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; STABILNi TEPLOTA PRO
TECHNOLOGIE V PIVOVARNICTVI

Stabilni teplota pro vynikajici kvalitu, chut a spravné aromal
Kontrola teploty pfi kvaseni piva je komplexni proces, ktery
vyzaduje pozornost k detailim a vhodné vybaveni. Chladici
jednotky SMC vadm pomohou. Staci nastavit pozadovanou
teplotu v chladicim okruhu, v3e ostatni zajistime.

Zacnéte kvasit s jistotou pomoci chladicich jednotek SMC
fady HRS040 a INR-493 ve verzi pro pouziti v pivovarnictvi.

NAVSTIVTE SMC.CZ » ,/
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EDITORIAL

PRODUKCE POTRAVIN A NAPOJU MA STALE DOBROU
KONDICI, VYROBCI AUTOMOBILU MOHOU JEN ZAVIDET
Od minulého vydani tiSténé verze casopisu uplynulo hodné vody
a energii jsme vénovali zdokonalovani stejnojmenného portalu.
Také u nas v redakci doslo ke zméné, kdyZ jsme zacali pripravovat
konferenci Automatizace v potravinafstvi a byli jsme mile pfe-
kvapeni pozitivni odezvou nejen od partnert, ale také od vyrobcli
potravin a napojd, ktefi vyslali na prezentaci své zastupce. Véfim,
Ze se podarilo dat dohromady velmi kvalitni program a kdyz uva-
Zim, Ze se akce kona 4. dubna ve skute¢né moc zajimavych prosto-
rach Narodniho muzea pivovarnictvi v Kostelci nad Cernymi lesy,
¢eka nas nepochybné krasny, a hlavné pouény zazitek. Vice o akci
na www.automatizacevpotravinarstvi.cz.

Pilné se vSak pfipravujeme také na jiz 14. roénik konferen-
ce Automatizace a modernizace pivovaru 2024, ktery pfivita
16. kvétna krasny areal pivovaru v Kamenici nad Lipou. Na stran-
kach www.brewing.cz se mlizete vice dozvédét o programu, ale
také o misté konani, kde jsme opét pristoupili ke zméné a pozna-
me dal$i zajimavy pivovarsky provoz. Nosnym tématem je digitali-
zace a prekvapilo mne, jak intenzivné pristupuji k tomuto tématu
iv malych pivovarech. Vice se dozvite, pokud se konference osob-
né uiéastnite.

Stejné jako celd ekonomika i potravinarstvi zaziva turbulen-
ce a tou nejméné prijemnou je radikalni zvySovani cen energii.
Podniky si s tim poradily prekvapivé dobre, a pfestoZe jsou ener-
getické naklady stale vysoké a trapeni neni konec, vlna vétsiho
mnozstvi krachtl se tomuto odvétvi zatim vyhyba. Zvlasté stfedni
a mensi podniky vsak v fadé pripadd omezily ¢i odlozily investi-
ce. Presto si vSak dovolim tvrdit, Ze u manaZera vyrobcd potravin
anapojli pretrvava mirny optimismus a pfetrvavajici trend vzniku
fady malych vyrobcd dava tusit, ze obor by se vétsim turbulencim
mohl vyhnout.

Pfeji Vam vse dobré.

Ch floni

Petr Pohorsky, Séfredaktor
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POTRAVINY Z HMYZU

Vyrobce pochutin a potravin
z hmyzu Grig roste a planuje
automatizaci vyroby

Brnénsky vyrobce pochutin i béZnych potravin z hmyzu, firma Grig, za t¥i roky vyrostla tak, ze le-
tos planuje obrat 30 aZ 40 miliont korun. Postupné se rozsirila na 30 pracovnik, pfed Vanoci jich
ma s brigadniky aZ dvojnasobek. Jidlo z hmyzu je podle majitele a zakladatele Adama Dostala rych-
le rostoucim segmentem a konkurence na trhu se podle néj rychle zvétsuje. Rekl to novinaitim pfi
prohlidce vyroby.

Zatimco vétSinu produkce dnes prodava ve formé sna-
cku, tedy sladkych ¢i slanych pochutin, postupné chce
z hmyzu délat béznéjsi jidlo. UZ dnes nabizi také hmy-
zi burgery, téstoviny ¢i proteinové tyCinky. Hmyzi bur-
ger obsahuje 30 procent larev potemnika moucného,
zbytek tvofi smés ¢ockové a hrachové mouky a kofeni.
,Zatim jsme burger nabizeli jen na festivalech, ale pfis-
ti rok chceme jit do restauraci a fast foodl. Chceme byt
postupné cenové dostupnéjsi nez hovézi a kureci maso
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a aby nds zakaznik nachdazel na vice mistech. Planuje-
me prodavat i mrazeny hmyz, prodavdme cvrcéi prasek
a také chceme udélat hmyzi kucharku, aby lidé védéli, jak
sijidlo pripravit, fekl Dostal.

Potencial je podle néj velky i diky tomu, Ze pfijeti hmy-
zu jako potraviny se mezi lidmi vyrazneé zlepsilo. Zatim-
co v roce 2020 pozitivné reagovalo jen pét procent lidi,
letos uz to bylo ve firemnim prazkumu 30 procent. ,Tak
rychlé pfijeti jsem ani necekal. Je to vidét i na obchodu.



POTRAVINY Z HMYZU

Samotné trzby tak rychle nerostou, ale vyrazneé se
zvétSuje mnozstvi zakaznikd, ktefi od nas naku-
puji,” fekl Dostal. O hmyzu jako potraviné budouc-
nosti se pritom mluvi intenzivné uz vice nez deset
let, ale mySlenkovy i legislativni posun nastaval
pomalu. Odbornici upozornuji na to, Ze potieba
vody na stejné mnozstvi proteinu je dramaticky
nizsi nez u chovu tradi¢nich hospodarskych zvitat,
stejné tak hmyz spotfebuje vyrazné méné krmiva.
,A vstfebatelnost hmyziho proteinu je vyssi nez
napriiklad u kuteciho,” poznamenal Dostal.

Evropskd unie dnes povoluje jako potravinu
zpracovavat Ctyri druhy hmyzu, a¢ podle Dostala
existuje 1600 jedljch druht. Mozné je vyuzivat dva
druhy potemnika, jehoz larvy se nazyvaji moucny-
mi Cervy, cvréKy a sarancata. V Grigu si nechavaji
dovazet Zivé larvy potemnika, které poté usmrti
bud v horké vodé nebo mrazem. ,Mraz pouzivame
radéji, protoZe v ném larvy hibernuji, tedy usinaji.
Ale i ve vodeé jsou béhem dvou vtefin mrtvé. Nic-
méné hmyz nema centrdlni nervovou soustavu,
takze podle odborniki neciti bolest jako savci,” po-
psal Dostal. Poté se larvy susi v konvektomatu, na-
sleduje maceni v roztoku s kofenim a poté opét su-
Seni v konvektomatu. Kromé fady slanych prichuti
jsou k dispozici i sladké, tedy Cervi v ¢okoladé ¢i
slaném karamelu. Cvrcky a sarancata, které firma
téZ nabizi, uz dostava v mrazeném stavu usmrcené.

Dostal planuje, Ze pfisti rok se cena sacku s po-
chutinami sniZi diky vyssi efektivité vyroby. Dnes
se vie déla rucné, jde vlastné o manufakturu. Sna-
hou je automatizovat minimalné baleni, ale po-
stupné by se mély automatizovat i dalsi ¢innosti.
Za vyssi cenou stoji zatim také to, Ze vSem Ceskym
vyrobcim hmyzi potravy dodava hmyz jedina far-
ma v Jaroméricich nad Rokytnou, kterda ma oprav-
néni chovat hmyz pro potravinarské tcely. Podle
Dostala mize hmyz vyrazné zlevnit, kdyZ se chovu
zacne vénovat vice farmafra a budou jej automati-
zovat.

Grig ma nyni 80 procent trzeb z Ceska. Dostél
zminil, Ze v pfepo¢tu na hlavu jsou Cesi nejvétsimi
konzumenty hmyzu v Evropé. ,Ale prodavame i do
okolnich statli, dokonce jsme méli nékteré zasilky
ido zapadni Evropy. Nové jsme zalozili firmu v Pol-
sku a chceme byt vice vidét v obchodech. VétSinu
trzeb mame zatim diky nasemu e-shopu,” fekl Do-
stal. Uz v 17 letech na letnim tabore se rozhodl, Ze
zalozi firmu, na trh se mu podafilo vstoupit v roce
2020. Tehdy ziskal i prvni investory.

Inzerce
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NOVINKY

BOHEMIA SEKT ROZSIRIL AUTOMATIZOVANOU
LISOVNU HROZNU V MIKULOVE

Nejvétsi ceska vinaiska skupina Bohemia Sekt rozsifila lisovnu hroznt v Mikuloveé,
dokoncéenou v lofiském roce a letos v ni zpracuje pét miliont kilogramd hrozn(i.
Rozsifovani lisovny v aredlu firmy Vino Mikulov bude pokracovat i letos, kdy se

kapacita zvysi na 6,5 milionu kilogramd hroznd.

Jde o nejvétsi zafizeni tohoto typu v Cesku. Celkovd investice do jejiho vybudo-
vani se tak pfisti rok pfiblizi 300 miliond korun, jde o nejvétsiinvestici v déjinach
skupiny, fekli novindflim feditel Bohemia Sekt Ondfej Berdnek a feditel Vina

Mikulov FrantiS§ek Drahonsky.

Stavba provozu, jehoz rozloha dosahuje 6000 ¢tverecnich metrd, zacdala v lednu
2018, jeji zaklad byl hotovy v roce 2019, poté zacala instalace technologii. ,V pribéhu
vystavby dochdzelo k vyraznym zménam ve stavebnictvi, zejména k rlstu cen az

0 25 procent. Méli jsme zasmluvnénou zdkladni stavbu, dalsi ¢asti jsme pak resili

v pribéhu vystavby, takze bohuZel tato situace dopadla i na nas,” fekl Drahonsky.

Skupina plivodné avizovala, ze kapacita zpracovny hroznti dosdhne az 12 milion(
kilogram, nyni ale skupina Bohemia Sekt po¢itd s kapacitou 6,5 milionu kilogra-
mu. ,Pokud bychom halu dovybavili dalsi technologif, coz aktudlné nepldnujeme,
zvladli bychom osm milion( kilogramd, a pokud by potfeby firmy narostly, jesté
je tu pfipraveny prostor pro dal$i rozsiteni,* uved| Beranek. Upfesnil, Ze plvodné
pldnovana kapacita byla osm milion( kilogram(i hrozn(i s moZnym rozsitenim na
12 milion(. ,Ke kone¢nému snizeni doslo jednak kvdli vy$si finanéni naro¢nosti
vystavby, ale také proto, Ze nase potieba volnych kapacit nerostla tak dramaticky,

jak jsme se pfi planovani domnivali,“ doplnil Berdnek.

Po dokonceni samotné stavby v roce 2019 zacalo vybavovani technologiemi,
v roce 2020 ale byly kvili komplikacim spojenym s pandemii koronaviru préce
preruseny. Pilotni provoz zpracovny se tak uskutecnil loni, kdy zafizenim prosly
Ctyfi miliony kilogramd hroznd, po doplinénfi dalSich technologii dosdhla kapacita

zafizeni letos péti miliond kilogramd.

Za den dokaze zafizeni zpracovat 240 tun hrozn(, v sezoné ho obsluhuje
pevny podil nechava Vino Mikulov zpracovdvat v kompostarndch a vraci jej jako

hnojivo do vinohradd.

Provoz celého zafizeni je automatizovany a skupina Bohemia Sekt se diky jeho
dokoncenf stala sobéstacnou ve zpracovani hrozn(. Téch letos zpracuje devét
milion0 kilogramd, co nezvlddne zafizeni v Mikulové, zpracuji stfediska ve Vi-

narstvi Pavlov a v Habdnskych sklepich.

Skupina Bohemia Sekt je nejvétsi vinaiskou skupinou v Cesku, mé 60 procent
podil na trhu se Sumivymi viny, na trhu s takzvanymi tichymi viny ma desetipro-
centni podil. Skupina hospodafi na 600 hektarech vinic, ¢dst hroznu ale nakupuje
od externich dodavatel(. Ro¢né skupina, kterad zahrnuje Vino Mikulov, Habédnské

sklepy, Chateau Bzenec a Vinafstvi Pavlov, proda okolo 30 miliond lahvi vina ro¢né.
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MONDELEZ INVESTUJE V OPAVE
1,5 MILIARDY KORUN, VYBUDUJE
NOVOU LINKU NA SUSENKY OREO

Mezindrodni vyrobce susenek Mondelez In-
ternational investuje do svého zévodu v Opa-
vé 65 miliond dolard, coz je v pfepoctu pres
1,5 miliardy korun a vybuduje novou linku na
vyrobu susenek Oreo. Jejich vyrobu navysi
0 63 procent, coz predstavuje ro¢né 37.000 tun
susenek. Podnik pfijme navic 140 lidi. Linku by
chtél do provozu uvést do dvou let. Novinariim
to fekli feditel vyrobniho klastru spole¢nosti
Mondelez v Cesku Emmanuel Chilaud a pro-

jektovd manazerka Veronika Chromeckova.

Nova linka podle nich upevni pozici opavské-
ho zdvodu jako nejvétsi tovarny Mondelez na
susenky v Evropé. Celd produkce linky bude
uré¢ena pro zahranici, coz ma podpofit rast trhu
této znacky v Evropé. ,Velkou zajimavosti linky
je stometrova elektrickd pec, ktera je nejvetsi
na sveté v mondelezim podani. Diky tomu, ze
budeme mit elektrickou pec, Setfime energii,
pec je mnohem efektivnéjsi. Zbavujeme se z&-
vislosti na fosilnich palivech a ta délka samotnd
je velmi zajimava. Jedna z ¢asti projektu se
zaobird i dovedenim privodu elektrické energie

k pétefi zavodu,” fekla Chromeckova.

Linka s nejmodernéjsi robotikou bude v to-
vdrndch Mondelezu ¢tvrtd nejvétsi na svéte,
pricemz v Opaveé uz funguje treti nejvétsilinka.
Projekt zahrnuje také vystavbu zdzemi pro za-
méstnance. Nové vyrobni zafizeni firma z vel-
ké ¢asti instaluje v dosud nevyuzivané hale,
kterou postavila uz drive se zdmérem rozsitit
vyrobu. Mondelez nyni v Opavé vyrdbi rocné
pét miliard suSenek Oreo, s novou linkou jich

bude osm miliard.

Chilaud fekl, Ze pro opavsky zadvod je dllezité,
Ze ho Mondelez vybral pro vystavbu nové lin-
ky. ,Mondelez ma v Evropé hodné tovaren na
susenky. Vybrali nds, protoze tady v regionu
mame hodné Sikovné lidi, najdeme inzenyry
i operatory, ktefi jsou schopni vést stroje, ro-
boty, ale taky, protoze jsme uz méli pfipravené
misto, nepotfebujme tolik ¢asu na pfipravu,”
fekl Chilaud.



NOVINKY

SVIJANY LONI VYROBILY 660 000 HEKTOLITRU
PIVA, PORIDI S| AUTOMATICKOU KEGOVOU
LINKU

Pivovar Svijany na Liberecku loni dodal na trh zhruba
660 000 hektolitr piva. Pokracujici mirny pokles prodeje
sudového piva se podafilo vyrovnat vyssim prodejem piva
baleného, ale takém vy$$im objemem exportu, fekl CTK

feditel pivovaru Roman Havlik.

Letos by se podle néj pivovar réd dostal na 680 000 hek-
tolitr(i. Za rekordnim rokem 2019 vyroba stéle zaostava,
tehdy nejvétsi pivovar v Libereckém kraji dodal na trh
709 896 hektolitrd piva. ,Lonsky rok byl pro pivovar
z hospoddriského hlediska dalsim velmi slozitym obdobim,
Vv némz jsme se museli vyrovndvat s mnoha negativnimi
vlivy, zejména dalsimi inflacnimi tlaky, uved! Havlik. Lidé
se podle néj navic po covidu stéle nevrétili do restauraci.
Celorepublikovy trend potvrzuje klesajici prodej sudového
piva. Vic se prodé lahvového piva a také plechovek, do
kterych uZ svijansky pivovar pIni 14 procent piva. Za rist
vyroby vdéci pivovar exportu, ktery se zvySuje. Letos uz
pivovar vyveze 15 procent produkce. ,Pfedevsim na Sloven-

sko, ale i do Polska, Némecka a dalsich zemi,* dodal feditel.

Vyroba piva patii k energeticky ndaro¢nym odveétvim, kvali
snizeni nakladd investoval letos Pivovar Svijany do solarni
elektrarny. ,Podle dosavadnich vypoctd se tato investice
rozhodné vyplaci a v ndro¢ném obdobi ndm pomohla. Pfi
novych cendch, za néz mame c¢dstecné nakoupeny ener-
gie na pristi rok, je sice navratnost investice nizsi, nez jak
jsme spocitali pfi pofizovani solarni technologie, ale stéle

jde o velmi dobra ¢&isla,” Fekl Havlik. Solarni panely jsou na

stfechdch sklepl, stacirny plechovek, skladu a pivovarské

restaurace.

Pivovar Svijany se 180 zaméstnanci patii do desitky nej-
vétsich pivovar(l v Cesku, letos oslavi 460 let zalozen.
Za poslednich 20 let investovala firma do rozvoje a mo-
dernizace vice nez miliardu korun, k nejvétsim investicim
patfila pred Sesti lety stacirna plechovek, ktera pfisla na
100 miliond korun. Nejvétsi investici leto$niho roku bude
takzvand kegova linka, zahrnujici pInicku, my¢ku a mani-
pulacni, stohovaci a paletovaci zafizeni na KEG sudy, ktera
pfijde na 50 milion( korun. V planu je i rozsifeni oblibenych

pivnich Idzni v aredlu svijanského zadmku.

Inzerce
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NOVINKY

BUDVAR LONI UVARIL REKORDNICH 1,86 MILIONU
HEKTOLITRU PIVA, LETOS CHCE ZKAPACITNIT VARNU

Pivovar Budéjovicky Budvar uvafil loni rekordnich 1,865 milionu hektolitr(i
piva, meziro¢né o 4,3 procenta vic. Za lonsky rok ¢eka rekordni trzby pres
t¥i miliardy korun. Letos za 60 milion(i korun rozsifi kapacitu varny, aby mohl

vystav postupné zvysit na 2,1 milionu hektolitrd.

V roce 2026 chce zacit modernizovat ndvstévnické centrum i aredl za
stovky milion(i. CTK to fekl feditel Budvaru Petr Dvofak. Pivovar koncem
lofiského roku zdrazil od péti do osmi procent, letos ceny zvySovat nechce.
»1rZby budou rekordni, pfes tfi miliardy. Mdme zajimavy vyvoj v objemech.
Dosahli jsme 1,865 prodanych hektolitrd, vyrostli jsme o 77.000 hektolitr(.
To je skvély vysledek. Tési mé, Ze se ndm podafilo vyrlst jak na domacim
trhu o neceld Ctyfi procenta, tak v exportnim, témér o pét procent. Vzhledem
ke zdrazovdni se da oCekavat, ze trzby rostly jesté rychleji nez objemy. Zisk
také povyroste, ale protoze byly rekordni ndklady, neocekdvam ho rekord-
ni* tekl feditel. Cisty zisk by se mohl vrétit k ¢islim z let 2021a 2020, kdy
presahl 300 miliond. Pfedloni byl 200 miliond.

Letos by mély trzby stoupnout o nékolik procent. Loni odved| Budvar do
statniho rozpoc¢tu 250 miliond korun, letos s timto odvodem vidda nepoditd,

vyplyva ze stdtniho rozpoctu.

V exportu se ndrodnimu podniku povedlo nahradit ztrdtu ruského trhu,
kam po zacdtku vdlky na Ukrajiné prestal vyvazet. Prodej rostl loni na
vS§ech vyznamnych trzich. K hlavnim patii Némecko, Anglie, Slovensko ¢i
Polsko. Budvar loni vyvezl pres 70 procent produkce. Roste prodej piva
v plechovkdch, proti tomu odbyt to¢eného stagnuje. ,Plech to ale vic nez

vyrovnava,” podotkl feditel.

Letos Budvar za 60 miliont rozsifi kapacitu varny, na konci roku by méla byt
kolem 2,1 milionu hektolitrd. Zkréati tak technologické prestdvky mezi var-
kami piva. Budvar také letos za desitky milionl vybuduje solarni elektrarnu
s vykonem dvou megawatt — peak (MWp). Zac¢ne stavét v druhé poloviné

roku. Letos také zmodernizuje IT systém.

Investice za stovky milion(i bude do centra ndrodniho pivovarnictvi, na néz
vypsal architektonickou soutéz. V aredlu vznikne navstévnické centrum
Sladovna, stezka nad pivovarem, vyhlidka i parkovaci diim. Stavét chce
v letech 2026 a 2027, otevfit v roce 2028, kdy budou Budé&jovice Evropskym
hlavnim méstem kultury. Z dnednich 60.000 se chce dostat na 200.000

navstévnik( ro¢né. Letos v Iété predstavi prvni ndvrhy, jak aredl promént.

~Pracovné tomu fikdme pivovar otevieny a zeleny. Chceme do klasického
pivovarského aredlu privést zelen, zadrzovani vody, snizovat teplotu celé
té betonové masy. Pivovar vyznamné zazelenit. Mél by to byt maly méstsky
park v centru priimyslového aredlu. Jde nam o to, jak pustit ndvstévniky az
k varné, aniz bychom jakkoli naruSovali provoz a rozvoj pivovaru,” uved|

feditel.
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SKUPINA VYROBCE KRMIV VAFO GROUP
PREVZALA FINSKOU SPOLECNOST
DAGSMARK PETFOOD

Vyrobce krmiv Vafo Group, skupina zalozend v CR,
prevzala finskou firmu Dagsmark Petfood. Vafo
Group se tim stala jednickou na trhu s krmivem pro
domdci zvitata v severskych zemich. Hodnotu ob-

chodu firma nezverejnila.

Ve Finsku ma Vafo i dcefinou spolecnost. Pfevzatd
firma bude pokracovat ve své ¢innosti se soucas-
nymi zaméstnanci, soustfedit se bude hlavné na
vyvoj a vyrobu mokrych krmiv, ¢imz doplni vyrobni
portfolio skupiny Vafo na finském trhu, informovala

Vafo Group v tiskové zpravé.

Koupé finské spolec¢nosti zahrnuje i vyrobni zdvod
ve mésté Mellila. ,Tato akvizice je pro nds velmi po-
zitivni. S novym vlastnikem ziskdvame dalsi zdroje,
odborné znalosti a také moznost vice investovat do
samotného vyvoje, uvedl feditel Dagsmark Petfood
Riikka Koskenohi.

Dcefind spole¢nost Vafa Prima Pet Premium vyrdbi
ve Finsku i pod ndazvem Vafo Finland. Vyrobni z&-
vod na suchd krmiva otevrela loni, hodnota inves-
tice cinila pfiblizné 500 milion korun. Nyni Vafo
s Dagsmarkem chystaji dal$i expanzi na mistnim
trhu. ,Spole¢né s vyrobou mokrych krmiv Dagsmark
posilime svoji pozici a naplnime nés zévazek lokalni
vyroby z mistnich surovin,“ doplnil feditel Prima Pet
Premium Timo Parssinen. Podle vedouciho akvizic
skupiny Vafo Petra Kfize je zdvazek spole¢nosti
lokdlné ziskdvat a vyrabét prémiové krmivo pro do-
mdci zvitata na regiondlnich trzich zékladnim pilifem
udrzitelné strategie spolecnosti, kterd ji vyrazné

odliuje od svétovych konkurentd.

Vafo Group nyni zaméstnava pres 1000 lidi, pfiblizné
polovinu z nich v CR. V tuzemsku ma Vafo Group pét
zavodU a v zahranici kromé finského provozu funguji
tovdrny v Polsku a Estonsku. Vafo ma téz obchodni
organizace v Némecku, Svédsku a Anglii. Zisk Vafo
Group vzrostl pfedloni meziro¢né na 439 miliond
korun. Cisty obrat byl 8,7 miliardy korun, v roce 2021
to bylo zhruba o 400 milion( korun méné. Skupina
vyrdbi suchd a mokra krmiva, pochutiny a doplnky
pro psy, ko¢ky a mald zvitfata. Produkty vyvazi do

vice nez 85 zemi svéta.
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NOVINKY

FRUKO-SCHULZ KUPUJE OD RUSU CESKA STROJIRENSKA FIRMA,

CHCE INVESTOVAT DO TECHNOLOGIE STACENI

Jindfichohradeckou likérku Fruko-Schulz koupi prazska strojiren-
ska firma. CTK to fekl feditel likérky Josef Nejedly. O jakou firmu
jde, neuved!I. Podily prodaji rusti akciondfi ze skupiny Ladoga,
ktefi drzi 90 procent, svij desetiprocentni podil proda i Nejedly.

Jde o transakci za stovky milion(i korun.

Likérka méni majitele, protoze kvili vdlce na Ukrajiné a ruskym
vlastnikiim pfisla o nékteré odbératele a spolupraci s ni ukondila
i banka. Za lorisky rok ¢eka firma zisk, pfedloni méla ztrétu. Rusko
je pro ni hlavni exportni trh, z Ukrajiny ma ted nabidky, aby pro

tamni firmy vyrdbéla vodku.

V dobé dvou mésicl se zméni akciondriska struktura. Rusti akci-
ondfi prodavaji své podily ¢eské firmé. ,Bude to ku prospéchu
nasi firmy, protoze budeme mit oteviené pole tam, kde nds kv(li
ruskym akcionardim vyhodili z trhu, méli jsme problémy s doda-
vateli, odbérateli, s bankou. To v§e uz nebude. Firma bude cisté
v ¢eskych rukou. Hotovo je z 95 procent, chybi jeden podpis. Je
zaplacena zéloha, do mésice by to mélo byt v obchodnim rejstiiku.
Chtél jsem, aby to byl nékdo mimo potravinafsky obor, hlavné aby

“« ¥

to nebyla nase konkurence,” fekl Nejedly.

Ladoga drzela pres firmu Furato 90 procent akcii. Rusko bylo
dosud pro firmu nejvétsim zahrani¢nim odbératelem, na firem-
nim exportu se tamni trh predloni podilel t¢mér 65 procenty. Do
Ruska firma se zhruba 80 zaméstnanci dal vyvazi. Ladoga se stala
vétsSinovym vlastnikem likérky v roce 2013. Loni vyvezla likérka
do Ruska pfes milion lahvi, hlavné likéry a whiskey. Se skupinou
Ladoga chce obchodovat dél. ,,Nerozchazime se ve zlém. Chtéji
s nami dal obchodovat, umime vyrabét likéry, které odebiraji,* fekl

Nejedly, jenz zlistdva feditelem a jednatelem likérky.

Kv(li ruskym majitelm ukoncily s likérkou spolupraci e-shopy Mall.
cz, Alza.cz, skoncili i velci odbératelé jako fetézec Ahold nebo

firma Lagardere. Spolupraci ukoncila i financujici banka Moneta

Money Bank, u niz byla likérka témér 25 let. Nové je klientem Fio

banky. Vyznamnym tuzemskym odbératelem zUstala sit prodejen
Coop, vyplyva z vyro¢ni zprdvy. Likérka méla zastoupeni firmy
Ladoga na prodej jejich lihovin v EU. Z Ruska importovala lahve,

etikety, kartony i suroviny.

Firma bude letos investovat asi 15 milion K¢. Planuje solarni
elektrdrnu, penize dé i do technologii, aby mohla stécet i do
jiného druhu lahvi. Hodné obchoduje s Ukrajinou. Na tuzemském
trhu zastupuje ukrajinskou firmu Bayadera. Proddva ukrajinskou
vodku Hlibny dar. ,,Prodej stoupd, kupuji ji hlavné Ukrajinci. Mdme

“y

z Ukrajiny nabidky, abychom pro né vyrdbéli vodku,” fekl Nejedly.

Loni likérka zdraZila o nékolik procent, letos ceny stoupnou kvli
vyssi spotiebni dani na alkohol. Na své ¢erpaci stanici v Jindficho-
vé Hradci prodéva plllitr cepovaného rumu za 109 K¢. V obcho-
dech, kde stél nyni tuzemak 145 K¢&, muze byt nové az za 180 K¢,
odhaduje Nejedly. Necekad, ze likérce porostou trzby na ¢eském

trhu, chce zvysit export. Firma vyvazi 30 procent produkce.

V roce 2022 skondila likérka ve ztrdté po zdanéni 1,2 milionu
K¢. Trzby z prodeje vyrobkd, sluzeb a zbozi méla 264,8 milionu,
vyplyva z vyro¢ni zprdvy. Za lonsky rok ¢ekd zisk kolem deseti
milion( K&. V bfeznu pfestane vyrdbét gin Ibalgin, a to kv(li soud-

nimu sporu s farmaceutickou firmou Sanofi.

Predloni vyrobila likérka 3,18 milionu litrd lihovin. Export se pfedlo-
ni na trzbach podilel téméf z 39 procent. Nejvic vyvazela firma do
Ruska. Druhym hlavnim trhem je Slovensko, déle Cina, Bulharsko
a Tchaj-wan. Nejvic se ze vSech produktli prodava tuzemédk. Firma
je po Bozkovu druhy nejvétsi vyrobce tuzemského rumu v CR.

Predloni ho prodala pfes dva miliony litrd.

Likérka navazuje na tradici firmy Moritz Schulz, jez ve mésté od
roku 1898 vyrabéla ovocnd a dezertni vina. Po zndrodnéniv roce
1948 spadal podnik pod skupinu Jihoceska Fruta. V roce 1993

vznikla spole¢nost Fruko-Schulz.
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NOVINKY

IZRAELSKA SPOLECNOST VYPESTOVALA UHORI MASO
V LABORATORI

Izraelské firmé se jako prvni na svété podafilo laboratorné vypéstovat
maso Uhot fi¢nich. Uvedl to list The Guardian, podle kterého nadmérny
rybolov zplsobil, Ze populace téchto ryb prudce klesd, hrozi jim vyhynuti
a jejich ceny rostou. Uhoif maso vyrobila spole¢nost Forsea Foods v Izraeli
z embryondlnich kmenovych bunék thofe fi¢niho. Spole¢nost spolupraco-
vala s japonskym $éfkuchafem na vytvofeni pokrm( unagi kabajaki, tedy

marinovaného grilovaného uhote s ryzi, a unagi nigiri, coz je druh sushi.

Cilem spolec¢nosti je rozsifit svou ¢innost a uvést laboratorné vypéstovaného
Uhote do prodeje pfiblizné do dvou let. Japonsky premiér Fumio Kisida loni
podpofil rozvoj primyslu péstovaného masa. Cena v restauracich v Japonsku
se pohybuje kolem 250 dolar( za kilogram a spole¢nost Forsea Foods oce-

kdvd, Ze cena Uhofiho masa z laboratore se vyrovnd cené volné lovené ryby.

Nadmérny rybolov a znecisténi ptispély k tomu, ze se populace Uhore
na celém svété zhroutily, a vedly k nelegdinimu obchodu s timto druhem
v hodnoté miliard dolar(. Spotfeba thofe v Japonsku klesla od roku 2000
o 80 procent, uvedl Roee Nir, vykonny feditel spole¢nosti Forsea Foods:

»Je to draha ryba a neni nikdo, kdo by ji dodaval,“ dodal.

»Ma velmi jedine¢nou chut a strukturu — je velmi jemny a tuc¢ny, ale ma také
vyjime¢nou chut umami a my se snazime ji zachytit,“ fekl Nir. Souc¢asny
prototyp podle néj projde jesté dalSimi vylepsenimi, nez se dostane do
prodeje. ,Unagi je v Japonsku trvale oblibeny pokrm. Jeho nadc¢asova pfi-
tazlivost je vSak ovlivnéna rostoucim povédomim o potiebé udrzitelnéjsiho
pfistupu,” fekl Séfkuchaf Kacumi Kusumoto, ktery provozuje veganskou

restauraci Saido v Tokiu.

Strategii spole¢nosti Forsea Foods je zaméfit se na druhy, kterym ve volné
pfirodé hrozi vyhynuti a které maji zaroven vysokou cenu v restauracich
a obchodech, pficemz uhof splfiuje obé kritéria. Velmi slozity Zivotni cyklus
uhoruy, ktery zahrnuje dlouhou migraci z fek do ocednu a nékolik odlisnych

zivotnich fazi, znamend, Ze je neni mozné chovat jako nékteré ryby.

Kultivovany uhof byl ziskdn pomoci takzvanych organoidd, malych svazkd
tkdné, které byly plvodné vyvinuty pro pouziti v Iékafském vyzkumu. Or-
ganoidy jsou vyrobeny z embryondlnich kmenovych bunék odebranych
z oplozenych vajicek uhofte. Tyto burfiky se mohou vyvinout v jakykoli druh
tkané a pfi rlstu se samy usporddaji do struktury skute¢ného masa. Vysledny
produkt obsahuje také nékteré rostlinné slozky. Tato technika je podle Nira
vhodnd zejména pro ryby a morské plody, jejichz maso je na rozdil napfiklad
od mramorovaného hovéziho pomérné homogenni.

Ocekava se, Ze kultivované maso bude mit mnohem nizsi ekologickou stopu
nez maso z hospodarskych zvitat. Védci tvrdi, Ze vyhybani se konvenénimu
masu a mléénym vyrobkdm je jedinym zptisobem, jak snizit dopad na zivotni

prostfedi na planeté.
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ZAVOD SFINX V HOLESOVE ROZSIRUJE
VYROBU, ZAMERI SE NA AUTOMATIZACI
A DIGITALIZACI

Zavod Sfinx v HoleSové na Kroméfizsku, ktery je
soucasti spole¢nosti Nestlé Cesko a vyrabi bonbé-
ny, rozsifuje vyrobu. Vznikly nové haly, investice za
1,2 miliardy korun bude dokoncena letos. Produkce
zdvodu se témér zdvojndsobi, ze soucasnych asi
16 000 tun ro¢né se navysi na zhruba 29 500 tun.
Pfibude 26 druhti vyrobkd se tfemi riiznymi druhy re-
ceptur a pét novych forméatt baleni, fekla novinarim
feditelka zdvodu Nina Krizanova. Do pfistiho roku
v zavodu pribude témér stovka zaméstnanct, letos

jich ma asi 330, pak by jich mélo byt 418.

Investice do rozsiteni vyroby zacala v roce 2022.
»~Je sméfovand na rozsiteni vyroby Zelé, automa-
tizaci a digitalizaci vyrobnich procest. Co se tyka
rozsiteni vyroby, do vyroby uvddime tfi nové druhy
vyrobkd, které jsou odlisné od stdvajiciho portfolia,
zdklad netvoli Zelatina, ale kukufi¢ny Skrob,* uvedla
feditelka. Vyrobky jsou ur¢ené na export, zejména

do Velké Britanie.

Automatizaci zavod zaved| v podobé automatickych
vozikd. ,Pfendseji polotovar od lici linky do susicich
komor,“ uvedla feditelka. Automatické bude i pale-
tovani. Nové budovy jsou dokoncené, jde o dvou-
podlazni vyrobni halu a sklad hotovych vyrobk
o celkové vymére 9000 metrd ¢tvere¢nich. Na misté
pfibyvaji nové technologie, délaji se vyrobni zkousky.
»,Budou se jesté instalovat balici linky. Vyroba no-
vého portfolia se naplno rozjede ve druhé poloviné

pfistiho roku,“ uvedla Krizanova.

,Diky investici pres 1,2 miliardy korun bude Sfinx od
roku 2024 jedinou tovdrnou Nestlé, kterd v Evropé
vyrabi bonbdny. Stéva se tak bonbdénovou velmoci
na svétové urovni, ktera vyvazi sladké pochoutky do
t svétadild,” uvedla feditelka. Nejvétsi ¢ast exportu
sméfuje do Velké Britanie, bonbony z HoleSova
mifi napfiklad i do Spojenych arabskych emirétd,

Australie ¢i Tchaj-wanu.

Kvali rozsifeni vyroby pfijme zdvod letos a pfisti
rok asi stovku zaméstnanct. ,Zatim se nam dafi
je nabirat. Jde o délnické pozice, v administrative,

skladu, mechaniky, uvedla feditelka.
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UMELA INTELIGENCE

Al prinasi revoluci v potravinarstvi,
ochutnavat bude umét s pomoci
hardwaru

text Alexandra Prochorova

Technologicky pokrok neni pro potravinarsky sektor zad-
nou novinkou, probiha témér neustale pii vyvoji novych
produktti a vyrobnich procest. Uméla inteligence s sebou
ovSem i sem prinasi nebyvaly potencial. Stala se mocnym
nastrojem, ktery zplisobuje revoluci ve vSech aspektech
tohoto odvétvi, od sledovani potravinarskych trendt az
po zefektivnéni procest. Jak konkrétné ale Al pretvari bu-
doucnost potravinarstvi a co to pro nas znamena?

Jednouz nejvyraznéjsich roliumélé inteligence v potra-
vinarském primyslu je jeji schopnost sledovat a predpo-
vidat nadchazejici trendy. Analyzou obrovského mnozstvi
dat ze socialnich siti, webti restauraci, recenzi spotrebitel{l
apod. mohou algoritmy Al s vysokou pfesnosti urcit nové
potravinarské trendy, které mezi spotfebiteli rezonuji.
Tyto cenné poznatky poté podniklim umoznuji udrzet si
naskok. Napriklad spolecnost HELL ENERGY, vyznam-
ny vyrobce energetickych napoja a ledovych kav, vyuzila
umélou inteligenci pti vyvoji svého nového napoje - HELL
AL Dalijsme Al ukol vytvotit energeticky napoj s dokona-
lou prichuti. Nejprve jsme k vysledkim byli skepticti, o to
vétsi pak bylo nase prekvapeni. Pri testovani spotfebiteli
z rznych ¢asti svéta se ukazalo, Ze jim novy napoj sku-
tecné velmi chutna. Jeho recepturu bychom pritom bez Al
nejspise nevyvinuli - rozhodné ne za tak kratkou dobu,”
popisuje zkuSenost prace s Al Tomas Grosch, reditel HELL
ENERGY pro rozvoj a strategii.

RYCHLEJSi A EFEKTIVNEJSI INOVACE

Uméla inteligence se stava klicovym hracem pfi vyvo-
ji produktl v potravinafstvi, od vytvareni receptur az
po optimalizaci jidelni¢kd. Ani k samotnym ochutnav-
kam pfi vyvoji produktu jiz Casto nejsou potreba lidé.
Prostfednictvim modernich hardwarovych technolo-
gii dokdZe uméla inteligence skutecné produkty sama
ochutnat. Diky tomu mohou spolec¢nosti experimentovat
s jedineénymi kombinacemi chuti a ingredienci, které
oslovi sirokou $kalu spotfebiteld.
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Vymyslenim novych prichuti a jejich ochutnavkou
prinosy umeélé inteligence nekoncéi. Systémy pohanéné
umélou inteligenci umoznuji vyrobclim zvysit efekti-
vitu vyroby a omezit plytvani energii a materialy, coz
vede k dalsim Gsporam a udrZitelnéjsi vyrobé. Nejvétsim
benefitem pro spotiebitele je ovsem zvysena kontrola
kvality, kterou Al do vyrobnich podnikl pfinasi. ,Finan-
ce, materidly a Cas, které ndm prace s umélou inteligen-
ci Setfi, jsou obrovské. Pomaha ndm optimalizovat nase
procesy, vymyslet a zkouset nové koncepty v rekordnich
casech. Diky informacim, které nam Al na zdkladé nasSich
dat poskytla, vidime mnoho novych pfilezZitosti a chysta-
me fadu novych produkt,” vysvétluje prinos umélé inte-
ligence pro jeho spolec¢nost Tomas Grosch.

LIDSKY FAKTOR V DOBE Al

Umeéla inteligence lidem jiZ nyni vyrazné pomaha. Ob-
jevuji se vSak obavy ze ztraty zaméstnani. Vymizi lid-
sky faktor tvari v tvar rostouci automatizaci a integra-
ci AI? Navzdory pokroku zistava lidsky pristup klicovy
pro zachovani autenticity a pfidané umélecké hodno-
ty kulinarnich zazitk(. Zda se, Ze minimalné v téch-
to oblastech zatim neni uméla inteligence schopna
Clovéka nahradit. AI by pro nas nemeéla predstavovat
hrozbu, ale pomocnika, ktery obohacuje lidské usi-
li tim, Ze sbird a analyzuje velké mnozZstvi informaci
nebo urychluje jednotlivé procesy. ,Osobné jsem vel-
kym priznivcem umélé inteligence a snazim se jiunas
v HELL ENERGY implementovat vSude, kde to jde. Lid-
skou kreativitu a inteligenci zatim AI nenahradi, ale
skvéle ji dopliuje, komentuje Tomas Grosch. Al je
tedy sice mnohdy vykonnéjsi nez lidé, jeji prace se ale
stale neobejde bez lidského personalu. Pravé spojeni
umeélé inteligence a lidskych znalosti je pfislibem za-
jimavé budoucnosti, v niZ budou technologie a lidska
kreativita harmonicky spolupracovat a rozsirovat tak
naSe kulinarské zazitky.



VISION ERP. VE'DIVETV
ZNAMENA SPRAVNE
SE ROZHODNOUT.

,Vision ERP je software
pro efektivni fizeni firem

a jejich procesu.”

Mario Wawrzyczek, obchodnik

WWW.Vison.cz
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Hygienicky design skrini pro
potravinarsky prumysl

Svorkovnicova skiifika HD

Hygienicka vyroba je v potravinafském primyslu absolutni nutnosti. Zejména v otevienych
procesech musibyt mozné stroje, zafizeniajejich komponentyrychle asnadno ¢istit. Rozhodujici
vliv na Cistitelnost maji pouzité materidly a konstrukce vyrobnich zarizeni. Standardnim
krytem pro elektrické ovladaci prvky se staly rozvadécové skiiné Hygienic Design, které maji
oproti béZnym skfinim fadu vyhod, protoZe umozinuji rychlé ¢isténi a zabranuji tvorbé mist

s necCistotami.

Prostoje béhem vyroby predstavuji pro provozovatele
zafizeni ,nejhorsi mozny pripad”. Znamenaji stale nizsi
produktivitu a v disledku toho i nizsi trzby. V hygienicky
kritickych vyrobnich procesech jsou vSak delsi prostoje
nevyhnutelné kviili velkému mnozstvi potfebného cisté-
ni. Napriklad v masokombinatech se az 40 % casu stravi
odstavkou kvuli Cisticim proceduram. Tato doba musi

byt co nejkratsi, aby se zvysila produktivita, ale ne na
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Ukor ¢istoty a hygieny, protoZe v kone¢ném disledku jde
o zdravi koneéného spotfebitele.

Jednim z vychozich bodd je navrhnout stroje, zatize-
ni, kryty a skfiné, v nichz jsou umistény ovladaci prvky,
skfiné a standardni kryty strojli a zafizeni vSak nejsou
predpokladem pro rychlé, jednoduché a hygienické ¢is-
téni. Je tomu tak proto, Ze vzniklé spary ztézuji ¢isténi;
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Kompaktni rozvadeécové skiiné HD v praxi

jsou lapacem necistot, a tedy Zivnou ptidou pro zarodky
mikroorgamismu. PodminKky pro kontaminaci vytvareji
také vodorovné plochy, po kterych nemize voda radné
odtékat.

MEZINARODNI NORMY

Vysoké hygienické standardy spojené s vyrobou potra-
vin a napojl, v Cistych prostorech nebo v chemickém
primyslu, predstavuji pro konstruktéry zatizeni a pro-
jektanty vyroby velkou vyzvu. Pokyny lze nalézt napti-
klad ve smérnici o strojnich zafizenich 2006/42/ES,
ktera v Evropé vstoupila v platnost 1. ledna 2006, a v do-
plikovych normach o hygienickych poZadavcich, které
musi splfiovat stroje a zafizeni, jako jsou CSN EN 1672-2
a EN 1S014159. Pro zpracovatele potravin je jednim ze
zavaznych predpisti evropské nafizeni EU 852/2004/ES
o hygiené potravin. Tyto predpisy definuji pozadavky na
stroje, které pfijdou do kontaktu s potravinami a také po-
skytuji pokyny pro konstrukci hygienickych strojii. Sou-
béZné s témito predpisy byla vroce 1989 zaloZena takzva-
na Evropska skupina pro hygienické inzenyrstvi a design
(,EHEDG"),jejimzhlavnim cilem je prosazovat hygienicka
opatreni pti zpracovani a baleni potravin. Tato skupina je
konsorciem vyrobct zafizeni, potravinarskych podnikd,

Linka na zpracovani masa

vyzkumnych Gstavli a organt vefejného zdravi. Spolec-
nost Rittal spolupracuje s touto organizaci od roku 2008.

HYGIENA A HYGIENICKY DESIGN

Pres vSechny tyto normy a smérnice vSak hygienicky
design znamena predevsim jednu véc: Pfedpoklady pro
jednoduché a diikladné ¢isténi vSeho, co by mohlo piijit
do styku s potravinami - od stroje az po jeho kryt. Zde je
obzvlasté dilezité vyhnout se slepym mistim, sparam
a také spojiim bez radiusu, protoZe takova mista jsou
obzvlasté nachylna k hromadéni zbytkl produktd, které
pak predstavuji idealni podklad pro mikrobialni konta-
minaci. Ze stejného dvodu jsou nepfipustné povrchy
s prohlubnémi, jako jsou nezakryté zavity Sroubovych
spoji nebo hlavy Sroubt s vnitfnimi Sestihrany (imbu-
sové $rouby) nebo Srouby Torx. Rohy a spoje musi byt
hladké, bez mezer a ¢isté zaoblené, aby bylo zajisténo, Ze
stfikajici voda bude moci odtékat z povrchu skfini a kryt{i
v zbénach stfikani. Konstrukce skiini musi mit vhodné
sklony, aby voda jednoduse odtékala.

SKRINE RITTAL SPLNUJi NEJNAROCNEJSI
POZADAVKY
Pri vyrobé potravin se velice ¢asto pouziva tzv. mokrého
Cisténi, které se hodi pro odstranéni vS§ech druhi necis-
tot. Vjrobni zaFizeni v€etné logistického zazemi a vSech-
ny oblasti, ve kterych se zpracovavaji ZivociSné nebo
rostlinné tuky, mléko a zejména maso, kladou ty nejvyssi
pozadavky na hygienu a bezpecnost. Idealnim pomocni-
kem pro sanaci je v tomto pfipadé vysokotlaké zafizeni,
horka vody a Cistici prostiedky.

Cisténi vysokotlakou vodou je mozna snadné a rychlé,
ale také prinasi vysoké nadroky na ochranu zejména
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Ukdzka rdznych prostfedi pfi zpracovani masa

elektronického vybaveni stroje. Rittal nabizi feSeni v po-
dobé rozvadécovych skiini v Hygienickém provedeni.
Tyto rozvadécové skiiné jsou konstruovany tak, aby spl-
nily ty nejprisnéjsi evropské normy a smeérnice. Jejich
konstrukce je dosti odliSna od béznych rozvadécovych
s jemné zbrouSenym povrchem se zrnitosti 400, obvo-
dové sklony sttech a dvernich kfidel, vnitfni zavésy, spe-
cidlni uzavéry, silikonové tésnéni a mnoho unikatniho
prislusenstvi. Robustni a promyslena konstrukce spolu
se silikonovym tésnénim, nabizi vysoky stupen kryti
1P66 (podle CSN EN 60529), respektive IP69K (podle DIN
40050-9). Pravé stupen kryti IP69K pfinasi jedine¢nou
odolnost proti tak oblibenému zptlisobu ¢isténi tlakovou
vodou. Pro Gplnost uvedme, Ze dle normy stupen kryti
IPx9K znamena ,Chranéno proti tlakové vodé (WAP)".

Tyto ovérené skiinky a skfiné jsou v nabidce od ma-
Iych svorkovnicovych skfinék, pfes kompaktni skiiné az
po fadoveé spojitelné samostatné stojici systémové ski-
né. Samozfejmosti je i Siroka skala systémového prislu-
Senstvi, pro rizné moznosti konstrukce uvnitf skfini.
Nejnovéjsim prirtistkem do portfolia téchto skiini jsou
skfinky pro ovladaci prvky - od 1az po 6 ovladacich prv-
kt. Mimo tyto standardizované skfiniky a skiiné Rittal
nabizi také skriné pro specialni aplikace, tfeba pro uloZe-
ni hasicich p¥istrojt v téchto prostorach.
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Pokud je potreba fesit regulaci klimatu ve skfini, je
k dispozici hygienicky vymeénik tepla vzduch/voda, ktery
Rittal nabizi pro kompletni sortiment hygienickych sktini.

Pouzitim skiini Rittal v hygienickém provedeni si
usnadnite ciSténi, certifikaci dle IFS, zajistite odolnost
proti mokrému ¢isténi. Spole¢né zamezime nechténym
odstavkdm a drahym Skodam na elektronické vybave
stroja.

Rittal hygienicky design pomuze ve vSech oblastech
vyroby potravin. Vice informaci na www.rittal.cz/hd.

e i il e i

Radové spojené systémové skfiné HD pro potravinaisky pramysl




NOVINKY

NYMBURSKY PIVOVAR INVESTUJE DO
VYKONNEJSIHO PLNICE PLECHOVEK

Pivovar Nymburk, ktery vafi Postfizinské pivo, loni vystavil
150 000 hektolitrli piva, zhruba o devét procent méné nez
v roce 2022. Mirné vzrostl prodej sudového piva, kleslo ale
mnozstvi piva, které pivovar vyvezl. CTK to Fekl obchodni feditel

pivovaru Jan Bendk.

Pivovar se nadéle potykd s vysokymi cenami energii. Se sni-
zovanim ndkladl na elektrickou energii pomohla instalace fo-
tovoltaické elektrdrny o vykonu 205 kWp na konci roku 2021.
,Nyniinstalujeme druhou etapu o vykonu 300 kWp s bateriovym
dlozistém. Nicméné v nasem odvétvije financné stdle mnohem

ndro¢néjsi ndkup zemniho plynu,“ fekl Benak.

Pivovar investuje rovnéz do technologii, loni pofidil nové mi-
krofiltry na lahvovou a sudovou linku. ,Béhem unora budeme
instalovat vykonnéjsi pIni¢ na plechovkové lince,“ uved| Benak.
Jde o investici zhruba za 20 miliond korun. Budovani restaurace
v aredlu pivovaru nyni nepokracuje, hotova je stavba, interiéry

¢ekaji na dokoncent.

Na export jde kolem 20 procent z celkového mnozstvi vyrobe-
ného piva. Pocet zahrani¢nich odbératelll posledni roky klesal,
v roce 2019 pivovar vyvazel do 26 zemi, predloni do 15 zemi.
WV pribéhu loriského roku se ndm ov$em podafilo ziskat silné-
ho partnera v Izraeli, kam jsme za $est mésict vyvezli vice nez
4000 hektolitr(i lahvového a plechovkového piva,” fekl Benak.

Nové partnery nadel pivovar také ve Finsku a Svédsku.

Za rok 2022 skoncil pivovar poprvé v historii se ztrdtou, a to
1,6 milionu korun, trzby byly pfes 206 milion(i korun. Hospo-
darsky vysledek loriského roku zatim neni uzavieny, Bendk ale
ocekava zlepseni. ,Skoncili jsme v ¢ernych ¢islech. Ztratu z roku
2022 se ndm ale plné dohnat nepodarilo,” uvedl|. Zdrazovani,
ke kterému doslo naposledy na konci roku 2022, nyni chystd

od dubna, mélo by jit o nékolik procent.

Pivovar Nymburk zalozeny v roce 1895 vaii deset druht piva,
které staéi do sudu, lahvi'i plechovek. Vétsinu prodd na ¢eském

trhu. Pod znackou Stfizlik prodava nealkoholické pivo. Pivovar

zameéstndva kolem 80 lidi.

OSTRAVAR S| ZA TEMER 100 MILIONU KORUN
PORIDIL PLECHOVKOVOU LINKU

Ostravsky pivovar Ostravar si téméf za 100 milion(i korun po-
fidil vlastni linku na stécenfi piva do plechovek. Jde o nejvétsi
jednordzovou investici pivovaru v tomto tisicileti. Ve stacirné
plechovek naslo praci vice nez deset novych zaméstnancu.

Ostravar to sdélil CTK v tiskové zpravé.

Dosud stacel Ostravar sva piva do plechovek v Praze. Investice
pro néj predstavuje vyznamny milnik a je reakci na rostouci
preferenci plechovkového piva. Poptdvka po plechovkovém
pivu z Ostravaru podle pivovaru od startu celondrodni expanze

v poslednim roce kontinudlné roste.

~Jsme nadseni, ze budeme moci stdcet nase pivo do plechovek
pfimo v Ostravé. Zjednodusi se ndm tim cely proces a odpadnou
logistické néklady spojené s pfepravou piva,” uved! vrchni slddek

pivovaru Ostravar Jan Reh(iek.

Ze bude pivovar v Ostravé potfebovat vlastni plechovkovou

linku, bylo podle néj jasné uz nékolik mésicli po startu celona-
rodni distribuce. V reakci na expanzi Ostravaru nabidla materskd
skupina Molson Coors ostravskému pivovaru za vyhodnych
podminek staceci linku z pivovaru Zagrebacka. ,Méla kapacitu
¢tvrt milionu hektolitr(l, takze jsme po ni okamzité séhli a na
podzim 2022 rozjeli projekt tieti sta¢irny“ uved! Rehiifek. Ke
stéceni bude Ostravar pouzivat plechovky, které obsahuji mezi

70 az 90 procenty recyklovaného materialu, uvedl pivovar.

Pivo v plechovkédch je podle né&j ¢im dal oblibenéjsi zejména
u mladsich spotfebitell. V novém provozu chce ostravsky pi-
vovar stacet vlastni znacky Ostravar, Mustang a Cerna Barbora

a také americké pivo Blue Moon, které vafiv licenci pro dalsi trhy.

Pivovar Ostravar je soucdsti spole¢nosti Pivovary Staropramen,
kterd je druhym nejvétéim producentem piva v Cesku. Patii do
kanadsko-americké skupiny Molson Coors Brewing Company,
coz je pata nejvétsi pivovarnickd spolecnost svéta.
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Digitalizace s pomoci ERP systému:
krok za krokem k vyssi efektivité
a konkurenceschopnosti

text

Potravinarska vyroba Celi v dnesni dobé radé vyzev. Zda
se, ze komplikace, po¢inaje nedostatkem kvalitnich za-
méstnancll pres energetickou krizi az po zdraZovani su-
rovin, neberou konce. Jak v tak turbulentnich ¢asem ¢init
kvalifikovana rozhodnuti, ktera povedou k prosperité
firmy? Klicem je mit neustale k dispozici dtlezité infor-
mace a umeét je spravné vyhodnotit. Neocenitelnym po-
mocnikem je kvalitni ERP systém, ktery jiz zdaleka neni
vysadou jen velkych firem.

PREHLED (NEJEN) O VYROBE ON-LINE

Jak Celit vSem zminénym vyzvam? Odpovéd muze po-
skytnout digitalizace a automatizace. Vyuziti kvalitni-
ho ERP systému Setfi Cas, zamezuje chybovost, odvede

Petra Batok

automaticky rutinni praci a pfinasi naprosty prehled
o vyrobé. ,Nemusi jit o velkou revoluci v celé firmé, fada
klientd postupuje po jednotlivych krocich,” fika Petr
Klapka, feditel spolecnosti Vision software s.r.o., ktera
jiz 30 let vyviji podnikové informacni systémy. ,Jako prv-
ni se zpravidla fesSi ekonomika, sklady a CRM, nasleduji
dalsi moduly, jako je technicka priprava vyroby, ktera za-
hrnuje receptury a vyrobni operace, fizeni vyroby, zakaz-
ky a dalsi agendy,” dopliiuje Petr Klapka. Dilezité je, Ze
vSechny tyto agendy zastfeSuje jeden ERP systém, ktery
tak dokaze vyhodnocovat priibézné informace ze vech
agend a podle potreby je sdilet s uzivateli, ktefi tak maji
on-line prehled a védi pfesné co se v kterou chvili déje
v kazdém oddéleni.

AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI
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SLEDOVANI SARZIi, EXPIRACI CI MINIMALNI
MARZE

Potravinarska vyroba je specifickd svymi pozadavky
na sledovani vstupnich surovin. Musite védét naprosto
presné, ze kterého baleni se pfrimichala konkrétni su-
rovina, a dohledat to i zpétné. Podnikovy software také
pohlid, které suroviny je tfeba co nejdfive spotfebovat
napt. kviili tomu, Ze balent je oteviené. Casto se také fesi
ménici se ceny surovin, a tak je uZite¢né, kdyz systém au-
tomaticky pfepocitava a ukazuje naklady na vyrobu jed-
noho vyrobku. V pripadé potfeby je mozné nastavit tzv.
minimalni marzi. Jakmile cena vstupt v takovém pfipa-
dé prekroci uréitou mez systém upozorni zodpovédnou
osobu, Ze je potfeba zvysit cenu hotového vyrobku, aby
byla marze zachovana. V systému lze také nastavit, aby
pocital energetickou hodnotu vyrobku podle ptidanjych
surovin ¢i upozornioval na alergeny, které je vyrobce po-
vinen uvadét na obalech.

OTEVRENY SYSTEM PRO VETSI EFEKTIVITU

Jaké jsou prinosy digitalizace a automatizace ve vyrobé?
Vision software dodava vlastni vyrobni termindly pro
odvadéni vyrobnich operaci. Rizeni vyroby umoziuje vy-
hodnocovat tzv. normocasy a diky tomu spravedlivé od-
meénovat zaméstnance ve vyrobé podle vykonu. Prinasi
stoprocentni piehled o vynosnosti jednotlivych zakazek,
a to prabézné v redlném case. Nezapomene ani na na-
klady na vyvoj ¢i energie, pokud je tak nastaven. DalSim

POTRAVINARSKA VYROBA JE
SPECIFICKA SVYMI POZADAVKY NA
SLEDOVANI VSTUPNICH SUROVIN.

prinosem je sniZeni nutnych zasob ve skladech diky lep-
$§imu planovani a vyuzivani surovin.

Otevienost systému znamend, Ze dokadze pfijimat
a vyhodnocovat data z externich aplikaci. Mohou to byt
potravinové vahy, vyrobni stroje, dochazkové terminaly
Ci tisk Stitkd, s pomoci API Ize pfipojit i jiny specializova-
ny systém, napf. e-shop. Pokud si data predavaji systémy
mezi sebou, je to vyrazné efektivnéjsi a zamezi se tak
moznosti chyb zplisobenych lidskym faktorem.

Jedinecnost Vision ERP spociva v tom, Ze diky jeho
otevienosti je mozné software prizplisobit zakazkové vy-
robé na miru tak, aby podpofil procesy konkrétni firmy
presné podle jejich potteb.

Vision software s.r.o.
www.vision.cz
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Mame zarizeni staré 80 let,
ale nikdy se jej nezbavime

text Petr Pohorsky foto Ryszard Perzynski

JIRI TVRDIK, GENERALNI REDITEL, MLEKARNA HLINSKO, A.S.
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= Mlékarenstvi zaziva tézké Casy, je to podle vas nejslo-

vvvvv

jen o stoupajici cené suroviny, o ¢im dal vyssSich narocich
na zemédélce i na nas mlékare z hlediska riznych envi-
romentalnich cild. Vyznamny je riist cen energii, jejichz
spotfeba je v mlékarenstvi vysoka a ma znacny vliv na
nase naklady. Je pak pro nas velmi téZké uspét, protoze
pronas neni trhem jen Ceska republika, ale cely svét. N&$
vyvoz probiha od Ciny aZ po Kubu a my musime byt kon-
kurenceschopni vii¢i mezinarodni konkurenci.

= KdyZ vezmete v Gvahu vSechny negativni vlivy, jako
jsou problémy s vykupem a cenou mléka, drahymi
energiemi, co je pro vas vétsim problémem?

Béhem covidu to bylo zpfetrhani dodavatelskych vztahti.
Denné jsme museli resit, jestli prijedou kartony, tuby,
plechovky, jestli to, co jsme vyrobili, budeme schopni
odvézt. Naptiklad se ndm stalo, Ze jsme méli na auté pfi-
pravenou dodavku pro Spanélsko a oni najednou zavieli
hranice. Pak kdyzZ pfiSel skokovy rist energii, tak to bylo
rovnéz moc tézké, protoZe ndm denné rostly vyrobni na-
klady. Bylo téZké podepisovat i tfeba jen tfimésicni kon-
trakt, protoZe jsme viibec netusili, kde rlist cen zastavi.

= KdyZ pfed zhruba rokem a pil skokové zdraZily ener-
gie, jak jste zminil, uvaZovali jste rychle v fadi mésici
investovat do tispor energii? KdyZ jsme prochazeli vyro-
bu, tak jste zminil pfipravu rekuperace horké vody, kte-
ra vam nyni bez uzitku odtéka, ale to
je vrealizaci aZ nyni.

Uvah bylo mnoho, ale obvykle jsou
to dlouhodobé zaleZitosti. I letos
mame pripraveny projekty na Gspo-
ry energii, ale ty vznikaji tfeba i tim,
Ze nakupujeme moderni technolo-
gie, které jsou méné narocné na spo-
trebu. Pribézné investujeme okolo
100 miliont korun ro¢né, nékdy vice,
jindy méné, coz zavisi na tom, jak se
nam dafti projekty pripravovat. I letos
jsme naplanovali naptiklad vyuziti
brydovych par, nebo budeme insta-
lovat vzdusniky, které nam snizi tlak
v rozvodech stla¢eného vzduchu z 9
na 7 bar, coz znamena obrovskou
Usporu na centralnim kompresoru.
Porad tfeba fesime, jak vyuZit teplo
ze susaren, odparek apod. co je pro

nas neefektivni je solarni elektrarna, protoZe at to pocital
usporili zhruba 2 procenta nasi spotfeby a navratnost by
byla za Zivotnosti téch paneld.

= Kdyz zacalo ono slozité obdobi pro mlékarensky obor,
museli jste upravit plan investic?

Ano, ale nikoliv proto, ze bychom néco chtéli odlozit
napiiklad z finan¢nich d@vodu, ale dodavatelé nebyli
schopni urcité celky dodat. Oni méli problém s Cipy, ven-
tily, relatky, zkratka s jinak béZznymi komponenty. Proto
Casto nebylo moZné realizovat investice v terminech,
které jsme si predstavovali.

= Dokazete se pravidelné i pfes toto tézké obdobi pohy-
bovat v ¢istém zisku?

Ano, i kdyZ tfeba v loniském roce jsme byli radi, ze viibec
néjaky byl. OvSem jinak se standardné pohybujeme v Cis-
tém zisku.

= Cim jsou vase technologie unikatni oproti jinym mlé-
karnam?

Pouzivali jsme slogan ,pokazdé jako poprvé“. Ono to per-
fektné sedji, protozZe tak jak se kondenzované mléko tady
vyrobilo poprvé v roce 1943, tak se prakticky Uplné stej-
né produkuje i dnes. Zvlasté slazené zahusténé mléko se
dodnes vyrabi na dvou podtlakovych odparkach z dnes
jiZz neexistujiciho podniku SONP Kladno. To zafizeni je
v podstaté neznicitelné. My uz tady davno nebudeme, ale

tato technologie ano, pokud ji nékdo nenechd rozfezat
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=

¢i jinak znehodnotit. Jsou to jediné dva unikaty na svéte,
Zadné jiné nebyly vyrobené, a protoZe vyrobce jiz ne-
existuje, tak se dalsi uz ani nevyrobi. Diky této techno-
logii je nase kondenzované mléko unikatni a stejné tak
jeho chut. Zatizenije staré 80 let a z pohledu dnesni doby
neskutecné energeticky narocné a velmi neefektivni. Ni-
kdy se jej ale nezbavime.

= NeuvaZovali jste, Ze byste si toto zafizeni nechali re-
verznim inZenyrstvim zkopirovat a zvysili jeho efektivi-
tu a zautomatizovali jej?

Nepremysleli, protoZe jsme ani nechtéli, chceme jej za-
chovat v plivodni podobé a mit ho stale tak unikatni,
jaké je. Kdyz budeme tfeba Pikao délat jinak, bude také
jinak chutnat a lidé ndm budou nadavat, Ze jsme oSidi-
li vjrobu. Jsou to pivodni vyrobky a ono mlékarenstvi
je viibec hodné tradi¢ni obor, kde je tfeba pristupovat
k velkym inovacim rozumné. Vzdycky budou mléko dojit
kravy a doufam, Ze se nedoZijeme néceho jiného, tfeba,
Ze se bude vyrabét v laboratori. Dokud budou mléko do-
jit kravy, bude tfeba tradicni postupy dodrzovat. Vyroba
samozriejmé muze byt efektivnéjsi, rychlejsi, se snizenou
energetickou narocnosti, ale ten vlastni produkt bude
vzdy stejny.
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= Dnes se vyrabi maso v laboratofi, tak kdo vi, co bude
s mlékem...

...Samoziejmé, ale pokud ano tak doufam, Ze ja u toho uz
nebudu. Vérim, Ze budu dal Zit ve svété, kdy zemédélci
budou chovat kravy a mléko budeme dojit.

= Tak tfeba v Italii zakazali laboratorné péstované
maso.

Ja se nedivim. Bud budeme jako pokusni kralici, nebo bu-
deme zit zdravé. At si ekologicti aktivisté fikaji jakékoliv
nesmysly, tak mléko je z hlediska zdravi nezastupitelna
potravina. Jestlize odbourame z jidelnicku mléko, bude-
me mit problémy se zuby, kostmi, lidé budou mit osteo-
poroézu, tak to prosté je.

= Spustili jste linku na vyrobu tvarohd. Jak se projevila
na fungovani firmy, kvalité produkce a dodrzovani vy-
robniho planu?

My jsme tim sledovali pouze jediny cil, a to je rozsifovani
portfolia vyrobkd, které délame, ostatnich stredisek se
to nijak nedotklo. Zacali jsme vykupovat vice mléka, a to
zpracovavame ve tvaroharné. Mame totiz hodné trvanli-
vych produktt a timto jsme udélali krok i do Cerstvé vy-
roby.
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= Je u vas redlné zvySovani podilu automatizace a p¥i-
padna redukce poctu zaméstnancu?

To jde vzdycky. My jsme pred tfinacti lety, kdy jsme ten-
to podnik pfebrali, méli zhruba 330 zaméstnancti a dnes
jich mame okolo 270 a urcité jde pocet zredukovat dalsi
automatizaci a robotizaci. Pokud vSak néjakého pracov-
nika nahradime automatem, tak se snazime nabidnout
jinou pozici, protoze porad hledame lidi, nasim cilem je
zvysovat vyrobu. Proto jim nabizime praci na jiném stre-
disku, ale ne vZdy je to mozZné, protoZe ndm ten clovék
nékdy fekne, Ze se nechce ucit nic nového a odejde. Umi-
me vyrobit vice, ale k tomu potfebujete nejen automaty,
aleilidi.

= Pfipostupné automatizaci se stava, Ze se clovék musi
zaskolit napriklad na praci na velinu, kdy musi kontro-
lovat vyrobu na obrazovce nebo zastavat funkci pfi jed-
noduchém nastavovani vyrobnich prostfedku...

...to je vidycky boj...

= ...nabizite tedy u vas tyto kvalifikovanéjsi pozice?

Mam tady jeden priklad. KdyZ jsme se divali na robotic-
kou tubovacku, tak tam dfive byla plnicka z 60. let. Ta
uméla jen naplnit tubu, zapertlovat a vystfelit ji ven. Za
tim sedélo 8 pracovnic, které tuby vkladaly na plato, pre-
tahly igelitem a Slo to pry¢. Dnes tam sedi jeden Clovék,

ktery kontroluje, Ze krabice vyjizdéji, jak maji. Robot slozi
kartonové plato, tuby vytahne z krabice, naplni je, nako-
nec da vrchni dil krabice a jako celek vyjede na pas. Zna-
menalo to velkou tsporu lidi, ale predtim je presvédcit
byl velky boj. KdyZ jsme méli staré kartonovacky a na-
vrhli nové, tak jsme porad slyseli, Ze se to nikdy neseridi,
nebude to fungovat a podobné. Po tfech mésicich, kdyz
jsme se zaméstnancli ptali, jestli by brali staré, tak ani
omylem. KdyZ se novy stroj sefidi a funguje, jak ma, tak
ten stary nikdo nechce, ale zacatek je téZky boj. ProtoZe
u kazdého zafizeni, které jsme koupili, jsem slysel ,to
nejde, a nikdy nepdjde”. AZ pristi tjden ptivezeme novou
plnickuy, tak to nepochybné usly$im znovu.

= Trendem dnes byva automatizace skladovani nebo
planovani vyroby. Je to téma i pro vas?

Neni, protoZe my piimo v podniku sklad nemame. To, co
se dnes vyrobi odjede k odbérateli, na konci mame jen
maly expedicni prostor, a to je vSe. Mame logistického
providera a ten ma neustale pripravené auto, které po
nakladce odjizdi pry¢. Pouze mame maly sklad u nich
a pakjsme koupili zkrachovala jatka, které jsme pretvori-
lina sklad, kde hromadime vyrobky pro exportni zakazky.
Ty velké se realizuji tfeba tyden, které se pak hromadné
naloZi a odvezou. Samozrejmeé k tomu pouzivame ¢tecky
kédd, kdy mame diky tomu pfehled o vSech surovinach,
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VYBRANE HISORICKE MILNIKY MLEKARNY HLINSKO

VZNIK MLEKARNY HLINSKO

Historie MIékdrny Hlinsko sahd az do roku 1939. MIékarnu zalozila Svy-
carska spole¢nost Nestlé. Samotnd stavba mlékdrny, pozdéji prezdivané
Lnestlovka®, byla oficidlné zahdjena 4. ¢ervence 1940. Spole¢nost Nestlé se
pfi vybéru lokality rozhodovala dle Cistoty prirody a kvality mléka. Hlinsko
se nachazi na Ceskomoravské vrchoving, oblasti zvla$té zndmé pro svoji
¢istou prirodu, kterd se podobd alpskym pastvinam.

SPUSTENI VYROBY A PRVNI EXPORT

Vyrobni'technologie mlékdrné dodaly prevazné némecké, Svycarské a dén-
ské firmy. Prvni provoz mlékarny byl spustén 1. dubna 1943. Za prvni rok
provozu MIékdrna Hlinsko zpracovala 2 miliony litrd syrového mléka do
suseného a kondenzovaného mléka, masla a suseného podmasli. V soucas-
nosti MIékarna Hlinsko zpracovava vice nez 200 miliond litrd mléka ro¢né.

ROZSIRENI VYROBY SUSENEHO MLEKA

Rok 1947 prinesl rozsiteni vyroby suseného mléka. Susené mléko ziskalo
na oblibé pro svoji bakterialni ¢istotu a stabilitu kyselosti i tu¢nosti. Pfesné
tyto vlastnosti se tehdy staly trendem k zajisténi dobrého zdravotniho vyvoje
kojencl. MIékdrna Hlinsko rozsifila své portfolio vyrobk( o susené mléko
pro kojence a stala se tak lidrem ve sluzbdch détské vyzivy. Také byly
zrealizovany prvni exporty vyrobku do vice jak 25 zemi po celém svété.

PREVZETI MLEKARNY HLINSKO NARODNIM
PODNIKEM PRUMYSLU MLECNE VYZIVY

Mliékarna Hlinsko v tehdejsim Ceskoslovensku byla v povéle¢ném obdobi
jedinym vyrobcem suseného mléka, suseného podmadsli, masla a kondenzo-
vaného mléka. V Unoru roku 1948 si tzv. ,nestlovku“ prevzal ndrodni podnik

-

Priimyslu mlé&né vyzivy. Svycati usilovali o to, aby se jedinednd receptura
slazeného kondenzovaného mléka nikdy nedostala na verejnost. Ukdzalo
se vsak, ze se zaméstnanclim MIékarny Hlinsko za $vycarského vedeni
podafilo ziskat vdhové poméry jednotlivych surovin a vyroba legendarniho
kondenzovaného mléka tak mohla pokracovat dal.

VZNIK ZNACKY TATRA

Pribéh znacky Tatra tradujeme od 3. listopadu 1964, kdy se zacalo v MIé-
kdrné Hlinsko vyrdbét kondenzované slazené mléko i do hlinikovych tub.
MIécéné vyrobky od této chvile doprovéazi motivy tradi¢nich horskych pastvin,
které tehdy podporovaly ¢eskoslovenskou vzdjemnost. Vyrobni program
MIékarny Hlinsko byl rozsifen o trvanlivé mléko, mdslo, smetany, zmrzliny,

ledové tisté a tvarohy, které se uvedly na trh v roce 2015.

PRIBEH HERCE OLDRICHA NOVEHO

Herec Oldfich Novy zaslal do MIékarny Hlinsko dopis, ve kterém popisoval
svUj pfibéh s tehdy novou Jesenkou. V dopise Oldfich Novy popisoval,
jak se ucastnil dlouhych porad a ke kévé si pravidelné oteviral Jesenku.
Hrdlo tuby se v nékterych pfipadech ucpdvalo ztuhlym tukem, ktery branil
pristupu ke slazené smetané. Se silicim tlakem herce ruky, zadni uzavér
tuby povolil a obsah Jesenky vysttelil ven. K naramnému veseli G¢astnik{
schlize postiikal nékolik svych pfisedicich sousedd.

SPUSTENI VYROBY TRVANLIVEHO MLEKA

INSTALACE LINKY NA VYROBU TVAROHU

26 UNOR 2024  AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI



ROZHOVOR S OSOBNOSTI

které mame a pouzijeme. VSechno dostava svijj stitek. To
nam dodava dokonaly pfehled o tom, kolik surovin bylo
naskladnéno na jednotliva stfediska, kolik hotovych vy-
robkd je opustilo a zdali to souhlasi s tim, co mame na
skladé nebo opustilo podnik.

V soucasné dobé navic predélavame podnikovy in-
formacni systém, abychom méli dokonaly prehled o kaz-
dém mililitru suroviny a hotovych vyrobkd. Novy systém
nam bude predavat data o pratocich na jednotlivych ven-
tilech, éasech, teplotach a tim budeme mit prehled o kaz-
dém vyrobkd témeér na kazdém metru trubek. Pak se da
vyroba fesit efektivné a minimalizuji se ztraty.

= Hlinecka odborna $kola oteviela u nas unikatni vyuc-
ni obor mlékafr. Da se Fict, Ze to vyre$ilo problém s hle-
danim technologii?
Technologti urcité ne. O vzniku tohoto oboru jsme se ba-
vili s hejtmanem, starostou i fedite-
lem $koly, vSichni ndm s tim hodné
pomohli a Feditel Skoly to vzal vylo-
Zené za svou véc. Opét jsme asi sto-
krat slyseli ceskou klasiku, ve stylu
,nejde to a nikdy neptijde”. Zajimavé
je, Ze ti, co byli zpocatku nejvice proti,
se pak tim chtéli nejvice chlubit.
Problém s technology nam to ale
nevyresilo, protoZe je to ucnovsky
obor bez maturity, ovSem zvysila se
nabidka absolventq, ktefi néco védi
o0 vyrobé mléénych produktll. Pred-
naset tam chodi nasi zaméstnanci,
napriklad $éf technolog, vedouci
kvality, nebo vedouci stfediska tva-
roharna a na praxi chodi k nam do
vyroby nebo jinych okolnich mléka-
ren. Néktefi v oboru zlistanou, jini
jdou jinou cestou, ale vzdy je mit

lepsilidi, ktefi maji teoreticky zaklad, néz je to ucit tplné
vSechno od zacatku.

= Které pracovni pozice jsou tedy u¢ni schopni u vas
pokryt?

Zejména operatorské pozice, protoze pokud lidé na po-
catku procesu nevédi, co se virobkem na konciudéla, po-
kud se zméni teplota tfeba jen o jeden stuper, nebo ne-
dodrzi cukerny pomér, tak chybu neudélaji kvili tomu, Ze
by se na to vykaslali. Jen nevi, co tim konkrétné zptsobi,
a proto je dobré, mit tam mlékare. Sice muZete vice pro-
cest automatizovat a nechat to hlidat fidicimi systémy,
ale vzdy to nejde. Tito lidé s uénovskym vzdélanim sice
nejsou technologové, ale pokud maji o obor zajem, tak
jsou schopni se to rychle naucit. Naptiklad tady mame
vyvojarku, ktera v kombinaci se star$im a zkuSenéjsim
kolegou tvofi perfektni tym.
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Ceska firma vyvinula plné
automatickou pytlovacilinku,
vyroba probiha v tuzemsku

Vyrobci v Ceské republice se mohou stale pochlubit s uménim vyvijet a stavét plné
automatizované produkeéni linky. Nyni je v nabidce spolecnosti Techfood pytlovaci
a paletizacni linka pro zemédélské komodity a jiné sypké materialy. Prvni prototyp ma svého
uzivatele na Slovensku, ktery jiz linku pouziva pro plnéni obilovin a dal$i zajemci se hlasi.
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TECHNOLOGIE PYTLOVACI

A PALETIZACNI LINKY

Technologickou linku Ize rozdélit na dvé technologické
¢asti, které jsou bud vzajemné oddélené nebo jsou tzce
provazané v jeden kompaktni celek. Jednotlivé ¢asti jsou
stavény s ohledem na minimalni zastavbové prosto-
ry. Cela technologie spliiuje bezpecnostni predpisy pro
stavbu automatickych linek véetné potrebného oploceni
a bezpecnostnich zamkd a svételnych bran.

TECHNOLOGIE PYTLOVANI ZAHRNUJE

TYTO PROCESY:

= Navazovani pytlované komodity vCetné provozniho
zésobniku (usazen na tenzometrech) na minimalni
zasobu pro navazovaci vahu.

= Navazovaci vaha s moznosti parametrického nasta-
vené navazovaného mnozstvi a navazované komodity.
Pfi navazovani se vybira komodita + velikost navazo-
vané davky. Pro kazdou navolenou komoditu a nava-
zovaci mnozstvi musi dojit ke zkalibrovani (nastaveni)
samotné vahy.

= Automatické nasazovani pytld na vysypné hrdlo za-
sobniku. Moznost automatického nasazovani pytld
az do vahy 50 kg. Pro automatické pytlovani mozno
vyuzit papirové nebo polypropylenové (kasirované)
pytle. Podminkou automatického nasazovani pytld je
neprodysnost materialu pro moznost vyuziti prisavek
vytvarejicich podtlak.

= Automatické navedeni naplnéné-
ho pytle do Sici hlavy.

= U papirovych pytli moZnost pre-
hnuti vrchu pytle pfed zasitim.

m UloZeni stojiciho zaSitého pytle
na pas pro odsun dle pozadavkd.

= Pro vyrobu tlakového vzduchu je
vyuzito Sroubového kompresoru
se vzdu$nikem se susickou vzdu-
chu.

= Rozvod tlakového vzduchu s vy-
uzZitim pneumatickych ostrovi
napojenych na tlakovy vzduch
a z pohledu komunikace na PROFI
NET.

= Prenastaveni délky pytle probiha
pomoci elektrického zdvihu pasu
nebo v ekonomictéjsi varianté
pomoci ruc¢niho zdvihu pomoci
prevodového istroji.

Automaticka detekce nezadoucich provoznich stavti

= Nenasazeni pytle na vysypné hrdlo

= Spatné navedeni pytle do navadéciho zafizeni Sici hla-
vy

= Pretrzena nit

= Nevyprazdnény navazovaci zésobnik (v piipadé za-
seknuti néjakého slepence ve vypadu)

Parametry pytlovani
= Pytlovani 250 az 300 pytlt hodinové (v zavislosti na
rychlosti dopliiovani zasobniku pytld). Cyklus pytlo-
vaniccalxzal2s.
= MoZnost baleni pytlovanych komodit:
— Obiloviny
- Slad
- LuSténiny
— Granule
— Pelety
= Papirové / Polypropylenové (kasirované) pytle s roz-
méry (56-66 x 80-120) cm;

TECHNOLOGIE PALETIZACE ZAHRNUJE:

= Natfasani pytle pro GCely rozlozeni obsahu pytle rov-
nomérneé v celé plose za icelem lepsiho ukladani na
paletu

= Vystfedéni pytle na pozici za Gcelem odebrani pytle
z valeCkové drahy uchopovacem portalu
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= Portalovy zakladac pytld na paletu

= Parametrizace moznosti ukladani pytlt na paletu (zadavani pozic a natoceni uloZeni jednotlivych pytl v jednot-
livych vrstvach)

= Zasobnik na 10 palet s automatickym zakladanim prazdnych palet na valeckovou drahu
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= Valeckové drahy Parametry paletizace
= Automatickd ovinovacka palet s valeckovou drdhou = Zasobnik na palety (EURol - 1200 x 800 /CP3 1140 x
zahrnujici automatické odtrzeni ovinovaci folie 1140 /EUR02 1200 x 1000) s max. po¢tem 10 palet v z&-
sobniku
= Rulni prenastaveni zasobniku palet mezi EURo1/
EUR02/CP3do20s

= Rastr ukladani pytld na palety v jednotlivych vrstvach
(volba dle typu pytle a typu palety)

= Pocet vrstev pytlli na paleté

= ZpUsob ovinovani plné palety

Vzdalena sprava a archivace dat v procesu navazovani,
§iti, plaetizace a ovinovani je Fizena prostfednictvim
PLC SIEMENS SIMATIC S7.

Veskera provozni data jsou zobrazovana na vizualizaci
pristupné pres webovy prohlize¢ a ukladana do databaze
My SQL Server. Diky moznosti vzdalené spravy lze de-
tekovat problém technologické linky i na dalku a navést
tak obsluhu k napravé nezadouciho provozniho stavu.

Kontaktni tudaje pro poptavky:
i o o oL & Petr Pohorsky
= Oploceni a zabezpeceni technologické ¢asti paletizac- @ projekty@techfood.cz
nilinky %, +420 - 777793 395
L

= Zdroj tlakového vzduchu o o

Automaticka detekce nezadoucich provoznich stavi

® Prazdny zasobnik palet an

= Chybéjici folie v ovinovacce T E c H w F o o D
= Ztrata polohy portalového zakladace pytld

m Ajiné

r
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Pivovarstvi se vraci ke korenum,
v tuzemsku se planuji plné
automatizované bubnové sladovny

text Petr Pohorsky foto

OD ROKU 1989 NEBYLY V CESKE REPUBLICE ZADNE NOVE
SLADOVNICKE PROVOZY VYBUDOVANY, JEN NEKTERE
PROSLY MODERNIZACI. TO BY SE NYNI MELO ZMENIT.

Bubnova sladovna bez plasté budovy

Jesté na pocatku minulého stoleti se slad bézné produko-
val krom humnovych sladoven i v takzvaném ,rota¢nim
aparatu - bubnu, ktery poskytoval vyjimecénou kvalitu
sladu, ale postupné se tento zplisob vytracel z davodu
vysoké manualni pracnosti pfi vyklizeni sladu. Kromé
nékolika zachovalych tradicnich humnovych sladoven
existuji dnes jiz pouze pneumatické. Evoluci ve vyrobé
sladu (zékladni suroviny pro vyrobu piva) nyni chystaji
spolec¢nosti Techfood a PROJECT MALT a to ve formé ino-
vativniho feSeni bubnového kli¢idla s automatickym vy-
Kklizenim v podobé integrovaného Snekového vyklizeciho
dopravniku.
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Nyni se tak nékteri péstitelé sladovnického jeCmene
a pivovary kloni k myslence opét vyrabét ve zminéném
rotacnim aparatu, tedy v bubnovych sladovnach. Ty jsou
schopny produkovat slad v prvotfidni kvalité s moznosti
plné automatizace se vzdalenym monitoringem provozu
a s témér nulovymi naroky na manualni praci, coz je na-
priklad u tradi¢nich humnovych sladoven nedosazitelna
meta.

V Ceské republice se jiz nyni intenzivné pracuje na
plné automatizovaném pilotnim projektu a zajem o bu-
dovani téchto provozt je nejen od dalsich subjektt v tu-
zemsku, ale i na Slovensku. Mezi potencionalni investory
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Pfijmovy ko$ na vycistény je¢men, je¢nd sila, méacirna s hranatymi naduvniky

se fadi pivovarské skupiny za GiCelem vyroby specialnich
slad(, nebo ty bez vlastni sladovny, které tim pokryji ¢ast
vlastni vjroby a sniZi svou zavislost na dodavatelich sla-
du. K moznym zajemctm se pfidavaji i skupiny remesl-
nych pivovary, které miize pfilakat spolecna investice do
vlastniho sladu. Zajimavou variantou je tento typ i pro
prvovyrobce obilovin jakozto navrat k historickym ob-
chodnim rolnickym sladovnam. Stejné tak je tato investi-
ce vhodna pro jakykoliv jiny subjekt se zamérem vyrabét
vynikajici slad a prodavat jej ceskym i zahrani¢nim pivo-
vartim.

Nejvétsimi vyhodami bubnovych sladoven jsou vy-
robni mozZnosti od minimdalni kapacity necelych 400
tun ro¢né az po provoz, ktery umi vyprodukovat témer
6000 tun za rok. Tento typ se tedy vyborné hodi nejen
pro tradiéni plzensky slad, ale v kombinaci s praZicem
i pro vyrobu karamelovych a barevnych sladd, pricemz

Samostatny kruhovy hvozd

je mozno sladovat i jiné druhy obilovin a je mozno bez-
problémové dosahnout vysoké homogenity jednotlivych
Sarzi. Celoro¢ni provoz je dosaZen diky aktivnimu chla-
zeni a vétrani, pricemz je zarucen vysoky hygienicky
standard.

Navratnost investice do bubnové sladovny se da vy-
pocitat s velkou mirou pfesnosti i diky zminénymi velmi
nizkym nakladim na personadl, vyuziti lokalnich surovin
nebo mistnich energetickych zdrojdi, jako jsou fotovol-
taické elektrarny nebo bioplynové stanice. Predpokladaji
se i nizsi naroky na rozmeéry stavby neZ u humnovych ¢i
velkych pneumatickych sladoven. Pro tento typ provozu
se muUzZe vyuzit i nékterych tzv. brownfieldd, coz mize
rovnéz snizit investi¢ni naroky na stavbu.

Projekt je realizovan v Gzké spolupraci se spolecnosti
PROJECT MALT spol. sr.o.

Jecna sila pfijmu, macirna s hranatymi
naduvniky, pfijmovy ko$ a separétor splavki
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ZEMEDELSTVI

MZE ROZDELi SKOLAM DO ROKU 2028
350 MILIONU NA ROBOTY, DRONY NEBO
DIGITALNi TECHNOLOGIE

Ministerstvo zemédélstvi (MZe) rozdéli do roku 2028
stfednim a vySsim odbornym Skolam z oboru 350 mi-
liond korun na nakup ucebnich pomicek, jako jsou
drony, zemédélsti roboti, virtudlni simulatory nebo
dalsi digitalni technologie. O dotaci mohou skoly Zadat
od zacatku letodniho tnora. MZe o tom dnes CTK infor-
movalo v tiskové zpravé. ,Ucelem dotacniho programu
je zvysit kvalitu vzdélavani stfednich a vys$sich odbor-
nych $kol. Zaci a studenti budou moci pracovat s nej-
novéjsimi mechanizaénimi prostredky, s digitalnimi
pomuckami a roboty, které se vyuzivaji v zemédélstvi,
lesnictvi, potravinafstvi a veterinarstvi. Nauci se tim
pouzivat nejnovéjsi technologie. Zaroven tak zatraktiv-
nime resortni $koly pro mladou generaci,” fekl ministr
zemédélstvi Marek Vyborny (KDU-CSL).

Penize MZe rozdéli ze svého programu Centra od-
borné pripravy. Jedna Skola mutiZe za rok ziskat dotaci az
1,4 milionu korun. Na nakladech se $kola musi podilet
z 25 procent, dotace pokryje zbylych 75 procent. Do roku
2028 MZe 49 skolam uvolni 350 milion® korun, pficemz
rocné to bude 70 miliond korun, vyplyva z tiskové zpra-
vy.

Penize mohou Skoly naptiklad vyuZit na nakup vir-
tudlnich simulatort fizeni traktoru ¢i harvestoru, ze-
meédélské roboty na seti, sklizen, kypfeni ptidy nebo do
vinic, vybaveni sklenikd, seci stroje a rozmetadla hnojiv
¢i interaktivni modely zvifat a analyzatory latek v po-
travinach. Dalsi podrobnosti maji zajemci k dispozici
na webu.
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JIHOCESKA UNIVERZITA BUDE
UCIT AUTOMATIZACI A ROBOTIZACI
ZEMEDELSTVI

Zemédélska fakulta JihoCeské univerzity v Ceskych
Budéjovicich otevird novy doktorsky studijni program
Zemédélstvi a technologie 4.0. Jde o prvni studijni pro-
gram tohoto druhu v republice. Fakulta tim reaguje na
soucasné trendy v zemédélstvi a potravinarstvi, které
jsou stale vice ovliviiovany modernimi technologiemi
aautomatizaci.

V tiskové zpravé o tom informoval vedouci marke-
tingového oddéleni Skoly Zbynék Havelka. ,Tento pro-
gram klade dlraz na ziskani hlubokych a systematic-
kych znalosti a dovednosti v oblasti vyuZziti modernich
vypocetnich metod, jako jsou metody umélé inteligen-
ce, elektroniky a automatizace, pocitacové simulace
avyuziti experimentalnich dat pro inovativni technicka
feSeni,” uvedl Havelka.

Uchaze¢ musi mit vystudovany magistersky obor
podobny programu. Soucasti pfijimaciho Fizeni je
itéma dizertacni prace, kterému se chce student véno-
vat. Prijimaci komise pak posoudi pfedpoklady ucha-
zeCe pro samostatnou védeckou a vizkumnou ¢innost.
Program je vypsan pro pristi akademicky rok.

Absolventi budou pfipraveni na pisobeni v oblasti
informacnich technologii a automatizaci v zemédél-
stvi. ,Jedna se napfiklad o polo ¢i plné automatizované
technologické systémy pro fizeni podniku, dojici robo-
ty, autonomni systémy navadéni zemédélskych stroja,
autonomni roboty pro rostlinnou vyrobu, nové techno-
logie pro potravinarsky pramysl nebo moderni tech-
nologie k optimalizaci vyuziti zdrojt a zlepSeni vynosi

s u

v preciznim zemédélstvi,” uvedl Havelka.
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NEREZOVE
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A POTRUBNI
ROZVODY

NABIZIME:

+ lzolované i neizolované tlakové
nadoby do 10 bard a provozni
teploty do 110 °C.

Soucasné nabizime dodani
netlakovych otevienych nadob.
Tlakové nadoby Ize vyuzit i pro
akumulaci TUV, nebo topné vody
u tepelnych Cerpadel.

« Tlakové (do 10 bartl) a netlakové
potrubni rozvody pro vSsechny
druhy médii pouzivanych
v odvétvi vyroby potravin
a napoju.

. Kompletni inZenyring v podobé

Techfood nabizi dodani nerezovych celkd pro montaze u zakaznika, méreni
potravinarsky a napojovy prdmysl véetné inzenyringu,
potrubnich rozvodd, 3D vizualizace a projektové
dokumentace.

a regulace, automatizace
a technologického poradenstvi
od zkusenych odborniku.

Vyroba kompletné probiha
www.techfood.cz v Ceské republice.




ZEMEDELSTVI

Budoucnost zemédeélstvi na vodeé -
kravy na lodich, sazenice na vorech

text

Na horni palubé tripatrové konstrukce zakotvené ne-
daleko centra Rotterdamu hnédobilé kravy spasaji seno
shazované z dopravniho pasu nad jejich hlavami a také
slupky pomeranct z automatt na dzusy. Nad hlavou maji
stfechu, ktera je chrani pfed sluncem a zaroven slouzi ke
sbéru destové vody, kterou mohou kravy pit, piSe agentu-
ra AP o farmeé na vode.

Tti kravy jsou pojmenované po tfech nizozemskych
tekach Maza, Ryn a IJssel, na palubé jich je ale vic. O jejich
dojeni se stara automat, ke kterému kravy mohou kdykoliv
prijit. Na palubé plovouci farmy je s nimi také robot sbirajici
hntyj, ktery bude pfeménén na hnojivo. ,Rikdme naim kra-
vam upcyKlistky,” fikd Minke van Wingerdenova z Plovouci
farmy s odkazem na opétovnou recyklaci. M1éko, syr a pod-
masli, které kravy vyprodukuji, organizace prodava v ma-
1ém obchiidku na sousi vedle kotvisté plovouciho kravina.

Plovouci farma, ktera funguje od roku 2019, se pro-
hlasuje za prvni svého druhu na svété. S napadem pfisel
v roce 2012 manzel van Wingerdenové Peter, kdyZ byl
svédkem nedostatku potravin po prichodu hurikanu
Sandy New Yorkem. Plovouci farmy by totiz v budoucnu
mohly byt feSenim potravinové bezpecnosti i problému
spojenych se zménou klimatu.

Snahy o zemédélstvi na vodé nebo ve vodé uz méli Az-
tékové, ktefi kdysi davno na Gzemi dnesniho Mexika vy-
budovali umélé ostriivky pro péstovani potravin. V dnes-
ni dobé v pobfeznich a nizko poloZenych oblastech Indie
a Bangladése nevladni organizace oZivuje tradicni pra-
xi vytvareni plovoucich vort. Sazenice na nich mohou
preckat i v dobé stoupajici hladiny za monzunovych
dest, které by jinak irodu mohly zaplavit.

Jihoasijské férum pro Zivotni prostfedi se sidlem
v Kalkaté provedlo nékolik technologickych vylepseni
pod heslem ,plovouci zemédélstvi odolné vici klimatu”.
Jejich bambusové vory jsou vétsi a téZsi nez dfiv, aby lépe
odolavaly boufim. Plastové potahy a stinici sité chrani
kehké rostliny a ¢erpadla na solarni pohon sbiraji des-
tovou vodu k zavlazovani sazenic.

Organizace spolupracuje s mistnimi vyzkumnymi
Ustavy, aby zemédélcim dodavala co nejkvalitnéjsi osivo
odolné vici klimatickym zménam a zaroven je zasobuje
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poznatky o boji proti Skiidcim. To je dilezité zejména
v dobé extrémnich veder, jako napriklad letos v 1été, kdy
teplota misty dosahla 45 stupni Celsia, uvedla feditelka
komunikace tohoto féra Amrita Catterdziova.

,Vory nejsou prilis obvyklym zptisobem hospodafeni
a je tfeba trpélivosti, aby si na né ¢lovék zvykl,"“ uvedla
Catterdziova. Pocet plovoucich farem v riiznych vesni-
cich se ale za nékolik let zdvojnasobil na zhruba 500. Na
plovoucich ploSinach se péstuji lécivé byliny, Spenat nebo
chilli papricky a zemédélci na nich také v klecich chovaji
a vykrmuji kraby, které pak prodavaji na trzich. ,Pomalu
se o to v3ichni za¢inaji zajimat,” fika CatterdZziova.

Majitelé plovouci farmy v Rotterdamu uvadéji mnoho
davodd pro umisténi farem na vodé. S postupujici urba-
nizaci Zije stale vice lidi ve méstech a je potfeba, aby jim
zdroje potravy byly co nejbliz. Provozovatelé jsou pre-
svédcCeni, ze jejich metoda pomulize uzivit mésta v dobé
extrémniho pocasi, jako jsou silné desté a zaplavy mést
izemédélské pudy.

Popularita plovoucich farem bude v jednotlivych ¢as-
tech svéta odliSna, mini docent krajinné architektury
na Ohijské statni univerzité Jake Boswell. Zatimco velka
Cast svétové populace Zije v pobfeznich oblastech, pouze
¢ast téchto komunit v oblastech ohroZenych zaplavami
¢i bouremi také hospodafi. S ohledem na naklady by tak
pro mnoho komunit se zvySujici se hladinou mofi mohlo
byt efektivnéjsi investovat do vystavby plovoucich obydli
nez do plovoucich farem.

Majitelé plovouciho kravina v Nizozemsku uz maji
dalsi plany. Ve stejném pfistavu chtéji zbudovat jesté dal-
§iplovouci konstrukci, na které zridi vertikalni farmu pro
péstovani zeleniny. Zahony umisténé jeden nad druhym
chtéji zavlaZovat pomoci vycisténé vody a Cast energie na
filtraci ma poskytnout teplo z kravského hnoje. Van Win-
gerdenova vidi zemédélstvi na vodé jako Zivotaschopnou
reakci na zaplavy a stoupajici hladinu mofte, a také jako
zplsob, jak priblizit produkci potravin spotfebiteltim,
coz znamena i nizsi uhlikovou stopu. ,Kdyz mate plovou-
ci farmy, prizplisobujete se klimatu. Miizete tak i nadale
produkovat Cerstvé a zdravé potraviny pro lidi ve més-

w

tech,” rika van Wingerdenova.
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