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Kdyz mne dalsi kroky zavedly do Budéjovického Budvaru, abych zde udélal rozhovor s technickym
feditelem a hlavnim sladkem v jedné osobé Adamem Brozem, tusil jsem, Ze to bude pfijemné
stravend doba, ostatné stejné jako vSude, kde jsme zatim byli. Pfesto névstéva pivovaru md své
zvlastni kouzlo, nebot se zde nejen vyrabi nejoblibenéjsi napoj Cechti, ale vzdy je z pivovarskych
citit i laska k femeslu. A je uplné jedno, zda se jednd o minipivovar ¢i velky pramyslovy podnik.

Stejné tomu bylo v Budvaru, kde nds s Adamem BroZem poji nejen letita spoluprace, ale i nézor,
Ze automatizace cti netrati. Kdyz totiz dam na socidlni sit ¢lanek o tom, kterak se automatizuje
vyroba v nékterém pivovaru, objevi se mnoho samozvanych experti, ktefi véem vysvétli, jaka
je to hriiza a vésti konec dobrému pivu. Ale nejen podle mého nézoru viibec nevadi, pokud se
kompletné zautomatizuje tfeba varny proces véetné davkovani surovin. Recepturu stejné musi
vymyslet sladek a Casto je vysledny produkt i obrazem prace fady generaci pivovarskych pred nim.

Jeden mij znamy, ktery si zaloZil a provozuje minipivovar, mne poté, kdyZ jsem jej pozval na
nasi konferenci o pivovarskych technologiich (dalsi ro¢nik probéhne 13. 4. 2017), mne ponékud
expresivnim vyrazem poslal do mist, kam nemiiZe slunce. Zkousel jsem mu vysvétlit, ze pokud
si poridi byt jen poloautomatickou vyrobu, tak i to mu uz dost usnadni préci a dobré pivo je
prece o kvalité surovin a receptury. Stéle omilal stejnou pisnicku, Ze si neporidil pivovar, aby za
néj vatil néjaky automat. Slova o fortelné praci sice znéla hezky, ale na to jsem mu fekl, at tedy
své Zené prodd automatickou pracku a poridi valchu, kdy?z je tak proti automatizaci. Evidentné
mne v tomto neposlechl, protoze jim to spolu stale dobte klape.

Pozdéji se mne opatrné tdzal na nasi konferenci, ze by tam tedy asi pfijel, a i kdyz zatim nedorazil,
mam podezieni, ze jakysi automat za néj uz kus prace déld. Co je fortelného na tom, odbihat
kazdou chvili k varné, pivo diky tomu lepsi nebude.

V Budvaru mne zaujalo, jak se tam stale sype hlavkovy chmel do varny ru¢né, i kdyz ani toto by
nebyl problém automatizovat. V dobé mé navstévy na konci srpna jsem mél moznost s hlavnim
sladkem vonét a sypat zeleny chmel, z néhoz vzejde specialni pivo, na které je mozné se v breznu
pristiho roku tésit. Bylo prijemné sledovat, jak ani z tak zna¢né automatizovaného pivovaru,
jakym Budvar je, nezmizela radost z manudlni prace. Pak nezbyva nez dodat tradi¢ni pivovarské:

Dej Biih $tésti.
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AKTUALITY

AuTor: CTK

AGRARNIVYVOZ
ZAJEM JE ROVNEZ O TECHNOLOGIE

Vyvoz agrarniho zbo%i z Ceska do Ruska
vzrostl letos v pololeti o 11,5 procenta
na hodnotu 1,28 miliardy korun. Rusové
maji zdjem o nové technologie, napiiklad
pro chov ryb. Cesi vidi potencidl napii-
klad v dodavkach genetickych zdroju
nebo chmele a piva, fekla na seminafi
na agrosaléonu Zemé zivitelka naméstky-
né ministra zemédélstvi Jaroslava Bene§
Spalkova.

»Samoziejmé nejvetsi potencidl je v téch
vyrobcich, které jsou pod sankcemi. Mlé¢-
né a masné vyrobky jsou zajimavé. Ale je
pravdou, Ze se nam dobfe dafi vyvazet
zemédélské, strojirenské a potravinarské
technologie,” uvedla naméstkyné. Podle
ni je také zdjem o geneticky material jako
jsou nasadova vejce ¢i sperma.

Potencial pro dovoz technologii v akva-
kulture vidi jako realnou i rusky naméstek
ministra zemédélstvi Jevgenij Gromyko.
Podle n¢j se budou v Rusku stéle vice
chovat ryby, protoze jsou na seznamu
potravin, které se nesmi z EU do Ruska
dovazet. ,Akvakultura, to je zcela nezo-
rané pole, technologie zatim ztstavaji

«

stejné jako pred 200 lety,“ ekl Gromyko

na seminafi o obchodu s Ruskem.

Vyvoz ceského agrarniho zbozi do Rus-
ka se v minulosti zvy$oval, maxima
dosahl v roce 2014, kdy Cesi do Ruska
vyvezli potraviny a zemédélské potieby
za 2,96 miliardy korun. O rok pozdéji

to bylo zboZi v hodnoté 2,35 miliardy
korun. V roce 2014 totiz zacaly platit
sankce Evropské unie proti Rusku. Ty
EU vyhlasila kvtli ruské anexi Krymu
a podpore donbaskych povstalcti na vy-
chodé Ukrajiny. Rusko naopak zakazalo
dovoz vybranych potravin z evropskych
zemi. Jednim z hlavnich kritikd sankci je
i ¢esky prezident Milo§ Zeman.

Schodek ¢eského agrarniho zahrani¢niho
obchodu se v pololeti zvy$il meziro¢né

VZROSTL,

o ptiblizné 2,8 miliardy korun. Do CR
se dovezly vyrobky v hodnoté o necelych
11 miliard vy$8i, nez vyvezly. Hodnota
importovanych vyrobkt se meziro¢né
zvedla o 6,5 miliardy korun na 112,9 mili-
ardy. Export rostl pomaleji, 0 3,7 miliardy
korun na 101,9 miliardy. Cesko stéle vic
dovézi mléko a zeleninu. Vétsinu zapor-
ného salda pak tvoti dovozy masa.
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MLEKARENSTVI

AuTor: CTK

OLME LONI PO CTYRECH LETECH RUSTU
KLESLY TRZBY, POMOHLA ALE NOVA

Mlékarna Olma, kterd patti do holdingu Agrofert ministra financi
Andreje BabiSe (ANO), loni po predchozim ctyfletém obdobi
rustu vykazala pokles trzeb. Zatimco v roce 2014 utrzila rekord-
ni 3,457 miliardy korun, tak loni se jeji trzby kvtli poklesu cen
mléka a mlé¢nych vyrobkd meziro¢né sniZily o $est procent na
3,24 miliardy korun. Olmé zaroven klesl zisk ze 140,5 milionu
korun v roce 2014 na 129,5 milionu korun. CTK informaci ziskala

z vyro¢ni zpravy Olmy.

Generidlni feditelka Olmy Simona Sokolova ve vyro¢ni zpravé
uvedla, Ze v roce 2015 vyvoj na trhu s mlékem a mléénymi vy-
robky negativné ovlivnila celosvétova stagnace poptavky. ,,Tento
utlum poptavky trva jiz od poloviny roku 2014 a v jeho diisledku
mlé¢né a predevdim pak komoditni vyrobky po cely rok 2015
provazel pokles cen. U nékterych az na hranici interven¢nich

cen,“ komentovala Sokolova loriské hospodareni.

Produkce syrového mléka naopak podle Sokolové vzrostla, a to
i v Cesku, coz mélo za nasledek snizen{ vykupni ceny mléka.
Sokolova upozornila, Ze primeérna ro¢ni cena syrového mlé-
ka se v roce 2015 propadla z rekordni urovné 9,37 koruny za

Zmdselriovac

litr na 7,66 koruny. ,,Pokles vykupni ceny syrového mléka vak
nésledoval az se zpozdénim za rychlym poklesem prodejnich
cen mlé¢nych vyrobku, predevsim téch komoditnich,” uvedla.
Ve srovnani s rokem 2014 cena komoditnich mlé¢nych vyrobkd,
mezi které patfi napriklad susené mléko, klesla aZ o 50 procent.

Olma je vyznamnym tuzemskym vyrobcem mlé¢nych vyrobki,
mezi jeji hlavni odbératele patii obchodni fetézce. Rozhodujici
soucasti prodejniho sortimentu Olmy u vét$iny vyznamnych
odbératelt v Cesku, na Slovensku, v Polsku a Madarsku jsou
Cerstvé mléko a smetany, kysané vyrobky a jogurty. Export se na
trzbach Olmy podili vice nez deseti procenty.

Kromé Polska, Slovenska a Madarska Olma podle Sokolové ex-
portuje i do dalsich zemi EU. ,,Susené mléko je pak oblibenym
vyvoznim artiklem predevsim do tfetich zemi,“ podotkla.

V poslednich letech Olma masivné investovala napiiklad do nové
technologie na vyrobu maselnych vyrobki, diky které jako prvni
tuzemskd mlékarna uvedla na trh tradi¢ni maslo se snizenym
obsahem tuku. Zafizeni stédlo bezmadla 100 miliont korun.

V roce 2014 Olma zahdjila dalsi velkou investici za vice nez
100 miliont korun, kterd sméfovala do nové vyrobni linky na
ptirodni syry, z nichZ prvni pod ndzvem Olmin za¢ala mlékdrna
prodavat loni. Na projekt ziskala Olma dotaci 46 miliont korun
z Programu rozvoje venkova. Vedeni Olmy si od projektu podle
Sokolové slibuje zvy$eni konkurenceschopnosti a diverzifikaci
portfolia mléénych vyrobka.

Skupina Agrofert ovldadla Olmu v roce 2009, kdy kapitalové vstou-
pila do spole¢nosti Milkagro, kterd byla majoritnim vlastnikem
mlékdrny. Milkagro do té doby vlastnili zemédélci. Olma zamést-
nava zhruba 440 lidi.

Automatizace v potravinafstvi | za¥i 2016
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MASNY PRUMYSL

AUTOR: CTK A AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTV{

CESTI ZPRACOVATELE MASA
INVESTOVALI DO TECHNOLOGII
| DIKY KRITICE MINISTRA

Podil ¢eského masa v tuzemskych obcho-
dech neni ani polovi¢ni, odhaduje ministr
zemédélstvi Marian Juretka (KDU-CSL),
prostor pro navyseni tohoto podilu v ob-
chodech proto je. Jurecka to fekl na tis-
kové konferenci na konci srpna, na které
obchodni fetézec Albert oznamil, Ze bude
prodévat 100 procent ¢erveného masa
(zejména veprové a hovézi), které neni ve
slevé, jen z ¢eskych chovil.

Ahold se proto dohodl s dodavateli na na-
vyseni jejich vyrobnich kapacit. Naptiklad
spole¢nost Rabbit Trhovy Stépanov inves-
tovala do navy$eni vyroby 40 miliont ko-
run, a to do stavebnich tprav ¢i stroji a do
zatizeni na kostkovani, mleti a baleni masa.
Kostelecké uzeniny pak do zavodu v Plané
nad Luznici investovaly 50 miliont korun,

zejména do novych balicich etiketovacich
linek a automatickych krajecich zafizeni.

Nutnost investic vidi i feditel Svazu chova-
tell prasat Jan Stibal. ,,Chov prasat obec-
né predstavuje neustalou potfebu inves-
tic i v chovech které funguji. V okamziku
kdy chov ziistane prazdny, je jeho rozklad
velmi rychlou zdlezitosti. V podstaté se
neda do takového chovu jednoduse vratit.
Vétsinou je tfeba provést jeho naprostou
rekonstrukei - nékdy dokonce demolici
a novou stavbu. Odhadnout, kolik penéz
by bylo tfeba k dosazeni plné sobésta¢nosti
si netroufam, ale byly by to ¢astky v ra-
dech miliard. Pokud by bylo ekonomické
prostredi takové, Ze by davalo alespon za-
kladni jistotu, nebo pfinejmensim uréité
procento nadéje na navratnost investice,

pak by se prostiedky urcité nasly i na strané
chovatelt. Samoziejmé investice by byly
pottebné v celém retézci - od chovtl, staveb
a technologii pro chov, pres jatka az po
zpracovatele. Momentdlné se zd4, Ze pravé
prvni dva jmenované ¢lanky, tedy chova-
telé a jatka by pottebovali posilit. Pravé ti
totiz pod prilivem levného masa ze zahra-
ni¢i nejsou schopni konkurovat. Bohuzel
soucasny stav je takovy, Ze i nejlepsi chovy
s nejlepsimi vysledky jsou ve ztraté. Tu
pak z vétdi nebo mendi ¢asti sanuji rizné
dotace. To je pravé duvod, pro¢ se rozmér
chovu prasat u nds neustale zmensuje,“
popisuje aktudlni stav Jan Stibal.

Jurecka doufa, Ze podil masa z tuzemskych
chovii navysii dal$i fetézce a Ze rozsifi také
nabidku o maso od mensich producenttL.
»Tak, aby nebyli v t¢ podmince, Ze musi
dodévat pro celou obchodni sit, ale jen pro
lokalni prodejny. Jsou nékteré obchodni
fetézce, které na to zacinaji daleko vice
slySet a zalinaji tyto projekty rozbihat,”
dodal ministr.

Mluvei fetézce Kaufland Michael Sperl
CTK tekl, ze spole¢nost maso nakupu-
je jen u provéfenych dodavateltl, hlavné
z Ceské republiky, Némecka a Rakouska.
»AZ 80 procent mladych byka do 24 mé-
sicti bylo narozeno a vykrmeno v Ceské
republice, uvedl. Pripustil, Ze u ¢eskych
prasat ale procento tak vysoké neni. ,,Do-

Automatizace v potravinaistvi | za#i 2016

davatelé z Ceské republiky nejsou schopni
vyprodukovat tak velké mnozstvi veprové-
ho v nasi poZadované kvalité,“ upozornil.

Jan Stibal vidi divody nizké kapacity ce-
kych dodavatelti jednoznacné. ,V soucasné
dobé to funguje tak, Ze je do Ceské repub-
liky dovéazeno naprosto nelogicky levné
maso. Jeho cena naprosto neodpovida
tomu, za¢ jsou v zemi ptivodu vykupova-
na jate¢nd prasata. Pro ptiklad je k ndm
dovezena veprovd pilka z Belgie, a pokud
vezmu jeji cenu, pak presné odpovida cené
vykoupeného prasete. Kde jsou nédklady
na pordzku, opracovani nebo dopravu?
Jako Svaz jsme presvédceni, Ze se jedna
o dumping nebo skryté podpory na vyvoz.
Oboje je v EU neptipustné. Bohuzel nas
antimonopolni urad konstatoval, Ze sledo-
vani dumpingu nepatii mezi jeho legisla-
tivni moznosti a Ze s timto stavem nemize

Inzerce

nic udélat. Stejné
zkudenosti maji
i kolegové z ostat-
nich novych zemi
EU. Za tohoto sta-
vu je tedy stiznost
na to, Ze chovatelé
nejsou schopni
dodat potfebné
mnozstvi absurd-
ni. Nejprve byl cely
sektor zdecimovan
dumpingovym do-
vozem a potom je je$té kritizovan za to, ze
neni schopen dodat potiebné mnozstvi,*
poukazuje feditel Svazu chovatelt prasat.

Hypermarkety Globus maji veskeré vepto-
vé maso od ¢eskych dodavatelt - jde o Jat-
ky Bajer Bucovice, Jatky Cesky Brod a Toro
Hlave¢nik. ,,Pro cenové citlivé zakazniky,

MASNY PRUMYSL

kterych je stile vétsina, neni pivod masa
natolik rozhodujici, aby byli ochotni si za
Cesky ptivod priplatit, proto jako retézec
musime drzet spi$e niZsi cenovou hladinu

«

iv ptipadé ¢eského veprového, fekla dnes
mluv¢i Globusu Pavla Hobikova. Diskont
Lidl uved], Ze podil ¢eského masa v nabid-

ce nezverejnuje.

UNIKATNI TECHNOLOGIE

pro vyrohce potravin a napoju

Rotacni podavac, magnetické separatory, tunelovy
detektor kov(i s dopravnikem nebo v Cesku specidlni

barevny tfidi¢ a fada dalSich.
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LIDI V PIVOVARU DIKY
AUTOMATIZACI UBUDE,
ALE NEZMIZI

Adam Broz | ROZHOVOR S OSOBNOSTI

AUTOR: PETR POHORSKY
Forto: Ivo HAJN

Ministr zemédélstvi Marian Jurecka uz na pocatku lonnského
roku rekl, Ze necha Budvaru vice penéz na investice. Je to
diivodem, proc se zde nyni pofizuje tolik novych techno-
logii nebo by investice byly i tak vysoké?

Jedinym divodem, pro¢ do Budvaru nyni pofizujeme tolik tech-
nologii, je to, Ze se pivovar ptiblizil horn{ hranici svych vyrobnich
a logistickych kapacit. Proto je nezbytné pristavét dalsi provozy.

Spise se mi jedna o to, jestli diky kroku ministra zemé-
délstvi miizete realizovat investice, na které byste jinak
neméli finance.

Investice, se kterymi pivovar po¢itd, jsou financovany z vlastnich
zdroju podniku. Jsme velmi rddi, Ze ndm vlastnik umoziuje tyto
prostiedky pouzit na rozvojové projekty a jeho pristup je vécny
a raciondlni.

Piedchozi ministfi zemédélstvi nebyli tolik pfistupni
k investicim?

Tento rok zac¢inaji investice z hlediska objemu prostredki vyji-
mecné, jde o stavbu novych celki pivovaru déle rozsifujicich jeho
kapacitu. Podobny rozvoj pivovar zazil po sametové revoluci, kdy
stavél kapacity pro uspokojeni vyznamného nartistu poptavky
po jeho pivu. V celé historii nechybély ani investice zajistujici
prostou obnovu jednotlivych stfedisek pivovaru. P¥istup vlastnika
k investiénim zdmérdm byl vidy rozumny.

Které z investic jsou ted'pro vas prioritni?

Do téch s nejvyssi prioritou jsme se jiz pustili, tedy vyreseni
logistiky celého pivovaru. Vzhledem k tomu, Ze v nedavné mi-
nulosti doslo ke zméndm struktury celého trhu s pivem v Evropé
a prodava se vice plechovek a lahvi oproti minulosti, bylo nutno
vyresit, jak toto mnozstvi logisticky naro¢néjsiho zbozi véetné
prazdnych obalti a materialti zvladnout. Nyni jiz fungujeme témér
na hranici kapacity logistiky, vyuzivime maximalni sménnos-
ti a vSech casovych rezerv, které nam provoz umoziuje. Proto
jako prvni stavime logistické centrum, které ndm zajisti nejen
skladovaci kapacitu umoznujici optimélni pldnovani stacecich
linek, ale i distribu¢ni kapacitu, abychom byli schopni dodat
zakaznikdm to, co si preji.

Ktera investice je pro vas manazery nejnarocnéjsi z hle-
diska pfipravy a realizace? Muj tip je logistické centrum.

Vs tip je spravny vzhledem ke komplexnosti projektu napri¢
obory pivovarstvi, logistiky, informa¢nich technologii, strojnich
a stavebnich technologii, a¢koliv ani dalsi planované investice

zejména do kvasnych a stacecich kapacit nejsou pro Fizeni pro-
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jekt o moc jednodussi. Spravna koncepce logistického centra
rozhodne o fungovani tok materialu uvnitf pivovaru na dalsi
desitky let. Udélat chybu pfi piipravé logistického centra by
znamenalo zna¢né problémy v budoucnu. Na samotné logistické
centrum navaze navy$eni stacecich kapacit, coz umozni dalsi
riist prodeje piva v lahvich. Sta¢irna sudi ma dosud dostacujici
kapacitu.

Kdyz jsem tady byl naposledy v unoru 2013, tak plechovko-
va linka byla kratce po vystavbé a bézela jen asi dva nebo
tfi dny v tydnu. Prepokladam, ze tam asi nebude nutno
kapacitu v nejblizsich letech navysovat...

JelikozZ je nova, tak by se to dalo predpoklidat, ale trh s pivem
v plechovkéch je velmi dynamicky. V horizontu péti let jeji ka-
pacita zfejmé vystaci, ale jiz nyni se zabyvame myslenkami na
roz$ifeni plechovkové stadirny. Jeji sestava byla koncipovana na
mozné rozsifeni a toto feSeni bude tfeba mit pfi ruce pro aktivaci
ve chvili, kdy to budeme potiebovat. »
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Budou tyto projekty néc¢im zvlast inovativnim tieba roz-
sahlejSim nasazenim automatizace?

Ano, pivovar vyuzije nemodernéjsich technologii v celém bu-
dovaném fetézci pocinaje plné automatizovanym zaklada¢ovym
skladem, ktery ma minimdlni naroky na obsluznost. V men-

vy

$im métitku jsme si tuto technologii jiz odzkouseli. I v samotné
distribuci bude pouzit nejvyssi stupen automatizace pro rychlé
odbaveni vSech expedovanych $arzi. Celd koncepce sméfuje
k odstranéni prostoju, chyb a v neposledni fadé i nedostatku
kvalifikovanych pracovnich sil na trhu. V§im, ¢im se pivovar bude
v budoucnu zabyvat nejen v oblasti logistiky, ale i ve vyrobé¢, je
maximalni vyuziti automatizace, protoze kvalifikovani lidé jsou

¢im dal vzacnéjsi a drazsi.

Je mozné, ze byste v budoucnu staceli do PET lahvi, jak to
dnes délaji prakticky vSechny velké ceské pivovary? Vy se
tomu zatim vyhybate.

V tuto chvili zménu nechystdme. PET ldhev nepovazujeme za
distojny obal pro prémiové pivo znacky Budweiser Budvar.

Trendem poslednich let je zvySovani automatizace varniho
procesu, jak daleko v této oblasti chcete zajit?

Pokud se tykd samotné varny, uz v roce 2001 jsme vyuzili procesni
fizeni automatem pro vSechny recepty, které varna vari, a nyni
z manudlnich operaci ziistalo jen davkovani hlavkového chmele,
ktery pouzivame ze sta procent. Na operatorech zlistava také
senzoricka a vizualni kontrola.

Operator tedy mize kdykoliv manualné zastavit ¢i pro-
dlouzit var, upravit teploty apod...

Je to tak, ale ve standardnim provozu je automat schopen uridit
mnoho operaci, nestandardni zéleZitosti se eliminuji vybérem
kvalitni suroviny a tento pristup dava ptilezitost k co nejsnaz$imu
Fizeni automatem. Dnes Fidi jednu varni soupravu jeden operéator
a prostor pro dalsi usporu personilu je tedy minimalni.

Je pro pivovar velikosti Budvaru jesté realné, aby udélal
special tfeba ze zeleného chmele?

Ptate se v pravou chvili, protoZe v dobé, kdy délame tento rozhovor
(29. srpna odpoledne — pozn. redakce) k ndm mi¥{ auto z Zatce
s dnes nacesanym cerstvym chmelem. Okolo 16 hodiny se na
varné potkame s jiz patou generaci limitované série specialniho
silného piva Bud B:Strong se 100%-ni davkou ¢erstvého chmele.

Automatizace v potravinaistvi | zaki 2016
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Pouzivate pro specialy nebo pro doladéni chuti i studené
chmeleni?

V ptipadé Budvaru se chmelici ddvka pfidédvd ve varné, nikde dél
se uz chmel, ani hotké ¢i jiné latky neptidévaji. Studené chmeleni
je jedna z technologii, které sméfuji k Gplné jinym typtim piv,
nez je nas lezak.

Ptam se, protoze mi pivovarsti z jednoho velkého ceského
pivovaru fikali, ze tuto technologii pouzivaji pro doladéni
chuti u lezéaku.

Studené chmeleni posouva chut piva uplné jinam a vyrobite uplné
jiné pivo, nez je lezak. Pro tento typ piva to urcité neni tradi¢ni
postup.

Jak se s nadsazkou fika, kdyz maly pivovar zkazi varku,
tak je to prohlaseno za special a je po starostech, to si ale
podnik vasi velikosti s mohutnymi objemy varny a kvas-
nych tankii nemiize dovolit.

Presné tak, u malych pivovart je ¢asto kazda varka original a spo-
trebitel na né obvykle nenahlizi tak pfisné jako na velky pivovar,
v tomto to maji mali producenti snazsi.

Pokrocila automatizace ve velkych pivovarskych skupinach
dnes ¢asto znamena sniZzovani poctu technologu, ktefi znaji
proces vyroby piva, kterou cestu jste zvolili vy?

U nds nikoliv, naopak, s ndbéhem novych projekta a technolo-
gického rozvoje jsme nas technologicky tym posilili. Samotnou
automatizaci Ize nahradit nejprve manudlni prace, poté dohlizeci,
ale u rozhodovacich funkci je stale potteba kvalifikované sily.
Pravé u sofistikovanych technologii je nutné posilit praci kvali-
fikovanych technologg.

Kromé funkce vyrobné-technického reditele jste i hlav-
nim sladkem pivovaru, dostanete se obcas jesté k ochut-
navani pri vareni sladiny, mladiny nebo k ochutnavani
ve sklepé?

Nastésti se do vyroby dostanu prakticky kazdy den, samozfejmé
v pozici supervizora, kdy si vybirdm, kterou ¢ast vyroby je tieba
zkontrolovat, na denni rutinni bazi vée obstarava podslddek.
Kontakt vedoucich pracovnikii vyroby se samotnym pivem u nas
ztracen nebyl, je to dano i rozméry pivovaru, ktery je mozné za
dvacet minut obejit.

Trendem moderniho velkokapacitniho pivovarstvi je uza-
viené kvaseni v cylindrokonickych tancich, coz se déje
i uvas v Budvaru. Pouzivate je jen pro hlavni kvaseni nebo
tam probiha i dokvasovani?

Budvar vlastni cylindrokénické tanky od devadesatych let a od
samotného pocatku je pouzivé jen pro hlavni kvageni. Zachoval
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klasickou technologii dvoufazového kvaseni a vyuzil cylindrokéd-
nické tanky pro zlep$eni stavu mikrobiologie a kontroly procesu
kvaseni, ale nezneuZil je pro urychleni kvaseni a nahrazeni kla-
sického procesu lezeni, které probiha v tradi¢nich horizontélnich
lezackych tancich.

Myslite si, Ze automatizace v pivovarstvi mize zajit az tak
daleko, Zze v horizontu péti ¢i deseti let se z vyrobniho pro-
cesu velkych pivovarti prakticky odstrani ¢lovék jako tomu
dnes napriklad v automobilkach?

Prace, u které ¢lovék do procesu nevndsi nic, co neumi automat,
postupné mizet bude. Pokud se dnes podivame na trh prace,
je tézké ziskat ¢lovéka, ktery bude ochotny slouzit na tfi smé-
ny. V takovém pripadé automatizace situaci elegantné resi. Lidi
ubude, ale nemyslim si, Ze z pivovaru zmizi. Pokud uvazime
dostupnost operatort a cenu lidské prace, pivovary jisté véetné
na$eho omezi nutnou obsluznost na nékterych pozicich, kde se
dfive automat nevyplatil.

Budvar se jakozto statni podnik musi ridit zakonem o ve-
fejnych zakazkach, jak velka je to komplikace pfi moder-
nizaci nebo pofizovani novych technologii? Oba vime, ze
nejlevnéjsi dodavatel nebyva vzdy nejlepsi a pfri nakupu
technologii to je skoro pravidlo, protoze rozhoduje kvalita
provedeni, spolehlivost provozu, troven servisnich sluzeb
a dalsich nezbytnych ukazateldi.

Budgjovicky Budvar je ndrodni podnik, a i kdyz je jeho stopro-
centnim vlastnikem stt, nevztahuje se na néj zékon o vefejnych
zakazkach. Obava, Ze nejlevnéj$i neznamena vzdy nejlepdi, je
namisté, a na$ podnik také jako jediné dulezité kritérium pro
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vybér nepouziva pouze cenu. Vedle ceny se vyhodnocuje ve viech
ptipadech kvalita, reference nebo zkusenosti, a tato kritéria ndm
poméhaji zodpovédné vybrat nejlepsiho dodavatele pro pivovar.

Pokud vas tedy miize kontrolovat Ministerstvo zemédél-
stvi nebo Nejvyssi kontrolni tGfad tak tyto subjekty vam
tireba nevyctou, ze jste si mohli koupit naptiklad levnéjsi
linku z Ciny?

Nas pristup k vybéru dodavatelt je velmi zodpovédny a dosavadni
kontroly neshledaly zadné nedostatky.

Rada i ¢eskych pivovari vafi svoje produkty v zahraniéi,
nepremysleli jste o néc¢em takovém i zde?

Vyroba piva znacky Budweiser Budvar je vazana Chranénym
zemépisnym oznacenim a tato znacka bude vzdy vyrabéna pouze
na jednom misté na svété, a to v Ceskych Budéjovicich.

Ozyvaji se hlasy, Zze by stat nemél vafit pivo, ale mély by se
tomu vénovat jen soukromé subjekty. Co o tomto nazoru
myslite?

Pivo vari pivovar a stat je jeho vlastnikem. Na tom, Ze stat vlastni
nékteré podniky, neni podle mého nazoru nic $patného.

Sypdni cerstvého zeleného chmele do mladinového kotle

Automatizace v potravinaistvi | zaki 2016

Koncova

membranova
mikrofiltrace
pred plnénim

Lepsi senzorika piva ve srovnani s pasterizaci Garantované vysledky i pri nadstandardné
Studena stabilizace (mikrofiltrace] uchovava vysoké mikrobialni zatéZi vstupniho piva
jedineénou plvodni charakteristiku piva Nejvyssi Gcinnost zachytu kvasinek a bakterii
a v porovnani s pasteraci lze docilit Cerstvé v porovnani s jinymi zavedenymi filtracemi (az 107)
a prirozené chuti bez pasteracni pachuti bez ohledu na vstupni mikrobiologickou zatéz
Materialové vlastnosti filtracni membrany Radové vys&i ucinnost filtrace s prakticky 100%
Parker se vyznacuji nizkou adsorpci a tim zachycovaci schopnosti, ve srovnani s MMS filtrem
mirlimal_izujfztrétu iédo_gcfvch_ charakterovych Pred zahajenim kazdé filtrace lze snadno otestovat
slozek piva a zachovavaji penivost integritu (neporusenost] filtracnich elementd
Volitelny parametr zachycovaci schopnosti a overit tak jejich maximalni ucinnost
filttrace Parker domnick hunter Vyrazné delsi trvanlivost stabilizovaného piva
Mikrofiltrace umi odstranit veskeré mikroorganismy Studené stabilizace zajidtuje jedine&né
z piva; je rovnéz ucinna proti vyvojovym stadiim vlastnosti piva po celou dobu jeho Zivotnosti

mikroorganismd, jako spory a cysty, jenz

. ; c .. S Garantovana ..nula” kvasinek na vystupu piva
jsou rezistentni vuci teplu pri pasterizaci

z filtru - v takovém pripadé je mikrobiologicka
Pokud je pro pivovar dostacujici pouze odstranéni stabilita €asové neomezena

kvasinek z piva (ne bakterii], systém umoznuje
vyuziti adekvatnich filtraénich element( (méné
ostrych), avéak s absolutnim zachytem kvasinek
(pFi niz&ich ekonomickych nakladech)

domnick
hunter

BILEK FILTRY
www.parker.cz www.filtrace.com ENGINEERING YOUR SUCCESS.
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AuTORI: HORST GRUND, INNOWATECH, EMPFINGEN;
CHRISTIAN POPPERL, STIEGLBRAUEREI, SALZBURG

S MODERNI TECHNOLOGII
DEZINFEKCE V PIVOVARU

Pivovar Stiegl v Salzburgu byl zaloZzen v roce 1492. Zdeji tradice
se snoubi s pouZivanim a integraci nejnovéjsich technologii ve
tradi¢nim oboru pivovarstvi. Stiegl byl navic jednim z prvnich,
ktery se rozhodl pouzivat elektrochemicky aktivovanou vodu
(ECA) pro dezinfekei svych sanitaénich systému (CIP) a tuto
technologii od roku 2006 postupné rozsifuje.

V3e zadalo ¢lankem v ¢asopisu Brauwelt publikovanym zac¢atkem
roku 2005, ktery psal o kvalité vody v pivovarském primyslu
a tehdy malo znamém procesu membranové elektrolyzy a dezin-
fekénim roztoku anolytu. Technici pivovaru Stiegl okamzité zacali
intenzivné shdnét informace o anolytu a postupu jeho vyroby
a nésledné prizvali autora ¢lanku k ¢etnym diskusim. Diivodem
této zvy$ené aktivity a zajmu bylo predev$im pouziti anolytu pro
dezinfekci procesni vody. V té dobé mél pivovar Stiegl problém
se zvy$enymi hodnotami AOX (adsorbable ogranic halogens -

halogenované organické slouceniny) ve své odpadni vodé, coz
bylo zpisobeno zejména pouzivanim kyseliny brémoctové v jeho
sanita¢nich systémech CIP.

Aby se mohl pivovar Stiegl opfit pti svém rozhodovani o kvalitni
podklady, zadal provedeni studie Technické univerzité v Munich-
-Weihenstephanu. Po dokonceni studie - a vysledky o vynikajicim
dezinfekénim Gc¢inku anolytu byly potvrzeny - $lo vSe velmi
rychle. Brzy poté byla poddna objednévka s jasné definovanymi
kritérii uspésnosti:

« stejné nebo lepsi mikrobiologické vysledky,
« nizsi spotieba vody,

o bez korozivniho ptisobeni na materidly,

o bez rizika pro produkt.

Automatizace v potravinafstvi | za¥i 2016

V bfeznu 2006 byl v pivovaru nainstalovan systém membranové
elektrolyzy Innowatech typ G1iD pro vyrobu aktivni slozky v ano-
lytu. Tzv. anolyt se vyrabi pouze z vody a vysoce ¢istého chloridu
sodného (NaCl). V prvnim kroku se automaticky vyrobi slaby
roztok soli s koncentraci ptiblizné 0,4 %. Ten ndsledné projde
elektrolytickymi komorami.

Oddélenim katody a anody specidlni membranou je mozno pfimo
v elektrolyzéru produkovat anolyt s neutralnim pH 7. To je velmi
duilezité, protoze v tomto rozsahu pH je podil kyseliny chlorné
v anolytu vys$si nez 80 %, coz ma zasadni vyznam pro u¢innou
dezinfekci. Na druhou stranu, podil nezadouciho elementarniho
chléru je pod 0,1 %. Vysoka reaktivita soli a minimalni souvisejici
urovné chloru v roztoku Innowatech Anolyte® zarucuji vysokou
kompatibilitu s materialy - je zamezeno korozi kovii nebo agre-
sivnimu vlivu na elastomery a plasty.

To patti k nejvyznamnéjs$im kritériim, kterymi se od ostatnich
odlisuji trzné dostupné membranové elektrolyzéry , oznatované
také jako systémy elektrochemicky aktivované vody (Electroche-
mically Activated Water — ECA).

Vysledny koncentrat Innowatech Anolyte® se automaticky fedi na
pozadovanou aplika¢ni koncentraci vodou za zasobnich nadrzi
anolytu - v tomto pripadé na koncentraci 4 ppm a pouzivd se
v sanita¢nich systémech CIP jako vysoce u¢inny dezinfekéni pro-
stfedek. Vyroba anolytu je fizena na bazi spotieby prostfednictvim
senzort vysky hladiny v zdsobni nadrzi. Davkovani do sanita¢nich
nadrzi CIP se monitoruje pomoci vodivostnich senzoru.

V prvnim kroku, od bfezna do zafi 2006, byl instalovén sanita¢ni
systém CIP ve sklepé, spole¢né se systémem vyroby anolytu. Po
¢isténi zasadami a kyselinami se nyni Innowatech Anolyte® kazdo-
denné vyuziva pro sanitaci kvasnych nadob. Tradi¢ni dezinfek¢ni
prostredky jsou nyni bez vyjimky nahrazovany. Po diikladné
a prubézné kontrole nadrzi a trubek byly vSechny sanitacni sys-
témy CIP modernizovany na systémy Innowatech ECA. Navic
je nyni prostfedkem Innowatech Anolyte® dezinfikovana veskera
Cerstvd i skladovana voda ve vSech sanita¢nich systémech CIP.

V z&fi 2010 byl na seznam systému dezinfikovanych anolytem
ptidan sklep pro specidlni piva (typu Ale) , pfi¢emz cely potrubni
systém a nadrze CKT jsou dezinfikovany anolytem. Sterilizace
horkou vodou jiz neni zapottebi. Systém vyroby anolytu, typ
G1iD, instalovany v roce 2006, dosud vyrabi denné pres 2 000 li-
tri koncentratu Innowatech Anolyte®.
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V priibéhu deseti let postupné preslo na dodavky anolytu celkem
sedm sanitacnich systémii CIP, které jej vyuzivaji pro dezinfekci
nadrzi pfistroji a potrubi. Na téchto sanita¢nich systémech CIP
bézi denné v priméru 20 cykld ¢isténi a dezinfekee.

Mald zména s velkym dopadem pfisla s dezinfekei Cerstvé a skla-
dované vody pomoci anolytu - tyto druhy vody pouzivané pro
oplachovani nyni nemaji zidné mikrobiologické nalezy.

Po deseti letech zkusenosti s prosttedkem Innowatech Anolyte®
je evidentni, ze kritéria Gispé$nosti stanovena v dobé objednavky
se priubézné plni k plné spokojenosti zdkaznika. Kromé ekono-
mickych a ekologickych pfinost je nutno zdiiraznit také vyrazné
lepsi a stabilni mikrobiologické vysledky, véetné vypusténi kaz-
doroé¢niho procesu ¢isténi specidlnich nadrzi. Kvalita produktu
a kompatibilita s materidlem jsou dulezitym vedlej$im efektem,
ktery Setfi spoustu ¢asu a potizi. Celkové vzato je technologie
Innowatech ECA moderni, G¢innou a cenové vyhodnou techno-
logii dezinfekce. Na dotaz, co by dnes délal jinak, pokud by mél
tuto technologii implementovat znovu, vrchni sladek Christian
Popperl odpovédél: ,,Nezménili bychom viibec nic a implemen-
tovali bychom zase technologii Innowatech Anolyte.*
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AUTOR: LEOS BLAZEK, PRODUKTOVY MANAZER, RiTTAL CZECH, S.R.O.

RITTAL ROZVADECOVE SKRINE HD
PRO POTRAVINARSKY PRUMYSL

Cisténi wapkou bez obav
Perfektni ¢istota v potravinafstvi vyzaduje
nekompromisni fe$eni. Vyroba potravin
podléha prisnym hygienickym predpisim,
které plati jak pro vlastni vyrobni prostory,
tak také pro prostory, ve kterych probihaji
procesy predchazejici vyrobé a nasledné
procesy. Pfisné predpisy, jako splnéni po-
zadavkd EHEDG a standardy ISO a IFS,
kladou na stroje a celkova fe$eni potravi-
nérské vyroby zvysené pozadavky.

Pii vyrobé potravin se velice ¢asto pou-
ziva tzv. mokrého cisténi, které se hodi
pro odstranéni vSech druhii necistot. Vy-
robni zatizeni v¢etné logistického zdzemi
a véechny oblasti, ve kterych se zpracové-
vaji Zivo¢isné nebo rostlinné tuky, mléko
a zejména maso, kladou ty nejvyssi poza-
davky na hygienu a bezpe¢nost. Idedlnim
pomocnikem pro uklid je v tomto ptipadé
vysokotlaké zatizeni, horka voda a ¢istici
prostredky.

Aby wapka byla pomocnikem

Cisténi vysokotlakou vodou je moznd
snadné a rychlé, ale také prindsi vysoké na-
roky na ochranu zejména elektronického
vybaveni stroje. Pro tyto tcely nabizi spo-
le¢nost Rittal feseni v podobé rozvadéco-
vych skiini v hygienickém provedeni. Tyto
rozvadécové skiiné jsou konstruovany tak,
aby splnily ty nejpfisnéjsi evropské normy
a smérnice. Jejich konstrukee je dosti od-
lisna od béznych rozvadécovych skiini.

Automatizace v potravinaistvi | za#i 2016

v

provedeni s jemné zbrousenym povrchem
se zrnitosti 400, obvodové sklony stfech
a dvernich kfidel, vnitfni zavésy, speci-
alni uzavéry, silikonové tésnéni a mnoho
unikatniho pfislu§enstvi. Robustni a pro-
mys$lena konstrukee spolu se silikonovym
tésnénim, nabizi vysoky stupen kryti IP66
(podle CSN EN 60529), respektive IP69K
(podle DIN 40050-9). Pravé stupen kryti
IP69K prinasi jedine¢nou odolnost vici
tak oblibenému zpiisobu ¢isténi jakym je
tlakova voda z wapky. Pro tGplnost uved-
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me, Ze stupen kryti IPX9K podle standar-
du znadi ,,Chranéno proti tlakové vodé
(WAP)

Skiiné Rittal v hygienickém provedeni jsou
tedy idedlni ochrannym obalem pro elek-
trickou a elektronickou vybavu stroje. Neni
preci nic horsiho, nez ne¢ekand odstavka
vyroby z diivodu vyplaveni rozvadéce, kte-
ré je zpusobeno pfi ¢isténi tlakovou vodou.
Hygienické provedeni skfini Rittal je tedy
vhodné jak pro mokré, tak suché cisténi.
Konstrukce skfini je provedena tak, aby

byla odolnd a robustni. Zaroven viak jed-
noduchd, bez zbyte¢nych zdhybu a $tér-
bin. Cisténi téchto rozvidécovych skiini
je velice snadné po celém jejich povrchu.
Pouzitim skfini Rittal v hygienickém pro-
vedeni si usnadnite ¢isténi, certifikaci dle
IFS a zajistite odolnost proti mokrému
¢isténi wapkou.
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ROBOTIZACE V POTRAVINARSTVI

AuTOR: DANIEL HAVLICEK, WWW.FACTORYAUTOMATION.CZ

ROBOTY V POTRAVINARSKEM PRUMYSLU?
POMAHAJI ZVLADNOUT TUNY ZBOZI

Jaké jsou vyhody automatické paletizace? Vyplati se
paletizacni roboty i malym podnikiim? Kolik tun zbozi
jsou schopny pfendat na paletu za jednu hodinu? Také
na tyto otazky odpovidal Regional Sales Manager spo-
leénosti FANUC Jifi Bazata.

Pocet primyslovych robotii v potravinaistvi stoupa. Jak se
zménil jejich pocet za poslednich nékolik let?

Mnozstvi priimyslovych robotii v potravinafstvi sice skute¢né
stoupd, nicméné narlst neni tak markantni jako napt. v oblasti
automobilového primyslu. Pokud bychom to vyjadrili ¢isly, pocet
robottl v potravinafském primyslu vzrostl o nékolik jednotek az
desitek oproti stovkdm az tisictim v automobilovém pramyslu.

Jaka budoucnost a které mozné zpiisoby pouziti se planuji
v pfipadé kolaborativnich robotti v potravinaiském a na-
pojovém primyslu?

Moznosti pouziti kolaborativnich robott v potravinafstvi jsou
z mého pohledu podobné jako v automotive, vSude kde je tieba
fedit pfimou spolupraci robota a ¢lovéka, nebo tam kde je tieba
implementovat robota do stavajici technologie a narazi se na
problém nedostate¢ného mista pro umisténi bezpe¢nostniho
oploceni. Kombinaci téchto 2 faktort jsme zrovna nedavno fesili

pro jednoho vyznamného vyrobce potravin. Jedna se o paletizaci
na konci 3 vyrobnich/balicich linek, kde je omezeny prostor
a potfeba zachovat volny prostor pro piistup obsluhujiciho
personalu. FANUC muze diky nejvétsimu kolaborativnhimu
robotu na trhu nabidnout fe$eni pro kolaborativni manipulaci
az do 35 kg.

Jaké jsou hlavni vyhody automatické paletizace v potra-
vinarském pramyslu?

Diky robotickym paletizatortim v prvé radé dochdzi ke zvyseni
produktivity, vykonu a flexibility. V aplikacich, kde probiha paleti-
zace tézkych produkti, se samoziejmé také usnadiiuje namahava
prace pro obsluhu.

Jaky maji paletizacni roboty dosah a hmotnost zatéze?
Spektrum paletiza¢nich robott je $iroké. Paletizaci na palety
interné rozdélujeme na malou a velkou. Klasické robotické pa-
maximdlni nosnost je 700 kilogramut a dosah 3,2 metry. Co se
tyce malé paletizace, kterd je zhruba do 100 kilogram, u té se
vyuzivaji pétiosé a Sestiosé paletiza¢ni roboty.

Kolik tun zbozi jsou robotické paletizatory schopny pien-
dat na paletu napfiklad za jednu hodinu?

Zde samoziejmé zélezi na typu paletiza¢niho robota. Napriklad
nejvykonnéjsi a nejvétsi ctyfosy paletizaéni robot je fady M-410,
ktery ma nosnost 700 kilogram, zvladne az 490 tun za jednu
hodinu.

Uvedte néjaké priklady, kde je vhodné paletizacni roboty
nasadit?

Jednoduse v$ude, kde probiha paletizace. To znamena na konci
vyrobnich linek, kde na vystupu vyjde krabice ¢i pytel. Ty samo-
ziejmé mohou byt riiznych rozmérti a typt a je potieba je slozit do
definovanych skladeb pro zakazniky. Kdyz paletizaci déla ¢lovék
s riznymi druhy boxd ¢i pytl, miZe do tohoto procesu vnést
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néjakou chybu - skladbu slozi §patné a zakaznik ji pak reklamu-
je. Nasazenim paletiza¢nich robott s vhodnym programem ¢i
detekci produktii pomoci kamerového systému se riziko vzniku
ptipadnych chyb eliminuje.

Vydrzi paletizacni roboty pracovat i v naro¢nych podmin-
kach, napriklad v prostiedi se zvySenymi teplotami?
Ano, paletiza¢ni roboty a fidici jednotky jsou konstruovany tak,
aby vydrzely pracovat v prosttedi s teplotami az do 45-50 °C.
FANUC m4 navic ve svém portfoliu primyslové roboty, kte-
ré disponuji zvySenym krytim a odolnosti proti agresivnimu
prostiedi.

Jakou zivotnost paletiza¢ni roboty maji?

Na Zivotnost primyslovych roboti se nas ¢asto ptaji nasi zdkaz-
nici. Velmi zalezi na tom, na jaky druh aplikace jsou vyuzivany.
To znamend, jak je konkrétni aplikace navrzena, v jakém taktu
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primyslovy robot pracuje, ¢i jak hodné jsou zatézované nebo
pretézované jednotlivé osy.

Da se néjak pietézovani os primyslovych robotii zabranit?
FANUC ma nékolik nastroju, kterymi dokdze optimalizovat
jednotlivé zatizeni os a prodlouzit tak Zivotnost pramyslovych
robottl. Nékteré aplikace jsou v8ak z hlediska cyklt tak ndro¢né,
Ze i po optimalizaci dochazi k pretéZzovani os, coz md vliv na
zivotnost priimyslového robota. Mame aplikace, kde robot bez
problému funguje 15-20 let. Mame i aplikace, kde roboty po
10 letech vyZzaduji vétsi zasah. Nicméné to neznamend, Ze je
neopravitelny a prestane byt funkéni. FANUC mad k dispozici
origindlni nahradni dily, diky kterym se robot opét omladne
a dostane se do formy.

Vyplati se paletiza¢ni technika i malym a stfednim
podnikiim?

Paletiza¢ni technika se malym a stfednim podnikiim rozhodné
vyplati. I mald ¢i stfedni firma miize mit produkt, ktery déla ve
velkém mnozstvi, ve velkych davkach a s diirazem na produk-
tivitu. Samoztejmé jde hlavné o to, aby za potizeni paletiza¢ni
techniky stdla navratnost.

Jak paletizacni roboty na paletizacnich linkach dokazou
rozpoznat nékolik desitek velikosti krabic?

Paletiza¢ni roboty maji v programu nastavenou jednak schopnost
rozpoznat a manipulovat s riznymi velikostmi krabic. S tim
souvisi volba typu robotického chapadla. To je bud univerzalni,
tedy uzpuisobené na rizné rozméry. Nebo se aplikuje vyménny
systém chapadel, at uz mechanicky nebo automaticky. Druhou
moznosti je vyuzit inteligentni kamerovy systém iRVision, ktery
dokaze rozpoznat velikost, polohu i orientaci zbozi.
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INVESTICE V POTRAVINARSTVI

AuTor: CTK

HAME DA NA MODERNIZACI
SLOVENSKEHO ZAVODU VICE NEZ
OSM MILIONU KORUN

Ceskd potravinaiskd spole¢nost Hamé
planuje investovat vice nez 300 000 eur
(8,1 milionu korun) do modernizace své-
ho zavodu na vychodé Slovenska, ktery je
v zemi pod Tatrami nejvét$im vyrobcem
majonéz, tatarskych omacek a dresinka.
Novinarim to fekl generalni reditel
Hamé Martin Strupl. Hamé s ohledem
na zvy$eni nakladu ptipravuje zdrazeni
produktii.

»Nejen nas zavod v Presové, ale celé Hamé
Slovakia chceme dale rozvijet, protoze slo-
vensky trh je pro nds hned po matef'ském

vvvvvv

Doma Presov stale bereme jako zdkladnu

pro dalsi rozvoj nasi skupiny v tomto re-
gionu, uvedl Strupl.

Hlavni ¢ast planovanych investic Hamé
do slovenské divize bude vynaloZena na
nakup technologii. Po dokonceni projek-
tu kapacita zavodu ve vyrobé majonézy
stoupne asi o tretinu. Firma tam rovnéz
naptiklad instaluje novou linku na plnéni
produktii do plastovych obalil. Presovsky
zdvod Hamé zaméstnavd asi pét desitek
lidi.

Strupl uvedl, ze Hamé je v jednani s ob-
chodnimi fetézci ohledné zvyseni cen
svych produktd. Podnikani spole¢nosti

podle néj ovliviiuje naptiklad zdrazeni
surovin, a to cukru a vepfového masa, vyssi
poplatky v souvislosti s novym slovenskym
zékonem o odpadech ¢i kurzovni vykyvy.
»Potfebujeme ten vliv promitnout (do cen)
okamzité,“ rekl gtrupl.

Cisté trzby Hamé za vlastni a dovezené
vyrobky na Slovensku v prvnim leto$nim
pololeti mirné vzrostly na 15,08 milionu
eur (407 miliond korun). Slovensky trh
se na trzbach skupiny podili 18 procenty.
Kunovického vyrobce potravin Hamé dfi-
ve v tomto roce prevzala norska skupina
Orkla. Diky této akvizici zdvojnésobi svij

obrat ve sttedni Evropé.

Automatizace v potravinaistvi | zaki 2016

POTRAVINARUM POMAHA
PROGRAM ROZVOJE VENKOVA
MINISTERSTVA ZEMEDELSTVI

Potravinafi mohou cerpat podporu v ramci Programu rozvoje venkova (PRV)
hlavné ze dvou operaci: 4.2.1 Zpracovani a uvadéni na trh zemédélskych
produktd a 16.2.2 Podpora vyvoje novych produktl, postupt a technologii pti
zpracovani zemédé&lskych produktd a jejich uvadéni na trh (potravinarské
inovace).

LA 44 Vim
1ZS1 pri

em zadosti na tyto operace bude v terminu 11.-31. 10. 2016

Zpracovani a uvadéni na trh zemédélskych produktt

Podpora je urCena pro malé a strfedni podniky na projekty staveb, modernizace
a rekonstrukce budov pro skladovani a zpracovani zemédélskych produktl i na porizeni
vSech potfebnych technologii, jako jsou napfiklad stroje, nastroje a zarizeni pro
zpracovani, kone¢nou Upravu, baleni, znaceni vyrobkd. V podzimnim kole

prijmu zadosti rozdéli Ministerstvo zemédélstvi mezi potravinare vice nez

756 miliond korun.

Podpora vyvoje novych produktti, postup@ a technologii
pFi zpracovani zemédélskych produkti a jejich uvadéni
na trh

Potravinari mohou zadat o podporu na projekty, kdy ve
spolupraci s vyzkumnou instituci vyvijeji nové nebo
vyznamné zlepsené produkty, postupy, nebo technolo-
gie. O dotaci mlZe ?adat uskupeni minimaln& dvou
subjektd, z nichZ aspofi jeden musi podnikat v potra-
vinarstvi nebo krmivarstvi a minimalné jeden musi

byt vyzkumnou instituci, pfipadné& mdze ?adat sa-
motny podnikatel, pokud ma dostatecné zazemi

pro vyvoj. V podzimnim kole pfijmu zZadosti je

pro né pFipraveno priblizné 547 miliont korun.

Veskeré informace tykajici se poskytovani podpor z Programu
rozvoje venkova jsou k nalezeni na webovych strankach
Ministerstva zemédélstvi www.eAgri.cz v sekci Dotace,
sloZce Program rozvoje venkova CR na obdobi 2014-2020

i na strankach platebni agentury SZIF www.szif.cz.

’
N N4 ,
VYoo 2 4 . EVROPSKA UNIE
Q254 o Evropsky zem&délsky fond j venk
N o3 N P psky zemédélsky fond pro rozvoj venkova

o’\ - — — - Evropa investuje do venkovskych oblasti

Program rozvoje venkova

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI PROGRAM ROZVOJE VENKOVA
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Silny partner pro kompletni manipulacni proces

Nikdo jiny Vdm nenabidne tak ucelenou nabidku.
NejSirsi produktova rada v primyslu umoziuje FANUC
poskytovat vSe, co potiebujete pro zrychleni, zpruznéni
a zefektivnéni Vasich manipulacnich procesd. Idealnf
roboty pro sbirani, baleni a paletizaci umoznuji
perfektni synchronizaci a hladky prdbéh procest od
prvniho do posledniho kroku. Nezalezi, zda je Vase
zbozi velké nebo malé, lehké nebo tézké, robustni

Ci krehké, vzdy mame perfektni reSeni pro vSechna
pramyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow

FANUC Czech s.r.o. E E

Tel.: +420 234 072 900

B
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