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> DO CESKA SE ZENE VLNA INVESTIC DO ZPRACOVANI POTRAVIN A NAPOJU,
PODPORI JI KONECNE | STAT

Ptijemnou soudasti prace v ¢asopisu, jehoZ stranky si pravé procitite, je navstéva nejriiznéjsich
provozil, kde se zpracovavaji suroviny pro vyrobu potravin a napoji. Prakticky v kazdém podniku
pripravuji vétsi ¢i mensi investice, i kdyz ty niz$i predstavuji alespon novou vyrobni linku, jinde
viak chystaji zcela nové ¢i kompletné rekonstruované vyrobni ¢i logistické provozy. Ze jsou jiz
vesmés zcela automatizované neni snad ani tfeba zdtraziovat.

Svou iniciativu v této oblasti nyni zahdjilo i vedeni Ministerstva zemédélstvi pod Marianem
Jureckou. Po letech utlumu ceského zemédélstvi i zpracovatelského priimyslu, si politicka re-
prezentace uvédomila, Ze potravinova sobéstacnost je nejen otazkou hospodarské kondice, ale
i problematikou bezpec¢nostni. Z ust politiku jiz v posledni dobé neslysime blaboly typu pro¢
rozvijet tuzemské potravinarstvi, kdyz si vée mizeme dovézt. Ministerstvo chce proto podporit
investice potravinarskych podnika do zpracovatelskych kapacit a chce klast duraz na to, aby se

X7

v Cesku vyrabély potraviny s vy$si ptidanou hodnotou. Koneéné!

Protoze a¢ je Cesko naptiklad sobéstaéné ze 130 procent v produkci mléka, saldo zahrani¢niho
obchodu je zdporné a ¢ini tii miliardy korun kviili velkému dovozu tvarohu a syri. Pfitom u ko-
modit, u nichz je sobésta¢nost pod 100 procenty, je Gnik pfidané hodnoty jesté vyssi. Tyka se to
nejvice veprového masa, u néhoz je sobésta¢nost 55 procent a saldo zaporné 11 miliard korun,
pritom se vice Zivych prasat vyveze, nez doveze. Néktera podptirna opatfeni uz se podatilo spustit
a néktera se chystaji, i finan¢ni podpora zivo¢isné vyroby z narodnich zdroju v poslednich tfech
letech roste. Zatimco v roce 2014 to bylo 1,2 miliardy, loni 1,6 a letos to bude 1,9 miliardy korun.

Moderni technologie ve vétsim pronikaji kone¢né i do tuzemského potravinatského a napojového

primyslu a materidlu na reportaze tedy bude stale jen pribyvat.

Pteji Vam pifjemné prozité letni mésice.
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y podle tiskového zédkona za pravdiy udaja
obsazenych v inzerci a pfispévcich oznacenych jako ,Komer¢ni prezentace”.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2016

4 Vyroba primyslovych robott se

vraci z Ciny do Evropy, Cesko nabyva
navyznamu

6 Pribramsky masokombinat chce

mohutné investovat do vyrobnich
technologii

20 PIné automatizovany pivovar
v Podnéstfi se zrodil v rezii
ceské a slovenské spoluprace

OBSAH

4 TRENDY V ROBOTIZACI
Vyroba préimyslovych robott se vraci z Ciny do Evropy,
Cesko nabyvé na vyznamu

6 MASNY PRUMYSL
Pfibramsky masokombinat chce mohutné investovat
do vyrobnich technologii

8 KOMERCNIi PREZENTACE

Pouzivate ink-jet tiskarny na znaceni? Poznejte, jaké faktory

vstupuji do rozhodovani o volbé inkoustu

10 VYROBA CUKROVINEK
Wrigley zahdjil dalsi fazi rozsifovani tovarny za dvé miliardy,
v planu je novd linka

12 ROZHOVOR S OSOBNOSTI

Véaclav Rusnok

18 SENZORIKA V PIVOVARSTVI
Ekonomické uspory spocivajici v pofizeni procesnich in-line
senzoru v pivovarskych provozech

20 PIVOVARSTVI

Plné automatizovany pivovar v Podnéstti se zrodil v rezii ¢eské
a slovenské spoluprace

26 UDALOSTI

Stiedoevropské pivovarstvi ¢ekd dalsi prohlubovani automatizace,
m4 to v8ak i rizika, bylo také feceno na konferenci

30 UDALOSTI

Konference ObalTrend ukdzala aktualni trendy automatizace

baleni a znacdeni

26 Stiedoevropské pivovarstvi ¢eka dalsi prohlubovani automatizace, ma to vsak i rizika,

bylo také fe¢eno na konferenci

Eerven 2016 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz




4

TRENDY V ROBOTIZACI

AUTOR: PETR POHORSKY

VYROBA PRUMYSLOVYCH ROBOTU
SE VRACI Z CINY DO EVROPY,
CESKO NABYVA NA VYZNAMU

Trend pfesouvani vyroby nejen pramyslovych robott se obraci
a po letech raketového riistu v Ciné se produkce pomalu vraci do
Evropy ¢i USA. Na tiskové konferenci v Praze k veletrhu Automa-
tica, ktery probéhne od 21. do 24. ¢ervna v Mnichové, to uvedl
Patrick Schwarzkopf z organizace VDMA Robotik+ Automation.
»DFive se pfesouvala vyroba do Ciny ani ne kviili niz§{m nakla-
diim na vyrobu, ale icelem bylo dostat se na tamni trh. Napriklad
ABB nebo KUKA maji v Ciné rozsahlou vyrobu robotd, ale jde
jim o trzni podil,“ uvedl Patrick Schwarzkopf.

V soucasné dobé je ve svété instalovano na 1,5 milioni robotd,
do roku 2018 se predpoklada instalace 400 000 dal$ich robotic-
kych aplikaci. 70 procent robott je instalovdno v péti zemich,
nejvice v Cing, déle pak v Japonsku, USA, Jizni Koreji a v Né-

mecku. V roce 2014 narostl pocet instalaci o 29 % oproti pred-
chozimu roku a celkovy pocet v roce 2014 byl 229 261 instalaci.
Nejvyséi nartist zaznamenala Cina a to o 56 %, pfi¢em? zde bylo
prodano v roce 2014 celkem 57 096 robott. Obrovsky potenciél
nejlidnatéjsi zemé svéta spatfuje organizace VDMA i ve faktu,
ze aby Cina dohnala vyspélé svétové staty v poctu robotii na
pocet obyvatel, musela by jich instalovat az 1,5 milont kust, coz
odpovida celkovému nynéjsimu poctu na sveété.

V Ceské republice byl pocet robotickych aplikaci v roce 2014
celkem 1 553 s 15procentnim nartistem oproti predchozimu roku,
na Slovensku pak piibylo 343 pramyslovych robotil. Celkové
bylo v Cesku do roku 2014 nasazeno 9 500 robott, coz fadilo
tuzemsky trh na 17. misto v globalnim poradi. Na Slovensku to
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bylo ve stejném obdobi 3 900 robotu s 31. prickou. Obé zemé
zejména ze silné poptavky z oblasti automobilového pramyslu.
je »postihovano“ po¢tem robotickych aplikaci dle po¢tu novych
projektti v tomto odvétvi. ,Ceska republika je prvottidni vyrobni
lokalitou a pocet robotickych instalaci to jen potvrzuje,“ dodava
Patrick Schwarzkopf.

Hlavnim motivem pro nakup robot je kvalita vyroby a to je také
podle Schwarzkopfa stézejnim divodem vysoké poptavky po
téchto technologiich v Ciné. Diilezitym faktorem je ale i starnuti
zaméstnanci a cena vyroby. ,,Bez vyuziti robotti bychom nebyli
schopni zaplatit tfeba mobilni telefon, cena by byla nékolika-
nasobné vy$$i,“ upozornil Patrick Schwarzkopf. Kli¢ova role
je jim pripisovana ve ¢tvrté pramyslové revoluci, ¢eka se dalsi
zjednodu$ovani v nasazovani robot, jejich vy$si mobilita, leh¢i
konstrukce a také dalsi prilom ve spolupréci ¢lovéka s robotem.

¢erven 2016 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

TRENDY V ROBOTIZACI

»Autonomie robota nenf nejvy$sim stupném, ale jeho dokonala
spoluprace s ¢lovékem. Pravé to bude jednim z hlavnich témat
veletrhu Automatika,“ poznamenal Patrick Schwarzkopf.

Studie nékterych ekonom tvrdi, Ze kvili robotizaci miize zmi-
zet az polovina pracovnich mist a to jiZz do roku 2020 a to nejen
v primyslové vyspélych zemich, ale i v oft-shore lokalitach a to
predevsim v téch, kde hlavni konkurené¢ni vyhodu predstavovaly
nizké mzdy. Média neddvno citovala odbornika na robotiku Alana
Winfielda, podle jehoZ ndzoru muize v 15 nejrozvinutéjsich ekono-
mikdach ,,zmizet“ az 4,8 miliont mist v administrativé a 1,6 mili-
ont mist ve vyrobé, opét do roku 2020. Patrick Schwarzkopf vsak
tyto obavy nesdili. ,V Némecku si to nemyslime. U nékterych
praci ztstane clovék nenahraditelny, protoze dilezita bude pravé
spoluprace ¢lovéka s robotem, takze ke snizeni zaméstnanosti asi
nedojde,“ uvedl Schwarzkopf.
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MASNY PRUMYSL

AuTtor: CTK A PETRA BALAKOVA, ZEMAN MASO-UZENINY, A.S.

PRIBRAMSKY MASOKOMBINAT

CHCE MOHUTNE INVESTOVAT
DO VYROBNICH TECHNOLOGII

Piibramsky masokombinat, do néjz se loni nastéhovala firma
Zeman maso-uzeniny, chce za dva roky po uplném dokonceni
rekonstrukce zaméstnavat pres 500 lidi. Nyni jich v zavodé pracuje
kolem 350, sdélil CTK generalni feditel Eduard Koranda. Firma
podle néj stale nabira fezniky na porazku a bourarnu, pomocné
délniky do vyroby, pracovniky do expedice a pro obsluhu balicich
strojii a dale elektrikare, udrzbare technického zdzemi a admi-
nistrativni pracovniky.

Masokombinat dtive patfil spole¢nosti Pi{bramskd uzenina, ktera
skoncila v konkurzu. Z pavodnich zaméstnanci ztstali v zédvodé

prakticky jen vratni. Aredl nakonec ziskala spole¢nost Zeman
maso-uzeniny, kterd ma v Cesku sit maloobchodnich prodejen
s touto znackou. ,,Po dostavbé, stavebnich opravach a investicich
do technologii v letosnim roce predpokladdme navy$eni poctu za-
meéstnanci pres 400 a po uplném ukonceni celkové rekonstrukce
objektu, které predpokladame v roce 2018, o¢ekdvame navyseni
poctu pres 500 zaméstnanct, uvedl Koranda.

Lonsky rok byl pro firmu néro¢ny, hlavné kviili stéhovani vyrob-

niho provozu z Plzné do Ptibrami. Spole¢nost podle Korandy
jeden den zaviela porazku, bourdrnu a vyrobu $kvareného sadla
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alahidek v Plzni a druhy den zacala fungovat v P¥ibrami. Obrat
firmy v roce 2015 byl téméf dvé miliardy korun, coZ predstavuje
meziro¢ni nartst o vice nez 15 procent.

Investice do aredlu jsou podle Korandy vyssi, nez s jakymi se
ptivodné pocitalo. V minulosti se podle néj zanedbévaly bézné
opravy a udrzba objektu. ,,Pilro¢ni investice do oprav a spusténi
byla ve vysi skoro 50 miliont, coz jsme necekali, uvedl. Podle néj
je ale lepsi opravy neodkladat, aby se pozdéji nemusely fesit pri
plném chodu celého zdvodu. Firma loni kromé toho investovala
asi 30 miliont korun do vozového parku. ,.V priibéhu tohoto roku
ocekavame velmi vysoké investice do vymény a poiizeni novych
technologii a stavebnich oprav az do vy$e zhruba 200 milion,
v pritbéhu roku 2017 a 2018 pak ve vysi pfiblizné 100 miliont,*
vy¢islil Koranda.

»Jak jsem jiz zminil, investice budou i nadéle smérovany do
stavebnich oprav souc¢asného objektu, protoze jeho $patny tech-
nicky stav jesté vyZaduje velké investice. Je naplanovana ptistavba
objektu a potizeni novych technologii. Pfed zprovoznénim pti-
bramského masokombindtu byla nutna rekonstrukce porazky
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avyména nékterych ¢asti porazky, porizeni nové linky na bourani
masa, balicich linek a dal$ich mensich vyrobnich zafizeni. Béhem
dvou let bychom chtéli posilit chlazeni objektu, zmodernizovat
dalgi ¢asti porazky (veprova linka, pasti, stahovani hovézich kuzi,
nové dopravniky, dréhy, elevitor), dopojit automaticky rozvod
beden v celém objektu, poridit dalsi typy balic¢ek, nové narazky,
etiketovacky, masirky, nastfikovacky a rozsitit systém dohleda-
telnosti surovin a vyrobkd,“ dodal Eduard Koranda.

Vsechny balici linky a nafezové stroje budou vysokovykonnostni
a budou vybaveny plné automatickym vkladdnim. PIné automa-
tické vkladani a baleni jednotlivych masnych vyrobkii by mélo
eliminovat potencidlni nebezpeci kontaminace vyrobku lidskym
faktorem. Kromé potizeni téchto vysoce nakladnych technologii
budou priubézné porizovana mensi vyrobni a pomocna zafizeni.

Vyrobni provozy spole¢nosti jsou v P¥ibrami a v Zabiehu na Mo-
ravé, Firma provozuje po celém Cesku 120 prodejen. Jsou téméf
v kazdém vét§im mésté, méné jich je na Moravé. Déle spole¢nost
dodava své vyrobky do nadnarodnich Fetézci, naptiklad do ob-
chodii Penny Market, Lidl, Albert ¢i Globus.
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KOMERCNI PREZENTACE

AuTor: BOTTLING PRINTING s.r.o0.

POUZIVATE INK-JET TISKARNY NA ZNACENI?

y

POZNEJTE, JAKE FAKTORY VSTUPUJI
DO ROZHODOVANI O VOLBE INKOUSTU

Nastaveni vyrobnich procest je slozitou zélezitosti. Vyzaduje
si mnoho znalosti, zku$enosti a nékdy i taktiku pokus - omyl.
Préimyslové znaceni neni vyjimkou. To zahrnuje predev$im vybér
spravné technologie, pripadné vytipovani vhodného inkoustu.
Co se vsak stane, kdyZ se nékteré vyrobni procesy musi nahle
zménit a vy jste vystaveni velkému tikolu adaptace zbylych pro-
cest, jakym muiZe byt i priimyslové znaceni?

Na modelovém ptikladu vam ukdzeme riizné vyrobni etapy,
do kterych Ize aplikovat znacici technologie. V nich se dozvite,
jaké faktory maji vliv na vybér vhodného inkoustu.

Modelovy ptiklad demonstruje plnéni raj¢atovych omacek
do plastovych stojacich sacka a jejich potiskovani datem spo-
tieby v riznych vyrobnich etapach:

1. Tisk pfed pIlnénim - hlavni faktory volby
inkoustu:

Materidl, na povrch kterého se potiskuje, je v této etapé v tzv. vy-

chodiskovém stavu. Pti volbé vhodného inkoustu v této etapé

je typ materialu a jeho staticka povrchova energie. Nespravné

zvoleny inkoust na potiskovany povrch miZze mit za nasledek

nizkou adhezi, neboli pfilnavost inkoustu na povrchu.

2. Tisk po naplInéni - hlavni faktory volby
inkoustu:

Pokud se tiskne po naplnéni vyrobku obsahem (produktem),

muze se projevit hned nékolik kritickych faktort, které ovliviuji

kvalitu potisku. Pokud se obsah do nadoby (obalu) dostava horky,

miiZe zvy$ena teplota obalu poskodit strukturu inkoustu. Stejné je

tomu tak, pokud je obsah chlazeny - vzniklé kapicky na povrchu

Iy

obalu mohou narusit inkoust a zapfic¢init sniZzeni jeho kvality.
V takovém pripadé je vhodné pouzit procesiim odolny inkoust.

Dals$im rizikovym faktorem je kontaminace inkoustového po-
tisku naplni vyrobku béhem plniciho cyklu. Ta se mtiZze nechténé
dostat na inkoust a zpusobit jeho znehodnoceni - setfeni. Pokud
se vyrobky dostavaji do fyzického kontaktu s dal$imi pfedméty na
vyrobni lince (napt. valce), mohou riizné otéry naneseny inkoust
ihned po jeho nétisku setfit. V takovém prtipadé je potteba zvolit
rychleschnouci inkoust s obsahem velmi rychle tékavého metyl-
etylketonu, diky kterému budete mit jistotu v¢asného zaschnuti.

3. Tisk pfred tepelnou upravou - hlavni faktory
volby inkoustu:

Tepelnou upravou vyrobku muze byt jeho zchlazeni nebo zahrati

ve vodni lazni resp. sterilace. Druhotnym vlivem pak muiZe byt

i zvy$end vlhkost prostfedi. Naneseny inkoust miize nasledkem

téchto vlivli radikdlné zménit své vlastnosti a zcela se znehodnotit.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2016

Vse zavisi od doby, po kterou je inkoust témto vliviim vystaven
a také od vy$e zmény teploty. Reseni miize byt ve vyuziti inkoustu,
ktery je odolny vii¢i zménam teplot, tedy specidlni ¢erny inkoust,
nebo tzv. termochromicky inkoust, ktery je specidlné navrzen
pro tyto ptipady. Béhem teplotnich vykyvi zméni barvu, a tak
je garantovana nejen jeho odolnost ale i to, Ze tepelnd uprava
probéhla uspésné.

4. Tisk pred ochrannym/skupinovym
zabalenim - hlavni faktory volby inkoustu:

Skupinové nebo ochranné baleni byva zpravidla z félie rizné
tloustky. Pravé tloustka félie muze byt dal$im kritickym faktorem,
ktery md vliv na zachovani kvality inkoustu. Je-li félie ptili§ silnd,
je potteba ji vice nahtdt, aby se dostate¢né smrstila. Aplikované
teplo mtiZe narusit strukturu inkoustu a natazena félie jej miize
nasledné setfit.

KOMERCNI PREZENTACE 9
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ného inkoustu byva materidl, na ktery se znaci. Najde-li se dalsi
kriticky faktor ovliviiujici kvalitu inkoustu, pak se voli z dalsich
podkategorii inkoust.

Chcete se dozvédét vice o inkoustech a primyslovém znaceni?
Kontaktujte nas.

BOTTLING PRINTING s.r.o.
web: www.bprinting.eu
e-mail: info@bprinting.eu

SHOWROOM:
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692 01 Mikulov
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VYROBA CUKROVINEK

AuTor: CTK

WRIGLEY ZAHAJIL DALSI FAZI
ROZSIROVANITOVARNY ZA DVE MILIARDY,
V PLANU JE NOVA LINKA

Spole¢nost Wrigley, pattici do skupiny Mars Incorporated, zaha-
juje dalsi fazi rozsifovani vyrobniho zdvodu v Pofi¢i nad Sazavou,
v ramci niz dojde k vyraznému navy$eni objemu produkce cukro-
vinek v Ceské republice. Historicky nejvy$si investice od zalozeni
tovarny v celkové vysi témét dvé miliardy korun pokryje vystavbu
nové linky a do regionu pfinese nové ptilezitosti.

Po prvnim vyrazném navyseni kapacity tovarny v roce 2013 se
jedna o dalsi doposud nejvétsi investi¢ni projekt spolecnosti
Wrigley v Ceské republice. Témét dvé miliardy korun vlozené
do nové vyrobni linky by mély zajistit nariist objemu produkce
016 500 tun ro¢né. Jeji spusténi se planuje

na treti ¢tvrtleti roku 2018. Maximalni

ro¢ni kapacita tovarny na vyrobu cukrovi-

nek tak bude ¢init téméf 70 000 tun za rok.

»Dalsi rozsifeni ¢innosti spole¢nosti Wri-

gley nas velice tési a doufame, Ze prispéje

k ekonomickému rtstu obce Poti¢i nad

Sazavou, okresu i celého kraje,“ dodava

starosta Pori¢i nad Sdzavou Jan Kratzer.

Vystavbu nové ¢ésti linky provazi mnohé
inovace a investice do technologii Setr-
nych k zivotnimu prostiedi. Vyuzito bude
naptiklad LED osvétleni fizené pocita¢em
pro zajisténi co nejvyssi rovné uspory
energie a efektivity provozu.

Spole¢nost Wrigley po¢itd do roku 2020
s dal$im rozvojem a inovacemi v ramci to-
varny, kde se v soucasnosti vyrabéji kromé
bonbdnt Skittles také cukrovinky znacek

Starburst, Sugus, Lockets, Airwaves, Excel, Solano, Tunes a Orbit
Drops pro ¢esky i evropsky trh.

»Spole¢nost Mars je rodinna spole¢nost, jejiz aktivity jsou zalo-
zeny na Péti Principech - Kvalité, Odpovédnosti, Vzajemnosti,
Efektivité a Svobodé. Rozsifeni tovarny pro nds znamena nejen
prostor pro navy$eni vyroby, ale také zptisob, jak sdilet nase
obchodni tspéchy a dlouhodobé prispivat k rozvoji lokdlni ko-
munity,” dopliuje feditelka tovérny v Pori¢i nad Sdzavou Suzanne
Lake, kterd se 24. kvétna 2016 spolecné se starostou Pori¢i nad
Sézavou Janem Kratzerem zt¢astnila oficidlniho zahdjeni stavby.

Oficidlniho zahdjeni vystavby se 24. kvétna zucastnili také starosta Pofi¢i nad Sdzavou Jan Kratzer

(uprostied) spolu s feditelkou tovdrny Suzanne Lake (vlevo) a dal$imi zdstupci tovdrny.
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Ministerstvo zemedélstvi:
Export ceskych potravin

je jednou z nasich priorit

Vyvoz produkce nasich potravindfi do zahranici
Je perspektivnim Fesenim soucasné situace

s odbytem potravin na evropskych trzich. MZe
proto pFipravilo Fadu podpor, které firmam
usnadni ziskat nové trhy v Evropé

nebo ve tretich zemich.

Zemédélsti diplomaté - radi Vam poradi v téchto
zemich: Rusko — pani Nikola Hruskova, Saudska
Arébie — pan Eduard Rehacek, Srbsko — pan Pavel
Svoboda a Cina - pan Vladimir Randacek.
Pomohou Vam s vyhledanim potencialniho
partnera, s prlizkumem trhu, dostanete informace
o veletrzich v jejich teritoriu plisobnosti, poradi
Vam, jak jednat s obchodnimi partnery v daném
regionu, pfipadné se s Vami mohou zlucastnit
prvnich jednani s VasSimi partnery...

Incomingové mise - organizujeme na zakladé
podnétu nasich partnerd z podnikatelského
prostfedi. Pokud jste organizace, svaz ¢i komora,
soustrfedujici vice podnikatelll se stejnym zajmem,
radi spolecné s Vami pfipravime misi Vasich
zahrani¢nich partner( do Ceské republiky, abyste
jim mohli ukazat své vyrobni zavody a produkty.

Publikacni ¢innost MZe - podivejte se do nasich
materiall pro zahranic¢ni partnery napfr.

do brozurky ,,Ceské pivo — klenot Ceské
republiky,“ ktera vysla v nékolika svétovych
jazycich. Radi Vam nase publikace v elektronické
podobé poskytneme.

Vystavy a veletrhy — moznost Ucasti firem

na svétovych veletrzich ve stanku MZe (dotacni
program 9Ha): hradime 100 % pronajmu vystavni
plochy, dopravu 1 zastupce firmy (zpate¢ni
letenka), cely veletrzni poplatek, poskytujeme
zazemi i odbornou pomoc, véetné tlumocnic

v asijskych zemich. P¥i samostatné casti firem
na jimi zvolenych veletrzich (dotacni program
9Hb) hradime dopravu 1 zastupce firmy (zpatecni
letenka), veletrzni poplatek, naklady na pronajem
vystavni plochy do vySe 100 000 K¢ a stavbu
stanku do vySe 100 000 K¢. O dotaci mohou
zazédat FO i PO podnikajici na Gizemi CR a dal$i
subjekty plsobici v odvétvi zemédélstvi,
potravinarstvi, krmivarstvi, zemédélské techniky
a dalsi.

Vydavani potvrzeni pfi vyvozu potravin zejména
do tretich zemi — Potvrzeni o spInéni informacni
povinnosti, které se tyka doplnik( stravy

a obohacenych potravin, u kterych byla splnéna
informacni povinnost podle ustanoveni § 3d odst.
1 pism. a) a b) zdkona ¢. 110/1997 Sh.,

o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné
a doplnéni nékterych souvisejicich zakont,

ve znéni pozdéjsich predpisl. Potvrzeni osvédcéeni
»Health certificate* vydaného Statni zemédélskou
a potravinarskou inspekci, kdy je rezortem
Ministerstva zemédélstvi autorizovano osvédceni
,Health certificate* vydané na zadost
provozovatele potravinarského podniku

na zakladé kontroly provedené Statni
zemeédélskou a potravinarskou inspekci. Potvrzeni
,veterinarniho osvédceni“ vydaného Statni
veterinarni spravou. V tomto pfipadé je mozné
rezortem Ministerstva zemédélstvi autorizovat
,veterinarni osvédceni“ které je na zakladé
provedené kontroly pred vyvozem zasilky
vydavano uUrednim veterinarnim lékafem mistné
pfislusné krajské veterinarni spravy.

Veskeré blizsi informace:
www.eagri.cz Casto hledate

Proexportni okénko
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Jaké je produktové zaméieni vasi spolec¢nosti? V portfoliu
mate vino v lahvich, ale i v papirovych krabicich, coz evo-
kuje to nejlevnéjsi vino.

Spole¢nost Vinafstvi Muténice ma jiz devatendctiletou historii,
v pifétim roce probéhnou oslavy dvaceti let vinaistvi v Ceské
republice a ja zde piisobim od roku 2012. Od pocatku se spole¢-
nost zaméfila na dovoz kvalitnich levnych stolnich vin a jejich
staceni do tetrapakovych krabic nebo PET lahvi. V roce 2012,
kdy do spolec¢nosti vstoupil strategicky investor FPD Group,
bylo rozhodnuto zacit se sticenim odriidovych zahrani¢nich vin,
vyrobou moravskych zemskych vin a jakostnich vin s ptivlastkem.
Cést jsme realizovali z vlastnich surovin z vinic, kterych mame
15 hektarti a zbytek hroznt jsme zacali nakupovat. I v soucasné
dobé je ale hlavnim produktem levnéjsi stolni vino v obalech tetra-
pak, PET lahve a nové i v pétilitrovych sklenénych soudcich a tato
produkce predstavuje piiblizné 90 procent portfolia pokud jde
o0 objem produkce. V pfipadé celkovych finan¢nich trzeb je podil
moravskych vin vys$si nez 10%. Zbyvajicich deset procent je pak
moravské lahvové vino at uz zemského vina ¢i vina s privlastkem.

Z jakého divodu FPD Group vstoupila do Vinaistvi
Muténice?

Spole¢nost hledala nové investi¢ni moZznosti a zdalo se jim smy-
sluplné investovat do segmentu vyroby vina. Do té doby s timto
odvétvim neméli zddné zkusenosti a byla to pro né uplné nova véc.
Dnes toto odvétvi dale rozviji a nyni tato spole¢nost vstoupila také
do vinafstvi Neoklas Sardice, které obhospodatuje 345 hektarti
vinic. Veskerou sklizefi zpracovava na vlastni vino a dalsi hrozny
jesté nakupuje. Finalni produkt, lahvové moravské vino, prodava
v Ceské republice a ¢4ste¢né na Slovensku. Diivodem nakupu
vinaistvi Neoklas Sardice byl fakt, Ze se Vinatstvi Muténice chce
rozvijet i v segmentu moravskych vin a az do nynéjska jsme byli
zcela zavisli na dodavatelich hroznd. Situace je takova, Ze po
hroznech moravského ptvodu je vy$si poptavka nez nabidka.
Jakékoliv zakolisani trhu s hrozny, napt. v leto$nim roce, kdy prisel
jarni mrazik a velkou ¢ast trody poni¢il, ohrozuje dlouhodobé
vztahy a miZe se stat, Ze by se nepodatilo nakoupit dostate¢né
mnozstvi hroznt. I kdyz jsou pro nds nasi soucasni partneti dii-
leZiti i do budoucna a chceme s nimi nadale spolupracovat, tak
jsme si byli téchto rizik védomi a chtéli jsme stat na vlastnictvi
vlastnich vinic, a to se podatilo.

Byla tim diivodem i snaha mit vyrobu vice pod kontrolou
od surovin az po samotnou vyrobu vina?

To také, ale hlavnim divodem bylo to, co jsem fekl, tedy Ze jiz
nejsme ze sta procent zavisli na dodavatelich moravskych hrozna.
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Dveé tietiny budou nase hrozny, tj. hrozny vypéstované predev$im
v Neoklasu Sardice a zbytek chceme nakupovat od dlouhodobych
partnert, ktefi se zabyvaji produkei hroznt. V planu je i dalsi
roz$ifovani vinic, letos jsme jesté stihli osadit osm novych hektaru,
na pri$ti rok pfipravujeme vysadbu dal$ich 12 hektart a v roce
2018 mame v planu vysadit 27 hektart. Velmi aktivné vykupu-
jeme i dal$i pozemky ve vini¢nich tratich, které jsou vhodné pro
vysadbu novych vinic. Poptipadé hledame dalsi akvizice, které by
nam umoznily pfevzeti jiz stavajicich péstitelt vinic, nebo i celych
vinafstvi. Sttednédobym cilem je obdélavat 500 hektarti vlastnich
moravskych vinic a dlouhodobym pak 1000 hektart. Pro zajima-
vost, v soucasné dobé je v Cechéch a na Moravé necelych 18 tisic
hektart plodnych vinic. Onéch 1000 hektart vinic ndm umozni
dodévat pfiblizné 5 miliont lahvi moravského vina ro¢né.

Ceska republika neni sobéstaéna ve vyrobé vina a tuzem-
sti konzumenti se stale vice obraci k mistnim vyrobkdm.
Vnimate to jako vyhodu?

Ur¢ité ano, a to bylo také jednim ze zasadnich diivodt nakupu
vinaistvi Neoklas Sardice, které by ndm umoznilo roziitovat se
v segmentu moravského vina. Nyni se soustfedime na retailové
zakazniky a doddvame vino véem obchodnim fetézctim, které
piisobi na trhu v CR. Déle doddvame vino i do nékterych vy-
znamnych obchodnich fetézcii na Slovensku.

Nedavno probéhla v médiich zprava, ze jste ziskali vy-
znamnou zakazku pro Tesco, kdy mate dodavat vino pro
tuto sit v celé stiedni a vychodni Evropé. Co pro vas tento
uspéch znamena?

Tesco ma nyni nakupy rozdélené pro jednotlivé regiony. Nakupdi
vina sidli v Madarsku a ma na starosti trhy v Madarsku, na Slo-
vensku, v Polsku a v Ceské republice. Na zakladé vitézného tendru
zaéneme v prvni fazi dodévat odriidova vina, ktera sta¢ime pod
privatni znackou TESCO do litrovych lahvi. V dalsi fazi bychom
meéli zacit i s vyrobou do lahvi 0,75L.

Musite kviili této zakazce zvysovat vykon technologii?

My se ve Vinarstvi Muténice snazime neustale inovovat technolo-
gie kvili snizovani vyrobnich nédkladi a také hledime nové typy
obald, které doposud nebyly v Ceské republice tolik roziiiené.
Pred rokem a piil jsme se rozhodli zakoupit plnici linku na pétili-
trové sklenéné obaly, do kterych sta¢ime stolni vino ze Spanélska
a Itdlie. Nyni pokryvame zhruba 90 procent trhu s pétilitrovymi
soudky s vinem v Ceské republice. Daldim krokem, ktery je u nds
origindlem, je stdceni vina do litrovych PET lahvi, ktera vizualné

vypada sklenénd a zékaznik, dokud ji nevezme do ruky tak ne-
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poznd, Ze nejde o sklo. Na ten napad jsem prisel béhem vyletu
s kamaradem pfi sjizdéni feky na lodi. Chtéli jsme si vzit sebou
néjaké vino a sklenénd lahev nebyla z bezpe¢nostnich a praktic-
kych dtivodii nejvhodnéjsi. Tam jsem si v8iml, Ze si lidé kupuji
na vodu pivo v PET lahvich a napadlo mne najit vyrobce, ktery by
nam byl schopen dodat plastovy obal, ktery by se vizualné nelisil
od sklenéné lahve. Nakupujeme je ve Francii a u nas do takto
kvalitni PET lahve jinde nestaci. Dd se to pouzit na jakémkoliv
koncertu, rockovém festivalu a podobné.

Tato lahev je unikdtni v tom, Ze md Giplné stejné §roubové uzavéry
jako sklenéné lahve a proto se tvarové a pti uzavirani chova jako
sklenénd ldhev a proto se sta¢i na uplné stejné lince.

Zvyseni vykonu linek je o tom, Ze se musi poridit vétsi stroje.
Kdyz jsme spolu prochazeli lahvovnu, tak jsem zminil, Ze jedna
uzaviraci hlava dokdze uzavtit i 3 000 lahvi za hodinu a pokud
bychom chtéli uzavirat napfiklad 5 000 lahvi, tak bychom museli
poridit dalsi hlavy, stejné tak by se musel zvysit vykon etiketo-
vacky zakoupenim dal$iho kusu a bohuzel v tomto vyrobnim

Véaclav Rusnok

arealu nemame tak velky prostor, aby se nam to sem veslo.
Proto jsme $li cestou zakoupeni nové staceci linky na lahve,
ktera by se méla poridit ve tfetim kvartale, kde bude pouzito
vice inovativnich feSeni, ale vykon se nijak zdsadné nezvysi.
Nyni sta¢ime zhruba 2200 lahvi za hodinu a nova linka bude
mit opét vyrobni kapacitu 3000 lahvi za hodinu. Vykon se tedy
nijak vyrazné nezvysi, ale nova linka ndm umozni plnit vino do
novych embosovanych lahvi, které budou unikatni a na regale
nazameénitelné s lahvemi z jinych vinafstvi. Bude tam i specialni
triblok s etiketovackou s optickou orientaci, ktera ndm umozni
plnit do témér jakéhokoliv tvaru lahve o objemu 0,187 - 1,5 lit-
ru. Dnes tfeba lepime na lahve etikety s medailemi, které jsme
ziskali, ru¢né, nova etiketovacka to zvladne automaticky. Dalsi
véc, kterou nam nové linka umozni, je opattit lahve kolkem, coz
je podminka prodeje na polském nebo ruském trhu. Budeme
moci lepit mokré i samolepici etikety, linka zvladne aplikovat
i termozéaklopky a bude tam zavalovaci hlava na polykapové,
hlinikové anebo cinové zéklopky. Dalsi funkcionalitou nové
linky bude vklada¢ lahvi, ktery jich automaticky $est vlozi do
kartonu a zabali.

To bude jednoucelovy vklada¢, ktery je navrzen tak, aby umél
vkladat lahve o objemu 0,75 litru a 1 litr.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2016
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O tom jsme také uvazovali, ale opét jsme narazili na problém
s mistem, kterého robot potfebuje vice nez vkladac. V zahrani-
¢ jsem vidél velmi zajimavé feseni, kdy robot skladal kartony
s vinem na palety soucasné ze dvou stacecich linek, které byly
umistnény vedle sebe. Vyhodou robotizace, v tomto pripadé
bylo, Ze kazda z linek ve stejném okamziku mohla pouzivat jinou
logistiku skladani kartond na paletu.

Spise naopak. Kdyz jsme v roce 2012 zacali s restrukturalizaci
firmy tak jsme méli 45 zaméstnancti, aktualné jich je 89. Nyni
jsou zaméstnanci vytiZeni na dvou sméndch a to jesté nepravi-
delng, takze dal$i zaméstnance je$té hleddme. Nemame ani zadné

agenturni zaméstnance, v$ichni jsou lidé z okoli.

U vkladani pracuji celkem ttilidé, coz je 30 procent obsluhy linky.
Zaméstnanci se ale budou stfidat na dal$ich sménach, které jiz
budou pravidelnéjsi. Diky nové lince zvysime produktivitu na
jednotku, ale neznamena to, Ze bychom ty lidi propustili. Kazdy
rok rosteme v prodejich o 15 az 20 procent, takze je spiSe problém
sehnat kvalitni lidi.

V ptipadé vyroby jsou to pfedev$im mechanici a sefizovaci. Né-
udrzbu, nebo peclivéjsi nastaveni a lidé, ktef{ tuto ¢innost vyko-
névaji, se $patné hledaji.

Vétsinu dodavatelt materidlt méame z Ceské republiky. Jsou to
treba kartony, uzavéry lahvi, lahve, zéklopky, korky nebo etikety,
to véechno je vyrdbéno v Ceské republice. Je $koda, ze ceské
fetézce v nékterych pripadech preferuji zahrani¢ni dodavatele
vina a pfidand hodnota pro ¢esky stat je v takovém ptipadé skoro
nulova. I kdy?Z tfeba nase spole¢nost nakupuje nékteré hrozny
v zahrani¢i, tak ptidand hodnota zustava tady. At uz je to zamést-
nanost v nasi firmé nebo v poptavani dodavek v Cesku. Je tady
i dalsi véc, kterou si tfeba moravsti vinati moc neuvédomuyji, a tim
jsou synergické efekty. Nedavnou jsem se bavil s jednim nasim
dodavatelem korkd, ktery mi vysvétlil, Ze nase velké odebirané
objemy mu vyrazné usnadnuji a zlevnuji logistiku zakladniho
korku, ktery se péstuje v Portugalsku. Dalsi Gprava korku, jeho

vevr

potisk a findlni baleni jiz probihaji v CR. Diky efektivni a Casté&jsi
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logistice mezi CR a Portugalskem miize dodavat korky za dobré
ceny malym a stfednim vinaftim, protoze firmy jako Vinarstvi
Muténice mu snizuji logistické naklady. A to se netyka jen korka,
diky velkym poptavkam dostavame do Ceské republiky materialy
za rozumné ceny, které i mali a stfedni vinafi potfebuji ke svému
provozu. Myslim si, Ze je na Moravé misto pro véechny vinafre,
rtizné velikosti a vzdy je oboustrané vyhodné, kdy?z je ve vinar'ské
obci mix vinatd s riiznou cilovou skupinou zdkaznika.

Méme jednoho dominantniho dodavatele technologii, kterym je
spole¢nost ABC Kovopit s.r.o. s kterym spolupracujeme jiz fadu
let. Jde o dodavatele, ktery ma zajimavé ceny, kvalitni servis a pro
nas je diilezité, Ze dokazi nasi linku rychle opravit v fadu hodin.
ABC Kovopit zase nakupuje stroje predevs$im v Italii, protoze

15



16

ROZHOVOR S OSOBNOSTI

v oblasti dodavek pro vinafstvi je tato zemé na $picce. Souvisi
to s tim, Ze Itdlie dlouhodobé patfi mezi tii nejvétsi producenty
vina v Evropé, resp. na svété. Tim padem ma rozvinuty primysl,
ktery navazuje na vyrobu vina a jeho baleni. Samoziejmé je v této
zemi na tento pramysl napojeno i strojirenstvi, jejichz vyrobky
maji uplatnéni pravé jen ve vinafstvi, at jsou to lisy na hrozny,
sklize¢e hroznd, stroje na jejich zpracovani a ty v jiném oboru
nemaji vyuziti.

Na Morav¢, napriklad, ihned po roce 1989 vznikli vyrobci nere-
zovych nadrzi a dnes jsou jiz v mnoha ohledech a zptisobu fese-
ni, kvalitnéjsi a cenové dostupnéjsi nez zahrani¢ni konkurence.
A jsou zde jiZ i strojirenské firmy, které se specializuji na technicky
sloitéjii vinatské stroje pro mensi a stfedni vinate. V CR se daji
jiz zakoupit lisy, mlynkoodzriovacena na hrozny a dal$i specidlni
stroje tuzemské provenience.

Pfi vyrobé vina je dtlezity lidsky faktor, i kdyZz néco jiného je
technologicka c¢ast vyroby a kontroly kvality a néco jiného pak
staceci proces. Ten se do budoucna bude v celém napojovém
pramyslu déle automatizovat, je zde velky tlak zdkaznika na nové
obaly, hezké etikety, atypické lahve a to si vyzaduje vys$si ndroky
na balici stroje, na jejich spolehlivost a presnost. K ¢emu je vam
totiz krasna a atypicka etiketa, kdyZ to neumite nalepit v poza-
dované kvalité na ldhev. Dalsi véc, kterou musime fesit je fakt, ze

nase vino neni tepelné a chemicky stabilizované, probiha tam jen
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mikrobialni filtrace. Pro ni pottebujete vyborné filtry i spolehlivou
a precizni obsluhu, abyste zajistili stalou kvalitu a nestavalo se,
Ze by se k zdkaznikim dostalo rozkvasené a zakalené vino. Kdyz
jsem prevzal fizeni spole¢nosti Vinafstvi Muténice, tak jednou
z prvnich prioritnich investic byl ndkup nové filtra¢ni stanice
pro tfi staceci linky s automatickym testem integrity a musim
Fict, Ze od té doby nemame Zadnou reklamaci, kterd by souvisela
s filtraci vina.

Resent, kterd tady mame, nejsou z pohledu automatizace to nej-
lepsi, co je dnes k dostdni na svétovém trhu. My totiz médme tak
nizky vykon linek, Ze rozsdhla automatizace neni potteba. Kdyz
naptiklad v Itdlii sta¢i 20 nebo 30 tisic lahvi za hodinu, tak tam
je vysoky stupen automatizace nutnosti. I kdybychom tady méli
k dispozici vétsi prostory, tak pokud bychom poridili $pi¢kovou
vykonnou linku, tak ndm nasi produkci sto¢i za dva dny a to by
nedavalo smysl. T¥eba ve zminéné Italii délaji dva nebo tii druhy
produkt ve velkych objemech, ale my ztistaneme na nasich dvou
sméndch a pro nas je dulezitd flexibilita linky, kdy ji pfenastavime
na staCeni treba privlastkovych vin, pak na odriidovd zahrani¢ni
vina, které sta¢cime do lahvi o objemu 1,0 litru. Nejcastéjsi velikost
nasich vyrobnich $arzi je od 3 do 10 tisic lahvi. Samoziejmé, ze
by z pohledu vyrobnich nakladii na stdceni bylo jednodussi a lev-
néjsi, kdybychom stéceli celou sménu jedno vino, jednu odriidu
avyrobili tfeba 20 tisic lahvi béhem 8 hodin, ale zdkaznik v Cesku
vyzaduje vy$si pestrost sortimentu, vétsi vybér odrid a zptisobu
baleni. Je to vidét i v pfipadé moravského vinafstvi na skladbé
a mnozstvi odrid, které se péstuji. Takova $ife sortimentu jed-
notlivych odrtd a kvalitativnich stupnt neni nikde jinde na svété.
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Véaclav Rusnok

Takto jsme nikdy neuvaZzovali, chceme mit proces vyroby a pl-
néni pod kontrolou, svétit vyrobu nékomu jinému si moc dobre
nedokazu predstavit.

Pro nés neni, na rozdil od predchoziho majitele, jedinym n4-
kupnim parametrem cena. Samozfejmé potizovaci ndklady
vSech vstupti jsou dulezité, ale v poméru s jejich kvalitou. To se
tyka stejné nakupovaného materialu, hrozni, ale i cisternového
vina. Preferujeme dlouhodobé vztahy a jezdime se k dodavate-
lam i osobné divat a interné certifikovat jejich vyrobni provo-
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zy. Certifikace, dohledatelnost a kvalita
bezpecnostniho managementu je pro
firmu nas$i velikosti jednim z prioritnich
procest, které jsme zavadéli a nésledné
je rozsifujeme. Jiz fadu let mame certi-
fikovany HACCP, ISO a nové i TESCO
audit, ktery byl nezbytnou podminkou
pro sta¢eni vin pod privatni mezinarodni
znackou pro uvedeny fetézec. Podle nej-
roz$ifenéjsiho mezinarodniho standardu
bezpecnosti a kvality potravin, kterym
je v soucasnosti IFS (International Food
Standard), mame nastaveny veskeré vy-
robni procesy ve Vinafstvi Muténice.
V leto$nim roce dokonc¢ime nékteré sta-
vebni investice v na§em provozu, které
nam umozni v pristim roce pozadat o certifikaci IFS. Zdkladem
standardi IFS jsou pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe
(GMP/GHP), analyza rizik a stanoveni kritickych kontrolnich
bodt (HACCP) a dalsi legislativni pozadavky potravinového
prava EU na vyrobky, procesy a kvalifikaci personalu. Uréitym
specifikem vyroby vina je i jeho senzorické hodnoceni v riznych
fazich vyroby. Na zdkladé vsech vyse uvedenych skute¢nosti je
pro nds prioritni personalné posilovat takové pracovni pozice,
které pfimo souvisi s kontrolou a kvalitou. Nové jsme v leto§nim
roce v organizacni struktufe vytvorili a obsadili pracovni pozici
manazera kvality. Mame vlastni dobfe vybavenou laborator
a cely proces vyroby za¢ind jiz odebirdnim vzorku pti prevzeti.
At uz se jedna o cisternové vino, poptipadé hrozny. My mame
ve smlouvé s dodavateli presné stanovené parametry, které musi
vino, resp. hrozny splilovat.
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AUTOR: MARCELA SIRMEROVA, SALES SPECIALIST, CENTEC, SPOL. S.R.O.

EKONOMICKE USPORY SPOCIVAJICI
V PORIZENIi PROCESNICH
V PIVOVARSKYCH PROVOZECH

Nahrazovéni lidskych zdroji automatizaci,
robotizaci a modernizaci, je dlouhodobym
trendem v potravinafskych a napojovych
provozech s vy$$imi vyrobnimi kapacita-
mi, nicméné modernizace a automatizace
se dnes stava standardem i v podnicich

mensich kapacit.

Nezbytnou soucasti automatizovanych
modernich provozli jsou méfici a re-
gulacni prvky. Procesni senzory in-line
k méfeni sledovanych parametrt kvality
produktu, jsou jejich stéZejnim prvkem.
Procesni senzory mohou byt soucastii po-
loautomatického provozu, kde je nutné

kontrolovat sledované parametry kontinu-

alné. Takovouto kontrolou mtize pivovar
udetfit vyznamné finan¢ni ¢astky, eliminuji
se procesni chyby v provozu a pfedchazi se
ztratdm ve vyrobé jak na surovinach, tak
na produktech. V plné automatizovanych
provozech, kde jsou zarazeny i regula¢ni
prvky, jsou u$etfeny naklady na lidské
pracovni sily pro obsluhu linky.

Jednim z argument, ktery hraje vyznam-
nou roli pfi rozhodovani, zda senzor po-
fidit, ¢i nikoli, je ekonomicka uspora,
respektive navratnost dané investice do

zafizeni. Nize jsou uvedeny konkrétni
ptiklady, na jakych demonstrovat uspory
a vyhody v pivovarskych provozech, jez
sledujeme pii zatazeni senzorii do tech-
nologii v tomto odvétvi.

Senzory Centec mohou byt instalovany
jako samostatné jednotky integrované do
stavajiciho systému technologie pivovaru,
nebo mohou byt soucasti nového techno-
logického celku Centec navrzeného dle po-
zadavku zakaznika na kli¢. Vyvoj a vyroba
senzord probihaji v Némecku, senzory jsou
tedy z jednoho zdroje, coz zarucuje sto-
procentni dostupnost technické podpory,
néhradnich dila a rychlé servisni sluzby.
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Spotieba sladu

Setrné tezani vodou, zatizeni HGB - High
Gravity Blending, spolu s procesnim in-li-
ne méfenim ptivodniho extraktu a obsahu
alkoholu v produktu senzorem Combitec,
je dnes béznou praxi a pfindsi pivovarim
vyznamnou ekonomickou usporu. Napt.
pii vystavu piva 250 000 hektolitrti ro¢-
né pri upravé stupnovitosti z 9,9° na 9,7°
usetfi pivovar 50 tun sladu ro¢né, pii cené
sladu 9 K¢/kg je to za rok 450 000 k¢.

Navyseni kapacity hlavniho kvaseni
a dokvasovdni

Diky navy$eni objemu findlniho produktu
na studeném bloku pti HGB, etfi pivovar
vyrobni kapacity sklepnich prostor, respek-
tive CK tankd.

Uspora v kvasném hospoddrstvi

Pro zaji$téni optimalniho pribéhu hlavni-
ho kvaseni, je mozné zaradit k provzdus-
novaci jednotce Centec senzor Oxytrans
TR na méfeni obsahu kysliku v mladiné.
Toto zafizeni v kombinaci se senzorem je
dnes béznou soucdsti pivovara.

Méreni poctu bunék p¥i zakvasovdni
Automatické zakvaSovani zajistuje presné
davkovani zivych kvasnic ze zdsobniku
kvasnic do fermentoru béhem daného
¢asového intervalu. Systém davkovani
kvasnic, spolu se senzorem ABER sledu-
jici pocet zivych kvasnic in- line, zaruci
nadavkovani nastaveného objemu kvas-
ni¢né davky na urcity objem media. Bé-
hem davkovéni systém méfi koncentraci
zivych bunék v potrubi. Vysledky jsou po-
rovnavany s hodnotou pratoku media a pti
dosazeni pozadované koncentrace bunék
na dany objem je davkovani automaticky
zastaveno.

Sledovadni obsahu kysliku v pivu

Mnozstvi kysliku v pivu je jednim z fakto-
rt, ktery ovliviiuje starnuti piva, respektive
jeho trvanlivost. Zatazenim kontinudlniho
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monitoringu obsahu kysliku v pivu, napii-
klad pred plni¢, pivovar predejde ptipad-
nym reklamacim od zakazniku.

Uspora pii odstrelu kvasnic

Zatazenim procesniho zakaloméru Sigrist
po hlavnim kvageni a odstfelu kvasnic do-
kaze pivovar usettit az nékolik desitek hek-
tolitrti piva. Fotometricky senzor a jemu
ptifazené regulaéni prvky pohotové rea-
guji na zménu zdkalu media a nevznikaji
ztraty meziproduktu.

Uspora kiemeliny pfi filtraci

Méfenim zakalu nefiltrovaného piva lze
optimalizovat vyuziti filtra¢nich materi-
alt - davkovani kfemeliny (pocet bunék
vs. velikost davky kfemeliny). Toto umoz-
ni nezatézovat filtr a zvysit tak mnozZstvi
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vyrobeného piva béhem jednoho filtra¢-
niho procesu. Tato aplikace miize byt jak
v provozu plné automatizovaném, tak
poloautomatickém.

Automatizovany provoz je samoziejmé ve-
likou vyhodou a pfinasi vyznamné Gspory
pro dané provozy. Nicméné lidské zdroje
nejsou v primyslu plné nahraditelné robo-
ty a stroji. Pouze nalezeni bilance ve spo-
lupraci lidi a stroji muze do zna¢né miry
ulehdit Zivot pracovnikim v jednotlivych
technologickych oddélenich pivovart.
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AUTOR: ZDENEK RESKA

SE ZRODILV REZII CESKE A SLOVENSKE SPOLUPRACE

Pivovar v moldavském Tiraspolu v Podnés-
terské moldavské republice s planovanou
ro¢ni vyrobni kapacitou okolo 150 000 hek-
tolitrti zacal vznikat na jeho vychodnim
predmésti koncem roku 2014 jako jedna
ze soucasti holdingu SHERIFFE, ktery pod
sebou sdruzuje celou fadu firem a spole¢-
nosti. Mezi nejvyznamnéjsi patii svétove
znama likérka KVINT, vinarské zavody,
sit super a hypermarkettt SHERIFF, textiln{
zavod TIRATEX, sit benzinovych stanic
SHERIFE hotel ROSSIA, centralni méstska
trznice, zavod na zpracovani ryb, peka-
rensky zavod, elektrarna a teplarna a v ne-
posledni fadé i obrovsky sportovni aredl
fotbalového klubu FC SHERIFF Tiraspol.

Protoze holding SHERIFF vlastni jiz né-
kolik potravinarskych zavodu a rozsahlé
sité markettl, byla zfejmé pro rozhodnuti
o vystavbé pivovaru hlavni hnaci silou
snaha o zdsobeni vlastni distribu¢ni sité
maximem vlastnich produktd, ¢emuz na-
svédcuje i informace o tom, Ze po najeti
pivovaru do plného provozu bude v co
nejbliz§i dobé zahdjena stavba zavodu na
zpracovani masa a po ném pak prijde na
fadu novy mlékarensky zavod.

Vybér hlavnich dodavateli technologic-
kych ¢&asti byl veelku ocekavany, protoze
hlavni dodavatel vyrobni technologie -
PSS Svidnik, ma na Ukrajiné, v Ruské
federaci a v okolnich republikiach byva-
1ého SSSR, realizovany dodavky celé rady

pivovari s velmi dobrymi referencemi,
a proto nebyl nejmensi divod hodnotit
jeho predlozenou nabidku na dodévku
vyrobni technologie jako nepfijatelnou.

Druhy hlavni dodavatel - italsky holding
AVE jiz v minulosti dodéval na ,vlajkovou
lod* holdingu SHERIFE, likérku KVINT,
staceci linky, reverzni osmézu vody a né-
které dalsi technologické celky, tedy jiz
reference ziskal pfimo u investora a tedy
jeho ukolem bylo dodat pro pivovar a plné
zprovoznit finalizaci hotového piva a za-
bezpecit technické zazemi vyroby.

Volba obalu na pivo padla na nevratné
hnédé sklenéné lahve o objemu 0,5 lit-
ru, vyformované a vyrobené na zakazku
v Bélorusku, a tfi druhy hnédych PET
lahvi stejného vzoru s objemem 1, 1,5
a 2 litry, pfi¢emz do zavodu se nakupuji
pouze prislusné preformy a staceci linka
disponuje zabudovanou vlastni vyfuko-
vackou. Timto feSenim odpadla nutnost
budovat investi¢né i provozné nékladnou
mycku lahvi. Pro sta¢eni do KEG sudt
budou pouzivany klasické sudy o objemu
30 a 50 litrti s Flash fitinkem. A protoze
nikdy nic nejde tak snadno, jak se napla-
nuje a dohodne, i tady v prabéhu navazeni
technologie a materilu vznikaly docela
velké problémy, pri¢emz nékteré z nich se
musely fesit slozitou a hlavné zdlouhavou

a obecné neptijemnou soudni cestou.

Vlastni montdz zafizeni se neobesla bez
komplikaci a problému, prvnim nepfti-

jemnym momentem bylo, kdyz se ukra-
jinsky Fidi¢ kamionu naivné domnival, Ze
se s ndkladem vejde pod Zelezni¢ni most.
Vysledkem byla poskozend scezovaci kad,
ze které zcela vytrhnul dvifka vyhozu
mlata a poskodil bok kddé. Druhy fidi¢
ziejmé timtéZ, ¢i podobnym zpusobem,
poskodil vrchlik jednoho z CKT, ov§em
zjistilo se to aZ pozdéji a nebylo mozno mu
to jiz prokazat. Ale montéfi méli o zébavu
postarano.

O dalsi vzru$eni se postaral moldavsky
celni drad, ktery z néjakého bandlniho
a hlavné nesmyslného divodu zabavil dva
italské kamiony s ndkladem tupravny vody
a vydal je az po ¢tyfech, ¢i péti mésicich,
az po nékolika kolech soudniho sporu, ale
skluz v montazi uz byl na svété. Hlavni
pri¢inou ale zfejmé byla nevraZivost viici
Podnésterskému tzemi, které pred lety vy-
hlasilo a doslova vybojovalo samostatnou
republiku a prestoze ji v podstaté nikdo
zatim oficidlné neuznal, funguje jako sa-
mostatny stat se v§im vSudy, at se to poli-
tikéim libi nebo nelibi.

Néco podobného se prihodilo jesté jednou,
tentokrat ale uz na podnésterské celnici,
kdy byla zabavena velka (a hlavné nijak
levna) bedna néhradnich dild, vybavena
vemi potfebnymi dokumenty a tato ptes
veskerou snahu a nékolik soudi dodnes
vyddna zpét nebyla a uz ani zfejmé nebude.
Divod? Nikdo nevi.... Mozna jen néjaké
osobni vzdjemné neshody a moznost se
pomstit.
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Blok cylindrokdnickych tankd pro hlavni
kvaseni a dozrdvdni piva

Pozadavkem investora bylo sestavit funk¢-
ni vyrobni celek, ktery by sim dokazal Fidit
z vétsi Casti vyrobni procesy a provadét
korekce v souladu s technologickymi po-
zadavky. Tento poZzadavek ovSem nebyl
motivovan snahou sniZit pocet pracovnich
sil a $etfit naklady, ale tim, Ze v této ob-
lasti zaméstnanci, ktefi by problematiku
vyroby piva zvladali a méli v ni néjakou
praxi, prosté nejsou. V celém zavodeé je
takovy ¢lovék doposud jen jeden, a to navic
na nevyrobni pozici. Proto byla zvolena
cesta automatizovaného provozu a zauce-
ného personalu, ktery se postupné bude
udit pfimo v provozu. Praxe ukdzala, ze
po tydenni pomérné podrobné teoretické
pripravé vSichni nastoupili do zdvodu sice
bez néjakych vétsich odbornych znalosti,
ale diky oné kratké ptipravé se pomérné
rychle adaptovali a po nékolika tydnech uz
vykonavali kazdy svou profesi lépe, nez jen
ptijatelnym zptsobem.

Protoze stavba vyrobni haly zacala doslova
na zelené louce, bylo mozno rozmistén{
a potfebnou plochu jednotlivych provoz-
nich bloku projektovat veelku snadno tak,
aby na celkové vymére okolo 4500 m? na
sebe vyrobni celky pfimo navazovaly bez
zbyte¢né dlouhych propojovacich cest pri
zachovdni dostate¢ného prostoru okolo
kazdého takového celku pro ptipadnou do-
plikovou montdz, ¢i opravu, kdy bez potizi

k danému vyrobnimu zafizeni projede mi-
nimalné vysokozdvizny vozik, naptiklad
s tézkym nebo rozmérnym montaznim
dilem.

Poloautomatické sladové hospodarstvi se
$rotovanim sladu s vlastnim centralnim
Fizenim, dva plnoautomatické varni blo-
ky s objemem kazdé varky 60 hektolitra
studené mladiny, oddéleni s 34 kusy cylin-
drokoénickych tank, kazdy po 360 hektoli-
trech uzitného objemu, 4 kusy pretlacnych
tankd, rovnéz po 360 hektolitrech a kvas-
ni¢né hospodarstvi fizené pres interaktivni
obrazovku z jednoho spole¢ného fidiciho
bodu, dodala slovenska firma PSS Svidnik.

Pres tuto spole¢nost pak jako subdodév-
ka byl dodén blok chlazeni mladiny, CKT
a pretla¢nych tankt od firmy Chlazeni
Jasek a dale si pak pivovar potidil od fir-
my Bilek Filtry poloautomaticky svickovy
kiemelinovy filtr s filtra¢ni plochou 15 m?
a poloautomaticky membranovy mikrofiltr
pro kone¢nou mikrobiologickou stabilizaci
piva pred stacenim.

Italskd firma AVE pak zajistovala dodavku
plnoautomatické upravny vody pracujici
na principu reverzni osmozy, na které je
mozno predvolit pozadované parametry
provozni vody, blok vyroby stla¢eného
vzduchu a generator stlaceného plynného
dusiku, plnoautomatickou staceci linku
v provedeni 4v1 na sklenéné 0,5 litrové
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Aplikdtor etiket

lahve a tfi objemové odlisné druhy PET
lahvi s vlastnim vyfukovacim automatem
a malou poloautomatickou linku na myti
a sta¢eni KEG sudu.

Podél celé haly pivovaru vede Zelezni¢ni
vlecka, po které je zajistovana doprava
zékladni vyrobni suroviny - sladu. Svétly
plzensky slad je dodavan volné loZeny ve
vagonech ze slovenské sladovny v Micha-
lovcich a jeho vykladka je provadéna pfimo
z zelezni¢niho vagonu podtlakovym pneu-
matickym dopravnim potrubnim rozvo-
dem, ktery vede slad ptes systém pracho-
vych cyklont do nékterého z deviti zasob-
nich sil. Ostatni druhy sladt (mnichovsky
slad, svétly karamelovy, tmavy karamelovy
a prazeny slad) jsou dodavany rovnéz po
Zeleznici, ovSem pytlované na paletach ze
sladovny SESSLER Trnava. Tyto slady se
uskladnuji v hale uréené pro vstupni suro-
viny, pomocné materialy a obaly.

Chmel dodala ¢eskd spole¢nost Svobo-
da-Frankova Zatec, naskladnény byly
némecké odriidy granulovanych chmelu
Spalt Select a Hallertau Tradicion, rovnéz
i lyofilizované nasadni kvasnice Saflager
W34/70 ve vakuovych obalech o hmot-
nosti 10 kg. Zadné dalsi suroviny, surogaty,
néahrazky, ¢i podptirné latky, nesmi byt pri
vyrobé pouzity, vSe je peclivé sledovano
a prisné kontrolovano statnimi urady,
aby vSe presné odpovidalo platné statni
normé.
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Poloautomaticky mikrofiltracni systém s integrovanou automatickou
sanitac¢ni jednotkou pro koncovou filtraci piva (studend stabilizace)

Zadani investora, ktery pozadoval vy-
budovat vyrobni ro¢ni kapacitu alespon
150 000 hektolitrti piva ve skladbé 8% svét-
1é lehké pivo (pivo pouze pro sezoénu od
dubna do fijna), 12% svétlé pivo KLASIK
(zékladni druh), 12% tmavé pivo DARK
a 13% svétlé pivo PREMIUM (doplnikové
druhy), bylo realizovano nasledovné.

Slad uskladnény v kovovych silech je veden
bezosym $nekovym dopravnikem do pfe-
sypového bunkru zabudovaného v podlaze
$rotovny tak, aby do néj bylo mozno sypat
dopliikové pytlované slady podle pozado-
vané receptury. Obsluha musi ru¢né otevrit
potiebné silo a na ovladacim panelu zvolit
jemu ptislusné $neky, které dovedou slad
do presypového bunkru. Proti ptipadnému
preplnéni je vjedné z bo¢nich stén bunkru
kapacitni ¢idlo, které pti preplnéni bunkru
vypina celou drahu dopravy sladu od zvo-
leného sila az do bunkru.

Ve spodni konické ¢asti bunkru je kratky
odvéadéci $nek podavajici slad do bezosého
prevysovaciho $neku, ktery dopravuje slad
do horni nasypky ¢tyivalcového Srotovniku.
V této nasypce je opét kapacitni ¢idlo proti
preplnéni, které v pripadé potreby vypina
celou dopravni cestu. Aby nedochazelo
k prepliovani nasypky Srotovniku, ale aby
byl zaroven zajistén plynuly odbér sladu
z presypového bunkru, je prevySovaci $nek
vybaven plynulou regulaci chodu, kterou si
operator nastavi podle momentalni potfeby.

Slad prochazi $rotovnikem a padé do rozdé-

lovaci komory. Operator musi na ovladacim
panelu §rotovny ru¢né zvolit, do kterého ze
dvou zdsobnich bunkri pod $rotovnikem
bude sladovy $rot padat. V nozkach téchto
bunkri jsou tenzometrické snimace sleduji-
ci celkovou hmotnost sladové tluce, pficemz
pti dosazeni predvolené hmotnosti se cela
dopravni cesta sladu i $rotovnik automa-
ticky zastavi. Srotovany slad pak, na signal
z tidictho centra varny, postupuje $ikmym
bezosym $nekem pfimo do rmutovystira-
ciho kotle jedné ze dvou varnich souprav.

Kazda z varen pak sestdva z rmutovystira-
ciho kotle, dvouzénové otapéného parou,
scezovaci kadé, mladinového kotle, rovnéz
se dvéma zénami parniho otopu a viti-
vé kadé. Pod varni soupravou je umistén
deskovy chladi¢ mladiny, kterému dodava
zasobu ledové vody vzdy jedna ze dvou
vodnich nadrzi, pfimo chlazenych propy-
lenglykolem. Ohfé4ta voda z vystupu chla-
di¢e mladiny je pak vedena do horkovodni
néadrze otdpéné parou, kde se dohfiva na
potiebnou teplotu a zpétné pouzivé jako
vystrelkova a oplachové voda.

Rizeni celého varniho procesu je pred-
programované a plnoautomatické, rizené
pramyslovou fidici jednotkou SIEMENS
SIMATIC sedmé generace. V pripadé
nouze je samoziejmé mozné dokoncit
varni proces i ruc¢né, tedy lze pfimym
dotykem na obrazovku otevtit, ¢i zaviit
potrebné pneumatické klapky a zapnout,

Varna

¢i vypnout ohfevy kotld, ¢erpadla a mi-
chadla, v¢etné moznosti uréeni rychlosti
otaceni a sméru. V ptipadé totdlniho vy-
padku, coz se bohuzel jiz dvakrat a bez
zavinéni kohokoliv z personalu pivovaru
stalo, se pak okamzité vSe vypind a veskeré
pneumatické klapky se uzaviraji a nedojde
k zddnému tniku.

Komunikace je volena pres interaktivni
obrazovku ptimym dotykem prstem, ¢i
vzdalené béznou pocitacovou mysi, pro
potiebu kontroly a servisu je vybudova-
na i dalkova sprava systému pfes firemni

proxy server a internetovou sit.

Operator jen rozhoduje na zakladé vyzvy
z obrazovky, chce-li pokracovat do dalsiho
varniho kroku, nebo jestli ma dany varni
krok jesté po néjakou stanovenou dobu
pokracovat — napiiklad u testu na zcuk-
feni. Program jej dale upozornuje na nut-
nost chmeleni a to nejen optickou vyzvou
uvedenou na obrazovce, ale i zvukovym
signalem pro pfipad, kdyby se zrovna na-
chazel mimo dosah obrazovky. Varky bézi
paralelné vedle sebe ve dvou cyklech, prvni
cyklus je v kone¢né fazi a druhy cyklus na
zacatku s posunem cca 4,5 - 5 hodin.

Varni proces tedy zac¢ind vybérem re-
ceptury, kdy operator jedinym stiskem
ptislusného radku v menu vybere dany
druh piva, pak se dotkne ikony ,,CYKLUS
1“ a zadd povel START. Pocita¢ zacne na-
poustét predem zvolené mnozstvi vody
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o presné definované teploté a do této vody
po chvili za¢ne zapnutim vystiraciho $ne-
ku privadét sladovou tlu¢ spole¢né s dalsi
vystiraci vodou. Po vystfeni automatic-
ky vyplachne vystéradlo, oplachne stény
kotle a pokrac¢uje na rmutovaci teploty
a vydrze téchto teplot. Po zcuktovaci vy-
drzi na 72 °C vyzve operatora, aby pro-
vedl zkousku zcukfeni a pokud operator
potvrdi pfechod do nasledujiciho kroku,
predehfeje si scezovaci kad vyplachem
horkou vodou, napusti vodu pod scezo-
vaci dno, vyhfeje rmut na odrmutovaci
teplotu, precerpa cely objem dila do sce-
zovaci kddé a proplachne kotel a vSechny
propojovaci potrubi.

Ve scezovaci kadi pak poc¢kd na usazeni
mlata, provede podraZeni a po vyzvé ope-
ratorovi, aby dal souhlas k zahéjeni scezo-
vani predku, za¢ne odtahovat sladinu do
mladinového kotle. Scezovani probiha na
zakladé predvolenych objemil a stanove-
nych hodinovych pritokd, tedy rychlost
scezovani reguluje malé scezovaci ¢erpadlo
s proménnymi otackami, fizenymi infor-
macemi o pritoku z indukéniho priitoko-
méru umisténého na scezovacim potrubi.
Operator muiZe nezavisle obsluhovat pouze
funkce kopacky, tedy rychlost profezavani
mlata a vy$ku nozi.

Po stazeni predku nésleduji tfi plnoau-
tomatické vyslazovaci cykly, pficemz na
konci tretiho cyklu je objem sladiny a vy-
strelkd v mladinovém kotli na predem
naprogramovaném objemu, od prvého
vystielkového cyklu je pfipojen do mla-
dinového kotle spodni ohfev a od druhého
vysttrelkového cyklu je jiZ zapojen i ohfev
bo¢ni a to tak, aby na konci scezovani
byla teplota v mladinovém kotli okolo
95 -96 °C.

Jedina operace, kterou dost dobte v daném
ptipadé nelze automatizovat, je vyhoz mla-
ta, nebot projekt byl volen tak, Ze mlato se
bude odebirat ze scezovaci kadé do prista-
veného mobilniho kontejneru, ktery pojme

asi jednu tfetinu mldta z varky a pomoci
vysokozdvizného voziku se pfimo odvazi
na pfistaveny valnik.

Operator si pouze bez preruseni plnoauto-
matického chodu varnich cyklt pfepne na
obrazovce funkci vyhozu mléta a ruénim
ovladanim vysky a sméru kopacky vyhrne
mlato z kadé a pres myci hlavice provede
oplach stén, scezovacich sit a prostoru
pod sity.

V mladinovém kotli mezitim dojde k za-
vareni dila a po¢ita¢ na obrazovce v presné
programem definovanych intervalech vy-
zyva operétora k zasypani davky chmele.
Jedinou funki, kterou programatori na
doporuéeni pracovniki vyroby museli pre-
pracovat, byla zména ohfevu kotle béhem
chmelovaru, a to tak, aby po zavareni dila,
kdy jsou automaticky zapojené obé zény
ohrevu, mohl operator sam zapinat a vy-
pinat jednotlivé topné zény podle potteby
tak, aby mladina vafila intenzivnim varem,
jak pozaduje technologie, ale aby zbytecné
nevzpénovala.

Pokud by doslo k prepénéni mladiny a hro-
zilo by, Ze péna pretece prilezem kotle, je
v kupoli varniho kotle nainstalovan vo-
divostni ty¢ovy senzor, ktery pti dostou-
peni stanovené vysky pény automaticky
vypind parni ohfev az do momentu, kdy
péna opadne a poté se opét automaticky
ohfev zapina.

Po odvareni mladiny dojde k automa-
tickému odpojeni pfivodu pary, pocitac
vyzve operatora k odbéru vzorku mladiny
a provéfeni stupniovitosti a po odsouhlase-
ni postupu do dal§iho kroku za¢ind ¢erpani
mladiny do vitivé kadé.

Operator varny vyzve obsluhu CKT, aby
béhem usazovani kalt prfipravila potrubni
cesty od varny k prislusnému CKT, které se
bude plnit a po usazeni kala ve vifivé kadi
proplachne automat celou trasu od virivé
kadeé pres deskovy chladi¢, az po dané CKT
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horkou vodou a po tomto proplachu za¢ne
chlazeni mladiny.

Operitor si pred zahdjenim chlazeni na
obrazovce sim zvoli jednu ze dvou nadrzi
na ledovou vodu a pocita¢ v momentu
zahdjeni chlazeni zapne okruh chladi-
ci vody z vybrané nadrze pres deskovy
chladi¢ do horkovodni nadrze a souc¢asné
zapind horni odtah horké mladiny z vi-
tivé kadé pres deskovy chladi¢ do potru-
bi k danému CKT. Teplotni snima¢ na
vystupu deskového chladic¢e davé signal
mladinovému ¢erpadlu, které pak regulu-
je své otacky tak, aby teplota vystupujici
mladiny byla na navolené predprogra-
mované hodnoté. Operator pouze otevie
za vystupem deskového chladi¢e kohout
s pfivodem sterilniho vzduchu, aby se
mladina fadné provzdusnila.

Po dvaceti minutach se otevird spodni
odtah mladiny a po dobu nékolika mi-
nut probihd odc¢erpavani mladiny pres
obé trubky. Tento postup byl po nékolika
zku$ebnich varkach zvolen proto, Ze se
ve spodni odtahové trubce nahromadil
vzduch, ktery po prepnuti odtahu pouze
na spodni trubku zavzdus$nil na kratkou
dobu mladinové ¢erpadlo, coz mélo za
nasledek rozkolisani vystupni teploty
a nékdy i jeho vypnuti, protoze ¢erpadlo
je vybaveno senzorem zaplnéni potrubi,
ktery na vzduchovou bublinu reagoval
signélem ,,vypni‘. Touto tpravou lze ko-
lisani teploty eliminovat a chlazeni mla-
diny bézi naprosto plynule. Po nékolika
minutich pocita¢ horni trubku uzavie
a odtah probihd jiZ pouze ze spodni trub-
ky az do momentu, kdy je od¢erpan cely
objem vitivé kadé a spodni odtahova
trubka se zavzdu$ni a vzduch pronikne
az k mladinovému cerpadlu. Senzor za-
plnéni ¢erpadla oznami pocitaci, ze Cer-
pani skoncilo. Po¢ita¢ okamzité prepina
na proplach deskového chladice a celé
potrubni cesty horkou vodou, vytla¢i
zbylou mladinu z potrubi a proplachne
cely systém horkou vodou.
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Dalsi a posledni operaci je otevteni od-
padovych potrubi vitivé kadé, aby se od-
stranil kalovy kola¢ a oplach kddé horkou
vodou za pomoci mycich hlavic. Tim varni
proces kondi...

V pribéhu chlazeni mladiny obsluha bloku
CKT nadavkuje do mladinového potrubi
membranovym cerpadlem presné stano-
venou davku ndsadnich kvasnic, které
jsou uchovavany v oddélené mistnosti ve
specialnich chlazenych nadrzich, jejichz
teplota je regulovana pres dotykovou
obrazovku spole¢nou pro cely blok CKT
a pretlaéné tanky.

34 kustu CKT o uzitném objemu po
360 hektolitrii, tedy na est varek, je feSeno
se dvéma zonami chlazeni, jedna v horni
poloviné plasté a druha v kénusu tanku,
pri¢emz na obrazovce centralniho panelu
je mozno volit samostatné nastaveni tep-
lot pro kazdou zénu jednotlivého CKT.
V tomto procesu nelze stanovit néjaky
univerzalni automatizovany zpusob fizeni
hlavniho kva$eni formou pfedprogramo-
vaného kvasného diagramu, protoze pro
technologicky spravnou regulaci priibéhu
hlavniho kvaseni je tfeba brat do tvahy
vychozi a maximélni dosazenou teplotu
kvasici mladiny, jeji vychozi koncentraci,
kondici kvasni¢né nasady, resp. generaci
nésadnich kvasnic a vysledky dennich od-
kvasti. Na zékladé tohoto se pak operator
rozhoduje, bude-li chladit dané CKT, ve
které zoné, o kolik stupni a jakym tepel-
nym gradientem a vysledné rozhodnuti
pfenese pres dotykovou obrazovku fidi-
ctho panelu CKT aZ do ovladacich civek
elektromagnetickych ventilt na vstupnim
potrubi vedouci chladici propylenglykol
do duplikatort pfislusného CKT.

Hlavni kva$eni i dokvasovani je vede-
no jednofazové, tedy v jednom CKT, po
ukonceni faze hlavniho kvaseni je pro-
veden odstrel nasadnich kvasnic a jejich
osetfeni k dalsimu nasazeni a v prabéhu
dokvas$ovani je pak provedeno je$té né-

kolik odstreltl, pfi¢emz tyto kvasnice jsou
jiz povazovany za odpad.

Hotové pivo je z CKT vedeno potrubnim
systémem do poloautomatického kfemeli-
nového filtru, kde na zdkladé priitokového
dvouuthlového zakaloméru dostéva obslu-
ha informace o G¢innosti filtrace a v ptipa-
dé, Ze se zakal prehoupne pres nastavenou
mezni hodnotu, filtr automaticky prepne
do cirkulace az do doby, dokud zakalomér
nevyhldsi navrat do povolenych mezi. Ob-
sluha muze pres interaktivni obrazovku
volit rychlost filtrace, ddvkovani filtra¢ni
ktemeliny a regulovat tlakové poméry bé-
hem filtrace. Potfebna dévka a jednotlivé
druhy filtra¢ni kfemeliny pro naplav a fil-
tra¢ni déavkovani se ale musi zasypat do
davkovaci nadrze ru¢né.

Velmi podobny systém fizeni je i na dru-
hém stupni filtrace, na membranovém
filtru, ktery v podstaté supluje tepelnou
upravu piva pasteraci, ale je k pivu mno-
hem $etrnéj$i, neméni jeho senzorické
vlastnosti a zvy$uje trvanlivost piva na
nékolik mésici.

Stéceci linka lahvi je rovnéz fizena po-
¢ita¢ovym programem, ktery na zakla-
dé zadanych tdajui o tlaku v pretlaéném
tanku, tlaku v membranovém filtru, typu
lahve a pozadovaném vykonu u daného
typu lahve, nastavi optimalni parametry
vysttiku lahve vodou, do které je davkovan
jako desinfekce chlordioxid, stuperi evaku-
ace lahve, pfedplnéni N,, naplnéni lahve
pivem, pritok piva do zdsobniho bubnu
a odtlakovéni a uzavteni naplnéné lahve.

ProtozZe nedilnou soucésti vyroby piva je
sanitace provozu, ¢i§téni a obecné dodr-
Zovani poradku a Cistoty, jsou v zavodé
postaveny dvé plnoautomatické, pocitatem
fizené CIP stanice, jedna tfinadobova na
30 hl, ktera slouzi pro blok CKT a pretlac-
nych tanki a jedna tfinadobova na 20 hl,
zabezpecujici ¢isténi kiemelinového filtru
a stacecich linek. Membranovy mikrofiltr

ma sviij vlastni sanitacni okruh a sviij maly
CIP blok.

V paméti pocitace je pro kazdou sanita-
ci uloZen program pro myti a desinfekci
kazdého daného zafizeni, operitor pouze
nastavi potrubni cesty a zvoli prislu§ny
program a pocita¢ sim nadavkuje na za-
kladé udaji z vodivostniho ¢idla spravnou
koncentraci sanita¢ni chemie, myci rozto-
ky vyhreje na optimalni teplotu a spusti
automatickou sanitaci a proplachy.

Varni soupravy maji jiz v zdkladnim pro-
gramu nastaven mimo varni receptury
i postupy pro provedeni sanitace, stadi tak
pouze nalit do kotle odpovidajici mnoz-
stvi koncentratu sanitaéntho prostfedku
a potvrdit ikonku ,,START CIP“a program
provede ¢isténi a proplachy varnich nadob
a potrubnich propojeni sam.

Posledni ¢asti provozu, do které rovnéz
zasahla automatizace je velmi dobre vy-
bavena laboratof, kde kromé fady mobil-
nich méficich elektronickych pristroji,
komunikujicich samoziejmé se stolnim
pocitacem, shromazdujicim daje z téch-
to pristrojt, je hlavnim prvkem sestava
automatickych analyzatort piva ANTON
PAAR, kde béhem dvou minut a bez za-
sahu laboranta, je mozno ziskat veskeré
potiebné udaje o pivu, tedy obsah alkoho-
lu, zbytkovy extrakt, ptivodni stupnovitost
mladiny, stupen prokvaseni, zakal piva,
obsah CO, a O,, pH, vyuzitelnou energii,
barvu piva a tlak v obalu.

Pivovar v soucasné dobé jiz fadu tydnii do-
davé pivo do béZné trzni sité, veskera sto-
¢end produkce okamzité mizi na centralni
sklad a odtud na jednotliva odbytisté, sta-
¢irny jedou minimalné ve dvousménném
a nékdy i ve tfisménném rezimu a podle
odezvy z odbytového rajonu ptimo od
spotfebiteld, je mozno sméle Fict, ze pla-
novany zamér se podatilo naplnit a zbyva
jen popidt, at se dafi a ,,Dej Buh $tésti‘
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FILTRACE PIVA

OD BILEK FILTRY

m Svickova kiemelinova filtrace

Provérena technologie
Vysoka Gcinnost filtrace
Zachovava sensorickeé charakteristiky piva

0d manualniho provedeni az po pinou
automatizaci

Velmi nizké provozni nklady
Dlouhé filtracni cykly

nosic kremeliny
filtracni svicka

m Mikrobiologicka membranova filtrace

Studena stabilizace piva bez pasterizace
Absolutni garance mikrobiologické Ucinnosti
vyrazné zvyseni trvanlivosti piva

Nulova oxidace

Nizké naklady na filtraci

Bez pasterizaCnich pachuti

0d manudlniho provedeni az po
plnou automatizaci

domnick
hunter

Nevahejte nas kontaktovat pro konzultaci filtrace ve vaSem pivovaru

BILEK FILTRY

# Bilek Filtry s.r.0., 696 21, Josefov 135
Z Tel/Fax+420518372134
@ www.filtrace.com
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Zaplnény sal hotelu U Sladka néleZejicimu k arealu pivovaru
Chodovar v Chodové Plané byl mistem konani $estého ro¢niku
konference Automatizace a modernizace pivovari 2016. Ve ¢tvr-
tek 14. dubna se zde sesli nejen zastupci ¢eskych a slovenskych
pivovart, ale poprvé méla akce $ir$i mezinarodni rozmér, kdyz
sem zavitali i pfedstavitelé rakouského a némeckého pivovarstvi.
Samoziejmé nemohli chybét ani predni dodavatelé technologii,
kteti hovotili na téma novinek a trendi v oblasti rozvoje auto-

matizace a robotizace pivovarskych provoziL.

Skala zajimavych prezentaci prednesla fakt, ze automatizace a zvy-
$ovani efektivity vyroby je aktudlni trend ve viech pramyslovych
pivovarech a jejimu prohlubovéni jesté zdaleka neni konec. Patrny
je trend v odstranovani manudlnich ¢innosti pomoci robotizace
uz i v malych pivovarech, ale samoziejmosti je i $irokd auto-
matizace varniho procesu a davkovani surovin, které odstrani
dalsi lidskou préci i v odborné sféte. Také pred snizovanim vlivu
¢lovéka na kone¢nou kvalitu a chut piva vSak nékteti sladkové ve

svych prednéskach varovali.

Opét nechybél zdstupce jediného pivovaru ve stdt-
nich rukou

Tradi¢né se pfedndskou ucastni ndrodni podnik Budéjo-
vicky Budvar a stejné tomu tak bylo na 6. ro¢niku, kde ho-
votil technolog vyroby Pavel Sip. Zamysleni pod ndzvem
,Co uméji stroje” pojedndvalo o moZnostech strojniho
vybaveni pivovard, historii jejich nasazeni prdavé v Budva-
ru od vysokého podilu manudlni prdce v jeho pocdtcich
na konci 19. stoleti az po postupné zvysovdni podilu
automatizace v povdle¢ném obdobi. Zajimavy byl popis
prvniho automatu, ktery si v tomto ceskobudéjovickém
pivovaru poridili uz v roce 1985 pro pasterace, myti sudd,
plnéni, paletizace a depaletizace. Hosté si také mohli
vyslechnout informace o pracich na nové vznikajicim
vysoce automatizovaném logistickém centru.

Hlavnim Feénikem byla zdstupkyné Ministerstva
zemédélstvi

Jitka Gotzovd, Feditelka odboru bezpecnosti potravin na
ministerstvu zemédélstvi — ufadu pro potraviny, hovoFi-
la zvldsté o legislativé, moznostech podpory tykajici se
také pivovari, nebo podnikatelskych misich. DilezZitou
zprdvou byly moznosti v oblasti podpory vyroby potravin
andpoju z programu Podnikdni a inovace pro konkuren-
ceschopnost, které se tykaly i pofizeni novych technologii.

Tambor prikopnikem mezi ceskymi minipivovary
Reditel minipivovaru Tambor Nasik Kiriakovsky byl spo-
lupfedndsejicim prezentace robotickych aplikaci KUKA.
Prdvé priklad automatickd depaletizace a paletizace
prepravek s lahvemi je unikdtni v tom, Ze v tuzemském
pivovaru s vystavem do 10 000 hektolitrii ro¢né nebyl
robot zatim nasazen.
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Konference poprvé ve tiech evropskych jazycich

Simultdnni preklad do sluchdtek byl pro fadu posluchacu nezbytny, jelikoZ zde poprvé
zaznély prezentace nejen v cestiné a slovenstiné, ale i v némciné, kterd neni na rozdil
od angli¢tiny na mezindrodni scéné tolik pouzivand.

Poprvé se konference zii¢astnil zdstupce némeckého pivovarstvi

Konference byla poprvé s mezindrodni tcasti pokud nepocitdme Slovensko a dalsi
predndsky se tak zhostili Dirk Bartmann, vedouci oddéleni automatizace z némecké-
ho pivovaru Veltins a Uli Ahlert z B&R Némecko. Ti zde predstavili projekt vertikdIni
integrace procesniho systému B&R Aprol. Po krdtkém predstaveni pivovaru Brauerei
C&A Veltins, referoval Dirk Bartmann o momentdInim stavu technologickych reseni
a propojeni v pivovaru. Obezndmil posluchace také s budoucimi pldny technologickych
a automatizacnich procest fizeni. Zndzornil tzv. integrovany engineering, tedy proto-
kolovdni procesti a postupli a ndvazné zrdni piva a ¢isténi suddi. Uli Ahlert ndsledné
popsal funkcionality samotného procesniho systému B&R Aprol.

Rakouské pivovary se pFipravuji na vysokou miru automatizace

Vedouci technického servisu Brau Union Osterreich Rudolf Fuehrer ve své prezentaci
graficky zndzornil vyvoj spotieby piva jak na trovni rakouského pivovarstvi, tak na
v pfepoctu na jednoho obyvatele, a spotiebu piva podle baleni, kdyz u naseho jizniho
souseda prevazuje spotfeba lahvového piva. Zminil se také o osmi pivovarech, které
vlastni rakousky pivovarsky svaz. Vysvétlil jaké znacky jejich pivovary vyrdbéji a podle
jakého motta jsou tyto znacky piva déleny. Poté poukdzal na modernizaci a automa-
tizaci jak v fizeni, tak v samotném provozu, plnéni a skladovdni piva. Zminil se také
o dalsich automatizacnich pldnech rakouského pivovarského svazu do budoucnosti.
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Krdsny historicky sdl hotelu U Slddka byl zcela zaplnén
Na 120 odbornikt na pivovarstvi a souvisejici technologie pfijelo do Chodové Plané, kde
v nddherném historickém sdle diskutovali o technologickych trendech v tomto oboru.

Zvysovdni urovné automatizace pivovari mize byt i rizikem

Zajimavé téma ,Historie, souc¢asnost a budoucnost automatizace v pivovarech” prednesl
hlavni slddek skupiny SABMiller Europe pro Ceskou a Slovenskou republiku Jan Enge.
Prezentace nastinila minulost s minimdlni strojni vybavenosti pivovart az po sou¢asnou
vysokou miru automatizace se stupriujicimi se poZzadavky na zajisténi kvality, ekonomiky
provozu nebo variability produkti. Jan Enge zdroveri varoval pfed upfednostriovdnim
lidi s technickym vzdéldnim pfed odborniky s pivovarskou kvalifikaci, coZz mize byt
nevyhodou pfi feseni technologickych problémd pfi samotné vyrobé piva. Zcela bez-
obsluzné provozy zatim nevidi plzerisky slddek jakoZto aktudlIni, protoZe pivovarstvi
pracuje s variabilnim Zivym materidlem.

Robotizace je budoucnosti manudlnich ¢innosti v pivovarstvi

Znacnou pozornost vyvolala prezentace generdlIniho partnera spole¢nosti KUKA Roboter
s ptiklady nasazeni robotu této némecké znacky v ceskych pivovarech. Od obchodniho
feditele Radka Velebila a Pavla Zaorala ze spole¢nosti Atrima byly popsdny aplikace
robotické paletizace a depaletizace v pivovarech Bernard a Tambor. Znacny zdjem
mezi pfitomnymi zdstupci pivovard napovidd, Ze vina rozsdhlého nasazeni roboti
v tuzemskych pivovarech teprve zacind.



28

UDALOSTI

SIDAT na Sestém roéniku posesté partnerem

Mezi predndsejicimi se tradi¢né objevil zdstupce spolec-
nosti SIDAT, kdyz jeji jednatel Radim Novotny hovofil na
téma ,Kroky a cesty k pivovaru 2020" Cilem bylo pred-
stavit komplexné pojatou komplexni modernizaci pivo-
varu a ukdzat na nejvyznamnéjsi témata jako jsou PLC
a HMI/SCADA - distribuce nebo centralizace, priimyslové
sbérnice 10, servery HMI/SCADA - fyzické nebo virtudlIni
stroje a primyslovou informatiku v prostredi pivovaru.

Rakusané predstavili zenon pro Smart Brewery
Rakouské dodavatele technologii zastoupil mezi fe¢niky
Emilian Axinia manazer spole¢nosti, COPA-DATA, jenz
upoutal prezentaci softwaru zenon, ktery nasel vyuziti
v fadé evropskych pivovaru a razi si cestu i na Slovenku
nebo v Ceské republice. Predstaven byl nejen fidici systém
zenon, kontrola a fizeni $arzi pomoci tohoto programu ¢i
monitoring, ale také dopliikové produkty jako vizualizace
a dotykové panely.

Projekt Krusovice a Feseni SIDAS OEE modul

Na prezentaci Radima Novotného navazovala prednds-
ka zdstupcu Krdlovského pivovaru Krusovice, kterou
prednesli Jindfich Opata a Pavel Zimmermann. Cilem
projektu realizovaném spoleénosti SIDAT bylo zpresnit
méreni OPI, ziskat lepsi dohledatelnost stavi linky pFi
poruchdch, mit lepsi pirehled a rozklad parametr( OPI,
prenést tento vykonovy parametr na Shopfloor (do ru-
kou operdtor(i), automatizovat sbér dat a uvolnit ruce
sménovym mistram.

Systémovy integrdtor zenonu o Feseni pro ndpojovy
pramysl

Roman Sonka, technicko obchodni manazer spole¢nosti
KROPF Solutions hovofil o feseni pro ndpojovy primysl,
kterd nabizi zenon. Nejéastéjsimi pozadavky z tohoto
segmentu jsou monitorovdni a fizeni vyrobnich linek,
analyza prostoji a vyhodnoceni efektivity nebo moni-
toring spotieby energii.

Hygienickd zaFizeni nejen pro pivovary

Dulezitou soucdsti zafizeni pro potravindisky primys|
a tedy i pro pivovarské provozy jsou zafizeni s vysokymi
ndroky na hygienu provozu. O nich proto hovofil Leos
Blazek, produktovy manazer Rittal Czech. Re¢ byla zvidsté
o svorkovnicovych skiinich, kompaktnich rozvadécovych
skfinich, datovych skfinich (PC skfiné) a systémovych
skfinich.

Z kasny teklo pivo proudem

Trochu pivo pénilo, ale pfesto si jej hosté konference mohli
takto netradi¢né nacepovat piimo z kasny do sklenic,
které obdrzeli vsichni, ktefi vydrzeli az do konce oficidlni
&dsti programu.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2016

Slovenské pivovarstvi zastoupil Robert Obertik

Zdaleka ne poprvé se konference zticastnil Robert Obertik, technicky feditel Banskobys-
trického pivovaru. Hlavnim tématem jeho prezentace tentokrdt byla rentabila zavddéni
automatizace v jednotlivych ¢dstech a tedy, co se jesté vyplati automatizovat, i kdyz
s technologickymi inovacemi dodavateld se limity toho, co se dd automatizovat, po-
malu vytrdceji.

Pfedvedeni plné automatizovaného svi¢kového kiemelinového filtru

Jelikoz se konferenci jiz dle svého ndzvu to¢i kolem automatizace pivovard tak méli
ucastnici této akce moznost shlédnout i ukdzku unikdtniho plné automatizovaného
svickového kiemelinového filtru FKS, ktery je nasazen v redIném provozu Chodovaru.
Odborny vyklad zajistili pracovnici vedeni spolecnosti Bilek Filtry, kterd toto zafizeni
vyrobila.

Ochutndvka z kouzelné kasny s vykladem prezidenta spoleénosti

Origindlni soucdsti prohlidky pivovaru, kterd tradi¢né na této konferenci ndsleduje
po skonceni oficidlni &dsti, byla ochutndvka z kouzelné kasny, kdy pivo skutecné tece
u této historické vodni nddrze. Vyjimecné se tato ¢dst programu uskutecnila s vykla-
dem prezidenta spolecnosti Jifiho Plevky starsiho, ktery se jinak témto aktivitdm jiz
nevénuje. Dalsi skupiny pak rovnéz provddéli dalsi zdstupci rodiny Plevkd, ktefi jsou
majiteli celého aredlu.

¢erven 2016 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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Efektivita a bezpeénost pneumatickych systémii v ndpojovém primyslu

Rada pivovar( dnes fesi efektivitu a bezpe¢nost pneumatickych systémi a o tom hovofili
Michal Marienka a Ondrej Stépdnek ze spole¢nosti SMC Industrial Automation. Re¢ se
tocila kolem zamezeni zbyte¢ného zatizeni kompresort a Unik( v systému, zvyseni
povédomi o stlaceném vzduchu skolenim nebo optimalizace procesd.

Zdvéreény raut s Tachovskymi duddky a ochutndvkou piv ze étyi zemi

ProtoZe oficdlni ¢dst neni vzdy idednim mistem pro neformdini schiizky, vétsina tcastniki
zavitala na raut do restaurace Skdla, kterd se nechdzi v aredlu. O vyjime¢nou atmosféru
se pficinili i Tachovsti duddci a hosté mohli probrat vse, co fesi ve svych pivovarskych
provozech nejen u chodovarského piva, ale také u pivnich vzork( z Ceské republiky,
Slovenska, Némecka a Rakouska, které dovezli pfitomni pivovarsti.
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Generalni partner Hlavni partner

AUTOMATION-INFORMATICS

Partnefi
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KONFERENCE

UKAZALA AKTUALNI TRENDY

Uvodni ro¢nik odborné konference ObalTrend probéhl od
28. do 29. dubna 2016 v mikulovském hotelu Eliska a zt¢astnila
se jej vice nez stovka odborniku z oblasti automatizace baleni,
znaceni a dalsich souvisejicich procest. Tato akce byla projektem
spole¢nosti Bottling Printing, AlveyManex a Ekobal, ktefi timto
formou jedenacti prezentaci predali ucastnikiim své zkusenos-
ti, k medidlnim partneriim se zaradil i ¢asopis Automatizace

v potravinarstvi.

Prednasejici sestavili své prezentace na zakladé verejného pri-
zkumu, ktery se pred zahdjenim akce uskutecnil. Tak bylo mozné

A

reagovat na pozadavky firem a zodpovédét jim dotazy, se kterymi
se nejcastéji spolecnosti z fad ucastnikt setkavaji. Mezi témata
pattila pouzité tiskové technologie laser nebo ink jet, nekalé
obchodni praktiky spojené s balicim materidlem, software po-
uzivany pro vyhodnocovani provoznich statistik balicich linek
adalsi. ,Hlavnim cilem prvniho ro¢niku bylo pfedstavit pfidanou
informac¢ni hodnotu, kterou nabizi spojeni vech tfi poradatelii
a soucasné s tim nabidnou ucastnikiim pohled na rtizna feseni,
ktera vychazi z praktickych ukdazek. Vétime, ze nas cil byl napl-
nén, ackoliv jsme si védomli, Ze jsou oblasti, ve kterych se mutize
konference nadale zlep$ovat, uvedl Kamil Suchdnek, obchodni
feditel Bottling Printing.

Vzhledem k tomu, Ze problematika automatizace baleni a znaceni
materidlu je velmi obsahld, byla béhem programu organizatory
spusténa mobilni aplikace, diky které mohli G¢astnici v prabéhu
prednasek, vznaset své dotazy pomoci svého mobilniho telefo-
nu. Pokud ovSem néktefi preferovali osobni setkani se zastupci
prednasejicich firem, mohli se s nimi setkat v Project Corner
(konzulta¢ni koutek), a zde sviij problém individualné probrat
s odborniky.

V pétek 29. dubna byla pro navstévniky piipravena expozice
technologii v prostordch showroomu jednoho z potadateld
Alvey Manex. Zde byla ptipravena ¢ast linky, ktera byla slozena
z robotického ramene spole¢nosti Fanuc, paletovych doprav-
nika spole¢nosti Alvey Manex, aplikatoru etiket, laseru a ink
jet tiskdrny od spole¢nosti Bottling Printing, dale kamerového
systému kontroly znaceni Cognex, poloautomatické ovinovacky
WMS Evident a testovaciho zatizeni pro sledovani stability palet
od spolec¢nosti Ekobal.

»Cilem prohlidky expozice bylo ukdzat nazivo technologie, o kte-
rych se na konferenci hovofilo. Jsme presvédceni, Ze redlnd ukazka
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znacicich, manipula¢nich a balicich zafizeni a zejména jejich sou-
¢innosti v ramci fungujici linky znamena vyznamnou pfidanou
hodnotu k teoretické ¢asti. Zajem o akei celkové pred¢il veskera
nase ocekavani, zucastnilo se téméf 100 osob. Bohuzel jsme byli
nuceni z kapacitnich diivodii nékolik zdjemct i odmitnout,” fekl
Jaroslav Ktikava, marketingovy manaZzer Alvey Manex. ,,Prak-
tickou ukazku technologii bychom chtéli ponechat i v pfistim
ro¢niku, zvazujeme rizné moznosti. Tematicky se urcité znovu
opfeme o priizkum potieb tcastniki a zakazniki a vysledky dopl-
nime o nejmodernéjsi trendy v oboru. Zarazeni prohlidky funk¢ni
expozice a vyrobniho zdvodu se ukazalo kazdopadné jako krok
spravnym smérem. Diky velmi kvalitni zpétné vazbé navic presné
vime, které detaily akce pristé doladit,“ dodal Jaroslav Ktikava.

Jiz nyni je jasné, Ze se uspé$nd akce bude opakovat i v pFistim
roce. ,Témata, kterd budeme prezentovat, zavisi na poptavce ze
strany samotnych potencialnich icastniku. Ta se budu sestavovat
na zdkladé jejich preferenci. Pfedbézny program konference
ObalTrend 2017 bude zvetfejnén v pribéhu posledniho kvartalu
leto$niho roku,” informoval Kamil Suchének.

Inzerce
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MASTERS IN INDUSTRIAL AUTOMATION

Alvey Manex se specializuje
na zakazkové projekty

v oblasti automatizace
prumyslovych procesu:

e PaletizaCni a depaletizacni systémy
e Skladové a distribucni systémy

e Interni logistika produkt( a palet

e Pramyslovy software Maestro+

e Servisni a montazni sluzby

e Upravy a modernizace zafizeni

Dovolujeme si Vas pozvat do nasi expozice na

7. mezinarodni veletrh
pro automatizaci a mechatroniku

21.-24. Cervna 2016, hala 6, stanek 502
Veletrzni centrum Mnichov, Némecko

Tésime se na Vas, Yaskawa Czech Sales Team www.yaskawa.eu.com

Alvey Manex a.s. Ulehlova 36/49
YASKAWA Czech s.r.o. | West Business Center Chrastany | Za Trati 206 | 252 19 Chrastany T +420 519 430 272 691 45 Podivin \VYAY VAV VR Ivey,cz

+420 257 941 718 | info.cz@yaskawa.eu.com
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