


Jiz 2 5 let dodavame automatizacni feSeni pro vysokou produktivitu
a kvalitu vasi vyroby a pro snizeni vyrobnich nakladu, zejména spotfeb energii.

Jiz 2 5 let vam pomahame zvySovat efektivitu vyuziti automatizovanych
vyrobnich stroju a linek.

KOMPLEXNIi AUTOMATIZACE g

PLC SCADA DCS ELEKTRO
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PORADENSTVi KOMPLEXNI KURZY DODAVKY HW
SERVIS 24/7 A SKOLENi
VYROBNI INFORMATIKA
OEE IEM VIRTUALIZACE INTEGRACNI
PROJEKTY

2 5 let se podilime na rekonstrukcich a modernizacich
vyznamnych ceskych pivovard, mlékaren a pekaren,
vyrobct cukrovinek, pochutin a dalSich provozu.

Automatizaci a vyrobni informatikou pfrispivame
k vysoké navratnosti vasich investicnich nakladd.

SIDAT
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www.sidat.cz

Maximalni vykon pro kazdou ¢ast vyroby

Produktivita bez kompromist

Roboty Staubli jsou prvni volbou pro aplikace v potravinarském primysiu.
Splnuji nejpfisngjsi hygienickeé normy a nabizi snadné Cisténi a udrzbu.
Pracuiji s nejvySsi presnosti a vykonnosti — a to i ve spolupraci s ¢lovékem.

The future is Man and Machine.

Staubli Systems, s.r.0., +420 466 616 125, robot.cz@staubli.com
Staubli je ochrannou znamkou Staubli International AG registrovanou ve Svycarsku a v dal$ich zemich. © Staubli, 2015



2

EDITORIAL

» KOLEGIALITA PROTI AUTOMATIZACI

Znamé rozbijeni stroji rozzlobenymi délniky
na konci 18. stoleti, kdy zacala pramyslova re-
voluce, se stalo predzvésti mohutného rozmachu
automatizované produkce. Dnes jiZ stroje nikdo
nerozbiji, ale rozporuplny vztah k modernim
technologiim stale nevymizel. Vzhledem ke své
praci v ¢asopise navstévuji fadu provozi a sleduji,
kterak se rozméaha podil automatizace na ¢innosti
¢lovéka v téchto vyrobach.

Od technického feditele jedné nejmenované velké

¢eské mlékdrny jsem slysel historku, jak se roz-
Petr Pohorsky, séfredaktor

g hodli zautomatizovat inspekéni kontrolu vicek
po@prumyslovaautomatizace.com

od jogurtd, dnes jiz béznd véc v fadé podobnych
priamyslovych procest. Kvili tomu v§ak museli propustit dvé kolegyné, které to délaly
tradi¢né... zkratka kdyz to nebylo spravné, ,uvidély“ to a jogurt odebraly z pasu.
I'vtomto podniku v$ak potfebovali zredukovat naklady a odstranit chybovost, protoze
kamera zkratka ,,vidi“1épe, rychleji a neunavi se. Obé zeny tak musely tovarnu opustit.
Jejich kolegové v technickém oddéleni vSak byli solidarni (se Zenami, nikoli s firmou)
a délali v8e pro to, aby kamery nepracovaly, jak maji. A zde jiz spolehlivé zafungoval
lidsky faktor. Prestoze se dodavatel snazil i 0 nemozné, aby byl projekt zprovoznén,
na domaci ptidé ale byli technici z mlékarny a svéte div se — kamery nefungovaly.
Obé zeny se zakrétko vratily na svd piivodni mista a dal odebiraly jogurty s vadnymi
¢i $patné potisténymi vicky.

Otézkou vsak zustava, kdo vlastné vyhral. Jednim z faktort uspéchii americké eko-
nomiky je totiz nejen tézba bridli¢né ropy a plynu, ale i dal$i rozvoj automatizace
v poslednich letech. Henry Ford by mél radost. Lidé v oné ¢eské mlékarné jisté kvituji,
jak zachranili mista dvéma kolegynim, a nelze jim to mit viibec za zI¢. Ov§em otazkou
zlistava, zdali tak neptijde o misto vice lidi v del$im ¢asovém horizontu. Ne snad kvli
jednomu ,nepovedenému® projektu, ale pokud by takovych bylo vice, firma miize
ztratit konkurenceschopnost na trhu. I do ¢eského potravinatstvi totiz jednou zaséhne
¢tvrta pramyslové revoluce plnou silou, ale o tom az nékdy jindy.

Pieji Vam vse dobré.
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Svycafi kone¢né rozlustili tajemstvi dér ve svych syrech,
nesveddi jim moderni technologie

Po sto letech zkoumani se Svycaréim koneéné podatilo rozlustit
tajemstvi dér v nékterych jejich syrech, jako jsou syry Emental
a Appenzeller. Podle §vycarského institutu Agroscope a ustavu
pro vyzkum materidld EMPA zpusobuji slavné diry malé ¢astice
sena, které padaji do mléka béhem dojeni krav. Tyto ¢astice uvol-
nuji plyny béhem fermentace a ty pak zptisobuji otvory v syru.
Zahada, ktera ,,fascinuje déti i dospélé®, tak byla kone¢né vytesena,
jak oznamil Agroscope.

Vyzkumnici zjistili, Ze ,,diry® maji tendenci mizet, kdyz se mléko
odebira moderni technikou. ,,Zanik tradi¢ni dize pod kravskym
vemenem a jeji nahrazeni modernéjsi a hygieni¢téjsi technikou
je pri¢inou mizeni dér, sdélil agentute AFP mluv¢i Agroscopu.
Podle tstavu jiz v roce 1917 publikoval americky vyzkumnik
William Clark podrobnou resersi o formovani otvort v syru
Emental. Domnival se, ze diry vznikaji ptisobenim oxidu uhli-
¢itého, produkovaného bakteriemi.

Moderni védci to ale zacali zpochybnovat v poslednich deseti
az patnacti letech, kdyz dospéli k odhaleni, Ze dér kvapem uby-

va s nastupem mechanizace vyroby. Vylu¢ovaci metodou pak
usoudili, Ze k zdsadni zméné doslo v oblasti dojeni. A odtud uz
pak vedla cesta k porovnavani obsahu mléka ziskaného tradi¢ni
a technizovanou metodou. Pti hygieni¢téjsi cesté zjistili v mléce
méné ¢astic sena a mlé¢nych bakterii.

Pro potvrzeni této hypotézy pozorovali tvorbu téchto otvorii
béhem zrani po dobu 130 dnd, a to za pouziti rentgenovych
pristrojii a také pocitacové tomografie. ,, Iradi¢ni dojeni ve stdji
s otevfenymi dizemi bylo nahrazeno v poslednich desetiletich
uzavienymi systémy dojeni,” zdtiraznil Agroscope s tim, Ze nové
technologie zcela odstranily mikrodastice sena v mléce. Vyrobci
syrt tak nyni védi, Ze zménou davkovani sennych mikrodastic
mohou dle liboviile regulovat pocet a velikost dér.

Svycarské syry jsou pro zemi stejné vyznamnou komoditou jako
naptiklad praktické kapesni noze ¢i presné hodinky. V roce 2014
¢inila praimérnd ro¢ni spotteba syrii na obyvatele Svycarska
21,3 kilogramu. Svycarské syry tvotily dvé tfetiny této spotieby.
CTK

Corriere della Sera: Pro¢ ma pivo pénu?

Na prvni pohled je to docela oby¢ejnd véc: pivo mé pénu, kterd
funguje jako jakasi zatka. OvSem z hlediska fyziky tekutin je to
slozitéjsi: ¢im vice péna roste, tim vice se tekutina, kterou pokryva,
stabilizuje. Jak se to déje a pro¢ tomu tak je, o tom pojednava
studie americké Princetonské univerzity, o niz informoval italsky
denik Corriere della Sera. Zahada pény byla snad jednim z nej-
vétsich tajemstvi v historii napojii. Doktorku Emilii Dressairovou
zaujalo, jak napénéna kava s mlékem, kterou si nosila v kelimku,
nepotiebuje vicko, aby se nevylila. Podobny jev upoutal jejiho
kolegu Albana Saureta, kdyz si nosil pohdrek piva a nemusel se
obavat, Ze se mu vylije. Oba fyzici se rozhodli zjistit pravy diivod
toho, pro¢ péna zna¢né omezuje hrozbu ztraty tekutiny, kdyz se
s napojem v nadobé pohybuje.

Reseni je na prvni pohled banalni a ztejmé: péna plisobi jako zat-
ka. Ve skute¢nosti neni z védeckého hlediska tato otazka zdaleka
tak jednoducha. Védci pti svém pokusu naplnili nddobku vodou,
saponatem na nadobi, jehoZ péna je velmi stabilni, a glycerolem
uzivanym k tomu, aby byly tekutiny viskéznéjsi. Poté s pomoci
jehly zavadéli do tekutiny vzduch, dokud neziskali riizné vrstvy
miniaturnich bublinek. Cely tento postup slouzil k tomu, aby
pochopili pusobeni riznych vrstev na pohyb tekutiny.

Tuto tekutinu pak Dressairova a Sauret vystavili riiznym otfestim,
poc¢inaje lehkymi a konce velmi silnymi. Ve nataceli vysokorych-
lostni kamerou. Objevili, Ze tak jak péna stoupala, zac¢inala se
tekutina stabilizovat. Zjistili rovnéz, Ze pét vrstev mikrobublinek
snizuje desetinasobné vysku vln vyvolanych pohybem tekutiny.
Vice vrstev mikrobublinek v§ak uz dale viny nesnizuje. Podstata
tohoto jevu je zfejmé spojena s tim, Ze se $ifi energie vyvoldvana
pohybem s tekutinou: péna ma silu tlumice diky tomu, Ze roz-
ptyluje tuto energii tfenim o stény nddobky.

Studie americkych védct neni vyznamna jen v tom, Ze vysvétluje
dynamiku piva nebo cappuccina roznasenych od pipy ¢i od baru
ke stolu, ale mtize mit $iroké vyuziti v pramyslu. V$echny pra-
myslové sektory, které maji co do ¢inéni s tekutinami v pohybu
(po¢inaje ropnym pramyslem), by mohly tohoto zjisténi vyu-
Zivat, zvlasté pri prepravé nebezpec¢nych tekutin. ,,Potencidlni
vyuziti je mnohem $irsi neZ pouze u piva,“ uvadi Alban Sauret.
»Studie ukazuje, ze pomérné mald vrstva pény Gc¢inné brani vyliti
tekutiny. Nase zjisténi ukazuji, Ze pénu lze vyuzivat pfi riznych
pramyslovych procesech, kdy musi byt riziko vyliti tekutiny
minimalizovéno,“ dodava.
CTK

MANEX
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MASTERS IN INDUSTRIAL AUTOMATION

Alvey Manex se specializuje
na zakazkové projekty

v oblasti automatizace
priumyslovych procesu:

e Skladové a distribu¢ni systémy

e Paletizacni a depaletizaCni systémy
e |Interni logistika produkt( a palet

e Pramyslovy software Maestro+

e InZenyringové a servisni sluzby

e Montdze a modernizace zarizeni

e Qutsourcingové sluzby
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: KATERINA HURAKOVA, CONTROL SPOL. S R.O.

V soucasné dobé je kladen velky diiraz na kvalitu a bezpe¢nost
potravin, z ¢ehoZ vyplyvaji ndroky na ERP systém. Producenti
potravinafskych vyrobkt museji byt schopni prokazat ptivod jed-
notlivych surovin a polotovard, jejich pfesné mnozstvi ve vyrobku,
ale také konkrétni $arzi jednotlivych surovin a materidlu. S tim
také souvisi zpétna dohledatelnost kterékoli $arze napti¢ vsemi
vyrobky. Spole¢nost Control se jiz 20 let zaméfuje na zvladnuti
procesniho fizeni firemnich ¢innosti.

Propracovany systém fizeni vyroby bylo zapottebi nasadit ve spo-
le¢nosti MARLENKA international ve chvili, kdy se z rodinné
manufaktury zrodil pomérné rozsahly vyrobni podnik s fadou
automatizovanych technologii. Pfedpokladem pro uspé$nou
implementaci systému byla zkusenost s kontinudlni vyrobou,
kterou dodavatel cerpal z predchozich projektt realizovanych
v gumadrenstvi a opét ji vyuzil v pripadé instalace ERP feseni
Dialog 3000S pro potieby spole¢nosti MARLENKA internatio-
nal. Spole¢nost Control ma letité zkusenosti se sledovanim $arzi
materialu ve strojirenskych podnicich, stacilo je tedy jen vyuzit
pro potravinarsky pramysl.

»Nejvétsim prinosem jsou sdilend a spravnd data umoziujici
efektivni a fadné fizeni spole¢nosti,“ upozortiuje zastupce Mar-
lenky Raul Stuchlik. ,Nage spole¢nost si ERP systém vybirala
velice peclivé a dlouho. Nakonec jsme se pti rozhodnuti pfiklonili
k systému, ktery je otevieny a pripraveny uspokojit individualni
potreby uzivatele, coZ je mimo jiné i dohledatelnost surovin
a pouzitého materidlu. PrestoZe jsme v té dobé o certifikacich
mnoho nevédéli, vyzadovali jsme tuto funkci jiz od nasazeni
ERP v roce 2010 a pfi certifikaci se ndm to vyborné hodilo,*
pochvaluje si Raul Stuchlik.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2015

V provoze spole¢nosti MARLENKA international funguje Dialog
30008 zcela plnohodnotné jako v jinych vyrobnich firmach. Je
vyuzito funkci, jako je planovani vyroby, rezervace prislusnych
surovin na skladé apod. Sbér dat je zajistén prostfednictvim
komunikace s vyrobni linkou, kdy jsou do systému on-line za-
znamenavany predem stanovené parametry, napriklad teplota
uvnitt pece, délka vyroby apod. Dalsi informace o sloZeni vyrobki
ptichdzeji z dennich zdsobniki surovin a ze skladii. Diky prenosu
dat do systému je tedy mozné pro kazdy vyrobek vystavit tzv.

¢erven 2015 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

PRIPADOVA STUDIE

rodny list, kde jsou zaznamenany v§echny nezbytné informace
vztahujici se k surovinam, pouzitému materidlu a procesu vyroby.

V roce 2014 se spole¢nost MARLENKA international rozhodla
ziskat certifikity kvality IFS a BRC. Certifikace probihala také
za Ucasti odborného konzultanta zastupujiciho ERP feeni Dialog
30008, ktery asistoval pti obhajobé. ,Na certifikaci jsme se fad-
né ptipravovali pod odbornym dohledem spole¢nosti Konfirm
a pro certifikaci samotnou jsme si vybrali renomovanou auditni
spole¢nost BUREAU VERITAS. Z certifikace jsme samoziejmé
méli jisté obavy, ale nakonec se diky mimofadnému vysledku
nejistota rozplynula. U obou certifikaci jsme ziskali tu nejvyssi
moznou zndmku,“ podotyka Raul Stuchlik. ,Cek4 nds jesté za-
vedeni egalizace, certifikace pro BIO a bezlepkové vyrobky. Dalsi
pozadavky pak mizou pfijit od klicovych zdkaznikd a exportniho
oddéleni,” upozornuje Raul Stuchlik.
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: YASKAWA, WWW.YASKAWA.EU.COM

FLEXIBILNI BALENI
ZVYSUJE U NORSKEHO VYROBCE ZMRZLINY

Vyzva

Hennig Olsen je jednim z nejvétsich norskych vyrobcti zmrzliny
s poboc¢kami v Oslu, Haugesundu, Bergenu, Molde, Trondheimu
a Tromse. Baleni zmrzlinovych kornoutki se doposud provadé-
lo ru¢né, spole¢nost v$ak hledala jako nahradu automatizova-
né feSeni. Plnici stroj na zmrzlinu Hennig Olsen mél kapacitu
18 000 kornoutk za hodinu, bylo proto dillezité, aby se roboticka
burika nestala prekazkou. Kromé vysoké vyrobni kapacity bylo
pro vybér feseni spole¢nosti Hennig Olsen rozhodujici, ze musi
umoznit baleni krabic se zmrzlinou s riiznymi pocty kornoutk
od 6 do 24 kust.

Reseni

Se ¢tyfmi vidlicovymi roboty MOTOMAN a pfizptisobenymi
klestinami byl systém dodany spole¢nosti Eltronic A/S schopny
zvladat vysokou vyrobni kapacitu v zdvodé Hennig Olsen. Jadrem
systému je nejmodernéjsi verze softwaru MotoPick. MotoPick ridi
nejenom dva dopravniky a kameru, ale také rozdéluje robotickou

13

praci mezi Ctyti rychlé roboty typu ,uchop a uloz®

VYKONY

Vysledky

S novym fe$enim potiebuje spole¢nost Hennig Olsen pouze
zmeénit roboticky program, kdyz se zméni pocet kornoutkd, a fle-
xibilita je v jejich vyrobé dilezitd. Dale je mozné v budoucnu
ménit i kleStiny pro manipulaci s novymi vyrobky, coz je rovnéz
obrovska vyhoda.

Toto robotické feseni zvysilo podle Bo Hansena, technického
manazera spole¢nosti Hennig Olsen, vykon o 15-20 procent.
Znamena to také, ze zaméstnanci jiZ nemusi provadét namahavé
rucni baleni chladnych zmrzlinovych kornoutkd do krabic. Dnes
to vyzaduje pouze jediného zaméstnance, ktery sleduje kvalitu
balenych vyrobkid. Omezeni tézké prace bylo také jednim z da-
vodu automatizace procesu.

Norsky vyrobce zmrzliny Hennig Olsen

presel z ru¢niho na automatizované baleni
zmrzlinovych kornoutki pomoci reseni

od firmy Eltronic s pouZitim roboti MOTOMAN.
Vykony se zvysily o 15-20 procent a spolecnost
ziskala feseni, které v budoucnu dokdze snadno
zvlddat nové vyrobky.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2015

PRIPADOVA STUDIE
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FAKTA V KRATKOSTI
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Zmrzlina
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2014

Odvétvi
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Aplikace
Podavani-baleni

Systémové soucasti

v' 4x MOTOMAN-MPP3
v Ovlada¢ FS100

v' Dva dopravniky

v Obrazova kamera

v’ Software MotoPick

Vysledky
v’ Vys3ivykon o 15-20 %
v’ Lepsi pracovni prostiedi
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI | Natasa Matyasova

AUTOR: PETR POHORSKY FoOTO: RYSZARD PERZYNSKI

NE VZDY JE
AUTOMATIZACE
VYHODNA

Natasa Matyasova

reditelka technické divize Nestlé pro Cechy, Slovensko a Madarsko

Jaké jsou v soucasné dobé moznosti zvyseni stupné automatizace vyroby za-
vodii Nestlé ve stiedni a vychodni Evropé? P¥i prohlidce olomouckého zavodu
jsem si vSiml, ze zde mate i starsi stroje...

Ja bych asi zacala tim, Ze v Nestlé neni v§ude vysokd mira automatizace, li$i se to podle
oboru vyroby v jednotlivych zévodech. V Ceské republice mame vyrobu cukrovinek
v Hole$ové i v Olomouci a tam neni mira automatizace tak vysoka jako naptiklad pti vy-
robé Nescafé, které si vyzaduje mnohem slozitéjsi technologie. Mame ale i vysoky podil
rucni prace, ktera nas v konkuren¢nim prostredi v ramci nasi firmy zvyhodnuje, protoze
muzeme nékteré vyrobky produkovat flexibilnéji, ménit je a rychleji se pfizpiisobovat
pozadavkim zakaznikil. Ne vidy je automatizace nejvétsi vyhoda, ale u nékterych
procesti samoziejmé ano.

V jakych oblastech vyroby jsou rezer-
vy pro zvySeni automatizace?

U jedné oblasti to vidim jednoznacné,
a to je nahrazeni tézké manudlni prace.
Jako ptiklad mohu uvést ukladéni kartont
na paletu, kde jsou poZadavky na vzdélani
pracovnika velmi nizké, je to jednodu-
chd manudlni prace. Existuji tam i rizika
z hlediska bezpec¢nosti prace, a prestoze
tito zaméstnanci spliuji veskeré zakonné
pozadavky, radi bychom v budoucnu tento
proces automatizovali. UZ na to bézi né-
které zajimavé projekty.

Na mysli asi mate robotické
manipulatory.
Presné tak.

Vy mate na starost i technicky rozvoj
v Madarsku; lisi se tam pozadavky na
technologické vybaveni?

Vracim se k tomu, coz jsem jiz fekla, tedy
zéleZi na technologii vyroby. Mame tam
dva zévody, v jednom se vyrabi kava, kde
jsou superrychlé balicky pro baleni ba-
lickt s jednou porci, a tam téméf neuvi-
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dite ¢lovéka. Dalsi zévod vzdaleny par kilometr( (asi 40 km) je
s vysokym podilem rué¢ni prace a produkuje duté figurky, kde
na velmi malé mnoZstvi vyrobenych tun pracuje mnoho lidi. Tam
se vysoky podil ru¢ni préce vyzaduje a vyrobky lidem doslova
rostou pod rukama. Opravdu to tedy neni podle teritoria, kde
vyrabime, ale podle typu vyroby.

Takze je jedno, jestli je zavod ve Finsku, v Madarsku, v Ces-
ku nebo v Némecku, stale je to pouze o typu vyroby?
Ano, i kdyzZ u nds ve firmé hraje roli i flexibilita, kdy tfeba zavod
na vyrobu ty¢inek Kit Kat produkuje pro celou Evropu a je i vice
automatizovany. Je tam tedy pouze jediny typ vyroby a oni si
mohou dovolit dale automatizovat, protoze nepotfebuji podpo-
rovat flexibilitu. Zavody v CR i v celém regionu se zaméiuji vice
na flexibilitu a neni Zddnym tajemstvim, Ze je to déno i cenou
lidské prace. Je tedy vyhodnéjsi drzet flexibilni vyrobu u nas
nez tteba v Némecku ¢i v Anglii, kde je cena lidské prace vyssi.

Asi nema cenu ptat se vas na vyrobu v Ciné...

Klidné na to odpovim. Nestlé sice vyrabi produkty s del$i dobou
trvanlivosti, ale i tak neni pro Evropu rentabilni dovazet z tak
vzdalenych krajin. Jedna véc je cena dopravy a celého logistic-
kého systému, dalsi jsou chutové preference, kdy si nemyslim,
7e by vyrobky z Ciny chutnaly Evropanfim a naopak. Mdme tam
nékolik velkych fabrik, které pro ¢inské konzumenty vyrébéji
jejich typické cukrovinky.

Chtél jsem se spise zeptat, jestli naroky na automatizaci
v této tovarné nejsou jesté nizsi nez u nas, vzhledem k pro-
zatim nizké cené pracovni sily.

Je tam mensi mira automatizace, ale pristi tyden (rozhovor pro-
béhl 19. kvétna 2015) cekame velkou delegaci z Ciny, protoze

Cinané se od nas chtéji naudit, jak automatizovat. Pochopili, Ze
jen cenou lidské prace uz nemohou konkurovat, a my v ramci
Nestlé podporujeme vyménu informaci, kde se nékteré tymy
uéi, jak automatizovat v logickém sledu, aby jim to pfineslo efekt.

A trend presunu vyroby z Evropy do Asie tedy ve vaSem
pripadé nehrozi?

Myslim si, Ze v potravinafstvi ani nikdy nehrozil. Nevim o Zadném
vyrobku, jehoZ produkci bychom piesunuli do Ciny. Daji se tam
nakoupit ur¢ité komodity, ackoli u cukrovinek ani to ne, protoze
tieba kakao neroste v Ciné, ale v Africe. Ale tfeba ¢ast potfeby
suseného cesneku tam Nestlé nakupuje.

Vy jste zminila, ze se v Cesku pFipravuje automatizace ma-
nipulace s vyrobky, Ize tedy ocekavat propousténi? Auto-
matizace je totiz casto spojovana s propousténim, pokud se
radikalné nenavysuje spolu s témito investicemi i vyroba.
My mame je$té stale znacny podil lidské prace, kdyz to porovnam
s jinymi zavody s podobnym typem vyroby, takze u nas nechceme
nijak dramaticky sniZovat zaméstnanost. Mam zde k dispozici
i ¢isla, ktera to ilustruji. Zavod Zora v roce 2005 vyrabél 35 000 tun
a méli jsme 800 zaméstnanct, dnes jich mame 870 a vyrdbime
43 000 tun produktt. Kdyz jsme zahdjili investice do automa-
tizace, snizili jsme pocet zaméstnanct na vyrobenou tunu, ale
tim, Ze jsme automatizovali vyrobu, jsme zajimavéjsi pro export
a v ramci skupiny konkurenceschopnéjsi. Pro viechny nage lidi
mame praci. Investice sméfuji tam, kde to méd smysl, protoze
kdyz si predstavite, Ze dva lidé musi prelozit za sménu az 10 tun
kartont vyrobkil, tak to podle mne neni v dne$ni dobé typ prace,

kterou by mél manualné vykonavat pracovnik.

Obr. 1: Pres relativné vysokou miru automatizace si olomoucky zdvod Nestlé zachovdvd nezanedbatelny podil ru¢ni prdce.

Eerven 2015 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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To je dobra otézka, kterd nds zaroven za-
¢ind ¢im dal vice trapit. P¥i nahrazova-
ni manudlni préce robotem neni nutné
pribirat kvalifikované lidi. My ale zaro-
ven pokracujeme v samotné automatizaci
vyrobnich linek na ¢okoladu a tam jsou
pozadavky naptiklad na operdatora doty-
kového panelu, tedy aby alespoi rozumél
tomu, co se tam objevuje, vyrazné vyssi.
Méme problém ziskat kvalifikované za-
méstnance hlavné v technickych oblastech,
ti jdou vét$inou nejdtive do automobilo-
vého pramyslu, a ne k nam. Je tézké ty
nejlepsi motivovat k praci u nas, ¢asto jsou
i velmi prekvapeni, Ze u nds najdou néjaky
stroj, uz se nam to stalo. Mame postupy, jak
tento trend zvratit. Zah4jili jsme spolupraci
s u¢iovskym Skolstvim, taky se stfednimi
$kolami v oborech, jako jsou mechatro-
nik, operator stroju apod. Dulezita je
pro nés spoluprice s vysokymi $kolami,
kdy studenty zveme na stiZe a nabizime
jim realizaci diplomovych praci, abychom
je presvédcili, Ze v potravinafstvi je mno-
ho zajimavé prace. Nevim, jestli jsme se
neprobudili prili§ pozdé, ale v kazdém
pripadé jsme to rozjeli velmi intenzivné
a mame to nyni nastaveno velmi dobfe.

To nevim, moznd zanedbal pozitivni rekla-
mu. Davod, pro¢ k ndm pfisly v minulosti
velké investice, byl ten, Ze jsme méli levnou
a kvalifikovanou pracovni silu, av§ak dnes
zéjem o technické obory upadd. Uroven
technického $kolstvi podle mne neklesla,
ale ti nejlepsi nechtéji studovat obory, které
jsou potieba.

Natasa Matyasova

Tim, Ze jsme nasko¢ili do rozjetého vlaku, jsme schopni tuto situaci pozitivné ovlivnit,
takze to brzda nebude. Potfebovali bychom ale v ramci spoluprace ovlivnit i to, co dnes
$koly udi. Pro nds byla v minulosti velmi diilezita Vysoka $kola chemicko-technologicka
v Praze, kterd pro nds vychovavala odborniky. Bavila jsem se s jejim dékanem o tom, Ze
$kola stale vychovava laboranty a lidi do vyzkumu a vyvoje. KdyzZ jsem se ale zeptala,
koho jste ndm vychovali, aby nam vyrabél ¢okoladu, nebyl to témét nikdo. Nabidli
jsme, Ze jim poskytneme odborniky, ktefi takovy obor budou vyucovat, a nabidneme
moznost stdzi. Je to tedy i na nas zastupcich pramyslu.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2015

Natasa Matyasova

Zatim ano, protoze nas dnes studenti diky nagemu vzdélavacimu
programu vnimaji jako zajimavého zaméstnavatele a védi, ze
nechceme jen pracovniky do kanceldfi, ale mame zéjem i o lidi
z technickych obort. Je pak na nas, abychom jim poskytli mo-
tivaci a téma. Soustfedime se na to, aby technicky vzdélani lidé
byli ve vSech oborech nasi vyroby, od provozu ptes kancelafe az
logistiku.

To je pékné slovo... ochutnaval. Pravé oblast kvality je stroji
nenahraditelna, protoze lidé jsou nejen zaméstnanci nasi firmy,
ale zaroven i konzumenty nasich produktti a taky chépou, Ze to,
co vyrobi, miZe skoncit na jejich stole a miZe byt nabidnuto tteba
ijejich détem. Zavadime ale i program TPM - Total Performance
Management. Je s tim spojena rozsahla agenda, kde u¢ime lidi
poznavat stroj a dokonale rozumét jeho procesu.

Komeréni prezentace

ROZHOVOR S OSOBNOSTI

My jsme u nas nikdy neméli velkou zakladnu v oblasti vyroby
stroju pro produkci ¢okolady. Diive to byly technologie z vy-
chodniho Némecka, dnes hlavné ze SV}’fcarska, Italie ¢i SRN. Je
tedy pravda, Ze ani pro nas neni nikdo v Ceské republice nebo
na Slovensku schopen specidlni stroje vyrobit. Mdme seznam
preferovanych dodavatelt a je nezvratnou skutecnosti, Ze u spe-
cidlnich stroji je jich vétSina ze zdpadni Evropy. Ale zase bych
vyzdvihla tuzemské dodavatele koncti linek, coz jsou dopravniky
& propojent linek, jelikoz velkou &ast balicich linek mame z Ceské
republiky, pfi¢emz nékterym z dodavateli se podatilo dostat az
na uroven preferovaného dodavatele. Spoluprace s ¢eskymi nebo
slovenskymi dodavateli je na vyborné urovni a jsem prekvapena,
ze dnes ¢erpame i z dodavek technologii, které byly puvodné
uréeny pro automobilovy pramysl. Méli jsme tady firmy, jez

VZAJEMNA SPOLUPRACE SPOLECNOSTI NESTLE A SMC
V OBLASTI TLAKOVEHO VZDUCHU

Spolecnost Nestlé definuje ve své environmentalni politice maximalni pfistup k Setfeni

energii a vody.

Oldrich Mikeska

Kli¢ovym nastrojem, ktery spole¢nost Nestlé systematicky uplatniuje pfi energetickych auditech
ve svych zdvodech, je systém ETS. Jedna se o analyticky, vysoce strukturovany metodicky pfistup
ve spolupréci s renomovanymi externimi partnery.

Spole¢nost SMC jsme si vybrali pro auditovani problematiky tlakového vzduchu v zdvodech Nestlé
ve stfedni Evrop¢, ponévadz zde disponuje odborné vysoce erudovanymi tymy, které béhem za-
vodovych auditi identifikovaly znaéné tspory elektrické energie na zdrojich, distribu¢nich sitich
nasim zavodiim zajimavé efekty nejen v isporach energii, ale i v podobé aplikaci novych modernich
pneumatickych prvkd, jimiz fe§ime zvySovani produktivity na vyrobnich kapacitdch, zvy$ovani
odbornych znalosti nasich provoznich operéatort atd.

Spoluprace se spole¢nosti SMC nam prinasi mnoho novych podnét v ramci procest zlep$ovani
v zavodech ve v§ech nasich klicovych ¢innostech.

Oldrich Mikeska, Regional Industrial Services Engineer, Nestlé Cesko s.r.o.

% SMC Industrial Automation CZ s.r.o. | www.smc.cz
®
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délaly dopravnikové systémy a technologie si vybudovaly pravé
na zakladé zakdzek v automobilovém pramyslu.

To je zéleZitost, na kterou jsem osobné velice hrda. V Nestlé pra-
cuji uz priblizné 25 let a kazdy rok mame cil sniZit spotfebu vody
a energie na vyrobenou tunu. Voda je nenahraditelnd a dnes jsme
jeji spotfebu natolik eliminovali, Ze jiz nardZime na naslednou
ekonomickou vyhodnost dalsich uspor, protoze naptiklad chladit
se dd vodou i vzduchem, ale chlazeni vzduchem je nékolikandsob-
né draz$i. Kazdy rok ale snizime spotfebu vody o 2 az 5 procent.
Za poslednich 5 let jsme uspofili napt. v zavodé Zora vice nez
sice snizujeme, ale zdroven se zvySuji naroky na jejich spotfebu.
S postupujici automatizaci a rychlosti vyroby musi byt produkty
kvalitnéj$i a presnéjsi, a tak zprisnujeme naptiklad pozadavky
na klimatizaci, vlhkost ¢i teplotu vzduchu, takze toto jde proti
snaham usetfit energii. Pottebujeme vic energii pro vyssi kvalitu
vyrobkil.

Existuji programy Evropské unie na sniZzovani energetické na-
rocnosti, ale zatim jsme Zddny z nich nevyuzili. Mdme za sebou
silné investi¢ni zdzemi matefské spolecnosti, ktera je ochotna
investovat, pokud jsou prosttedky rozumné vyuzity. Mame ale
izdjem o statni prostfedky a pracujeme na nékterych projektech.

Nas se netykd dosledovatelnost primarnich surovin, to je téma
hlavné u masnych produktt. Nestlé vidy mélo potfebnou do-
sledovatelnost, opét pfipominam svych 25 let zkusenosti. Dnes
jiz mdme ale vy$si ndroky a chceme védét nejen to, kde byl ktery
produkt vyroben, ale na kterém poli rostly suroviny, z nichz byl

Natasa Matyasova

vyroben. Se zvySovanim internetového obchodu musime mit
kvtili nasim zakazniktim pod kontrolou i obchodni fetézec a tam
spoléhame na ¢arové kody. Pokud smétujete k tomu, kterd zari-
zeni na to potfebujeme, pak jsou to riizné znackovace. Kdyz se
dnes podivite na nase ty¢inky, na kazdém balicku je ¢as vyroby
na vtefinu presné. Pokud mame bali¢ku, kterd zabali 600 produkta
za minutu, potfebuji k tomu znackovag, ktery je schopen oznacit
rovnéz 600 vyrobkil za minutu na spravné misto. A to uz jsou

vysoké naroky na technologie.

To uz tolik nesouvisi s dosledovatelnosti, ale s dirazem na kvalitu
a tam se pohybujeme v oblasti detekce v$eho, co do vyrobku
nepatfi. Ochrana zdravi spotfebitele je pro nas prioritou a je
vyhodou, Ze mizeme investovat do vSech modernich technologii,
které se objevi na trhu, jako jsou rentgeny, kamerové ¢i laserové
sortéry, a to uz se ani nebavim o metaldetektorech, kterymi je
osazena celd linka, protoze to uz je dnes standard. Stale hledame
nové moznosti, jak zvysit ochranu spotiebitele.

To se mi tézko porovnavd, protoze jsem cely sviij profesni zZivot
stravila v Nestlé, ale troufam si Fict, Ze na$i pfednosti je pofizovani
toho nejlepsiho, co je na trhu dostupné. Moznd to nedokazeme
vzdy nejrychleji aplikovat, protoze jsme velka firma a nékterd
rozhodnuti trvaji déle. Je pravda, Ze mame obrovsky potencial
ve vyvojové zakladné, mame dostatek zdrojt, abychom si sami
vyvinuli vlastni moderni technologie, a nevim, jestli to délaji
i nasi konkurenti. Dal$i vyhoda Nestlé je ta, Ze nejen prodavame,
ale i vyrdbime, coz je velkd konkurenéni prednost. Rada velkych
nadnérodnich koncernt produkty jen prodava a ma smluvni
vyrobce. My jdeme cestou, kdy si sami vyvineme, vyrobime,
propagujeme a prodame. Jestli jsme lepsi i v oblasti technologii,
tézko fici, protoze dnes ma kazdy moznost vybrat si to nejlepsi.
Dnes se ale vse toci kolem zakaznika — md zdjem o produkt, je
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ochoten jej zaplatit, poridi se tedy potfebné technologie. Miizeme
to dokumentovat na nasich ceskych a slovenskych zavodech, které
byly vybaveny krasnymi novymi linkami. Troufdm si tvrdit, Ze
v Hole$ové mame jednu z nejmodernéjsich linek na svété pro vy-
robu Zelé bonboni, v Olomouci zase $pi¢kovou linku na ¢oko-
ladové vyrobky. V Prievidzi mame novou unikatni linku, kterd
pro cely svét — véetné Mexika nebo USA - vyrabi Maggi Papyrus.
Celd linka je dilem Nestlé - od vyvoje technologie ptes vyrobu
az po prode;j. Jestli takto postupuji jinde, to nevim, ale my ano.

To je zajimava otazka. Mohu ji dokumentovat na investici zde
v Zote Olomouc, kde jsme méli linku z vychodniho Némecka,
ktera je skoro stejné stard jako jd, a nahradili jsme ji italskou,
plné automatizovanou linkou. Cekali jsme, Ze to lidé v pohodé
zvladnou. Je pravda, Ze néktefi byli nad$eni a $li do toho s radosti,
protoze byla krdsnd, nerezova. Jini lidé se ale nemohli zbavit
pocitu, Ze nade stard linka byla lep$i. Zaméstnadvame mladé lidi,
ale i ty pred duchodem a pravé ta star$i generace ma s témito
zménami nékdy problém. Vyzadujeme po nich znalosti a doved-
nosti, které diive nepotfebovali. Namisto mechanického kolecka
maji pred sebou dotykovou obrazovku a nékdy se k ni chovaji
opravdu s velkym odstupem. Ale je na nds, abychom jim dali
moznost uplatnit se na pozici, kde se najdou, a tfeba dat vice
$anci na novych technologiich mladym lidem.

Obr. 2: Spotreba etiket a ndvaznych technologii
je v ¢okolddovndch velmi vysokd.
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To se stava, i kdyZ u nas ne v takové mife, jak to popisujete, ale
mame takovych piikladt nékolik. Vzdy si délame vybérové fizeni
na jednotlivé komponenty. Ne ani tak u nové linky, protoze tam
mame jednoho generalniho dodavatele, ktery si ndkup kompo-
nentil ohlida sam, spiSe se to tyka star$ich linek, kdy se snazi-
me inovovat jednotlivé ¢asti a potom uz zasahujeme do celého
systému. A tak se ndam uz stalo, Ze trvalo ne tydny, ale mésice
a roky, nez jsme odstranili komunika¢ni bariéru, kterd mezi
nimi byla. Dnes jsou automatizované pocita¢ové systémy natolik
sofistikované, Ze spolu nekomunikuji, pokud nenajdete spravnou
platformu. Chceme se napfiklad ubirat smérem, kdy bychom
radi odeditali teplotu nikoli z teploméru, ale aby se ndm ihned
prenesla do pocitacového systému a idealné rovnou automaticky
regulovala. Tedy kdyzZ teplota neni ve spravném ramci, mél by si
stroj v8e sam nastavit. Tam pak nastava zajimavy problém, tj. aby
jednotlivé komponenty spolu komunikovaly, takze odbornici
na interface jsou velmi pottebni.

Poucit se je spravna véc, ale my se nékdy dostdvame do situace,
kdy ptivodni dodavatel linky uz tfeba ani neexistuje. Takze i kdy-
bychom se chtéli poucit, my ani jinym smérem jit nemtizeme.
Nechceme ménit ptivodni linky, pokud jesté funguji. Na vyrobu
¢okoladovych hmot mame linku, kterd pamatuje opravdu hodné,
a na ni jsou vysoce moderni davkovaci zafizeni, kterd souviseji
s kvalitou vyroby... a to musi spolu komunikovat. Takze i kdy-
bychom se chtéli takovym vyhnout, nemtiZeme, spiSe se na né
miizeme lépe piipravit.

Obr. 3: Stroje nejsou zanesené rzi, ale vynikajici cokolddou a pravidelnd
automatickd sanitace je tak zcela nezbytnd.
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: VLASTIMIL BRAUN, COMPAS AUTOMATIZACE, SPOL. S R. O.

SYSTEM PLNE INTEGROVANE AUTOMATIZACE
V ZAVODE ZORA OLOMOUC

V potravinaiském primyslu je kladen
stale vétsi duiraz na uplnou automatizaci
vyrobniho procesu. Vysledkem uspésného
zavedeni takto koncipovaného systému
Fizeni jsou nejen vétsi produktivita a efek-
tivnéjsi vyuziti vyrobniho zafizeni, ale také
splnéni novych pozadavku na jakost v po-
travinafské vyrobé, diktovanych aktudlni-
mi predpisy EU zaméfenymi na ochranu
spottebiteltl. Koncept plné integrované
automatizace byl tudiz zvolen za zdklad
projektu automatizace vyroby ¢okolddo-
vych hmot pro zemé sdruzené v CEFTA,
ktery byl realizovdn koncernem Nestlé
v zavodé Zora Olomouc.

Jednou z kli¢ovych ¢asti nové vybudova-
ného vyrobniho zafizeni je jeho automa-
tizovany systém fizeni. Podle standardii
spole¢nosti NESTLE bylo firmou Compas
automatizace ze Zdéru nad Sézavou re-
alizovano feSeni s pouzitim moderniho
tidiciho systému Siemens fady Simatic S7.

Pro zpracovani vizualizace, recepturové-
ho fizeni, sbéru, ukladani a poskytovani
velkého mnozstvi technologickych dat
véetné tvorby vyrobnich reporti byla po-
uzita koncernové preferovand softwarova
platforma Wonderware Systém Platform
a Wonderware MES.

V ¢lanku je po stru¢ném predstaveni dané
technologie vyroby a pozadovanych fidi-
cich funkci popsana navrzend architektura
ASR a jeji technickd realizace pti pouziti
uvedenych komponent od firmy Siemens.

Obr. 1: Zdsobniky surovin a technologie pro jejich ddvkovdni.

Technologie vyroby ¢okoladovych hmot
Jednotliva linka na priimyslovou vyrobu ¢okolddovych hmot se skldda ze tfi zakladnich
casti, kterymi jsou:

» zasobniky a zafizeni pro davkovani surovin (obr. 1),
» valcovaci zafizeni,

» zafizeni pro vlastni hnéteni (konzovéani) ¢okoladovych hmot.

Zasobniky surovin jsou velkoobjemové s moznosti automatického dopliiovani surovin.
Sypké materidly, jako napf. cukr, se do zdsobnikil dopravuji pneumaticky, tekuté suroviny,
napt. kakaové maslo, pomoci éerpadel. Ze zasobnikl jsou suroviny davkovany do val-
covaciho zafizeni, které vytvari sypkou kakaovou hmotu. Kakaova hmota je pomoci
pasovych dopravnikii pfepravena do tzv. pétivalcti (obr. 2), kde se veskeré zbylé kousky
rozmélni aZ na zcela jemnou praskovou smés. Jemné namleta kakaova smés je dal$imi
dopravniky prepravena do hnétact - konzi, kde se po pridani dal$ich surovin, napt.
kakaového masla, hnétenim ziskd vysledna ¢okoladova hmota. Ta je pneumaticky, a to
specidlnim zafizenim Molch, dopravovana do zasobniki vyrobnich linek zavodu Zora
Olomouc nebo je expedovana pro pouziti v dalsich vyrobnich zavodech koncernu Nestlé.
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Obr. 2: Pétivdlec vdlcovny ¢okolddovych hmot.

Pozadavky na ASR vyroby ¢okoladovych hmot
Od komplexniho feseni ASR nékolika produktovych 3arzovych vyrob daného typu se
standardné pozaduje:

» spolehlivé fizeni vyrobniho zafizeni a stroju,

» komfortni ovlddani automatizovaného systému fizeni z operatorskych stanic,

\4

mistni ovlddani technologickych zafizeni prosttednictvim operatorskych paneld,

v

parametrizace a fizeni elektrickych pohond,

v

sbér a archivace technologickych veli¢in a provoznich udaju.

Koncepce ASR ve firmé Nestlé, zavod Zora Olomouc

Koncepce ASR realizovana firmou Compas automatizace jakozto dodavatelem a vybrana
koncernem Nestlé stavi na komponentach od firmy Siemens, predev$im na systému
PLC Simatic S7. Pro ptipojeni a fizeni snimaci a akénich ¢lentl jsou pouzity predevsim

Obr. 3: Architektura &dsti fidiciho systému Simatic S7 400.
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vykonné fidici stanice fady Simatic S7-400
s centralni i decentrdlni vystavbou vstupii
a vystupt (obr. 3).

Vy$si troveil ASR je tvofena poéitadi-
servery s opera¢nim systémem Windows
Server s klienty Windows, na nichz jsou
realizovany jednotlivé funkce vizualiza-
ce, ovladani, tvorby protokoltl, zdznam
a grafické zobrazovani mimoradnych sta-
vii a hlaSeni o poruchach, fizeni pribéhu
a sprava receptur $arzovych procesi atd.
Vizualiza¢ni Groven tvoii systém Won-
derware Application Server s vizualizaci
Wonderware Intouch s recepturovou nad-
stavbou (obr. 4, obr. 5) ukazujici prehled
vyroby praskové kakaové smési.

Vzhledem k tomu, Ze zprvu jde o sypkou
hmotu s velkou hutnosti, klade ¢okolddo-
va hmota na pocatku hnéteni michadlu
konze zna¢ny odpor. Proto jsou v poho-
nech konzi instalovany vykonné ménice
(na modernizovanych konzich fady Si-
emens Master Drives CBP2), které jsou
momentové fizeny. Po pfidani tekutych
prisad se smés stane viskozni. S postupnym
promichavanim smési klesa jeji viskozita
a ota¢ky michadel konzi jsou tudiz postup-
né zvySovany, az se dosdhne kone¢ného
stavu relativné tekuté ¢okolddové hmoty.

Kvalitni inZenyring je cesta

k fungujici automatizaci vyroby
Vytvotit dobre fungujici automatizaci je
ukolem inzenyrinku. Pro kvalitni navrh
tidiciho systému $arzové vyroby je tieba
analyzovat vyrobni kroky, které Ize vykonat
na daném technologickém zafizeni, a to
véetné podchyceni vSech moznych vyji-
meénych stavii a veskerych jejich dusledki.
Rozsah inzenyrskych praci je v porovnani
s kontinualnimi procesy nékolikandsobny.

InZenyrink za¢ina sestavenim zadani tvo-
feného mnoha dokumenty specifikujicimi
pozadavky na vSechny jednotlivé funkce
ASR. Musi byt mozné tyto funkce ovéfit

17



18

PRIPADOVA STUDIE

Obr. 4: HMI vizualizace vyroby cokolddovych hmot.

a vysledky ovéfeni zaznamenat. Celkové ovéfeni souladu ASR
s pravidly spravné vyrobni praxe se nazyva validace. V ramci
realizace projektu vznikaji a pouZivaji se napf. tyto dokumenty:

» zadani (uZivatelska specifikace): soupis celkovych poza-
davki uzivatele na vysledny systém fizeni,

» specifikace funkei (Functional Specification - FS): po-
drobna specifikace jednotlivych funkci fidiciho systému,

» navody pro provozni obsluhu (operatory), spravce systé-
mu, archivacni postupy atd.,

» zkuSebni dokumentace: zdznam zptisobu provedeni
a vysledka testi1 softwarovych modult a jejich integrace
i prejimky fidiciho systému u dodavatele (FAT) a na misté
pouziti (SAT).

Vytvorit vSechny potfebné aplika¢ni programy je velmi rozsahly
ukol. Vyvojové prostredky zvoleného automatiza¢niho systému
Simatic S7 umoznuji, aby na projektu paralelné pracovalo mno-
ho programiétorti soucasné. Tim je zajiSténa konzistence vyvoje
aplikace. Po zkonfigurovani softwarovych moduld, vizualizace
(ptiklad na obr. 5 - zobrazeni konze na lince), receptur a dalsich
funkci aplikaéniho softwaru nastdva velmi dileZitd etapa testa,
které prokazuji dosazeni shody s pozadavky formulovanymi
v zadani a specifikacich funkei fidiciho systému.

Velky vyznam pti navrhu i realizaci ASR ma tésné spoluprace
dodavatele a zdkaznika. Je tomu tak proto, Ze realiza¢ni tym
se sklada ze specialistt na technologii, ASR, organizaci vyroby
atd., jejichz specializace se nepfekryvaji. Jinymi slovy feceno,

Obr. 5: Vizualizace a ovldddni konZi.

neexistuje odbornik, ktery zna cely rozsah problematiky a mohl
by z tohoto titulu rozhodovat o feeni. Proto jsou analyza takto
slozitého projektu a na ni navazujici tvorba vlastnich zadava-
cich a realizac¢nich specifikaci obzvlasté naro¢né na komunikaci
uvnitf tymu a vyzaduji mimoradné usili od pracovnikil vsech
zucastnénych stran.

Dobre navrzena automatizace je zakladem
uspésné produkce

Dobfe navrzena pramyslovd automatizace $arzovych potravi-
nafskych procest poskytuje vyrobctim mnoho vyhod, jako napt.
pruznost pfi zméndach vyrobniho sortimentu, ochranu investic
vloZenych do automatizace, moznost planovani vyrobniho pro-
cesu, optimalizaci vyrobnich procesti formou trasovani a stati-
stického porovnavani pribéhu vyroby a vyslednych vlastnosti
jednotlivych $arzi, dosazeni shody s poZadavky na kvalitu a ve-
deni zaznam o pribéhu vyroby a mnohé jiné. Ani pfi pouziti
$pickovych automatizac¢nich prostiedki vsak nemusi byt vidy
dosazeno optimalnich vysledki, pokud se souc¢asné dokonale
neanalyzuji moZnosti technologického zafizeni a nedoceni se
inZzenyrské zpracovani projektu. Vyhody, které dokonale fe$ena
automatizace $arzovych procesti svym vlastniktim prinasi, v§ak
vlozené usili mnohondsobné vrati v uspésné produkei $irsiho
sortimentu produktd zpisobem just in time - bez nutnosti vy-
tvareni zasob - presné podle pozadavkt dynamicky se méniciho,
velmi konkurené¢niho prostfedi souc¢asného trhu.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2015
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AUTOMATIZACE
TRINACTEHO PRAMENE
V KARLOVYCH VARECH

Predstavovat Karlovy Vary jako lazenské
mésto na zdpadé Cech, které proslulo svy-
mi lé¢ivymi prameny, asi neni tfeba. Tak-
téZ neni nutno predstavovat jejich t¥inacty
pramen - slavny bylinny likér Becherovku.
Je vSak mozné vyrobu tohoto tradi¢niho
likéru modernizovat a automatizovat?

»Cely proces vyroby Becherovky je kras-
nym ptikladem spojeni tradi¢nich postu-
pu, jako je michdni bylin a kofeni pod-
le tajné receptury, s modernimi vyrobnimi
technologiemi, at uz v ¢asti vyroby Beche-
rovky, ¢i pfi jejim staceni do lahvi, “ pred-
stavuje proces vyroby manazer technické
podpory a QSE Tomas Bryzgal.

Novému vyrobnimu zavodu je teprve 5 let.
Jeho kompletni technologie je zpracovana
pfimo na miru pro vyrobu Becherovky,

aby byl minimalizovan pocet neautoma-
tizovanych ¢innosti, coz dokazuje i to, Ze
celd vyroba je zaji§téna pouze tfemi lid-
mi. Hlavnim dodavatelem technologie
byla spole¢nost Charmont a jejimi nejvy-
znamnéj$imi subdodavateli pak spole¢nost
Pacovské strojirny, a. s., kterd dodavala
nerezové tanky, spole¢nost ESONIC, jez
je jednim z prednich dodavateld v oblasti
priimyslové automatizace, a to zejména
v napojovém a potravinarském pramyslu,
a spole¢nost GEA Refrigeration Czech Re-
publics. r. 0., kterd zaujima vedouci pozici
na trhu s chladicim zafizenim v potravi-

narském pramyslu.

Vyrobni zavod je taktéz vybaven $picko-
vym bezpec¢nostnim zafizenim, jeZ spliuje

nejvyssi pozadavky na zajisténi bezpecnos-
ti jak v Evropské unii, tak i v USA; takto

¢erven 2015 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

nastavené podminky jsou nutné vzhledem
k tomu, Ze v zdvodé dochazi k manipulaci
s lihem jakozto hotlavinou I. t¥idy a liho-
vinami jakoZto hoflavinami II. t¥idy (napt.
stabilni hasici zafizeni, detektory lihovych
par, fizeni odplyni, antidetonacni pojistky,
pojistné membrany, pozarni klapky, venti-
la¢ni systém apod.).

Ptisna kontrola vyrobniho procesu za¢ina
uz pti pfjmu surovin a obalovych materi-
alti a pokracuje v laboratofi, kde se kontro-
luje kvalita podle nejprisnéjsich pravidel.
JelikoZ se jedna o vyrobu stoprocentné
ptirodniho produktu, nejsou pro vyrobni
proces pouzivany zadné konzervac¢ni latky,
z4dna barviva ani aromata. Becherovka
se vyrabi pouze z karlovarské vody (ktera
v$ak nema nic spolecného se zdejsi viidelni
vodou), vysoce kvalitniho lihu, fepného
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cukru a velmi specifické a harmonické
smési bylin a koteni. Cely vyrobni proces
je Fizen a monitorovan z jednoho mista
pomoci programu spole¢nosti ESONIC
pripraveného na platformé Siemens S7.
Samoziejmosti je evidence udajtl o vSech
surovinach a o parametrech jednotlivych
technologickych krokt, aby byla zajidténa

Obr. 1:,Srdce” likérky, kde probihd macerace.

probiha findlni uprava obsahu alkoholu
a cukru, vymrazeni a celkem ¢tyti filtraéni
kroky. Pak uZ je Becherovka pfipravena
pro staceni do lahvi,“ popisuje cely proces
Tomas Bryzgal.

V useku staceni ma spole¢nost unikatni,
plné automatizovanou linku od spole¢nos-

ti Krones doplnénou paletovymi doprav-
niky od spole¢nosti Alvey Manex; oboji je
Fizeno programem Siemens Simatic S7. PI-
nici linka je unikatni tim, Ze je na ni mozné
stacet celkem 7 velikosti lahvi od 50 ml
do 1 litru. I zde plati, Ze vyjimka potvrzu-
je pravidlo, a nejvétsi lahev Becherovky
o objemu 3 litry se plni kompletné ru¢né.

V Becherovce nezilistavaji stat, a tak plnici linku neustale roz-
troly prazdnych lahvi a findlnich vyrobki. Posledni novinkou
na plnici lince je automaticky aplikitor paletovych listkd a zafi-
zeni pro potisk kartont hotovych vyrobkd, oboji od spole¢nos-
ti Leonardo technologys. r. 0. V nasledujicich tydnech bude jesté
instalovano kamerové zafizeni pro orientaci lahvi v etiketovacim
stroji, kde bude vyuzivano digitalnich kamer. Toto zatizeni na-
hradi souc¢asny mechanicky zptsob orientace, ktery ma mnoha
omezeni.

»Posledni novinkou bude implementace systému zenon pro mo-
nitoring stavu a vykonnosti plnici linky, kterym zautomatizujeme
evidenci diivodl zastaveni (automatické hldSeni poruchovych
stavi jednotlivymi stroji) a jenz ndm umozni detailni sledovani
efektivnosti linky a monitoring vykonnostnich parametr OEE.
Cilem tohoto projektu je optimalizace efektivnosti linky a mini-
malizace ztrdtového nevyrobniho ¢asu,“ dopliiuje Tomds Bryzgal.

Inzerce
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Obr. 3: Plnici linka.

kompletni dohledatelnost jednotlivych vy-
Jsme jedna z prednich Ceskych inZenyrsko-dodavatelskych spole¢nosti, ktera od roku 1991

plGsobi v oblasti primyslové automatizace technologickych procest a dodavek
vyrobnich informacnich systémi MES.

robnich $arzi.

Lih i fepny cukr pochézeji z Ceské repub-
liky. Cukr je na pfdni spole¢nosti balen Dodavame kompletni nové technologie a provadime rekonstrukce

stavajicich technologickych celkd. Klientovo zadani fesSime od analyzy stavajiciho
stavu, pres zpracovani studie a projektu, az po montdz, odladéni a uvedeni zafizeni

do provozu.

do tzv. big bagt o specifické hmotnosti
600 kg, coz zna¢né usnadnuje provozni
manipulaci. Smés bylin a kofeni je pfipra-

vovana podle originlni tajné receptury Nase aplikace automatizovanych systémd Fizeni jsou implementovany v potravinaiském primyslu, ale i v mnoha dal$ich oborech.

ajeji michani, davkovani do jutovych pytli Systém fizeni kvality spolecnosti je certifikovan dle normy 1SO 9001:2008.
a dal$i manipulace s ni jsou provadény
podle klasickych postupti pouze s omeze-

nou automatizaci. Prvni krok vyrobniho

Ve spolecnosti Jan Becher-Karlovarska Becherovka, a.s.

postupu je digerace bylin, kdy dochazi . R N . ..
nase aplikace fidi a monitoruiji:

klouhovéni bylin v alkoholu za predepsa-

nych teplot po dobu jednoho tydne. Prede-
¢ Lihové hospodarstvi

¢ Vyrobu bylinnych macerat(
¢ Technologii vyroby polotovar( a hotovych vyrobku
véetné procesu filtrace a vymrazovani

psané hodnoty teplot tohoto procesu jsou
fizeny a kontrolovany automaticky pomoci
fidiciho programu. ,,Hotovy vyluh bylin
a kofeni, tzv. digerat, je nasledné precerpan

do michaci kadé¢, kde je smichan s lihem, 3 Y i .
Dale nas systém poskytuje:

¢ Kompletni elektronicky zaznam o vyrobé Sarii
¢ Dosledovatelnost surovin a polotovaru
¢ Automatické sestavovani vyrobnich reportl

cukernym roztokem a vodou. Vznikly po-
lotovar pak zraje nékolik mésict v tancich
za neustdlé kontroly zédkladnich techno-

logickych parametrt. Po tzv. maturaci Obr. 2: Letecky pohled na vyrobni zdvod v karlovarské méstské cdsti Bohatice.

ESONIC a.s.
Hefmankova 122/9, 104 00 Praha 10 — Kfeslice

WWW.esonic.cz
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info@esonic.cz
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Do budoucna uvazuji v Becherovce o zavedeni systému suchého
mazani dopravniki, jez eliminuje nutnost stiikani velkého mnoz-
stvi vody a rozpustného maziva. Vyhodou jsou suché podlahy,
které zlep$uji bezpecnost obsluhy diky niz§imu riziku uklouznuti,
minimdlni spotfeba maziva, zidné odpadni vody, Zddna vlhkost
na obalech a Zddna koroze. Snizuje se i riziko jakékoli kontami-
nace vyrobku. Tento projekt je v§ak zatim ve fazi ovérovani, tedy
zda je vhodny pro mistni provoz.

I v laboratofi, jeZ je vybavena modernimi pfistroji pro kontrolu
kvality, které usnadruji mnohé ¢innosti (Alcolyzer Spirit, HPLC,
GC, spektrofotometr Konica Minolta CA6 atd.), md nezastupitel-
né misto také senzoricka analyza, kdy zkuseny panel hodnotitelt
posuzuje vzhled, vini a chut jednotlivych surovin, polotovard,
ale predevsim hotové Becherovky. Ve nezbytné pro to, aby si
tfinacty pramen z Karlovych Vart udrzel stévajici a nasel nové
ptiznivce ve vice neZ 35 zemich svéta, kam se dnes kromé Ceské
republiky dodava.

Obr. 4: Ddvkovdni cukru.

HISTORIE a SOUCASNOST

1807

V kvétnu roku 1807 zapocal Josef Vitus Becher historicky prvni
prodej Becherovky v kramku U Tii skiivant. Nové zavadény
Iécebny napoj se ovséem jmenoval English Bitter a uzival se jako
zaludec¢ni kapky.

1834
S exportem Becherovky rodina zakladatele zacala uz v prvni
poloviné 19. stoleti.

1838

Syn Josefa Bechera Jan (1813-1895) pievzal kolonialni obchod
i vyrobu likérd v rodném domé U Tri skiivand roku 1838. Pravé
on je povazovan za zakladatele firmy v pravém slova smyslu,
jelikoz rozvijel vyrobu Becherovky témér 40 let, postavil novou
tovarnu. Jeho podpis jako stvrzenku tradi¢ni kvality a chuti na-
jdeme i dnes na kazdé lahvi Becherovky.

1866
Vznik legendérni ploché lahve pro Becherovku.

1867

Jan Becher presunul rostouci vyrobu Becherovky do nové tovar-
ny na Steinberkdch na tehdejsi okraj mésta, nynéjsi obchodni
centrum, kde vyroba pokracovala az do roku 2010.

1900
Zisk nejvyssiho udélovaného titulu Grand Prix z Pafize.

1922
Registrace ochranné znamky Becherovka (Becher Bitter).

1965
Potvrzeni oznaceni jako tfinacty karlovarsky pramen.

1967
Na vystavé Expo’67 v Montrealu byl poprvé predstaven koktejl
Beton - tradi¢ni koktejl z Becherovky a toniku.

2001

Dokoncena privatizace Becherovky. Novym vlastnikem se stala
francouzska spolecnost Pernod Ricard, druhy nejvétsi vyrob-
ce a prodejce lihovin a vina na svété, kterd spolecnost vlastni
do soucasnosti.

2008
Uvedeni Becherovky Lemond (lehky citrusovy likér s dotekem
bylin) na trh.

2010
Otevien novy vyrobni zavod v karlovarské méstské ¢asti Bohatice.
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Perfektni tym

Kompletni Feseni pro sbirani, baleni a paletizaci

Silny partner pro kompletni manipulacni proces

v pramyslu umoZiuje FANUC Robotics poskytovat vSe, co potrebujete pro
zrychleni, zpruznéni a zefektivnéni Vasich manipulaénich procesd. Idealni roboty
pro sbirani, baleni a paletizaci umoZfuji perfektni synchronizaci a hladky pribéh
procesl od prvniho do posledniho kroku. Nezélezi, zda je Vase zbozi velké nebo

malé, lehké nebo tézké, robustni Ci krehké, vidy mame perfektni reSeni pro
véechna primyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow.

Fast pickers - extra pfesny, pro procesy do 200 cykld za minutu
High-speed packers - extra rychly, pro vysokorychlostni balici aplikace
Power palletisers - extra silny, pro zatizeni do 1 350 kg

FANUC Robotics Czech
Tel.: +420 234 072 900
www.fanucrobotics.cz
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NIDDINTIENINNDIV

Standardni baleni patnacti obalovanych rybich prsti je nejen ceskou klasikou
v nabidce mrazenych potravin. A jelikoz podnikatelské prostiedi je i vtomto
odvétvi vysoce konkurencni, spoléha némecky vyrobce mrazenych produktt
firma TST ve velké mife na automatizaci. Diky tomu tak témér polovina viech
rybich prsti prodanych v Némecku projde ,rukama“ robotii Staubli, které

se staraji o jejich rychlé baleni.

Firmy zabyvajici se vyrobou mrazZenych
polotovari celi nelehkému tikolu - museji
zajistit, aby mrazéky ve véech supermarke-
tech byly stéle zasobovany dal$imi a dalsi-
mi vyrobky, to ve v silné konkuren¢nim
prostiedi. TST (The Seafood Traders)
vstoupila na trh s cilem stat se nejrych-
dodavatelem. V roce 2011 oteviela firma
zcela novy a moderni vyrobni zdvod ne-
daleko mésta Emden na pobrezi Severniho
mote a hned od zac¢atku v ném nabidla

praci vice nez 160 lidem z okoli.

Ve vedeni spole¢nosti TST lze najit odbor-
niky na potravinafsky priimysl s dlouhole-
tymi zkuSenostmi, jejichz cilem je vyrabét
rybi produkty ve velkych objemech a za tu
nejlepsi moznou cenu. Rychlé a efektivni
zpracovani surovin jiz dnes v potravinai-
stvi neni mozné bez pokroc¢ilého stupné
automatizace. Vyrobni proces rybich spe-
cialit a motskych plodu zac¢ind krajenim
zmrazenych bloku surovych ryb, pokracuje
jejich upravou, v nékterych pripadech pl-
nénim, dale obalovanim ve strouhance,

naslednym zamrazenim a kon¢i balenim

Obr. 1: V tfisménném provozu je v TST zabaleno okolo 300 tun ryb kazdy den.

hotovych vyrobki do balicki a krabic
pod rtiznymi znac¢kami.

vy

ci celé vyroby je pak baleni rybich prstuL.
I ve zmrazeném stavu se musi s témito
vyrobky obalenymi ve strouhance praco-
vat velmi opatrné, coz predstavuje velkou
vyzvu pro jakykoli automatizovany systém.
S zadosti o navrh balici linky s planova-
nym vystupem 200 rybich prsti za minutu
se tak TST obratila na firmu Econo-Pak,
specializovaného dodavatele stroji pro
primérni aplikace v potravinafstvi z né-
meckého Flonheimu.

Tézky ukol nad sily dodavateli
»JiZ ve fazi planovani nam jako nejlepsi

feSeni vychdzel linearni systém v kom-
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binaci s kartonovacim strojem s bo¢nim
vklddanim, zejména kvuli optimalizaci
¢asti cykld pro baleni hotovych produktt
do krabic, objastiuje Ulrich Oppermann,
ktery ma v TST na starost zavadéni novych
technologii. ,T¥idéni a rovnani rybich prs-
ti v pfedchozim kroku jsme chtéli svéfit
$estiosym robotim. Pti bliz$i specifikaci
pozadavku se ale ukazalo, Ze témét Zadny
z oslovenych dodavateld robotu si v da-
nych provoznich podminkach nebyl scho-
pen poradit s pldnovanou kapacitou péti
tun ryb za hodinu na kazdé balici lince.
Pouze ve Staubli Robotics ndm dokazali
garantovat, Ze jejich rychlé $estiosé roboty
TX90L budou schopny tento ukol zvladat
v nepfetrzitém provozu.“

»Nakonec se opravdu ukazalo, Ze roboty
Staubli jsou rychlejsi nez dal$i modely
na trhu, jez jsou podobné velikosti a nos-
nosti,“ vysvétluje Markus Zerbe, obchodni
manazer Econo-Paku zodpovédny za do-
davku balici linky do TST. .,V kone¢ném
dusledku opravdu neexistovala vhodnd
alternativa pro nasazeni na této lince. Vel-
kou vyhodou robott Staubli TX90L HE
je také jejich zcela uzaviend konstrukce
s kabelazi vedenou uvnitf ramene spole¢né
s tim, Ze byly specidlné navrzeny pro vlhké
prosttedi (odtud zkratka HE pro Humid
Environment). Diky tomu tak neni nutné
pouzit dal$i ochranné rukavy nebo navle-
ky, aby roboty spliovaly piisné hygienické
predpisy pro potravinarsky priimysl a ves-
keré dalsi pozadavky pro pouziti v pfimém
kontaktu s mrazenymi potravinami. Stejné
tak jsou odolné i vii¢i predepsanym Cisti-
cim procedurdm.”

Cty¥i roboty v kazdé lince

Od konce roku 2011 tak na kazdé z dvou
balicich linek pro rybi filé a prsty pracuji
Ctyti roboty Staubli TX90L HE. Tvori ja-
dro automatizovaného systému a staraji
se zejména o spravné rovnani produk-
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Obr. 2: Kvili kiehké povaze obalovanych rybich prstu
zvolil integrdtor pro tuto aplikaci mechanicky ndstroj.

tl na vstupu do bali¢cky - po 5 filé nebo
15 rybich prstech v zavislosti na nastaveni
linky. Kazdy robot vzdy piipravuje obsah
jednoho baleni a déld to kazdou minutu
padesatkrat.

Vzhledem k tomu, Ze rybi prsty jsou au-
tomaticky dopravovany az k balici lince,
jsou nejprve priblizné srovnany pomoci
vibra¢niho stolu. Nasledné je manipulator
srovna a natoci na jeden ze ¢tyt paralelnich
dopravnikovych past smétujicich do robo-
tové burky, kde se o kazdy z dopravniki
stara jeden robot Staubli TX90L.

Ukolem robott je pfesklddat rybi prsty
v davkach po patnécti kusech ze ¢ty pasa
na centralni dopravnik s pfipravenymi
krabi¢kami, ktery vede do jedné balici
stanice. Tyto ¢tyfi roboty zvladaji prerov-
nat az 3000 rybich prstll za minutu, dost
pro naplnéni 200 baleni. Synchronizaci ro-
boti s rychle se pohybujicim dopravnikem
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zajistuji signdly z enkodérii a odebirani
z pohybujiciho se pasu funguje bezchybné
i pfi rychlosti 30 metr za minutu.

Skvélé vysledky v narocnych
podminkach

»Toto je prvni realizovana aplikace, kdy
jsme integrovali roboty do vyroby TST,*
pfipomina Markus Zerbe. ,Vzhledem
k velmi pozitivnim zku$enostem s nimi
mohu ale zodpovédné fict, Ze to zcela jisté
neni naposledy a v budoucnu je budeme
vyuzivat pro podobné aplikace. Zprovoz-
néni roboti je velmi snadné. Nauceni jed-
notlivych bodii v prostoru je také jednodu-
ché. Kompletni komunikace mezi roboty
a synchronizace s dopravnikovymi pésy
jsou kompletné fizeny pomoci vlastniho
tfizeni Staubli. Tento autonomni zptsob
prace vyrazné zjednodusuje integraci ro-
botické bunky do celé vyroby fizené sys-
témem Siemens SIMOTION.*
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Obr. 3: Roboty museji v této velmi rychlé aplikaci pracovat na hranici svych moznosti, aby se podafilo dosdhnout co nejkratsich ¢asa cykla.

Operatofi si pak obzvlasté pochvaluji uzi-
vatelsky prijemné ovladani a dalsi zjed-
nodusujici funkce, jako naptiklad snad-
né navedeni robotu do vychozi pozice
v piipadé neplanovaného zastaveni linky.
I pfes nutny zésah lidské ruky v téchto
ptipadech si celd burika drzi dlouhodobé
pramérnou dostupnost pres 95 %. Jak tvrdi
Ulrich Oppermann: ,,V porovnani s nasi-
mi konkurenty dosahujeme diky témto
systémum skvélé produktivity, a to i pres
obtiznou manipulaci s kiehkymi produkty
ve vysoké rychlosti. Nasim cilem bylo do-
sdhnout na hodinovou produkei péti tun
ryb na kazdé lince. Diky celkové dostup-
nosti vSech ctyf balicich linek pres 85 %
- coz je pro takovyto typ produktu skvélé
¢islo - se nam dafi plnit nase ambiciézni
cile naprosto bez problému,“ dodava.

Nejptisnéjsi hygienické
pozadavky

Pfisné povinné hygienické standardy
a predem neohldsené kontroly od klientt
vyzaduji nastaveni efektivnich procest, aby
se zabranilo zneci$téni citlivého vyrobniho
procesu pii zpracovani ryb. To zahrnuje
mimo jiné dvé hodiny trvajici ¢istici pro-

ceduru pro celou balici linku, kterou je
nutné kazdy den vykonat. Pro ¢isténi se
vyuzivaji ¢istici prostfedky s hodnotami
pH od 2 do 10.

Béhem ¢tyf let nepfetrzitého provozu od
jejich instalace do linky nemély roboty
Stidubli v provedeni HE s timto ¢isticim
postupem zadné problémy a agresivni che-
mické prostiedky nebo vysokotlaké ostti-
kovani a myti jim nijak nevadi. Diky jejich
hladkému povrchu, komponentim z nere-
zové oceli a specidlnimu tésnéni jsou tyto
$estiosé modely HE navrzeny pro odolnost
vici takovymto cisticim metodam.

»S kvalitou robott i s podporou posky-
tovanou mistni poboc¢kou Stdubli jsme
nadmiru spokojeni,“ pochvaluje si spo-
lupraci Oppermann. ,,Servis je skute¢né
$pickovy, coz plati i ze strany integratora
Econo-Pak.“ Pouze slova chvaly m4 i ve-
douci vyroby Fjélnir Finnbogason pii hod-
noceni denni produkce vice nez 300 tun
ryb v tfisménném provozu. Produkty z to-
hoto zédvodu TST je mozné nalézt téméf
ve vSech maloobchodnich fetézcich pod
jejich vlastnimi znackami.

Obr. 4: Rozhodujici faktor: roboty Stdubli jsou schopny spolupracovat s dopravnikem pohybujicim

se rychlosti 30 metrd za minutu pro rovndni rybich prstd do baleni.
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AuToRtI: JiRf KOLLMANN, LUKAS LizZNER, RADIM NOVOTNY — SIDAT PRAHA
JiRf BERNAT, TOMAS KINCL, MARTIN SEBEK — PIVOVAR VELKE POPOVICE

VELKE POPOVICE

Pivovar Popovice a jeho produkt - pivo Velkopopovicky Kozel
— predstavuji na ¢eském pivnim trhu jednu z nejvyznamnéjsich
stalic. Kazdodenni produkce ¢itajici vice nez 10 véarek vyZaduje
Fizeni vysoce spolehlivym a vykonnym fidicim systémem, a to
Vv nepretrzitém provozu.

Ridici systém, ktery byl pro tizeni varny, strojovny chlazeni,
jimani CO; a strojovny tlakového vzduchu az do jeho rekon-
strukce na pfelomu let 2014/2015 pouzivan, byl realizovan jiz
v 90. letech minulého stoleti. Sestéval se ze dvou oddélenych
systémtl na platformach PLC SIMATIC S7 a HMI/SCADA Win-
CC. I pres provedenou modernizaci systému cca pred 15 lety
prestéval vSak tento fidici systém splilovat souc¢asné pozadavky
na efektivni fizeni technologickych procesu, a to jak z hlediska
operatorskych rozhrani, tak i z hlediska celkové koncepce fidiciho
systému, coZ bylo podpoteno sou¢asnymi trendy z oboru I'T. Mezi
zasadni nevyhody poplatné dobé vzniku a naslednym dil¢im mo-
dernizacim pattilo uzivatelsky méné komfortni zadavani a fizeni
recepturniho procesu, velky pocet samostatnych stanic systému
WinCC, které bylo potiebné udrzovat v provozu a rekonfigurovat
v pfipadé nutnych zmén v technologii, nebo aplikace odlisnych
komunikaénich protokoltl pro propojenti se systémy, jez funguji
jako podpiirné technologie varny a strojovny chlazeni (CIP atd.)
ajez jsou pro jejich provoz zivotné dilezité. V roce 2014 bylo proto
rozhodnuto fidici systém zdsadné rekonstruovat a modernizovat.

Vzhledem k rozsahu dila, vysokym technickym a technologic-
kym pozadavkim, které na né byly kladeny, a v neposledni radé
i pozadavku na miniméln{ odstavkovy cas, pattil tento projekt
rekonstrukce a modernizace nesporné k jednomu z nejnaroc¢néj-
$ich projektt tohoto typu v ceském potravinarském primyslu za
posledni roky.

V nasledujici pripadové studii uvadi kolektiv autort vybranych
z fad realizatora tohoto moderniza¢niho projektu i jeho zadavatele
nékteré poznatky, které technické feseni a prubéh rekonstrukce
provazely.

Koncepce nového systému fizeni varny

a strojovny chlazeni

Potteba celkové zmény konfigurace fidiciho systému (PLC, HMI/
SCADA) a nezbytnost modernéj$iho rozhrani pro fizeni recep-
turniho procesu vedly k zasadni zméné celkové koncepce fidiciho
systému. Ten ve vysledku nejenze nahradil fizeni varny a strojov-
ny chlazeni, ale integroval samostatné fidici systémy podptrnych
procesii. Tato zména byla realizovana na platformé nejnovéjsi
verze systému Brewmaxx v. 9 firmy ProLeiT, implementované
ve virtudlnim prostfedi VMware.

7 M

Vlastni fizeni technologického procesu je realizovano na plat-
formé specializovaného systému pro fizeni pivovarskych tech-
nologii, systému ProLeiT Brewmaxx verze 9. Tato nova verze
navazuje na verze systému ProLeiT Brewmaxx v. 6, 7 a 8, které
byly v minulych letech tspésné nasazovany pro fizeni mnoha
pivovarskych technologif jak ve svété, tak i v Ceské republice.
Systém Brewmaxx verze 9 je opét implementovan v prostfedi MS
Windows server a databaze MS SQL v architektufe klient-server
s procesnimi stanicemi vyuzivajicimi PLC SIEMENS SIMATIC
S7-400. Pro vy$§i uroven zabezpeceni je mozné vyuzivat techno-
logii Redundance Stratus Avance nebo Stratus ftServer, poptipadé
(jak tomu bylo i v pivovaru Velké Popovice) postupovat cestou
virtualizace systému nebo terminalovych klientd.
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Vlastni fizeni technologie na platformé

ProLeiT Brewmaxx vychazi ze zaklad-

niho cile, a to co nejjednodussim a nej-

prehlednéj$im zptsobem umoznit fizeni

technologickych procest pti vyrobé piva,

tj. prostfednictvim pouhého nastavovani

parametrii predptipravenych objekta kon-

figurovat a ridit vyrobni proces. Tomuto

cili je podfizena celd koncepce systému

Brewmaxx. V systému jsou predpfipravené

objekty pro nejpouzivanéjsi technologic-

ké prvky sladovych technologii, silového

hospodafstvi, varen, kvasnych alezackych

technologii, kvasnicového hospodatstvi,

filtrace, pasterace, CIP stanic a také veske-

rych pomocnych provozi, jako jsou uprav-

ny vody, energetickd centra, zpracovani

CO,, chlazeni, ¢isticky odpadnich vod

apod. Tyto objekty maji jiz predptipravené

ovladaci obrazovky, které operatortim umoziuji sledovat a ovladat
dané objekty jednotlivé nebo ve skupindch. Pti tvorbé aplikace se
tyto objekty pouze parametruji, ¢imz se zdsadné sniZuje naro¢nost
vyvojovych praci a zvys$uje se spolehlivost vysledného feseni.

Vyroba piva ale ve vét§iné svych technologii vyzaduje pristup
»fizeni podle receptury® Soucdsti systému ProLeiT Brewmaxx
je proto i sofistikovany systém zadédvani a on-line sledovéani prii-
béhu vlastni vyroby dle receptury s kompletni moznosti, jak tyto
receptury nejen parametrovat, tj. jednodu$e ménit parametry
stavajicich druhi a vytvafet nové vyrobky, ale i pribéh vyroby
tidit (povely start, stop, hold atd.). Systém recept umoznuje
procesnim technologiim vytvaret recepty pro dalsi brandy a pro-
cesy a ménit sled krokil sekvenci. Pro sledovani jednotlivych
kroku receptury je k dispozici prohlize¢ krokového procesu,
jenz umoznuje pomoci jednoho nastroje sledovat vyrobni proces
jak z hlediska stavu technologie, tak z hlediska kroki receptury.
Soucisti je také kompletni vizualizace pfechodovych podminek,
ktera u jednotlivych kroki procesu umozni rychlou diagnostiku
navaznosti jednotlivych procest.

Pro potieby komplexniho a del$iho zadani vyroby jsou k dispo-
zici tydenni programy, jeZ umoziuji zadavani zakazek do fronty
na cely vyrobni tyden.

V neposledni fadé je nezbytna také moznost integrace systému

MLM a IWM pro optimalizaci fizeni scezovani, resp. ohfevu
mladiny z nabidky firmy GEA Huppmann.
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Obr. 1: Konfigurace fidiciho systému.

Virtualizace je perspektivni smér rozvoje pocitaovych systémdi,
ktery umoznuje oddélit fyzicky hardware od aplika¢niho softwaru.

Zakladem virtualni infrastruktury pro fidici systém je skupina
rovnocennych fyzickych servert, kterd zabezpecuje na jedné
strané potfebny vypocetni vykon a na druhé strané je schopna
vykompenzovat hardwarové poruchy. Zde jsou umistény vSechny
pottebné virtudlni instance - servery. Virtualizace servert umozni
spustit v jednom fyzickém serveru nékolik opera¢nich systému
ve formé virtudlnich stroji, z nichz kazdy bude mit p¥istup k vy-
pocetnim zdrojiim zdkladniho serveru. Tim je mozné redukovat
pocty fyzickych servert, nahradit standardni klientska PC pouze
terminaly se vzdalenou plochou a také v mnoha pripadech bez-
pecnéji provozovat jiz hardwarové nepodporované platformy.

Realizace principu virtualizace tak vysledné ptindsi nemalou
usporu investi¢nich a provoznich néklada a zvysuje i celkovou
bezpeénost provozu.

Z této unikatni vlastnosti vyplyva nékolik zasadnich vyhod:

delsi Zivotni cyklus fidiciho systému, resp. HMI/SCADA;
efektivnéjsi vyuziti dostupného vypocetniho vykonu;

centralni sprava s nizsimi naklady nez u klasickych systém;

vyssi robustnost a spolehlivost a kratsi ¢as obnovy po rozséh-
lych poruchach;

nizsi celkové néklady v porovnani s klasickymi systémy.
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Vlastni konfigurace fidiciho systému je na obrazku 1. Na pro-
cesni urovni je vystavéna z PLC fady SIMATIC S7 a ze serverti
a operatorskych stanic ve virtualizaci. Zakladem je dvojice servert
DELL, ktera sdili spole¢né diskové pole, a tato dvojice servert je
ptipojena siti Ethernet ke dvojici PLC SIEMENS SIMATIC S7-400
umisténych v jednotlivych rozvodnach varny a strojovny chlazen,
jez zajistuji styk s technologii varny a chlazeni.

Z hlediska softwarového vybaveni je na serverech instalovan sys-
tém pro virtualni pocitace VMware vSphere 5. V tomto prostredi
je spustén jednak virtualni server systému ProLeiT Brewmaxx ver-
ze 9, jednak soucasné viechny klientské pocitace systému ProLeiT
urcené k fizeni a monitorovani vlastni technologie varny a chlaze-
ni. Komunikace mezi virtudlnim serverem

a virtudlnimi operatorskymi stanicemi je

zaji$téna interné pfimo v prosttedi VM-

ware. Operatorska rozhrani, tj. vlastni sta-

nice, ze kterych operatoti monitoruji a ¥idi

vyrobu, jsou pouze tzv. tenkymi klienty,

tj. bezdiskovymi stanicemi vybavenymi

pouze redukovanou verzi opera¢niho sys-

tému, ve kterych je spusténa tzv. vzdalena

plocha virtualniho pocitace umisténého

na serveru. Prostfednictvim této vzdalené

plochy operator pracuje s prostiedim kli-

enta systému ProLeiT Brewmaxx.

Z hlediska udrzby systému umoziiuje tato
jednotna koncepce snadnou spravu jak
serveru, tak i klientskych stanic predevsim
formou vzdaleného pripojeni, které zvy-
$uje operativnost a minimalizuje nékla-
dy na udrzbu a diagnostiku ptipadnych
poruch.

Vlastni realizace v pivovaru
Velkeé Popovice

Realizace prechodu z ptivodniho fidiciho
systému na systém novy predstavovala
velmi ndro¢ny ukol, a to jak pro zadava-
tele fesent, tak i pro realizatora. Cilem celé
rekonstrukce bylo kromé vlastni moder-
nizace systému fizeni a také sjednocenim
velinil varny a strojovny dosahnout opti-
malizovaného poctu pracovniki v jednot-
livych sméndch.

Z ptavodniho feseni, které bylo prakticky celé implementovano
v kédu fidiciho systému SIMATIC S7 a vizualiza¢niho systé-
mu WinCC, bylo nutné prevést prislusné algoritmy do systému
ProLeiT. To se tykalo nejen uloh fizeni varny, ale i tloh fizeni
systému chlazeni a jeho integrace do RS varny.

Rozsah varenské ¢asti systému nebyl maly. V této ¢asti se jednalo
o vice nez 400 ventilt a klapek, 140 méfeni, 70 sekvenci, 70 receptii
(procedur). Pocet operatorskych obrazovek prekro¢il ¢islo 10.

Soucasné bylo nutné integrovat 9 sekvenci a 37 recepti (procedur)
externiho fizeni linii A a B CIP.

Cést chlazeni nebyla po&tem objektt tak rozsahl4, bylo ale nutné
do systému integrovat znacny pocet externich zatizeni pfipoje-

Obr. 2: Priklad operdtorské obrazovky pro varnu.

Obr. 3: Priklad zaddvdni program( do fronty na cely vyrobni tyden.
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Obr. 4: Priklad operdtorské obrazovky strojovny vcéetné fizeni ¢vrthodinového maxima.

nych komunika¢nimi linkami s protokoly Profibus a Profinet.
Konkrétné se jednalo o 4 kompresory chlazeni a 3 kompresory
vzduchu. Soudasti fidiciho systému se také stal monitoring ener-
getiky a nastavovaci obrazovky fizeni ¢tvrthodinového maxima.

Prace na vyvoji fidiciho systému probihaly od 1éta 2014. Vyvoj se
odehréval v uzké spolupraci s pracovniky pivovaru, s nimiz byly
v ramci ¢etnych projektovych schiizek podrobné konzultovany
veskeré operatorské obrazovky a zejména nastaveni parametri
jednotlivych receptu. Presto se kvilli slozitosti varny nepodafi-
lo pfedem podchytit vSechny detaily procesu. Vznikajici fidici
systém byl na pracovisti realizétora v priibéhu vyvojovych praci
v rezimu nékolikastupriového testovani velmi peclivé provéfovan.
Pavodné zamyslena doba pro zavére¢né testy fidiciho systému
byla dokonce pred jeho nasazenim prodlouzena ze dvou tydnt
skoro na dvojndsobek.

Cilem snah pracovnich tym ze strany realizitora i ze strany
zadavatele totiz bylo pripravit celou aplikaci tak, aby bylo mozné
varenskou ¢ést ozivit jesté pfed Vanoci 2014, a to pti provozni
odstavce, jez by neprevysila 1 tyden. S oZivovanim ¢asti strojovny
chlazeni se po¢italo na za¢atku roku 2015.

Poznatky a zkuSenosti z realizace projektu

V pribéhu realizace projektu se ukazalo, ze koncepce vzdalené
plochy méla zpocatku sva omezeni. Pracovnici pivovaru se po-
tykali s pomérné pomalou odezvou systému pti jeho ovladani
(otevirani ovladacich prvkd, spousténi sekvenci a zakazek, ote-
virdni oken pro zménu nastavenf). Nezbytné opakované nacitani
aktualniho nastaveni velmi slozitych technologickych celki (napft.
scezovaci kad, receptury) zpomalovalo celkovy chod systému.
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Ukazalo se vSak, ze tento problém ne-
souvisel s virtualizaci. Po kontrole funkci
systému Brewmaxx a upraveé jeho procedur
SQL firmou ProLeiT bylo ve spolupraci
s pivovarem a firmou SIDAT dosazeno
vyhovujici odezvy systému.

Pracovnici pivovaru a firmy SIDAT ¢elili
v prvnim obdobi po instalaci nového RS
nékterym chybam fizeni. Ty bylo mozné
pricist na vrub jisté procesni nedotazenosti
Brewmaxx verze 9. Tato nedotazenost ver-
ze 9 spolu s nékterymi nedokumentovany-
mi odli$nostmi od star$ich verzi tohoto
systému a soucasné s faktem, ze $lo o jednu
z jejich prvnich implementaci, vyzadova-
la zvySenou miru komunikace s tviircem
systému. Koncep¢ni novost systému vyZzadovala také ponékud
odli$ny uzivatelsky pfistup, nez na jaky byli pracovnici pivovaru
v minulych letech zvykli. Zpocatku proto bylo obtiznéjsi nalézt
spole¢nou fe¢. To mélo vliv na produktivitu prace realiza¢niho
tymu a v diisledku také na jeho omezenou schopnost rychle vy-
svétlovat dotazy a rozptylovat pochybnosti pracovnikii pivovaru.

Jako problém se rovnéz ukazalo, ze predptipravené technologické
prvky systému neumoznovaly snadné za¢lenéni sofistikovanych
detailti vyroby piva, které byly v pivovaru Velké Popovice v minu-
losti vyvinuty. P¥i implementaci systému do jiz dlouho fungujici
varny narazili pracovnici pivovaru na prekazky souvisejici s vy-
tvorenim specifickych funkei pro splnéni pozadavku technologie
a fizeni provozu varny, pro které neexistovaly piedpripravené
moduly (napt. nevyhovoval maximalni pocet parametri, ktery
byl nastaven tviircem systému).

Vzhledem k zasadni slozitosti systému fizeni varny a pozadova-
nému terminu uvedeni nového RS do plného provozu nebylo také
mozné predem provétit zdaleka vSechny funkce aplikace. To mélo
vliv napf. na rychlost provedeni provozniho testu vodni varky
a zejména na realizaci napojeni nového RS varny na existujici
systém CKT v posledni fazi vyroby mladiny, dodany tfetim sub-
jektem. Komplikaci pfedstavovala také nespolehlivost nékterych
starsich technologickych ¢4sti a jejich nedostate¢né instrumentac-
ni vybaveni (napt. snimace otac¢eni a zavaleni na dopravé sladu),
coz vyzadovalo vytvoreni dal$ich ¢asti programul. Pfipravu a tvor-
bu aplika¢nich programt RS negativné ovlivnila i skute¢nost, Ze
v pivovaru nebyl Zadny pracovnik, ktery mél praktickou zkusenost
s vytvarenim, resp. revidovanim FDS. Prvni varka byla i pfesto
dle dohody vyprodukovéana po 5 dnech od zahdjeni oZivovani
systému v konkrétnich podminkach pivovaru.
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Obr. 5: Pfiklad dalsi operdtorské obrazovky pro varnu.

V prvnich tydnech zkusebniho provozu, ktery byl bezprostiedné
poté zahdjen, byly za asistence pracovniki spole¢nosti SIDAT
postupné doladovany provozni parametry a odstranovany dil¢i
nedostatky v pivodni verzi aplikace (pfechodové podminky,
zpozdéni spousténi akénich ¢lend, specifické kroky sekvenci).
Diky technologii virtualizace bylo nasledné mozné prakticky
24 hodin denné 7 dni v tydnu sledovat nejen stav serveru, ale
také vSech operatorskych stanic systému Brewmaxx, a tim i chod
celé aplikace.

Pfinosy projektu a prostor pro dalsi zlepsovani

V pivovaru Velké Popovice byla na platformé systému ProLeiT
Brewmaxx v. 9 provedena rekonstrukce a modernizace fidiciho
systému varny a strojovny chlazeni. Realizovany systém umoznuje
z jednoho velina komplexné sledovat a Fidit proces vafeni piva.

Slozitost a komplikovanost technologického feseni, ale i technic-
kého fe$eni fidiciho systému varny si vyzadala relativné dlouhé
obdobi pro odladéni celé aplikace. Jako priklad lze uvést nutny
vyvoj dal$ich technologickych obrazovek pro moznost ovlada-
ni parametri ze strany operatoru ¢i identifikaci skrytych chyb
v fidicich programech, které zptisobovaly nestandardni situace.
V tomto sméru byla pomérné zna¢nou prekazkou pfi technickych
jednanich skutecnost, Ze pivovar bohuzel nedisponoval ani jednim
pracovnikem, ktery mél néjakou zkusenost s filozofii a moznostmi
modernich fidicich systémi typu Brewmaxx.

Je nespornym tspéchem, ze se spole¢nym tsilim nakonec podati-
lo dosahnout stavu, jenz je pro pivovar jednozna¢nym pfinosem.
Velmi dilezité jsou vlastnosti RS, jako je napf. moznost zpétného
dohleddni veskerych zasahi provedenych v procesu (automa-
tické uklddani podrobnych reportt zakazek), moznost tvorby
vlastnich receptt a sekvenci (napt. odli$né zptisoby rmutovani
napfi¢ brandy) nebo moznost nastavovani a spravy vsech akénich
¢lent mistni udrzbou (ventily, pfevodniky, ménice, ¢idla atd.).
Velmi praktické je také preddefinovani planu vareni do systému
ve formé fronty zakazek, coz umoziuje eliminaci chyby obsluhy
pri najizdéni varky. Realizovany systém poskytuje také prostor
pro jeho dalsi zdokonalovani a vyvoj (napt. import fronty zaka-
zek z nékterého z béznych formatu aj.). Umoznuje také snadné
pripojeni dalsich klientt pro ptipadné rozsireni fizeni na dalsi
operatorské stanice, napt. pro ovladani sanitaci sklepa pfimo
z pracovi$té, nikoli pouze z varny, jak tomu bylo doposud.

Problémy, které realizaci tohoto velmi ndro¢ného a ¢asové kri-
tického projektu provazely, se podle naseho nazoru nijak nevy-
mykaly priivodnim jeviim, které se vyskytuji témét u kazdé akce
obdobného rozsahu a charakteru. Na akci se podilel velky pocet
odbornikd, a to jak v pivovaru, tak u firmy SIDAT a u tvirce
nasazené platformy, firmy ProLeiT. Poznatky a zku$enosti z re-
alizace projektu mohou tak predstavovat dalsi vitanou zpétnou
vazbu pro vechny zicastnéné.
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INVESTICE V PIVOVARSTVI

AUTOR: PETR PoHORSKY A CTK

STAROPRAMEN

Spole¢nost Pivovary Staropramen, ktera
patfi pod globélniho severoamerického
giganta Molson Coors Brewing Company,
dokon¢ila dvé investice v obou pivovarech,
které na ¢eském uzemi provozuje.

Modernizace plechovkové linky
za 100 miliond

Na konci kvétna 2015 bylo ozndmeno do-
konceni modernizace plechovkové linky
v pivovaru Staropramen, pfi¢emz kapaci-
ta vyroby plechovek se diky tomu zvysila
0 30 %. Linka ted navic umoznuje stacet
nové druhy a objemy plechovek stejné
jako balit jejich multibaleni. Smichovsky
pivovar touto investici, kterd dosahla vyse
100 miliont korun, reaguje na dlouhodobé
rostouci poptavku spottebitelti po pohodl-
nych balenich, mezi které plechovky spolu
s PET lahvemi patfi.

Modernizace plechovkové linky si kladla
za cil kromé zvy$eni kapacity také navyseni
flexibility baleni. Plechovkové pivo je unds
totiz stale oblibenéjsi a prodeje tohoto typu
baleni spolecnosti Pivovary Staropramen
v roce 2014 meziro¢né vyrostly o 26 %.
Prvni etapa modernizace umoznila smi-
chovskym pivovarniktim balit nové také
¢tytbaleni a Sestibaleni plechovek, po kte-
rych je na trhu stale vétsi poptavka.

Druhd faze modernizace pfinesla moznost
stacet i specialni plechovky. Ty pivovar vy-
uzije predev$im pro rizné druhy napojt,
jejichz podil se v nabizeném portfoliu stale
zvy$uje. V letosnim roce je ve Staropra-

Rekonstruovand plechovkovd linka v pivovaru Staropramen.

menu vyuziji napfiklad k propagaénim
akcim na podporu Staropramen Sladkovy
Limonady.

»Spotteba plechovkového piva v posled-
nich letech pravidelné roste. Rozsitova-
ni naseho portfolia o nové napoje v Cele
s pivnimi mixy pfineslo dalsi navyseni po-
ptavky po tomto typu baleni a navic jeho
riznych druzich. Diky pravé dokoncené
modernizaci plechovkové linky umime
flexibilné reagovat na nové trendy,” fika
k modernizaci Zdenék Lux, vrchni sladek
pivovaru Staropramen. Modernizace ple-
chovkové linky za celkem 100 miliont K¢
zlepsi provoz i z pohledu jeho ekologi¢nos-
ti. ,Modernéjsi linka je ispornéjsi ve spo-
tfebé vody a pary,“ dodava Zdenék Lux.

Ostravar rekonstruoval za

66 milion{ korun stacirny piva
Pivovar Ostravar ozndamil ukonceni re-
konstrukee staciren piva do lahvi i sudd
za 66 miliont korun v poloviné leto$niho
cervna. Diky novym zatizenim zvysil pi-
vovar kvalitu stdéeni, ale také kapacitu.
Pivo v sudech také vydrzi déle ve stejné
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kondici jako v pivovaru. Modernizace sta-
¢irny sudii spocivala v postupné kompletni
vyméné tti plnicich linek. Ty nové zvladaji
najednou pét operaci: predmyti, sanitaci,
sterilizaci, naplnéni a kontrolu sudt. Nyni
pivovar, ktery mé celkem sto zaméstnanct,
muize za hodinu naplnit dohromady 180
padesdtilitrovych sudu.

Cely postup je diky novému zatizeni i spo-
lehlivéjsi. ,,Maji naptiklad o jeden proces
myti navic nebo dokdzou velmi presné
identifikovat jakékoliv poskozeni sudu
a automaticky ho vyradi ze staceciho pro-
cesu, fekl vrchni slddek Ostravaru Roman
Richter. Ostravar vétsinu piva, asi 65 pro-
cent, plni pravé do sudii. Novy plnici stroj
ve sta¢irné lahvi zvladne za hodinu naplnit
30 000 lahvi, coZ je o 25 procent vice nez
dosud. ,,Novy plni¢ ndm umoznuje stacet
do lahvi pivo, které ma témért identické
vlastnosti jako pivo z lezackého tanku, a lze
na ném také plnit riizné objemové forma-
ty,“ fekl sladek. Pivovar zmodernizoval
také etikety na lahvich, na nichz mohou
lidé od kvétna najit motiv jeho historické
budovy.
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AUTOR: VLASTIMIL BRAUN

RIZENI JAKOSTI
DAVKOVE VYROBY

Rizeni jakosti $arzové vyroby nabyva stéle
vétsi dalezitosti nejen z divodu vyssich
pozadavku spotiebiteltl na vyrobky, ale
i z hlediska legislativnich opatfeni vzta-
hujicich se na potraviny a léky. Clanek po-
pisuje koncept, ktery zahrnuje IT funkce
pro fizeni jakosti ddavkovych vyrob a kte-
ry vyuziva MES systém COMES, produkt
firmy COMPAS automatizace, spol. s r.o.
Vyrobni informaéni systém COMES na-
bizi feSeni pro operativni fizeni vyroby
a jakosti a spole¢né s dal$imi funkcemi,
s integraci na celopodnikovy IT systém
(ERP) umoznuje plné elektronickeé fizeni
vyroby.

COMES Fizeni jakosti

Rizeni a dokumentace jakosti vyroby po-
travin, napoju, vyzivovych dopliki, ale
iléciv, kosmetiky apod. je ¢asto feseno bud
drahymi LIMS systémy, nebo predevsim
u stfednich a malych podnikii pomoci
rtiznych aplikaci a zdznam v tabulkdch,
jako napf. v MS Excel. To pfinasi mnoho
souvisejicich komplikaci uZivateltim z la-
boratofi nebo vyroby a logistiky. Chybi
spolehlivost dat, provazani agend i ome-
zeny ptistup vice uzivatelt k vysledkim
zkousek a stavu materiald.

COMES nabizi nékladoveé ptijemné, inte-
grované a rychle implementovatelné fese-
ni fizeni jakosti vyroby davek s moznosti
uzivatelsky prételského rozhrani pro cely
vyrobni tym (vyroba, logistika, jakost QC

i QA) pomoci webovych technologii, sou¢asného pristupu vice uzivatelt k dattim jakosti,
konfigurovanou ochranu dat pomoci prav uzivatelii pfed neautorizovanymi zménami
aj. COMES fesi oblasti:

» vytvareni jakostnich specifikaci materialt

» laboratorni kontrola vstupnich materialtl, meziproduktl a produktt

» vytvareni zéznamU a protokol(

» management standardu (pufrd), kalibraci méridel a hlidani jejich expirace

» management souborovych pfiloh (kalibra¢ni listy, certificate of analysis atd.)

Vytvareni jakostnich specifikaci materiala

Pro kazdy materidl (surovinu, obal, polotovar i findlni produkt) vytvofi pracovnik
kontroly kvality jednozna¢nou specifikaci parametri urcujici testované (napf. senzo-
rické, fyzikalné-chemické a mikrobiologické) znaky spole¢né s pozadovanymi mezemi
testovanych znakt a podminkami a postupem pro jejich testovani. Konkrétni testy jsou
pak generovany na zakladé téchto jakostnich specifikaci.

Laboratorni kontrola vstupnich materialt

Na zdkladé pfijmu surovin a obalovych materidlt v ERP systému jsou v systému COMES
vygenerovany laboratorni testy. Pro kazdou nové piijatou $arzi je vygenerovan jeden
laboratorni test podle jakostni specifikace daného materialu.

Obr. 1: Cdst elektronického formuldfe COMES pro zdznam o kontrole a testovdni suroviny/obalu.
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V ramci testu jsou uvedeny vSechny prijaté manipula¢ni jednotky dané Sarze materidlu
a lze zde nastavit vysledek testu a exspiraci pro kazdou manipula¢ni jednotku zvlast. Je
tedy mozné néktera baleni propustit a néktera naptiklad odeslat do karantény.

V piipadé vyuzivani atestt jakosti dodavateli materialti je moZné atesty scanovat a pfi-
pojit k elektronické dokumentaci.

Laboratorni kontrola meziprodukti

Priklad funkce pro vyrobu polotovaru

Po spusténi vyroby polotovaru, je automaticky vygenerovan ptislusny laboratorni
test tohoto polotovaru. Testovani jednotlivych znaki se v pfipadé polotovart provadi
a posléze zaznamenavd dvakrat - jednou se testovany vzorek odebira pred sto¢enim
a jednou po stoceni polotovaru. V ramci testu jsou vygenerovany vsechny vyrobené
manipula¢ni jednotky dané $arze polotovaru a Ize nastavit vysledek testu a exspiraci
pro kazdou manipula¢ni jednotku zvl4st.

Obr. 2: Cdst COMES formuldre pro zdznam o kontrole a testovdni materidlu.

Laboratorni kontrola produktt

Priklad funkce

Po spusténi adjustace findlniho produktu je automaticky vygenerovan ptislu$ny labo-
ratorni test tohoto findlniho produktu.

V ramci testu je uveden i poéet vyrobenych a propusténych kust findlniho produktu,
jejich expirace a vysledek jejich testovani.

Prace s materialy a fizeni skladt

COMES obsahuje WMS funkce pro pfijem surovin a fizeni sklad materiald, vyrobka
a jejich expedice. Soucasti aplikace je mobilni rozhrani pro operatory ve skladu (¢tecka
¢arového kodu s displejem), ktefi mohou pracovat s daty i v redlném case. Pfinosem
fe$eni materidlového managementu v urovni MES jsou integrované funkce skladovani,
pripravy materiald a prace s materialy ve vyrobnim procesu (lokalni sklady, supermar-
kety), kam obvykle ERP systémy nedosahuji. COMES tak podporuje celkovou optimali-
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zaci intern{ logistiky podniku véetné fizeni
materidlovych tokt a jejich dokumentaci
ve vyrobé.

Zaznamy a protokoly

Zdznamy o laboratorni kontrole
materialil

Pro kazdy testovany material (surovinu,
obal, polotovar nebo finilni produkt) lze
zobrazit tisknutelny protokol obsahujici
veskeré informace zadané v priibéhu tes-
tovani materidlu véetné findlniho vysledku
testovani.

Protokoly o navazovdini materidlii davky
Pro kazdou vyrobni davku polotovaru je
vytvoren protokol shrnujici prabéh nava-
Zovani vSech surovin davky. V protokolu
jsou zaznamenany vSechny dilezité infor-
mace uvedené rovnéz i na navazovacich
obalech, do kterych byly suroviny rozva-
zeny. Mezi tyto informace patfi napfiklad:
identifikace suroviny, mnozstvi suroviny
v obale, poradové ¢islo obalu a celkovy po-
et obali, do kterych byla surovina rozva-
Zena, identifikace obsluhy, kterd navézeni
provedla, ¢as straveny navazovanim tohoto
obalu, pouzitd vaha atd.

Elektronicky zdznam a protokol o vyrobé
EBR a protokol o ddvce BP

O kazdé vyrobni davce je v priibéhu jeji
vyroby vytvaren standardizovany elek-
tronicky zdznam o vyrobé. Tento zdznam
obsahuje detailni informace o vyrobnim
procesu vzniklé béhem fizeni vyrobni
davky.

Ze zaznamu je vytvafen protokol o vyro-
bé davky BP. Struktura protokolu sleduje
predpis vyrobku a obsahuje jednotlivé vy-
robni operace, které se dale rozpadaji na
jednotlivé vyrobni kroky. Soudasti tohoto
protokolu jsou i grafy trendt dulezitych
veli¢in a alarmy vzniklé béhem vyroby,
které jsou prebirany z Grovné fidicich

systémda.
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Obr. 3: Cdst COMES formuldfe — seznamu materidlovych testa.

Zdznamy o sanitaci a sterilizaci

Zatizeni pouZita pti vyrobé jsou sanitovany podle pfedem stanovenych presnych postupt.
Postup sanitace kotlil je vytvoren v systému COMES. O kazdé sanitaci vznikd zdznam
EBR a protokol BP podobné struktury jako v ptipadé vlastni vyroby davky.

Hlidani kalibraci méridel

COMES umoznuje vést zaznamy o kalibraci métidel. Pro pfipad vyuziti métidla v tes-
tech hlida platnost kalibrace a v pfipadé expirace platnosti nenabizi métidlo pro danou
zkousgku. Je mozné evidovat jak interni, tak extern{ kalibrace méfidel.

Obr. 4: Cdst COMES formuldre pro zdznam kalibraci mé¥idel.

Komunikace s ERP systémem

Primarni zdroj dat je celopodnikovy ERP systém, ze kterého dochazi k importu dat
do vyrobniho systému COMES. Udaje, které ERP systém neobsahuje, jsou zadavény
v systému COMES. Data, ktera dfive musela byt ru¢né zadavana do ERP systému, jsou
zadavana / automaticky zpracovana v systému COMES a nasledné zasilana do ERP.

Piinosy COMES pro fizeni jakosti davkové vyroby

Systém COMES umoziiuje specifikace planovani testd jakosti davkové vyroby, elektro-
nickou komunikaci vysledki testl v ramci vyrobniho tymu, vyuziti vysledki pro dalsi
vyrobni kroky davky, protokolovani a statistiky jakosti.

Uzivatelé rychle nasadi COMES na svou vyrobu diky moZnosti konfigurovat konkrétni
aplikaci pomoci ¢iselnikd, pracovnich postupt, technologickych postupti a vestavénych
MES funkei.

Veskeré automatizované vytvareni vyrobni dokumentace v elektronické podobé véetné
elektronickych podpisti a hlidani ndkladi vyroby véetné prenaseni udajii do ekono-
mickych/t¢etnich IT systémii. Sou¢asné COMES podporuje tym udrzby a Fidi servisni
¢innosti technologii a jejich ¢asti.

Uzivatelé ocenuji nad¢asovost feseni, moznost byt krok pred konkurenci, rychlou na-
vratnost vlozenych prostfedki a podporu silného tymu vyrobce COMES.

www.compas.cz
www.oee.cz

www.comes.eu
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Vedeét, kolik ...

Sledovani celkové efektivnosti zarizeni se zenonem.

Zlstante na stopé vsem detaillim Vasi vyroby. Jak efektivné vyroba probiha, kde jsou jeji
slaba mista, kde je ukryt potencial Uspéchu? Se zenonem se Vam zpfistupni hodnotna data,

komplexni analyzy napfic celou technologii i klicové ukazatele vykonnosti jako napt. OEE.
Bud'te zvédavi! zenon.

www.kropf-solutions.cz ﬂ ZeNO0N pro Vas aplikuje KROPF

do it your way SOLUTIONS
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TRENDY V OBORU

AUTOR: PETR POHORSKY (AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTV{),
SABINE ZIENER, RUTH CuvA (NURNBERGMESSE) A CTK

ZAJEM 0 BALENOU VODU VE SVETE ROSTE,
CESKYCH FIREM SETO VSAK MOC NETYKA

V regélech obchodnikd se stale castéji
objevuji exotické nealkoholické napoje,
od kokosové vody az po népoje s limetkou
a kardamonem nebo granatovym jablkem
a bortvkami. Je zde vSak jeden néapoj,
o ktery je velky zdjem a jenz stéle vice plni
regély, a to balend voda. Prodej obycejné
balené vody by podle prizkumu vyzkumné
spole¢nosti Canadean mél letos poprvé
prekonat prodej sycenych napoji. Z vody
se tak stane nejprodavanéjsi nealkoholicky
ndpoj na svété, uvedl na svych interneto-
vych strankach list Financial Times.

Ceské firmy v$ak tento boom moc ne-
zasahl a také dodavatelé svorné fikaji, ze
novych projektt v oblasti baleni pitné vody
je velmi malo. MUiZe za to pokles poc¢tu
tuzemskych producentt za posledni 1éta.

Situaci na ¢eském trhu si v8ak pochvaluje
mistni pobocka Coca-Coly. ,Kategorie
balenych vod se stabilizuje a v segmentu
HoReCa drzime s nasi znackou Bonaqua
stale vedouci pozici, nové jsme uvedli
na trh mineralni vodu Rémerquelle v ba-
leni 330 ml ve skle. V retailu téz sleduje-
me pozitivni trend ristu a o¢ekavame, ze
bude akcelerovat se spusténim nasi kam-
pané Bonaqua Plant Bottle. Plant Bottle
je unikatni plastova lahev tvofena z 30 %
materidlem rostlinného pivodu, je 100%
recyklovatelna a my ji budeme pouzivat
pro celé portfolio vod Bonaqua,* sdélil
Milan Luzum, feditel pro vnéjsi vztahy
Coca-Cola HBC CR/SROV.

Méné optimismu panuje v tomto segmentu
u Ceskych dodavatelt technologii. ,, Tento

segment trhu je trznim prostfedim zcela
stlaen na minimalni ceny a od toho se
odviji i velikost investice, firmy ¢asto po-
tizuji to nejlevnéjsi na trhu se znacenim
nebo fesi situaci formou ndjemni smlouvy
technologie s nevyhodnymi podminka-
mi pro dodavatele technologie, tj. reakéni
¢asy na opravu jsou velmi kratké, pokuty
za nesplnéni podminek jsou vysoké atd.
Pfesto i u nds vznikaji unikatni projekty,
jako je baleni vody do ¢tvercovych PET
lahvi, napt. série Doba ledovd,“ posteskne
si Marek Haumer ze spole¢nosti Leonardo
technology s. r. o.

Ceska republika je znidma spise vyssi spo-
tfebou balenych mineralnich vod. ,,Za-
znamenali jsme trend ve zméné chovani

spotfebitele, ktery se zajima vice o to, co
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pije, tedy o presné slozeni vyrobku. Poslednim posilujicim tren-
dem je zdravy Zivotni styl a timto smérem se odviji i preference
spotfebitelti a pramenité ¢i minerdlni vody jsou idedlnim doplii-
kem jejich zdravého Zivotniho stylu. Dle svych potteb a fyzickych
aktivit si mohou vybrat z riznych druht mineralizaci a funké-
nich benefitd, které jim jednotlivé produkty nabizeji. Za minuly
rok segment vyroby pfirodnich minerdlnich vod mirné stoupl
a segment ochucenych minerdlnich vod mirné klesl,“ shrnuje
soucasnou situaci Jana Jezkova, predsedkyné Svazu mineralnich
vod. ,,Nékteri nasi ¢lenové investuji do aseptickych linek, novych
plnicich linek, vyhledavani novych zdroji ptirodnich minerdlnich
vod nebo do vyvoje novych obali,“ dodava Jana Jezkova.

Prodej balené vody od roku 2008 roste globalné v priiméru o $est
procent ro¢né. Prekonava tak sycené népoje, jejichz prodej ros-
te o 1,3 procenta. Prodej vody tak podle priizkumu Canadean
do konce leto$niho roku stoupne na 238 miliard litr{i a sycenych
napoji na 227 miliard litrd. Zizei po vodé také vyvolala boj
o podil na trhu mezi nejvétsimi producenty. Témi jsou fran-
couzska spole¢nost Danone, §vycarska Nestlé a americké firmy
Coca-Cola a PepsiCo.

Balené vodé pred sodou dava prednost hlavné generace spotie-
biteli narozena v rozvinutych zemich od 80. let minulého stoleti.
Z geografického hlediska poptavku tahne hlavné Asie, v Cele
s Cinou a Indif, kde mé vlida problémy poskytnout obyvateliim
rychle rostoucich mést bezpe¢nou vodu z kohoutku. Kdyz to
nejde jinak, rodiny ze stfedni tfidy si radéji kupuji balenou vodu.
Spotteba balené vody v Ciné se podle vyzkumné spole¢nosti Eu-
romonitor za poslednich pét let témér zdvojnasobila, ze 17 miliard
litrti na 33 miliard litrd.

S podilem na odbytu ve vysi cca 35 procent a se zvySenim o pti-
blizné 14 procent v roce 2014 je v mezindrodnim méritku nejvét-
$im trhem pro balenou vodu asijska oblast nasledovana zapad-
ni Evropou (zhruba 22 procent), Severni Amerikou (pfiblizné
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16 procent) a Latinskou Amerikou (kolem 9 procent). Enormni
potencial riistu spotteby balené vody se predpoklada také v Africe;
vroce 2014 zde doslo k nértstu o téméf devét procent. Obyvatelé
zapadni Evropy nepiji vyznamné vic balené vody nez doposud,
zlstdvaji ale nadale na prvnim misté ve spottebé; prede véemi vede
Italie, pak nasleduji Némecko a Portugalsko (Canadean 2014).

Na celém svété je vénovana pozornost zdravému piti. Roste tak
enormné poptavka po neperlivé vodé a napojich s dodate¢nym
uzitkem. K dispozici je fada nové vyvinutych druht nealko-
holickych népoju, které jsou zarukou zdravého, uvoliujiciho
zazitku z piti ndpoje: tak napriklad mineralni voda obohacena
fasami spirulina, kokosova voda ochucend vytazkem z chilli nebo
arty¢okova voda, ktera se skldda z Cerstvych artyc¢okt a piirod-
niho aroma, jako je jablko, citron, mni§ské ovoce a mata. Na co
si jisté teprve musime zvyknout, je ¢ernd mineralni voda, ktera
svou tmavou barvu ziskava z fulvinové kyseliny. Ta je pry stara
mnoho milioni let a vznikla rozkladem prehistorickych rostlin.
Uzitek: Diky vysoké hodnoté pH vody je v téle zjevné regulovano
hospodateni s kyselinami.

Spole¢nost Danone prodé v Ciné vice vody nez détské vyzivy
a vysoky zajem o balenou vodu zaznamenavd i v Indonésii. Loni
se balend voda stala nejrychleji rostouci ze ¢tyt hlavnich oblasti
podnikani Danone a od roku 2011 roste ro¢né o vice nez deset
procent. Za poslednich pét let firma zvysila svij podil na trhu
s vodou na vice neZ deset procent.

Firma Nestlé dodava, ze kromé Asie jsou jejim nejrychleji ros-
toucim trhem Spojené staty, kde zdjem o vodu zvysuji obavy
o zdravi a z obezity. Na rozdil od Danone prodava vétsinu své
vody v rozvinutych zemich. Prodej sycenych nealkoholickych
napoji v USA naopak loni jiz desatym rokem za sebou klesl.
Za posledni desetileti se sniZil o 14 procent.
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MIROSLAYV DUB:
CHTELI JSME PRISPET K NAVRATU

NASEHO STATU DO RODINY VYSPELYCH
PRUMYSLOVYCH ZEMI

Stylové prostory Muzea Stara Cis-
tirna v Praze se staly mistem oslav
ctvrtstoleti plsobeni jedné z pied-
nich ceskych inZzenyrskych firem SI-
DAT. Spolecnost se za dobu své exis-
tence vyrazné zapsala svymi projek-
ty vadé vyznamnych, nejen ceskych
a slovenskych producentii potravin
a napoji. Cas na kratky rozhovor si
udélal zakladatel a dnesni prokurista
firmy Miroslav Dub.

Jaké emoce jste zazival pfi slavnost-
nim veceru, kdyz jste vzpominal na
25letou historii firmy?

Dvacet pét let se nedd vmeéstnat do jedné
vzpominky. Pro mne to ale byl neskute¢ny
pocit zazit nase kolegyné a kolegy z fir-
my, jejich partnery a partnerky, reprezen-
tanty nasich tuzemskych a zahrani¢nich
obchodnich partnert, spolupracujicich
firem a dalsich subjektu, celkem vice nez
350 osob, které vazily cestu, aby mohly tuto
slavnostni chvili s nami sdilet.

Co se vam vybavi, kdyz si vzpomenete
na zacatky firmy a na pozici, kterou na
trhu zastava nyni?

Z prvniho obdobi ptisobeni firmy si vy-
bavuji predev$im dvé skute¢nosti. Prvni
z nich byl fakt, Ze tenkrat si malokdo byl
schopen priznat, Ze aZ na vyjimky je nase
vyrobni zakladna neuvéfitelné zastarala.
Méli jsme tedy jasnou vizi: chtéli jsme
prispét k vybudovani moderni tuzemské
vyrobni zdkladny a k ndvratu naeho statu
do rodiny vyspélych priimyslovych zemi.

Jednou z cest k tomuto navratu bylo uplat-
néni automatizace ve spojeni s modernimi
vyrobnimi technologiemi.

A druhou byla privatiza¢ni vlna. Ceskd
vyrobni zdkladna v ni prakticky zmizela
a postupné viceméné presla do zahrani¢-
nich rukou. Zbylé ¢eské podniky nebyly az
na vyjimky schopny modernizaci financo-
vat, novi zahrani¢ni vlastnici tuzemskym
subjekttim, pro né vesmés nezndmym,
nevéfili a aZz na vyjimky nebyli ochotni
se do modernizace svych nové nabytych
vyrobnich podniki pustit. Mnohdy pro né
bylo i lepsi stavét provozy nové. V nasem
oboru méli pfi jejich vzniku prednost za-
hrani¢ni dodavatelé, stejné tak jako tomu
bylo ptfi modernizaci star$ich vyrobnich
kapacit. Museli jsme tedy fesit dilema,
co s tim, kdy?z ti, co by nas chtéli, neméli
penize, a ti, co penize méli, nas nechtéli.

A tak nezbylo, nez pokusit se hodné a in-
tenzivné ucit a naucit, pak presvéddit za-
hrani¢ni majitele, Ze jsme také schopni
splnit jejich predstavy o kvalité a rychlosti
dodévek, e i v Cechach se najdou seridz-
ni obchodni partnefi, ktefi cti moralku
a etiku podnikani, a Ze si tedy zaslouzime
jejich dvéru. Ze nas mohou povazovat
za standardni evropskou inzenyrskou spo-
le¢nost. A od toho se pak odvijel nas dalsi
osud. Myslim, ze prileZitosti, které se ndm
postupné naskytaly, jsme dobre vyuzili.

Produkty a sluzby, které jsme za téch 25 let
jenom do podnikt v CR dodali, zabezpe-

¢uji provoz, respektive prispivaji k pro-
vozuschopnosti vyrobnich technologii
v hodnoté mnoha miliard korun. Firmu
tvori zkudeny multiprofesni tym, mnozi
pracovnici ptisobi i ve vyvojovych tymech
zahrani¢nich market-leader firem. Jsme
renomovany dodavatel rozsahlych automa-
tiza¢nich projekt a sofistikovanych kom-
plexnich feseni s vysokou mirou ptidané
hodnoty. V oblasti vyrobni informatiky
disponujeme vlastni moduldrni stavebnici
SIDAT SIDAS. Pfi obratu cca ¢tvrt miliar-
dy K¢ méame vice nez 45% podil exportu,
zejména do zemi Evropské unie. Pro vy-
sokou profesionalitu a spolehlivost nasich
dodévek jsme v naSem oboru Zddanym do-
davatelem naro¢nych komplexnich feseni.

Existuji zasadni véci, které byste udé-
lal v priibéhu budovani firmy jinak?
Myslim, Ze zasadni zadné. U téch méné vy-
znamnych ne vSechno bylo vzdy spravné,
ale pokazdé to byl zdroj pouceni. Learning
by doing.

Mate predstavu o tom, jak by méla
firma vypadat za dalSich 25 let?

V soucasnosti nardzime na nedostatek
kvalifikovanych technikd. Jiz dnes proto
uplatriujeme vliv na charakter technické-
ho vzdélavani v nasi zemi a v tomto smé-
ru chceme i v nejblizsich letech uc¢inné

pokracovat.
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SMC OSLAVIL 20 LET
NA CESKEM TRHU A STAVBU DALSI TOVARNY,
VEDENI FIRMY JE ZNACNE OPTIMISTICKE

Oslavy 20 let spolecnosti SMC Industrial Automation na ¢eském
trhu a stavby nové tovarny ve Vyskové probéhly 12. ¢ervna 2015
za Ucasti stovek zdkazniki a obchodnich partnert firmy. Hosté
méli moznost prohlédnout si i prostory stavajiciho vyrobniho
zévodu, ktery je predlohou pro nové vyristajici vyrobni halu.
Privodci ukazali zdjemctim technologie a inovativni postupy pti
vyrobé SMC prvki a poskytli jim jedine¢nou prilezitost nahléd-
nout nejen do technického zazemi spole¢nosti.

Mezi Gcastniky nemohl chybét ani Robert Angel, vykonny fe-
ditel SMC Pneumatik a vykonny reditel majitele ceské pobocky
SMC Industrial Automation. ,,Podle mého nazoru to bylo velmi
uspédné 20leté obdobi i vzhledem k faktu, ze ¢esky trh je velmi
konkuren¢ni, a my jsme se vzdy snazili poskytnout nasim za-
kaznikdm ten nejlepsi servis. Diky nové tovarné ale miizeme
poskytnout i vynikajici sou¢innost obchodni a vyrobni ¢innosti,
coZ je pro nas znaéna vyhoda, fekl redakci ¢asopisu Automatizace
v potravinafstvi Robert Angel.

Spole¢nost v§ak hledd dalsi prilezitosti, jak oslovit nové zdkazniky
v oblasti vyroby potravin a napojt. ,V tomto oboru jsou pro nas
duileziti vyrobci strojii a budme upfimni - tam mame velmi sil-
nou konkurenci. My v§ak koncovym uzivatelim nenabizime jen
produkty, ale i zdkaznicky servis a tam je je$té mnoho prilezitosti,
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jak nabidnout i ostatnim firmdm to, co umime. Tento projekt
jsme zahgjili v minulém roce a nasi specialisté na oblast vyroby
potravin a napoji jsou schopni nabidnout a realizovat to, s ¢im
jsme nyni tolik tspé$ni,“ dodal Robert Angel.

Vykonny feditel firmy je velmi optimisticky, co se ty¢e budouc-
nosti jeho podniku. ,,Jsem si jist, Ze v oblasti dodavatelt auto-
matizovanych systémi budeme v nasledujicich 20 letech lidrem
na ¢eském a slovenském trhu. Investicemi do marketingu a posi-
lovanim naseho tymu se staneme jednickou,“ véii Robert Angel.
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INVESTICE DO PRUMYSLOVYCH ROBOTU
PRUDCE VZROSTOU, PREDPOVIDA BCG

Investice do primyslovych roboti se maji
v nasledujicich letech vyrazné zvysit. Podle
vyzkumné agentury Boston Consulting
Group (BCG) se bude s pokro¢ilymi tech-
nologiemi zvy$ovat také produktivita vy-
roby. Zatimco soucasny ro¢ni rist investic
do pramyslovych robott ¢ini v priméru
2 az 3 procenta, v nasledujicich deseti
letech lze ocekdvat asi 10% roc¢ni nardst.
V nékterych odvétvich by mohly primy-
slové roboty zajistit do roku 2025 az 30%

nértst produktivity.

Naklady na pracovni silu? Nizsi
az o020 %

Spolu s vy$simi investicemi do robotiky
¢ekaji odbornici vyrazné snizeni nakladt
na pracovni silu. V zemich, jako je USA,
Cina nebo Jizni Korea, klesnou naklady
o vice nez 18 %, podle nékterych predpo-
kladt by mohlo byt snizeni i 20%. Produk-
tivita pracovnikil diky niz$im nédkladim

stoupne a tovarny usetfi.

Investice do robottli podporuje

i Evropska unie

Uz nyni je jasné, Ze v trendu robotizace
a automatizace vyroby neziistane poza-
du ani Evropa. Nezbytnost investovat

do technologii ve vyrobé si uvédomuji
také zastupci Evropské unie, kteti chtéji
drzet krok s vyspélymi zemémi, jako je
Cina nebo USA. Priimyslové roboty pro-
to ziskaly vyznamnou podporu z Bruselu.
Pravé v sidle Evropské unie vzniknul pro-
gram SPARC, ktery md slouzit ke zvyseni
konkurenceschopnosti evropskych zemi
v oblasti robotizace. Pocita s investicemi
az 2,8 miliardy eur do evropského primy-
slu, z nichZ 700 miliond investuje samotna
Evropska komise.

Evropa si od trendu slibuje pfesun vyroby
zpét do vyspélych zemi v diisledku potteby
kvalifikované pracovni sily. Priimyslové
roboty maji podle zastupciit Evropské unie
zajistit 240 tisic novych pracovnich mist,
navic mohou uleh¢it lidem v nékterych fy-
zicky naro¢nych a nebezpecnych profesich.

Pramyslové roboty budou mit
nové ukoly

PrestoZze roboty maji v tovarnach jiz fadu
let nezastupitelné misto (historie automa-
tizace sahd az do roku 1974, kdy byl popr-
vé v tovarné instalovan pramyslovy robot
FANUC), neni objem ¢innosti, které vyko-
navaji, prili§ vysoky. V soucasné dobé pro-
vadéji v praméru pouze 10 % vyrobnich

procest. To se v8ak brzy zméni, do roku
2025 by se ¢islo mohlo zvysit az na 25 %.

Roboty se proto nauci nové ukony, zvysi
se nejen spoluprace mezi riiznymi typy
robotd, ale bude pribyvat také interakce
robott s lidmi na pracovisti. V souvislosti
s timto trendem predstavil FANUC pre-
vratnou novinku - robota, ktery je schopen
spolupracovat s lidmi bez jakychkoli me-
chanickych zébran. To zvysuje bezpe¢nost
a prenasi spolupraci robotd s lidmi na zcela

novou droven.

Klesaji naklady na pramyslové
roboty

Za zvySovani poctu robotl ve vyrobé
mohou mimo jiné také klesajici ndklady
na jejich implementaci. Naptiklad naklady
na pofizeni a provoz pokrocilého svare-
ciho robota klesly o 27 %, momentalné
vyjde na 3,3 milionu korun. V dalsich de-
seti letech by se navic podle odhadu BCG
mély naklady na tento typ robotu sniZit
az na 2,5 milionu korun. Spolu se zlep-
$ovanim vykonu primyslovych robott
se urychluje ¢as pro jejich implementaci
a roboty tak budou znamenat vyssi efek-
tivitu v mnoha préimyslovych odvétvich.
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FachPack je vas evropsky odborny veletrh v oblasti obald, techniky, zuslechtovani
obalovych material( a obalové logistiky! U 1.500 vystavovatelll najdete ucelend
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VYROBCE SOJOVEHO MLEKA
KONTROLUJE PRODUKCI
POMOCI STROJOVEHO VIDENI

Veganské produkty presvédcuji zdkazniky
svou vysokou kvalitou, a jelikoz ¢im dél
vice lidi pije misto kravského mléka radéji
s6jové, museji i vyrobci sdjového mléka
vyrabét ve velkych mnozstvich. Vyhodou
je, Ze spole¢nost Mona Naturprodukte
muze vyuzit vysoky stupen automatiza-
ce. Vykonné systémy zpracovani obrazu
spole¢nosti Cognex zajistuji kvalitu vyroby
alogistiky a prispivaji tak k ispésné pozici
znacky v konkurenénim prostiedi.

Séjové mléko je jiz dlouho vice nez pouze
trend. S6jové mléko patfi jiz roky mezi
kulinatské a predevs$im veganské zaklady.
Z pravniho hlediska se v8ak pfinejmen-
$im v Evropé musi tento vyrobek nazyvat
»80jovy ndpoj“. V Evropské unii je nazev
mléko vyhrazen pro ,,produkty bézné se-
krece mlé¢nych 71az bez jakychkoli prisad
¢i odstranéni latek, které jsou ziskavany
jednorazovym ¢i vicenasobnym dojenim®
Séjové latte dnes naleznete v kazdé dobré
kavarné jako alternativu kravskému mléku.
Samotni kultovni rocketi z Rolling Stones
si pfi svém koncertu v Mnichové v roce
2010 nechali na hotel Vier-Jahreszeiten
objednat velké mnozstvi séjového mléka.
Dile: Séjové mléko se vyuziva ve zdravé
vyZzivé. Jak je tomu u vSech vyrobk, které
jsou Zadany, spolu s rostouci poptavkou
vznika také konkuren¢ni tlak na obchody
avyrobce. Jednou z aktualné nejuspésnéj-
$ich spole¢nosti je Mona Naturprodukte
GmbH, ktera ptisobi v rakouském Ober-
wartu, Schwerinu a ve Vidni. Diky vyso-

kému stupni automatizace mohla tato spo-
le¢nost svou znacku séjového mléka Joya
v minulych letech vynikajicim zptsobem
uvést na trh. V soucasné dobé jsou produk-
ty zpracovatelil s6ji mezinarodné zastupo-
vany exkluzivnimi obchody s prirodnimi
vyrobky i obchodnimi fetézci. K vysokému
standardu kvality v rakouském vyrobnim
zavodé v Oberwartu prispivaji také ti
zafizen{ spole¢nosti Cognex, svétové jed-
ni¢ky v oblasti strojového vidéni. Ptistro-
je In-Sight 5400, Checker 4G a DataMan
300 nepretrzité zkoumaji tetrapaky a obaly
sedm dni v tydnu. Byly implementovany
inteligentni systémy zpracovani obrazu
od spole¢nosti Buxbaum Automation
GmbH z Eisenstadtu.

Extrémné dynamické odvétvi

Znacka Joya v kratkém case zdvojndso-
bila svou produkci, aby mohla reagovat
na velkou poptavku po séjovém mléku.
Vyrobu tohoto sttedniho podniku opusti
ro¢né ptiblizné 40 milioni litrti zabalenych
v tetrapaku ¢i v cisternovych nékladnich
automobilech. Kromé dokonalé receptury
a kvalitnich surovin je uspéch spole¢nosti
zaloZen také na vysledcich spolehlivé vyro-
by na kvalitativné vysoké trovni. Priblizné
25% narust vyroby v prvnich péti mésicich
roku 2014 se ani v tak dobfe strukturované
spole¢nosti nestane sam od sebe. Existujici
kapacity pro vyrobu stabilni emulze z oleje,
vody a proteinu i jejich obaly musi byt opti-
malné vyuzity. Pfitom si spole¢nost zajisté
nemuize dovolit reklamace od zdkaznika

Obr. 1: In-Sight 5400 se stard o nasazeni vicka a rychlou, spolehlivou kontrolu jeho nalepent.
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Obr. 2: Cognex Checker prebird kontrolu nad pozici uzdvéru tetrapaku.

nebo v nejhorsim pripadé dokonce vratky
zbozi. To sniZuje potencial a stoji ¢as a pe-
nize, coz opét snizuje produktivitu a tim
padem i konkurenceschopnost. Proto se
vedeni vyroby jiz 1éta spoléhd na osvéd-
¢enou technologii spole¢nosti Cognex.
Pro vedouciho zdvodu Mona Oberwart
Martina Denka je spolehliva vyroba du-
lezitym pilitem ekonomického uspéchu
v tomto extrémné dynamickém odvétvi.
Cim efektivnéji zde budeme vyrabét, tim
stabilnéji se bude znacka Joya chovat v me-
zinarodni konkurenci.

Kontrola zvysSuje spokojenost
zakaznikd

Zatizeni In-Sight, Checker a DataMan
od spole¢nosti Cognex se staraji o bezpec-
nost vyrobki a bezproblémovou logistiku
na tfech stanicich. Jiz nékolik let bezpro-
blémové pracuji In-Sight 5400 a Chec-
ker v naro¢nych podminkach, jako jsou
zvy$ena vlhkost vzduchu a Cistici procesy
pomoci stfikajici vody. Na zacatku roku
2014 byl spole¢nosti Buxbau Automation
implementovén také DataMan 300. Ex-
perti na ndro¢nou automatizaci v pramy-
slové komunikaci a zpracovani obrazu se

PRIPADOVA STUDIE

Obr. 3: Cognex DataMan 300 provéri 1D kéd na obalu a snizi tak moZnou

ndslednou vratku zboZi od zdkazniku.

pomoci tohoto zafizeni postarali o spo-
lehlivé etiketovani karténii s 10 balenimi
sojového mléka. Pokud kod nesouhlasi
s ulozenym referen¢nim vzorem, je kar-
ton z procesu vyrazen k nasledné kontrole.
Vyuziti se zda byt jednoduché - DataMan
¢te 2D kady, které byly pomoci termotis-
karny pfeneseny na etikety — a pfitom m4
tak velky ekonomicky efekt. Predevsim
velkoodbératelé z fetézcl vraceji vyrobci
celou dodavku na ndkladnim automobilu,
pokud objevi $patné vytistény kod. Kromé
ptipadnych zvy$enych nédkladii na dopravu
by se v tomto pripadé mohlo stat, Ze se
bude muset nékolik tisic kartont znovu
etiketovat. S kvalitni vlastni kontrolou po-
moci pfistrojii DataMan 300 od spole¢nos-
ti Cognex znacka Joya t¢inné predchazi
moznym chybam.

DataMan 300 se diky svému integrované-
mu osvétleni a zaostfujici se tekuté coéce
rychle a flexibilné pfizptsobi i tém nejriiz-
néj$im pracovnim podminkam. Dosahuje
tak extrémné vysoké rychlosti ¢teni. Diky
technologii analyzy obrazu Hotbars ¢te
DataMan 300 velkou rychlosti i poskozené
1D kédy.

Obr. 4: Pokud je kéd neposkozeny, zustdvd karton v procesu. V pfipadé, Ze je poskozeny, je vyrobek

vyfazen k novému etiketovdni.
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Spolehlivost posiluje
konkurenceschopnost

Za vétsi spolehlivost je odpovédny inte-
ligentni vizudlni systém In-Sight 5400
a Cognex Checker. Systém pro zpra-
covani obrazu In-Sight 5400 provéri
slepeni uzavéru tetrapaku, kterému se
kratce fika vicko. Pokud je lepidlo zce-
la a s dostate¢nou $ifkou naneseno, je
nasazeno vi¢ko. Pokud naneseni lepidla
neodpovida pozadovanym parametrim,
je vyrobek z procesu vyrazen. Diky svym
pramyslovym vlastnostem, jako je robust-
ni pouzdro z hliniku ¢i uslechtilé oceli,
zvlada In-Sight 5400 i naro¢né podminky
ve vyrobé sojového mléka. Neprodysné
pripojky M12 a ochranné kryty objektivii
s ochrannou tfidou IP67 a IP68 chrani
zafizeni pred vlhkosti a prachem.

Po zpracovani pristrojem In-Sight 5400
provéti Congnex Checker presné usazeni
vicka. V ramci nékolik sekund predvede
senzor zpracovavajici obraz s pomoci ka-
mery, procesoru, osvétleni a I/O své silné
stranky. Tento ocenény komplexni pri-
myslovy senzor dokdze pracovat a zkon-
trolovat az 6 000 kust za minutu. Jeho
kompaktni konstrukce se hodi i do téch
nejstisnénéjsich prostor a robustni pouz-
dro spliuje ochrannou normu IP67.

Diky soucinnosti inteligentniho vizualni-
ho systému, vykonného senzoru na zpra-
covani obrazu a spolehlivé ¢teéce kodit
spole¢nosti Cognex zvysila znacka Joya
v rozhodujicich fazich vyroby svou spoleh-
livost. Vyssi spolehlivost ve vyrobé spolu
s rostouci spokojenosti zdkaznikd nasled-
né zvys$uji hodnotu znacky v mezinarodni
konkurenci.
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AUTOMATICKA PLNICIi LINKA PRO SACKY S UZAVEREM SA-01

Ostravskd spole¢nost D+K Drmela, s. . 0., pfedstavila nové technické
zafizeni pro plnéni gelt a tekutin do sa¢kd s uzavérem. Spole¢nost
taktéZ zajistuje kompletni dodavky obalt pro tento druh baleni
vyrobkil, nabizi rizné tvarové a velikostni varianty dle pozadavki
klientt. SA-01 je novy plnici stroj pro plnéni sacku s uzavérem.
Tento plnici automat ma $iroké vyuziti jak v kosmetickém prui-
myslu, tak i v potravinafstvi. Je navrzen pro plnéni gelt a tekutych
latek do viskozity 60 000 mPa. Vykon stroje je zavisly na viskozité
plniciho média. Je navrzen tak, aby byla mozna snadn4 a rychla
sanitace celé plnici linky.

Plnici stroj je vyroben jako kompaktni zafizeni, a co je jeho vyznam-
nou prednosti, je ptipraven i pro horké plnéni.

LINKA PROVADI TYTO PRACOVN{ UKONY:
« kontrolu tésnosti sackd,

o formovani sacki pred plnénim,

o plnéni sacka a uzavirani sacka.

MOZNE POUZITI:
o kosmetické vyrobky,
o mlékarenské vyrobky,
o potravinaiské vyrobky (med, dZem atd.),
o sportovni vyZiva a dalsi.
www.dk-technologie.cz
www.dk-drmela.cz

ELEKTRICKY TUNEL PRO APLIKACI PLASTOVYCH ETIKET SHRINK SLEEVES

Zajimavym technickym fe$enim, které predstavila ostravska fir-
ma D+K Drmela, s. r. 0., je elektricky tunel. ET-01 je elektricky
tunel, ktery slouzi pro aplikaci plastovych etiket shrink sleeves
(tepelné smrstitelné plastové etikety). Jeho nespornou vyhodou
je nejen ekonomictéjsi provoz oproti klasickym parnim tunelim,
ale také to, Ze samotny vyrobek je po aplikaci etikety 100% suchy:.
Neni tak nutno zaji$tovat nasledné suseni vyrobku (pokud to vy-
robek vyzaduje), coZ je nejenom pracnéjsi, ale také ekonomicky
materialti a ke své ¢innosti pottebuje jen stla¢eny vzduch z bézné
dostupnych kompresori. Po nastaveni vSech parametrti pracuje
zcela automaticky. Odvétvi pro mozné pouziti: kosmetické vyrobky,
mlékarenské vyrobky, potravinarské vyrobky (med, dzem atd.),
sportovni vyZiva atd.

www.dk-technologie.cz
www.dk-drmela.cz
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SPOLUPRACE ROBOTU A LIDi

NEJNOVEJSI RESENi PRO POTRAVINARSKY PRUMYSL OD B&R

Nova fe$eni pro spolupraci robott a lidi v po-
travinai'ském a napojovém priamyslu byla hlav-
nim tématem prezentace B&R na veletrhu Anu-
ga FoodTec v Némecku. ,,Diky nasim funkcim
SafeROBOTICS uz neni potieba zavirat roboty
do bezpecnostnich kleci. Naopak je umoznéna
prima spoluprace robotu s lidmi, vysvétluje En-
rico Paolucci, global account manazer pro potra-
vinafsky a ndpojovy primysl v B&R.

Kromé velmi dobte zavedenych funkei pro kontro-
lu rychlosti jednotlivych kloubt a pracovniho na-
stroje robotu nabizi SafeROBOTICS nové funkce
zahrnujici kontrolu hranice pracovniho prostoru
a kontrolu orientace pracovniho nastroje. ,, Iyto
funkce umoznuji lépe dosahnout vyssi urovné
flexibility a zaroven integrace robott do fidiciho systému presné podle poZadavki Industry 4.0,“ dodéva Enrico Paolucci.

L,Ctvrta primyslové revoluce vyrazné zvy$uje slozitost procesu vyroby,* tvrdi Paolucci. Ve snaze vyhovét témto novym vyzvim se
vyrobci potravin a napoju stéle ¢astéji obraceji na automatiza¢ni techniku. B&R nabizi témto vyrobctim feSeni integrované auto-

matizace, které jim umozni zvysit jejich konkuren¢ni vyhodu pfi prechodu k Industry 4.0.

www.br-automation.com

NOVA VERZE ZENON 7.20: HMI/SCADA SOFTWARE PRO INTELIGENTNI TOVARNY

Na trhu je nyni zenon verze 7.20, ktera je pIné v souladu s konceptem ,,smart factory* Tento software
umoznuje uzivatelim provadét cilené analyzy, smysluplné vyhodnocovat velké objemy dat a efek-
tivné zpristupnit vSechny dilezité informace, a to kdykoli a kdekoli. Kromé toho poskytuje

na umisténi nezavislé a skalovatelné cloudové feseni zalozené na systému zenon a technologiich
spole¢nosti Microsoft. Diky moznosti ptipojeni do Microsoft Azure lze se systémem zenon

7.20 vybudovat nakladové velice efektivni a vysoce Skalovatelnou cloudovou infrastrukturu.

Toto cloudové feseni umoziiuje shromazdovat historické i on-line informace, porovnavat je

azobrazovat v podobé prehlednych dashboardi. Spole¢nosti tak mohou ziskat velmi efektivni

ptistup naptiklad do systému energetického managementu, OEE apod. z jakéhokoli mista

na celém svété. Aby bylo mozné archivovat velké mnozstvi dat, kterd jsou generovana bezpe¢né

avsouladu se zikonem, je nabizeno dali feSeni nesouci nazev Big Data Solution. Toto ergonomic-

ké feseni kombinuje zenon s Microsoft technologii Store Simple (CiS) a Microsoft Azure. Data jsou

nejdfive uloZzena na HW zatizeni v interni siti (CiS) a poté prevedena do Azure cloudu, kde jsou archivovana.

Nova verze zenon Everywhere je k dispozici pro iOS, Android, Windows Phone a Windows tablet. Zenon verze 7.20 dale nabizi
komplexni podporu HTML 5, a tim zjednodusuje tvorbu rozhrani HMI (¢lovék-stroj) s vyuzitim rtiznych platforem a zafizeni.
Nova aplikace ,,Notifier pro Android optimalizuje a zjednodu$uje potvrzovani alarma.

www.kropf-solutions.cz
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USPORY VZDUCHU V PNEUMATICKYCH SYSTEMECH - IVAC

Kazdy standardni pneuvilec je fizen ventilem. Tento ventil

je s pneuvalcem propojen hadicemi. Pfi kazdém zdvihu je

nutno tyto hadice vypustit a opétovné naplnit vzduchem, ktery

provozovateli nepfindsi zddny uzitek. Znamena to tedy, Ze ¢im

je deldi hadice mezi valcem a ventilem, tim vétsi jsou ztraty.

Zjednodusené lze fici, co metr hadice, to 10 % spotieby daného

valce navic. Konstruktéfi spole¢nosti IMI Precision Engineering in-

tegrovali ventil pfimo do valce, a to pfi zachovani vnéjsich rozméra

ISO vilce, tim eliminovali zminéné ztraty na minimum a nazvali jej

IVAC. IVAC tedy $etti vzduch - a tim i provozni prostfedky, pfitom

zachovava standardni vnéjsi rozmeéry. Pro vyrobce strojii vSak prinasi

i nasledujici vyhody: rychld reakéni doba — pfi zapnuti ventilu se valec

rozjede bez prodlevy, uspora hadic - k valci pfivadite pouze stlaceny

vzduch, tedy jednu hadici, uspora pfi umisténi ventild - neni nutno fesit kam umistit ventil,

je integrovan ve vélci. Pfi pouziti IVACu namisto klasického valce lze pti provozu dosdhnout uspor
na stla¢eném vzduchu az nékolik tisic korun ro¢né.

www.imi-precision.com

COGNEX PREDSTAVIL SYSTEM POCITACOVEHO VIDENI PRO 3D A MULTIKAMEROVE APLIKACE

Cognex predstavil kompletni feSeni pocitacového vidéni maximalné usnadnujictho
vyvoj, zavadéni a udrzbu 3D a multikamerovych 2D aplikaci. Software Cognex
Designer™, vykonny fidici prvek pro pocitacové vidéni VC5, 3D laserové
senzory premisténi a nové modely priimyslovych kamer CIC (Cognex
Industrial Camera) spole¢né piedstavuji feseni i téch nejnaroéné;-
$ich aplikaci 3D profilovani a vysoce vykonnych multikamerovych

aplikaci.

Ridici prvek pocitatového vidéni VC5 je dodavén s predinsta-

lovanym softwarem Cognex Designer, kompletnim vyvojovym

prostfedim umoznujicim konfiguraci tkoni pocitacového vidéni,

komunikaci v zavodé a navrhovani programového uzivatelského

rozhrani. S grafickym rozhranim s funkénosti drag-and-drop je

konfigurovani knihovny $pickovych 2D a 3D ndstroju poéitaco-

vého vidéni mnohem snadnéjsi. Spole¢nost rovnéz pridala bohatou

sadu systémovych funkci, v¢etné zabudovanych urovni uzivatelského ptistupu, alarmu v redlném case, lokalizovatelnych rozhrani
a protokolovani do SQL databdze.

Ridici prvek pro poéitatové vidéni Vision Controller VC5 vyuziva vysoce vykonny dvoujidrovy procesor a disponuje vyhrazenym
subsystémem pracujicim v redlném ¢ase pro komunikacni protokoly na zakladni vyrobni Grovni (Ethernet/IP, PROFINET) a pfesna
I/0. Je mozno jej ptimo pripojit az ke ¢tyfem 3D laserovym senzorim premisténi fady DS1000 nebo ke kamerdm Cognex GigE Vision®
pro plosné nebo radkové skenovani. Je navrzen s vyuzitim OEM soucasti a jeho planovana doba dostupnosti je minimalné tfi roky.
Rozsifenou fadu 3D senzort lze uplatnit v bezprecedentni §iti 3D aplikaci vyzadujicich vyssi rozliSeni a vétsi zorné pole. K novym
modelim patfi kamera pro fddkové snimani 4k GigE Vision, 2 MP kamera pro plo$né snimdni s frekvenci 60 snimki za sekundu
a 4 MP barevna kamera.

www.cognex.com
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YASKAWA

PARTNER PRO VASE RESENI

Pfedni svétovy vyrobce primyslovych
robotl pro aplikaci svafovani,
manipulace, obsluhu strojd, baleni,
paletizace a specialni aplikace.

YASKAWA Czech s.r.o.

www.yaskawa.eu.com

West Business Center Chrastany | 252 19 Rudna u Prahy
tel.: +420 257 941 718 | e-mail: info.cz@yaskawa.eu.com
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