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Expertise — Passion — Automation

PROC CEKAT NA ZITREK?

Jiz dnes se mlzete spolehnout na specialisty v oboru préimyslové automatizace. S desitkami let zkuSenosti, vasni pro
inovativni feSeni a se skvélymi komponenty vam prinasime technologii zitrka.

Pro vas uspéch. WWW.SMC.CZ




AUTOMATIZACE JE VYBORNY SLUHA,
ALE SPATNY PAN

K investicim je nutné pfistupovat s rozumenm, to si jiz vyzkou-
$eli i véhlasni manazefi. Z nedavné doby zname dva piiklady,
kdy renomované spole¢nosti dokazaly narusit kvalitu vyroby
nasazenim prili§ vysokého poctu robotu. Jiz loni v kvétnu uznal
majitel Tesly Elon Musk, Ze ,,sdzka na maximalni automatizaci
vyroby a podcenéni ptinosu lidské sily pri vyrobé byla chy-
bou. Automatizace je vyhodna v dlouhodobych, opakovanych
ukolech. Ale pokud jde o schopnost rychle se u¢it, adaptovat

a zvladat slozité ukoly, jsou lidé vykonnéjsi®

4

Petr Pohorsky, $éfredaktor
po@prumyslovaautomatizace.com

Dalsim prikladem je vyrobce letadel Boeing, ktery se po problé-
mech s kvalitou a organizaci vyroby pfi montazi trupu letadel
777X vraci od robott k lidem. Boeing uved], Ze se vraci ke starsimu vyrobnimu modelu s vétsim
robotil. Roboticky systém mél na starosti nytovani jednotlivych panelt trupu nejnovéjsiho dalkového
letadla. Podle Seattle Times se Boeing potyka s problémy s roboty od roku 2015, kdy technologii
v nové hale v Everettu zavedl. Velkou ¢ast trupu pak museli nakonec montovat zaméstnanci.
Boeing dlouho pochybeni odmital a mluvil o ,,porodnich bolestech® nového systému. Bolesti ale

nepfestaly a tak Boeing oficidlné pfiznal, Ze s automatizovanou vyrobou kon¢i.

Pokud se tyka potravinarského primyslu tak o zidném takovém prikladu jsem neslysel a ani o ném
nikdo z nas asi nikdy neuslysi. Vyroba potravina napojti neni zdaleka tak technicky naro¢na jako
u letadel a elektro aut, ale Gizasné je na ni to, ze si zachovava krasu zpracovani pfirodnich surovin.
To si vyZaduje obc¢asnou tpravu byt automatizovaného procesu, protoze ne vzidy mate vstupni
suroviny v konstantni kvalité, ale méni se u nich vlhkost, kfehkost, obsah tuk, bilkovin... A proto

nds i bavi tento ¢asopis.

Preji Vam krasné proziti nadchazejicich svate¢nich dnt.
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Dékuji vam za projevenou divéru v uplynulém roce.
Jménem spole¢nosti ONDRASEK INK-JET SYSTEM vam preji
prijemné proziti vanocnich svatkd, pevné zdravi

a v roce 2020 se tésim na dalsi Uspésnou spolupraci.

Il Cti ™

ONDRASEK INK-JET SYSTEM

OFICIALNI PARTNER MARKEM-IMAJE PRO CR

obchod@ondrasek.cz ®
www.ondrasek.cz ON
www.markem-imaje.com

+420 558 639 611
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VYROBA CUKROVINEK

AuTor: CTK

CHYSTA INVESTICE
DO AUTOMATIZACE VYROBY ZA 25 MILIONU

Zavod Sfinx Holesov, ktery je sou¢ésti spole¢nosti Nestlé Cesko,
chysta investice do automatizace vyroby 20 az 25 milionti korun.
Ptibudou tak i roboti na ukladdni kartond na paletu, ktefi byli
vminulych letech uz instalovani na nékterych linkach. ,,Planujeme
naptiklad zmény v baleni marshmallow ¢i na drazirné. Snazime se
optimalizovat a automatizovat vyrobu, délame zmény pfi baleni,
vyménili jsme lidskou praci, manualni ukladani kartoni na paletu,
za malé roboty. Operatofi se presunuli na jiné pozice,“ fekla CTK
feditelka zavodu Dagmar Spiskova.

V zévodu, ktery vyrébi bonbdny, pracuje 400 lidi. Sfinx loni vy-
robil téméf 15 900 tun cukrovinek, letos jich ptivodné mélo byt
asi 15 500 tun, bude jich v8ak také diky anglickému trhu asi
16 500 tun. Vzrostl tam zdjem o Zelé vyrobky. ,M¢éli jsme tam
zvy$enou poptavku. To ndm pomohlo k tomu, Ze vyrobime do
konce roku asi o tisic tun zelé vice, nez bylo ptvodné planova-
né,“ uvedla reditelka. Podle ni miZze mit na zvy$enou poptavku
vliv avizovany brexit ¢i obecné vyssi poptavka po Zelé vyrobcich
v letnim obdobi.

Velka Britanie je pro holesovsky za-
vod nejvétsim exportnim trhem,
Nestlé proto podle mluvéiho Ro-
berta Kiciny brexit sleduje. ,,Kdyby
ptisel tvrdy brexit, automaticky by
nastoupila cla, pro cukrovinky by
to bylo kolem 30 procent. Kdyby se
to stalo, bylo by to riziko i pro tento
zavod, zvysila by se cena vyrobkil
o clo a snizila by se konkurence-
schopnost,” uvedl Kic¢ina. Sfinx
vyvaziido Polska, Ruska a Turecka.

Zelé vyrobky tvoti vice nez polovi-
nu produkce zdvodu, letos by jich

mélo byt vyrobeno asi 9 500 tun. ,,Je po nich vét$i poptavka,
prodej na ¢eském i zahrani¢nim trhu roste,“ uvedla feditelka. Zelé
vyrobky se prodavaji na domacim trhu hlavné pod znackou Jojo,
zavod vyrabi také tvrdé bonbony Bon Pari ¢i Haslerky, které ze
75 procent sméfuji na ¢esky a slovensky trh, zbytek jde do Britanie,
Ruska a Turecka. Sfinx vyrabi ro¢né skoro 2 500 tun drazé, kam
patti Lentilky a Smarties pro anglicky trh. Cokoladové centra pro
né se dovazeji z druhého zavodu na cukrovinky spole¢nosti Nestlé
v Cesku, olomoucké Zory. Za jednu sménu se ve Sfinxu vyrobi asi
1,6 milionu kust lentilek. Sfinx vyrabi i cukrovinky marshmallow
¢ipolotovar karamel. V poslednich letech se vyroba zamétuje na
snizovani obsahu cukru, pouzivaji se pfirodni barviva.

Historie vyroby cukrovinek v Holesové saha do roku 1863. Do
soucasné tovarny se pfesunula v roce 1910. Sfinx tak patfi mezi
nejstarsi tovarny na cukrovinky v Cesku. Soucdsti spole¢nosti
Nestlé je od roku 1992. Zisk ¢eské pobocky predniho svétového
vyrobce cukrovinek Nestlé loni meziro¢né stoupl o 1,6 procenta
na 578 milion® korun. Trzby klesly o 200 miliont korun na

10,5 miliardy.

Automatizace v potravinafstvi | prosinec 2019
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KOMERCNI PREZENTACE

AuTtor: BEKO TECHNOLOGIES s.r.0.

STLACENY VZDUCH JE NEJDRAZSI ENERGIE V PROVOZU
A PODCENEN{ JEHO UPRAVY MUZE PRINEST RADU POTIZI

Stlaceny vzduch je nejdrazsi typ energie pouzivany v pramyslu
a v mnoha pfipadech nejpouzivanéjsi. Dulezité je tedy sledovat
jak efektivitu jeho vyroby a pouZiti, tak kvalitu. V potravinafském
pramyslu k tomu pfistupuje jesté pozadavek na bezpe¢nost po-
travin, které jsou v kontaktu se stlatenym vzduchem v procesu
dopravy surovin, vyroby, baleni a dopravy finalniho vyrobku.
Nebudeme zde rozebirat principy a normy dle HACCP, ale pred-
stavime vam zpusoby a prosttedky, jak dosahnout poZzadovanou
kvalitu stlaceného vzduchu.

Kvalita stlaceného vzduchu je obecné dana normou ISO 87573-1,
ktera definuje 3 kvalitativni parametry: ¢astice, vlhkost a zbytkovy
olej (aerosoly a pary):

1. Castice

Kvalitni koalescen¢ni filtry s definovanou filtra¢ni schopnosti

zachycuji jak pevné ¢astice, tak aerosoly. Je nutno si dat pozor

na:

a) Tlakovou ztratu filtru ve vlhkém stavu (¢im vyssi tlakova
ztrata, tim vétsi energetickd naro¢nost vyroby stlaceného
vzduchu)

b) Cetnost vymény filtra¢niho elementu (mezinarodné do-
poruceno 1x ro¢né)

2. Tlakovy rosny bod

Tento parametr urcuje, kolik vlhkosti ma ziistat pii urcitém

tlaku ve stlaceném vzduchu. Vlhky stlaceny vzduch podporuje

vznik koroze a $ifeni virt, choroboplodnych zarodki apod.
3. Olej

Pod v§eobecnym terminem olej se skryvé definice uhlovodika,

které maji v fetézci vice nez 6 atoml uhliku. Nepfedstavujme

si tedy, Ze jde jen o olej k mazani kompresort nebo jejich
prevodovek. Je nutno zdiraznit, Ze olej se miize vyskytovat
jako aerosol i jako plyn. Dale si vysvétlime proc.

Potravinafstvi ma sva specifika. U ¢astic nejde jen o prosté pevné
»Castice, ale o riizné organismy, které mohou mit negativni vliv na
kvalitu potraviny a v kone¢ném disledku i na zdravi spotiebitele.

Pro zachyceni takovychto neziadoucich pifimési miizeme nabid-
nout sterilni filtry a parni filtry pro filtraci steriliza¢ni pary. Jak
jsme uvedli vyse, vlhkost podporuje riist nezddoucich organismd.
I pro bezproblémovy transport sypkych surovin pomoci stla-
¢eného vzduchu je nutny snizeny obsah vlhkosti, aby doprava
probihala hladce a dopravni cesty se nezanasely.

Olej, resp. uhlovodiky, jsou také soucasti vzduchu, ktery nas
obklopuje. Obecné zndmé a pristupné jsou studie o Skodlivosti
mineralnich olejii v potravinach (MOSH - mineral oil saturated
hydrocarbons a MOAH - mineral oil aromatic hydrocarbons -
oznacované za potencialné karcinogenni a mutagenni).

Reseni od BEKO TECHNOLOGIES

V prvni fadé je tieba znat potfeby zdkaznika, zptisob pouzi-
vani stla¢eného vzduchu a normy, kterym musi jeho provoz
vyhovét. Dile si prohlédnout instalaci systému vyroby, rozvodu
a spotfeby a na zakladé téchto fakt provést méreni v danych
bodech. Méfeni volime v délce jednoho tydne (napt. pondéli
az nedéle (nebo nasledujici pondéli). Tim ziskame snimek
celych 24 hodin a vSech dnti v tydnu, jak probihd spotfeba, jak
se méni hodnoty tlaku, rosného bodu, mnozstvi ¢astic a oleje,
nebot tyto veli¢iny spolu mnohdy souvisi. Pokud je potfeba
nebo prani mérit dalsi veliciny (napf. skutecnou spotiebu elek-
trické energie kompresu a zjistit skute¢nou mérnou spottebu)
nasadime potfebnad ¢idla. Méfené hodnoty zaznamendavame na
datalogger a provedeme jejich vyhodnoceni ve zpravé o auditu.
Pokud jsou naméfené veli¢iny mimo pozadované hodnoty,
navrhneme tpravu systému tak, aby byly poZzadované hodnoty

dosazeny.

Kontinudlni méfeni v del$im ¢asovém useku je nezbytné pro zis-
kani relevantnich hodnot pfi véech zptisobech provozu. Mtizeme
tim odhalit i tniky a jejich velikost (napf. v nedéli, kdy nejede
vyroba a nema byt odbér, a presto kompresory bézi).

Automatizace v potravinafstvi | prosinec 2019



Cim méfime
Vsechny ptistroje a ¢idla, ktera pouzivame, maji platné kalibrace
a potfebné certifikace. Také jsme byli proskoleni ve vyrobnim

zavodé na jejich pouzivani.

Mnozstvi a velikost ¢4stic méfime pristrojem PC 400, ktery pra-
cuje na bazi laserové difrakce. Tlakovy rosny bod je sniméan
pomoci polymerového senzoru, jsme schopni méfit v rozsahu
+30 az -90 °C tlakového rosného bodu.

Mnozstvi oleje (v parach a aerosolech) je méteno foto ioniza¢nim
detektorem. Molekuly uhlovodikovych fetézcti jsou ionizovany
presné stanovenou napétovou hladinou a je méfen proud elek-
trond mezi elektrodami detektoru. Rozsah mérenf je 0,0001 az
2,5 mg/m”’.

Tlak je méfen tlakomérem s membranou, na které je natfena
tenka vrstva odporového materidlu. Standardné métime tlaky 0
az 16 resp. 25 bar. Ale provadéli jsme méfeni i na tlaku 350 bar.
Pratok méfime ¢idlem na kalorimetrickém principu. To umoz-
fuje méfit v rtznych pramérech potrubi (DN 8 az DN 800)
a v tlacich az 50 bar. Pokud na potrubi neni pfipravené odbérné
misto, dokdZeme pomoci ,,navrtavek® pro potrubi o vnéj$im pri-
méru az 220 mm pripravit odbérné misto bez preruseni provozu
(pod tlakem).

KOMERCNI PREZENTACE

Dilezité je i méfit redlnou spotiebu kompresoru (¢inny, zdanlivy,
jalovy pfikon, méfeni proudu a napéti ve 3 fazich) a spocitat tak
redlnou cenu vyrobeného m? stla¢eného vzduchu, nebot vétsina
kompresort méti proud pouze v jedné fazi.

Také jsme schopni provést odbér stla¢eného vzduchu na vyskyt
silikonu a vyhodnotit jeho mnozZstvi ve stlaceném vzduchu. Du-
leZitou ¢asti auditu soustavy stla¢eného vzduchu je identifikace
uniki a nehospodarného pouzivani.

BEKO TECHNOLOGIES

BEKO TECHNOLOGIES s.r.0. je pobockou rodinné firmy BEKO
TECHNOLOGIES GmbH, zaloZené Bertholdem Kochem v roce
1982, se sidlem v Neussu (Némecko). Zabyva se Gpravou stla-
¢eného vzduchu (filtrace, suseni, ohtev, chlazeni), odvodem
a zpracovanim kompresorového kondenzéatu a mérenim prd-
toku, tlaku a kvality stla¢eného vzduchu. Sortiment vyrobk
a sluzeb zahrnuje témér vse, co je za kompresorem nutné pro
dosazeni kvality a Uspor. Mezi jedine¢né vyrobky patfi napf.
katalyticky konvertor BEKOKAT pro odstranéni olejovych aero-
solu a par ze stla¢eného vzduchu. Dulezitou soucasti nabidky
jsou audity kvality stla¢eného vzduchu dle normy ISO 8573-1
(¢astice, vlhkost, olej), véetné doporuceni a kalkulace feseni pro
zlepseni technologického procesu a Uspory energii. Dodavky
realizujeme dle prani zékaznikd kusové nebo na klic.

Jedineéna feseni od BEKO TECHNOLOGIES

BEKOKAT

BEKOKAT pracuje na principu katalytické reakce, kdy dochazi ke stépeni fetézct uhlovodika CH,
s kyslikem O, na vodni paru H,O a plyn CO.. Jelikoz vyskyt uhlovodiki je fadové v mg/m?, tak také
mnozstvi vznikajici vodni pary a CO; je zanedbatelné a neovliviiuje kvalitu vzduchu. BEKOKAT je
certifikovan v TUV NORD jako piistroj, ktery zarucuje, ze vzduch na vystupu neptestoupi hodnoty
tridy 1. Protoze katalyticka reakce probihd pti 150 °C, jsou niceny i bakterie, coz doklada certifikat od
Gesellschaft fiir Produktionshygiene und Sterilitittsicherung mbH, Aachen. Je také zajimavé a doka-
zatelné, Ze instalace olejem mazaného kompresoru s Bekokatem je investi¢né i provozné levnéjsi nez
instalace bezmazného kompresoru, ktery neni prackou vzduchu, zato je investi¢né i provozné drazsi.

METPOINT OCVcompact

Podobné jako BEKOKAT, tak i METPOINT OCYV je certifikovan TUV NORD jako piistroj, spliiujict

pozadavky pro méfeni mnozstvi par olejii a uhlovodikti definovanych dle ISO 8573-1 tfidy, 1, 2, 3
a 4. Velikou vyhodou oproti klasické metodé odbéru stla¢eného vzduchu trubi¢kami je kontinudlni

[ L e—

&=

meéfeni. Kazdé 2 sekundy probihd autokalibrace méfeni, takze uZzivatel ma nepretrzity prehled o kvalité : o e

dodavaného vzduchu, miiZe tyto hodnoty zaznamenavat ve svém systému a na zdkladé nastavenych

hrani¢nich hodnot provede u¢inné zésahy pro udrzeni kvality stlaceného vzduchu.

METPOINT oev,
e 5 o st

e

Funkci nasich pristroji muzete shlédnout na nasem kanale v aplikaci YouTube a na nasich webovych

strankach www.beko-technologies.com/cz.

prosinec 2019 | www.prumyslovaautomatizace.com
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MASNY PRUMYSL

AUTOR: PROTEXT

MASO BREJCHA

SPUSTIL PROJEKT EKOLOGICKE HOVEZI PORAZKY,
JE | ENERGETICKY USPORNY

Ekologie, welfare a plnéni nejprisnéjsich hygienickych standardti
jsou pro rodinnou firmu Maso Brejcha dilezita témata. Jako
jeden z prednich producentil vysekového masa se jimi zabyva
od pocatku svého plisobeni na trhu. Proto se také spole¢nost
rozhodla vybudovat moderni hovézi porazku, ktera bude mini-
malné zatézovat Zivotni prostfedi. Dokonceny projekt byl oficidlné

predstaven dodavateliim a odborné vefejnosti 21. 11. 2019.

Novy provoz hovézi porazky spole¢nosti Maso Brejcha dodrzuje
pozadavky welfare. Welfare se zabyva zachovanim zékladnich
podminek Zivota, zdravi a ochranou zvirat pred negativnimi
¢initeli, jenz mohou ohrozovat jejich zdravi, zptisobovat jim
bolest, utrpeni a psychickou tjmu. “Klademe velky diraz na
ohleduplny pristup ke zvifatiim, chceme, aby byla co nejméné ve
stresu,” fikd jednatel spole¢nosti Petr Brejcha. To zajistuje mimo
jiné i dvojnasobna velikost stji a pfirozeny systém nahanéni bez
donucovacich prostiedka.

V Masu Brejcha se neplytva. Zékladem je spotiebovat z hovéziho
kusu efektivné co nejvice. Znamend to napiiklad smysluplné
vyuziti vedlejsiho zivoc¢isného produktu v odvétvi Pet Food nebo
zpracovani nerizikovych biologickych odpad pomoci nejmo-
dernéjsich technologii.

Pfisné veterinarni kontroly jsou v Maso Brejcha samozfejmosti.
Kazdy kus po porazce jimi prochdzi hned na tfech pracovistich.
Za pomoci automatizace vidy nardz v jeden moment, avSak
nezavisle na sobé.

Provozovna je vybavena nejmodernéj$imi technologiemi s ohle-

dem na vysoky pracovni komfort, dodrzeni nejprisnéjsich hygi-

enickych standardii a minimadlni zatéZovani Zivotniho prostfedi.

Jako napriklad:

= Dvoupodlazni porazka pro udrzeni nejvyssi hygieny.

= Intenzivni vyména vzduchu, kterd probihd 15x za hodinu a tim
zabranuje $ifeni mikroorganismu.

= Vyspéla rekuperacni technologie

= Moderni sterilizace nastroji bez pouziti horké vody, za po-
moci ekologicky odbouratelného prostfedku na bézi pfirodni
chemie.
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KOSTELECKE UZENINY
SPUSTILY NOVE KRAJECI CENTRUM
S NEJMODERNEJSI TECHNOLOGI| V CESKU

Spole¢nost Kostelecké uzeniny z koncernu Agrofert, spustila
letos na podzim nové kréjeci centrum. Srdcem celé technologické
novinky je proces rizené vymény vzduchu, ktery zajistuje maxi-
malni hygienu pfi klicovém procesu krajeni a baleni s ¢istotou
prosttedi shodnou s opera¢nim salem. Vysledkem je prodluzeni
trvanlivosti u krajenych produktt pfi soucasném snizeni mnozstvi
aditiv (tzv. ,E¢ek®).

Jedna se o jednu z nejvétsich investi¢nich akei v novodobé historii
Kosteleckych uzenin. Proces fizené vymeény vzduchu filtry je
komplexni inovativni feSeni pomoci nejmodernéj$ich technologii.
»Do naseho nového krijectho centra jsme investovali zhruba
200 miliont korun. Tato technologie je v Ceské republice naprosto

unikatni. Stejnou vyuzivaji napfiklad potravinarské spole¢nosti

« yr

v Itdlii,“ fika Michal Jedli¢ka, generdlni feditel spole¢nosti Koste-
lecké uzeniny a doplnuje: .V soucasné dobé je krdjeci centrum uz
v provozu. Na plné vyrobni kapacity budeme najizdét postupné
v prubéhu roku 2020.

V novém kréjecim centru se uz vyrabi nova rada krajenych vyrob-
ki1 - tfi druhy $unek, Kostelecka debrecinska pecené, Kostelecky
$unkovy saldm, salam Rio ebro, Kostelecka anglicka slanina,
Kostelecky gothajsky salam. ,,U produktti zde nakrajenych uz
dokdzeme prodlouzit trvanlivost pfi sou¢asném sniZeni poctu
aditiv a vychazime tak vstiic spotiebitelim s ohledem na moderni
trendy ve vyzivé,“ vypocitdva piinosy novinky Michal Jedli¢ka.
Diky investici do nového kréjeciho centra vznikne postupné

zhruba patndct novych pracovnich mist.
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To viibec. Doba nés posunula nékam, kam jsme v té dobé vii-
bec nedokazali dohlédnout. Tovarnu jsem piebiral jako fyzicka
osoba 1. ¢ervna 1993 a védéli jsme, Ze to nebude jednoduché,
ale uméli jsme femeslo a také obchodovat. Byli jsme na to tfi,
pricemz jeden se vénoval nakupu, druhy obchodu a dalsi vyrobé.
Zacinali jsme s dluhem 120 milionti korun s irokem 22 procent
na fyzickou osobu, a i kdyz jsem ten dluh po pil roce vlozil do
spole¢nosti s ru¢enim omezenym, pofad jsem za néj zodpovidal.
Ta doba ale nebyla tak $patnd, protoze jsme méli moznost poucit
se z chyb téch druhych a pfestoze jsme je délali taky, diky tomu,
Ze jsme spolu efektivné komunikovali, tak jsme téch chyb délali
trochu méné.

Tehdy jsem si to ani tolik neuvédomoval. Védéli jsme, Ze to umi-
me a fabriku postavime na nohy. Tolik jsme si vétili, Ze jsme si
viibec nepripoustéli, Ze bychom mohli zkrachovat. Navic tento
zavod byl mnohem lépe a jednoduseji postaven nez ten, v némz
jsme predtim pracovali ve Zliné. Byla to zkratka pékna fabrika
postavena v Sedesatych letech.

Byly poplatné dobé. Neda se tfeba Fict, Ze byly $patné, nic jiného
se u nas v té dobé ani nevyrabélo, ale poslednich deset let tady
nemame uz zadny stroj, ktery zde tehdy byl. Technologie §ly ob-
rovskym tempem kupredu, a pokud se mdme bavit o automatizaci,
nakupujeme $pickové stroje do mist, kde se da odstranit dfina,
aby lidé nemuseli délat v chladnych prostorech, ale pfenechali to
strojim. A samoziejmé klademe velky diiraz na IT. Pfed dvéma
lety jsme implementovali SAP a vie nam bézi v tomto systému.
I firma, kterd ndm tento systém zavddéla, se u nds mnohému
priucila.

To u nas nejde, protoze ten zavod, ktery jste zminil, je profilovany
na vyrobu fermentovanych saldmii a také je to zcela novy provoz.
Maji obrovskou kapacitu, pokud vim, vyrabi az 100 tun denné,
zaméstnavaji jen okolo 70 lidi a vétsinou jsou to operatofi, ktefi
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hlidaji vyrobu. Ale specializace a zvySeni produktivity ¢eka nas
vechny. Muzeme si fikat, Ze ji mame dobrou, ale jsme daleko
pozadu za touto firmou. Takovou vyrobu si véak mohou dovolit
velké zemé jako Rusko nebo USA, ale v nasich podminkéch to
v takové mife nejde.

My takovy uz mame v Martinové, ktery déla jen trvanlivé saldmy
ato fermentované a varené, nic jiného neumi. Je to tedy speciali-
zovand vyroba, ale ne tak automatizovana, protoze nema takovou
kapacitu, a proto si nemtizeme dovolit ty $pickové technologie,
které by to obnaselo. To je cesta, kterou se cesky masny primysl
bude muset ubirat, tedy specializace, ktera vam pak umoznuje
kupovat technologie k tomu urc¢ené.

Ano, zatim jsou ty stroje pomérné drahé. Ale mame tam na-
priklad klipsovaci linku stejnou jako v tom Cherkizové s na-
véSovacim zafizenim, ale my tam mame ¢lovéka, oni automat.
Miéme jednak mensi $arze a také prostorovy problém. Fabrika
byla postavena nal8 tun zpracovaného masa a my dnes délame
pétkrat vice.

Nejde o to, jak to viimam, tak to zkratka je, u nas nakupujeme
maximalné nahradni dily. Protoze naptiklad néktefi némecti
nebo $panélsti dodavatelé tady maji vyrobce dilt a oni ndm tady

pak pfivezou uz kompletni technologii.
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Ono je to tak, Ze my jsme rodinnd firma a ja toto podnikani chci
délat dlouhodobé a nechci se zbavovat lidi. Automatizace také
nema vzdy tak rychlou ndvratnost, jak si nékdy predstavuji velké
nadnarodni firmy a bankéfi. Jsem feznik a rad odstranuji dfinu,
protoZe se nam také tézko prijimaji novi lidé. Mame zde tfeba
dva roky automaticky zaklada¢ a ten nam denné usetti sedm lidi.
U automatizovanych technologii mame dalsi vyhodu, Ze ndm do
vyrobku jdou veskeré suroviny v takovych pomérech, jak si to
predem navolime. U lidi vzdy tu jistotu nemame. MiiZeme se bavit
o pojmu Priimysl 4.0, ale tu kontrolu jsme dfive neméli, ted na to
mame monitorovaci systém. Treba veterinafi po nds obcas chtéji
dolozit, ze technologicky proces probéhl, jak ma. Také vime, za
kolik jednotlivé produkty vyrabime. Takovou prfesnost vypoctil
jsme dfive neméli.

Y

Samoztejmé. Ve Valagském Mezifi¢i je 1 600 volnych mist na
350 lidi bez prace a urad prace nam prakticky neni schopen
nékoho poslat. Proto jesté fadu let budeme v situaci, kdy si ne-
budeme moci dovolit propustit nékoho rozumného. Lidé dnes
hodné migruji, a ani kdyz prijde krize, tak nevéfim, Ze se to néjak
zasadné zméni, dnes se tézko shani lidé na fyzickou praci.

Mistni nejsou, a kdybychom neméli 80 Mongolii a tak nemuiZe-
me prodavat tolik, co dnes. Navic jsou ve vét$iné pripadu zcela
bezproblémovi.

My uz jich nékolik mame a samoziejmé
uvazujeme o dal$ich. Lidé nejsou a nebu-
dou, takze ndm nic jiného nezbyva.

Pokud se zastavime, tak nas ostatni pred-
béhnou, takze ambice zvy$ovat produkci
také mame. My v§ak nemame problém
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vyrobit kvalitni vyrobek, ale spiSe jej prodat. Je zde velky tlak

spotftebitelti na cenu a pfi kalkulaci se po¢itd s desitkami haléfu.
V dobé, kdy v Ciné fadi africky mor prasat a Evropa je vyprodand,
tak nam se vstupy zvysily o 45 procent, ale my jsme nedokazali
tolik podrazit. U nas je hodné vyrobcti a v§ichni chceme prodavat.
Leto$ni rok bude pro nas obor jeden z nejhorsich.

Znamena to, Ze hrozi ztratové hospodareni?
Nékterym asi ano.

A vam?

Ja si nemuizu dovolit byt v minusu, protoze jsou rozjeté investice
a potfebujeme v nich pokrac¢ovat i pisti rok, tohle nejde zastavit.
Touto zkuSenosti jsme si prosli pfi pfevzeti podniku po privatizaci,
kdy se tady asi Sest let neinvestovalo, a kdyz jsme se zmatozili,
tak jsme vynalozili kazdy rok okolo 100 milionii korun, abychom
to dali dohromady. Bez $pickovych stroji nevyrobite produkty
v poZadované kvalité a ¢asto ani v mnozstvi, jaké trh poptava.

Které zasadni investice do vyroby vas ¢ekaji v nasledujici
dekadé?

Budeme rozsifovat sklad hotovych vyrobki, ktery samoziejmé
chceme udélat plné automatizovany az do expedice.

Nékteré vyrobky jsou podle valasskych receptur, jaka to
ma specifika?

Hlavné v chuti. Napiiklad Valasska klobdsa je v republice pfi-
jiména pomérné¢ dobre, stejné tak Roznovsky salam, ktery je
pouze dochuceny peprem, soli a kminem. Chuté jsou ale trochu
specifické a ob¢as mame problém je prodavat v fetézcich. Posledni
dobou mame u nés trend, kdy se écko bere skoro jako sprosté slovo
avéechna se vyrazuji z procesu, coz také neni vzdy dobte. Desitky
let se to nefesilo a ted je to aZ extrémni. Pfestdvd se napiiklad
pouzivat kvasni¢ny extrakt, je taky tlak na snizovani mnozstvi soli.
Pro nas je z technologického hlediska postacujici 1 nebo 2 pro-
centa soli, ale zbytek je tam kvtili chuti. Vyrobky chtéji lidé mit
libové s velkym podilem masa, ale tuk je nositelem chuti. Navic
etiketu stejné Cte jen zhruba 10 procent zakaznikd. Tyto zasahy
do technologie ¢asto prodrazuji vyrobu a nakup¢i pak fekne,
ze to stoji moc penéz. Zékladni écka tam byt musi, tedy hlavné
dusitany a dusi¢nany, protoze to zvySuje bezpe¢nost vyrobku, kdy
tyto latky zamezuji vzniku botulotoxinu hlavné i konzerv a jinych
trvanlivych vyrobki. Nékteré vyrobky se musi i dobarvit, jinak
by to mélo mdlou barvu, ale zminéné dusitany a dusi¢nany délaji
v Sunce zndmou rtizovou barvu. Kdyz si $unku udélate doma na
soli, tak pfidate trochu cukru, chvili je to ¢ervené, ale kdyz cukr
odezni, tak je $ed4. Takovy vyrobek se ale nedd prodat. Rikdm,
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Ze ten trend je do ur¢ité miry spravny, hlavné u soli, ale je tfeba
blizit se k tomu cili pozvolna. Za poslednich 5 nebo 6 let jsme
v oboru sniZili mnozstvi soli ve vyrobcich o 35 nebo 40 procent.
V osmdesatych letech mély trvanlivé salamy az 4,5 procenta soli,
dnes je to 2,3 procenta.

V posledni dobé se hodné hovoti o cechovnich normach, coz
je znacka kvality. JakoZto obor jsme je i zptisnili a vyrobky bu-
dou obsahovat vice masa a méné tuku. Existuje totiz evropska
legislativa, kterd urcuje, co je maso. Kdyz vezmu koleno, tak to
cervené uvnitf je zaklad pro vypocet masa a podle toho vypoctu
ma tedy zhruba 55 procent masa, protoze toho ¢erveného je
tam sice malo, ale nahote je tuk, §lachy, kolagen, kize a tuk do
30 procent od onoho ¢erveného se po¢ita jako maso. Ono je to
tak trochu jako na domaci zabijalce, protoze my koleno nastfi-
kame dusi¢nanovou smési, tedy Pragandou, kterd udéla ¢ervenou
barvu, par dnt se odlezi a pak udi. Tim uzenim se pak ten ldk
z dusi¢nant ztrati. Podobné je to u trvanlivych salami, kde je
uvedeno, Ze 100 gramu vyrobku je ze 130 grami masa, protoze
my z néj suSenim odstranime prirozenou vodu. Kromé nékolika
vyrobka tak vSechny maji striktni pravidla. Naptiklad $unky jsou
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tfi kategorie, je dané, jaky podil masa tam m4 byt, u trvanlivych
se fika, jaky je podil tuku a masa, rovnéZ se stanovi, jak ma byt
vysuSeny. Tato pravidla si Zadny z velkych vyrobcti nedovoli
porusit, protoze veterindf si mize vzit na$e tdaje z povinné do-
sledovatelnosti $arzi a je rozhodnuto. Mame zde vyhlasku, ktera
tika, jaké maji mit vyrobky slozeni.

Vy jite uzeniny kazdy den?

Ano, ale musim opatrné, jsem uz starsi clovék a také zde plati
stfidmost a pestrost, k tomu jim hodné ovoce. Kazdy den jsem
v laboratofi a ochutnavam, co se udélalo predchozi den. Spise
ochutnavam levnéjsi vyrobky, u kterych chci také dobrou kvalitu
stejné jako u téch drazsich.

Na internetovych strankach mate strom se jmény svych
predki a vasich déti. Jak moc je do fungovani podniku
zapojena vase rodina?

Vezmu to trochu ze$iroka. Po deseti letech podnikani koncil muj
spole¢nik, protoze jsme se rozhodli podnik prodat kvili dluhtim
a tovarnu mél tehdy kupovat Andrej Babis, jelikoz nabidl nejvyssi
cenu. Ja jsem ale na posledni chvili couvl a rozhodl jsem se, Ze
od spole¢nika koupim jeho 50 procent a letos v kvétnu to bylo
Sestndct let, kdy jsem jediny majitel. Pred Sestnacti lety koncily
mé déti vysokou $kolu a braly za samoziejmé, Ze tady nastoupi,
protoze sem chodily od 15 let na brigady. Znaly lidi a prosttedi,
protoze tady travily skoro celé prazdniny, byly k tomu vedeny.
Navic kdyz jsme s otcem v 80. letech délali zabijacku, tak ndm
musely pomdhat délat klobasy a podobné. Déti nastoupily do
provozu béhem prazdnin a brzy poté jsme vstoupili do Evropské
unie. Pavlina nastoupila na obchodni atvar, kde dostala na sta-
rosti vychodni Slovensko. Syn Karel nastoupil do ekonomického
oddéleni, kde délal kalkulace. Nezacali tedy na feditelskych funk-
cich, ale odspodu. Dcera pak byla na riznych jinych funkcich,
a kdyz odesel tehdejsi obchodni feditel ze zdravotnich davodi,
tak jej nahradila. Syn dnes ¥idi nagi novou firmu Reznictvi H&H
z Hladkych Zivotic.
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AuToRr: AuTOCONT IPC A.S.

V RAMCI DIGITALIZACE VYROBY MASOKOMBINATU

~Masozpracovatelsky priimysl stejné jako jind odvétvi celi
obrovskému tlaku. ZpFisiiuji se pFedpisy pro bezpecnost
potravin, roste tlak na rychlé zavddéni zmén a inovaci,
je nutné udrZovat a sledovat riizné produktové variace”
a spolecnost AutoCont IPC je pfipravena pomoci vyrob-
nim firmam se vSemi uvedenymi oblastmi. Je nutné vy-
tvofrit prostiedi, které umoziuje rychle a ispésné inovo-
vat, zvysovat kvalitu produkti a zavadét nova regulacni
opatieni. Klicem ke spInéni téchto pozadavkii je digitali-
zace. Tento fakt si velmi dobfe uvédomuji i v malebném
zmalé zastaralé lokalni provozovny v srdci Valasska stal
moderni podnik, ktery zaujal misto mezi 5 nejvétsimi
ceskymi vyrobci masa a masnych vyrobkii. Spole¢nost

vyrazné investovala do modernizace vyroby, pficemz
veskeré investice byly realizovany tak, aby podnik vy-
hovoval pfisnym evropskym normam.

Neustdla snaha o zvySovani efektivity vyroby a technologické ino-
vace vedla investora v roce 2013 k pfipravé projektu na kompletni
obnovu technologii pouzivanych ve v§ech vyrobnich zdvodech
systém vyroby se opiral o jiz zastaraly informac¢ni systém, ktery
neumoznoval adekvatné reagovat na nejnovéjsi pozadavky. Infor-
macni technologie pro podporu pracovniki vyroby, obchodnikd,
nékupu a vedeni spole¢nosti neposkytovaly informace v redl-
ném case a pozadované podobé. Pouzitelnost systému a jeho

uzitna hodnota také nekorespondovaly s modernim pojetim IT



a IS - t¥idéni a vyhledavani informaci, reportni sestavy, validace

vstupnich dat, ptilohy a ergonomické vlastnosti systému byly na

nedostate¢né trovni.

Investor v otevieném vybérovém fizeni vybral spole¢nost Sabris
pro implementaci oborového informa¢niho systému na platfor-
mé SAP (S2AP for Food) pokryvajici detailni planovani, fizeni
a kontrolu vSech procest spojenych se zpracovanim masa, véetné
podpory automatizace a napojeni robotickych vyrobnich linek.
Po prvotni analyze procest byla pfizvana nase spole¢nost, aby
navrhla vhodné technologické prvky a potfebnou infrastrukturu
pro zadavani, sbér a analyzu dat z vyroby a expedice. Po dikladné
analyze prostfedi bylo jasné, Ze veskery HW musi odolat velmi
nepfiznivému prostredi (vlhkost, ptisobeni vody pod vysokym
tlakem, ne$etrné zachazeni, provoz 24/7) a musi byt zajistén
okam?zity servis, resp. nahraditelnost zafizeni v pfipadé vypadku
(HW prvky maji ptimy vliv na vyrobu a expedici). Déle bylo

« Naprosto zasadni je pramyslové kryti standardu IP69K, které zajisti
odolnost pfi ¢isténi vodou o vysoké teploté a pfi vysokém tlaku

. Sasi terminalu vyrobené s nerezové oceli potravinaiské kvality

(316L) splnujici naro¢né hygienické normy

« Odolnd dotykové obrazovka s anti vandal upravou

PIné pasivni provedeni vychézejici z celotélového IP kryti — provo-
zuschopnost pii Sirokém teplotnim rozsahu (od -20 °C do +40 °C)

Podpora provozu 24/7 a vzdaleny pfistup
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LPriimyslové pocitace od AutoCont IPC ndm
vyrazné pomdhaji k zisku, protoZe diky nim
a integrovanému reseni S2AP od dodavatele
Sabris zndme presnou ndkladovou cenu vyrobku,
a to proto, Ze systém dokdze maximum ndkladd
alokovat primo do konkrétnich vyrobkd, které
tyto ndklady spotrebovdvaji. A diky komplexnimu
procesu pldnovdni dokdzeme optimdlné vyuZit jak
kapacity vyrobnich zafizeni, tak i efektivné pldnovat
pracovniky na smény. To ndm vyrazné snizuje
vyrobni ndklady.”
Karel Pil¢ik, majitel, MP Krdsno

nutné zajistit bezproblémovou spolupraci s IS SAP jako nadfa-
zenou SW vrstvou.

V celkovém rozsahu bylo potfeba inovovat cca 70 pracovist,
ato osazenim kazdého dil¢tho pracovisté priimyslovym dotyko-
vym vaznim PC VITUS. Systém VITUS je specialni primyslovy
pocita¢ vyrobeny z potravinaiské nerezové oceli v IP69K kryti
s dotykovou obrazovkou. Pracovi§té VITUS jsou dale vybavena
dle lokality bud integrovanou vézni kartou, potazmo externim
indikatorem (Soenhle 3010). Tim je umoznéno, aby byly k PC
ptipojeny az 2 libovolné primyslové véhy a cely proces navazova-
ni, nulovani, ukladani hmotnosti do databaze atd., byl realizovan

pfimo na PC.
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Dile byly jako soucést pracovisté zvoleny prvky pro zadavani
vstupnich dat (pramyslové skenery 1D/2D kédt) a prvky pro
vystup (termo tiskarny §titk). Na vSech systémech VITUS byl
instalovan zakaznicky SW (specidlni knihovny, vazni a kalibra¢ni
SW), slouzici k bezproblémové spolupréci s IS SAP a pro obsluhu
pramyslovych vah. Findlnim krokem bylo zapojeni vSech prvki
do funkéni infrastruktury, zajisténi redundance na mistech, kde
to je nutné a nékolika tydenni testovaci provoz pro odladéni
moznych nedostatkt pred najezdem do ostrého provozu.

Diky nasazeni fe$eni S2AP od Sabris doslo v MP Krasno ke
zvySeni produktivity a efektivity v masné vyrobé. Systém fidi
véechny podnikové procesy od planovani vyroby, pies logistiku
az po expedici hotovych produktd, ale také finan¢ni manage-
ment a controlling. Zakaznik tak v jediném systému spravuje
vSechny kli¢ové informace pro kontrolu a bezchybny provoz
celého zavodu.

Vytvofenim novych technologickych pracovist mohla spole¢nost
prejit na novou IT infrastrukturu a vyfesila problémy s kompati-
bilitou starého systému. Funkcionalita a data stavajiciho systému
byla zachovana a roz$ifenim moznosti systému byla zvysena jeho
uzitna hodnota. Real-time monitoring veskerych vstupii/ vystupti
z vyroby umoznuje optiméalné planovat logistiku zasob a vytizeni
smén. Inovovand technologickd pracovi$té jsou mnohem uziva-
telsky vstficnéjs$i a umoziiuji pracovnikiim zrychleni praci a tim
vy$si vystupy za sménu, diky ¢emuz nartistd efektivita vyroby.
Vzdéleny pristup ke vSem pracovistim pomoci LAN ptipadné
pomoci Wi-Fi konektivity umoziiuje IT oddéleni neustaly dohled
nad aktudlni situaci a vzdalenou spravu zafizeni.
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,Priimyslové termindly od AutoCont IPC vyuzivdme
uz skoro 5 let a pokud jiz néjaky servis resime, jednd
se 0o mechanické poskozeni zapficinéné lidskym
faktorem. Termindly jsou spolehlivé a po vétsinu
casu o nich nevim, coz je pro mne jako sprdvce IT
Zddouci stav.”

Michal Hadas, Senior ICT Technician
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AutoCont IPC a.s.

Uhlitska 1064/3, 710 00 Ostrava

Tel.: +420 552 301 002

E-mail: obchod@autocont-ipc.cz
www.autocont-ipc.cz
eshop.autocont-ipc.cz

IPC

AutoCont




PIVOVARSTVI
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PLANUJE ROZSIRENI,

~y

LIDE Z OKOLI S TIM NESOUHLASI

Humpolecké zastupitelstvo ve druhé loviné listopadu neschvalilo
zadost pivovaru Bernard o zménu tzemniho planu ve zkrdceném
procesu. Pivovar chtél z pozemki pro bydleni udélat pozembky,
na které by se mohl rozsitit. Proti zméné byly i ¢tyfi desitky lidi
z okoli. Zastupitelé doporucili pivovaru v piipadé nové zadosti
zohlednit mimo jiné studie Horniho a Dolniho namésti ¢i lo-
kality Zichpil.

Pivovar je v centru mésta na asi hektarovém pozemku, ktery roz-
$ifeni neumoznuje, fekl predseda piedstavenstva firmy Stanislav
Bernard. Koupil nebo hodla koupit pozemky a rodinné domy
v jeho sousedstvi kviili rozsifeni systému
lezackych a kvasnych tankd. Kvili tomu
potiebuje zménu tzemniho planu. ,,Jsme
pripraveni garantovat, ze toto je jediné
a posledni plo$né roz$ifeni vyrobnich
prostor pivovaru,“ fekl Bernard.

Lidé z okoli pivovaru ale s roz$ifenim vy-
robnich prostor nesouhlasi. ,,Nechceme,
aby se roz$ifovala priimyslova zéna na
ukor z6ny bydleni v centru mésta,” uve-
dl Martin Kaman, ktery obeslal radnici
protestnim dopisem, kde nesouhlas vy-
jadrilo 43 lidi. Rozsifeni vyroby by podle
néj znamenalo i rist kamionové dopravy,
coZ je v centru mésta nezddouci. ,Nam by
vyhovovalo, kdyby se pivovar prestéhoval
jinam. Pozemky za méstem uz (pivovar)
koupil,“ fekl Kaman.

Podle Bernarda investoval pivovar do po-
zemkl za méstem asi 50 miliont korun
azamér stavét na nich by znamenal inves-
tovat stamiliony korun. ,,Chceme do toho

prosinec 2019 | www.prumyslovaautomatizace.com

jit v momenté, kdy budeme silni, kdyz budeme védét, ze kdyz to
udélame, neohrozime tim firmu,“ fekl Bernard.

Kvuli Zadosti pivovaru pred zastupitelstvem jesté mimoradné
zasedla méstskd rada. Ztotoznila se se zavéry komise pro ar-
chitekturu a urbanismus, ktera zménu uzemniho planu podle
predlozené zadosti nedoporucila.

Rodinny pivovar Bernard je nejvétsim pivovarem na Vysociné.
Za rok 2018 byl vystav 382 000 hektolitrti piva, letos od ledna do
konce zati 308 340 hektolitri. Zaméstnava pres 200 lidi.
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NAPOJOVY PRUMYSL
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KOFOLA PLANUJE ROZSIRIT ZAVOD
V MNICHOVE HRADISTI, SPOLUPRACUJE S MESTEM

Spole¢nost Kofola planuje rozsifit sviij vyrobni zavod v Mnichové
Hradigti na Mladoboleslavsku. K tomuto ucelu chce od mésta
koupit pozemky sousedici s jejim zdvodem. Méststi zastupitelé
prvni Zadost o prodej pozemki neschvalili a dali Kofole podmin-
ky, které musi splnit, aby ji mésto pozemky prodalo, fekl CTK
starosta Ondfej Lochman (Zijeme pro Hradisté).

Z4dost Kofoly o prodej pozemkii projednévali zastupitelé v zai.
»V zat{ jsme odmitli prodej pozemk pro ten zamér, architekt més-
ta jim dal asi na tfi strainky podminky, co bychom si predstavovali.
Oni zakresli novy zamér a budeme to fesit znovu,“ fekl Lochman.

Kofola s planem na rozsifeni zavodu ptisla v souvislosti s poZa-
davkem mésta na vybudovani ptistupové cesty pro kamiony do
zdvodu pfimo z hlavni silnice ¢islo 268, diky ¢emuz by se ulevilo
domum v blizkosti soucasné prijezdové cesty.

Jednou z podminek Mnichova Hradi$té pro schvéleni prodeje
pozemku je podle Lochmana napfiklad ponechani zelené na
50 procentech prodanych pozemkd, Kofola se tak ma zavazat,
Ze nezastavi celé nové ziskané Gzemi.

»Co se planovaného rozsifovani zavodu tyce, upravujeme ar-
chitektonickou studii dle podnéti, které vzesly z naseho setkani
s predstaviteli mésta a méstskym architektem. Nad novou verzi
bychom se radi sesli ve stejném kruhu do konce roku 2019. Teprve
poté budeme mit jasnéj$i predstavu o dalsim postupu,” fekla
CTK mluvei Kofoly Jana Ptadinska Jiratova. Detaily planovaného
roz$ifeni zatim nechtéla sdélovat, firma s vyjadfenim pocka az
na findlni studii, kterou schvali i mésto.

V uplynulych letech Mnichovo Hradisté fesilo stiznosti na hluk
ze zavodu Kofoly. Spole¢nost loni v 1été dokoncila prace na od-
hlu¢néni vyroby, Kofola do protihlukovych opatieni investovala
vice nez 12,5 milionu korun. Podle Lochmana nyn{ stiznosti

obyvatel na hluk nechodi, stéZuji si pouze obyvatelé dvou domu
v bezprostiedni blizkosti zavodu. ,, Aktudlné zpracovavame tech-
nické a projekéni feseni protihlukové stény, ktera zabezpedi plnéni
limita hluku z kamionové dopravy s ohledem na oba zminéné

« ¥

(domy) okaly,” fekla Jiratova.

Kofola je jednim z nejvyznamnéjsich vyrobct nealkoholickych
napojl ve stfedni Evropé. K vyrobkim Kofoly patti naptiklad
také détské napoje Jupik, znacky Vinea, Chito, Top Topic nebo
Citro Cola. Firma ma kolem 2000 zaméstnanct, z toho asi 700
v Cesku. V lofiském roce skupina vytvotila trzby 7,12 miliardy
korun (o 2,2 procenta vy$si nez v roce 2017). Provozni zisk EBIT ji
stoupl o 15,3 procenta na 443,7 milionu korun a ukazatel EBITDA

0 6,4 procenta na 1,01 miliardy korun.




V Ceské republice se vice
vyuzivaji roboty, Slovensko
ale vede

Spole¢nost OnRobot oznamila, Ze 23% riist prodeje kolaborativ-
nich robota v roce 2018 (podle nejnovéjsi zpravy World Robotics
Report publikované IFR) potvrzuje silnou poptavku po konco-
vych nastrojich (EOAT). V roce 2018 bylo podle zpravy IFR po
celém svété prodano témér 14 000 novych ramen kolaborativnich
roboti. Pokud tento riist bude pokracovat stejnym tempem, pak
se béhem tfi let trh s coboty prakticky zdvojndsobi a bude pred-
stavovat velkou prilezitost pro dodavatele koncovych nastroju.

Viibec poprvé obsahuje zprava World Robotics Report specidlni
analyzu trhu kolaborativnich robotii (cobott). IFR zprava zda-
raziuje, ze jednim z kli¢ovych motort rozsifeni cobotii budou
inteligentni komponenty typu chytrych uchopovacu, plug& play
rozhrani a snadného programovani.

V Ceské republice bylo v roce 2018 prodano vice nez 2 700 viech
primyslovych roboti (véetné cobott), pficemz jejich hustota se
zvysila ze 119 na 135 robotti na 10 000 pracovniki. Na Slovensku
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Globalni prodej cobotu

23%

11.000

vzrostla hustota vyuzivanych robotti na 165 na 10 000 pracovnik.
Lidry na globalnim trhu jsou Singapur (s hustotou 831 roboti),
Jizni Korea (774 robot(i) a Némecko (338 robott1). V roce 2018
bylo dodéno na globélni trh celkem 422 000 primyslovych robot,
tedy o 6 % vice nez v roce 2017.

Myr Communication

Jihoceska firma roku ma

solarni ceric pro rybare
i vlastni pivo

Energeticka spole¢nost Hydroservis-Union vyvinula a zprovozni-
la soldrné napdjené zatizeni, které rybaiiim pomuze Cefit a okys-
licovat vodu v rybnicich. Na cefi¢ ma ¢esky patent. Firma chce
také pristi rok otevtit vlastni minipivovar, uz ted vafi pivo, které
obsahuje fasu chlorella. Spolecnost, ktera se letos stala firmou
roku Jihoceského kraje, vyrabi hlavné vodni elektrarny a turbiny.
CTK to fekl statutérni feditel firmy Viktor Korbel.

Firma Hydroservis-Union sidli v Simanové u StraZe nad Nezar-
kou, vznikla v roce 2012. Pracuji v ni jen Korbel a jeho pritelkyné
Nikola Hlouskovd, vychovavaji spolu patnactimési¢niho syna.
Spole¢nost se zaméfuje na obnovitelné zdroje, na vodni elektrarny,
které dodava i opravuje. Vyrabi hydromotory od vodnich kol az
po vodni turbiny, instaluje i fotovoltaické a vétrné elektrarny pro
domaci vyuziti. Ro¢né je schopna vyrobit ¢tyti vodni elektrarny.
Jedna je i v Nepélu, zdjem mé Kolumbie, ostatni jsou v CR. Firma
déla i dobijecky pro elektromobily. Loni méla trzby 8,5 milionu
a zisk po zdanéni 1,2 milionu K¢&.

prosinec 2019 | www.prumyslovaautomatizace.com

Jeji novy soldrni ¢efi¢ pro rybare by se diky spoluprici s agentu-
rou CzechTrade mohl dostat i do Svédska nebo Polska. ,,Jednou
z vyhod je, Ze nepotiebuje kabel a rybari ho mohou odtdhnout
tam, kde maji ryby nau¢ené na krmeni,“ fekl Korbel. Zatizeni se
ovlada tabletem, v horni ¢asti je kamera. Diky solarnim panelim
se voda okysli¢uje v uzaviené laguné a nezahtiva. V 1été tdhne
kyslik niz, kde je voda chladnéjsi a kyslik se tam 1épe vaze, v zimé
Zene teplou vodu ze dna nahoru, aby hladina nezamrzala. Firma
ma vlastni vyzkum. Korbel, absolvent Technické univerzity v Li-
berci, pusobil i v Akademii véd v Tfeboni. ,,Byl jsem dité védec,“
ekl o svém vztahu k védé tficetilety tfebonsky rodak.

V kvétnu 2020 oteviou s partnerkou minipivovar. Pivo s obsahem
tasy chlorelly nazvali Simanovsky korbel, dosud formou létajictho
pivovaru uvafili 4500 litrti. Maji své pivni bedny i lahve s etiketa-
mi. ,Rasa je obnovitelny zdroj energie, vitaminti a dalsich latek.
Misto ¢tyt praska chlorelly si date jedno pivo,“ fekl Korbel. O pivo
s chlorellou se zajimaji i obchody se zdravou vyzivou. ,,Kdyz uz
u nas kazdy pije pivo, chtéli jsme benefit, aby lidé délali i néco
pro své zdravi,“ fekla CTK Hlougkova.
CTK
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Zlinsti védci vyvinuli novou
technologii vyroby drabezi
Zelatiny

Novou technologii vyroby drtibezi Zelatiny vyvinul tym Pavla
Mokrejse z Fakulty technologické zlinské Univerzity Tomase Bati
(UTB). Zatimco dosavadni technologie zpracovani vychozi suro-
viny vyuzivaly bud kyselin ¢i zasad, coz zatézuje zivotni prostiedi,
navrzend technologie opracovava surovinu nové vyvinutou bio-
technologickou cestou s vyuzitim proteolytického enzymu, sdélil
na konci #jna CTK v tiskové zpravé mluvéi univerzity Jan Maly.
Na technologické feseni ziskal vyzkumny tym prostfednictvim
Centra transferu technologii UTB ¢esky patent.

Nové vyvinuty zpusob zpracovani je podle autorti ekonomic-
ky a technologicky vyhodnéjsi a zaroven $etrnéjsi k Zivotnimu
prostiedi, jde prakticky o bezodpadovou technologii. ,Drubezi
Zelatina pfipravend nasi technologii ma vysokou pevnost gelu
a velmi nizky obsah popelovin, ¢imz spliiuje nejptisnéjsi farma-
ceutické a potravinarské standardy, uvedl Mokrejs.

»Na§ vynalez se tyka vyroby Zelatiny z dribezich vedlejsich jatec-
nich produktii - v podstaté se v sou¢asnosti jednd o jate¢ny odpad,
uvedl Mokrejs, podle kterého 20 az 30 procent hmotnosti dritbeze
predstavuji vedlejsi jate¢né produkty, béhdky, hlavy, kaze nebo
zbytky po zpracovani strojné oddéleného masa, které obsahuji
zna¢ny podil kosterni a chrupav¢ité hmoty. ,,Tyto zatim velmi
malo vyuzité tkané jsou pritom bohaté na kolagen, uvedl Mokrejs.

Diky nové technologii se vyrazné snizi mnozstvi nevyuzitelného
jate¢niho odpadu. Celosvétova spotteba zelatiny stoupd, driibezi
zelatina v8ak nyni predstavuje jen zlomek ze svétové produkce
zelatiny, nejvice se vyuzivaji vepiové a hovézi suroviny. Nova
patentovana technologie z UTB muze ptispét ke zvySeni podilu
driibezi zelatiny. Zelatina se vyuziva pti vyrobé zakusk, aspi-
ki, 1ékovych kapsli, nutri¢nich dopliku stravy ¢i kosmetickych
ptipravka.

»Na vynalez byla prostfednictvim Centra transferu technologii
podéna i mezindrodni patentova prihlaska, ktera je v soucasné
dobé v feseni, uvedla reditelka centra Ivana Bartonikova.

CTK

Prazdroj buduje minipivovar
Proud, za¢ne fungovat v lété
2020

Plzensky Prazdroj buduje ve své byvalé elektrarné minipivovar
Proud, za¢ne fungovat v poloviné pfistiho roku. Zaméfi se na
experimentovani s pivnimi styly, surovinami i technologickymi
postupy. Bude nezavisly na Prazdroji, bude mit vlastni vedeni,
sladky a dalsi zaméstnance. Informaci CTK to v poloviné listopa-
du potvrdil Michal Skoda, ktery ma minipivovar na starosti a se
sladkovou Lenkou Strakovou stoji za jeho vznikem.

Celkové naklady firma zatim nezna. ,,ProtozZe aktudlné probihaji
vybérova fizeni na pivovarskou technologii,“ fekl Skoda. V prv-
nich letech bude vyrabét nékolik tisic hektolitra piva, tedy tolik,
kolik produkuji vétsi privatni minipivovary v CR. Zékladem
bude tficetihektolitrova varna, kterd umozni zvy$ovat kapacity
podle potfeby. ,,Budeme mit vlastni distribu¢ni kanaly, zamétime
se na prodej v mistech, kam chodi vyznavaci rtiznych pivnich
styld a smérd. Pivo bude v pivnich barech s pestrou nabidkou

specialt, uvedl Skoda.

Lenka Strakova fekla, Ze bude mit dplnou volnost k experimen-
tovani. ,Pocitame s tim, Ze budeme mit nabidku zakladnich
piv; ale k tomu planujeme experimentovat a varit malé varky

v priibéhu celého roku,“ uvedla. Objem vyroby bude zaviset na
poptavce a na typech piv.

Minipivovar se ma zdroven stat mistem setkdvani s ¢eskymi
i zahrani¢nimi sladky, akademiky, pivnimi experty i milovniky
pivnich speciali. ,Diskuse by se mély stat podnétem k vytvareni
novych pivnich receptur a zkouseni riznych vyrobnich postupt,*
tekl Skoda. Nazev Proud si vybrali kvili tomu, Ze pivovar vznikd
na soutoku Mze a Radbuzy, kde fi¢ni tok sili, ale i proto, Ze bude
sidlit v byvalé elektrarné plzeniského pivovaru. Jeji rekonstrukce
zadala v zafi a prvni pivo by se mélo zacit varit v 1été 2020.

Skoda a Strakova stoji za Gispésnym projektem Volba sladki,
tedy piv dopltujicich tradi¢ni napoje Prazdroje. Skoda projekt
spoluvytvarel a Strakova byla jednim z jeho slidka. Oba jsou
milovnici pivnich experimentti a vénuji se i domacimu varfeni
piva. Volba sladkd bude pokracovat uz bez nich a Proud na ni
bude zcela nezavisly.

CTK

Inzerce

10. rocnik odborné konference

AUTOMATIZACE A MODERNIZACE PIVOVARU 2020
16. 4. 2020 | Klaster premonstratd v Zelivé
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