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Ta spravna odpoved
na vsechny vase potreby

Produktivita bez kompromisti.

At uz pracuji bok po boku s vasimi zaméstnanci v primarni a sekundarni
vyrob& nebo pfi baleni, najdete roboty Staubli ve vSech prostredich
s vysokymi naroky na Cistotu - a stéle pracuiji spolehlivé a vykonné.

Man and Machine

www.staubli.cz

( X
FAST MOVING TECHNOLOGY TA UBLI

Staubli Systems, s.r.o., Tel.: +420 466 616 125, robot.cz@staubli.com



» AUTOMATICKA PRACKA JE
LEPSIM RESENIM NEZ VALCHA

V redakci mame nyni rusné obdobi, protoze
po skonceni nami pofadaného 8. ro¢niku
konference Automatizace a modernizace pi-

vovart 2018, jsme se naplno zacali vénovat

Petr Pohorsky, $éfredaktor
po@prumyslovaautomatizace.com

pripravam rozsahlé expozice na brnénském
veletrhu Salima. Pripravili jsme ji spole¢né
s vyznamnymi partnery v hale V.83 a vétim, Ze se s fadou z vas, nasich ¢tenar,
potkame. Pfipravili jsme totiz unikatni prezentaci technologii, s nimiz Ize vybavit
vétsinu vyrobniho provozu. Ve bude na jednom misté, pracovnici dodavatel-
skych firem se vaim budou radi vénovat a my pro vas pfipravime dobré obcerstveni
a skvélé pivo Urpiner z Banské Bystrice, které loni vyhralo jednu z kategorii na

Zajimavy poznatek prinesla i zminéna pivovarska konference. Az prekvapivé
se zvysil zajem o Gcast ze strany pracovnikd minipivovari ¢i téch mensich
primyslovych. Znamend to, ze po letech kasani se, Ze minipivovar déla véechno
ruc¢né a tedy poctivé, se do popredi dostava poznani, Ze poctivost nespociva v co
nejvétsi dfing, ale hlavné v pouzivani kvalitnich surovin a dodrzeni spravného
technologického procesu. Zkuste své Zené¢ vyhodit automatickou pracku a poridit
ji valchu, aby konec¢né prala poctivé. Asi to nedopadne dobte. Automatizace tedy
pomaha ¢astecné odstranit manudlni praci, omezit nutnost nepretrzitého hlidani
varniho procesu trvajiciho v podminkach malého pivovaru okolo 10 hodin
a hlavné ve stabilizaci kvality piva. Spotfebitelé jsou sice vykyvy kvality spise
ochotni odpustit minipivovaru nez velkovyrobci, ale i to ma své meze.

V malém pivovaru dnes neni zadnou vyjimkou kompletné automatizovany varni
proces, nebo automaticka depaletizace a paletizace prepravek s lahvemi, kterd byla
realizovana naptiklad v pivovaru Tambor. Cim dal ¢astéji se v minipivovarech
zadinaji objevovat malé plnicky na lahve a nékolik takovych provozi uz planuje
potizeni vlastni plnirny plechovek. Kdyby nékdo toto predpovidal pred par lety,
asi by se lidé jen pobavené¢ usmivali.

Pteji Vam vse dobré.

EXPOZICE AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI
na veletrhu Salima 2018 od 27. 2. do 2. 3. v hale V stanek 83
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PREMIERA
TiskARNY LIMITAG

ONDRASEK INK-JET SYSTEM, oficidIni partner Markem-Imaje pro CR, VYSTAVUJE NA
VELETRHU EMBAXPRINT OPET S CISLEM 1 a prezentaci ndvétévniky veletrhu rozhodné
nezklame. Kromé stdvajicich smart tiskdren urcité vzbudi vgkonem, kvalitou a rozlisenim zdjem
tiskarna Limitag V5 CMYK UV LED od spolecnosti Limitronic, kterou nové na ¢eském trhu zastupuje.

L] ) L

Plnobarevna tiskarna posouva hranice primyslového LE m | ITE' n! I:
tisku u skupinového baleni smérem k produkénim digi- -
talnim technologiim, které spotrebiteli umoznuji realizovat I
personalizovany tisk v€etné naprosto bezchybného a vy-
soce presného tisku ¢arovych i QR kédu i v malych ndkladech
primo na misté vyroby ¢&i baleni. Tiskdrna tiskne procesnimi
barvami CMYK rychlosti 34 m/min.

ONDRASEK INK-JET SYSTEM
OFICIALNI PARTNER MARKEM-IMAJE PRO CR

Zhlédnéte ukazku pramyslového
znaceni tiskdrnou Limitag

ON EK @ markem-imaje
obchod@ondrasek.cz - www.ondrasek.cz - www.markem-imaje.com 1 ) Cornpary

KOMPLEXNI ZNACICI TECHNOLOGIE PRO VYROBNI A BALICI LINKY




KOMERCNI PREZENTACE

AUTOR: KaMIL SENK, PROJEKTOVY MANAZER, AUTOCONT IPC A.S.

BYLA NEBYLA, JEDNA NAVSTEVA
V KRALOVSTVI REZNIKU...

Parkuji na vyhrazeném stani pro navstévy, rychla kontro-
la, Ze mam vse potifebné a sviznym krokem se vydavam
smérem k hlavnimu vstupu. Mijim firemni vzorkovnu,
ze které se line viiné uzenin, salama a dalsich dobrot.
Mila sle¢na v interkomu otevira branu, a tak prochazim
dovnitt. ,Pan Senk z AutoContu IPC?“ Na recepci mé vita
statny pan ve stfednim véku, stiskem ruky a upfenym
pohledem do o¢i dava jasné najevo, ze ma rad piimé
jednani a pijdeme rovnou k véci. Vyborné, to vyhovuje
i mé, takze opétuji pozdrav a s ismévem kvituji nabidku,
ze si kavu dame pozdéji a nejprve vyrazime do ,terénu”.
Cestou po tocitém schodisti fasuji potfebné ochranné
pomiicky do potravinaiské vyroby a mij dnesni pri-
vodce, fikejme mu pan Rizek, zveda dramaticky prst
i obodi a upozoriiuje mne:, Tady se pFipravte na vsechno.
Potravindf¥stvi, a hlavné masokombindt je to nejhorsipro-
stiedi, kde se miiZe IT technika vyskytnout.” Dékuji mu za
upozornéni s dodatkem, ze vyzvy mame radi a ze jsem
jedno velké ucho...

Kdy?z ptichazime ke vstupu do vyroby, poukazuje pan Rizek na
malou krabi¢ku dochdzkového systému, kterd je instalovana jako
soucast turniketu. ,, Mdme tady zdkladni dochdzkovy systém a chtéli
jsme jej rozsiFit o dalsi informace, které by zaméstnanec zadal pfi
vstupu. Bohuzel kdyz jsme zkusili pouZit dotykovy monitor, byla
to katastrofa. UZ i v této ¢dsti dost kondenzuje vihkost a feknéme
si to narovinu, feznik zvykly sekat t¥ikilovou sekyrkou md velky
problém chovat se k dotykové obrazovce ohleduplné.“ Tento pro-
blém znam velice dobte a navrhuji pouZiti odolného terminalu
UNIQ PC 150. Tento terminél je konstruovan do prostfedi se
zvySenou zatézi a to znamend hlavné tyto vlastnosti:

Odolna dotykovy obrazovka ovladatelnd i v rukavicich
IP54/65 kryti pro odolnost vici vlhkosti a prachu
Antibakterialn{ tprava

Plné pasivni provedeni pro provoz 24/7

Kryté konektory a zadné visici kabely

Integrovana RFID ¢tecka (125 kHz nebo 13,56 MHz)
Ctytjadrovy procesor s nizkou spotiebou

Siroké moznosti uchyceni (sténa, stojan, stiil)

Automatizace v potravinafstvi | tnor 2018



Pan Rizek se tvati ponékud podeziravé, ale informace jej zaujala

a slibuji poskytnuti dalsich technickych podkladu. Pfechazime
ptes turniket a dostavame se do tzv. dezinfek¢ni ¢4sti, kde je po-
tfeba postavit se na oznacené misto, umistit ruce do specialnich
otvorti a pockat az probéhne osetfeni antibakteridlnim osttikem.
Ruce mi za chvili oschnou a pies PVC zavés prochdzime do aredlu
vyroby. Do nosu mé okam?zité udefi pronikava viiné masa, koteni
a soli v kombinaci se zdpachem dezinfekce. Dékuji Panu bohu za
népad vzit se teply svetr, teplota neprekrodi 4 °C a v mrazicich
boxech mitiZze dosdhnout az -20 °C. Zrovna se nachazime v sekci,
kde probiha miseni a davkovani kofeni do masové smési a kdyz
pozoruji pani, ktera v rohu mistnosti tlakovym ¢isténim umyva
misici stroj, chdpu, co mél pan Rizek na mysli. Vzduch je plny
agresivniho aerosolu a na samotném misicim stroji je ovladaci
panelovy pocita¢ prikryty ,,gumovou plésténkou®. Ptam se svého
priivodce, zdali je ta ochrana pocitace dostate¢nd a pohled, ktery
je mi opétovan mluvi za ve. ,, Pro Cisténi provozu a strojil pouzivd-
me vysokotlakovy Cistic s horkou vodou o tlaku az 80 barti, protoze
maso, a hlavné tuk, je velmi obtizné odstranit. I kdyZ persondl
zranitelnou techniku pred Cisténim musi pfipravit a zabalit, voda je
mrcha a dostane se vSude. Problém jsou hlavné konektory a kabely.
Kazdy mésic tady mdme néjakou smrt.“ Pouzivani tlakovych cistic¢t
je znamy problém, vétsina IT techniky, i kdyz certifikované proti
vniknuti vody (vétsinou IP54/IP64/IP65/IP67) pocita se stiikajici,

tnor 2018 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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stékajici nebo tryskajici vodou, nicméné vzdy pod
néjakym standartnim tlakem. Jakmile do hry vstoupi
tlak WAP ¢istice, dochdzi k radikdlni zméné podmi-
nek a rtiznd gumova tésnéni, folie, nebo zaslepky na
konektorech jsou nedostate¢né. Jedinym feSenim je
plnohodnotné IP69K feseni - tedy IP kryti odola-
vajici ¢isténi tlakovou vodou WAP (IP69) o vysoké
teploté (K). Predstavuji mozné feseni z fady VITUS,
ktera nabizi panely velikosti 15" az 21" a jejichz hlavni

vlastnosti jsou:

o Nerezové provedeni z potravinarské oceli 316L
s antibakteridlni upravou

o IP69K kryti celého téla (odolnost proti tlakovému
myti o vysoké teploté agresivnimi prostfedky)

o IP69K kryti kabelt pomoci specidlnich prachodek

o Plné pasivni provedeni pro provoz 24/7

« Ctyfjadrovy procesor s nizkou spottebou

« Siroké moznosti uchyceni (sténa, stojan, stiil)

Prochézime postupné ptes bourani masa, zpracovani
masa na jednotliva pouziti, déle pres plnéni uzenin
audirnu az po findlni expedici. Zastavujeme u jiz dosti
opotfebovaného rozvadéce, ktery slouzi jako schranka a ulozny
prostor pro termo tiskdrnu, skenery ¢arovych kodi a obycejny
kancelatsky pocita¢ s monitorem. Soudim, Ze je to pracovisté pro
evidenci véhy, protoze kousek vedle je velkd podlahova vaha. Pan
Rizek mou teorii potvrzuje s komentatem: ,, Takovychto pracovist
tady mdme vice, prakticky pro kazdou podlahovou vihu. Nékterd
pracovisté jiz maji LCD zabudovany ve dvefich rozvadéce, ale
potdd ziistava problém s neustdlym pfistupovinim do skfiné. Po-
Cita¢ umistény ve skiini md za chvili ucpané ventildtory prachem
a mazem. A to nekomentuju obcasné ztrdceni mysi, kldvesnice
nebo dokonce skeneru.“ Problém je jasny, nicméné vétsina pro-
vozll ma koncova zatizeni Uzce spjata s provozovanym ERP/
MES systémem, tedy obecné informa¢nim systémem. Zména
pak nenilehka a ¢asto vyZaduje i upravu na strané informaé¢niho
systému. Nastésti mnou navstiveny masokombinat paralelné
chysta zavedeni zcela nového ERP (ekonomicky informacni
systém) a MES (vyrobni informa¢ni systém) systému. To nabizi
Siroké moznosti optimalizace v§ech ICT prvku ve vyrobé. Kde
to situace umoznuje je vhodné zvolit viceucelové terminaly s do-
tykovou obrazovkou a IP69K krytim (viz vyse), popiipadé kde je
potieba zachovat rozdéleni obrazovky a samotného PC, navrhuji
pouzit plné kryté BOX PC, které nabizi dostate¢ny vykon, malé
zastavbové rozmeéry a plnou odolnost IP65/IP67. Takovy systém
nevyzaduje umisténi v rozvadéci, muze byt kdekoli na DIN listé ¢i
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na sténé a miiZe zobrazovat obsah az na 2 nezavislych
odolnych monitorech. To vse diky:

o 1P65/67 kryti véetné prichodek

o PIné pasivnimu provedeni bez praduchi
« Moznosti montaze na DIN, VESA

« Kompaktnim rozmérim 260 x 168 mm
« Izolovanému napéjeni 9~36 V DC

Pomalu se dostavame k expedici, tedy pracovisti, kde na pohyblivych
pasech postupuji vychystané plastové prepravky s jednotlivymi zakdz-
kami a jsou pripravovany pro nalozeni a rozvoz k zakaznikiim. Muj
pritvodce, pan Rizek zastavuje u pdsu a poukazuje na jednu z pracovnic,
ktera se snazi naskenovat vyrobky v bedynce: ,,Diky neustdlé optimali-
zaci procesii se ndm dati proces expedice zrychlovat, problém ale nastdvd
v tom, Ze jsou tady Spatné svételné podminky a pds se pohybuje relativné
rychle. Expedicni pracovnici pak mivaji problém stihnout naskenovat celou
zakdzku v poZadovaném Case. Diskutujeme na toto téma a zavérem je,
Ze feSenim by mélo byt pouziti stacionarniho skeneru (uvolni se ruce
expedientovi), ktery ma vhodné parametry jako naptiklad perfektni
vSesmérovou rychlost ¢teni, rozeznavani kodu ve $patnych svételnych
podminkach, ¢teni poskozenych kédi apod. - vhodnym skenerem miize
byt napi. fada DATALOGIC Gryphon GFE4400 pro 1D i 2D kédy.
Skener umime zabudovat do nerezového $asi a umistit do poZzadované
pozice, s moznosti aretace.

» Viesmérové Cteni
o Pokro¢ila tolerance pohybu
o Cteni $patné viditelnych a poskozenych kédt
o Jednoduchd moznost zastavby
« Cteni véech typt1 1D a 2D kédu
o Skenovani dokumentti
« Siroké $kala automatickych rezima
(reakce na pohyb, svétlo apod.)

Pomalu kon¢ime s prohlidkou, délam si posledni poznamky, na vstupu
odevzdavam ochranné pomticky a lehce promrzly nasleduji pana Rizka
do zasedaci mistnosti. Dékuji za nabidnutou kévu a kdyz mild kolegyné
prinasi $alky, ptd se mé pan Rizek: ,Tak co myslite, je to horsi, neZ jste
cekal?“ Odpoviddm, Ze naopak ocefiuji moznost podilet na optimalizaci
takového provozu, kde fidici pracovnici jako on chépou, Ze existuji pod-
minky, kde je pouziti opravdu robustni IT techniky nezbytnosti. Jesté
chvili probirame celou situaci a po kratkém okénku na téma, jestli mu
pres pracovni deformaci jesté chutnaji ranni parky pomalu opoustim
aredl firmy. Na parkovisti se lou¢ime, potvrzuji termin dodani prvni
indikativni nabidky a kdyz odjizdim, vidim, jak se pan Rizek ztraci ve
dvetich vratnice. Tusim, kam mifi. Oblékne bilou cepici a jde fesit dalsi
z mnoha vyzev...

Adresa:

Tel.:
E-mail:
Web:

KONTAKT

AutoCont IPC a.s.
Uhlifska 1064/3, 710 00 Ostrava

+420552 301 002
obchod@autocont-ipc.cz

www.autocont-ipc.cz

Automatizace v potravinafstvi | tnor 2018



Novy valec
JMGP

Standardni
valec s vedenim

Vysoka
produktivita

Kompatni prvek
s nizkou hmotnosti

Reseni pro vysoce Zmenseni zastavbovych

konkurenéni prostredi l rozmérl stroje
a jeho pozadavky Ste] ny ZdVih
| =
7 Stejna sila N

| ol :
Mensi rozméry e

Rada JCQ Nizsi hmotnost S e IMGP
!

Uéelnost a maximalni efektivita

Miniaturni kompaktni valce rady J

» Zvyste spolehlivost a vykon vaseho stroje
¥ Rada JMGP - Miniaturni dvoupistovy valec s vedenim - snizeni hmotnosti az o0 58%

¥ Rada JCQ - Miniaturni kompaktni valec - snizeni hmotnosti az o 48%
Ve srovnani se standardnimi prvky na trhu, @ 25 / zdvih 20 mm

2 S\VC

...vice informaci na: www.smc.eu



MLEKARENSTVI

AuTor: CTK

PORIDILA NOVE
AUTOMATIZOVANE LINKY | ROBOTY

ZA

Jihoceska Madeta, nejvétsi zpracovatel mléka v zemi, presunula
provoz z Ripce u Veseli nad Luznici do Plané nad LuZnici na
Téborsku. Dokoncila tak tfiletou investici v Plané za 300 mi-
liont korun. V Plané planuje firma do tfi let novou syrarnu za
450 miliont. V Jindfichové Hradci investuje Madeta prubézné
120 miliont korun, do konce roku tam zmodernizuje tvarohar-
nu, v budoucnu tak zvy$i vyrobu krémi Lipanek. CTK to tekl
generalni feditel Madety Milan Teply.

Do Plané, kde ma Madeta zavod od roku 1968, prestéhovala nejdtiv
vroce 2016 syrarnu, kde se déla polomékky piirodni syr Blatacké
zlato, ktery se vyrabi nepfetrzité od roku 1939. Nésledovala plat-
kovna a porcovna syrti, pred nékolika dny skon¢il presun tavirny,
ktera vyrabi tavené syry, tavené pomazanky i salamové syry. ,, Areal
v Ripci je zaméeny, pripravuje se k pronajmu nebo k prodeji,“ ekl
Teply. Vétsina zaméstnanci piesla do Plané, pro nékteré zajistuje
firma dopravu autobusem. V Plané pracuje 480 lidi.

V tavirné jsou podle feditele zdvodu Davida Fajfra oproti Ripci
dva stroje na tavené syry v kulatych balenich, které nahrazuji
ru¢ni praci - vkladani trojuhelnickii do krabicek. V Plané Madeta
roc¢né vyrobi 10 000 tun syri, do tii let tam chce postavit novou
syrarnu za 450 miliont korun. Novd syrarna by znamenala 11 000
az 12 000 tun syra navic. ,Chtél bych, abychom z hlediska dvou,
tfilet byli schopni v Plané vyrabét kolem 22 000 tun syrii, a z toho

« ¥

bych chtél, aby tak tfetina $la na export,” fekl Teply.

Letos v Plané investuje Madeta 37 miliont do chlazeni. ,,Jde o vyu-
7iti kondenzovaného tepla pomoci tepelnych éerpadel,” fekla CTK
mluv¢i Madety Marta Faktorova. Dalsi investice 500 000 eur (asi
12,5 milionu K¢) ptjde do technologie na zahustovani syrovatky.
V Jindfichové Hradci investuje firma do tvarohdarny. Pristi rok
chce zvysit vyrobu Lipankd, jichZ novd automatizovand linka nyn{
zvladne vyrobit 40 000 za hodinu. V Hradci se délaji i tvarohy,
tvarohové dezerty ¢i zakysané smetany. V zavodu jsou dva novi

roboti a nova plnici linka, jejiz zkusebni provoz ma zacit koncem
unora. Rust vyroby pldnuje letos Madeta u nivy, ktera se déla
v Ceském Krumlove.

Madeta exportuje pétinu produkee, hlavnimi vyvoznimi artikly
jsou susené mléko a bilé prirodni syry. Nejvic se ji dafi v zemich
Blizkého Vychodu, jako jsou Libanon nebo Spojené arabské emi-
raty. ,Nové jsme néco vyvazeli do Italie,“ uved] feditel. Susené
mléko loni vyvezla firma i do EU a Ciny.

V roce 2016 zvysila Madeta konsolidovany zisk po zdanéni
0 121 procent na 371,2 milionu K¢, konsolidované triby klesly
o necelych sedm procent na 5,25 miliardy K¢. Za lonsky rok budou
podle Milana Teplého trzby i zisk nizsi. ,,S vysledkem jsem ale
spokojeny. Velmi dobré cash flow, stabilizovaly se fetézce a velice

¥«

se zlepsily kamenné obchody, roste to dobte, ekl Teply.

Madeta zpracuje 950 000 litrtt mléka denné. Ma ¢tyti vyrobni
zavody - v Plané nad Luznici, Ceském Krumlové, Jind¥ichové
Hradci a Pelhfimové. Letos vlednu méla asi 230 dodavatelti mléka.
Nejveétsi ceskd mlékdrna Madeta se zhruba 1500 zaméstnanci letos

zvedla platy plo$né o 7,2 procenta.

Automatizace v potravinaistvi | tnor 2018
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Prazdroj po deseti letech ukoncil licen¢ni vyrobu v Rusku

Plzensky Prazdroj po deseti letech ukoncil licen¢ni vyrobu v ruské
Kaluze. Rusko bylo druhou a nyni uz posledni destinaci, kde se
plzensky lezak na zakladé licence pro mistni trh vyrabél. PiSou
to dnes$ni Lidové noviny. Kazda lahev znacky Pilsner Urquell,
prodévand doma i po svété, tak od ledna pochdzi z Plzné.

»Plzensky Prazdroj se tak rozhodl v souladu se svou globélni
strategii, jak posilit celosvétové pozici Pilsner Urquell jako super
prémiové znacky, ktera predstavuje nejlepsi ¢eskou pivovarskou

tradici,“ fekla LN mluv¢i Prazdroje Jitka Némeckova. Prazdroj je
od lonského jara v rukou japonského koncernu Asahi.

Ruskad vyroba plzenského piva byla zahdjena pred deseti lety kvili
extrémné vysokym dovoznim poplatkiim v zemi. Objem vyroby
v Kaluze neprekro¢il jedno procento z celkové ro¢ni vyroby sa-
motné znacky Pilsner Urquell.

V minulosti se plzeniské vatilo i v polském Tychy. Podle vyjadieni
nezévislého pivovarnického experta Jana Veselého se nikdy v pti-
padé licenci nepodafi vyrabét dlouhodobé pivo stejné s origina-
lem. ,Nechat vyrabét Plzen v blizkém Polsku byla marketingova
chyba a ukonceni licence v Rusku je také rozumny tah,“ fekl LN.

Prazdroj vyvazi pivo do vice nez 50 zemi a je nejvétsim expor-
térem ceského piva. Od dubna 2016 do konce lonského brezna
zvysil zisk pfed zdanénim meziro¢né o 30 procent na 4,8 miliardy
korun, trzby vzrostly o osm procent na 16 miliard korun. Nejvétsi
&esky pivovar prodal predloni v CR a v ciziné téméf 11 miliont
hektolitrd piva, meziro¢né témét o milion hektolitrt vic.

CTK

Pivovar Zubr letos investuje
25 milionu korun do nové
filtrace

Pivovar Zubr letos investuje vice nez 25 milionii korun do po-
fizeni nového systému filtrace piva. Bude to nejvétsi investice
letodniho roku, fekl CTK feditel Pivovaru Zubr Tom4$ Pluh4-
¢ek. Za poslednich 25 let pierovsky pivovar do modernizace
svych technologii investoval ptes 750 miliont korun. ,,Diky
rekonstrukci filtra¢ni linky chceme dosdhnout toho, aby byla
na stejné Urovni automatizace a spolehlivosti jako ostatni
nase vyrobni technologie,“ zdtivodnil pétadvacetimilionovou
investici Pluhac¢ek. Pomoci filtrace se z piva odstranuji kalici
latky, aby mélo pozadovanou cirost.

Pivovar Zubr investuje kazdoro¢né do své modernizace mili-
ony korun. Investice nabraly tempo po roce 1997, kdy Prerov
postihly katastrofalni povodné. Velkd voda tehdy zaplavila
i aredl pivovaru. ,,V poslednim Ctvrtstoleti se zdsadnich in-
vestic doc¢kaly prakticky vSechny ¢asti pivovaru, a to jak ty
vyrobni, technologické, tak i administrativni,“ fekl Pluhacek.

Loni Pivovar Zubr investoval zhruba 15 miliont korun do
modernizace linky na staceni piva do plechovek, aby kvili
rostouci poptavce vyrazné zvysil jeji vyrobni kapacitu. ,, Irh
piva v plechovkach roste a my jsme nyni diky patnactimi-
lionové investici do nové bali¢ky plechovek schopni zvysit

«

vykon celé linky takika o 50 procent,“ fekl Pluhacek. Nova

technologie podle néj zaroven zvysila pocet variant baleni
i moznosti grafické upravy balici félie. Pivovar Zubr v pred-
chozich letech poridil také napriklad nové staceci a plnici
linky ¢i varnu. Opraveny byly lezacké sklepy, spilka, strojovna,
kotelna i administrativni budova.

Pterovsky Pivovar Zubr loni navzdory nepfiznivému vliva
zavedeni elektronické evidence trzeb (EET) a posléze i zdkazu
kouteni v restauracich na prodej sudového piva udrzel vystav
na predlonské trovni 255.000 hektolitrti piva. Bylo to nejvice
za poslednich nékolik let. Prodej ¢epovaného piva klesl o tfi
procenta, vypadek ale pivovar nahradil vy$§im prodejem
lahvového a hlavné plechovkového piva. Pivovar Zubr patii
do pivovarnické skupiny sttedomoravskych pivovart Zubr,
Holba a Litovel. Jejich ro¢ni vystav je do jednoho milionu
hektolitrt piva. Pivovary prodavaji sva piva predev$im na

Moravé a ve vychodnich Cechéch.
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Vinarstvi Vinice Hnanice se dostalo na vrchol kapacit,
musi proto vybudovat novy provoz

Vinafstvi Vinice Hnanice se dostalo na vrchol svych soucas-
nych kapacit. Loni naplnilo vinem pres 400 000 lahvi, coz je
pro firmu nové maximum. V témze roce prodalo 310 000 lahvi,
které naplnilo o rok dfive. Firma proto musi investovat do nové
vyroby v Jaroslavicich na Znojemsku, do které chce roku 2019
postupné vlozit asi 50 milionti korun. Nové sklepni hospodarstvi
pro jakostni vina bude mit kapacitu kolem 350 000 litrti. Vznikne
v nevyuzivanych sklepech byvalého statniho statku, fekl CTK
spolumajitel vinarstvi Jifi Hamza.

Hamza, ktery je mimo jiné sportovnim manaZerem a prezi-
dentem biatlonového svazu, spole¢nost Vinice Hnanice zaloZil
s manZzelkou Romanou v roce 2001. Jeho Zena hrala vrcholové
basketbal a ziistaly ji volné penize z angazma v USA. ,,Nakoupili

jsme pozemky a zrodila se myslenka, ze bychom mohli péstovat
hrozny pro Znovin,“ vzpomind na pocatky vinafstvi Hamza.
Manzelé méli nejdrive 40 hektard, pak 100. ,Pak se obzory zacaly
otvirat a dnes jsme na 295 hektarech,“ uvedl Hamza. Jeho firma
je nyni jedna z nejvétsich na Znojemsku. Rust rozlohy vinic se
ma pristi rok zastavit na zhruba 300 hektarech. Navic ma firma
asi 96 procent vinic i s pozemky, takze nemusi fesit problémy,
které maji jina vinarstvi. Také staf{ vinic je vyhodné a pohybuje se
kolem deseti az 12 let. ,To, co spousta firem fesi, tak my jsme tim
zadinali, nechtéli jsme kromé statnich sdzet na cizich pozemcich,
coz je velkd deviza. Také nage efektivita je trochu nékde jinde nez
u firem, které jsou pfetransformované a perou se s problémy, ze
maji vinice star$i,“ uvedl Hamza.

Viscofan da letos desitky
miliond do automatizace
a robotizace

Ceskobudéjovicka firma Viscofan CZ, vyrobce umélych sttivek
pro masny priamysl, méla loni trzby 6,4 miliardy korun, meziro¢né
vy$si 0 300 miliont K¢. Zisk EBITDA klesl o 12 procent na 975 mi-
liont. Letos planuje firma s 650 zaméstnanci trzby 6,2 miliardy
K¢, investuje 120 miliont. Loni vyvinula nové bifi stfevo pro USA,
vyrobila ho 40 milion metra. Nékteré technologie na kolagen
letos presune do Srbska, propoustét nebude. CTK to ekl jednatel
Miloslav Kamis. Na zisku skupiny Viscofan se ¢eskobudéjovicky
zévod podili asi 20 procenty.

Viscofan CZ vyrabi a dodava kompletni sortiment jedlych i ne-
jedlych kolagenovych a celofdnovych stfivek, plastové i filbrou-
sové obaly. Vyroba narostla loni proti o¢ekavani firmy o témét
30 procent. Prodej celul6zovych stfivek rostl v Polsku, Rusku
a Némecku; nejvic, meziro¢né o 160 miliontt metri, rostl jedly
kolagen, stoupaly i marze.

»Vyvinuli jsme novy vyrobek pro Ameriku, bifi stfeva, na benzince
jsou to ty malé ty¢inky, vypada to jako su$end masova ty¢inka,*
ekl Kamis. Loni vyrobili téchto stfev 40 milionu metri. V USA
prodal Viscofan CZ loni pfes 200 milionu metra vyrobkd, me-
ziro¢né o 50 milionu vic. Rekordni ¢isla mé firma s plastovymi
obaly, meziro¢ni riist je pét procent.

Loni investoval Viscofan pfes 140 miliond, letos planuje 120 mi-

liont. Loni zlepsil technologie v plastiku i potisky, letos da penize
do robotizace a automatizace, kde jiz loni zah4jil dvé akce za
40 milionu. ,,Zasadni rozhodnuti je, Ze nejstar$i technologie
s nejmensi efektivitou budeme délat mimo firmu, abychom byli
efektivnéjsi. Zaroven prevazime ¢ast nasich technologii na kolagen
do Srbska, z toho dvodu, Ze extruze v Némecku se pfesunula do
Srbska, a tim, Ze se déla prvovyroba tam, mé logiku to dokondit,
fekl Kamis. Zaméstnance vyuzije v jinych provozech.
CTK

Automatizace v potravinafstvi | tnor 2018



Hameé investovalo loni do
automatizace vyroby
necelych 200 miliona korun

Potravinarskd firma Hamé investovala loni do vylep$eni vyroby
necelych 200 miliont korun. Modernizace a automatizace se
tykala naptiklad zavodt v Uherském Hradisti a v Podiviné na
Breclavsku. Diky investicim mtiZze firma vyrazné zvy$ovat efek-
tivitu a kapacitu vyroby a byt tak jesté vice konkurenceschopna,
tekl CTK mluvei Hamé Petr Kopacek.

Spole¢nost podle néj k modernizaci a automatizaci vyroby moti-
vuji také chybéjici zaméstnanci. ,, Akutni nedostatek pracovnich
sil na trhu se tykd nejen Hamé, ale prakticky v8ech ¢eskych firem.
Chybéjici pracovniky tak nahrazujeme modernimi stroji a zafi-
zenimi,“ uvedl mluv¢i.

Postupna modernizace se tyka vSech vyrobnich zavodi firmy.
V Ceské republice jich ma celkem osm. Naptiklad v zavodé
v Uherském Hradisti bylo zavedeno automatizované vkladani
skla na dvou linkdch. V Podiviné loni zah4jila ¢innost nova plné
automatizovand linka na vyrobu ovocnych a zeleninovych vy-
robki do plastovych obaltL.

Firma modernizuje a automatizuje také své dva zahrani¢ni zavody,
tedy spole¢nost DOMA ve slovenském Preové a rusky zavod
Hamé, jehoz dtlezitost stale stoupa. V Rusku Hamé investovalo
do rozsifeni vyroby a také sortimentu, naptiklad o hotové omacky
a takzvany baby food v podobé détskych presnidavek a podobné.

NOVINKY

,»Po propadu v roce 2015 se situace na ruském trhu stabilizovala,*

tekl CTK generalni feditel Hamé Martin Strupl.

Letos Hamé planuje na investice znovu uvolnit ¢astku kolem
200 miliont korun. Chysta celkovou modernizaci a zvy$eni
vyrobni kapacity zdvodu na sterilovanou zeleninu v Bzenci na
Hodoninsku. Penize hodld Hamé uvolnit i na modernizaci dvou
provozu firmy BAPA. V zavodé v Letohradu na Orlickoustecku
vyrabi sendvice a bagety, v zdvodé v Olomouci - Hnévotiné vari
hotovd jidla a polévky.

»Modernizace se u Hamé tyka prakticky vSech segmentd, od
vyroby pastik pfes zpracovani trvanlivé zeleniny az po kecupy
a kojeneckou vyzivu,“ uvedl Kopéacek. Nejde podle néj jen o pofi-
zovani novych stroju, robott a technologii, ale také o organiza¢né
vyrobni zmény. Dochdzi naptiklad k novému usporadd vyrobnich
prostor tak, aby bylo zapottebi méné pracovniki.

CTK

Vznikl spolec¢ny podnik SIDAT Digital pro rozsireni aktivit

do oblasti Industry 4.0

Ceska spole¢nost SIDAT, ktera fadu let ispésné plisobi v ob-
lasti pramyslové automatizace, spole¢né se slovenskou firmou
SOVA Digital, kterd je vyviji ¢innost v oblasti digitdlnich
technologii uréenych pro préimysl, zaklada spole¢ny podnik
SIDAT Digital s.r.o. Jeho cilem je na zdkladé realiza¢ni spolu-
préace na novych typech projektt uplatnovat strategii Pramysl
4.0 a tim v ¢eskych a slovenskych primyslovych podnicich
podporovat vznik vyrobnich technologii, ve kterych dojde
k vzajemnému propojeni fyzickych vyrobnich systém s di-
gitalnimi technologiemi.

»Touto nasi iniciativou chceme nasim zakazniktim, pfinést
uplné nové moznosti, jak s vyuzitim digitdlnich technologii

Gnor 2018 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

zvy$ovat efektivitu vyrobnich technologii. Pfichazi doba, kdy
fyzikélni vyrobni systém bude mit svoji vérnou digitalni kopii,
kterd bude zpracovavat a vyhodnocovat data z vyroby a na za-
kladg, kterych bude mozné reagovat na zmény v redlném case.
Takovéto "digitalni dvoj¢e” bude schopné dle vyhodnocova-
nych dat pfedchdzet nezddoucim staviim a jevim, a dokonce
tyto jevy predikovat a cilené jim predchazet. Pfesouvame se
tedy do svéta budoucnosti, kdy softwarové digitalni techno-
logie dokazou vlastni vyrobni technologii pfimo a efektivné
ovliviiovat,“ uvedl jednatel SIDAT Radim Novotny.

Zdroj: SIDAT
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Budvar investuje 2 miliardy za nové
logistické centrum, doplnéni stacirny
a CK tanky

Pivovar Budéjovicky Budvar letos investuje
kolem 600 milionti korun, asi o sto miliont
méné nez loni. Zprovozni nové logistické
centrum, zvysi kapacitu sta¢irny plechovek
a dokon¢i stavbu lezéckych sklepti. CTK to
fekl mluvei Budvaru Petr Samec.

Letos zahdji Budvar dalsi dvé velké stavby.
»Budou to jednak budova cylindrokénic-
kych tankd - nddob uréenych pro hlavni
kvaseni piva - jednak objekt pro instalaci
dal$i linky na plnéni lahvi. V dalsich letech
bude roz§itovani vyroby zavrseno vystav-
bou nové varny, fekl Samec. Do roku 2020
pujde o investice za dvé miliardy korun. Az
je pivovar dokon¢i, bude mit ro¢ni vystav
dva miliony hektolitri.

Pivovar je podle Samce na horni hranici vyrobni kapacity. ,,Nyni nejsme schopni
uspokojovat poptavku po nasem pivu,” fekl mluvéi. Vyrobu Budvar rozsifuje od roku
2016. Letos uvede do provozu plné automatizované logistické centrum, dokon¢i stavbu
lezéckych sklepti a zvysi kapacitu sta¢irny plechovek. ,,Novy plni¢ plechovek zprovoznime
jiz béhem tnora. Kapacita sta¢irny plechovek tim vzroste o 40 procent, fekl Samec.

Do stacirny plechovek ptjde pres 40 miliont. Budvar prodal v roce 2016 v plechovkach
témér 300 000 hektolitrt piva. Nejvétsi objem tvoril svétly lezdk Budweiser Budvar. Nyni

ma Budvar jednu linku na std¢eni do plechovek.

Loni Budvar investoval pfedevsim do stavby a technologie nového logistického centra,
tedy do skladového hospodarstvi, expedice hotovych vyrobku, dale do rozsifovani
vyrobnich kapacit - zacala stavba lezackého sklepa. V roce 2017 byl objem investic
pfes 700 miliont korun.

Budvar prfedloni prodal 1,61 milionu hektolitrt piva a mél rekordni trzby 2,54 miliardy
korun. Hruby zisk klesl o necela ¢tyti procenta na 337,3 milionu korun. Pivovar, ktery
vlastni stat, zaméstnava 670 lidi. V roce 2016 vyvezl do 77 zemi 975 000 hektolitrt, tedy
60,4 procenta produkce. Meziro¢né to bylo o 8,5 procenta vice. Na celkovém exportu
piva z CR se predloni podilel Budvar 22,5 procenty.

CTK

Inzerce
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Pivovar Svijany chysta investice
do spilky, stacirny, filtrace a Cistirny
odpadnich vod

Pivovar Svijany loni uvafil rekordnich
638 400 hektolitrt piva, o dvé procenta
vic nez predloni. Téméf sedm procent
produkce firma vyvezla do zahrani-
¢i. Letos chce pivovar vyrobu zvysit
k hranici 650 000 hektolitra. I proto
ma v planu dal$i investice za miliony
korun do rozsifeni vyrobnich kapacit,
predevsim spilky, kde pivo kvasi, nebo
napiiklad do modernizace staceci linky,
filtrace a &istirny odpadnich vod. CTK
o tom informoval mluv¢i pivovaru Lu-
bos Spélovsky.

»Byli jsme ptipraveni na to, Ze to bude velice tvrdy rok a Ze i na nas citelné dopadne
soubéh legislativnich zmén, s nimiz se muselo ¢eské pohostinstvi potykat. Az do konce
srpna jsme vsak vykazovali vylozené mimoradné vysledky. O to vétsi $ok nam ptipra-
vilo zati, kdy se poptévka skokoveé snizila az o pétinu,“ komentoval lonisky rok feditel
pivovaru Roman Havlik.

Pokles podle néj pokracoval i v fijnu, o pozitivni bilanci se nakonec postaral az zavér
roku. ,,Tézili jsme mimo jiné i z vysoké dynamiky predvanoc¢niho trhu. Tieba nase
zvla$tni edice piva ve vano¢nich obalech z obchodu zmizela béhem okamziku. I diky
tomu jsme vysli se cti ze zatézkavaci zkousky, které loni cely obor vystavily naptiklad
elektronicka evidence trzeb nebo zikaz koufeni v restauracich,“ dodal Havlik.

Pivovar Svijany je nejvétsim pivovarem v Libereckém kraji, pfitom v roce 1997 mu hrozilo
uzavieni, kdyZ podnik prevzaly Prazské pivovary. Pred likvidaci ho tehdy zachranila
skupina lidi kolem slddka Frantiska Hordka, ktery pak fadu let podnik také vedl. Letos
v dubnu oslavi pivovar 20 let od obnoveni vyroby. V roce 2016 uskute¢nila firma podle
informaci z obchodniho rejsttiku zakazky za téméf 1,1 miliardy korun a hospodareni
skoncilo ziskem 236 miliont korun. Loriské vysledky zatim k dispozici nejsou.

Od roku 1998 se novym vlastnikim podafilo vystav pivovaru zvysit vice nez dvacetina-
sobné. Presto si Pivovar Svijany uchoval tradi¢ni zptisob vateni piva, vyuziva i ptivodni
suroviny - humnovy slad a Zatecky chmel. Do modernizace a rozvoje pivovar investoval
za tu dobu zhruba 800 miliond korun. Nejvétsi investici v novodobé historii podniku
bylo loniské porizeni linky na staceni piva do plechovek, které stélo zhruba sto milion
korun. ,,Celou dobu jsme intenzivné a s predstihem investovali do rozsifovani kapacit
a technologii, abychom dokazali vyrabét stale stejné pivo jako difve. Zadny kompromis
v podobé nahrady klasického vareni a zrani ve spilce pro nds nepfichdzel v ivahu,* fekl
sladek Petr Mensik.

CTK
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AUTOR: DANIEL VECSEY, MANAGER PRO ROZVOJ PIVOVARNICKEHO TRHU, PARKER

NA MIKROBIALNI STABILIZACI PIVA

Studend mikrobialni stabilizace piva, ozna-
¢ovana také jako sterilni filtrace, muze
pfinést vyrazné uspory nakladu oproti
pasteraci. Kromé zaji$téni zvySené urovné
mikrobidlni bezpe¢nosti a lepsi ochrany
kvality piva je z hlediska nakladii studena
stabilizace oproti pasteraci mnohem uéin-
néj$im postupem. Tento ¢lanek popisuje
¢tyfi hlavni oblasti, kde studena stabilizace
dosahuje vyrazné Gspory nakladi ve srov-
nani s bleskovou pasterizaci.

Neustdle se dynamicky vyvijejici pivo-
varnicky primysl prochdzi v sou¢asnosti
vyraznym obdobim zmén. Zavedené trhy
podporené revolu¢nimi technologiemi
a novi konzumenti piva v regionech, které
jsou obvykle spojené s vinem, znamenaji,
ze budoucnost pivovarnictvi vypada stale
optimisticky. Ackoli tyto pozitivni trendy
prinaseji dalsi prileZitosti, existuji bohuzel
inegativni trendy, které je tfeba fesit a kte-
ré piispivaji ke zménam v tomto priimyslu.
Pivovary by mély pokryt své naklady s pla-
novanou mirou zisku, a to bez ohledu na
vyzvy, jimzZ &eli. Pokud chce byt vyrobce
piva Gspésny, mél by nabizet produkty,
diky nimz se bude na trhu odli$ovat, kte-
ré si jeho spottebitelé oblibi a které bu-
dou vyrdbéné s co nejniz$imi naklady na
jeden litr.

Velkou roli hraji rostouci naklady na ener-
gie a vodu, jez pivovary vedou k zavadéni

metod pro zlepSeni G¢innosti zpracova-
telskych procesi. Co bylo kdysi vniméano
jako konzervativni oblast, kde se zmény
prosazuji jen velmi obtiZné, je nyni otevie-
no novym a inovativnim procestim, které
mohou ptinést lepsi kvalitu piva a efektiv-
néjsi vyrobni postupy.

Jednou z oblasti pivovarnictvi,
kterd predstavuje idedIniho
kandiddta pro zlepseni efektivity
vyrobnich procesd,
je ,ndkladové drahy” proces
konecné mikrobidini stabilizace.

Historicky vyuziva vétsina pi-
vovartl ke zniceni $kodlivych
organismil a k vyrobé piva
s dlouhou dobou skladova-
telnosti technologii bleskové
pasterace. Tento proces ale je
provozné nékladny a muze
vést ke zhoreni chuti piva. L
Diky nejnovéj$imu vyvoji
v oblasti filtra¢ni technolo-
gie - studené mikrobidlni |
stabilizaci - je nyni zajistén
optimalni postup k odstrané-
ni vSech mikrobiologickych
rizik, pficemz je zachovéana chut, kvalita,
trvanlivost i vzhled kone¢ného vyrobku.
A kdyz ptipocitdme niz$i ndklady a vy3si

zisk, na konkuren¢nim a dynamicky se
rozvijejicim pivnim trhu by filtrace méla
byt vzdy prvni volbou.

Studenou stabilizaci piva nékteré pivovary
stdle vnimaji pouze jako novou technolo-
gii, a proto je také $patné chapana. Tento
¢lanek se snazi nastinit nékteré provozni
aspekty a ukazat, kde je mozné dosdhnout
zlepSeni efektivity vyrobnich procest
oproti pasterizaci.

Pokud ma pivo vydrzet v baleném stavu
vice nez nékolik dnd, je nezbytné provést
kompletni odstranéni nezaddoucich mik-
roorganismil. Mezi typicky kontaminanty

Typicka pFi¢ina mikrobialni kontaminace piva

Lactobacillus lindneri zachycena na membrané 0,45 pm

" - [ ] s ¥ .

a - - - | E
- L ey =,
L » .

O - ;_-.
e »n - .

AR s ¥ o ‘2D

. n s g
L - - .-

L]

=t

patfi pivovarské kvasinky, divoké kvasin-
ky a urcité anaerobni bakteridlni kmeny,
které jsou schopné prezit v pivu — obvykle
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druhy spojované s kyselinou mlé¢nou
a octovou.

Tradi¢ni technologie pasterace umoziuji
vyrobu komer¢né sterilniho piva, které je
schopné dosahnout doby pouzitelnosti
pozadované riznymi zdkazniky. Obvykle
je to 12 mésicii u lahvového piva a néko-
lik tydnt u piva v KEG sudech. Pasterace
spociva v zahtivani piva na urcitou teplotu
anasledném zniceni mikrobidlnich nespo-
rulujicich patogennich, ale také lidskému
télu prospésnych organismi. K tomuto
ucelu se ptivodné pouzivaly pastera¢ni
komory (pastery), kde se jiz zabalené
pivo v kontejneru pasteruje za typickych
teplotnich podminek (60 °C) po dobu de-
sitek minut v zavislosti na specifikaci piva
a pozadavcich ,,pasteru” (PU).

Vseobecné se uznava, ze pasterace muze
mit vliv na kvalitu piva. Proto byla v po-
slednich letech tunelova pasterace nahra-
zovana bleskovou pasterizaci, kdy je pivo
pasterovano pii vyssi teploté (obvykle
70 °C) po mnohem kratsi dobu, ktera ob-
vykle ¢ini nékolik sekund. Tento zrychle-
ny vyvojovy proces piedstavoval evoluci
ve snaze ochranit pivo pfed nadmérnou
tepelnou z4tézi a zachovat komplexni mo-
lekularni slouceniny, které utvareji jedine¢-
né vlastnosti piva.

I pres neustaly vyvoj bleskové pasterace sta-
le pretrvava riziko poskozeni jedine¢nych
vlastnosti piva i pfi mimoradné presném
Fizeni technologickych procesti. V neddv-
no provadéné studii technologii ve velkém
anglickém pivovaru byly porovnany G¢in-
ky bleskové pasterace oproti studené mik-
robidlni stabilizaci. V této studii bylo pivo
ze stejné vyrobni $arze rozdéleno a jedna
z davek byla odeslana pro std¢eni s blesko-
vou pasteraci a druhd posléna pro staceni
se studenou stabilizaci. Lahvové pivo pak
bylo porovnano v trojuhelnikovém chu-
tovém testu, kde bylo sterilné filtrované
pivo vyhodnoceno jako pivo s vice pfi-
tazlivou chuti a vyssi trvanlivosti. Veskeré

podrobnosti o chutovém testu naleznete
zde: www.Parker.com/coldstabilisation.

Metodou bleskové pasterace je pivo pas-
terovano na cesté do plniciho zafizeni.
Opétovné kontaminaci proto musi zabra-
nit hygienické podminky plnéni. Stejné
podminky hygienického plnéni jsou vyza-
dovany i pfi studené mikrobidlni stabiliza-
ci. Z toho divodu se zamétime pouze na
funkéni rozdily mezi studenou mikrobidlni
stabilizaci a bleskovou pasteraci bez tune-
lové pasterace.

U obou metod lze dosdhnout zlepSeni
kvality, ochrany chuti a prodlouzeni doby
skladovatelnosti. Jak je tomu ale s porov-
natelnymi naklady nebo s ,,provoznimi
naklady“ (operational expense — OPEX)
Protoze studena mikrobialni stabilizace je

mnohem jednodussi proces, predstavuje
také vyrazné uspory naklada.

Je tézké mluvit v pfesnych hodnotach, pro-
toze kazdy pivovar na svété je jedinecny.
Jisté budou existovat rozdily v nakladech
na hektolitr piva a lisit se mohou i provozni
néklady (plyn, elektfina, voda atd.). S ur¢i-
tym kvalifikovanym odhadem a s vyuzitim
stejnych provoznich parametri, jako jsou
prito¢na rychlost, pocet provoznich hodin
a pocet provoznich dnti za tyden, lze vidét,
ze pro typické systémy pivovart Ize Gspory
provoznich nakladti (OPEX) pti studené
stabilizaci oproti bleskové pasterizaci roz-
délit béhem roku do $esti kategorii!

Ctyti hlavni kategorie, kde se realizuje ten-
to vyznamny rozdil v OPEX, jsou:
ztraty piva,
spotieba vody,
spotieba elektrické energie,
spotfebni néklady.

Bleskové pastery pracuji pfi priichodu
piva pres deskové tepelné vymeéniky (plate
heat exchanger (PHE)) pfi pozadovaném
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pratoku. Uroven PU je funkci teploty
a Casu, proto je kritickad rychlost priatoku
v systému. Kromé toho se také musi udr-
Zovat spravny tlak, aby se dosahlo Girovné
spravného syceni a zabrénilo se plynovani
pti zahtivani piva. Pokud tyto parametry
kolisaji, dojde ke zméné arovné PU. Proces
je poté obvykle zastaven a udrzovan v po-
hotovostnim rezimu, dokud se problém
nevyresi. To obvykle zahrnuje vypousténi
piva do odpadu a misto néj v PHE cirkuluje
pouze voda.

Studena mikrobialni stabilizace je neza-
visld na rychlosti proudéni, teploté nebo
tlaku. Jakdkoli odchylka v téchto para-
metrech neovlivni G¢innost filtrace nebo

vykon procesu sterilizace.

Kromé toho je udrzovany objem uvnitf
PHE daleko vétsi, coZ prfispiva k mnohem
vy$$imu promichdvani oproti studené sta-
bilizaci, a tedy k vy$$im ztratdm piva. I kdyz
je proces bleskové pasterace relativné sta-
bilni a uroven PU se béhem vyroby neméni,
tak vy3$si faze separace zptisobuje pti kazdé
zméné $arze nebo produktu vyssi stupen
ztrat piva, a tim i vyrazné zvySené provozni
néklady ve srovnani se studenou stabilizaci.

Jak jiz bylo uvedeno vyse, jsou sméSovaci
faze mnohem vétsi pti bleskové pasterizaci
nez pti studené stabilizaci. Proto pfikazdé
zméné $arzi nebo pti zménach v drovni PU
spotieba vody zdaleka prevazi spotfebu
vody spojenou se studenou stabilizaci.

V dne$nim prostredi musi byt pivovary
mimoiddné flexibilni, aby se dokazaly
pfizptisobit trznim podminkdm, jako
jsou Casté pozadavky na zménu balenych
produktil. V tomto prostredi se tedy stale
vice zvysuje spotteba vody, s ¢imzZ souvisi
i dalsi nartist provoznich naklad (OPEX)
pro bleskovou pasteraci oproti studené
stabilizaci.
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Pasteracni zatizeni (pastery) zahfivaji pivo
az na piiblizné 70 °C. Na zakladé Henryho
zékonu zpusobi proces zahtivani piva unik
CO, z kapaliny, i kdyz je tlak zvy$en a du-
sledné regulovan. Proto je nutné pouzivat
pomocna ¢erpadla, ktera reguluji tlak ve
vedeni na priblizné 10-14 barg (tlak nad
atmosférickym tlakem) pro zajisténi efek-
tivni ochrany proti plynovani. Pozadavek
na chod ¢erpadel proti diferen¢nimu tlaku
10-14 barg predstavuje zna¢né mnozstvi
elektrické energie.

Pro studenou stabilizaci se tlak udrzuje
na hodnot¢ priblizné 1bar, neexistuje tedy
zadny pozadavek pro spusténi pomocnych
¢erpadel. Elektricky ptikon i provozni nd-
klady (OPEX) jsou proto vyrazné sniZeny.

Bleskova pasterace tedy mutize konkuro-
vat studené stabilizaci, protoze spotiebni
néklady na chod studené mikrobialni sta-

X7 ¥

bilizace budou vy$si nez u bleskové paste-
race. Zvy$eni nakladt vyplyva z nutnosti
vyménovat zablokované filtry, které jsou na
konci své zivotnosti. Diky neddvnym po-
krokiim v technologii membranové filtrace
se sniZuje mira ucpavani membran,jez jsou
tak déle pouzitelné. Procesy studené mik-
robidlni stabilizace se timto prokazaly byt

mnohem uspornéjsi.

Roéni spotfeba vody (€) Roéni naklady na vjmény materist (€] [

Roéni spotfeba elektrické energie () |

Roéni nakdady (€]

Ve shodnych provoznich podminkach (stejny pritok, stejna kapacita) mizete
snizit provozni naklady az o 44 % diky studené mikrobialni stabilizaci, ktera je

Setrnéjsi alternativou k bleskové pasterizaci.

Pro detailni ndkladové analyzy zohlediuj
navativte: www.parker.com/csmcostanalysis

‘esné parametry

Filtrace piva nas bavi.

Parker poskytuje irokou nabidku filtraénich produktd a zafizeni navrzenych
specialné pro pivovarnickeé aplikace. Nase feseni zarucuje dlouhodobou

Zivotnost s nizkymi provoznimi naklady a bez viivu na chuf piva.

S vice ne 50letymi zkuenostmi v odvi /ovarnictvi je
spoleénost Parker pravym partnerem i pro vas.

www.parker.cz/pivo

Prvotni pfi¢inou ucpévani filtrd je na-
hromadéni koloidnich materiald, jako
jsou naptiklad bilkovinné a sacharidové
aglomerace oproti mikroorganismam.
Optimalizaci zakladniho chemického
slozeni filtra¢ni membrany byla vyrazné
snizena pravdépodobnost vazby bilkovin
nebo sacharidi - cozZ zase zna¢né snizilo
rychlost ucpavani. Kromé toho bylo mozné
upravou konstrukee filtru (vytvoreni vyssi
filtra¢ni plochy s integrovanou predfiltraci)
dosahnout dal$iho prodlouZeni Zivotnosti.
Chcete-li zjistit vice o vyvoji specialnich
filtra¢nich membran pro pivovarnicky pru-
mysl, navstivte: www.parker.cz/bevpor.

Kdyz vezmeme v uvahu
funkéni faktory vyplyvajici

USPORY
PROVOZNICH
NAKLADU AZ

4Lb%

z vy$e uvedenych faktti, do-
jdeme k zavéru, ze studena
mikrobidlni stabilizace piva
pfedstavuje mnohem vy-
hodnéjsi fe$eni nez bleskova
pasterace. Existuji ale také
dalsi faktory, které je tie-
ba zvazit, jako je napriklad
energie potfebna k vytdpéni
tepelnych vyméniki PHE
a spotfeba CO.,. Ty jsou ale
marginalni ve srovnani s vyse
uvedenym. Zohlednime-li

Studena mikrobialni
stabilizace

Stabilizace

Trap filtrace

Sterilizace plynd

Filtrace vody

Plynové hospodfstvi

zvy$enou mikrobidlni kontrolu a lepsi
ochranu chuti piva, predstavuje studena
mikrobialni stabilizace optimalni vol-
bu pro pivovary, které chtéji dosahnout
zlepSeni Ucinnosti a ochrdnit své zis-
ky. Pro detailni nakladové analyzy zo-
hlednujici pfesné parametry navstivte:
www.Parker.com/CSMCostAnalysis.

Studena mikrobidlni stabilizace se jiz v sou-
Casnosti povazuje za osvéd¢enou metodu
pro dosazeni mikrobidlni stability v po-
travinach i napojich a ve farmaceutickém
pramyslu. Jak je vidét z vyse uvedenych
informaci, predstavuje studena mikrobidlni
stabilizace piva vyhodnéjsi proces oproti
technologiim pasterace, a to na mnoha
urovnich. Pivovary si stale vice uvédomuji
vyhody tohoto procesu, coZ zvysSuje zdjem
a poptavku po této technologii.

Spole¢nost Parker dodava vysoce kvalitni
filtry i plné automatizované filtra¢ni sys-
témy pro pivovarsky primysl, pro velké
imensi pivovary. Tyto systémy lze snadno
automatizovat a integrovat do vyrobnich
linek. Poskytuji optimalni technologii pro
vyrobu Cerstvého kvalitniho piva s co nej-
niz§imi provoznimi naklady.
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Parker poskytuje sirokou nabidku filtra¢nich produktl a zarizeni navrzenych
specialné pro pivovarnické aplikace. Nase reSeni zarucuje dlouhodobou
zivotnost s nizkymi provoznimi naklady a bez vlivu na chut piva. Spolecné

s Agidens Automation navrhujeme na miru a dodavame kompletni

filtracni resSeni pro studenou mikrobialni stabilizaci piva, které vam
pomuze udrzet konkurenceschopnost na dynamickém pivnim trhu.

S vice nez 50letymi zkuSenostmi v odvétvi pivovarnictvi je
spolecnost Parker pravym partnerem i pro vas.

www.parker.cz/pivo
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI

AUTOR: PETR POHORSKY
FoTo: RYsZARD PERZYNSKI

Podle mne se velké pivovary budou ¢im dal vice zaméfovat na
automatizaci. Jednim z dtivodil je stav pracovniho trhu, kdy
ziskavat nové lidi je velice slozité. Nékdy vam odejdou i lidé,
které néco naucite, a ti pak chybi. Automatizaci se to da ¢astecné
eliminovat. Lidé nicméné budou v pivovaru vzdy potteba. My
jsme v tomto dost pokro¢ili, kdy v nasi vyrobé uz moc lidi ne-
potkate. Naptiklad od pfijmu sladu po zfiltrované pivo obsluhuji
sménu jen tfi zaméstnanci. Automatizovat se d4 v dne$ni dobé
prakticky cokoliv. Dodavatelské firmy pracuji na vyvoji nejrtiz-
néj$ich inline senzort, které jsou schopny méfit téméf véechny
parametry kromé mikrobiologie a horkosti. Jsme schopni mé¥it
vSechny veli¢iny inline pfimo v potrubi a tim i Fidit cely proces.
Tedy automatické zakvasovani a s tim souvisejici davka kvasnic,
pocet bunék, mnozstvi kysliku a automatické hlidani teploty

jsou hodnoty, které méfime inline a vimi zminéné automatické
kvadeni tedy jiz mame.

I'varnu dnes méme natolik automatizovanou, Ze uz u ni nemame
natrvalo posazeného ¢lovéka. Je tam pouze technik na zacatku
vareni a na konci a pak v pribéhu sanitace, ale béhem tydne,
kdy probihd nepfetrzité vareni, tam uz nikdo neni. Technik sedi
ve vedlej$i budové a jednou za dvé hodiny prijde nasypat chmel
do extraktoru, protoze sypat chmel ptimo do varici mladiny je
nebezpecné, jelikoZ to rado zpénuje. My navic varime s lehkym
pretlakem a sbirdme brydové pary, které nam odchazeji z mla-
dinové péanve, a ziskané teplo pouzivaime na ohtev pod kotlem.
Neslo by to délat s otevienymi dvirky a jedinym fesenim tak jsou
zminéné extraktory, do kterych se nasype chmel, ty se proplachuji
mladinou a ve spravny moment se otevie ventil a chmel se dostane
do mladinové panve.

V soucasné dobé jsou nejvétsim problémem elektrikafti a také
pracovnici na linky, protoze malokomu se chce pracovat na os-
mihodinové ¢i dvanactihodinové smény ranni, odpoledni a no¢ni.
Zajemce nékdy ptijde a za par mésicti zase odejde s tim, Ze to
neni jeho $alek kdvy. Zminéné elektrikare také potfebujeme na
smény, protoZe pivovar funguje 24 hodin denné a pokud mu
nabidneme béZzny plat tak ndm fekne, Ze na no¢ni smény chodit
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nebude. Nemdame ale az tak problém najit pivovarské technology,
ty si umime vychovat a pak si je i udrzime.

V pivovaru jde o to, jestli byl stavén uz s ohledem na automati-
zovany provoz nebo se s tim tolik nepocitalo, pokud byl stavén
pred del$im ¢asem. Kdybych stavél pivovar této velikosti na zelené
louce, pak bych jej postavil na automatickych dvousedlovych
ventilovych blocich a nebyl by tieba Zddny manualni zasah ve
sklepich nebo CK tancich. Ale nyni nema smysl dévat to do
automatu, protoze ndm to usetii tfeba jen jednoho ¢lovéka na
sméné a takovd investice nemd névratnost. Automatizace ndm
spiSe pomaha resit akutni nedostatek pracovnikd, nez abychom
usetfili finance. Dal$i véci je, Ze automatizace nim pomaha za-
chovat stabilni kvalitu vyroby, protoze ¢lovék muze nékteré kroky
vynechat, ale po¢ita¢ nezapomina.

Anoine. Automatizace nebude nahrazovat slddky a technology,
protoze porad nékdo znaly oboru musi programovat automatické
déavkovani podle kvality surovin, kvasnic, nékdo musi vymyslet
nové receptury a podobné. Automatizace spiSe nahrazuje manu-
alni praci, ru¢ni otevirani klapek, pfepojovani kolen, odebirani
vzorki, jejich méfeni a zapisovani, tyto ¢innosti se daji odstranit.
Odbornou préci, sladka, kvalitare ¢i $éfa tdrzby automatizace

nenahradi.
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Byl. Kdyz se chystala investice, tak se viibec nehledélo na to,
kolik lidi to bude muset obsluhovat, protoze je tam velmi levna
pracovni sila, takze naptiklad ani automatickd klapka tam nema
névratnost. Podle toho tam vyroba i vypadala, protoze tam bylo
nékolik zkusenych lidi pak cela fada dalsich, kterym vSechno bylo
uplné jedno. Nékde zapomnéli otevrit chlazeni a na jiném misté
jej zase zavrit. Viibec se tedy nehledi na to, kolik na technologii
ma pracovat lidi, protoZe sta¢i otevtit branu a nahrne se tam sto
daldich, ktefi by tam rddi pracovali, coz je diametralné odlisny
problém od toho, ktery my mame tady.

Ano, vychazi to z natury mistnich, kdy oni nejsou moc discipli-
novani a ani neuméji planovat budoucnost. Naopak jsou zase
nesmirné schopni improvizace, z ni¢eho dokdzou udélat néco.
Neumi si to ale napldnovat, kdyz se néjaky proces nastavi, neumi
ho dodrzovat. Byl tam tedy potteba nékdo, kdo jim pomahal to
naplanovat, rozvijet a udrzovat disciplinu, protoze v Heinekenu
chceme, aby pivo znacky Heineken chutnalo po celém svété stej-
né. Vyzaduje to hodné znalosti, aby cloveék dokazal v lokdlnich

podminkach ufidit vyrobu tak, aby mohl nastavit vyrobu na

stanovené parametry.

Ja slovo europivo nemam rad, protoze mi dosud nikdo nevy-

svétlil, co to je.

Pokud se tykd Starobrna, tak bych ho takto rozhodné nehodno-
til, jsou to plnosladové varky, nepouzivame tedy zadny surogat,
vafime na dva rmuty, devadesatiminutovy chmelovar, dvoufa-
zové kvadeni, tedy hlavni kvaseni a dokvasovani. Ale protoze jej
chceme prodavat ve velkych objemech, nesmi moc polarizovat
a byt akceptovatelné pro vétsinu spotiebitelt. Pokud totiz vyrobite
pivo naptiklad vyrazné hoiké, sladké nebo se silnym aroma, tak
tady mate skupinu lidi, kteti takové pivo miluji a téch byva nékdy
mensina, nebo téch, ktef{ to pivo naopak nemaji radi pravé pro
tu vyraznou charakteristiku. Velké pivovary si toto nemizou
dovolit, protoze potrebuji prodat velky objem a pivo musi byt
akceptovatelné pro vétsinu zékaznikd. Ale co se tykd horkosti
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¢i plnosti tak malé a stfedni pivovary u nds vyrabi pivo velmi
podobné jako my, jen nemd tu nalepku velkého pivovaru, ale
punc mensiho pivovaru a kdyZ je porovndte, tak rozdily mezi
nimi téméf nejsou. Vsichni totiz varime lezak, ktery ma sva spe-
cifika, jako dany stupen prokvaseni, stupen a charakter horkosti,
stupniovitost, barvu a vsichni to varime prakticky stejné. My zde
pouzivame v principu stejny proces jako kdekoliv jinde a kdyz
si otevrete jakoukoliv technologickou knihu o pivovarstvi, tak se
doctete, jak to délame i tady.

Pouzivaji se pii vyrobé chmelové extrakty nebo jen gra-
nulovany chmel?

My pouzivame oboji. Dtivod je ten, Ze chceme dosahnout vyva-
Zené horkosti. Dal§im dtivodem je, Ze nemd cenu dévat aroma-
ticky chmel na poc¢atku chmelovaru, protoZe aroma pak vytéka
extrakt a $etfime tak drahy chmel. Zaroven pokud by vsichni
pouzivali jen granulovany Zatecky polorany cervenak, tak by
se u nas uvaril jen zlomek lezdku, ktery se dnes u nas vyrobi.
Ptivodni ¢eské odridy maji totiz nizsi hotkost a je nutné dat do
mladiny velké mnozstvi chmele, abyste dosahli stejnou hotkost.
Je proto logické davat na zacatek chmelovaru extrakt, ktery je
vyroben z vysokoobsaznych odrtd, a tim si také pomahame
k udrzitelnosti vyroby. Diky extraktu z vysokoobsaznych odrtd
je totiz mozné vyrobit mnohem vice piva z jednoho hektaru
vysazeného chmele. Je pak uZ jen sladkovi, aby vybalancoval
pomér mezi hotkosti ziskanou z extraktu a aroma z granulo-
vaného chmelu tak, aby spottebitel dostal ten profil horkosti,
ktery mu chutnd. Samozfejmé to nejde délat pouze z extraktu,
to pivo by nebylo dobré.

Tedy dalsi priklad, kdy praci sladka nenahradi automatizace.
Presné tak.
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Funguiji u vas jesté klasické oteviené spilky nebo to jde

vSechno do CK tankii?

Vsechno jde to CK tankd, ale striktné u nas drzime dvoufézové
kvadeni, to znamend, Ze v jednom probihd hlavni kvaseni, pak
odstielime kvasnice a prokvasena mladina jde do dal$iho CK
tanku nebo do lezackého sklepa, kde probihd lezeni.

V nékterych pivovarech oba procesy probihaji v jedné na-
dobé, proc ne u vas?

Protoze senzoricky profil vychazi 1épe, pokud se pivo vyrabi
dvoufazové. Naptiklad proto, Ze kdyz se mladé pivo precerpava
do jiného tanku na leZeni, tak na sténach toho, kde probihalo
hlavni kvaseni, ziistane ulpéla péna, kterd obsahuje chmelové
hot¢iny, coz jsou trpké latky z chmele, které zptsobuji nepti-
jemnou horkost v pivu.
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Planuje Starobrno i svrchné kvasena piva?
V tuto chvili nikoliv. U nas je problém, Ze nejmensi varka je
500 hektolitrti a ¢esky trh je$té nema potencidl absorbovat svrchné

kvasena piva v objemu tisicti hektolitra.

Kolik kmenti kvasnic se ve vyrobé pouziva (propaguje)?
Jen jeden, je to ten W-34/70

Neni technologicky rozvoj nékdy na skodu? Mam tim na
mysli napfiklad Siroce pouzivané fedéni piva s vyssim ex-
traktem pivodni mladiny odplynénou a nasledné oxidem
uhlicitym dosycenou vodou pomoci pocitacové fizeného

B
|

systému HGB (HighGravityBrewing) na pozadovanou stup-
novitost. Predkové tyto technologie k dispozici neméli
a bézné fedéni vodou by spotiebitelé poznali, takze si to
nemohli dovolit na rozdil ode dneska. Nékdy jsou tudiz
slyset hlasy, ze se takova technologie vlastné zneuziva,
protoze piivodné byla vyvinuta pro doladéni stupnovitosti
kviili spotfebni dani.

Ta otdzka ma dvé ¢asti, samoztejmé odpovim na obé. Na varné
se historicky vzdy takzvané vodovalo, to znamena, Ze se na konci
chmelovaru do mladiny poustéla horkd voda a upravila se tak
stupnovitost...

...do mladiny ano, ne ale do hotového piva.

Ano ale do mladiny to bylo bézné a do piva ne, protoze nebyla
technologie na odplynéni vody. Kazda technologie se d4 jak vy-
uzit, tak zneuzit. Pokud se pouZiva jen pro zlevnéni vyroby, je to
$patné, pokud k tomu mate rozumny technologicky dtvod, tak
je to pfinosem. Je to jako s dynamitem, da se pouzit pro ldmani
skaly stejné jako pro vale¢né ticely. Jde o to, najit rozumny balanc
mezi uzitkem a zneuzitim.

Jak byste si predstavoval pivovar budoucnosti za dvacet
let, kdybyste se nemusel omezovat vysi investic?

Ur¢ité plné automatizovany, ktery by byl pod vzdalenou spra-
vou. Ptél bych si ptijit do pivovaru, uz mit odrmutovano a jen
bych si ochutnal sladinku. Cim vy$ii stupeni automatizace tim
z mého pohledu lépe. Za 1éta praxe jsem se naucil, Ze kritickym
bodem je skute¢nost, jak je pivovar sanitovatelny, protoze pokud

T, == T
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je mikrobiologicky bezpe¢ny a nedochdzi ke kontaminaci, pak
je doslova uméni pivo zkazit. Proto je tfeba nadéle fesit design
ventill a tanki. Jeden z bodt by tedy byl, aby ve bylo dobie
umyvatelné.

Pivovar budoucnosti by byl pro mne také energeticky neutrdlni.
Pokud bych mél k dispozici neomezené prostiedky tak bych chtél,
aby jedina voda, ktera by vychdzela z pivovaru, byla ta v pivu.
U piva je také neprijemné to, Ze jej béhem vyroby nékolikrat
ohfejeme a zchladime. Je normalni, kdyz se tfeba chladi mladina,
tak vzniklé teplo pouzivime na ohfev vody pro varnu, ale je cela
fada procest, kdy zbytkové teplo ¢i chlad nevyuzivaime. Pro mne
by tedy byl snovy pivovar, kde se kazdé odpadni teplo ¢i chlad
znovu pouzilo.

Je to o investicich, ale také o dostupnych technologiich. V§echno
to chce dalsi vyvoj a zaroven to bude i velmi nakladné.

Dalsi véci, kterou bych od pivovaru ocekaval, je flexibilita. Ne, ze
bychom v tomto byli pozadu, ale limituje nds minimalni velikost
varky. Bylo by krasné, kdyby pivovar umél uvatit padesatihekto-
litrovou a pétisethektolitrovou varku na stejné varné.

tnor 2018 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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Mne by lékalo délat v jakémkoliv pivovaru. Mam totiz to $tésti,
7e mam nejlepsi povolani na svété, tedy Ze varim pivo. To Zele-
z0 pivovar nedéld, ale jeho dusi jsou lidé, ktefi v ném pracuji.
S dobrymi lidmi Ize dobré pivo délat at je uz pivovar ru¢ni nebo
zcela v automatu.
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: STAUBLI SYSTEMS, S.R.O.

VYSOKORYCHLOSTNI BALENI

Baleni jogurtii rozhodné neusnadnil zvyk pfidavat od-
délené prisady, které si mohou zakaznici sami vmichat,
jako jsou kiupinky. Vysoce pohotovy robot Staubli FAST
picker viak dokaze to, co jiné stroje nezvladaji, a jistému
vyrobci potravin poskytl na trhu rozhodujici vyhodu.

Ptikladem inovativnich feSeni v oblasti sekundarniho baleni,
kterd v soucasné dobé vznikaji, je pritkopnicky projekt firmy
Systemhaus 3E Industrial Automation a turecké pobocky spo-
le¢nosti Staubli. Tyka se zavodu na vyrobu mlé¢nych vyrobku
Danone v Turecku a hlavnim ukolem, ktery se v projektu fesil,
bylo pfipojeni dvou mensich zabalenych porci kfupinek s plas-
tovou lzi¢kou k dvojbaleni zapeceténych kelimku s jogurtem
s perforovanym spojem.

Bylo nalezeno a realizovano dtimyslné feSeni: dvojbaleni kelimki
s jogurtem a bali¢ky s kfupinkami a 1zi¢kou dorazi k robotické
burice na dvou samostatnych dopravnicich. Robot FAST picker,
ktery je umistén bokem k pasu, uchopi dva balicky kfupinek
a poloZi je na dvojbaleni jogurti, aby se ptilepily na misto.

Tento postup probiha takovou rychlosti, ze jej nelze sledovat
lidskym okem. Vykon robotu Staubli TP80, ktery je vybaven
specidlni ichopnou hlavici a pfijima soufadnice polozek k ode-
bréni z vysokorychlostniho kamerového systému, pfekonava
i ta nejoptimisti¢téjsi o¢ekavani. Vzhledem k naméfené nejvyssi
rychlosti 237 operaci pfemisténi (pick & place) za minutu bohaté
vyhovuje pozadované rychlosti 220 operaci.

Jiz v rané fazi vyslo najevo, ze optimalni fe$eni pro tento tkol
predstavuje robot FAST picker. Tento jedine¢ny robot se ¢tyro-
sou kinematikou dosahuje dfive nemoznych rychlosti, a to i pri
mazani olejem NSF H1 pro potravinafsky pramysl. ,,To, Ze tento
robot dokazal prekonat vlastni vyrobni specifikace spole¢nosti

Stdubli, zptisobilo mezi vemi zu¢astnénymi mensi poprask,”
vzpomind Kerem Kececi, obchodni zdstupce turecké pobocky
Stdubli Robotics. ,,Je tieba mit na paméti, Ze robot FAST picker
nahrazuje v této aplikaci dva delta roboty, coz znamend, Ze zcela
méni koncept vysokorychlostni robotiky.“

Vyrobci potravin Danone toto feSeni pfindsi celou fadu vyhod.
Mezi né patfi minimalni prostorové naroky, protoze burika obsa-
huje pouze jeden robot, vyrazné vyssi objem vyroby, lepsi kvalita,
prikladna nakladova efektivita a také niz$i kusové naklady a vy-
poctena doba amortizace kolem jednoho roku.

Vzhledem k namérené nejvyssi rychlosti 237 operaci premisténi
(pick & place) za minutu robot FAST picker vyrazné prekondvd
poZadovanou rychlost 220 operaci.
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PAPAGO

monitorovaci a merici moduly
pro vyrobu i skladovani

PAPAGO jsme navrhli tak, aby umélo méfit rizné parametry a zpfistupnit je
v univerzalnich datovych formatech k integraci do dalSich systém{ a internetu véci (loT).

Spolecné vlastnosti:

* Ethernet nebo WiFi

« Cistokrevné PoE napajeni
L.l:" e MozZnost externiho napdjeni

PAPAG O“M:"a « Spotieba typ. jen 1,8 W

mEASURING moouLe Bl . 5 * Robustni hlinikova krabitka

Eermpansture & hpgromete fan inputs s one reley , p p
it Piliiart S « Komfortni webové rozhrani

rom papouthcom

70 mm

* Notifikace mailem

» Komunikaéni protokoly:
XML, http GET, SNMP, Modbus

89
- \ skutecna velikost 1:1

95 mm

pro termoclanky
2x teplota az do 1350 °C

pro Pt100/1000 specialita
2x teplota, vlhkost a rosny bod 2x az do 850 °C, presnost 0,01° parazitni méreni Pt100/1000

Vyvijime a vyrabime elektroniku na zakdzku od roku 1990. Nase prvni zafizeni pro internet véci
(loT) byl teplomér TME jiz v roce 2005. Radi vyrobime néco i pro Vas.

papouch@papouch.com +420 272 732 827

WWww.papouch.com
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AUTOR: PETR POHORSKY

CASOPIS AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI
POPRVE NA SALIME PREDSTAVI SPICKOVE
TECHNOLOGIE PRO POTRAVINARSKY
A NAPOJOVY PRUMYSL

Cilem rozsahlé expozice casopisu Automatizace v potravinarstvi na veletrhu Salima v hale V na stanku cislo 83
od 27. inora do 2. biezna na brnénském vystavisti je pfedvést na jednom misté nejdiilezitéjsi technologie, které jsou
podstatné pro chod moderniho podniku. Na expozici tak miiZete potkat experty pfednich dodavatelii automatizace,
seznamit se s jejich nabidkou a udélat si ucelenou predstavu o tom, jak by méla vypadat vyroba ve vasem provozu.

Automatizace v potravinaistvi | unor 2018
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Co uvidite na expozici v hale V, stanek 83

ALMiG Kompresory s.r.o

Spole¢nost ALMiG Kompresory s.r.o., dodavatel §pickové tech-
nologie stlaceného vzduchu pro pramysl, dcefina spole¢nost
némeckého vyrobce ALMiG, predstavi tfi kompresory ze své
$iroké nabidky:

SCROLL

Zastupce fady spirdlovych kompresortt ALMIG, které jsou
schopny dodavat 100% OIL FREE stlaceny vzduch v rozsahu
0,41-1,64 m*/min pfi max. provoznim tlaku 8 bar. Diky extrémné
nizké hlu¢nosti 57 dB(A) je vhodny i pro instlalaci pfimo na
pracovisti.

COMBI

Celd kompresorova stanice v jednom zafizeni na plose 1 m* - to
je fada COMBI. Sroubovy kompresor je v protihlukovém krytu
namontovan na vzdu$niku, spole¢né s integrovanou susickou
a dvoustupniovou filtraci zajistuje spolehlivou dodavku vzduchu
ve vykonech 0,27-3,34 m*/min. Kvalita vzduchu spliuje t¥idu
1.4.1 dle ISO 8573-1.

LENTO

100% OIL FREE stlac¢eny vzduch v rozsahu 1,1-19,5 m*/min.
maximalné efektivné a spolehlivé Vam dokaze zajistit fada kom-
presortt LENTO. Tyto jednostupriové §roubové kompresory
vyuzivaji unikatni technologii nastfiku vody do kompresni-
ho prostoru, ¢imz je zajisténa nizka teplota a vysokd uc¢innost
komprese. Tyto kompresory jsou vhodné pro véechna odvétvi
pramyslu, kde je kladen maximalni diiraz na kvalitu vzduchu
a spolehlivost dodavky.

A LI E e R

i,
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Alvey Manex a.s.
UvaZujete o zefektivnéni procest ve vyrobé ¢i skladu? Prijdte si
prohlédnout manipula¢ni systémy Alvey Manex.

Exponadt 1: Kolaborativni robot UR3

Tato roboticka ruka zdsadné posouva souc¢asné hranice robotiky.
Diky integrovanym senzorim se robot pti jakékoli kolizi auto-
maticky zastavi a odpadd potfeba bezpe¢nostnich prvka. Pomoci
kolaborativnich robott dnes lze automatizovat pracovisté, na
kterych vcera byla automatizace nemyslitelnd.

Expondt 2: Paletizacni linky ve virtudlni realité

Ukazky budou zahrnovat jak mensi systém se 2 robotickymi pale-
tizatory kartond, tak rozsahlou linku s konven¢nimi paletizatory
a vicetrovitovym dopravnikovym systémem.

B+R automatizace, spol. s r.o.

Prijdte si prohlédnout uvadéni primyslu 4.0 do praxe. K vidéni
bude revolu¢ni dopravnikovy systém ACOPOStrak, ktery jako
prvni na svété umoznuje masovou vyrobu individualizovanych
vyrobkil tzv. ,,batch size one®. Diky vétveni a slu¢ovani v plné
rychlosti, libovolné topologii a vysoké dynamice jde o idedlni
fedeni k transportu potravinarskych vyrobk.

Orange Box - feSeni pro sbér dat ve stavajicich provozech vam
pomiize ziskat lepsi prehled o vyrobé a zvysit OEE.

Dale zde bude k vidéni ukazka robotiky, moderniho primyslo-
vého fizeni a komunikaci véetné OPC UA.
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Kropf Solution
Spole¢nost Kropf Solutions, systémovy integrator v oblasti prii-
myslové automatizace, pfedstavi dvé vyznamné oblasti nasazeni

systému zenon:

« moznosti systému zaméfené na vyrobce strojii a OEM
partnery pro vytvareni modernich, uzivatelsky privéti-
vych rozhrani pro ovladani stroju (viz. reference Krones,
KHS, Sidel)

schopnosti systému pro zasitovani technologickych linek

a sbér dat z vyrobnich procest s podporou napojeni na
méfeni energetickych spotieb, s ndslednym vyhodnocenim
a vhodnou prezentaci pomoci modernich technologii

Murrelektronik CZ, spol. s r.o.

Spolec¢nost predstavi produkty s mnohostrannym vyuzitim v ob-
lasti Food &Beverage, které plni vysoké ndroky pravé tohoto
specidlniho priimyslového odvétvi pro sniZeni ndkladi a zvy$eni
konkurenceschopnosti.

K vidéni bude:
« Konektorovy program pro potravinaiskou techniku
o Sbérnicovy systém Cube67 HD
« Pasivni sdruzovaci box MVP12 Stell

Rittal Czech, s.r.o.
Na veletrhu Salima Rittal Czech predstavi vyspélé systémové
feseni pro hygienickou vyrobu v potravinarském pramyslu:

 PC sktinl v provedeni hygienického designu (HD)
« Kompaktni HD skfin
o HD prislusenstvi

o Rozvadécova skiin TS8 s vnitfni instalaci
(LED, stresni ventilator a jiné)

SMC Industrial Automation CZ s.r.o.

SMC predvede technologie, které méni pramysl a to na spole¢né
expozici se spole¢nosti B&R. K vidéni bude transformace dat
z vyroby do redlnych inova¢nich technologii. Dale pak komplexni
feSeni pro méfeni, zdznam a vyhodnoceni v$ech relevantnich
spotfeb nejen elektrické energie. Seznamit se mutizete s efektiv-
néj$im a ekonomic¢téj$im vyuzivanim pneumatickych prvkii
a moznostmi snizeni energetické naro¢nosti samotné vyroby
stlaceného vzduchu.
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AUTOR: PETR POHORSKY, FOTO: KAMIL RODINGER

PIVOVARSKA KONFERENCE BYLA
CILEM NAVSTEVY | MALYCH PIVOVARU,
TY PROZIVAJIVIDITELNE SNAHY
O AUTOMATIZACI PRODUKCE

Vysoky zajem ucastniku i fada vybornych prezentaci provazela
8. ro¢nik konference Automatizace a modernizace pivovarti 2018,
ktery probéhl 18. ledna v Kostelci nad Cernymi lesy v historickych
prostorach Cernokosteleckého pivovaru. Vyznamnou novinkou
byl podstatné zvySeny zdjem o ucast ze strany zastupct malych
a sttednich pivovarti, coz pfedznamenava rostouci aktivitu jejich
majitel o modernizaci a automatizaci vyroby. Po ¢asto slozitych
zacatcich, kdy musely malé pivovary mnohdy od uplného zacat-
ku budovat znac¢ku a uhradit nemalé pocate¢ni naklady chtéji
snizit nutnost tézké a manudlni prace nebo nutnost nepretrzi-
tého hlidani zdlouhavého varniho procesu, coz je dnes za cenu
rozumné investice mozné provést i v men$im podniku. Jiz se
objevuji i projekty robotické manipulace v pivovarech s vystavem
do 10 tisic hektolitrii ro¢né, coz bylo jesté pred nékolika lety jen
tézko predstavitelné.

Kropf Solutions patfi k pravidelnym partneriim konference, letos se
predvedli ukdzkou vizualizace.
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Generdlni partner KUKA Roboter opét privez oblibené makety robotd.
Dlouho se na stole neohfdly.
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Eutit se prezentoval vystavkou produktu z cedice, které se pro své Pravidelné se vystavkou produktd prezentuje JUMO.
unikdtni vliastnosti casto pouZivaji jakozto podlaha v pivovarech.

O moznostech doddvek pro pivovary informoval i zdstupce spolecnosti Vykonnd feditelka Ceského svazu pivovar( a sladoven Martina Ferencovd
Parker Jaroslav Dohndlek. informovala o stavu ¢eského pivovarstvi.

drady ol
Vlado Volek z obalové asociace SYBA hovoril o trendech v obalovych Lukds Fikar z KUKA Roboter hovoril o neddvnych projektech v ceskych
materidlech. pivovarech.
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Prezentaci Lukdse Fikara doplnil Pavel Zaoral z Atrimy, kterd projekty
s roboty KUKA v pivovarech realizovala.

Vrchni slddek Budéjovického Budvaru Adam Broz popsal budoucnost
vyroby a logistiky v tomto stdtnim podniku.

_—

Tomds Kosmdk z Plzeriského Prazdroje informoval o novych pristupech Martin Neuhduser ze spolecnosti SMC popsal procesni aplikace
v fizeni CIP procesu. v pivovarnickém primyslu.

Bronislav Suchdnek z ALMIG KOMPRESORY popsal moznosti vyroby bez-
olejového stlaceného vzduchu a zplsoby ddlkového Fizeni a vizualizace
kompresorové stanice.

Dalsiho tradi¢niho partnera spolec¢nost Rittal zastoupil Leos BlazZek, ktery
hovofil o legislativnich pozadavcich na potravindrskd strojni zafizeni.
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Tématem predndsky Vdclava Pravdy z B+R automatizace byla optimdlni Tomds Muthny za Anton Paar hovoril o automatizovaném laboratornim
platforma pro digitalizaci novych i stdvajicich technologii. a procesnim méreni pro pivovary.

Zdenék Reska z pivovaru Rohozec hovofil o vlivech podilejicich se na Jan Grmela z brnénského pivovaru Lucky Bastard prednesl svij pohled
vystavbé pivovaru. na mozZnosti automatizace malych pivovarda.

[ E

Pivovarsky historik Milan Starec hovofil o slepych uli¢kdch 160hektolitrovd varna s pfimym otopem dievem byla silnym zdzitkem.
technologického rozvoje ceskych pivovari v poloviné 19. stoleti.
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STROJOVE VIDENI

AuTOR: COGNEX

SVETOVE PRVNI SYSTEM
POCITACOVEHO VIDENI
S VICE CHYTRYMI KAMERAMI

Spole¢nost Cognex piedstavila In-Sight®
VC200, fadu systémii pocita¢ového vidéni
s vice chytrymi kamerami. Rada In-Sight®
VC200 ptinasi osvédceny vykon a spolehli-
vost systéml pocitacového vidéni In-Sight
do aplikaci vyuzivajicich vice kamer.

Tradi¢ni multikamerové systémy vyuzivaji
»hloupé“ kamery, které sdileji stejny proce-
sor, coZ znamena, Ze se s pfidavanim dal-
$ich kamer vykon snizuje. Tato technologie
omezuje pouziti dne$nich multikamero-
vych systému na aplikace se simultdnnimi
akvizicemi dat. In-Sight® VC200 prekonava

tato omezeni, protoze se vypocetni vykon
s kazdou ptidanou kamerou ve skute¢nosti
zvySuje. Tim se roz$ifuje mnozZstvi aplikaci,
kde je mozno multikamerovou inspekeci
pouzit. Tento zvySeny vykon pomaha drzet
tempo s rychle bézicimi vyrobnimi linkami
a poskytuje flexibilitu k reseni aplikaci s na-
slednymi nebo asynchronnimi inspekcemi.

Rada In-Sight VC200 zahrnuje plné pti-
zpusobitelné rozhrani HMI s podporou
webového prohlizece, které poskytuje
monitorovani a fizeni prostfednictvim
ptistupovych urovni chranénych heslem.
Prostfednictvim systému
In-Sight VC200 mohou nyni
zaroven operatofi prohlizet
inspekce, kontrolni techni-
ci modifikovat parametry
a manazeri zavodu prohli-
zet vykonnostni statistiky
z jakéhokoli zatizeni na bazi

tnor 2018 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

opera¢niho systému iOS°, Android® nebo
Windows® s webovym prohlize¢em.

»S tim, jak nasi zdkaznici stale vice vyu-
Zivaji pocitacové vidéni, hledaji cesty, jak
zajistit spolupraci samostatnych kamer pro
aplikace vyzadujici inspekce z vice pohle-
da,“ uvedl Joerg Kuechen, viceprezident
spole¢nosti Cognex a reditel obchodni
jednotky produktd pocitacového vidéni.
»Rada In-Sight VC200 nyni tuto funkci na-
bizi a vyuziva k tomu platformu In-Sight,
uznavanou jako zlaty standard v oblasti
pocitatového vidéni.”

Stejné jako vechny systémy pocitacového
vidéni In-Sight, i multikamerové aplikace
se systémem In-Sight VC200 se pohodlné
konfiguruji pomoci vykonného softwaru
In-Sight Explorer. Graficky znazornény
pracovni tok usnadiiuje préci s aplikace-
mi pocitacového vidéni tim, Ze rozdéluje
inspekéni kroky do zvladatelnych néstro-
jovych blokil. Poskytuje rovnéZz pfistup
k osvédéenym ndstrojiim pocitacového
vidéni In-Sight (v¢etné PatMax Redline,
OCRMax a dal$ich), prostfednictvim zna-
meého tabulkového rozhrani.

Pro dal$i informace o tom, jak muze novy
multikamerovy systém pocitacového vi-
déni fady In-Sight VC200 zdokonalit in-
spekce s vice pohledy, navstivte webovou
stranku www.cognex.com/VC200.
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OKNO DO HISTORIE

AUTOR: MILAN STAREC

SLEPE ULICKY V MODERNIZACI CESKEHO
PIVOVARNICTVIV POLOVINE 19. STOLETI
V SIRSICH SOUVISLOSTECH

Na technologicky zastaralé a pravné viceméné od stiedovéku
velmi svazané pivovarstvi mély zdsadni vliv aZ reformy Josefa II.,
ktery postupné zrusil nevolnictvi, zakazal vareni piva tzv. po stiidé
(zacatek propachtovavani pivovart a konec varek jednotlivych
méstani), zrusil pravo milové a povolil dovoz cizich piv do mést,
coz znamenalo ¢aste¢né uvolnéni trhu. Nésledovalo dal$i naruseni
monopolizace propina¢niho préva v revolu¢nim roce 1848, které
vsak tzv. Bachiiv absolutismus zbrzdil a az Zemské natizeni pro
kralovstvi Ceské z 30. 4. 1869 tykajici se zruseni a vykoupeni
prav propina¢nich znamenalo revolué¢ni zménu v pivovarnictvi,
posledni tecku za zkostnatélymi feuddlnimi nafizenimi a pomaly
prechod k trznimu hospodafstvi v konkuren¢nim prostredi.

Prerod lezatych koufovych hvozdi na tradicni vertikdIni vzdusné dvojliskové
hvozdy byl postupny a plny netuspésnych technologickych pokusu. Prvnim
zndmym prikopnikem modernizace sladovnického hvozdu byl jisty Vitek,
ktery po anglickém vzoru postavil roku 1804 prvni vzdusny hvozd v Bus-
téhradé a to z divodu moznosti otopu uhlim. Na snimku je pldn hvozdu
postaveného v letech 1840-1842 v panském pivovaru v Kostelci nad Cernymi
lesy. Jednd se o jednoliskovy vzdusny hvozd umistény v druhém nadzemnim
podlazi. Zleva je topenisté s rostem, reqgulacni klapka a vedeni spalin do
ocelovych kalorifer( pétitihelnikového rezu, které jsou rozvedeny po plose
hvozdu a vpravo jsou zaustény do dymniku opét s regulacni klapkou. Nad
rozvodem kalorifer( je posazena jedna liska a ve stropé jsou pdry odvedeny
tfemi pdrniky. Studeny vzduch je priveden zvldstnim systémem praducha
v klenbdch mistnosti pod hvozdem. Technologie hvozdu se nedochovala,
ale stavba samotnd ano.

Typizovany model Poupétova pivovaru na svrchni kvaseni, kde objekt jesté
nenese vnéjsi charakteristické pivovarské rysy a pouze stresni pdrnik vy-
stihuje moznou varnu. Uprostied dlouhého objektu ve tvaru pismene | je
kotelna pro varnu i pro sladovnicky hvozd. Prostornd varna byla oteviend
do krovu a navazovala na ni spilka se sklepem. Vpravo od kotelny byl
umistén lezaty koufovy hvozd zvany valach a na néj navazovalo dvojlodni
sladovnické humno se dvémi ndduvniky.

Prvni modernizace do tradi¢né zazitého pivovarnictvi pfinesl
slovutny FrantiSek Ondfej Poupé, ktery zacal pouzivat ve veétsi
mife teplomér, doporucoval valecky, uplatiioval sviij scezovaci pa-
tent, prosazoval pouze je¢émen na vareni piva, za u¢elem regulace
a uspory paliva zavadél dvifka k varnym a hvozdovym pecim,
sestavil vzorovy projekt pivovaru se sladovnou atd.; pivovarstvi
se jeho zasluhou stalo védeckou disciplinou. Kazdopadné E.O.
Poupé vyrobu spodné kvaseného piva jesté nedoporucoval kviili

vysoké cené a technologickym naroktim.

Nicméné technologické reformy zahajené Poupétem vyvr-
cholily az v poloviné 19. stoleti. V této dobé doslo predevsim
k ptechodu od horizontélnich koufovych valacht k vertikal-
nim vzdu$nym hvozdim a nasledné k prechodu od svrchniho
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Unikdtné dochovany lezaty vzdusny hvozd v kldsternim pivovaru ve Zddru
nad Sdzavou je soucdsti Muzea nové generace. Tato technologie je umis-
téna ve druhém nadzemnim podlazi a jako topenisté bylo vyuzito starsi
topenisté pivodniho koufového hvozdu umisténého o patro nize, kde je
dnes prodejna suvenyr( a dochovand kopule topenisté ve vrcholku klen-
by. Na snimku je zfetelny typicky stiechovity tvar hvozdu, pdvodni lisky
zruéné perforovaného plechu, manipulaéni ochoz kolem hvozdu, zausténi
ocelovych kalorifer( kapkovitého fezu a pred hvozdem v podlaze pfivod
studeného vzduchu pod kalorifery.

Lezaty vzdusny hvozd vcetné kompletni technologie byl objeven pivovar-
skym badatelem Pavlem Jdklem pod hromadou harampddi v pivovaru
Semin, kde se mimo jiné slddkovi Aloisi Gocdrovi roku 1880 narodil syn
Josef, prosluly to esky architekt. Nejsou zndmé zddné dalsi dochované
technologie lezatych vzdusnych hvozdi nez v Seminé a Zddru nad Sdzavou.

kvaseni ke spodnimu, vyuziti parnich strojii, zavadéni vareni
parou a samotnému objasnéni chemické podstaty vyroby piva.
Pro pochopeni situace si je potieba ujasnit situaci na poli Ces-
kého pivovarnického strojirenstvi. Jiz roku 1740 byla zaloZena
pivovarska dilna Raimunda Nietscheho v Olomouci a roku 1771
si zalozil médikoveckou dilnu FrantiSek Ringhoffer, ale jednalo
se opravdu o malé nevyznamné dilnicky, kde data zaloZeni méla
pouze do budoucna marketingovou hodnotu. Pravymi priikop-
niky ceského pivovarského strojirenstvi byli az Gustav Noback
a Josef Vincenc Novak. Roku 1862 si pivovarsky inZenyr z Er-
furtu Gustav Noback oteviel v Praze prvni technickou kancelé#
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Fotografie Pavla Jdkla z roku 1988 zachycuje plvodni renesan¢ni pivovar na
Hukvaldech, ktery byl adaptovdn ryze sladovnickym ucelim. Jednoliskovy
vzdusny hvozd byl osazen dievénym pdrnikem, coz je z poZdrniho hlediska
velmi atypické. Komin se dodnes nedochoval a pamdtkové chrdnénd budova
je v havarijnim stavu.

na zatizovani pivovari, kdy samotny Gustav Noback pivovary
asladovny projektoval a technologické zatfizeni dovazel. Ve svém
oboru se mu tak dafilo, Ze si po nékolika letech se svym bratrem
Viktorem a Juliem Fritzem postavili vlastni tovarnu Noback&F-
ritze. Klempitsky tovary$ Vaclav Novak, ktery se zabyval opravou
kostelnich vézi, zabloudil do rakouského Lince, kde poznal novy
zpusob nepfimého suseni sladu na tzv. anglickych hvozdech. Ve
své dilné v Sobotce pak zacal tyto hvozdy stavét, coz se zalibilo
jeho synovi Josefu Vincenci Novékovi, ktery si roku 1866 otevtel
v Praze projekéni pivovarskou kanceldf a roku 1872 si zfidil stroji-
renskou firmu pozdéji proslulou jako firma Novék&]Jahn. Mezitim
doslo k uvolnéni trhu zru$enim propinace roku 1869 a od této
doby mizeme datovat raketovy rozvoj ¢eského pivovarnického
a sladovnického strojirenstvi, které se postupem doby dostalo na
svétovou troven. Kuptikladu nové zaloZend strojirenska tovarna
bratti Noback a Julia Fritzeho byla schopna béhem jednoho

Na fotografii z roku 2010 je zachycena provalend klenebnd kopule nad
liskou hukvaldské sladovny, kde byl jesté zietelny dievény pdrnik s vnitinim
oplechovdnim. Pfi opravé stfechy byla nadstresni cdst pdrniku odstranéna.
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roku naprojektovat, vybavit a postavit (respektive pracovat jako
stavebni dozor) u témér stovky pivovarii a to tfeba i velikos-
ti smichovského Staropramenu. Stejné takto raketovy vzestup
ucinila i strojirna Josefa Vincence Novéka a Richarda Jahna. Po
vzoru téchto dvou strojirenskych firem vyrostlo mnoho dal$ich
strojiren, nicméné technologicky pokrok byl plny slepych uli¢ek,

které stoji za pfipomenuti.

Na fotografii Pavla Jdkla z roku 1985 je zachycen pivovar v Jilovém u Prahy
jako druhd zndmd realizace drevéného pdrniku sladovnického hvozdu.
Drevény pdrnik ¢tvercového prurfezu byl dokonce opatien hydroizolaénimi
asfaltovymi pdsy tzv. ipou, coZ moznost pozdri velmi zvysovalo. Uvnit
samotného hvozdu dokonce nebyla ani cihelnd kopule nad liskami, ale
vydreva. Soucasny bezpecnostni technik by zaplesal. Jilovsky pivovar byl
zdsadné prestavén na ubytovaci zarizeni.

Dalsi slepou uli¢kou privystavbé sladovnickych hvozdi byly ocelové pdrniky,
které projektoval Gustav Noback pouze v roce 1867, v dalsich letech se na
jeho pldnech jiz neobjevuji. Dodnes se Zddnd realizace nedochovala, ale
z pldnové dokumentace zndme realizace v panském pivovaru v Kamenici
nad Lipou, Konopisti, Roudnicinad Labem a Semilech. Na snimku Michala
Jdnského z roku 1978 je prdvé semilsky hvozd pred snesenim pdrniku.
Objekty se dochovaly dodnes.

W
Pohled na nové rekonstruovany funkcni jednoduchy Sestipatrovy hvozd
systému Je¢men, ktery byl zachrdnén z bourané sladovny v Zahrddkdch
u Sedl¢an a nové osazen v pivovarském muzeu v Kostelci nad Cernymi lesy.
Druhy podobny je jesté dochovdn v kldsternim pivovaru ve Vyssim Brodé.

Hvozdy systému Je¢men potiebovaly daleko vétsi tah nez klasické dvojlis-
kové hvozdy a proto byly osazovdny vysokymi kominy. Na snimku typicky
vysoky komin v jihoceské Plavnici. Technologie bohuZel nebyla dochovdna
a moznd uz ani stavba nestoji.
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Patentni hvozd inZenyra Heindla z roku 1876 byl
vytdpén tradi¢nim vertikdInim tepelnym vyméni-
kem a dvé tradi¢ni lisky byly nahrazeny otdcivym
bubnem, ve kterém dochdzelo k odsouseni sladu.
Otdcenivdlce se provddélo ruc¢né klikou vyvede-
nou mimo teply provoz. Z bubnu byly odvddény
pdry do dymniku. Neni zndmd Zddnd realizace
tohoto hvozdu.

Fig. &

OKNO DO HISTORIE

Patentovand varna pivovarského inzenyra Gustava Nobacka, kterou doddval do pivovart v 70. letech
19. stoleti. Jednoduchd varni garnitura je vcelku pochopitelnd az na robustni michadlo v kddi, které se
pohybovalo v nékolika smérech. Jednak slouZilo k fddnému vystieni a posléze k prokopdni a vyhozu
mldta. Velmi sloZité soustroji jenZ pfipomind stroje Julese Verna bylo v této dobé doddvdno vsemi
pivovarskymi strojirnami a v nékterych historickych zahranic¢nich pivovarech se dochovalo dodnes.

Relikt slozitého michadla a v podstaté kompletni historickd varna ze 70. let 19. stoleti se dodnes
dochovala v byvalém pivovaru v Levoci.

Roku 1879 predstavil cesky vyndlezce Eduard Hruby svij systém jednoduchého sladovdni. Sest-
rojil mnozstvi perforovanych vdlcu, které mély byt naplnény jecmenem a dimysinym otdcivym
systémem mélo dojit nejdrive k namoceni, dalsim systémem k vykliceni a tretim systémem
k odsuseni. Vdlce byly stdle stejné a jen se pfemistovaly mezi mdcenim, klicenim a susenim.
Na obrdzku je zobrazeno jeho kli¢idlo, kdy sladdk misto ndrocného prehazovdni sladu ,pouze”
otdcel klikou, kterd ddvala do pohybu jednak vsechny vdlce dokola a jednak kazdy vdlec zvldst.
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PIVOVARSTVI

AuTor: CTK

ZAKAZKAV SYRII POMOHLA

POSILIT,

V PLANU JE | ROZSIRENI PIVOVARU

Velka zakazka na vybudovani pivovaru v Syrii pomobhla tiSnovské
spole¢nosti Ebia CZ k lonskym rekordnim trzbam. Spole¢nost
je zvysila zhruba o tfetinu na 49 miliond korun. Se syrskym
investorem bude Ebia dél spolupracovat. Planuje rozifeni jeho
pivovaru minimalné na dvojnasobek, fekla CTK generdlni fedi-
telka ti$novské spole¢nosti Eva Komarkova.

Ebia CZ se k syrskym investortim dostala podle Komarkové diky
brnénskému minipivovaru Charlie‘'s Square, ktery je jednim z je-
jich prvnich realizaci. Za sebou ma uz ale skoro desitku provozu.
Prvni pivovar délala uz v roce 2013 do Ruska. Ebia vychazi z ti$-
novské tradice prace s nerezi. Délala také jeden z nejznaméjsich
¢eskych minipivovart Clock v Potstejné. ,,K prvni zakdzce jsme
se dostali shodou ndhod. Prace se zdkaznikem se ndm zalibila
tak, Ze jsme se rozhodli v minipivovarech pokracovat,“ uvedla
Komarkova.

Pivovar v Syrii v provinci Tartus funguje od lonska, kdy vyrobil
18 000 hektolitri piva. Investori, ktef{ studovali v Ceské republice,
ho budou rozsifovat. V planu je dokonce zvyseni kapacity na
desetinasobek. Ceské pivo plzeiiského typu méa podle Komarkové
vyborny zvuk, také diky ceskym sladkiim. V Syrii pfitom podle
dostupnych informaci jsou pouze dva pivovary. Kromé toho, co
dodala Ebia, je uz jen jeden v Damasku.

»Do Syrie vozime i suroviny, mdme tam naseho sladka, ktery se
stard o provoz. Tradice vafeni piva tam zatim moc neni,“ fekla
Komarkova. Pivovar Arados zatim prosperuje nad miru. Je také
v bezpe¢né z6né pobliz ruské zakladny. ,NahliZeli jsme na to
s uréitymi obavami, ale po zkuSenostech musime Fici, ze uvedeni
pivovaru do provozu bylo zcela bez problému,“ uvedla Komarko-
va. Podle ni se ukazuje, Ze pivo se pije i v muslimské zemi. Mistni
maji zdjem i o nealko piva a piva ochucena.

Jednim z investort je sedmatticetilety Basil Abbas, ktery v mi-
nulosti 7il v Ceské republice. ,,Syrie nés vzdy vnimala jako zemi
otevienou spolupraci. Vyhodou je, Ze se s investory také umime

domluvit v ¢eském jazyce,“ uvedla Komarkova. Firmé podle ni
moznd pomiize syrska reference k dal$im zakdzkam, a to nejen
k pivovarskym. Jind ti$novskd firma IN-EKO, se kterou Ebia sdili
vyrobni aredl, pracuje ve vodohospodafstvi. ,Umime se tedy po-
starat o vstupni vodu, aby byla dobré kvality,“ uvedla Komarkova.

Podle technického reditele Ebia CZ Martina Krej¢iho je ¢eské
pivo v Syrii véhlasné. ,,Za¢ina se zvySovat i poptavka po speci-
alech, chtéji vice druhti piv. Dal$i nezbytny produkt je vyroba
nealkoholickych piv a radlert pro syrské zeny,“ uvedl Krejéi.
Letos by pro syrské investory méla Ebia kapacitu pivovaru zvysit
na 36 000 hektolitrii. V planu je i tieti faze, kterd by znamenala
vystavbu nového pivovaru. Tim by vzrostla celkova kapacita
obou pivovari na 150 000 hektolitri, coZ je vice, nez jakou maji
nékteré ceské tradi¢ni pivovary, jako je napriklad Méstansky

pivovar Policka.
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Nerezove pocitace a monitory
vhodné do potravinarstvi

o " -

« Potitace s Ghlopfickou od 10.4" do 21.5" LA
* Monitory s Uhloprickou od 10.4" do 42" . 1

* Rezistivni nebo projekcné kapacitni dotykova technologie P

« Vykonné procesory Intel Atom / Celeron / Core i5 s nizkou spotfebou ' c

* Podpora operacnich systému Microsoft Windows 10 a Linux AutoCont

* IP kryti od IP65 do IP69K

» Télo z nerezové oceli 316L AutoCont IPC a.s.

« Pasivni bezventilatorové chlazeni iiska 1064/3,
 Bezdratova konektivita Wi-Fi a Bluetooth 7 Ostrava,
« Variabilni moznosti uchyceni (na stll, na sténu, na konzoli, na stojan) :kb"ka
» Moznost rozsireni zaruky az na 5 let +420552 301002
« K projektovym dodavkam nabizime také servis ON-SITE a IN-TIME obchod@autocont-ipc.cz

www.autocont-ipc.H




Rittal - The System.

Faster — better — everywhere.

> Hygienic Design

Svorkovnicové a ovladaci skrinky, rozvadécové skriné

m silikonoveé tésnéni bez dutin
B zaveésy dveri umisténé uvnitf
® snadno Cistitelné uzavéry

m stfecha se sklonem 30°

Vyspélé systémové reseni
pro hygienickou vyrobu.

>> ROZVADECE >> ROZVOD PROUDU >> KLIMATIZACE >>IT INFRASTRUKTURA>>SOFTWARE&SLUiBY>>

FRIEDHELM LOH GROUP Rittal Czech, s.r.o. - Ke Zdibsku 182 - 250 66 Zdiby
Tel.: 234 099 000 - www.rittal.cz



