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AUTOMATIZACE Vs kompetentni partner pro fizeni a automatizaci vyroby

EDITORIAL

B ZMENA JE ZIVOT

Oktidlené rceni plati i v nasi redakci, jelikoZ jste si mozna v§imli, Ze jsme nézev casopisu zjednodusili a z pojmenovéni
Primyslové automatizace v potravinafstvi jsme vypustili prvni slovo. Nové struktura obsahu pak pfinasi lepsi piehled,
protoze jsme zavedli sekce zaméfené na konkrétni potravinarské segmenty. V budoucnu chystdme i zmény internetovych
stranek, nebot fada partnerti o tento zptisob propagace stale vice usiluje. Jiz na stavajicim webu mame umisténa videa nejen

z provozd, ale i z nejriznéjsich akci, které poradaji spole¢nosti pro své zakazniky a partnerské organizace. Stle je vSak dost

prostoru k vylepsovani.

B NASE PRVNI UCAST NA AMPERU

Protoze jsme novy magazin, lonisky ro¢nik nejvétsi prehlidky automatiza¢nich technologii Amper jsme jesté nestihli,
na konci bfezna pristiho roku vsak budeme soucasti medidlniho stanku, kde budou své periodika spole¢né s nami nabizet
i ostatni vydavatelé. Ve organizacné zastfesil majitel spolecnosti elektrika.tv Mirek Minafik, ktery vizionaiky pochopil,
ze média mohou aktivné spolupracovat, i pokud si ¢aste¢né konkuruji. Kde piesné se budeme se svymi partnery nachazet,
Vam sdélime az v pFistim bfeznovém vydani, ale jiz nyni mohu pfislibit, Ze se bude jednat o velmi zajimavy multimedialni

projekt, jenz ptimo propoji nékolik vydavateli.

B AUTOMATIZACE V PIVOVARNICTVi NA VZESTUPU

Mnoho pozitivnich zprav ptichdzi v posledni dobé od vyrobcit piva. Jednotlivi producenti si libuji, Ze jim stoupa vyvoz,
coz se tyka hlavné mensich a stfednich pivovaru, ackoli i Heineken ¢inny také na ¢eském trhu nedavno oznamil rist zisku
o téméf desetinu. Za osm mésici letosniho roku klesl dovoz piva do CR o tietinu a vyvoz naopak roste, lepsi zpravy snad pro
pivovarniky ani nemohou existovat. Tato ¢isla maji na svédomi i investice do sta¢iren piva, kde se tento napoj plni do PET
lahvi; tyto jsou nyni na ¢eském uzemi, coz se diive provadélo u sousedi. Takové informace jsou zase dilezité pro dodavatele
technologii, pro néz je tento segment po hubenych letech opét zajimaveéjsi.

V nasi redakci fini$uji pfipravy na konferenci Automatizace a modernizace pivovarii 2012 a zna¢ny zjem ze strany od-
borné vetfejnosti je dokladem sily a tradice tohoto oboru v ¢eské kotliné. Sladkové, ktefi jsou (nastésti) ze své podstaty obvykle
znac¢né konzervativni, za¢inaji chdpat automatizaci nejen jako Zrouta jejich pracovnich mist, ale i jako pomocnika, ktery
jim zefektivni a usnadni praci a také dopomiize ke standardni kvalité produktu. Kupodivu i pti rozhovorech s provozovateli
minipivovart zaznamenavam jejich zvysujici se zdjem o automatiza¢ni technologie (jakkoli mne jesté nedavno pti zmince
o automatizaci posilali v lep$im piipadé ke véem certiim), protozZe o jejich produkci je stéle vétsi zajem a efektivita vyroby
proto nabyva na vyznamu. I z tohoto dtivodu jsme do programu konference premiérové zaradili ¢ast, kde se o modernizaci
minipivovart bude hovofit. Presto bych si dovolil tvrdit, Ze malé a jesté mensi pivovary nebudou mit az na vyjimky nikdy
kompletné automatizovany naptiklad varny proces, protoze ochutnavat sladinu ¢i pridavat vlastnoruéné odvazenou davku
chmele a kvasnic je sladkou odménou pro kazdého sladka (v ptipadé sladiny to plati doslova).

Hlavné kviili vy$e zminéné konferenci jsme tématu pivovarnictvi vénovali vice prostoru, nez tomu bylo v premiérovém
vydani. Nechybi zde rozhovor se sladkem estonského pivovaru Saku potizeny v pritbéhu letniho cestovani v Pobalti; videore-
portdz z vyrobniho provozu si pak muizete prohlédnout na nasich internetovych strankach. V fijnovém vydani jsou i zajimavé

pripadové studie realizované technologickymi spole¢nostmi doplnéné zpravami o vysledcich nékterych ¢eskych pivovari.
A na zavér bych si proto dovolil netradi¢né se rozloucit tradi¢nim pivovarskym...
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Vyroba trvanlivych potravin
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Technologie vyroby kojenecké vyzivy v zdavodé Fruta Podivin
V Kosteleckych uzeninach realizovali fadu zajimavych
automatiza¢nich pr 0)ektu, modernizaci vSak neni konec

INOVACE V POTRAVINARSTVI
Zpusoby pouziti RFID v potravindfstvi

KOMERCNl PREZENTACE

CoMPAS AUTOMATIZACE

Aplikace vyrobniho IT systému pro fizeni Sarzové vyroby

a jeji logistiky

SIDAT & INTERSNACK

Automatizace vyroby bramborovych lupinki v zavodé
Intersnack Choustnik pfinesla vyznamné uspory nakladu
COGNEX

Knorr a aku.automation dosahuji 100% tspésnost kontroly baleni
potravin pomoci systému In-Sigh

KLUBER LuBricAaTION CZ

Vybér spravného maziva pro zvys$eni ziskovosti a bezpe¢nosti
provozu

AQuiLA TS

Informa¢ni systémy mohou zabranit vysokym ztratdm

pti produkci masa

TesTO

Kvalita a Cerstvost potravin pod kontrolou

PROZESSTECHNIK KROPF

Spravné rozhrani pro staceni piva do lahvi

COGNEX

Systém pro identifikaci a vazeni sudii v Everards Brewery pomoci
snimace DataMan 500
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ENI AUTOMATIZACE A PRUMYSLOVE ELEKTRONIKY PRO VAS

Méreni velicin
Teplota = Vlhkost = Rosny bod = Proud = Napéti = rychlost a smér vétru = 0-10 V = 4 az 20 mA
Pt100 = A/D, D/A prevodnik...

I/0O moduly

Integrace 1/0 modult do Vaseho systému = Programovatelné moduly = Vzdaleny dohled a fizeni

Zakazkova elektronika a systémy
Terminaly pro monitorovani vyroby = Propojeni stfidacl solarnich elektraren pres Ethernet
Velmi pfesné méreni teploty = Kontrola zachazeni se zasilkami...

Datoveé komunikace

Prevodniky dat, komunikacnich rozhrani a protokolt = Datové procesory = Oddélovace
Multiplexery = Prodlouzeni linek = Rozbocovace...

Merici program Wix
Zobrazeni aktualnich hodnot, vyhodnoceni, ukladani, akce. Pro malé aplikace zdarma!

Papouch s.r.o, Strasnicka 1a, 102 00 Praha 10 - Tel: +420 267 314 267-8 - www.papouch.com « papouch@papouch.com « ISO 9001
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GENERALNI REDITEL SPOLECNOSTI HAME MARTIN STRUPL:

Investujeme do kvality na ukor naseho zisku

Jakost prodavanych potravin, jiné sloZzeni, nez je
deklarovano na obalech - to jsou témata, jez
byla v nedavné dobé v médiich Siroce propirana.
0 nékolika vyrobcich, které podle potravinai-
skych inspektori nebyly v pofadku, se hovofrilo
i vsouvislosti s nejvétsim ceskym producentem
trvanlivych i chlazenych potravin spolecnos-
ti Hamé. Nejen na toto téma poskytl redakci
¢asopisu AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI
rozhovor generalni feditel této spolecnosti
MARTIN STRUPL.

Nemame tam pét vyrobkd, ale pét zaznamtl, pticemz tiikrat
se jedna o stejny vyrobek, coz si myslim, Ze je vada struktury
tohoto webu. V budoucnu to bude dtivodem diskuse, at uz se SZPI
(Statni zemédélska a potravinarska inspekce), nebo s minister-
stvem zemeédélstvi. Diskuse by se méla ptimo dotykat fungovani
tohoto webu, protoZe ani tyto instituce zatim nemaji jasno v tom,
jak dlouho budou vyrobky na seznamu uvedeny a co jsou vlastné
podle nich zdravi $kodlivé produkty, protoze ani jeden z nich
nebyl takto klasifikovan. Kdyz si to prohlédne nékdo, kdo neni
odbornik, vyloZi si to tak, ze je na listiné uvedeno pét vyrobki,
ale jsou tam vlastné tfi, coZ mi taky vadi.

Obecné si ale myslim, Ze takovyto web je spravna cesta, spise
jde ale o to, aby obsahoval kvalifikované idaje, aby jejich struktura

Automatizace v potravinaistvi | Fijen 2012
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byla spravnd, udaje nebyly zavadéjici a neposkozovaly
dobré jméno firmy. Pak jsem samoziejmé pro.

Dnes jsou problémy potravin moderni téma
pro média, protozZe nékterd medidlni témata

Tim argumentovat mizeme, ale ja jakozto predstavitel
vyrobce a distributora beru na sebe odpovédnost za to,

co uvadim na trh. Mimochodem na zminéném webu

neni ani jeden produkt, ktery by pochdzel pfimo z pro-

dukce Hamé, nechavali jsme si je vyrobit jinde. Jdeme

nyni cestou, kdy omezujeme nakup potravin vyrabénych

v zahrani¢i pod nasi znackou. Na zminovaném webu jsou
napiiklad uvedeny okurky, které jsme dovazeli ze zahranici, a nyni
jsme se rozhodli, Ze je budeme vyrabét jiz pouze u nas. Divodem
je zcela jednoznacné kontrola kvality.

Stat se to samoziejmé hypoteticky muze, ale my se v zahranici
chovame stejné jako u nas. To znamend, Ze procesy, které mame
nastaveny na kontrolu kvality, vyrobni proces, certifikaci, od nd-
kupu surovin az po vyrobni $arze, a na tok distribuce jsou stejné
jako v nasich ¢eskych zdvodech. Akvizice byly postupné a ves-
keré procesy uzivané v Ceské republice se nasledné preklopily
do nasich zahrani¢nich zavodu. Prestoze technologie nemusi byt
v jednotlivych zdvodech stejné, tlak na kvalitu se v ni¢em nelisi.

Spise je to obracené, protoze nikde v zahrani¢i nevyrabime sto
procent sortimentu, proto jej doplitujeme vyrobky z Ceska. Zpat-
ky k ndm nic nedovazime, protoze naptiklad dovoz z Ruska je

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

uz jsou vyhasld, skanddly politikii uz tolik

netdhnou, tak se pise o potravindch.

zélezitost celnich bariér. V ptipadé Rumunska tento problém
odpada, ale snahou je tamni produkci sméfovat na Balkan a do-
plitovat ji vyrobou z Ceska.

V pripadé Rumunska je jiz nyni srovnatelny s ¢eskymi zavody,
protoZe po nasem prevzeti tam probéhla technologicka investice
dardy Evropské unie, a to jak v ramci technologii, tak i vyrobnich
prostor. Zavod v Rusku je, co se tyce standardi potravinarské
vyroby, na stejné trovni, nicméné neinvestovaly se tam takové
prostredky do technologii.

Ur¢ité investice probihaji kazdy rok, ale mam pocit, ze pokud
se budeme bavit o rozsdhlejsi finan¢ni injekci, tak je Rusko
na radé.

Do obou podnikt jsme brali technologie z Ceska, ale nejsem
schopen vam ted Fict, jestli to bylo nad padesat procent nebo
méné. I v soucasné dobé instaluje jedna ¢eska firma vyrobni
technologii v Rumunsku. Pokud jde o Rusko, zde chystame dopl-
néni produkeni kapacity a ptiprava opét probihd pod taktovkou
Ceské firmy.

Tyka se to rozéiteni vyrobni kapacity, a to i po stavebni strdnce,
a také zefektivnéni vyrobniho procesu celého zdvodu. V Kunovi-
cich vyrabime hotova chlazena jidla, pastiky a masozeleninovou
kojeneckou vyzivu a investice bude mit dopad na cely sortiment.
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Perfektni tym

Kompletni FeSeni pro sbhirani, baleni a paletizaci

$e budu volat po tom, aby se sladily pod-
minky pro firmy zde dlouhodobé vyrabé-
jicia pro spole¢nosti, které sem prijdou za
vidinou rychlého zisku a dovezou vyrobky,
jez nesplnuji parametry, které jsou bézné
kontrolovany a vyhodnocovany u nés. To
mi vadi, protoze my zde dlouhodobé bu-
dujeme firmu, podle mého nazoru kvalitni
hygienicko-vyrobni zazemi, a zahrani¢ni
firmy sem nésledné privezou vyrobky,
které tyto procesy nespliuji. Pochazeji
od raznych hrdét na trhu, protoze tito
si mohou dovolit dat do obéhu vyrobek,
ktery neni prili§ kvalitni, jelikoz nemaji
zavedenou znacku, neposkozuji tak své
jméno, ale cenové nds ,,podbiji“ a mohou

dosahnout dobré pozice na trhu.

V kunovickém zévodé jsme nyni omezeni dostupnym prostorem

v obci a museli jsme tedy pristoupit k takovémuto rozhodnuti.

Prestoze investice do podniku v Kunovicich neni z logistického

hlediska aplné spravng, jelikoZ novou chlazenou expediciasklad ~ Co se tykd vyvozu potravin, u nds zZadnd proexportni politika

jsme vybudovali ve Starém mésté v navaznosti na na$ centralni  neexistuje.

distribu¢ni sklad suchych potravin. Produkci z Kunovic proto

budeme prevadét, protoze prostory soucasného skladu pottebu-

jeme pro rozsifeni vyroby.
My se v soucasné dobé intenzivné zajimame o dal$i trhy a pre-
myslim, jak by ndm mohl pomoci stat. Pokud je to pro nés zcela
novy trh, mélo by tam byt zastoupeni néjaké statni agentury nebo

Vse se odehrava na zakladé vybérového fizeni. Nebudu tvrdit, uradu, aby nam tyto instituce pomohly s prvotnimi kontakty.

ze preferujeme ceské firmy, je to otdzka

splnéni zadanych parametru, kvality, sa-
moziejmé i ceny a pak moznosti servisu  MARTIN STRUPL, generalni feditel skupiny Hamé
a dlouhodobého partnerstvi. Z toho vy-
plyva ur¢itd vyhoda pro ceské dodavatele,
a to hlavné v dobé po dodani technologie. 1999 COREDA Audit s.r.o. - asistent auditora, finan¢ni analytik

Profesni Zivotopis

Vyroblt, dodata instalovat technologu do- 1999-2001 Bratfi Horakové s.r.o. (byvaly Strojobal, chladici a potravinarské zafizeni,

) ) ’ i ) . i v pramyslu umoziuje FANUC Robotics poskytovat vSe, co potrebujete pro
mrazirenské a chladirenské komory — vyroba a montdz) — vedouci MTZ,

kaze mnoho firem, ale pravé v oblasti ser- b mozn & RObOL ! at X U)e
zrychleni, zpruznéni a zefektivnéni Vasich manipulacnich procesu. Idealni roboty

visu spatiuji vyhodu Ceskych producentd. logistiky — nakup, skladovéni, doprava, expedice, planovani vyroby pro sbirani, baleni a paletizaci umozfiuji perfektni synchronizaci a hladky préibéh
2001-2003 Norske Skog a.s. — manazer logistiky (vedeni tymd — planovéni vyroby, procest od prvniho do posledniho kroku. NezaleZi, zda je Vase zboZi velké nebo
zpracovéni zakazek, expedice, distribuce, distribu¢ni sklady, zakaznicky servis, malé, lehké nebo té€Zké, robustni i kiehké, vzdy mame perfektni reSeni pro
IT projekty, vedouci optimaliza¢nich projektt, implementace ERP-systému) véechna priimyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow.
2004 Hamé a.s. - feditel logistiky a distr.(distribuce, zdsobovani, doprava, sklady, Fast pickers - extra pFesn)’l. pro procesy do 200 Cyklﬁ za minutu
facility management, planovani vyroby, rozvoj v Rusku, Rumunsku, vedeni High-speed packers - extra rychly, pro vysokorychlostn{ balici aplikace
projektu vystavby centralniho skladu a expedice, fizeni a metodika logistiky Power palletisers - extra silny, pro zatiZeni do 1 350 kg

v ostatnich zdvodech a dcerach v zahranici, implementace distribuce
na zahranicnich trzich) + od roku 2008 - tvorba strategie spolecnosti, fizeni
akvizi¢nich a rozvojovych projektu, restrukturalizace a systém fizeni skupiny
Nordic Partners.

Osobneé bych si spise predstavoval transpa-
rentni podminky na trhu. Nebudu volat po

FANUC Robotics Czech
Tel.: +420 234 072 900
www.fanucrobotics.cz

vy$$i dotaéni politice nebo dalsi podpore 2012 e I e S e

domaciho potravinafského primyslu. Spi-

Automatizace v potravinaistvi | Fijen 2012
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Za 20 let jsme nase zemédélstvi potlacili
do té miry, Ze pro celou nasi produkci
nejsem schopen nakoupit dostatecné
mnozstvi na domdcim trhu.

Tam, kam chceme s nasi produki jit, Zadné zastoupeni ¢eského
statu neni a ani si to dost dobfe neumim predstavit. Zndm ale
problém ceského rozpoctu a my po tom v podstaté ani nevola-
me, je to na nds, abychom si trzni ptilezitosti nasli. Spise se ale
jedna o to, abychom nebyli zbyte¢né perzekvovani v urcitych
zélezitostech zde na domdcim trhu. O zahrani¢ni trhy se ale
musime poprat sami.

Tim, Ze jsme velkd a znama firma, se na nds uto¢i snadnéji nez
na dovozce nebo na malé vyrobce, ktefi mnohdy délaji horsi
produkty.

Dnes je otdzka potravin pro média moderni téma, protoze né-
ktera medialni témata jsou uz vyhasla, skandaly politiki jiz tolik
netahnou, a tak se piSe o potravinach. Nejsem proti, ale bavim
se o tom s odbornou vetejnosti, s lidmi z ministerstva zemédél-
stvi, potravinarské komory nebo SZPI a fikiame ,fajn, at jsou
zde relevantni a pravdivé informace® Pak ale musime pracovat
s médii, aby to nebylo zavadéjici a zkreslujici.

To neni pravda! Tam, kde na etiketé uvadime, Ze se jednd o vyro-
bek z ¢eskych surovin, coz je pfipad okurek Znojmia se zna¢kou
KLASA, tak tam se snazime nakupovat a také nakupujeme od ces-
kych zemédélct. Tam, kde neuvadime, Ze se jednd o produkt
z ¢eskych surovin, nakupujeme podle toho, kde je zrovna dobra
uroda, dobra kvalita a cena. Na jednom odborném setkani jsem
se zminil, Ze je trochu fale$né rikat ,pojdme délat vyrobky jen
z Ceskych surovin® Za 20 let jsme nase zemédélstvi potlacili do

O SPOLECNOSTI HAME

Hamé je predni ceskou potravinaiskou firmou zabyvajici
se vyrobou trvanlivych i chlazenych potravin. Hlavni sidlo
spolec¢nosti je v Kunovicich u Uherského Hradisté, k vyrobnim
aktivitam spolecnosti patfi zpracovani masa, rajéatového protlaku,
zeleniny a ovoce. Hamé nabizi své vyrobky pod témito obchodnimi
znackami — Hamé a prémiovymi zna¢kami Otma, Veseld pastyika,
Znojmia, Hamanek a Hamé Life Style.

Historie spole¢nosti

V roce 1922 zfidil husténovicky Zivnostnik v Babicich
konzervarenskou dilnu, kde vyrabél kromé ovocnych marmelad,
povidel a $tav i lihoviny. V roce 1933 pak tuto vyrobnu ziskala
brnénska spolecnost Biochema, kterd do Babic prinesla i obchodni
oznaceni Hamé. Tento fakt vysvétluje pocatek konzervarenské
vyroby v Babicich. Nasledné byla spolec¢nost Biochema
transformovana do narodniho podniku, ktery byl jiz pfimym
predchidcem soucasné spolecnosti Hamé.

Oznaceni Hamé vzniklo soucasné s logem cerveného medvéda
ve zlutém poli v obdobi po prvni svétové vélce. Po vzniku
Ceskoslovenské republiky ziskala spole¢nost Biochema jakozto
vyznamny tuzemsky konzervérensky vyrobce obchodni kontakty
i do zahranici a zacala své vyrobky vyvézet i na tak netradi¢ni
trh, jakym byla Velka Britanie a predevsim Irsko. Pro své ovocné
stavy, kecupy a marmelady hledala obchodni oznaceni, jez by
prezentovalo zakazniklm v Irsku jeji vyrobky. Pii vybéru obchodni
znacky padla volba na oznaceni Hamé, coz ve staroirstiné znamena
,domov”.

Zdroj: www.hame.cz

té miry, Ze pro celou nasi produkci nejsem schopen nakoupit
dostate¢né mnozstvi na domacim trhu. Neni to ani véc ceny, ale
natolik dostate¢nd produkce zde zkratka neni. Nemohu proto
proklamovat, ze budu délat ¢esky vyrobek z ceskych surovin.
Budu tvrdit, Ze délam dobry vyrobek z kvalitnich surovin, a budu
fikat, Ze toto je urcita kvalita za tuto cenu a vedle toho délam
jinou, lepsi kvalitu za vy$$i cenu. To je strategie, kterd se podle
mého ndzoru do budoucna prosadi, a trh bude citelny a trans-
parentni, informace budou spravné strukturované.

My jsme si vytvorili portfolio znacek a v kazdém segmentu
jsme si udélali urcité pyramidy a vétsinou délame tfi Grovné.
Lowcostovou, stfedni a prémiovou znacku, tedy prémiovou kva-
litu, ale také za prémiovou cenu. Je tfeba, aby to zdkaznik védél,
a kdyz takovou informaci bude mit, vybere si, jakou kvalitu
si koupi, na etiketé m4 sloZeni, které odpovida tomu, co je uvnitt,
a to je spravna cesta.

Automatizace v potravinaistvi | Fijen 2012

Martin Strupl | ROZHOVOR S OSOBNOSTI

Ten nadpis byl trochu prekrouceny. Ja tvrdim, Ze to, co piSeme

na etiketé, je pravda. Letos jsme investovali do zvyseni kvality
vyrobkil a je to na ukor naseho zisku, protoze naklady na surovi-
nové vstupy letos rostou a vlastné zacaly stoupat uz loni, ale my
jsme se rozhodli investovat do kvality jesté vice. Chceme mit jen
vyrobky, které nevybocuji ze zminénych tif kvalitativnich stupnd.
My jsme ani v minulosti negli cestou, Ze bychom to porudovali.
Kdyz mate ro¢ni objem vyroby priblizné 110 tisic tun a 1 700 ak-
tivnich polozek, muze se stat, Ze néco neuhlidate, ale nebyl to

zamér. Stdle tedy trvam na tom, Ze to, co piSeme na etiketé, je
i uvnitt, a kvili tomu jsme také ménili i nékteré ndzvy produktu.

Zvolili jsme oba zpusoby, ale kdyZ jsem hovotil o tom, Ze jsme
investovali dodate¢né penize, mél jsem na mysli suroviny.

U nékterych komodit tomu tak je. Cena a kvalita v Madarsku je
ale obdobna, fekl bych, Ze jakost madarskych plodin je stabilnéjsi
u zeleninovych komodit. V Polsku je cena nizsi, kvalita ale také.

Je tomu tak v Kunovicich.

Ur¢ité. Ted jsme dokonce nechali ¢4st vyroby v Rusku certifikovat
na haldl (viz vysvétlivky niZe, pozn. red.). Na trzich, o néz se nyni
zajimame, je pro nas dilezité mit vyrobu certifikovanou na halal.

U koser produkce ano. Je to slozité v tom, Zze v dany moment
nemiiZete vyrabét nic jiného, celd vyrobni linka se musi v uvo-
zovkach sterilizovat a za Gicasti rabina jede celd produkce pouze
pro ngj.

VYSVETLIVKY

Slovo koser znamena radny, Cisty nebo akceptovatelny a jako takové je uzivano v anglickém jazyce. Samotna pravidla, zékony a nafizeni
koser vsak pochazeji z bible, konkrétné jsou uvedeny v talmudu a v jinych zidovskych tradicich. Bible zna zékladni kategorie potravin, které
nejsou koser. Mezi tyto kategorie patfi urcité druhy dribeze, ryb (stejné jako vepr, kralik, orel, sova, mecoun nebo zralok), veskeré dary
more, hmyz a dravci. Druhy, které jsou povoleny a jsou povazovany za koser, pak musi byt porazeny specialni technikou, to vse za presné
urcenych podminek. Déle pak mezi zakladni pravidla patfi, Ze maso a mléko nesmi byt vyrdbéno ani konzumovano spolecné.

Zdroj: www.omkosher.com

Halal (arabsky zJ\J, halal) je termin znamenajici,povoleny”. Oznacuji se tak podle islamské tradice vsechny ¢innosti, které jsou povoleny
podle muslimského prava.V nemuslimskych zemich se tak nejcastéji oznacuji potraviny, jezmohou muslimové konzumovat. Mezi povolena
zvitata patii vétsina bylozravcd, ryby a ptaci (kromé dravct). Zakédzané pokrmy a napoje se na zakladé versti z koranu oznacuji terminem

haram (z_\d).

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

Zdroj: wikipedia
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APLIKACE
VYROBNIHO

IT SYSTEMU
PRO RIZENI

SARZOVE VYROBY
A JEJI LOGISTIKY

ro realizaci byl vyznamnym slovenskym vyrobcem po-

travinovych doplnki a 1éki zvolen vyrobni informac¢ni

systém COMES ttidy MES, ktery byl nasazen jiZ pro fizeni
$arzovych procesu a jehoz rozsifeni pro materialové operace
umoznilo integrovat v§echny potiebné funkce v jednom reseni,
lépe sledovat a pochopit procesy vyroby, presnéji identifikovat,
kde dochdzi k prostojum a ztratim, a zpfistupnit aktualni data
vyroby pfislusnym pracovnikim. Soucasti feSeni je pfima ko-
munikace s ERP systémem SAP, jenz administruje centralni
sklad materiali.

Pozadavky zakaznika na logistiku materialt

Pro fizeni pohybu materialti bylo pozadovano:

¢ podpora prace s materialy ve vyrobé v redlném case (plano-
vani, vydej, vykazovani spotieby, korekce);

+ odstranéni papirové evidence;

+ moznost prubézné evidence surovin ve skladé;

+ princip FIFO pro vydej surovin do vyroby (tzn. spotfebovat
nejstarsi Sarze surovin);

+ import dat z SAP;

+ moznost kontroly a upravy dat pred exportem dat do SAP;

+ export dat do SAP.

Projektovym cilem aplikace vy-
robniho IT systému v Sarzové
vyrobé bylo efektivni feSeni
jejiho Fizeni vcetné logistiky,
a to predevsim z hlediska zvy-
Seni produktivity prace, sni-
Zeni provoznich nakladi, lep-
Siho prehledu o pouzivanych
materialech ve vyrobé i dodr-
Zeni pravidel spravné vyrobni
praxe.

Stav pred realizaci rozsifeni vyrobniho systému
Zékaznik jiz vyuzival modul COMES Batch k fizeni procesni
¢asti vyroby. Vyroba byla planovéana odpovédnym pracovnikem,
v prubéhu vyroby Sarze systém umoziioval operatorim v uréitych
okamzicich vyrobniho procesu zadat i spottebu surovin (typ
materidlu, $arze, mnozstvi). Na konci vyrobniho procesu lze
zméfit nebo zadat mnozstvi vyrobeného materialu.

Suroviny potfebné pro vyrobu jsou dodavany z centralniho
skladu podle pozadavkii vyroby. Kazdé baleni surovin je jiz z cen-
trdlniho skladu opatfeno vlastnim ¢arovym kédem. Po vydani
surovin z centralniho skladu jsou tyto suroviny uskladnény ve
vyrobnim skladu (typicky zasoby na nékolik dnt vyroby). Vy-
robni sklad je dale ¢lenén na jednotlivé skladové pozice. Z vy-
robniho skladu jsou suroviny dale dle potreby vyskladinovany
ptimo do vyroby.

Evidence skladovych obalii sleduje typ vratného obalu (gazon,
paleta atd.) a v nékterych pripadech je nutné sledovat i typ suro-
viny, kterd byla v daném vratném obalu uskladnéna. Pro vedeni
skladu surovin a pro vedeni stavu skladu vratnych obald byla
pouzivana pouze papirova dokumentace.

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

Realizace projektu

Resenim pozadavki zékaznika byla realizace pomoci modulu
COMES Modeller, ktery umoznuje konfigurovat potiebné funkce
do podoby uzivatelskych formulati. Formuléafe disponuji moz-
nostmi filtrovani zobrazenych dat (napt. ¢asovy rozsah, surovina,
skladova pozice atd.)

Sledovani vyrobnich zakazek

V systému COMES Modeller je ptipravena sada formuldf, které
umoziiuji kratkodobé planovat vyrobu, fidit pohyb pfislusnych
materialti ¢i sledovat a dokumentovat zivotni cyklus vyrobni za-
kazky. V systému jsou pfipraveny podptirné formulare (¢iselniky
materialtl, mérné hustoty surovin, kusovniky vyroby, konfigurace
textovych poli pro tisk titki).

Operator zodpovédny za planovani vyroby vytvori vyrobni
zakazku v modulu COMES Modeller. Plan se zadanymi infor-
macemi je zkompletovan s informacemi z kusovniku vyrobku
v systému COMES. Pokud jsou zaddny v8echny informace ne-
zbytné pro vytvoreni vyrobni zakdzky, dojde k automatickému
nadefinovani vyrobni $arze v modulu COMES Batch a vyrobni
zakazka se dostane do stavu ,,Zaplanovano.

KOMERCNI PREZENTACE

surovin potiebné pro vyrobu. Operator mize nabizené mnozstvi
surovin zkorigovat (pfitom muize vychdzet z mnozstvi surovin ve
vyrobnim skladé) a poté vytvorit objednavku surovin, jez maji
byt dodany z centralniho skladu pro danou vyrobu.

Po ukonceni vyroby Sarze jsou zpracovany elektronické za-
znamy vyroby a vysledkem jsou informace o spottebé surovin
(suroviny a jejich Sarze, celkové mnoZstvi surovin pouzité béhem
vyroby) a mnozstvi vyrobeného produktu. V tento okamzik uz
se vyrobni zakdzka nachazi ve stavu ,,Kontrola spotfeby — mistr
vyroby si souhrnnou spotfebu materidlti zobrazi ve formulari
modulu COMES Modeller, provede kontrolu a korekce podle
skute¢né spotfebovaného mnozstvi a korigovana data spotreby
potvrdi.

Tim zakazka prechazi opét do dal$iho stavu - stav ,,Odpis su-
rovin“ Spottebu surovin si prohlédne pracovnik, ktery je zodpo-
védny za odpisy, a po provedeni pripadnych korekci u¢ini samot-
ny odpis. Po provedeni odpisu jsou informace o spottebovaném
mnozstvi surovin odeslany do ERP systému SAP (pro systém SAP
se provadi také prepocet spotfebovaného mnozstvi na mérnou
jednotku kusovniku) a je prislusné snizeno dostupné mnozstvi
surovin, jez byly vydany do vyroby. Informace o mnozstvi surovin

[ 5os 3 X i Wroby oo R KXEEA 9 P ooy o g
‘ Vyrobné zakazky
Vytvorit vydajka
SAP &. | Nazov vyrobku | Vyrobna zikazka Saria | Velkost davky = Planovany start  Planované ukon&enie Stav jka
401915 - 8119759 080612 1750 18.6.2012 11:43:44 19.6.2012 16:43:44 Batch vytvoreny il
401048 - 2 8119754 040612 430 18.6.2012 12:06:49. 19.6.2012 12:06:49 Batch vytvoreny. ]
401190 8119737 080612 180 18.6.2012 10:00:07 19.6.2012 12:00:07 Batch vytvoreny. =]
01122 119752 080612 160 17.6.2012 1422:05 19.6.2012 1022:05 Batch ytvoreny O
402040 8119756 010612 7 1562012 114114 19.6.2012 641114 Batch ytvoreny 5]
402039 6119757 040612 125 1562012 11:40:50 19.6.2012 6:40:50 Batch spusteny 0
01915 - - 8119748 070612 1750 17.6.2012 12553:12 1862012 17:53:12 0dps vitadku
401122 - 8119751 070612 160 16.6.2012 14:21:41 18.6.2012 10:21:41 Batch vytvoreny

401948 8119719 300612 248

13.6.2012 15:16:07 17.6.201;

401190 e 8119736 070612 180

16.6.2012 9:50:44 17.6.2012 11:59:

401122 8119750 060612 160 15.6.2012 14:17:10 17.6.2012 10:17:10 Batch spusteny | |
401914 8119760 s80612 1600 1662012 11:47:43 17.6.2012 9:47:43 Batch spusteny [&]
401191 8119728 080612 260 1562012 15:35:07 17.6:2012 7:35:07 Batch spusteny

401915 s 8119747 060612 1750 15.6.2012 12:52:38 1662012 17:52:38 0dps surovin

402039 - 8119732 030612 125 12.6.2012 14:19:43 1662012 9:19:43 Batch spusteny ]
201914 : 8119756 570612 1600 15.6.2012 9:08:36 1662012 7:08:36 Batch spusteny 5]

401914 8119755 560612 1600

15.6.2012 9:08:17 16.6.2012 7:08:17 Odps surovin

401740 8119753 130612 147

14.6.2012 12:06:43 16,6.2012 2:06:43 Odps surovin

402031 g 8119392 020612 65

12.6.2012 9:33:02 15.6.2012 22:45:26 Odps surovin

12003743 - 8119746 3300612 240

15.6.2012 12:48:17 15.6.2012 16:48:17 Odps surovin

401948 119718 380612 448

1162012 15:15:42 1562012 12:15:42 Uztvoreno

401190 8119735 060612 180

14.6.2012 9:59:16 15.6.2012 11:59:16 Odps surovin

401191 8119727 070612 260

13.6.2012 15:34:49 15.6.2012 7:34:49 Odps surovin

Pti zahdjeni vyroby Sarze se vyrobni zakdzka dostava do dal-
$tho stavu svého zivotniho cyklu - ,Vyroba“ Pracovnici béhem
vyroby produktu zadavaji do modulu COMES Batch informace
o spotiebovanych surovindch (surovina, $arze, mnozstvi suro-
viny), stejnd surovina muze byt pouzita nékolikrat, ptipadné
mohou byt pouzity rtizné $arze stejného materidlu béhem rtz-
nych stupna vyroby. Na konci vyroby operatofi vyplni mnozstvi
vyrobeného produktu.

Béhem stavi vyrobni zakazky ,,Zapldnovdno“ a ,Vyroba“ mo-

hou operatoti pouzit funkci, kterd na zdkladé planované velikosti
vyrobni dévky a kusovniku surovin vyroby vypocita mnozstvi

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

jsou spravovany systémem COMES, coz bude vysvétleno nize.
Odepsané mnozstvi surovin jiz neni mozné uzivatelsky dale
editovat, vyrobni zakazka prechazi do stavu ,,Odpis vytézku®

Pracovnik zodpovédny za odpisy v dal$im formuléfi provede
kontrolu vyrobeného mnozstvi. Po ptipadné korekci vyrobeného
mnozstvi je potvrzeno mnozstvi vyrobeného produktu, do skladu
je ucetné prevedeno potvrzené mnozstvi produktu. Zakazka
prechdzi do stavu ,,Uzavieno®

Pro véechny dulezité akce hlida systém také pravidla SVP
(spravna vyrobni praxe) a automaticky loguje, kdo a kdy danou

13
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akei provedl (zapldnovani zakazky, kontrola spotteby, odpis su-
rovin, odpis vytézku).

Od stavu ,,Vyroba“ do stavu ,,Odpis vytézku“ Ize pomoci sys-
tému tisknout $titky s ¢arovymi kody pro vyrobené produkty.
Texty pro tisk §titkil jsou systémem predem vyplnény pomoci
informaci z ¢iselnikd, ale pfed samotnym tiskem mohou byt
uzivatelem jesté modifikovany.

V systému COMES jsou vytvoreny reporty traceability, které
umoziiuji prohleddvat udaje o spotiebovanych surovinach dle
raznych kritérii (SAP ¢islo suroviny, SAP ¢islo vyrobku, Sarze
suroviny, vyrobni zakazka, ¢asovy rozsah). Pomoci tohoto reportu
lze mimo jiné dohledat, ve kterych vyrobach byla pouzita dana
Sarze suroviny.

Dale byly v systému COMES vytvoreny reporty, které umoz-
1uji prohledavat tidaje o produktech (SAP ¢islo produktu, sarze
produktu, ¢asovy rozsah). Timto reportem lze napriklad zjistit,
ve které vyrobni zakdzce byla vytvotena Sarze produktu a kolik
produktu bylo vlastné vyrobeno nebo které produkty byly vy-
robeny v zadaném ¢asovém obdobi.

Sklady surovin

Ve skladovych prostorech bylo realizovano pokryti WiFi signalem
a operatofi jsou vybaveni ¢teckou ¢arovych kodu s grafickym
dotykovym displejem, coz umoznuje interakci mezi skladovym
systémem a operatorem. Aplikace pro ¢tecku ¢arovych kodu
vyzaduje prihlaseni operatora skladu predtim, nez je mozné
realizovat jakoukoli ¢innost pomoci ¢tecky — tim je mozné iden-
tifikovat, ktery operator jakou skladovou operaci provedl.

Pro vyrobni sklad byly vygenerovany ¢arové kddy, jez identi-
fikuji jednotlivé skladové pozice vyrobniho skladu.

1 2
Prijem surovin || Vratka surovin
(z CS) (do CS)
3 4
Presun surovin || Vratka z vyroby
do vyroby (do SU)
ESC
Odhlasit’

Aplikace ve ¢tecce pomoci snimani ¢arového kédu surovin

a skladovych pozic umoziiuje operatorovi realizovat nasledujici

¢innosti:

+ ptijem suroviny z centralniho skladu na skladovou pozici
vyrobniho skladu;

+ vyskladnéni celého (nebo ¢asti) baleni surovin do vyroby;
systém COMES kontroluje, Ze operator vyskladnuje nejstarsi
$arzi suroviny dostupnou na skladé — pokud tomu tak neni,
je na tuto skute¢nost operator upozornén;

+ vratka celého (nebo ¢asti) baleni surovin z vyroby do vyrob-
niho skladu;

+ vratka surovin z vyrobniho skladu do centralniho skladu.

Pokud je realizovano preskladnéni pouze ¢asti baleni suroviny,
uzivatel pomoci kldvesnice ¢te¢ky zadd mnozstvi preskladnované
suroviny.

Mimo kusovnika

Toulén

Spat’ oK

Veskeré skladové pohyby realizované ¢teckou jsou v redlném
Case zapisovany do databdze syst¢ému COMES - tomu odpovidaji
skladové operace ,,Ptijem’, ,Vydej“. Zaroven jsou stavy skladii
ovliviiovany i samotnou vyrobou - skladové operace ,,Spotieba“
a ,Vyroba“ Stav skladu také ovliviiuje skladova operace ,,Korek-
ce“ — opravu mnozstvi je mozné realizovat pomoci specialniho
formuléfe. Na skladové pozicilze pomoci korekce vytvorit i iplné
novou surovinu.

Pro v8echny typy skladovych pohybi je v systému dohleda-
telné, kdo dany skladovy pohyb provedl.

Pro prehled o stavu skladu jsou v systému vytvoreny nasle-

dujici formulare:

¢ ,Aktudlni stav skladu“ - je mozné ziskat informace o suroviné
¢i jeji $arzi, ¢islo baleni a mnozstvi pro kazdou skladovou
pozici, exspiraci suroviny;

+ ,Skladové pohyby*“ - historické pohyby pro kazdou skla-
dovou pozici (typ skladové operace, surovina, $arze, baleni,
mnozstvi).

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

Sklady vratnych obalu

Pro evidenci vratnych obalil jsou vyuzivany formulare pro pri-
jem a vydej vratného obalu ze skladu. V pripadé vydeje je také
vytiSténa vratka, kterd putuje zdroven s vratnymi obaly zpét

do centralniho skladu.

Stejné jako v pripadé skladu surovin existuji v systému for-
muldfe pro zjisténi aktudlniho stavu skladu vratnych obalt a pro
zjisténi uskute¢nénych skladovych pohybu (piijem, vydej vrat-
nych obalt).

Shrnuti a zhodnoceni realizace

Ve spolupraci s kreativnimi uZivateli se podatilo vytvotit uziva-
telsky privétivy IT systém, ktery umoznuje pruzné ridit Sarzovou
vyrobu integrované s jeji materidlovou logistikou. COMES svou
architekturou a zpracovanim informaci v redlném ¢ase usnadnuje
praci véem ¢lentim vyrobniho tymu. Mistrim, technologtim,
vedoucim i pracovnikim dal$ich oddéleni (napt. kontroly jakosti)
umoznuje vyuzivat aktudlni data porizena riznymi uzivateli,
sledovat prubéh vyroby a stavu jednotlivych SarZi véetné pohybu
ptislusnych materiald i stavu skladt (véetné historie skladit).

Pfinosy feseni:

+ vy$si produktivita préce diky elektronickému fizeni a sledo-
vani vyroby;

+ zvyseni jakosti vyroby usnadnénim prace operatoru a snize-
nim jejich chybovosti;

+ prechod z papirové dokumentace vyroby na elektronickou for-
mu, ptistup k informacim pro v8echny opravnéné pracovniky
pomoci klienta systému COMES (webového prohlizece);

+ uspora ndkladu (vyrobni administrativa a pfima komunikace
mezi systémy COMES a SAP).

Elektronické fizeni vyroby a logistiky systémem COMES
pomahda podnikiam k tspéchu.

COMPAS

AUTOMATIZACE

www.compas.cz

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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Z PERA MANAZERA | Libor Busek

LiBoR BUSEK, REDITEL FRUTA PODIVIN, A. S.

Technologie vyroby kojeneckeé vyzivy

v zavode

FRUTA PODIVIN

amotnou technologii vyroby koje-

neckeé vyzivy v zavodé Fruta Podivin

Ize rozdélit na nékolik na sebe na-
vazujicich kroku: skladovéani surovin, dav-
kovani surovin, vareni produktu, plnéni a
ptiprava sklenic pred plnénim, pasterace a
nakonec baleni hotovych vyrobki.

Ovocné dfené tvori zdklad vSech re-
ceptur. Jejich vyroba je sezonni zédlezitosti,
proto je velmi dilezité zajistit pro jejich
aplikaci ve vyrobé dokonalou uchovatel-
nost. Ovocné dfené jsou z tohoto divo-
du baleny do aseptickych obalt. Vnéjsi
ochranu suroviny zaji$tuje pevny ocelovy
sud, ktery chrani obsah pred mechanic-
kym poskozenim a zarucuje také snadnou
manipulovatelnost. V sudu je pak umistén
vlastni obal. Je to t¥ivrstvy asepticky vak,
ktery je tvoren dvéma vrstvami polyety-
lenu a jednou vrstvou aluminiové félie.
V téchto vacich je dren tepelné osetre-
na a asepticky zabalena a tak je zajiSténo
dlouhodobé uskladnéni dfené pti zacho-
vani vysoké kvality suroviny.

Dal$im krokem vyroby je davkovani
surovin a vlastni ptiprava vyrobku. Teku-
té 1 sypké suroviny jsou davkovany dis-
kontinualné a velmi presné - vazkové do
davkovacich nerezovych zvont. Ovocné
drené jsou dopravovany ze sudi pomo-
ci cerpadla (suroviny s malym podilem
v receptute) nebo z vazeného zasobniku,
kde si varné zatizeni automaticky ode-
bere potfebné mnozstvi ovocné suroviny
dle dané receptury. Zvon lze jednoduse
umistit na vahu a tak obsluha kontroluje
mnozstvi ddvkované drené. Podobnym
zpusobem je davkovan i fruktézo-gluko-

zovy sirup i sypké suroviny. Mnozstvi jed-
notlivych surovin pak stanovuje receptura.
Receptur je v programu vyrobniho zdvodu
ptiblizné 400 a neustale jsou vyvijeny dalsi.

Davkovaci zvon se surovinou je po na-
plnéni a zvazeni suroviny napojen na
ventil varného kotle a pod tlakem je jeho
obsah nasan primo do varného zafizeni.
Postupné takto dojde k nadévkovani véech
surovin, ve vnitfnim prostoru kotle docha-
zi k dokonalé homogenizaci a nasleduje
vareni. Jedna varka je ptipravena ptiblizné
za 30 minut, hmotnost varky je 1 750 kg.
Vareni probiha za vakua pri teploté 80 °C.
Za téchto podminek je zaruceno zachova-
ni organolepticky aktivnich a nutri¢nich
latek, takze kvalita vyrobku se timto za-
krokem nijak nezmensuje.

Nez je uvareny produkt uvolnén pro
plnéni, musi probéhnout provozni kont-

rola varky. Ta zahrnuje refraktometrické
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stanoveni susiny, titra¢ni stanoveni kyse-
losti, zkousky roztékavosti, kdy se kon-
troluje viskozita vyrobeného produktu,
a také senzorické hodnoceni vyrobku.
Pokud vyrobek neodpovidé standardiim,
neni uvolnén dale, dokud nebude zjedna-
na naprava. Vyrobena kojenecka vyziva je
po zkontrolovani piecerpana do zasobni-
ho kotle pred plnic¢kou, kde je udrzovana
za konstantni teploty az do plnéni.
Soucisti varny je také sanita¢ni linka.
Sanitace probihd pomoci vody a 2% rozto-
ku hydroxidu sodného a kyseliny citrono-
vé. K promyti a propareni vech zarizeni
dochazi i se zménou vyrobni receptury.
Plnéni a plnici linka je prostorové nej-
vyznamnéjsi ¢asti vyrobni technologie.
Na zacatku této linky je automaticky depa-
letizator, ktery vyskladnuje prazdné skle-
néné obaly na nekonecny pas. Cely sys-
tém dopravnich pdst je fizen centrdlnim

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

pocitacem, jenz pres frekvenéni ménice
upravuje rychlost past. Tim je zabranéno
hromadéni sklenic na dopravniku a skle-
nice jsou zaroven chranény pred praska-
nim v dasledku narazu. Tyto sklenice pak
putuji na mycku, kde jsou zbaveny pri-
padnych nedistot; jsou zde proplachnuty
horkou vodou.

Po my¢ce jsou sklenice privedeny pa-
sem ke kontrolnimu zatizeni, kde je kame-
rou priibézné sniman obraz kazdé lahve.
Je provedena analyza obrazu a na zdkladé
porovnani se standardem je zhodnocena
celistvost a cistota sklenice. Pokud je ja-
kymkoli zptisobem shleddna jako defektni,
je vyrazena na slepy pas a nasledné likvi-
dovana. Zkontrolované sklenice jsou dale
unaseny pasem. Pfed samotnym plnénim
dochazi k propareni sklenic, coz je posled-
ni krok zajistujici ¢istotu pred plnénim.

Nasleduje vlastni plnéni, které probihd
na kruhové plni¢ce - karuselu. V tomto
pripadé je principem zatizeni objemo-
vé plnéni vyzivy pomoci pistti. Béhem
jednoho otoceni posuvného stolu dojde
k naplnéni celého objemu sklenice. Teplota
kojenecké vyzivy pti plnéni je 83-85 °C,
coz je dtlezité z hlediska uzavirani sklenic.
V plnicich trasach jsou vfazena jednak
sita o velikosti 1-1,5 mm pro zachyceni
pripadnych nedistot a jednak prubézné
magnety pro zachyt kovovych ¢astic.

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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Po plnéni nastava zavirani sklenic. Vi¢-
ka jsou dopravovana k zaviracimu zafizeni
pomoci magnetického dopravniku. Zavi-
rani probihad tak, zZe tésné pred uzavienim
sklenice dochazi ke vsttikovani prehraté
pary do prostoru nad hladinou kojenec-
ké vyzivy. Po uzavieni sklenice dochdzi
k mirnému ochlazeni jak obsahu sklenice,
tak pary pod prostorem vicka. Tim do-
chazi k vytvoreni dostate¢ného podtlaku,
ktery zajistuje pfilnavost vicka ke sklenici.

Po uzavteni sklenice vickem je na lince
zatazeno dal$i kontrolni zafizeni - rent-
gen. Pristroj prosvécuje vSechny sklenice
a kontroluje pritomnost mechanickych
necistot ve vyrobku. Pokud vyrobek ob-

sahuje ¢astici kovu vétsi nez 1 mm nebo
sklenény step o velikosti vétsi nez 3 mm,
dojde k automatickému vytazeni vyrobku
z pasu. Tento systém je v soucasné dobé
nejvys$$im moznym stupném nedestruk-
tivni kontroly hotového vyrobku.

Zde kon¢i plnici linka, kterd auto-
maticky prechdzi na linku pasteracni.
Na této lince je zarazeno jediné zarfizeni,
a to pribézny pastér, jenz ma v sobé za-
budovany 3 vodni ldzné ohtivané parou.
Podle nastaveného sterila¢niho rezimu
zde dochdzi nejprve k zahrati vyrobku na
pasteracni teplotu 90 °C, nasleduje vydrz,
kdy je po urcitou dobu vyrobek udrzovan
pti této teploté, a nakonec prichdzi na fadu
chlazeni, kdy je vyrobek postupné ochla-
zovan az na teplotu 35 °C. Déle se teplota
nesnizuje, vyuziva se ji k osuseni povrchu
sklenice pred etiketovacim procesem. Celd
tepelnd procedura trva priblizné 70 minut.
Vsechna data jsou odesilana do centralni-
ho pocitace, kde je pribézné vyhodnoco-
van sterila¢ni uc¢inek.

Po pasteraci nésleduje etiketovaci
a balici proces. Prvnim zafizenim je zde
rota¢ni etiketovaci stroj. Na sklenici je na-
lepena etiketa, ktera nese vechny dilezité
informace. Nésleduje kontrola kodu EAN
na etiketé, tj. jestli se shoduje druh vyrob-
ku a etiketa. Pokud by doslo k omylu, je
linka automaticky zastavena a musi byt
zjednana naprava. Soucasti etiketovaciho
zatizeni je také injekt, ktery pfimo na obal
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nanasi datum a ¢as vyroby a datum trvanlivosti vyrobku. Hotova

sklenice se opatfuje smrstitelnou folii na vicku, tzv. sleevem,
ktera tvoti bezpecny uzavér vicka. Predstavuje ochranny prvek
pred neopravnénou manipulaci pred konzumaci, ptipadné mize
zabranovat kontaminaci vyrobku.

Poslednim krokem je baleni vyziv do skupinovych obala.
Baleni probiha bud do folie, nebo na kartony (traye) a ndsledné

Automatizace

Intersnack Choustnik

do félie. Kazdé minimdlni prodejni baleni je oznaceno identi-
fika¢nim §titkem, ktery nese informace o vyrobku. Na zékladé
téchto §titkd je pak zarucena dosledovatelnost i po distribuci
vyrobki ke kone¢nym spotiebitelim. Skupinova baleni jsou v
poslednim kroku linky automaticky naskladdna na paletu. Paleta
je nakonec ovinuta folii, oznacena §titkem se vSemi dulezitymi Ve ’ 4
udaji a expedovana do skladu. p rl n e S I a Vyz n a m n e

Vyrobené zbozi neopousti prostory zavodu je§té minimalné
14 dni. Tato tzv. inkubace je dulezita z hlediska sledovani kvality
vyrobku. Béhem této doby dojde k laboratornim testiim, které
zahrnuji predev$im termostatovou zkousku, mikrobiologické

ov s

Po kapitalovém vstupu zahranicniho partnera si tehdejsi vedeni spolecnosti
Intersnack vytycilo za cil udrzet vysokou kvalitu popularnich vyrobka. Jako klicovy
nastroj fizeni jakosti byl stanoven pozadavek na trvalé sledovani hlavnich vyrob-

testy a dalsi fyzikalné-chemické zkousky vyrobku. Teprve po-
kud vsechny testy dopadnou pozitivné, je vyrobek uvolnén do
centralniho skladu.

Inzerce

nich parametri procesii a vlastnosti vyrobku pfimo z vyrobnich stroju a zafizeni.

Zvyé en I' efe Kth | ty Vyro by ’ , . _ L G 7 J echnické oddéleni vedené in- ukdzal uspé$nost a smysluplnost ptijaté koncepce. Postupem ¢asu z néj vyplynuly

zenyrem FrantiSkem Bene$em  ndsledujici zavéry:

bez vysokych nakladu. e L N\ -4 7 e dokizalo promitnout obecné

pozadavky vedeni a pozadavky kladené e Integrace zastaralych vyrobnich fidicich systému (PLC) je natolik naro¢na, a to jak

na systémy sbéru dat tohoto typu do spe- z ¢asového, tak i z finan¢niho hlediska, Ze je vyhodnéjsi systémy, které je pottebné
cifikace ndrokii na konkrétni technické integrovat, nahradit novymi vyrobnimi fidicimi systémy s aplika¢nim kodem, ktery
fe$eni. Pro realizaci celého zaméru padla jiz funkce pro prenos dat do vyrobniho informa¢niho systému obsahuje.
volba na firmu SIDAT. ¢ Pro ucel sbéru dat z vyroby jako celku je nutné instalovat jednu integralni platformu
vyrobniho informaéniho systému, ktera bude monitorovat vyrobni data od pocatku
Prvni etapou byla realizace jedno- vyrobniho procesu az po konec, coz v tomto ptipadé znamend od vstupu suroviny
dussi formy systému sbéru, monitoringu (brambory) az po plnici a balici linky.

a vyhodnoceni vyrobnich dat. Ta byla re-

alizovana na platformé standardniho vi-  Tyto zavéry zacaly mit odezvu i v pristupu spolecnosti Intersnack a vedly k vétsimu
zualiza¢niho systému SIEMENS WinCC  zapojeni firmy SIDAT do dal$ich projektu, které nasledovaly.

rozsiteného o nadstavbu SIDAS - webové REPORT FRITEZA

orientovany systém firmy SIDAT, ktery . i
ABB nabizi produkty, systémy a sluzby, které zvysuji produktivitu vyroby a snizuji spotfebu zahrnoval databdzi vyrobkti a databdzi vy- ey ‘f“‘t
energii v Sirokém rozsahu aplikaci v potravinafrském primyslu - odebirani z dopravnikovych sledki laboratornich analyz jednotlivych i [Ty
pasU a vysokorychlostni manipulace, vkladani do oball, manipulaci mezi stroji a paletizace. produktti. Do systému SIDAS byla posléze i
Nase pramyslové roboty, pohony a servomotory pfinasi vysokou uUrover flexibility a spolehlivosti piesunuta i data z dalsich provozi, jako je
- to vSe pfi dodrzenf kvalitativnich a hygienickych poZzadavk( v prostfedi, které je velmi naroéné

¢istirna odpadnich vod, vodarna a dalsi.

na obsluhu a nasazeni pracovnich sil. Vice informaci naleznete na

To zjednodusilo ptistup k datim a umoz-

nilo lepsi tvorbu vyrobnich reportu.
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Pfehled okamzitych podminek fritovdni za dané c¢asové obdobi

tému v jeho ptivodni jednoduché podobé

ABB s.r.o.
Tel.: 234 322 206 ivi “ l! l!
Fax: 234 322 351 Power and productivity

E-mail: robots.sales@cz.abb.com for a better world™ " l. l. fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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POPIS TECHNOLOGIE VYROBY
BRAMBOROVYCH LUPINKU

K prvnim krokdim pfi zpracovani brambor jako zakladni
vstupni suroviny patfi po naskladnéni do technologickych
zasobnik{ vycisténi kazdé davky od kamen(, hrud a hliny,
jez ulpéla na hlizach, a navazujici prani brambor. Nasleduje
abrazivni zbaveni slupky a strojové tfidéni podle velikosti,
kdy jsou nejmensi brambory vyfazeny z vyrobniho procesu
a prilis velké jsou strojové prekrojeny. Oprané, oloupané
a zkontrolované brambory se dopravuji potrubim
s technologickou vodou k dalSimu zpracovani.

Uvodnim vyrobnim procesem je fezani brambor
rotacni nozovou fezackou na tenké platky. Nasleduje
technologicky proces, ktery pomoci prani bramborovych
platkd v nékolika vodach cisti jejich povrch od ulpélého
skrobu a vyfazuje drobné odfezky. Dulezité je také
zbavit platky ¢astic cukrd, které jsou v burikach brambor
pfirozené ptitomné, ale které mohou pfi fritovani
karamelizovat a zpUsobit tak nezadouci hnédé zbarveni
usmazenych lupinkd. Technologie prani je zakoncena
dikladnym osprchovanim bramborovych platka cistou
vodou a osusenim pomoci proudu vzduchu.

Takto pfipravené bramborové platky se dopravuji
vibra¢nim dopravnikem do kontinualni fritézy, kde
se smazi za fizenych optimalnich podminek v rostlinném
oleji bez pristupu vzduchu. Regulace teploty v jednotlivych
zénach fritézy probiha s toleranci + 0,5 °C, fizena je
i celkova doba fritovani. Ur¢ujicim prvkem kvality celého
procesu je zbytkova vihkost usmazenych bramborovych
lupinkd, kterd se musi pohybovat v toleranci + 0,5 %,
a celkovy obsah oleje v produktu po fritovani. Pomoci
laboratornich rozbor( je neustéle sledovéna kvalita oleje.
Vsechny kvalitativni ukazatele vyroby jsou jednotné
azavazné pro véechny vyrobni podniky skupiny Intersnack
v celé Evropé.

Ihned po fritovani jsou usmazené lupinky dopravovany
k optickému tfidicimu zafizeni, které na principu obrazové
diagnostiky vytfidi nekvalitni a nevyhovujici lupinky.
Za tridicim zafizenim nasleduji kofenici bubny, kde
se osmazené platky dochucuji jedlou soli nebo nékterou
z kofenicich smési.

Od kofenicich bubnt je jiz finaIni produkt dopravovan
elevatory na soustavu vibra¢nich dopravnikd, kterymi
je rovnomérné distribuovan k 9 balicim linkdm, které
tvoii vicekapsové kombinacni vahy a automatické balici
stroje. Hotové sacky naplnéné produktem a ochrannou
atmosférou dusiku jsou automaticky nebo ru¢né ulozeny
do karton. Toto finalni skupinové baleni je oznac¢eno
etiketovacim systémem, zaevidovdno do databaze
vyrobenych produktt a dopraveno do expedi¢ni haly, kde
probihd manualni paletizace (v souc¢asné dobé probiha
pfiprava robotické a pIné automatizované paletizace).
Nasleduje posledni faze vyrobniho procesu: ovinovani
palet, uskladnéni a piiprava pro expedici.

REPORT BRAMBORY
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stfiddni barev ukazuje stfiddni brambor od jednotlivych dodavateli

Modernizace vyrobni linky
Modernizace se tykala celé vyrobni linky
od bramborarny az po baleni do sacka.
V ramci této modernizace byla kromé mi-
grace z Fidiciho systému na bazi SIMATIC
S$5-115U/Protool na systém na bazi SIMA-
TIC S7/WinCC Flexible plné integrovana
v$echna pottebnd provozni data z provozi
bramborarny, ptipravy platkd, fritovani,
korenéni a baleni bramborovych lupinki.
Celd modernizace probéhla ve zkraceném
odstavkovém rezimu.

Modernizace dopravy kartont

s hotovymi produkty

Modernizace dopravy kartonti s hotovymi
produkty spocivala v prevodu existujictho
fidiciho systému na bazi SIMATIC S5-
-115U/LAUER do nové platformy SIMA-
TIC S7/WinCC Flexible. Vysledkem celé
rekonstrukce byla optimalizace fizeni
dopravnich tras prazdnych a plnych kar-
tontl na obou vyrobnich linkdch. Soucasti
obnovy byla také Gprava technologického
rozlozeni pasovych dopravnika pro pre-
pravu plnych kartont kvili efektivnéjsimu
rozprostreni zatéze mezi dvé dopravni tra-
sy do expedi¢ni haly.

Identifikace kartoni a palet

V tomto projektu se jedna o aplikaci,
kterd na zdkladé databdze vyrobku ridi
tisk etiket na kartonové obaly. Za timto
ucelem byla na platformé systému SIE-
MENS Microbox vytvorena specializo-

vand aplikace, jez komunikuje s centralni
databazi vyrobki. Tato aplikace umoziiuje
operatortim vybér produktti pro jednotlivé
balici linky a zajidtuje odeslani ptislusnych
dat pro tisk etiket na kartony. Carovy kéd
na etiketé kartonu je ovéren cteckou; dle
pre¢teného kdédu a nastavenych limitd je
karton zkontrolovan vazicim systémem.
Data o plnych kartonech se stala soucasti
monitoringu vyroby.

Na zakladé ¢arového kodu na etiketé
kartonu je identifikovan typ produktu,
coz umoznuje odesilat ziskana data pro-
sttednictvim rozhrani OPC-S7 do RS
ovinovacky. Dle typu produktu je zvolen
ityp ovinovani palety a nasledné vytisténa
etiketa na paletu.

Monitoring balicich linek

Zde se jednalo o typickou ulohu sbéru
informaci z balicich stroji. Informace po-
trebné pro komplexni sbér dat vSak v tom-
to pripadé nebylo mozné ziskat z fidicich
systémtl jednotlivych stroji pfimo, nebot
jednotlivé fidici systémy tyto informa-
ce principialné neobsahovaly. Bylo tedy
nutné vybavit vlastni technologii snimaci
pro ziskani téchto informaci. Problematika
volby snimact a jejich umisténi na defi-
novana mista v technologii byla fesena
v tzké kooperaci s kone¢nym uzivatelem
a dodavateli balicich stroji. Vysledkem
bylo feseni, které informace o klicovych
ukazatelich baleni prenasi do fidiciho
systému a nasledné do serveru sbéru dat.

Automatizace v potravinaistvi | Fijen 2012

Transport a integrace nové
linky

Dal$im projektem bylo zajisténi kom-
pletniho zprovoznéni pfevazené vyrobni
linky z jiného vyrobniho zavodu spolec-
nosti Intersnack. Ukolem nebylo pouhé
zprovoznéni pievazené linky technolo-
gickych celku ,,bramborarna® ,fritéza®
»doprava platka® ,,olejové hospodarstvi*
a ,pomocné provozy", ale uloha zahr-
novala i optimalizaci existujiciho fizeni
véetné integrace do stavajiciho vyrobniho
prostiedi. Vzhledem k jinym prostoro-
vym moznostem obou vyrobnich zavo-
da vyvstala potreba doplnit riizné ¢asti

Tridici zatizeni
= 1

.
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= Dop;zva prdzdnych a plny;h kartonu.

oo 8l

technologie o dalsi zafizeni. Bylo nezbytné
doplnit technologii pro prepravu brambor
z bramborarny k fezackdm, nainstalovat
zcela novou technologii dopravy plat-
ki a zajistit vazby na stavajici vibra¢ni
dopravniky k balickam, doplnit pasové
dopravniky plnych a prazdnych kartont
a dopravni systém plnych kartonii do ex-
pedi¢ni haly. Soucasti projektu byla rov-
néz instalace kompletniho monitoringu
vyrobnich dat ve stejném rozsahu jako
na pavodni vyrobni lince. Cely projekt
byl realizovan na platformé fidiciho sys-
tému SIMATIC S7-300, ET 200M, OP277
a komunikacnich siti Profibus a Ethernet.

Pripravuji se dalsi optimalizace

vyrobnich systému

Uspésna realizace projekti popsanych
v tomto ¢lanku vytvotila predpoklad pro
implementaci celopodnikového vyrobni-
ho informacniho systému umoznujiciho
prubézné nakladové optimalizovat cely
vyrobni proces bramborovych lupinki.
Pro rok 2013 jsou pripravovany dalsi
nové komponenty systému, které budou
umoznovat integraci dat o spottebé energii
vjednotlivych provoznich souborech s da-
tabdzi vyrobnich informaci, a k nim bude
vytvorena i vhodnd exekutivni nastavba.
Manazertim Intersnacku se tak dostane
nastroje, ktery vyrazné prispéje k dalsimu
posileni konkurenceschopnosti tohoto vy-
robniho podniku v evropském métitku.

Intersnack, a.'s. Choustnik

Historie spolec¢nosti Intersnack a.s. saha do pocatku
80. let minulého stoleti, kdy diky spolupraci JZD
Choustnik a podniku Zelenina vznikla v obci Choustnik
vyrobni linka na vyrobu bramborovych lupinkd.

Vroce 1992 vstoupila do tohoto podniku prevzetim
kontrolniho baliku akcii némecka spole¢nost Convent,
kterd v roce 1997 jiz pod nazvem Intersnack ziskala
100% podil.

Diky novym akcionaiim zacala skutec¢na
expanze vyroby a distribuce bramborovych lupinkd
z Choustnika. V roce 1998 byl podnik kompletné
zmodernizovan a byly instalovény nové technologie. Pri
této modernizaci zapocala také spoluprace spole¢nosti
Intersnack s firmou SIDAT, ktera nejprve dodala fidici
systémy dopravnich tras balici a ovinovaci linky
a posléze se podilela i na modernizaci a automatizaci
dalsich technologickych celkd.

V soucasné dobé se objem zpracovani brambor
pohybuje na Grovni 50-60 000 tun ro¢né. To s sebou
pfinasi nové naroky na technologicka zafizeni - véetné
urovné jejich automatizace - a v neposledni fadé i na
sledovani vyrobnich parametr( a fizeni celé vyroby.

SIDAT, spol.sr. o.

Zadobu své vice nez dvacetileté existence se spole¢nost
SIDAT stala jednim z vyznamnych ceskych systémovych
integratord. Aktivity spolec¢nosti zahrnuji kompletni
spektrum dodavek a sluzeb pro zpracovatelsky pramysl,
od projekce elektro a polni instrumentace pres oblast
automatizace a vyrobni informatiky az po dodavky
HW a nahradnich dilG a 24/7 servis. Nedilnou soucasti
poskytovanych sluzeb je také kvalifikacni piiprava
pracovnik(l konec¢nych uzivatell ve vlastnim skolicim
stiedisku spole¢nosti.

Silnou strankou spole¢nosti je zejména realizace
projektl v ¢asové kritickych podminkach pfi souc¢asné
minimalizaci ndroku na odstavky vyrobni technologie.

Ve spolecnosti v soucasné dobé pracuje vice nez
70 zaméstnancl, z toho cca 55 technikd, projektantl
a programatoru ve tiech realizacnich divizich.

Spole¢nost SIDAT realizovala v poslednich letech
fadu projekt, které svymi parametry pfedstavuji novou
kvalitu dodavek a sluzeb v danych oborech. Viz vybrané
reference uvedené na www.sidat.cz.

SIDAT
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COGNEX

Knorr : aku.automation

dosahuji 100% uspésnosti kontroly baleni potravin
pomoci systému In-Sight

avod spole¢nosti Knorr na baleni produktti do sacki

v némeckém Heilbronnu bali ro¢né miliony produkti,

jako jsou instantni omacky Fix Spaghetti Bolognese,
Fix Goulash a Fix Pot Roast. Tento zavod prabézné vylepsuje své
vyrobni stroje, aby splnovaly nejnovéjsi pozadavky na technické
parametry a potravinarskou hygienu. Iniciativa TPM (Total Pro-
ductive Maintenance) spole¢nosti Knorr umoznila nejen udrzo-
vani trovné jejiho vykonu, ale také jeji zvy$ovani v prubéhu let.
Nejnovéj$im poc¢inem v ramci tohoto vylep$ovani byla instalace
inteligentniho systému pocitacového vidéni spole¢nosti Cognex,
ktery ma zajidtovat 100% kontrolu tésnosti vyrabénych sacki.
Systém pocitacového vidéni, jejz spole¢nost Knorr zavedla, tvoril
systém pocitacového vidéni In-Sight® Micro, software In-Sight
Explorer s technologii rozpoznavani vzort PatMax® a vizuali-
za¢ni panel Cognex VisionView 700. Tento systém instalovala
spole¢nost aku.automation z némeckého Aalenu.

Cilem je 100% kvalita

Ve fazich plnéni nebo kone¢ného zatavovani sackt u vysokorych-
lostni vyroby sacki miize ob¢as dochdzet k vyrobnim chybam.
Avsak spole¢nost Knorr si predsevzala, Ze prijatelnd je pouze
nulova chybovost, aby byla udrzena nejvyssi kvalita. Protoze béz-
né opotiebeni vyrobnich stroji znemoziuje vyrabét bezchybné
produkty donekonec¢na, je mozno pouze vyrazovat vadné polozky
pomoci kontroly kazdého koneéného produktu. Az do nedavné
doby se toho spole¢nost Knorr snazila dosdéhnout povéfenim
pracovnikd, ktefi na konci vyrobni linky vizuélné kontrolovali
plné prepravky po dobu nékolika sekund a hledali porusené uza-
véry. Ackoli to fungovalo pomérné dobie a zdkaznici nepodévali
reklamace kvuli vadnym produktiim, spole¢nost Knorr chtéla
inteligentni systém pocitac¢ového vidéni spole¢nosti Cognex,
aby zabezpecila, ze splni svij cil nulové chybovosti.
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Skepsi nahradilo nadseni

Pracovnici byli zpocatku skepticti, zda automaticka optickd in-
spekce produktu dokaze drzet krok, kdyz bude integrovana do
procesu. OvSem to se rychle zménilo v nad$eni. Systém pocita-
¢ového vidéni In-Sight spole¢nosti Cognex dokazal posuzovat
kvalitu zatavenych uzévéra bleskovou rychlosti. V ¢ernobilém
rezimu kamery se dobfe zobrazuje jemné Zebrovani mezi zatave-
nymi svary s kontrastem mezi svétlymi a tmavymi misty. Jakékoli
prekryti materialu nebo vadné svary jsou okamzité detekovany

a produkt je vyfazen.

Dal$im dulezitym kvalitativnim parametrem je thel, ktery
svird zataveny spoj s vnéj$im okrajem sacku. Pomoci technologie
rozpoznavani vzort PatMax systém In-Sight Micro zpracovava
zjisténé hodnoty, pomoci interniho procesoru je porovna s tole-
ran¢nimi mezemi, a je-li hodnota pod nebo nad mezi, zasle signdl
o abnormalni situaci do PLC, ktery produkt vyfadi z procesu.

Diky ofezani obrazu pouze na oblasti, které jsou relevantni
pro kontrolu kvality, dokdzali odbornici na pocitacové vidéni
spolec¢nosti aku.automation zvysit rychlost kontroly na 840 ram-
cll za minutu. Systému pocitatového vidéni to stéle ponechava
dostate¢nou kapacitu a ovéfovani je spolehlivé.

Kvalita, nikoli kvantita

Systém In-Sight Micro poskytuje spole¢nosti Knorr a aku.au-
tomation kompletni fe$eni zpracovani obrazu, na které se mo-
hou spolehnout, a to vée v kompaktnim provedeni o rozmérech
pouhych 30x30x60 mm. Diky malym rozmértim ma systém
In-Sight Micro extrémné $iroky rozsah moznosti instalace, tak-
Ze jej lze pouzit kdekoli na vyrobni lince, dokonce i v tésnych
prostorach u robotd a na velmi neptistupnych mistech. Diky
obrazovce uzivatelského rozhrani VisionView je monitorovani
vyroby a kontroly velmi jednoduché. Vykonné a cenové dostupné
uzivatelské rozhrani poskytuje uzivatelské prvky chrdnéné hes-
lem pro nastavovani parametrt ndstroji pro pocitacové vidéni
a cilenych regiont na zakladni vyrobni Grovni bez nutnosti po-
¢ita¢e PC. To znamena, Ze odpovédni zaméstnanci spole¢nosti
Knorr mohou po velmi kratkém zauceni nezavisle konfigurovat
systém, regulovat jej a zasahovat v pripadé abnormalnich situaci
pti vyrobé a kontrole.

KOMERCNI PREZENTACE

SPOLECNOST COGNEX

Spole¢nost Cognex Corporation navrhuje, vyviji, vyrabi
a uvadi na trh systémy pocitacového vidéni a primyslové
systémy snimani ID kédl neboli zafizeni, kterd dokazou
.Vidét". Spole¢nost Cognex je svétovym lidrem v oblasti
pocitacového vidéni a primyslového snimani ID koda.
Jeji systémy pocitacového vidéni a snimani ID kédud
se vyuzivaji po celém svété, a to v celé fadé inspekénich,
identifika¢nich a navadécich aplikaci v rdmci vyrobniho
a distribu¢niho procesu. Klicovymi trhy jsou automobi-
lovy pramysl, vyroba potravin a napojt, farmaceuticky
prdmysl, logistika a vyrobci OEM. Spole¢nost Cognex
ma sidlo ve staté Massachusetts (USA) a regionalni za-
stoupeni a distributory po celé Severni Americe, Evropé,
Asii, Japonsku ¢i v Latinské Americe. Také ve vychodni
Evropé rozsituje spolec¢nost Cognex svou lokalni pfi-
tomnost a nyni nabizi technickou podporu a skoleni
v ucebndch svych zastoupeni v polské Vratislavi (Wro-
ctav) a madarské Budapesti. Dalsi podrobnosti nalez-
nete na webové strance spolec¢nosti Cognex na adrese
www.coghex.com.

KONTAKT NA PRODEJCE

Pavel Sejcek
Sales Engineer Czech Republic, info.cz@cognex.com

Jan Kucera
Sales Engineer Slovakia, info.sk@cognex.com

23




24

AKTUALITY | Vyroba trvanlivych potravin

Konzervarnam Alibona loni
klesly trzby, vykazaly ale zisk

Spole¢nosti Alibona, ktera predev$im konzervuje ovoce a zeleni-
nu, loni klesly trzby zhruba o deset milionti korun na 176,6 mili-
onu korun. Hospodareni Alibony se ale vratilo zpét do cernych
¢isel, kdyz spole¢nost po ztraté 7,5 milionu korun v roce 2010
vykazala zisk 3,5 milionu korun. CTK informaci ziskala z vyro¢ni
zpravy spole¢nosti Alibona. Vedeni Alibony ve zpravé uvedlo,
ze zatimco celkové trzby firmy loni klesly o deset milionti korun,
jeji export vzrostl o 26 procent na 38 miliont korun, pricemz
16 miliont korun ptipadlo na Slovensko. ,,Do ostatnich stati EU
jsme vyvezli vyrobky za 22 miliont korun, coZ je (meziro¢né)
o tfetinu vice,“ stoji ve vyro¢ni zpravé Alibony. Lonsky zisk $é-
fové Alibony pricetli snizeni vstupnich nékladi a efektivnéjsimu
prodeji konzervarenskych vyrobkt. Hospodareni spole¢nosti
Alibona by i letos mélo skondit v zisku, pricem?z jeji ¢isty profit
za cely rok 2012 $éfové odhadli na 2,5 milionu korun.

CTK

Vitané loni klesl zisk o pét
procent, trzby stagnovaly

Vyrobci potravin Vitana loni klesl ¢isty zisk o pét procent
na 137 miliont korun. CTK to zjistila z vyro¢ni zpravy spole¢-
nosti umisténé ve Sbirce listin. Celkové trzby firmy v lonském
roce stagnovaly a dostaly se na 2,2 miliardy K¢. Podrobnosti
k dosazenému vysledku spole¢nost neuvedla.

Vitana koncem srpna 2012 informovala, ze vétsinu akcii jejtho
majitele, norského koncernu Rieber & Son, koupi firma Orkla,
nadnérodni spole¢nost se sidlem taktéZ v Norsku. Transakci musi
schvalit organy Evropské komise a Ruské federace pro hospodar-
skou soutéz. Podle Vitany by zména vlastnika méla byt uzaviena
do konce prvniho ¢tvrtleti roku 2013. Fuze norskych koncernt by
meéla podle predstavitelt Vitany vytvorit vyznamnou severskou
potravinatskou spole¢nost, kterd bude schopna konkurovat vel-
kym mezinarodnim firmam. Vitana ma v Cesku vyrobni zavody
v Bysicich, v Roudnici nad Labem a ve Varnsdorfu.

CTK

Spolecnosti Racio vzrostly v prvnim pololeti trzby o 18 procent

Breclavské firmé Racio, kterd vyrabi pufované ceredlni potraviny, vzrostly v letosnim prvnim pololeti trzby meziro¢né o 18 procent.

Celkové vykony za lotisky rok dosahly 240 miliont korun, coZ je o deset procent vice nez v ptedchozim roce. CTK to sdélila PR

konzultantka spole¢nosti Racio Drahomira Varganova. Trzby rostly spole¢nosti nejen v tuzemsku (o 11 procent), ale i na Slovensku

(0 23 procent). Na ostatnich zahrani¢nich trzich stouply trzby dokonce o 27 procent. Pfitom uz v roce 2011 vzrostly trzby o deset

procent. ,,Snazili jsme se vytvorit vhodné podminky pro minimalni zvyS$ovani cen naich vyrobkd. To je mozné pouze cestou

udrzeni ¢i sniZeni vlastnich nakladd, uvedl jednatel spole¢nosti Oldtich Darmovzal. Firma Racio vznikla v roce 1990, o dva roky

pozdéji se preménila na spolecnost s ru¢enim omezenym. Postupné renovuje ¢asti byvalého breclavského cukrovaru, aby mohla

dale rozifovat vyrobu. Od roku 1993 vlastni dcetinou spole¢nost Racio Slovakia se sidlem v Kuatech.

CTK

Nutrend investoval desitky
ofe (o] rve v [ .

milionu a zvysil trzby i zisk

Spole¢nosti Nutrend Olomouc, ktera patii k prednim tuzem-
skym vyrobctim potravinovych doplnkil uréenych napriklad
pro sportovce, loni diky investicim do vyroby a vyssi poptavce
vzrostly trzby meziro¢né o 94 milionti korun na 309 miliont
korun. Cisty zisk Nutrendu se zvysil z 8,5 milionu korun v roce
2010 na 11,4 milionu korun. CTK informaci ziskala z vyro¢ni
zpravy spole¢nosti Nutrend. Firma Nutrend v lonském roce kvili
rostouci poptavce na tuzemském i zahrani¢nich trzich postavila
v Olomouci novou skladovou halu za 31 miliont korun a do vy-
robniho zatizeni investovala dal$ich bezmala 11 miliont korun.
Spolecnost zaroven koupila stacirnu kojenecké vody Horsky pra-
men v Nové Plani na Bruntalsku. Trzby z této vyroby se podilely

na celkovém nérustu trzeb priblizné 50 procenty.
CTK

Nejvétsi tuzemské konzervarenské spole¢nosti Hamé v prvnim
leto$nim pololeti vzrostly trzby meziro¢né o 11 procent na 2,8 mi-
liardy korun. Konzervarny Hamé letos zvysily export, naopak
jejich trzby z prodeje na tuzemském trhu v pololeti stagnovaly.
Novinditim to fekl generalni feditel Hamé Martin Strupl. Po-
lovina z celkovych trzeb spole¢nosti Hamé v pololeti pripadla
na tuzemsky trh. Na Slovensku skupina Hamé v pololeti utrzila
674 miliont korun, v Madarsku 304 miliont korun, v Rusku
223 miliont korun a na Rumunsko v pololeti pripadly trzby
133 miliont korun. Na strané exportu v pololeti nejvic vzrostl
vyvoz do Madarska, Ruska, Rumunska a na Ukrajinu.
CTK
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ING. DRAHOMIRA WACHTLOVA, ING. ZDENEK KOLAR / KLUBER LUBRICATION CZ, S.R.O.

Vybér spravného maziva pro zvyseni ziskovosti a bezpecnosti provozu

potravindfském a farmaceu-

tickém pramyslu jsou casto

pouzivany terminy jako potra-
vinarské mazivo, ekologické mazivo, re-
gistrace u NSE v seznamu FDA, registrace
u USDA, atd. A vypada to, Ze se seznam
téchto termint bude v budoucnu nadéle
zvétdovat.

Ackoliv ma mazani vyznamny po-
dil na vykonnosti zafizeni ur¢eném pro
zpracovani potravin, mnoho podnikovych
manazerll nepovazuje za nutné investo-
vat ¢as nebo penize do programt mazani,
protoze to déla priblizné jedno procento
z provozniho rozpoctu na zafizeni. AvSak
skute¢ny uzitek v oblasti snizeni nékladd,
ktery nevidi podnikovy manaZer v rozpo¢-
tu na maziva, se projevi v jinych oblastech.
Dobry program mazani ma totiz dopad
na tfi nejvétsi polozky rozpoctového
kolace: na spotiebu energie, na strojni
dily (zasoby nahradnich dilit) a na pra-
covni silu. ,,Z tohoto je skute¢né zfejmé,
Ze spravny program mazani je z hlediska
celkovych tspor velmi dulezity, fikd Ing.
Zdenék Kolaf ze spole¢nosti Kliiber Lub-
rication CZ s.r.o.

»Spolecnost Kliiber Lubrication svym
zékaznikiim nabizi prostfednictvim pro-
gramu KliiberEfficiencySupport zefektiv-
néni provozu,“ dodava Ing. Drahomira-
Wachtlova. Tento integrovany program
nabizi vysoce kvalitni maziva, a komplexni
sluzby, které zdkaznikovi mohou pomoci
ziskat méfitelné uspory energie, zvysit
udinnost zafizeni, sniZit provozni naklady
a podpofit jiz existujici iniciativy ve zlep-
$ovani provozu zafizeni. Ziskejte vice in-
formaci o Energy, Main-
tain, Monitor ¢i Renew
na www.klueber.cz.

Vyroba, skladovani a staceni piva
predstavuji vysoké energetické naklady
a tim velkou ¢&ast provoznich nékladt
pivovaru. Vysoky potencial uspor ener-
gie mizeme nalézt v provozu chladicich

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

kompresorti, kompresori na stla¢ovani
vzduchu a v provozu prevodovek, nebot
energetickou bilanci je v téchto ptipadech
mozné vyrazné zlep$it pravé pouzivanim
specidlnich maziv.

Na prikladu jednoho pivovaru
se tfemi vyrobnimi linkami je moz-
né ozfejmit na provozu kompresori
a prevodovek vysoky potencidl uspor.
Typickym prikladem jsou chladici kom-
presory s vykonem 200 kW, kompresory
na stla¢ovani vzduchu o vykonu 300 kW
a prevody s vykonem 450 kW pti provozu.
Prechodem na vysoce vykonnd maziva je
mozné docilit zvy$eni stupné uc¢innosti
0 0,5 az 15 %. Z toho vzniklé energetic-
ké tspory mohou ¢init az 224 400 kWh.
To odpovida nakladiim na energii vice nez
400 000 K¢ pri cené cca 2 K¢ za 1 kWh.
Dulezitym faktem je, Ze pfechod na spe-
cidlni maziva je mozné zrealizovat bez vy-
sokych nékladii a v kratké dobé. Pokud
vychdzime ze snizeni tfeni v kompresoru
a zlepsené ucinnosti tésnéni spar, miize
synteticky kompresorovy olej ptispét jak
ke zvy$eni objemového stupné uéinnosti,
tak také ke snizeni spotteby energie. Pfi
provozu kompresoru pripadd méné nez
1 % ndkladti na kompresorovy olej. Syn-
tetické kompresorové oleje jsou sice pti
nékupu draz$i nez bézné kompresorové
oleje, ale pti celkovém zvazeni presto pred-
stavuji cenove isporné feseni.

Presvédcte se o tom sami a vyzkou-
$ejte kompresorové oleje Kliiber Summit
tfady FG ¢ifady R, které jsou certifikované
podle NSF pro kategorii H1 a rovnéz cer-
tifikované podle ISO 21469.

Cely text ¢lanku si miZete precist na webu

www.prumyslovaautomatizace.com.

Kontakt na spolecnost:
Kltber Lubrication CZ, s.r.o.
www.klueber.com/cz/cs

Vice nez 150 nasich vysoce vykonnych maziv
splfiuje pozadavky na spolehlivost vyrobnich
procesu v potravinafském a farmaceutickém
pramyslu, at uz jde o hygienické pozadavky,
bezpecnost strojnich zarizeni ¢i nahodily
kontakt maziva s produktem.

Jsou certifikovana NSF pro kategorii

H1 ¢i H2 a spliiuji normu I1SO 21469.

Napf. plasticka maziva a oleje rad
Klibersynth UH1-, Kliberfood NH1-,
Kliberpharma, BARRIERTA a PARALIQ
spini vase nejvyssi pozadavky.

Kliiber Lubrication
office@cz.klueber.com/www.klueber.cz

KLUBER
LUBRICATION

your global specialist




REPORTAZ | Modernizace v Kosteleckych uzeninach

JAROSLAV KuprCa

V Kosteleckych uzeninach realizovali radu
zajimavych automatizacnich projektu,

modernizaci vsak neni konec

Ackoli se od roku 1989 pomalu obnovuje fungovani malych
producentii uzenaiskych vyrobkii a domacich rodinnych
dilen predevsim na venkové, velkovyroba uzenarskych

produktii se neobejde bez zvysovani stupné automatizace.

aké znacka uzenin z Kostelce

u Jihlavy, jejiz tradice spadd do

obdobi pied druhou svétovou
valkou, prinasi fadu zndmych uzenar-
skych vyrobki, které vyzaduji stale novéjsi
pristup k automatizaci. ,Do budoucna je
pro nds téma automatizace velice dtlezité
a zajimavé,“ upozornuje technicky feditel
Jaroslav Fort, ktery zastupuje svou pozici
vpodniku jiz od roku 2003. ,,Diky rozsah-
lym investicim jsme schopni uspokojovat
$irokou $kélu pozadavki zékazniki a také
doplnit potfebnou technologii, protoze
bez neustalych inovaci se zddny dobry vy-
robce neobejde, podotyka Foit. Vedeni
podniku mé pred sebou fadu vyzev a za-
byva se nejriiznéj$imi zaméry a koncepty,

Organizacni
nastaveni podle
typu zpracovani

Provozni skupina
Cerveného masa

jimiz by mohlo zefektivnit vyrobni proces
zavodii Kosteleckych uzenin. ,Vyména fi-
dicich systému a modernizace provozu
je v8ak slozitym procesem vyzadujicim
bezchybnou implementaci a je tfeba jej
provést v co nejkrat$im ¢asovém rezimu,
aby nevznikaly prodlevy ve vyrobé,“ ko-
mentuje situaci vrchni mistr technickych
sluzeb Martin Duba. Spole¢na diskuse,
probihajici vybérové fizeni s dodavateli
a uvolnéni pottebnych finanénich pro-
sttedkil teprve ukaze, jakym zpusobem
a v jakém rozsahu bude pokrac¢ovat mo-
dernizace jednotlivych ¢asti podniku.
Doposud nejvyznamnéjsi zmény, kte-
ré ovlivnily celkovy proces vyroby, jsou
znatelné zejména v technologiich budov,

konkrétné v udrzovani potfebnych tep-
lotnich fetézct jednotlivych provoznich
mistnosti. Pivodni fyzickd méfeni a ru¢ni
zdznamy maji dnes moderni podobu cen-
tralniho technického dispecinku prifa-
zeného k velinu ve strojovnach chlazeni.
Veliny prosly postupnou modernizaci, tj.
byly obohaceny o pocita¢ovou techniku
s potfebnym softwarem, a slouzi k cile-
nému sbéru dat v souvislosti s teplotnimi
rezimy, jejichz dodrzovdni je pro oblast
zpracovani masa zasadni stejné jako udr-
Zeni sanitace nebo hygieny. Zavedeni to-
hoto monitorovaciho systému za tucelem
kontroly teplotniho rezimu zacalo slou-
Zit také jako fidici pracovi§té ostatnich
systémd, jakymi jsou naptiklad voddrna,

Kostelecké

Provoz v Plané
nad Luznici

(€m)

uzeniny, a.s.
Skupina €M 1. Prochazka, a.s.
—
Zedniéek,a.s.

Krahulik -

vzduchotechnické jednotky nebo jednot-
livé vymeénikové stanice. Centralizovana
jednotka tak slouzi k prehledné kontrole
jmenovanych provoznich jednotek a vede
k presné evidenci historie o jejich provoz-
nich stavech, jez slouzi k transparentnimu
dolozZeni teplotniho fetézce auditorum,
a to az nékolik let zpétné. Zavod také dis-
ponuje parnimi kotelnami a strojovnami
chlazeni, primarnim chladivem je vzdy
¢pavek.

»1 pfes potfebu automatizace se v mas-
ném pramyslu objevuje vysoky podil ru¢ni
prace, kterou nelze fesit strojové. Lidsky
faktor je nenahraditelny prvek, jenz je nut-
nou soucasti slozitého vyrobniho procesu
potraviny, jez je nachylna na kontamina-
ci, tepelné poskozeni ¢i jakoukoli ztratu
jakosti,“ vysvétluje Martin Duba. Velice
zajimava, i kdyz energeticky néro¢na, je
sestava 36 udiren od némecké spole¢nosti
Wilhelm Fessmann. Jednd se o sofistiko-
vané multifunkéni zatizeni, které nejen
udi, ale i vati. Do oboustranné priichozich
komor vstupuji z jedné strany suroviny,
z druhé pak vychazi hotovy produkt, jenz
je automaticky upraven do podoby kom-
pletné vyuzeného, tepelné zpracovaného
a chlazeného vyrobku. Ten je finalné pre-

Uzendfské vyrobky tésné pred findInim zabalenim.

pocitace prinasejiciho informace o tep-
lotach a ¢asech jednotlivych programil.
V roce 2010 se podarilo obnovit za-
staralé autoklavy na konzervarné z roku
1990. Probéhla zde modernizace ¢tyt au-
toklavir (pristroj konstruovany pro zajis-
téni reakce za vysokého tlaku a teploty pro
sterilizaci vyrobk), jez jsou zapojeny do
systému, pricemz dal$i dva, které i kdyz
nejsou momentalné pouzivany, mohou
byt kdykoli nasazeny v pripadé rozsireni
vyroby. Autoklavy jsou centralné vizuali-
zovany a data archivovana tak, aby bylo
opét mozné dohledat a dokumentovat ste-
rilizaci jakéhokoli produktu, bude-li si to
spotfebitel prat. V konzervarné jsou také
umistény rentgeny a detektory kovu. Toto

Modernizace v Kosteleckych uzeninach | REPORTAZ

Pracovnici pfi idrzbé technologie blologiéké ¢cdsti COV.

zafizeni poskytuje vyrobci jistotu, ze pro-
dukty opoustéjici zavody jsou nezavadné.

Soucasti technologického vybaveni
Kosteleckych uzenin je také standardiza¢ni
linka, ktera prostfednictvim laserovych
snimac¢t pométuje slozeni zakladniho dila
a zjistuje hodnotu tuku ¢i bilkoviny v pro-
centech. Takto vyroba sleduje a udrzuje co
nejstandardnéjsi kvalitu, kterd je zarukou
kvalitnich $arzi, a udrzuje stav, kdy nedo-
chazi k odlisnosti vzhledu a chuti. Pro-
dukt vychazejici z tohoto zafizeni je déle
premistén k nardzkam, kde je i v dne$ni
dobé vysoky podil ru¢ni prace. ,,Zde je
vzhledem k prisnym sanita¢nim a hygie-
nickym podminkam automatiza¢ni proces
jen tézko predstavitelny a lidsky faktor zde

Vystup z pIné automatické linky na standardizaci uzendrského dila.

masa

mistén do ndraznikové chladirny, odkud

Masozévod
B Krahulgi, a.s.
Skupina CM 2.
Kmotr — Masna

Krometfiz a.s.
)

jej prebira balirna a expedice. Technolo-

Provozni skupina
bilého masa

(8m)

gicky proces a stav véech udiren je prabéz-
Vodnanskd

St e né kontrolovan vedoucim vyroby pomoci

=
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Prostor k progresivnéjsi
automatizaci podniku
se nabizi v balirné
a expedici.

bude ziejmé vzdy pfitomen,” upozornuje
Martin Duba.

V soucasné dobé je v podniku dokon-
¢ena implementace systému SAP. Jeho
nasazeni trvd jiz témér cely rok a probiha
pramyslovych pocitacit NOAX (az dvé
desitky) a kontrolnich vah od firmy Met-
ler Toledo je docileno efektivni evidence
a kontroly toku suroviny v provozu.

Prostor k progresivnéj$i automatizaci
podniku se nabizi v balirné a expedici.
Kone¢na finalizace produktu souvisi s jeho
kvalitnim zabalenim, coz je otazkou vel-
kych investic. Kostelecké uzeniny museji
disponovat obrovskou $kalou balicich
stroju, pricemz ne véechny maji standardni
funkce, protoze balirna se musi ptizptso-
bit nejriiznéjsim druhiim obald, balicki ¢i
etiket. K oznaceni produktl se pouzivaji
automaty a etiketovace firmy BIZERBA
a Aston Abora.

Ze $irokého spektra dodavatelti upred-
nostiuje podnik predevsim dodavatele

Obsluzné panely nékolika udiren Fessmann.

tuzemské, ktefi dosahuji vysoké Grovné
dodavanych technologii (B:TECH, SI-
DAT, Compas automatizace). Zku$enosti
s hardwarem téchto ¢eskych firem hodnoti
Martin Duba jako vyborné. Ridici systémy
v prostorech zavodu tvori z 90 % zafizeni
firem Siemens, Symatic Engineering nebo
Schneider Electric.

Vedeni Kosteleckych uzenin investo-
valo také do instalace umoznujici konti-
nudlni méfeni v ¢istirné odpadnich vod.
Tento mechanismus umoznuje sledovat
chemické slozeni vody (obsah kysliku, du-
siku, dusi¢nanu aj.) a pomaha tak odstranit
z odpadni vody veskeré znecisténi, které je
ve srovnani s komundlnim odpadem da-
leko vy$si, protoze obsahuje vysoky podil
krve a tuku. Radné procisténd voda se vy-
pousti zpét do fi¢niho toku feky Jihlavy.
Tento proces je sledovan prostfednictvim
automatického sbérného zatizeni, které v
urcité casové periodé vzorkuje vy¢isténou
vodu opoustéjici areal zavodu. Toto zafi-
zeni je zapeceténé a podléha dozoru kraj-

Energocentrum a parni kotle Loos.

ské hygienické stanice. Vznikly kal je pak
zpracovan v nové zakoupené odstiedivce,
kde se kaly odstteduji a susi, coz umoznuje
jejich externi likvidaci s co nejmensimi
finan¢nimi naklady. Spole¢nost je pod
dohledem firmy EKO-KOM a podléha
statnimu dozoru. Odpadové a obalové
hospodarstvi je pod permanentni kont-
rolou vlastniho firemniho ekologa, ktery
zajistuje bezpecny, registrovany a evido-
vany odvoz odpadu.

V souvislosti s fidicimi systémy se ob-
jevuje fada slozitych a komplikovanych
situaci, které dokazou fesit specializovani
odbornici podniku, coz minimalizuje za-
vislost na potfebach servisu a poukazuje
na efektivitu provozu. Ptehled o techno-
logiich v oblasti automatizace je posilovan
spolupraci s externimi firmami, které, jak
tika technicky reditel Jaroslav Fort, ,,jsou
stoprocentnim nositelem vyvoje“. Osobné
pocituje zvy$eny zdjem ze strany speciali-
zovanych firem, jeZ chapou potravinarstvi

jako potencialné rozvojovou oblast, a k to-

Pohled na ,nervové centrum” moderniho baliciho stroje.

muto postoji pfidava i moznost doplio-
vat odborné vykony a znalosti z vlastnich
tad $pickovych odbornikt. Vzdélavani
zaméstnanci je pak prioritou podniku.
Jejich profesni rozvoj je obohacen na-
v§tévami prezentaci firem zabyvajicich se
automatizaci, technickou podporou vyse
zminéné spoluprace, konkrétnimi dodav-
kami aplikaci, ale i formou nabidek $ko-
leni, kterd se objevuji bezplatné, pripadné
jsou podporovana fondy EU.

Historie vyroby v Kosteleckych
uzeninach

Historie produkce sahd az do roku 1917,
kdy se zde uzeniny zacaly poprvé vyrabét
a dodnes se objevuji pod znamym logem
labuznika, jenz si vychutnava kostelec-
ky parek. Nabidka uzenatskych vyrobki
se postupné rozsifila o vyrobu trvanlivych
salamtl a ziskala si zajemce nejen po celém
tehdej$im Ceskoslovensku, ale i ve Vidni
a v Patizi. Od roku 2010 funguje firma
jako akciova spole¢nost Kostelecké uze-
niny a je slou¢ena s provozem podniku
produkty nabizené v souc¢asné dobé pat-
ti fermentované plisnové salamy s bilou
uslechtilou plisni na povrchu, které jsou

Inzerce

vyrabény ve specidlnich zracich a fermen-
tovacich komorach. Tyto salamy jsou sou-
¢asti fady Premium. Nabidka spole¢nosti
Kostelecké uzeniny vsak obsahuje i celou
fadu jinych tradi¢nich produktd, mezi ni-
miz tvori vétsinu objemu produkce parky,
ale také napriklad tzv. utopenci a jiné uze-
natské vyrobky. Tyto dvé fady pak uzavird
limitovana edice Gourmet zahrnujici dva
vyrobky, coz je btickova rolada a peceny
rolovany bok.

Oddéleni jakosti

Oddéleni jakosti ve spole¢nosti Koste-
lecké uzeniny a.s. ma vypracovany ma-
nagement systému kvality, ktery se ridi
podle zédkladni normy kvality nasazené
také v provozovné Pland nad Luznici. Jde
0 ISO 9001, kterd je zakladnim standar-
dem tvoticim Zivnou padu pro dal$i nor-
my, které se dale zaméfuji na konkrétni
produkci. Jedna se o potravinarské normy
IFS a BRC, které pevné definuji, jakym
zpisobem m4 probihat komplexni fize-
ni, véetné jednotlivych tsekt zavodu. Tfi
vy$e zminéné normy se vzajemné dopliuji
a podporuji v uceleném systému fizeni ja-
kosti, jenz je v Kostelci nasazen jiz od roku
2008, a ovliviuji technicky chod, vybaveni
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Velin strojovny chlazeni - dispecerské stanovisté.

a celkové zatizeni zavodii. Nasazeni tohoto
systému v provozu pak napt. slouzi k zajis-
téni bezpe¢nosti jednotlivych vyrobki, ty-
kajici se jejich mozné fyzické kontaminace
(detektory kovu a rentgeny na konzervar-
né). Po fizi s podnikem Maso Plan4, a.s.
vroce 2010, kde byly zavedeny standardy,
probéhla vzdjemna synchronizace téchto
systémua ISO 9001, ISO 9014, IFS, BRC.
Pavel Dolezal, vedouci oddéleni jakosti,
zminuje také systémy HACCP a SSOP, jenz
byly dfive soucdsti nastavenych norem, ale
dnes jsou vnimany spise jako standardné
pozadované minimum a zéklad, jejichz
princip je v novych normach jiz obsazen.
Zéavody prochazi pravidelnou certifika-
ci. Kazdoro¢né probihaji audity nejen
ze strany certifika¢nich organd, ale jsou
také doplnény kontrolnimi mechanismy
v podobé auditti u témért véech dodavatelit
(zdkaznické audity). V tomto pripadé je
vyzadovano 80% stejnych pozadavka, kte-
ré jsou soucasti norem IFS a BRC, pficemz
v mnoha ohledech jsou i pfisnéjsi.
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VACLAV SMERDA, VEDOUCE KONZULTANT AQUILA TS s. R. O.

INFORMACNI SYSTEMY

MOHOU ZABRANIT VYSOKYM ZTRATAM

PRI PRODUKCI MASA

pracovatelé masa denné ¢eli mnoha nastrahdm a tto-

kiéim, pfi nichZ jsou pfipravovani o mnozstvi vyrobenych

produktd, a ¢asto o této hrozbé ani nevi. Na jedné strané
jsou to technologicky nutné ztraty, jez je potfeba minimalizovat,
a na druhé strané jsou to vlastni zaméstnanci, ktef{ mohou leccos
pokazit. Casto vSak bohuzel dochazi i ke kradezim.

Technologicky nutné ztraty ne-
lze tplné vyloucit, ale je nezbyt-
né nutné nepretrzité je sledovat a
zasahnout ihned, jakmile se do-
stanou mimo normu. Specializo-
vany informaéni systém v tom
muze hodné pomoci. Upozorni
vas i na to, Ze zaméstnanci mo-
hou surovinu zcizovat. Za ztratu
musime povazovat i nizsi pri-
ristek hmotnosti, napiiklad pti
nésttiku masa.

Tady je par prikladi, které ztraty je moZné normovat a denné

je sledovat:

¢ ztrata chlazenim jate¢né upraveného masa - 2 % jsou obvykla
norma, ale skute¢na ztrata muze byt jina;
ztraty pri bourani nebo porcovani masa — v informacnim
systému definujete normovanou vytéznost a potom ji porov-
navate se skutecnou vytéznosti;
ztraty skladovanim, okapem a osychdnim - tyto ztraty nejsou
linearni, méni se s ¢asem a nejsou samozrejmeé stejné pro
vSechny druhy masa; v informa¢nim systému muZzete defino-
vat ktivku ztrat a potom porovnat normovanou a skute¢nou
ztratu;
ztraty rozmrazenim - tyto ztraty mohou byt vyssi nez 10 %,
ale nejsou pro vSechny druhy masa stejné.

Vyhodnoceni masirek vam ukdze, zda vasi zaméstnanci do-
drzuji technologicky postup a maso i pouzité pripravky maji
predpokladané vlastnosti. Pfi tepelném opracovani také vznikaji
ztraty. V informac¢nim systému muiZete zjistit, jaky je normo-
vany a skute¢ny ubytek hmotnosti pfi tepelném opracovani.
Naptiklad susenim dochdzi u trvanlivych salamu k odparovani
vody a ubytku hmotnosti. V informa¢nim systému miZete de-

g finovat normovanou ztratu, ktera se
samoziejmé uplatni pouze u hmot-
nosti, a to pfi neménném poctu kusu.
Dalsi, netechnologické ztraty mohou
vznikat pfi manipulaci se surovinou,
meziprodukty a hotovymi produkty.
Zde je prostor pro tvotivost, jak se
obohatit na ukor vyrobce.

Uéinnym prosttedkem je vézeni
suroviny nebo zbozi na vSech dile-
zitych mistech. Tok suroviny nebo
zboZi je mozno popsat trasami, vie
dusledné oznacovat, napriklad eti-
ketami s ¢arovymi kédy, a kombinaci snimdni ¢arovych koéda
a vazeni provadét sledovani. Na informac¢nim systému je pak
zajistit evidenci a vyhodnocovani, zda nedochdzi ke ztratdm. Pri
expedici zbozi se osvédcil systém kontrolnich vah, které validuji
hmotnost postupné expedovaného zbozi a odhali rozdily jesté
pred expedici zakaznikovi.

Maso je biologicka surovina, ktera az do expedice stale méni
své vlastnosti. Kombinaci technickych prosttedku a specializo-
vaného informaéniho systému lze proménu suroviny ve finalni
produkt dobfre sledovat, detekovat anomalie a na ty reagovat.

Cena vstupni suroviny stale roste a to predstavuje stale vétsi
a vétsi lakadlo pro ptipadné nenechavce. Investice do kvalitniho
specializovaného informaéniho systému se rozhodné vyplati.

Automatizace v potravinaistvi | Fijen 2012

Piseckému masokombinatu
vzrostly trzby,
skoncil ale ve ztraté

Spole¢nosti ZRUD - Masokombindt Pisek loni meziro¢né vzrostly
trzby 0 2,74 procenta na 894 327 miliona K¢, skoncila ale ve ztraté
pres 20 miliont korun. Tvorbu vysledku podle vyroéni zpravy
firmy ovlivnily zejména rostouci naklady, které kviili konkurenci
na trhu nemohla promitnout do cen, levny dovoz nekvalitniho
masaznékterych zemiEU a také snizeni koupéschopnosti obyvatel.

V porovnani s rokem 2010 se zastavil pokles objemu prodeje
i trzeb. Vysledky hospodareni spole¢nosti byly ale ovlivnény
ristem materidlovych naklada o 3,26 procenta. V porovnani
s predchozim rokem se zvysily ceny zdkladni suroviny, energii
a zejména paliv. Promitnuti zvySeni vstuptl do prodejni ceny
branila podle vedeni firmy i snaha distribu¢nich fetézcti udrzet
si postaveni na trhu tlakem na vyrobce dodavat zboZi za co nej-
nizsi ceny. Vyvoz zbozi se na trzbach podilel 20,5 milionu korun.

V leto$nim roce masokombinat ocekava trzby z prodeje zbozi,
vlastnich vyrobki a sluzeb na trovni roku lonského. Zakladni
kapitdl spole¢nosti ¢ini 308 366 miliontl K¢. Firma zaméstnava
293 lidi. Kapacitou jatek se fadi mezi nejvétsi masokombinaty
v Cesku.

CTK

sy

Valasskomeziti¢ské spolecnosti MP Kréasno, ktera patii k nej-
vét§im tuzemskym producentim masa a masnych vyrobkd,
klesaji od lonského roku zisky. Pfi¢inou jsou nizké ceny, za které
nakupuji vyrobky retézce, a rist cen surovin. Leto$ni rok je z po-
hledu vstupti jeden z nejhorsich, ceny nakupu stouply o 35 az
40 procent, tekl CTK teditel podniku Karel Pil¢ik. Spole¢nost
navic musi stale vice platit za energie. V loniském roce skoncilo
hospodateni firmy se ziskem asi 23 miliont korun, v roce 2010
byl zisk téméf 50 miliont korun. ,,Letos bude zisk jesté o néco
niz$i, ocekavame asi 25 miliont pred zdanénim,“ uvedl Pil¢ik.
Trzby za leto$ni rok odhadl na dvé miliardy korun, loni firma
utrzila asi 1,9 miliardy K¢.

MP Krésno v poslednich letech zvysSuje pocet zaméstnanctl,
loni jich bylo ptes 730, nyni v podniku pracuje 800 lidi a dalsich
45 zaméstnancu je agenturnich. ,Prodavame vice, v poslednim
meésici jsme museli kvtli vyrobkéim, u kterych je velky podil
rucni prace, ptijmout 25 lidi,“ fekl Pil¢ik.

CTK
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TEsTO, S.R.O.

KVALITA A CERSTVOST POTRAVIN POD KONTROLOU

Profesionalni méfici pristroje
testo zajistuji optimalni kvalitu
potravinaiské vyroby

My vichni denné konzumujeme potravi-
ny a pfitom vychdzime samozfejmé z toho,
Ze vyrobci ndm, konzumentiim, nabizeji
Cerstvé a kvalitni produkty. Za bezchyb-
nym pozitkem v$ak stoji zna¢na prace.
Potraviny - dfive nez je nakonec zkonzu-
mujeme - projdou komplexnim vyrobnim
procesem. K tomu v§emu je zapotiebi do-
drzet zakonné normy, zajistit svédomité
pracujici odborniky a odpovidajici nastro-
je pro kontrolu kvality.

Spole¢nost Testo velmi vyznamné pfi-
spéla k tomu, aby jeji méfici pfistroje bez-
pecné doprovazely potraviny béhem véech
zpracovatelskych a skladovacich procest.

Cilem je nabidnout pfiméfenou méfici
techniku pro rtizné pozadavky a aplikace
véem profesnim skupindm ¢innym v ob-
lasti potravinafstvi. Tato oblast obsahuje
nejcastéji otazky v souvislosti s prijmem
zbozi od dodavateld, s kontrolou vyrobni-
ho procesu, se skladovacimi podminkami
a v neposledni fadé s dodavkou vyrobku
koncovému zakaznikovi.

Suroviny a hotové potraviny, které se
skladuji, prevézeji a pripravuji, jsou vSak
vystaveny rtiznym nebezpecim, jako je
naptiklad jejich poskozeni a zkaZeni.

K zajisténi kvality v ramci vyrobniho
procesu je nutnd neustdla kontrola pro-
duktu, ktera je podloZena pfesnym, rych-
lym a dokladovatelnym méfenim. Tato
méfeni se provadéji s pomoci pristroju,

které prinaseji uzivateli komfort a usporu
nejen casu, ale hlavné nakladua.

Teplota je nejcastéji mérenou
fyzikalni veli¢inou
Pro méfenti teploty se pouzivaji rizné dru-
hy teplomért. Pro profesiondlni pouziti
se jednozna¢né prosadily digitalni teplo-
méry. Tyto pristroje jsou presné, robustni
avhodné pro kazdodenni pouziti v naro¢-
nych podminkéch potravinarské vyroby.
Meéfeni teploty je mozné realizovat po-
moci kontaktnich sond nebo bezdotykové.
Systém bezdotykového méfeni teploty
je vak podminén skute¢nosti, Ze se v tom-
to pripadé méri vzdy povrchova teplota
objektu, nikoliv teplota jeho jadra. Vysle-
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... pristroje jsou presné, robustni a vhodné pro
kazdodenni pouZiti v ndrocnych podminkdch

potravindi'ské vyroby...

dek méfeni zavisi také na povrchu mérené-
ho zbozi a jeho obalu. Vétsi chyby méfeni
mohou zptisobit naptiklad krystalky ledu
a rovnéz lesklé a zrcadlici se plochy.

Pfi kontaktnim méfeni pottebuje son-
da ur¢ity ¢as, nez dosdhne kone¢né teploty
méfené potraviny. Tato hodnota se nazyva
¢as t99 a je soucasti dokumentace kazdé
sondy, ale vztahuje se pouze na méfeni ve
vodé. Pfi méfeni potravin je tento cas vyssi
(zhruba 15 sekund az 3 minuty, v zavislosti
na tvaru sondy, materialu a rovnéz tloustce
trubice sondy).

Méfteni vihkosti
Dalsi sledovanou veli¢inou je relativni vlh-
kost, ktera si zaslouzi zvlastni pozornost,
napiiklad pti dlouhodobém skladovani
suchych produkti. Pfi del$im uloZeni po-
travin ve skladovacich prostorach mitze
dojit po vyraznych teplotnich vykyvech k
vlhnuti nebo ke kondenzaci. Nasledkem
tohoto procesu je rist plisni.

Takzvand ,relativni vlhkost“ ukazuje,
jaké maximalni mozné mnozstvi vodni
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pary se momentalné ve vzduchu nachazi.
JelikoZ je tento procentni udaj teplotné
zavisly, musi se souc¢asné méfit také tep-
lota prostiedi. Méfici sondy pro relativni
vlhkost proto musi byt vybaveny navic tep-
lotnim ¢idlem, které méfi okolni teplotu.

Hodnota pH u potravin

Hodnota pH potravin ma pfimy vliv
na rust raznych mikroorganismu. Napii-
klad u masa je tento udaj cennym atribu-
tem jeho kvality. U mnoha lahtidkarskych
a mlé¢nych vyrobki hraje hodnota pH
rovnéz rozhodujici roli pro zji$téni obsahu
kyselin a tim jejich kvality.

Cas hraje pti sledovani potravin velkou
roli. Pro dlouhodobé sledovani se pouzi-
vaji méfici pristroje, které provadéji mére-
ni v jednotlivych bodech nebo naméfend
data v ur¢itém ¢asovém useku zapisuji.
Takovéto zdznamy se mohou provadét bud
jednotlivymi zdznamniky, nebo je mozné
provadét je zcela automaticky bez nutnosti
zésahu lidského faktoru. Tento automatic-
ky systém nabizi moznost vyuziti riznych

alarmt pfi pfekroceni ¢i podkroceni da-
nych hrani¢nich hodnot. Tim je zarucena
kvalita vyrobku a uspora ¢asu pracovnikil.

Pro kazdy pozadavek pfesné
ten spravny mérici pristroj
Cerstvost potravin a stravitelnost jidel
lze ve sporném pripadé tézko posoudit.
Pomoc pii rozhodovéani zde mize po-
skytnout méfeni. V oblasti potravinaiské
vyroby musi byt rtizné logistické tlohy ve
vzajemné souhfe s vyrobou. Zde je potieba
zajistit, aby byly chladici fetézce uzaviené,
aby byla teplota vyrobkii a okolni podmin-
ky nalezité sledovany a dokumentovény.
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Spolehliva a automaticka kontrola chladiciho
fetézce

Automaticky monitorovaci systém testo Saveris™ automatizuje
kontrolu okolni teploty a teploty produktu ve skladech, lednicich,
mrazacich a prodejnich vitrinach. Samozfejmosti je ozndmeni
v8ech prekroceni pfednastavenych hodnot alarmu, a to pfimo
na misté nebo i na vétsi vzdalenost.

Monitorovani dat bez hranic

Nezalezi na tom, zda je pozadovano stacionarni nebo mobil-
ni méfeni. S mobilnim rozsifenim systému testo Saveris™ jsou
sledovana a dokumentovana veskera méfena data. Tento mo-
nitoring probiha nejen ve stacionarnich mistech méfeni, ale je
sledovan cely chladici fetézec vcetné mobilnich sond umisténych
pti prepravé v nakladnich automobilech nebo piepravnich kon-
tejnerech. Radiové sondy v nakladnim prostoru transportniho
vozu zajistuji neustdlé zaznamenavani métenych hodnot a vysilaji
informace, jako jsou aktudlni namérené hodnoty nebo alarmy,
pfimo do kokpitové jednotky testo Saveris™.

Automaticky systém testo Saveris™ zajistuje:
o Meéfeni, dokumentaci a sledovani teploty, vlhkosti a dalsich
pozadovanych velicin.

Bezdratovy nebo ethernetovy prenos dat.
« Mnoho variant sond pfizptisobenych kazdé aplikaci.
« Casovou tsporu diky automatizovanému sniméni dat.

Okamzity alarm pres SMS, e-mail, akusticky nebo opticky v
misté méfeni nebo na dalku.

« Ukladani dat a alarm také bez nutnosti spusténého pocitace.
« Kompletni zaznamendavani mérenych dat i pfi do¢asném pre-
ruseni radiového signalu.

Centrélni prehled o vech aktualnich namérenych datech.

» Kompletni dokumentaci v§ech naméfenych dat a alarmi v
minulosti.
o Shodu s potravinarskou normou EN 12830.

Systém testo Saveris™ je dlouhodobé vyuzivan v laboratofi spo-
le¢nosti Danone a. s. pti zajisténi kvality vyroby, v cukrarenské
a lahtudkarské vyrobé firmy Smetanova cukrarna, v masné vy-
robé firmy HAJSO, s.r.o., a v mnoha dal$ich potravinatskych
provozech.

Mévici pFistroje musi byt dlouhodobé piesné...
Pro zajiSténi nezavadnosti potravin se musi pristroje ve stanovené
dobé kalibrovat. Budete-li kalibraci opakovat kazdy rok, budete
mit vzdy jistotu presnych vysledkt vaseho méteni. Kalibrac-
ni laboratote spole¢nosti Testo se té$i mezinarodnimu uznani
a jsou proto certifikovany pro kalibrace jménem némeckého
akredita¢niho uradu DAKKS (ndslednickd organizace DKD).
Spole¢nost Testo, s.r.0., nabizi akreditované a ISO kalibrace ve
vlastni akreditované kalibra¢ni laboratofi.

Vsechny potravinarské pristroje znacky testo jsou ve shodé
s normami HACCP a EN 12830 (CSN EN 12830). Méfici pii-
stroje Testo byly navic neddvno ocenény certifikitem HACCP
International. V prubéhu ptisného procesu byly métici pfistroje
testo diikladné provéreny a nasledné oznaceny certifikatem pro
bezpecnost potravin.

We measure it.
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Strojirny ZVU POTEZ
postavily v Gruzii pivovar
za 140 milionu K¢

Strojirny ZVU POTEZ z Hradce Krélové dodaly do Gruzie pi-
vovar za zhruba 140 miliont korun. Po strance vyroby a obratu
jde o jednu z hlavnich leto$nich zakazek hradecké firmy, ktera
letos ¢eka trzby kolem 650 miliont korun. O stavbé dal$ich pi-
vovari podnik s asi 500 zaméstnanci jedna v Rusku. CTK to ekl
obchodni fedite] ZVU POTEZ Martin Kovaf. Pivovar vyrostl
ve mésté Saguramo nedaleko hlavniho mésta Tbilisi. Investorem
byla mistni pivovarnicka firma Georgian Beer Company. ZVU
POTEZ dodala technologii vyroby piva, stavebni ¢ast a staceci
linku zajistil investor.

Ro¢ni vystav pivovaru je 400 000 hektolitrii. Pivovar, jehoz
vyroba v ZVU POTEZ zacala loni, je jiz v provozu. ,Nyni pro
néj jesté vyrabime osm takzvanych cylindro-kénickych tanka
na kvasSeni a zrani, které pivovaru umozni rozsifit sortiment piv.

« ¥

Hodnota tanki je asi 30 miliont korun,“ fekl Kovaf. V oboru

pivovart je podle ngj citit oziveni. Poptavka je zejména od pivo-
vyrobu. ,Dodéavka celych pivovarii jako do Gruzie je ale béh
na dlouhou trat. O novych kontraktech na pivovary nyni jedname
v Rusku,“ dodal Kova.

CTK

Pivovarnictvi | AKTUALITY

Dovoz piva klesa,
vyvoz roste. Mohou za to
i investice do technologii

Dovoz piva do Ceska za prvnich osm mésici leto$niho roku
meziro¢né klesl o tietinu. Do zemé se dovezlo zlatavého moku
za 282 miliond korun, zatimco loni to bylo 427 milionu K¢,
vyplyvé z databaze Ceského statistického uradu (CSU). Podle
pivovarniki je tento trend zptsoben predevsim tim, ze dva nej-
vétsi pivovary v prabéhu lonského roku presunuly plnéni piva
do PET lahvi z Madarska do Ceska.

Dovozy piva do CR od ledna do konce srpna dosahly 247 000
hektolitri. Zhruba dvé tretiny dovozi letos predstavuje levné
plechovkové pivo. To se vozi predevsim do prodejen obchodnich
fetézcu, které je prodavaji pod svymi privatnimi znac¢kami. Dvé
nejvétsi pivovarské skupiny v zemi, Plzenisky Prazdroj i Pivovary
Staropramen, spustily vlastni plnici linku piva do stale oblibenéj-
$ich PET lahvi az v pribéhu lotiského roku. Do té doby do nich
pivo stacely ve spiiznénych pivovarech v Madarsku. Tuzemska
pivovarskad trojka - Heineken - presunula produkci piva v plas-
tovych ldhvich ze Slovenska do Ceska jiz o rok diiv.

CTK

Pivovar v Poli¢ce c¢eka letos
zvyseni vystavu o 19 procent

Méstansky pivovar v Poli¢ce letos o¢ekava zvyseni vystavu piva
ve srovnani s loniskem asi o 19 procent. Vyroba rostla i v pred-
chazejicich letech. Zda bude spole¢nost své vyrobky od pristiho
roku zdraZovat, zatim nenf jasné, sdélil CTK predseda predsta-
venstva Karel Witz.

»Letos jsme za devét mésict vystavili 61 888 hektolitri piva.
Meziro¢ni riist predstavuje asi 9 600 hektolitrii. Priimérné jsme
vystavili pfes 118 procent kazdy mésic, koncem roku ¢ekame
vystav okolo 82 000 hektolitrt,“ uvedl Witz. Minuly rok pivovar
vyrobil 68 802 hektolitrt piva, coz bylo 108 procent produkce
roku 2010.

CTK

Novy projekt
Plzenského Prazdroje
usetri elektrickou energii

Plzensky Prazdroj uvedl do zkusebniho provozu ve svych pivova-
rech v Plzni nové zafizeni na tsporu elektrické energie. Technicka
realizace projektu, ktery vyuziva tzv. odpadni chlad z okruhu
chlazeni piv, probihala od listopadu lonského roku a celkova
investice presahuje 7 milionti korun. Diky této modernizaci
se uspofi ro¢né minimalné 257 000 kWh elektrické energie, coz
odpovida ro¢ni spottebé 37 rodinnych domka.

Pivovarnictvi je odvétvi naro¢né na energie, které si vyzaduje
technologie typicka pro vyrobu ¢eského piva, jako je rmutovaci
postup vareni piva nebo oddélené kvaseni a lezeni. Tato moder-
nizace prinasi zasadni uspory elektrické energie pti zachovani
tradi¢nich vyrobnich postupt.

www.prazdroj.cz

Pivovar Nymburk zvysil letosni vystav piva o 9 procent

na 105 000 hl

Pivovar Nymburk vyprodukoval za prvnich devét mésict roku 105 000 hektolitri piva, o devét procent vice nez za stejné obdobi

vloni. Vétsina piva mifi na domaci trh, export vzrostl o 12 procent. Postfizinské pivo se prodava ve vice nez 15 zemich svéta, uvedla

firma v tiskové zpravé. Prodej na domacim trhu, kam sméfuje drtiva vétsina produkce pivovaru, se za tfi ¢tvrtleti roku zvysil me-

ziro¢né o osm procent. Vyvoz za stejnou dobu vzrostl o 12 procent na zhruba 15 000 hektolitrii.
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TEXT A FOTO: PETR POHORSKY

V nejvétsim estonském pivovaru pracu-
je Tarmo Tappo pres deset let. ,,Bylo to
v podstaté mé prvni skute¢né zameéstndni.
Meél jsem predtim kratkou praxi v jiném
estonském pivovaru, kde jsem vypracova-
val diplomovou praci. Ale jakmile jsem
dokon¢il skolu, hned jsem nastoupil tady,*
popisuje své zacatky Tarmo Tappo. Toto
misto bylo pro néj velmi zajimavé, protoze
uz béhem studia na vysoké §kole si oblibil
pivovarstvi, takze i jeho diplomova prace
se tykala piva, pfedev$im jeho stabilizace
a pasterace. ,Zacinal jsem jako technolog
a postupné jsem se vypracovaval, ziskdval
jsem znalosti o pivovarstvi, posledni roky
hlavné v oblasti kvality, byl jsem manaze-
rem technologie kvality. V souc¢asné dobé
zaujimam ¢estnou pozici hlavniho sladka
pivovaru Saku, vypravi hrdé o své nejno-
véjsi funki.

Kazdy sladek byva hrdy na napoj, ktery
vyrabi. Mohl byste popsat chut vaseho
piva?

Otazka chuti vzdy zavisi na vkusu zakazni-
ka. Ja mohu popsat jen to, co chutnd mné,
proto mame $irokou gkédlu produktd, aby
si kazdy mohl vybrat, co od piva oc¢ekava.
Maém-li hovotit o vlastnostech své oblibe-
né znacky, jedna z nich je Saku Original,
nas nejprodavanéjsi vyrobek, jenz je velice
chutny a populdrni, mohu-li soudit podle
sebe a svych pritel. Druhym je Super Pre-
mium, ktery se podobd nékterym némec-
kym znackdm, s vyraznéjsi chuti, vy$§im
obsahem chmelu, coz nékterym konzu-
mentim vyhovuje, zvlasté pti rtiznych
volnocasovych prilezitostech a oslavach.

Lidé posledni dobou hovoii o takzva-
ném europivu a tvrdi se, Ze vSechna
piva vétsich evropskych spole¢nosti
chutnaji podobné. Myslite si, ze vase
pivo europivem neni?

Co se tyce europiva, myslim si, Ze to neni
tak docela pravda, protoze ve skute¢nos-
ti je kazdé pivo trochu jiné, receptury se
li$i. Podle mého nazoru lidé, ktefi hovori
o europivu, patfi k uréité mensing, jez
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citi potfebu vyjadrit, ze jim chutnd jen
urcité specidlni pivo. Myslim si, Ze je to
jejich vlastni zpiisob, jak se od ostatnich
spotfebitelti odlisit. Takto ja rozumim
celé zélezitosti tykajici se europiva. Jedna
se o urcité pivni nadsence, kteti hledaji
néco opravdu mimoradného. Pro tento
pripad jsme zavedli u nds v Saku sbirku
svétovych piv, kde si mohou pivni fanousci
vybrat z riiznych znacek z celého svéta.
Mame tam naptiklad pivo p$eni¢né, to
se jmenuje Stuttgart, pak mame dalsi
druhy piv, Dublin, Manchester, dokonce
i éeské pivo, které se jmenuje Praha, takze
mame opravdu Sirokou $kdlu produkta,
abychom uspokojili potfeby zakazniki
a chutové ndroky pivnich nadsencu.

Jak se zménila receptura piva Saku od
dob Sovétského svazu?

Saku Original se zacalo vyrabét v roce
1993 a od té doby jsme recepturu neménili.
Lidé byvaji u svého piva zvykli na urcitou
chut, takZe uz po mnoho let mame stale
tutéz znacku s toutéz chuti. Je to docela
konzervativni priimyslové odvétvi, lidé si
totiz na urcitou znacku zvyknou a dlouha
léta jim chutna vyrobena pravé tak. Nem-
Zeme tedy ménit receptury nejprodavanéj-
$ich znacek a vlastné ani téch ostatnich.

Takze jste si tehdy vytvorili uplné no-
vou recepturu?
Ano.

A jaké bylo pivo za éry Sovétského sva-
zu, bylo to uplné jiné pivo?
To jsem samoziejmeé ja osobné nezazil. Na-

stoupil jsem do firmy Saku v roce 2001, a

jak uz jsem fikal, tento produkt se vyrabél
jiz deset let pfede mnou. Ale byla to po-
chopitelné uplné nova receptura vytvorena
mistry slddky tehdejsi doby.

Kdyz jste se stali soucasti firmy Carl-
sberg, zvysila se kvalita piva?

Co se tyce kvality, o cemz jiz také byla re¢,
tak trochu ano. Kvalita je v pivovarstvi jed-
Kdyz mluvime o pivovaru Saku, ten byl
zalozen v roce 1820, takZe naSe historie
sahd 192 let do minulosti, coz samo o sobé
naznacuje, Ze jista kvalita tu musela byt od
zactatku. Méloktery pivovar funguje tak
dlouho. Konkrétné mohu fict, ze kdyz
jsme se pripojili ke skupiné Carlsberg,
zavedl se trochu systemati¢téjsi zpisob
vyroby. Zacali jsme mérit urcité klicové
kvalitativni parametry, jako tfeba celkovou
kvalitu cukru i jinych klicovych veli¢in. To
bylo zavedeno béhem nékolika poslednich
let. Myslim, Ze to byl vyznamny krok ku-
predu, protoze kvalita je vzdycky néco, co
se snazite zlepsit. Dostavate zpétnou vazbu
od svych zakaznikl a snazite se prijit na
priciny, které mohly zpiisobit problémy,
ale kdyz méte naméfené hodnoty, muizete
je porovnat i s ostatnimi evropskymi ze-
mémi a zjistit, na jaké jste urovni, jestli jste
dobfi nebo jen primérni a tak podobné.

Velké firmy, jako je Carlsberg, obvykle
pouzivaji zna¢nou miru automatizace.
Zavedli jste do procesu pfipravy piva
nové automatizované technologie,
kdyz jste se pripojili ke skupiné?

V pivovarském primyslu jsou investice
nesmirné dulezité. Myslim, Ze je to asi stej-
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né jako vjinych priimyslovych odvétvich,
protoze technologicky pokrok jde rychle
kupiedu, a kdyzZ chcete zachovat konku-
renceschopnost, musite se ptizptisobit mo-
dernim technologiim. V poslednich letech,
co se tyce technologie pivovarstvi, u nds
neprobéhlo mnoho zmén; snad nejvétsim
posunem bylo zprovoznéni membranové
filtrace neboli studené pasterace, kterou
jsme zavedli do vyroby svého nejprodava-
néjsiho produktu Saku Original. Techno-
logie vyroby ziistala tedy v podstaté beze
zmény, ale co se znaéné zmodernizovalo,
to jsou balici linky. Balici technologie se
v pivovarstvi vyvijeji asi nejrychleji, at uz
jde o omezeni ptistupu kysliku pfi stace-
ni piva, nebo vyroby raznych multipacki
vyhodnych pro zékazniky, takze v tomto
sméru jsme v poslednich letech hodné
investovali.

Je diky tomu vyroba efektivnéjsi?

Ano, a je efektivnéjsi ve vice ohledech. Co
se tyce napriklad produktivity na jednoho
zaméstnance, ta se samozfejmé posledni
dobou zvysila. My ale interné sledujeme
produktivitu i z hlediska vyuziti zdroju,
jako je elektricka energie, voda, ztraty ex-
traktd, takze i z tohoto pohledu hodnotime
nasi produktivitu. Ta se samoziejmé rok
od roku zlepsuje, protoze kazdy rok se sna-
Zime prekonat vykon roku predeslého, tak
vlastné funguje kontinualni pokrok. Mohu
Fict, ze produktivita se zvy$uje a pristi rok
bude pravdépodobné jesté vyssi nez letos.

Zminil jste membranovou filtraci. Mohl
byste nam prosim tuto technologii né-
jak priblizit?

Membréanové filtraci se miiZe jinymi slo-
vy fikat studena pasterace. Jde o to, aby
se zachovala kvalita piva po celou dobu
jeho trvanlivosti. Normdlné se pivo paste-
ruje teplem, coZ znamena, Ze zbylé bunky
kvasinek nebo bakterii v pivu se pastera-
ci zabiji. Myslenka membranové filtrace
spociva v tom, Ze vSechny tyto prebytecné
malé ¢astice z piva odfiltrujeme. Pak uz
neni potieba pivo zahfivat, vechny kva-
sinky, které v pivu ztstaly, se odfiltruji
membranovou filtraci.
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Unikdtni tanky Apollo
Na konci 70. let minulého stoleti zaved| pivovar Saku unikdtni typ pivovarského tanku - Apollo.
Tanky byly na objedndvku pivovaru vyrobeny v tehdejsim Ceskoslovensku a jejich prevoz byl
skutecnym martyriem. Aby se tanky mohly prevézt z pristavu Tallin pfes mésto na misto jejich
urceni, musely by se odstranit nékteré drdty elektrického vedeni. Aby se tak nemuselo stdt, tanky
Apollo byly ponoreny do more a tazeny do doku rybdrského kolchozu. Odtud je uz bylo mozné
prevézt do pivovaru Saku. Tanky Apollo v tomto pivovaru slouzi dodnes.

Zlepsila se kvalita piva od té doby, co
pouzivate membranovou filtraci?

Co se tyce vlivu membranové filtrace na
kvalitu, jednd se spise o pocit a subjek-
tivni vniméni véci. Po dlouha staleti ne-
existovaly kvalitni metody filtrace, pivo
se nechavalo ulezet v dfevénych sudech
a kvasinky se usazovaly na sténach sudii.
Timto zptisobem se pivo béhem dozréva-
ni vycefilo. Membranova filtrace ma ale
jednu vyhodu, tj. pivo uz poté nemusite

pasterovat, coZ m4 jisté vliv na trvanlivost
vyrobku. Takze predpokladame, zZe pivo
Saku Original pak vydrzi cerstvéjsi po ce-
lou dobu své trvanlivosti.

Rad bych se zeptal na vas nazor ohled-
né automatizace. Néktefi sladci se do-
mnivaji, Zze automatizace provozu sni-
zuje kvalitu piva. Co si o tom myslite vy?
Skoda 7e jsem nemél piilezitost se s témito
sladky setkat. Ale mozna byste mi mohl
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trochu priblizit, pro¢ si mysli, ze m4 auto-
matizace negativni vliv, jakym zptisobem
je podle nich kvalita ovlivnéna?

Velké spole¢nosti, jako je Carlsberg
nebo SABMiller a dalsi, nékdy snizuji
pocty zaméstnanct, ktefi nejlépe védi,
jak vafit pivo. Redukuji pocty sladkt
v zavodech a ¢im dal castéji jsou tito od-
bornici nahrazovani automatizaci. My-
slite si, Ze to ohrozi Uroven pivovarstvi?
Ja osobné bych se toho viibec nebdl. Podle
mého nazoru naopak automatizace elimi-
nuje faktor lidské omylnosti. Automatizace
zajisti, Ze véechny procesy probéhnou pra-
vé tak, jak odbornik-sladek jednou rozho-
dl. TakZe v tomto ohledu bych si dovolil
nesouhlasit. Podle nasich zku$enosti také
zavedeni senzort do kazdé faze vyroby
poskytuje uceleny prehled, co se ve kte-
rém kroku vyrobniho procesu déje. Kdyz
se pak vyskytne problém, miiZzeme zpét-

Inzerce

Tarmo Tappo | ROZHOVOR S OSOBNOSTI

né zkontrolovat parametry, jako je tlak,
teplota a podobné, ¢imz ziskdme cennou
zpétnou vazbu, co ve vyrobnim procesu
zménit, aby se problém neopakoval. Tak-
ze moje odpovéd zni, Ze automatizace je
v pivovarstvi naopak velmi prospé$nd a
diky ni mame kontrolu nad v§emi kroky
vyrobniho procesu.

Dal by se vyrobni proces ve vasem pivo-
varu jesté vice zautomatizovat?
Myslim, ze ano. Automatizace je oblast,
ktera se ve véech pramyslovych odvétvich
stale rozviji. Pivovarsky primysl je obecné
pokladan za velmi vynalézavy. Nevétim,
ze by nékdy nastal ¢as, kdy bychom mohli
fict, Ze vyvoj pivovarstvi je ukoncen. Je
logické, Ze jak bude pokracovat vyvoj trhu,
budeme s nim drzet krok i my a jsme pfi-
praveni na dalsi zmény.

Jakeé technologie byste radi pofidili?
Co se tyce technologii, nejspise asi vice
precerpavacich potrubi s ventily na pro-
pojeni systémd, aby vse $lo jesté vice au-
tomaticky. Idealni by samoziejmé byly
ventilové bloky, tim by se uetfilo hodné
lidské prace. Takze to je jeden ze smérd,
kterym se budeme ubirat — abychom lidem
usnadnili praci a méli vice ¢asu tfeba na
premysleni misto pobihdni po pivovaru.

Dalo by se tedy fict, ze toto jsou vase
realné plany do budoucnosti?

Ano, to jsou nase investi¢ni plany. Mame
i dalsi plany, ale o téch zatim neni mozné
do detailu hovotit. Obecné pocitdme s tim,
7e v budoucnu budou lidské zdroje ¢im
dal vzacnéjsi, a jak uz jsem se zmirnoval,
dulezitym tkolem je sniZovat pottebu
fyzické prace, aby lidé méli vice ¢asu pra-
covat hlavou.

Prumyslova automatizace
ESONIC a.s.

» Automatizace na kli¢

> Ridici systémy a vizualizace
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DaAviD ViSEK, OBCHODNI MANAZER, PROZESSTECHNIK KROPF S. R.O.

SPRAVNE ROZHRANI
PRO STACENI

PIVA DO LAHVI

pole¢nost Sidel dodala firmé Carlsberg Italia do vyrobniho  roku 1876 Angelo Poretti pro svou spole¢nost Industrie Poretti
zavodu v Induno Olona (VA) kompletni linku pro sta¢eni  a koncem minulého stoleti byl tento zavod transformovan na
piva do lahvi a pro jejich nasledné baleni. K implementaci ~ Carlsberg Italia.

rozhrani ¢lovék-stroj (HMI) byl pro tuto linku vybran software

zenon od rakouské spole¢nosti COPA-DATA, ktery umoziiuje

Univerzalni a flexibilni fesSeni

V dne$ni dobé je v zavodé Induno Olona firmy Carlsberg sta¢eno

mnohem jednodussi a efektivnéj$i obsluhu celé linky.

Spole¢nost Sidel je jednim z nejvyznamnéjsich koncerntt  priblizné 1 500 000 hektolitrti piva znacek Tuborg, Carlsberg,
dodévajicich do technologii sta¢eni ndpoji sofistikovand feSeni ~ Splugen, Corona, Poretti, Castlemaine XXXX a dal$ich. Spo-
s nizkym dopadem na zivotni prostredi, pficemz své stroje firma  le¢nost, kterd vyrabi tak Sirokou $kalu prvottidnich piv, nema
instalovala jiz ve vice nez 191 zemich svéta. Jako soucdst skupiny  jinou moznost nez vénovat znaénou pozornost spolehlivému
Tetra Laval pfispiva spole¢nost Sidel pfedevsim diky svym inova-  baleni svych produkti jako nedilné soudasti vyroby kvalitniho

| |

:
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cim k vyvoji v potravinarském primyslu. Dnes je tato spole¢nost  piva. Ve skute¢nosti zde hraje zdsadni roli nasazeni rychlého,

schopna nabidnout kompletni linky pro sta¢eni ndpoji jak do  flexibilniho a intuitivniho systému pro rychlou zménu formata,
skla (recyklovatelného nebo zalohovaného), tak i do plechovek  aby bylo dosazeno co mozna nejefektivnéjsiho vyuziti dostupnych
a plastovych obalti (PET, PEHD, PP). zdroji. To je diivod, pro¢ spole¢nost Sidel, jez byla povérena
modernizaci této ¢asti staceciho zévodu, prikladala tak velkou
Modernizace staceci linky Carlsberg v italském mésté In-  pozornost vybéru spravného softwaru, v némz bylo mozné vy-

duno Olona je jednim z nejzajimavéj$ich projekta, ktery byl — vinout optimalni uzivatelské rozhrani pro interakci s vyrobni
spole¢nosti Sidel v Italii realizovan. Samotny pivovar zalozil jiz  technologii.

Paolo Gabelli, vedouci oddéleni automatizace ve spoleénosti
Sidel v Parmé, vzpomind na zacatky projektu: ,,Potrebovali jsme
multiplatformni ndstroj, ktery by ndm umoznil vnést do naseho
projektu nezavislost na operacnim systému instalovaném na pouZi-
tém fidicim hardwaru, pricemz jednotlivé pracovni stanice mohly
obsahovat systém Windows CE, Windows XP, XP embedded, Vista
nebo Windows Server 2008.“ Kromé toho chtéla spole¢nost Sidel
ziskat skute¢nou softwarovou nezavislost i v ramci riznych fidi-
cich jednotek (PLC), které jsou pouzity ve vyrobnich zatizenich,
at uz se jedna o Siemens, Rockwell, B&R nebo Elau. Odpovédi
na tyto pozadavky byl zenon - fidici a monitorovaci software
rakouské spole¢nosti COPA-DATA. ,,Zenon je skutecné multi-
platformni ndstroj, ktery se vyvijel v pribéhu casu a ktery ndm
umoZriuje pracovat efektivnéji s nizsimi zdroji,“ dodava Gabelli.
»Mimoto jsme méli ptileZitost poznat bezvadny tym technické
podpory, jenz je schopen tesit nase problémy s velkou rychlosti,
¢imz si ziskal nasi divéru.“

Zenon byl nasazen jako centralni dispecerska aplikace, kte-
rd monitoruje komplexni systém pasovych dopravniki, i jako
lokélni nastroj pro rozhrani na plni¢i. ,,Zenon ndm dovolil im-
plementovat viechny automatické funkce, jez byly vyzadoviny v
ramci projektu. Systém je snadny na ovldddni a znacné intuitivni,
a tak jsme byli schopni vytvofit nase aplikace velmi rychle, ob-
jasnuje Gabelli.

Systematicka a intuitivni vizualizace

Ptistup zvoleny v zavodé Carlsberg Italia je pomérné komplexni:
v zavére¢né fazi staCeni je v provozu zdvojend linka, kterd je slo-
Zena ze dvou kompletnich sérii vSech vyrobnich strojt (depaleti-
zator, plni¢, etiketovac atd.), a ta nésledné vede produkty na jednu
cilovou balici stanici. Vyrabény produkt tak miize v libovolné fazi
projit jednim ze dvou identickych stroji podle zadéni operatora.
Vzhledem ke slozitosti této zdvojené linky a k mnoha moznym
kombinacim stroji bylo nemyslitelné nasadit klasické zobrazenti,
kdy ma operator k dispozici seznam vSech moznych permutaci.
»Rozhodli jsme se proto vytvorfit zjednodusené ovladaci rozhrani,
které by umoznovalo, aby si uzivatel mohl vybrat stroje a formdty za
pomoci grafickych prvkil. Je to pak tiloha softwaru vybrat spravny
tok materidlii a pracovni postup a tyto informace poskytnout ve
spravny Cas tidicim jednotkdm,“ ptipomina Dante Reverberi, ve-
douci vyvojového tymu operatorského rozhrani strojil. V systému
zenon bylo vyvinuto HMI rozhrani, které poskytuje vizualizaci
rozvrzeni linky a statust vech zasadnich komponent. Vybérem
konkrétni oblasti na grafickém displeji je pak mozné monitorovat
a ridit statusy nouzovych tlacitek, motort a senzort s libovolnou
urovni detailii.

»Napriklad vybérem obrysu stroje je mozné sledovat statusy
signdlii prenesenych mezi strojem a tidicim panelem dopravnikii.

KOMERCNI PREZENTACE

Nebo je mozné vybrat motor s cilem zménit jeho hlavni provozni
parametry: formdt, vzorce a logické podminky, jez urcuji rychlost,
Cas spusténi a zastaveni. Vie lze nastavit timto jednoduchym zpii-
sobem,“ vysvétluje Reverberi. Dalsi vyhodou je také sit Profibus,
na kterou jsou vSechny motory pripojeny. Ta je monitorovana
ve vizualizaci a poskytuje piehlednou komplexni diagnostiku
aktudlniho stavu sbérnice.

Dalsim diilezitym prvkem je systém spravy alarmul. Reverberi
pokracuje: ,,Systém hldsent je sloZen z kritickych poruch, jez ptimo
zpiisobuji kompletni bezpecné zastaveni strojii, a z dilezitych
uddlosti, o nichZ ma byt operdtor informovdn. Veskeré alarmy
a uddlosti mohou byt seskupovdny a pridruzeny k jednotlivym
komponentdam monitorovaného systému — at uz se jednd o motory,
sit nebo Fidici panel dopravniku. To umozriuje operdtorovi ziskat
okamZzité informaci, ze které zény alarm ptichdzi a co bylo jeho
prvotni pFicinou.“

Dokonce i lokalni rozhrani obou plnic¢ii bylo vytvoreno po-
moci softwaru zenon, aby bylo mozné lokdlné spravovat viechny
Ze tento monitorovaci systém plni¢t mtize diky zenonu fungovat
soubézné jako klient v centralnim HMI systému. ,,To prindsi
operdtorovi velkou vyhodu pracovat z jedné centrdlni stanice jak lo-
kdlné na pinici, tak na zbytku vyrobni linky prostfednictvim pouZité
architektury klient-server,“ dodava Danilo Montini, vedouci od-
déleni péce o produkty HMI ze spole¢nosti Sidel v italské Parmé.
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COGNEX

Systém pro identifikaci
a vazeni sudu

fad Trading Standards uplatniuje

ve Spojeném kralovstvi pfisnou

regulaci na zékladé zakona o
vahach a mirdch z roku 1985 (Weights
and Measures Act), aby bylo zajisténo,
ze zdkaznici dostanou spravné mnozstvi
informaci k provedeni informovaného
rozhodnuti o ndkupu. Tento zdkon po-
skytuje ramec pro regulaci mnozstvi, coz
zahrnuje typ a zptsob poskytovanych in-
formaci, mnozstvi, kterd lze prodévat, a
mérné jednotky.

Pivovar Everards Brewery je zavedenym
pivovarem, ktery byl zaloZen v roce 1849
a sidli v Midlands ve Spojeném kralovstvi.
Vati vlastni pivo a po této ostrovni zemi
distribuuje znacky svétlého piva a lezaka
také od jinych vyrobcti. Pivovar Everards
vyuziva ve svém zavodé v Leicestershiru
(tovarni plocha 50 600 m?) $pickovou tech-
nologii vzdy, kdyz je to mozné.

v Everards Brewery
pomoci snimace

DataMan 500

Pivovar Everards se svého ¢asu potykal s
problémy s ¢arovym skenerem pii procesu
staceni do sudd, kdy jsou znovupouzitel-
né kovové sudy plnény pivem. Prazdné
sudy nesou 1D ¢arové kody a jsou vazeny
pro stanoveni ,,tary*, kterd se u kazdého
sudu mirné lisi. Sud je skenovén a vlastni
hmotnost sudu se zanese do databéze. Po
naplnéni se sud presouva po lince do va-
7ici stanice. Stitek sudu je skenovan pro
identifikaci sudu v databdzi a nasledné
zvazen pro vypocet presné hmotnosti piva
v kazdém sudu.

Proces std¢eni do sudii s sebou nese vysoké
néroky na zachycovani a evidenci téch-
to informaci. ProtoZe se sudy pravidelné
pouzivaji, ¢arové kody se mohou zna¢né
poskodit pri prevazeni a pouzivani ve skle-
pech pivnic.

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

Dtive vyuzival pivovar Everards pro ¢teni ¢arovych koda laserovy

skener. Nicméné z dtivodu miry poskozeni §titki s ¢arovymi kody
skener dosahoval jen 60-65% tspésnosti spravného precteni.
To znamena, Ze vyznamné mnozstvi informaci nebylo zachyceno
tak presné, jak je potfeba pro audit ufadu Trading Standards.
Z divodu neefektivity laserového skeneru se pivovar Everards

vevs

zacal poohliZet po alternativnim, spolehlivéj$im feseni.

Pivovar Everards nakonec zvolil spole¢nost Fairfield Labels,
poskytovatele automatiza¢nich sluzeb (ASP) spole¢nosti Cognex,
aby vyvinula novy systém pro identifikaci a vazeni sudt béhem
vyroby. Spole¢nost Fairfield navrhla systém na bazi softwaru
Procon pro komunikaci s vdhou na sudy pomoci pramyslového
snimace ID kédu DataMan® 500 spole¢nosti Cognex. Tento
systém nyni skenuje ¢drovy kod kazdého plnéného sudu projiz-
déjiciho po dopravniku, aby identifikoval vlastni hmotnost sudu.
Sud je pak zvazen a informace je pfedana softwaru pro vypocet
presné plnéné hmotnosti sudu.

Beze zmény procesu $titkovani byl snima¢ DataMan 500 scho-

pen dosahnout 63% zlep$eni uspésnosti ¢teni, coz byl obrovsky
pokrok oproti jeho laserovému predchidci. Spole¢nost Everards

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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SPOLECNOST COGNEX

Spole¢nost Cognex Corporation navrhuje, vyviji, vyrabi
a uvadi na trh systémy pocitacového vidénia pramyslové
systémy snimani ID kddl neboli zafizeni, kterd dokazou
,Vidét". Spole¢nost Cognex je svétovym lidrem v oblasti
pocitacového vidéni a prdmyslového snimani ID kédd.
Jeji systémy pocitacového vidéni a snimani ID kédu
se vyuzivaji po celém svété, a to v celé radé inspek¢nich,
identifika¢nich a navadécich aplikaci v rdmci vyrobniho
a distribu¢niho procesu. Klicovymi trhy jsou automobi-
lovy pramysl, vyroba potravin a napojt, farmaceuticky
pramysl, logistika a vyrobci OEM. Spole¢nost Cognex
ma sidlo ve staté Massachusetts (USA) a regiondini za-
stoupeni a distributory po celé Severni Americe, Evropé,
Asii, Japonsku i v Latinské Americe. Také ve vychodni
Evropé rozsifuje spole¢nost Cognex svou lokalni pfi-
tomnost a nyni nabizi technickou podporu a skoleni
v u¢ebndch svych zastoupeni v polské Vratislavi (Wro-
ctav) a madarské Budapesti. Dalsi podrobnosti nalez-
nete na webové strance spole¢nosti Cognex na adrese
www.coghex.com.

KONTAKT NA PRODEJCE

Pavel Sejcek

Sales Engineer Czech Republic, info.cz@cognex.com

Jan Kucera
Sales Engineer Slovakia, info.sk@cognex.com

Brewery je vysledky nadsena. ,,Snima¢ DataMan 500 poskytuje
fantastickou presnost &teni. Cte kody, u nichz jsme necekali, ze by
je né&jaky snimac viibec mohl precist. Mnozstvi dat, ktera nyni
shromazdujeme, nam dovoluje nadéle splnovat pozadavky zakona
o vahach a mirach mnohem komplexnégji, vysvétluje Graham
Armston, vedouci tymu technického zaji$téni pivovaru Everards
Brewery. ,Instalace a zprovoznéni byly provedeny v ramci naseho
vyrobniho rozvrhu pro zaji§téni minimalniho naruseni provozu.
Celkové jsme se snimaci DataMan 500 velmi spokojeni a jiz nyni
mame predstavu, pro které dalsi oblasti nasi vyroby by mohly
byt pfinosné, uzavird Armston.

»Kli¢ovou vyhodou snimace DataMan 500 je to, Ze nema zadné
pohyblivé dily, coz znamend mensi pravdépodobnost selhani
z diivodu mechanické zavady. Vyspély algoritmus umoznujici
¢teni nekvalitnich a poskozenych kddi je zékladem tspéchu
této aplikace. Snima¢ DataMan 500 se také snadno pouziva
a nastavuje, coZ znamena, Ze operatofi mohou nastavovat nebo
pozménovat systém sami, tj. bez nutnosti technické pomoci,“
konstatuje Lee Wragg, feditel pro rozvoj obchodu spole¢nosti
Fairfield Labels.
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DaviD PESEK

amoziejmou oblasti, kde lze z aplika-
ce RFID technologie tézit, je logisti-
ka a doprava. S vyuzitim RFID tagt
v ramci prepravy se budeme setkavat stale
Castéji. Pilotni projekty probéhly i v Plzen-
ském Prazdroji (s RFID tagy na Grovni palet).

Vyuziti pfi pfepravé a logistice
Druhy nejvétsi pekdrensky vyrobce v CR
spole¢nost Penam pouziva v ramci interni
prepravy Ceskou inteligentni pekarenskou
prepravku. Byla vyvinuta a je vyrabéna pfimo
pro potreby a s ohledem na specifika peka-
renského prostiedi. Podporuje dohledatelnost
(pekarskych vyrobki) a minimalizaci ztrato-
vosti (vratnych obal). Pouzivani téchto pre-
pravek v ramci logistiky obchodnich fetézcti
je otazkou casu.

V névaznosti na identifikaci a registraci
zvifat jsou RFID tagy pouzivany v zdvodech
masného pramyslu. Naptiklad v Norsku
je identifikace konkrétniho zvifete zazname-
nédna do systému ptijeho pfijmu na jatka. Po
rozbourani je pak kazdd ptilka oznac¢ena RFID
tagem, ktery v sobé postupné nese vsechny
dulezité informace o procesu dal$iho zpraco-
vani. V prubéhu zpracovani jsou také pouzi-
vany prepravky s prepisovatelnymi RFID tagy,
takze na vystupu ze zpracovatelského zavodu
je mozno jednotlivé kusy oznacit ¢arovym

Zpusoby pouziti

RFID

VvV potravinarstvi

kodem se v§emi predepsanymi informacemi.
V tomto pripadé se uplatiuje zejména moz-
nost identifikovat jednotlivé kusy bezkon-
taktné. Mimo zavod planuji zavést prepravky
s RFID tagy zejména s ohledem na hygienu
(pti lepeni nalepek s udaji o obsahu vznikaji
Casto vrstvy ze starych nélepek, které ¢asto
neni mozno beze zbytku smyt) a také s ohle-
dem na ztratovost neoznacenych prepravek,
kterd dosahuje az 200 000 ks/rok.

Identifikace a registrace zvirat
a jejich pohybu
Oproti pouzivanym plastovym u$nim znam-
kéam maji RFID tagy injektované pod kuzi
zvitete vyhodu, Ze neni mozné je ztratit.
Pfi prichodu zvifete vstupem do porazky
je pak mozno identifikovat jednotlivé kusy
bezkontaktné, a to vétsi rychlosti, nez pri
identifikaci pomoci plastové u$ni znamky.
V primyslu zpracovani masa je pak moz-
no efektivné vyuzit RFID pfi pfesunech masa
ke kone¢nému zpracovateli. V rdmci presunu
je mozno pouzit naptiklad RFID tagy s tep-
lomérem a moznosti zdznamu aktualnich
hodnot teploty v Case.

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012
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Méfeni teploty v pribéhu pfevozu suroviny
Historie priibéhu teplot suroviny nebo koncového vyrobku v prii-

béhu dopravy je jednim z kli¢ovych ndstroji pro omezovéni rizika
dodéni zkazeného zbozi. RFID tagy v tomto piipadé obsahuji
kromé obvyklych ¢asti také teplotni ¢idlo, které bud v danych
intervalech métia uklada okamzité stavy teploty (vhodnou ¢tec-
kou je pak mozno zjistit priibéh teplot u daného kusu vyrobku
v Case prepravy), nebo (v jednodussich pripadech) nevratné
signalizuje prekroceni pfedem zadaného teplotniho limitu v pri-
béhu dopravy. Obé varianty vyraznym zptisobem zjednodusuji
argumentaci ptfjemce v pripadé prokdzani prekroceni dovolenych
teplotnich limitiL.

Minimalizace dopad rizik diky dohledatelnosti
Zasadni roli hraji systémy identifikace pfi minimalizaci rizik
ohrozZeni spotfebiteld nevhodnou potravinou. Dohledatelnost
smérem zpét umoznuje vysledovat cestu potraviny od jejiho
vzniku a dohledatelnost smérem dopredu pak dokaze od naleze-
ného mista zjistit, kam az se riziko miiZe projevit a jaké konkrétni
vyrobky jsou ohrozeny.

Zejména tato schopnost je z finan¢niho hlediska zajima-
va, nebot soucasné systémy identifikace a registrace jsou sice
schopny pracovat podle popsaného schématu dohledatelnosti,
ale v mnohem vétsich objemech at uz surovin, nebo zbozi. Na vy-
uziti technologii v potravinarském priimyslu obecné je mozno
pohliZet ze dvou thli pohledu. Z jednoho pohledu je vhodnou
aplikaci technologie mozno zrychlit pribéh nékterych procest,
z druhého je mozno zmensit dopady vzniklych rizik a v nékterych

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

R Snimace umozriujici ¢teni informaci ulozenych v ¢ipu
na RFID-tagu

pripadech dokonce postupovat proaktivné proti vzniku rizika.
Kromeé rizik, kterd souviseji obecné s pouzitim technologii pro
identifikaci a mohou identifikovat osoby s vyuzitim jejich osob-
nich tdaji (mezi tyto technologie patti naptiklad platebni karty,
dale také kamerové systémy s rozpoznavanim textu a obliceju,
slevové priikazy typu Opencard - In karta a také internet), se pti
uziti technologie RFID uplatnuji nasledujici rizika: elektromag-
netické zafeni, likvidace RFID tagu po jeho vyuziti a zneuziti
osobnich udaja.

Cldnek byl zvefejnén se souhlasem Sdruzeni ceskych spotiebitelsl.

Cely text piispévku najdete na
http://www.konzument.cz/publikace.php
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NAZEV FIRMY

ABB s.r.o.

AQUILATS s.r.o.

abala.eu stroje obaly folie s. r. 0.

ADAX, spol.sr.o.

AJP-tech spol.sr.o.

ARC-Robotics s. r. 0.

ASTRO Vlasim spol.sr. 0.

ATS aplikované technické systémy s.r. 0.

AUCON s. 1. 0.

BITO skladovaci technika CZ s. . 0.

BOTTLING PRINTING s. 1. 0.

Cognex

WEB

www.abb.cz

www.aquila.cz

www.abala.eu

www.adax.cz

www.ajptech.cz

www.arc-robotics.cz

www.balicistroje.cz

www.ats-global.com

Www.aucon.cz

www.bito.cz

www.bottlingprinting.eu

www.cognex.com

COGNEX

COMPAS automatizace, spol. s t. 0.

WWw.compas.cz

COMPAS

A QEMEARTHISZEAECEE

COPA-DATA GmbH

www.copadata.com

ﬂ COPADATA

PORTFOLIO PRODUKTU A SLUZEB

Komplexni feseni v oblasti baleni, vkladani do baleni, vyso-
korychlostnich manipulaci z dopravnikovych pést, paletizace
a automatizace procesti v resortu vyroby potravin a napoju.

Cinnost firmy je zaméfena na vyvoj a dodavky ERP systémui a
poskytovani veskerych sluzeb s implementaci, idrzbou a rozvo-
jem téchto systémda.

Balici a potravinafské stroje a technologie, davkovaci, plnici
a poditaci technika, skupinové baleni, aseptické do kelimkd,
do sacka, krajeni, skladova manipulace, sanitace, metalde-
tektory.

Automatické vyrobni linky, manipulatory, roboty, méici, fidici
a regulacni systémy.

Produkty pro pramyslovou automatizaci, identifikaci zboZi, zna-
&eni vyrobki na technologickych linkach. Primyslové snimace,
kamerové systémy, primyslové znaceni i JUS.

Sluzby v oblasti robotizovanych systém. Analyza pozadavkd
zékaznika, vypracovani projetku, kompletni montéz a naprogra-
movani aplikace véetné zaskoleni a servisniho zajisténi.

Reseni predevsim v oblasti balicich a potravinafskych stroj.

Skoleni a odborné kurzy pro personal tdrzby, IT, inzenyring,
programatory i manazery. Technicka podpora Siemens Simatic,
Allen-Bradley. Poradenstvi Six Sigma, MES, stihla vyroba. Vyvoj
softwaru.

Projekty primyslové automatizace a technicky servis.

Skladovaci technika: policové, paletové, pojizdné regaly,
spadové dynamickeé systémy a konzolové regaly, sortiment
plastovych prepravek a boxd, pfislusenstvi.

Priimyslové znaceni a kodovani, vyroba dopravnikd, manipula-
tord, fe3eni pozadavk( na softwarové vybaveni a komunikaci
s host. PC.

Spole¢nost Cognex Corporation navrhuje, vyviji, vyrabi a uvadi
na trh systémy pocitatového vidéni a pramyslové systémy
snimani ID kodl neboli zafizeni, ktera dokazou,vidét”. Spole¢-
nost Cognex je svétovym lidrem v oblasti pocitacového vidéni
a primyslového snimani ID kodu. Jeji systémy pocitacového
vidéni a snimani ID kodU se vyuzivaji po celém svété, a to v celé
fadé inspekénich, identifika¢nich a navadécich aplikaci v ramci
vyrobniho a distribu¢niho procesu.

Priimyslova automatizace na platformé SIEMENS (TIA) — Simatic
57, PCS7, HMI, WinCC,, pohony Sinamics, Simotion aj., elektro
systému a MaR.Systémy fizeni vyroby systémem COMES od
operativniho planovani, fizeni $arzové vyroby a jeji logistiky,
traceability, sbér dat a vyhodnocovani vyroby (KPI), fizeni tdrz-
by. Servisni ¢Cinnost az 24/7 na systémy SIEMENS a COMES.

COPA-DATA je technologickym lidrem v oblasti HMI/SCADA sys-
tému a disponuje hlubokymi znalostmi nejen z oblasti vyrobni
automatizace, ale také znalostmi pozadavkd a podminek speci-
fickych pro primysl. Spole¢nost je autorem softwaru zenon.

POPIS CINNOSTI

Software:

+ ERP systém All

« Crystal Reports - konzultace, 3koleni, prodej licenci, zakézkova pfiprava reportl
« Oracle - prodej databézi, konzultace SQL.

Hardware: tiskarny ¢arového kodu, snimace ¢arového kodu

Kli¢covymi trhy jsou automobilovy priimysl, vyroba potravin a napoja, farmaceuticky
priimysl, logistika a vyrobci OEM. Spole¢nost Cognex ma sidlo ve staté Massachu-
setts (USA) a regionalni zastoupeni a distributory po celé Severni Americe, Evropé,
Asii, Japonsku ¢i v Latinské Americe. Také ve vychodni Evropé rozsifuje spolecnost
Cognex svou lokalni pfitomnost a nyni nabizi technickou podporu a skoleni

v ucebnéch svych zastoupeni v polské Vratislavi (Wroctav) a madarské Budapesti.
Dal3i podrobnosti naleznete na webové strance spole¢nosti Cognex na adrese
WWW.cognex.com.

COMPAS automatizace je Ceska inzenyrsko-dodavatelska spolecnost, ktera je

jiz 22 let pracuje ve prospéch zakazniki v potravinafstvi se stovkami Gspésné
realizovanych projekt. 80 inzenyr( pracuje pro zakazniky od poradenstvi po
realizaci projektl automatizace novych nebo modernizace stavajicich technologii.
Dlouholetou specializaci spole¢nosti jsou pruzna recepturova automatizace
sarzovych vyrob potravin.

COMPAS dodava a neustale inovuje feseni priimyslové automatizace a vyrobnich
informacnich systém( MES na platformé nejmodernéjsich fidicich a IT technologii.
V automatizaci nabizi kompletni spektrum produkt( SIEMENS TIA (Totalné
Integrovana Automatizace). Elektronicky fizena vyroba je COMPAS fedeni systémové
integrace podnikovych systém( ERP - MES - automatizace. Integrujici trovni v
systémové integraci je systém COMES®, umoznujici ru¢ni i elektronické fizeni vyroby,
prinasejici podnikim mimofadné pfinosy pro optimalni fizeni vyroby (produktivita,
jakost, snizeni nakladi). COMES® obsahuje mnoho zakazniky zédanych funkci jako
je napt. sbér dat z vyroby a jejich vyhodnocovani COMES OEE, nové funkce fizeni
pracovnich sil ve vyrobeé ¢i fizeni udrzby také modul pro sledovani vyroby - COMES®
Traceability.

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

NAZEV FIRMY WEB

Danfoss, s. 1. 0. www.danfoss.cz/vit

Dites spol.sr. 0. www.dites.cz

Endress+Hauser Czech s.r. 0. www.cz.endress.com

ESONICa.s. Www.esonic.cz

ExPSs.r.o. WWW.exps.cz

FANUC Robotics Czech s. r. o. www.fanucrobotics.cz

FANUC

GABEN, spol.sr. 0. www.gaben.cz

Grundfos s. r. 0. www.grundfos.cz

HOBRA - Skolnik s. . 0. www.hobra.cz

Harting s.r. 0. www.Harting.cz

Humusofts.r. 0. www.humusoft.cz

IMI International - NORGREN www.norgren.cz

KODYS, spol.s.r.o. www.kodys.cz

Label design, a. s. www.label-design.cz

LUX-IDents.r. 0. www.lux-ident.com

LOGITRON s. 1. 0. www.logitron.cz

fijen 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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PORTFOLIO PRODUKTU A SLUZEB
Ménice kmito¢tu a kompletnich fe3eni pohont pro potravinai-
sky pramysl. Aseptické feseni pohon( - motorova prevodovka
aménic kmitoctu.

Vyroba technologickych fidicich i automatiza¢nich systém,
technologickych vah a navazovacich linek.

Pramyslova méfici technika - méfeni hladiny, tlaku, pratoku
a teploty v¢. registra¢nich pfistroji a zaznamnik ¢i komunika-
ce a softwaru pro potravinaistvi a farmacii.

Priimyslové automatizace, fizeni a monitorovani technologic-
kych procest, dodavky komponent fizeni a méfeni a regulace,
dodavky fidicich a silovych rozvadéci, vyvoj zakazkového SW
pro fizeni strojd a technologickych celkd, aplikace pro sbér
dat a monitoring technologickych procest, projekce strojni

a elektro, montazni a servisni ¢innosti.

Firma ExPS s.r.o. poskytuje komplexni sluzby v oblasti
pramyslové automatizace. Specializuje se predeviim na
automatizaci technologickych procesti v oboru chemického,
farmaceutického a potravinaiského pramyslu, se specifickym
know-how v oblasti fizeni biotechnologickych procest. Dal3im
pramyslovym odvétvim je i automatizace vyrobnich linek,
strojii a zafizeni.

FANUC Robotics Czech - prodej, technicka podpora, servis

a Skoleni priimyslovych robott zna¢ky FANUC a jejich kompo-
nent. Roboty FANUC jsou uréeny pro svafovani, manipulaci,
paletizace, lakovani a mnoho dalsich aplikaci a to téméf

ve viech primyslovych odvétvich.

Vyroba samolepicich etiket s RFID tagem, dodavky spotiebniho
materialu pro potisk etiket, hardware a software pro identi-
fikaci ¢arovym kédem nebo RFID tagy, autorizovany servis

a poradenstvi.

Cerpadla pro aplikace v potravinaiském a ndpojovém primyslu
- Cerpadla Hilge.

Reseni filtrace v ndpojovém a potravinarském pramyslu.
Hloubkové filtra¢ni desky HOBRAFILT a filtry HOBRACOL,
svickoveé filtry CANDECOL véetné automatizovanych filtra¢nich
kolon a dal3i.

Konektory, switche a RFID do priimyslu, automatizace, dopravy
a telekomunikaci, vykonové, datové, optické a pneu konektory
typu HAN, DIN, TCA, D-sub, ad.

Vyvoj, vyroba a prodej softwaru pro védeckotechnické aplikace
a fidici techniku: MATLAB&Simulink, COMSOL Multiphysics,
dSPACE, méici karty, vyukové modely.

Zasluhou vice nez 35 let zkudenosti v oboru zpracovani potra-
vin a napojii jsme vyvinuli kolekci hlavnich vyrobku a technolo-
gii, které prokazaly dlouhd Iéta spolehlivého provozu.

Systém fizeného skladu, systém evidence majetku, zafizeni
pro tisk a snimani ¢arovych kod( a RFID, hlasové technologie,
bezdratové sité, z etikety atd.

TTR tiskarny, aplikatory etiket, terminaly, ctecky car.kodd,
skladové evidence, RFID, etikety, spotfebni material. Navrh
feseni, realizace, servis.

RFID cipy o frekvencich 125 kHz a 13,56 MHz pro bezkontaktni
identifikaci osob, zvifat, zbozi atd.

Méfici a regulacni technika pro chlazeni, topeni, klimatizaci
a prmyslovou automatizaci.

POPIS CINNOSTI

Spole¢nost ESONIC a.s. plsobi od roku 1991 predeviim v oblasti primyslové auto-
matizace, fizeni a vizualizace technologickych procesu. S jejimi aplikacemi automa-
tizovanych systém fizeni se Ize setkat zejména v potravinaiském pramyslu, ale také
v mnoha dal3ich oborech. Vyznamnymi zakazniky jsou jak nadnarodni spole¢nosti,
tak soukromé skupiny a tuzemské podniky. Spole¢nost ESONIC Gzce spolupracuje

i se zahrani¢nimi dodavateli potravinafskych technologickych celkl. Zaméfuje se
predeviim na komplexni pfistup k potfebam zakaznika a jeji specialisté jsou pfipra-
it zadanou problematiku od analyzy stavajiciho stavu pres zpracovani studie
a projektu az po montaz, odladéni a uvedeni zafizeni do provozu. Podle viastnich

i zékaznickych elektro projektd vyrabi ESONIC silové a fidici rozvadéce, soucasti jeho
dodavek jsou komponenty od renomovanych vyrobcti. Vysokou kvalitu produktt

a sluzeb této firmy potvrzuje mimo jiné jeji certifikace podle norem ISO 9001:2008.
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NAZEV FIRMY

Microsys, spol.sr. 0.

M+W Process Automation s. r. o.

NEOTEC spol.sr.o.

noax Technologies AG

WEB

www.promotic.eu

WwW.pa.mwgroup.net/cz

www.neotec.cz

WWW.Noax.cz

noayx

Technologies

O.K. SERVIS BioPro s.r. 0.

Omron Electronics spol. s r. 0.

Panasonic Electric Works Czech s. . 0.

Pantek (CS) s.r. 0.

Papouchss.r. 0.

B

www.biopro.cz

www.industrial.omron.cz

www.panasonic-electric-
-works.cz

www.pantek.cz

www.papouch.com

.com
PAPOUCH

PROJECTSOFT HK, a. s. www.projectsoft.cz

PROKOP INVEST, a. s. www.prokop.cz

Prozesstechnik Kropf s. r. 0. www.prozesstechnik.cz
PROZESSTECHNIK

RMTs.r. 0.

Schmachtl CZ, s.r. 0.

KROPF

S.r.0.

www.rmt.cz

www.schmachtl.cz

PORTFOLIO PRODUKTU A SLUZEB

Vyvoj a distribuce vizualiza¢niho SCADA systému PROMOTIC
pro primyslovou automatizaci. Navrhy a realizace aplikaci
v oblasti méfeni, regulace a fizeni technologickych procesu.

Reseni v oblasti priimyslové automatizace a vyrobnich infor-
macnich systémi.

Kontinualni a vsadkové stroje firmy IKA pro homogenizaci,
dispergaci, michani, vmichavani praskd, hnétace, strojni a vy-
vojova zafizeni, laboratorni reaktory, navrhy technologickych
feseni, poradenstvi.

Odolné pramyslové terminaly s dotykovou obrazovkou

a kompletnim krytim IP69k pro extrémni provozni podminky
v potravinaiskych provozech/skladech. Vahové terminaly pro
primé pfipojeni az dvou libovolnych analogovych vah (jedno-/
vicerozsahové, viceintervalové) s homologaci pro obch. vahy
ti. lll, jednoduchou integraci do IS tretich stran (SAP, QI, Aquila,
€s0).

Technologie pro vinaisky a napojaisky pramysl, laboratorni
pristroje, potravinaiské ingredience a laboratorni diagnostika.
Od dodani, proskoleni obsluhy az po servis.

Ridici systémy, senzory, pohony a fizeni pohybu, komponenty
pro fizeni, bezpe¢nostni komponenty a systémy, inspekéni
systémy.

Ridici systémy - programovatelné automaty (PLC), dotykové pa-
nely, pohony, laserové popisovani, kamerové systémy, senzory,
ionizéry, ¢itace, Casovace, energeticky management.

Software pro priimyslové automatiza¢ni a informaéni aplikace
od firem Wonderware, Woodhead, Network Vision, Auvesy,
Transpara a Mtelligence.

Teploméry a vlhkoméry s prenosem tdajii po pocitacové siti
LAN, méfeni raznych fyzikalnich velicin, software pro zobrazeni,
ukladani a evidenci naméfenych hodnot, vhodné i pro HACCP,
monitorovani pfes web, datové komunikace - pfenosy dat,
spojovani strojli, navaznosti systém, feseni nestandardnich
technickych problém, systémy pro monitorovani efektivity
vyroby.

Komplexni sluzby v priimyslové automatizaci, strojnim inzenyr-
stvi a pramyslovych informacnich systémech.

MIyny, venkovni obilni sila.

V oblasti automatizace je hlavni kompetence spole¢nosti
Prozesstechnik Kropf ve vysoce hodnocenych sluzbach
zaméfenych na fidici techniku procesu vyroby a provozu,
prenos, zpracovani, vizualizaci a archivaci dat spolu s dodanim
prislusného ovladaciho zafizeni.

Poskytovani komplexnich sluzeb predevsim v oblasti procesni
instrumentace, fizeni technologickych procest a v oblasti
elektro. Spolecnost se specializuje na fizeni technologickych
provozi energetiky a teplarenstvi, hutnictvi, farmacii, primyslu
celuldzy a papiru, chemického primyslu, cementérny, betonar-
ky, kamenolomy, pivovary, ipravny vod, neutraliza¢ni stanice.

Cerpadla, programovatelné automaty PLC, zaloZni zdroje,
senzory, elektromotory, filtry, narazové listy, ctecky kodu,
kamerové systémy, vodici fetézy, dalkova ovladani, signalni
zarizeni, vyvévy.

POPIS CINNOSTI

Spole¢nost noax Technologies AG patii mezi vedouci evropské vyrobce robustnich
a spolehlivych pramyslovych pocitacd. Nase hardwarova feseni koncipujeme jak pro
extrémné drsna, tak pro prostiedi citliva na necistoty. Vyrabime kompletné uzaviené
priimyslové a medicinské pocitace a vazni terminaly pro nejriiznéjsi odvétvi stejné
jako periferni zafizeni a pfislusenstvi. Pfi vyvoji a vyrobé nasich kompletné uzavie-
nych pramyslovych pocitact se opirame o vice nez 20 let zkusenosti. Nase vyrobky
jsou navrzeny tak, aby roky spolehlivé fungovaly v nepretrzitém 24hodinovém
provozu i v téch nejtvrdsich podminkach pramyslové vyroby. Bez problémt snasi
zér, chlad, vihkost, prach, vibrace, narazy, a dokonce odolaji piisobeni kyselin

a zasad. Potieby nasich zékaznikl jsou pro nas méfitkem, podle kterého se fidime.
Nasim zakaznikiim proto nabizime nejen pocitace vhodné pro primyslovou vyrobu,
ale také siroké spektrum sluzeb od odborného poradenstvi a dodavky pres instalaci
az po servis a podporu.

Vyviji, vyrabi a dodava produkty pro priimyslovou automatizaci a elektroniku, dato-
vé komunikace a méfici techniku. Vytvafime vysoce kvalitni a specifické produkty.

Soucasny svét se vyviji rychlym tempem a elektronika se méni kazdym dnem.
Proto je zasadou firmy partnerstvi s odbérateli a dtraz na vyfeseni daného problé-
mu. Spole¢nost je drzitelem certifikdtu ISO 9001 a certifikatu Czech Banking Credit
Bureau (rating A).

Podukty vyrabi tak, aby pfedstavovaly co nejmensi zatéz pro Zivotni prostredi.
Ekologicky 3etrné postupy, jako tfidéni odpadu, splnovani direktivy RoHS, apod.,
jsou pro spolec¢nost samoziejmosti.

Spole¢nost Papouch byla zalozena v roce 1990.

Automatizace v potravinafstvi | Fijen 2012

NAZEV FIRMY WEB

Schneider Electric CZ, s.r. 0. www.schneider-electric.cz

SCHUNK Intecss.r. 0. www.schunk.com

SIDAT, spol.sr. 0. www.sidat.cz

SIDAT

AUTOMATION-INFORMATICS

SIGMA GROUP, a. s. www.sigma.cz

SSI Schéfers.r. o. www.ssi-schaefer.cz

STRAND s. 1. 0. www.strand.cz

Testos. . 0. www.testo.cz
We measure it.

TIESSE Praha www.tiessepraha.cz

WEBER czs.1. 0. www.weberweb.com
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Schneider Electric poskytuje feseni pro rozvody elektrické ener-
gie, primyslovou automatizaci, automatizaci a zabezpeceni
budov i domécnosti, kritické aplikace, energeticky monitoring
a uspory energie.

Paralelni, Gihlova a speciélni chapadla, manipulétory, robotické
systémy, prislusenstvi pro roboty, linearni jednotky a systémy,
rotacni moduly.

Dodévky automatizovanych a informacnich systéma a servisni
podpora 24/7 pro vyrobni aplikace na platformach SIEMENS
(MES SIMATIC IT, DCS SIMATIC PCS 7, PLC SIMATIC S7, SCADA/
HMIWinCC atd.), ProLelT - PlantIT (PLC S7), EMERSON - Delta V,
AspenTech a SIDAS (MIS/MES platforma SIDAT). Elektroprojekce
v prosttedi E-PLAN, kvalifika¢ni pfiprava v Autorizovaném
Skolicim stfedisku Siemens, pfimé dodavky.

Cerpadla predevsim pro energetiku, strojirenstvi, zemédélstvi,
vodni hospodafstvi a pro fadu dalsich oblasti.

Koncepty a feseni: automatizované skladovaci systémy, optima-
lizované skladovani, intralogisticka feseni.

Névrh, vyroba a montaz dopravniku ( valeckové, pasové,
desti¢kové, fetézové...) a dopravnikovych systémii ( expedi¢ni
trasy, vyrobni a montazni linky ....).

Spole¢nost Testo je dnes s vice nez 1800 zaméstnanci (z toho
cca. 800 v Némecku) celosvétovou jedni¢kou ve vyrobé a
prodeji prenosnych méficich pistrojt.

Automatizace linek s prdmyslovymi roboty KAWASAKI.

Nafezové stroje Weber na saldmy a syry, odblanovacky, staho-
vacky kazi a vyrobniky ledu.

POPIS CINNOSTI

Spole¢nost SIDAT, spol. s r.o., byla zaloZzena v roce 1990 a v soucasné dobé ma
70 pracovniku.

Poskytuje kompletni spektrum dodavek a sluzeb zahrnujici konzultace, analyzy
ekonomické efektivnosti a navratnosti investic, projekéni prace, dodavky HW, mon-
tazni a instalacni prace, vyvoj aplika¢niho SW a jeho uvedeni do provozu, zaskoleni
pracovnikd, pozaru¢ni servis.

Firma SIDAT je specialista v oborech: vyroba potravin a ndpoj, vyroba stavebnich
hmot, automobilovy primysl, tézba ropy, chemicky a farmaceuticky primysl, cisténi
odpadnich vod a likvidace odpadu, manipulace s jadernym palivem v atomovych
elektrarnach.

SIDAT je ocenén certifikatem jakosti podle CSN EN ISO 9001:2009, déle partner-
skymi certifikaty firmy Siemens (Solution Partner Automation Specialist pro SIMATIC
PCS7 a pro Manufacturing Execution Systems SIMATIC IT), dale je partnerem firmy
AspenTech (Valued Partner), a partnerem firmy ProLeiT.

Méfeni emisi a technika pro vytapéni a instalaci, primyslové méfeni emisi, servis a
tepelné procesy, chladici technika, méfici technika pro klimatizace a vétrani, méfici
technika pro potravinafstvi, stacionarni méfici technika, termokamery, kontrola
tepelné soustavy, méfici systém testo Saveris™

AUTOMATIZACE

V POTRAVINARSTVI

vY




PRODUKTY PRO POTRAVINARSTVI

SNIMACE CAROVEHO KODU DATAMAN 100/200 NYNi VYUZiVAJI TECHNOLOGII 2DMAX+

Spole¢nost Cognex Corporation (NASDAQ: CGNX), globédlni dodavatel
systému pramyslového snimani ID kédd, zaclenila vyspélou softwarovou
technologii ¢teni ¢arového kddu 2DMax+™ do kompaktnich, napevno
montovanych snimacii ¢drového kédu DataMan® 100 a 200. S technologii
2DMax+ nyni ¢te¢ky dokazou identifikovat a dekddovat silné poskozené
nebo nedokonale oznac¢ené 2D maticové kody. Nejvyznamnéj$i zménou
vsak je, ze snimace ¢arového kddu jiz nyni nejsou ovliviiovany variacemi
osvétleni, zptisobu oznacovani, kvality kddu nebo povrchové tupravy.

I kdyZz maji ¢arové kody Data Matrix zabudovanou opravu chyb,

‘ v ptipadé netplnosti kodu stale dochazi k jejich nenacteni. Technologie

: 4 # 2DMax+ dokaze ¢ist kddy Data Matrix, i kdyz chybi jejich kritické prvky.

Technologie 2DMax+ rovnéz dokaze lokalizovat a dekddovat kddy Data Matrix, které jsou preexponované nebo podexponované,

a to bez nutnosti nékolikandasobného nacitani. Zvysuje se tim objem produkce, rychlost a celkové spolehlivost.

Snimace DataMan 100 a 200 maji mimotadné malé rozméry. Jejich pramyslové odolné pouzdro méti pouhych 23 x 42 x 64 mm.
Rada DataMan 200 vyuziva technologii proménlivého zaostfovani s tekutymi ¢oc¢kami pro aplikace vyZzadujici vétsi hloubku ostrosti
nebo preostfovani po zméné produktu. Modely fady DataMan 200 rovnéZz podporuji ethernetovou konektivitu s celou fadou pri-
myslovych protokolu pro sledovani dilii v redlném case, archivaci snimk, prenos dat a hladkou integraci s fidicimi prvky zavodu
a informa¢nimi sitémi. Rada DataMan 100 nabizi komunika¢ni moznosti USB a RS-232. Algoritmus 2DMax+ se nyni dodéva
se véemi modely DataMan 100X a 200X a se snimaci DataMan 300X a 500X.

www.cognex.com/200

FANUC R-30IB - ROBOTICKY RIDICIi SYSTEM

Novy fidici systém FANUC R-30iB umoznuje primyslovym robotiim FANUC demonstrovat jejich schopnosti v plné sile. K hlavni
zménam oproti ptivodni verzi patii mensi velikost, moznost, aby energetické ztraty byly optimalné rekuperovany béhem brzdéni,
vybaveni zdokonalenymi funkcemi vylepsujicimi ,,Help“ podporu diky pfidanym funkénim kldvesdm, niz§i hmotnost a optimalizace
na 3D prezentaci. R-30iB je také schopen pouzivat veskeré programy svého predchtidce bez nutnosti preprogramovani ¢i jinych
zmén v programu.

Kombinuje v sobé nejnovéjsi technologie s efektivnim vyuzitim elektrické energie s jednoduse pouzitelnymi, mnohostrannymi
a robotickymi technologiemi. Nova generace fidicich systému pokrocilych fizenych pohonnych systémd je charakterizovana vysoce
vykonnymi procesory, kompaktnimi pohonnymi zesilovaci pokryvajicimi v§echny robotické osy a vysoce redukovanou energetickou
ztratovosti. Interni komunikace fidictho systému je také daleko rychlejsi, a to diky pouziti rychlejsiho procesoru. Usporné vyuziti
energetickych vstupt za¢ind uz u ru¢ni jednotky dalkového ovladani ,,iPendant Touch’, kterd navzdory ptidanym funkcim vystaci
s 0 10 % niz§imi energetickymi vstupy.

Na rozdil od fidicich systému na platformé Windows fidici systémy FANUC mohou byt vypnuty a zapnuty bez ztraty dat. Nadiizeny
PLC systém muze byt také vypnut a znovu zapnut, coz opétovné Setii energii v pribéhu operaci v pohotovostnim rezimu. Funkce
»Motion Optimization* optimalizuje robotické pohyby, aby nedochdzelo k nadbyte¢nym pohybtim, a soucasné také Setti energii.

FANUC implementoval zlepseni jak do fidiciho systému, tak do jeho ru¢ni fidici jednotky ,,iPendant Touch”. Do ,,iPendant
Touch® byla také pridana funkéni klavesa pro fizeni sedmé a osmé externi osy. Funkéni klavesa ,,Help“ oznacend pismenem ,,i
umoziuje uzivatelim kdykoliv prohlizet instrukce obsazené v manudlu. Jednotka ,,iPendant Touch® také volitelné umoznuje
zobrazeni samostatného okna nebo dvou ¢i tii oken vedle sebe. Je schopna zobrazovat v§echny modelové reprezentace ve formé
izometrickych pohledt (3D grafickém rezimu), coz naptiklad zjednodusuje orienta¢ni postupy programovacich krokd. ,, NodeMap*
funkce umoziuje zobrazeni pozice robotického ramene a trajektorie ve formé bodi a ¢ar, coz dovoluje rozpoznat potencialni chy-
bové pohyby vedouci ke kolizim jesté pfed samotnym spusténim programu.

Spravné vyuzita funkce ,Robot Optimization muze vest ke zkraceni ¢asovych cykl. Dalsi novou funkci je ,,Learning Vibration
Control“ (LVC funkce), ktera se aktivuje za Gicelem optimalizace trajektorie robotického ramene.

www.fanucrobotics.cz
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POCITACOVE VIDENI
IHNED PO VYBALENI

SKUTECNA VELIKOST

Staci jen vytahnout z krabice a rovnou umistit na vasi vyrobni linku
CDGN Ex s minimalnimi naroky na cas, penize a Usili — pfesné to nabizi novy
g = systém pocitacového vidéni In-Sight® 7010:
VI S I On ¢ Jednoduché nastaveni - integrované automatické
zaostfovani, optika a osvétleni

ET E ¢ Robustni kryt — kompaktni a odoIné pouzdro s krytim IP67

5;- ¢ Snadna konfigurace - s aplika¢nim softwarem EasyBuilder
E ¢ Flexibilita — komunikuje s jakymkoli automatiza¢nim zatizenim

= pomoci sady Cognex Connect®

www.outoftheboxvision.com In-Sight 7010 pro vyrobce otevira siroké pole novych aplikaci,
kde je nyni pocitacové vidéni vysoce cenové vyhodné.



