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EDITORIAL 3

VELKA LOTERIE OSUDU ZMENI
KAZDY DEN ZIVOT JEDNOMU Z NAS.
VE HRE JE NAS VIC NEZ 10 MILIONU

NEJLEPSI VECI JSOU ZADARMO
Vazeni ¢tenafi, drzite v rukou prvni vydani asopisu Priimyslovd automatizace v potravindistvi,
ktery si klade za cil popularizovat progresivni technologie, k nimz patfi i automatizace, v tak
specifickém oboru, jako je vyroba potravin. Nechceme konkurovat etablovanym ¢asopistim, jez
se na ¢eském medialnim trhu vénuji automatizaci zcela ¢i ¢astecné, rozhodli jsme se jit vlastni
cestou a nabidnout ¢tendfi néco, co v této podobé zatim neni k méni, a to pouze dvakrat v tomto
roce. Casopis budeme dorucovat bezplatné, protoze - jak se fika — nejlepsi véci jsou zadarmo.

Kdyz jsem se o par fadki vy$e zminil, Ze vyroba potravin je specificky obor, profesionalim,
ktefi ¢tou tento ¢asopis, neni nutno vysvétlovat pro¢. Hygienické predpisy, normy, kontroly

vyrobnich provozi a dalsi strasti a starosti, jez produkci potravin a népoji provazeji, kladou

vysoké naroky na pouzivané technologie.

Pokud z vyrobni linky sjede automobil, ktery je znecistény, a v§imne si toho koncovy za-
kaznik, rozhnéva se on a mozna par jeho blizkych. Pokud se vSak v zabalené potraviné objevi necistota, mize to skon¢it kontrolou
kompetentnich organii a s tim spojenou vysokou pokutou, dikladnou prohlidkou vyrobnich prostor a dal$imi nepffjemnostmi.
Nebo se na vyrobce muze rozzlobit sim zdkaznik a firmu zaZzalovat, i kdyz tento postup je zatim doménou zamotskych spottebi-
telu, ktefi si takto leckdy prijdou ke slusné ¢astce. I u nas ale plati, Ze takovy problém je mnohdy $iroce medializovén a dopad pro
vyrobce je tak podstatné horsi nez ulozend pokuta. Proto technologie, které se pfi vyrobé potravin pouzivaji, musi splnovat fadu

predpist a norem a to se pak zakonité musi projevit na jejich kvalité a také cené.

I VYDERACI MOHOU NAPOMOCI TECHNOLOGICKEMU ROZVOJI
Pred ¢asem jsem mél unikdtni moznost prohlédnout si zavod spole¢nosti Hamé v Podiviné, kde mne provazel jeho feditel Libor
Buisek. Zaujala mne zde informace, ktera jiz diive probéhla tiskem a tykala se vydéracské aféry. Spolecnost Hamé, které zavod Fruta
Podivin patfi, byla vydirdna zlottilcem, jenz chtél ptijit k bezpracnému zisku tim, Ze vyhrozoval kontaminaci potravin pochazejicich
préavé ze zdej$iho zdvodu, pokud nedostane pozadovanou ¢astku.

To se mu po zdsahu Utvaru pro odhalovéni organizovaného zlo¢inu nepovedlo a skon¢il za mifzemi. Incident viak ptrimél
vedeni Hamé k investici do technologického zatizeni, které zamezi otevieni kojenecké vyzivy bez toho, aby to spottebitel poznal. Je to
obal obepinajici vicko a hrdlo sklenice, jehoz neporusenost spotiebiteli jasné ukazuje, ze po opusténi vyrobniho zavodu dosud obal

nikdo neotevfel a vie je v naprostém poradku. Vice se o technologiich pouzivanych v zévodé Fruta Podivin doétete v pfistim vydani.

DIGITALIZACE VYROBY POTRAVIN (SNAD) NENi NA PORADU DNE
V dubnu pak ¢eska média citovala prestizni britsky tydenik The Economist, ktery popisoval budoucnost vyroby prizptisobenou indivi-
dudlnim potfebam zékaznika. Vyhodou bude fakt, Ze napfiklad inZenyr pracujici na projektu v Africe si nebude muset poslat pro vyrobek
do Evropy, ale vytiskne si jej u sebe v kancelati na zatizeni, jez se bude podobat 3D tiskarné. Treba nastane doba, kdy si budeme tisknout

i potraviny a vyrobci ,ostrouhaji‘, ackoli mne nyni ani hypoteticky nenapada zptsob, jak by to bylo mozné. Kdybyste ale i vysoce vzdéla-

nému ¢lovéku pred 100 lety fekli, Ze se bude létat do kosmu, tak by zcela logicky namitl, Ze tam neni vzduch, a proto je to zcela nemozné.
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Pocitace noax a vahové terminaly pro prostfedi naro¢nd
na hygienu zvysuji vasi produktivitu

NOAX TECHNOLOGIES

Od porazky k expedici

Esonic

Modernizace pritokového pasteru na plnici lince KEG

v pivovaru Cerna Hora

SCHUNK

Automatizace a robotika - Jednoduché baleni

RMT

Helsinki Group s. r. 0.: Dokonalé souznéni tradi¢ni finské
receptury a modernich technologii

STRAND

Pozadavky na dodavatele dopravnikovych systému
COGNEX

Snimac¢ ¢arového kddu prindsi vysokou rychlost ¢teni etiket

na ldhvich s alkoholem
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RESENI AUTOMATIZACE A PRUMYSLOVE ELEKTRONIKY PRO VAS
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WV VALY

Mereni velicin
Teplota = Vlhkost = Rosny bod = Proud = Napéti = Rychlost a smér vétru = 0-10 V = 4 az 20 mA
Pt100 = A/D, D/A prevodnik...

I/O moduly

Integrace 1/0 modult do vaseho systému = Programovatelné moduly = Vzdaleny dohled a fizeni

Zakazkova elektronika a systémy
Terminaly pro monitorovani vyroby = Propojeni stfidact solarnich elektraren pres Ethernet
Velmi pfesné méreni teploty = Kontrola zachazeni se zasilkami...

Datove komunikace

Prevodniky dat, komunikacnich rozhrani a protokolt = Datové procesory = Oddélovace
Multiplexery = Prodlouzeni linek = Rozbocovace...

Merici program Wix
Zobrazeni aktualnich hodnot, vyhodnoceni, ukladani, akce. Pro malé aplikace zdarma!

Papouch s.r.o., Strasnicka 1a, 102 00 Praha 10 - Tel: +420 267 314 267-8 « www.papouch.com « papouch@papouch.com « ISO 9001
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Frost & Sullivan: Elektrické pohony v evropském potravinarskem
pramyslu tézi z poptavky po vyssi energetické Ucinnosti

Dynamika trhu zdiiraziiuje potiebu energeticky tcinné,

vysoce spolehlivé a vhodné strategie prizplisobovani produkti.

otravinafsky pramysl je velkym

odbératelem elektrickych pohont

v Evropé. Ekonomické zpomale-
ni v§ak mélo neptiznivy dopad na vét-
$inu odvétvi, véetné potravinarstvi, coz
se odrazilo v poptavce po elektrickych
pohonech. Momentalni dynamika trhu
zduraznuje pottebu energeticky uc¢inné,
vysoce spolehlivé a vhodné strategie pti-
zptisobovani produkta.

Nova analyza spole¢nosti Frost & Su-
llivan (http://www.motors.frost.com)
»Strategic Analysis of Electric Drives Mar-
ket in European Food and Beverage Indust-
ry“ uvadi, Ze trh dosahl v roce 2010 trzeb
ve vy$i 204,89 milionu eur, a odhaduje, ze
v roce 2017 to bude 313,14 milionu eur.

Elektrické pohony predstavuji témér
2/3 poptavky po elektrické energii v potra-
vinéfstvi. Nicméné rostouci ceny energii
mély neptiznivy dopad na vykonnost to-
hoto odvétvi. V tomto kontextu pomohly
energeticky u¢inné pohony firmam sni-
Zovat vyrobni néklady, zvysit ndvratnost
investic a snizit emise CO2.

»Potravinarstvi za¢ina byt plné au-
tomatizované, coz vede k vyssi spotiebé
energie pii vyrobnim procesu, uvadi Raaj
Thilak Raveendran, analytik prizkumu
spole¢nosti Frost & Sullivan. ,,Firmy navic
usiluji o snizeni spotfeby energie imple-
mentaci energeticky u¢innych technologif
pohonit. Ac¢koli jsou energeticky u¢inné
pohony drahé, poskytuji vysokou navrat-
nost investice a snizuji provozni naklady,
coZ jsou dvé vyhody, které ptispéji k jejich
trznimu rastu béhem prognézovaného
obdobi.“

Dal$im vyznamnym trendem je ros-
touci zdjem vyrobci OEM o decentra-
lizované pohony namisto centralizova-

nych, protoze nabizeji snizeni ndklad
a zkraceni doby potfebné pro pldnovani
projektii. Vyrobci elektrickych pohonit
zamyg$leji v tomto segmentu uvadét nové
produkty, coz v prognézovaném obdobi
kratkodobé a stfednédobé zvysi objem
prodeje decentralizovanych pohond.

S rozs$ifovanim trhu bude velkou
vyzvou silici konkurence. Pfi vice nez
100 vyrobcich pohont existuje neutu-
chajici tlak na ceny vedouci k poklesu
ziskovych marzi.

»Mali castnici trhu museji Celit tla-
kam, jako jsou velké pracovni néklady,
Kklesajici ziskové marze a odvétvova kon-
solidace,“ dodava Raveendran. ,,U¢astnici
trhu uvadéji, Ze ceny elektrickych pohonit

Spolecnost Frost & Sullivan

http://www.frost.com

kazdoro¢né klesaji o 3 %, coz se promita
do ziskovych marzi vSech tcastniki trhu.*

Aby mohli vyrobci uspét na tomto
vysoce konkuren¢nim trhu, museji roz-
$ifovat svou produktovou nabidku nebo
nachdzet nové aplikace pro své stavajici
produkty.

»Snadnost pouziti a cenova vyhodnost
jsou dvéma hlavnimi pfednostmi elektric-
kych pohonti oproti soupeticim technolo-
giim, uzavira Raveendran. ,,Diky témto

prednostem si elektrické pohony uméji
nachdazet nové aplikace. Pro udrzeni trz-
niho tempa museji vyrobci nabizet kom-
pletni nabidku produktd, kterd odpovida
aplika¢nim pozadavkiim vyrobctit OEM
i kone¢nych uzivateln.“

Mate-li zdjem o vice informaci z této
studie, zaslete prosim e-mail se svymi
kontaktnimi tdaji Anné Zanchi, Cor-
porate Communications, na adresu
anna.zanchi@frost.com.

Studie ,,Strategic Analysis of Electric
Drives Market in European Food and Be-
verage Industry“ je soudasti programu
»Mechanical Power Transmission Growth
Partnership Service, ktery zahrnuje i vy-
zkumné studie na nasledujicich trzich:

Electric Drives Market in European Pac-
kaging Industry, Electric Drives in Eu-
ropean HVAC Industry, European Low
Voltage Drives Market a Strategic Analysis
of European AC FHP Market. VSechny
vyzkumy zahrnuté ve ¢lenstvi popisuji
podrobné trzni ptilezitosti a pramyslové
trendy, které byly vyhodnocovany po roz-
sahlych rozhovorech s ucastniky trhu.

www.frost.com
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ihoceska Madeta, nejvétsi zpracovatel

mléka v zemi, bude letos do moderni-

zace investovat zhruba 80 miliont ko-
run. CTK to tekl predseda predstavenstva
a generdlni feditel spole¢nosti Milan Tep-
ly. Loni to bylo 150 miliont korun. Zavod
v Jindfichové Hradci dostal 105 miliont,
45 miliont ziskal zdvod v Plané nad Luz-
nici. Jejich rozvoj bude pokracovat i letos.

Do zavodu v Jindfichové Hradci
byla presunuta ¢ast vyroby z Prachatic,
konkrétné vyroba syri typu cottage. Jin-
drichohradeckd provozovna tak ziskala
moderni balici stroje syri, nové zraci
sklepy, ¢ast financi $la na technologicka
zafizeni pro vyrobu syra Romadur a také
na vyvoj Klasterniho syra. Stavba v Jin-
drichové Hradci byla zkolaudovana tento
mésic. Zavod ceka jesté vystavba skladu
na susené vyrobky. Predloni se tam presu-
nula vyroba sudeného mléka ze Strakonic
a Ceskych Budéjovic. Diive méla Madeta
¢tyfi susarny, nyni md jedinou.

V zévodé v Plané nad LuzZnici byla
postavena nova vyrobni hala, do které se
v nasledujicich mésicich z prachatické-
ho zavodu prestéhuje vyroba syra Aka-
wi. ,V leto$nim roce jesté pripravujeme
stavbu haly na vyrobu tavenych syri, kterd

AKTUALITY

bude letos investovat do modernizace

se sem ¢asem presune ze zavodu v Ripci.
Investi¢ni akce v Plané nad Luznici by
mély pokracovat jesté dva az tii roky,“
uvedl feditel spole¢nosti Madeta.

Vyroba v zavodé v Prachaticich skon¢i
k poslednimu ¢ervnu tohoto roku; divo-
dem ukonceni vyroby je restrukturalizace
inedostatek mléka v regionu. Tamni pro-
ducenti ho totiZ prodavaji do Némecka,
protoze se pred lety nedohodli na vy-
kupnich cenach. ,,Prodej aredlu je zajis-
tén op¢ni smlouvou, Madeta jej prodala
developerské firmé, ktera ma zamér posta-
vit tam obchodni centrum,” uvedl Teply.
V prachatickém zavodé bylo propusténo
90 zaméstnanct, 11 lidi pfijalo nabidku
dojizdét za praci do jiného zavodu v rdmci
spole¢nosti. V $esti zdvodech Madety ted
pracuje 1 730 lidi.

Podle dlouhodobych planti méla
Madeta letos a pristi rok ukoncit také vy-

robu v Pelhtimové a v Ripci. Tyto zaméry
se odklddaji. T¥eba Pelhfimov, kde se vy-
rabéji trvanliva mléka, ma strategickou

cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

polohu v regionu s dostatkem suroviny.
Presuny technologickych celk jsou navic
nékladné, dalsi postup restrukturalizace
bude proto zéleZet na hospodarskych vy-
sledcich spole¢nosti.

Lonsky obrat Madety se podle pred-
béznych vysledki meziroéné mirné
zvysil, o¢ekdvd se ve vysi 5,1 miliardy
korun. Madeta vyrabi pres 230 riiznych
vyrobk, témér 50 procent produkee tvori
syry. Na export §la loni zhruba ¢tvrtina.
Produkty podnik vyvazi do 15 zemi. Mezi
hlavni vyvozni artikly patfi maslo, suSené
mléko a bilé pfirodni syry. Nejvyznamnéj-
$imi zahrani¢nimi odbérateli jsou kromé
Libanonu staty EU, ale také dalsi asijské
zemé a USA. Madeta letos planuje mirné
zvy$it objem vykupovaného mléka, a to
zhruba o pét procent, tj. na 350 miliont
litrti. Loni spole¢nost denné zpracovala
v praméru pres 900 000 litrtt mléka.

CTK
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Linka ¢. 3. Jedna ze ctyf hlavnich vyrobnich linek ve stacirné Stocku Plzen. Celkova kapacita staceni ¢ini téméf 30 tisic lahvi za hodinu. Zde na lince pravé Fernet Stock Citrus.

STOCK vyrabi produkty italske sestry,

musel prebudovat vyrobni technologie

lzenisky Stock zacal vyrabét lihoviny sesterské firmy Stock

Italy z Terstu. Jde o jeji dva nejsilnéjsi produkty - Limon-

ce, popularni italsky citronovy likér, a vodku Keglevich
véetné vsech jejich ochucenych druhi. Do konce ¢ervna tohoto
roku prevezme plzenska likérka veskerou produkei Italt a zvysi
tak v Plzni ro¢ni vyrobu alkoholickych népojt az o polovinu, tj.
na 41 milion litrti lihovin. ,,Pfesto bude i poté kapacita Stocku
Plzei vyuzita jen na zhruba 80 procent,* fekl CTK provozni
feditel Antonin Nasler.

Podle néj jde o nejvétsi novodobou vyrobni expanzi plzeii-
ského podniku. ,,Zaroven budou z Plzné prostfednictvim firmy
Stock International zdsobovany trhy v Italii, USA, Kanadé, Polsku
a dalsich 50 zemich,“ prozradil §éf Stocku Plzen Petr Pavlik.
»Hlavni vyrobni vlna teprve prijde. Veskerou vyrobu i staceni
z Itdlie pfevezmeme od 1. ¢ervence 2012, uvedl Nasler. Stock
Plzen, ktery loni prodal 27,5 milionu litrti lihovin, tak zvysi
vyrobu o témér 14 miliont litrt italskych alkoholickych napojt,
jichz prebira 39 druht ve vice nez 300 variantach. Stock dosud
vyrabél 67 druhi vyrobki.

»Vyrobu v Itdlii realizujeme v rdmci vypomoci uz tfi roky,
hlavné stézejni produkty Keglevich, Limonce ¢i brandy Stock 84
a Original. K rozsifeni vyroby budou nutné tpravy vyrobnich

prostor polotovari a tii stacecich linek. Na jednu planujeme
presun dvou stroju z Itdlie a instalaci nové kartonovacky, coz
nam umozni zvy$eni kapacity az na 18 000 lahvi za hodinu. Jde
o investice v fadu jednotek miliont eur, které by se mély rychle
vratit,“ fekl vyrobni manaZer Vaclav Sitner. Nejvétsi ceskd likérka
bude jesté vyrabét napriklad vermuty. Z hotkych vyrobka typu
nejznaméjsich plzenskych fernetd dva vyrobky. V Terstu, kde
je vyrazné vys$i cena prace a niz$i produktivita, je jedna linka,
v Plzni jsou ¢tyti. Podle mistrové Katefiny Novakové zacala dnes
vyroba na dvou linkéch.

Ukonéeni produkce v Italii a jeji preneseni do CR je podle
Pavlika vysledkem vnitfni analyzy v rimci mezinarodni skupiny
Stock Spirits Group. Vyrobni testy potvrdily, ze Stock dokaze
italskou produkei zvladnout nejen kapacitné a s vétsi efektivitou,
ale zdroven je schopen vyrabét v naprosto totozné kvalité jako
v Terstu. Operace prinese optimalnim vytizeni stdcecich tech-
nologii i zaméstnanosti. Stock, ktery ma pres 140 zaméstnanct,
nabral devét novych pracovnikil. Likérka loni zvysila prodej
na 27,5 milionu litrii lihovin, meziro¢né to bylo o 3,7 procenta
vice. Cesky trh pfitom klesl o zhruba ¢tyfi procenta. Loiisky
export vystoupal na 5,26 milionu litra.

CTK

Pramyslova automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2012

KOMERCNI PREZENTACE

NOAX TECHNOLOGIES AG

Pocitace noax a vahové terminaly
pro prostredi narocna na hygienu
zvysuji vasi produktivitu...

... protoze konstrukce nasich zafizeni garantuje vysokou spolehli-
vost, bezpe¢nost a efektivitu. Nase pocitace pro prostfedi ndro¢nd
na hygienu se idedlné hodi pro potravinafstvi, chemicky nebo
farmaceuticky pramysl. At uz se jedna o bezchybnou zpétnou
dosledovatelnost pti vazeni a kontrole receptur nebo o fizeni
vyrobnich linek - spolehlivost hardwaru spole¢nosti noax snizuje
vasi chybovost na nulu.

Skiin je vyrobena z uslechtilé oceli V2A, je kompletné uza-
viena (kryti az IP69k) a nema skryté spary ani $kviry. Proto
muzete bez obav nase vodotésné pocitace Thin-Clients a vahové
terminaly stejné jako kldvesnice tplné dezinfikovat i témi nejag-
resivnéj$imi ¢isticimi a dezinfekénimi prostfedky nebo omyvat
tlakovou vodou. Ovladani usnadiuje nejen 20 volné programo-
vatelnych klaves, ale i prehlednd dotykova obrazovka. Displej
zarucuje optimalni Citelnost i za $patnych svételnych podminek.

Provozni teplota od -30 °C az do +45 °C umoznuje jejich
nasazeni v chladirenskych nebo mrazicich halach, resp. ve ven-
kovnich prostorach (nédkladové rampy atd.).

IPC noax jsou nabizeny s LCD obrazovkami velikosti 12", 15"
a 19" a s vypocetnim vykonem od Celeron 1 GHz az po dvou-
jadrové procesory 2 x 1,86 GHz. Bohaté prisluSenstvi nabi-
zi $irokou $kalu montdznich prvka, periferii a doplnki, které
v misté nasazeni.

Sterilni a vodotésné pocitace nejenze zefektivni vasi vyrobu,
ale prinesou vice jistoty do provozi.

Inzerce

IPC pro potravinaistvi - vyrabéjte hygienicky
Sterilni poéitace noax Fidi stroje, kontroluji receptury a podpo-
ruji vas pti vytvareni vyrobni dokumentace. Splnite tak prisna
pravidla EU o zpétné sledovatelnosti a hygiené.

Vodotésné priamyslové pocitace noax z uslechtilé oceli a va-

hové termindly noax vizualizuji a hlidaji podnikové procesy.

Celd vase vyroba tak bude transparentné;jsi.

Pramyslové pocitace noax z uslechtilé oceli pro
chladirenské provozy - spolehlivéji sbirejte

a zpracovavejte data

Sterilni poéitace noax na zasobovacich vozidlech nebo vysoko-
zdviznych vozicich bez problémi odolavaji mrazu stejné jako
prudkym zméndm teplot. Idedlni pro chladirenské provozy.

Vahové terminaly pro hygienicky naro¢né
provozy - automatizujte vazeni

Pramyslové véhové terminaly v sobé spojuji pfednosti pramys-
lovych pocitact a elektronickych vah a jsou vhodné predevsim
v hygienicky naro¢nych provozech. Umoznuji ptipojit az dvé
libovolné analogové vahy ritiznych typi, rozsahti a vyrobcu.
Ovladani a nastaveni parametru vahy uzivatel realizuje pomoci
dotykové obrazovky. Diky rozhrani OLE muzete jednoduse
a rychle integrovat vahové terminaly do aplika¢nich softwart
tretich stran. Pomoci specialni fiskalni paméti ALIBI ukladate
data vézeni, ¢imz je zaji$téna zpétna dosledovatelnost dat vazeni.
Vazeni je tak mnohem jednodussi a efektivnéjsi.

==

Test odolnosti na www.noax.cz
Tel: +420 544 528 655 - email: info@noax.com

Vahovy terminal pro potravinarstvi

Odolny proti tlakovému myti a agresivnim dezinfekcim

nnay

Technologies
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AKTUALITY

Moravskoslezské cukrovary loni
vydélaly vice nez 600 milionu

vy v

Spole¢nost Moravskoslezské cukrovary v loniském roce témér z<tyrna-
sobila sviyj zisk ze 160 miliont na vice nez 600 miliont korun. Firma
zaroven dosahla svého nejlepsiho hospodarského vysledku za posled-
nich deset let. CTK to zjistila z pozvénky firmy na valnou hromadu.
Spolec¢nost vykazuje stabilné zisk od roku 2001 a v poslednich ¢tyfech
letech je jeji zisk v fadech stovek miliont korun.

Firma produkuje vyrobky pod znackou Korunni cukr, ktery ma
na Ceském trhu dlouholetou tradici. Na trh dodava také méné tra-
di¢ni vyrobky jako tftinovy cukr, ovocny cukr, hroznovy cukr nebo
diabeticka sladidla. Moravskoslezské cukrovary vznikly v roce 1999
slou¢enim cukrovart v Hru$ovanech, Opavé a Uni¢ové. Od roku 1994
je téméft stoprocentnim vlastnikem akcii rakouskd spole¢nost Agrana
Zucker GmbH se sidlem ve Vidni. Celkova aktiva firmy ¢ini vice nez
tfi miliardy korun. Agrana provozuje dva vyrobni zdvody v Opavé a
v Hrusovanech a vyvojové centrum v zavodé Zuckerforschung Tulln
GmbH v Rakousku.

CTK

Zisk potravinarskeé firmy
Kraft vzrostl

Americky potravinarsky koncern Kraft Foods v leto$nim prvnim ¢tvrt-
leti dosahl cistého zisku ve vysi 813 miliont dolart (asi 15,5 miliardy
korun), loni v tom samém obdobi to bylo o 14 miliont dolart méné.
»K lepsimu vysledku nez pred rokem pomohl spole¢nosti narust cen
i to, Ze letos byly Velikonoce dfive,“ napsala agentura Reuters. Kraft
Foods ptisobi i v Cesku a na Slovensku.

Podle zvefejnénych vysledki ¢inil ¢isty zisk na akcii 46 centt, o cent
vice nez pted rokem. Cisty piijem se zvysil o étyfi procenta na 13,09 mi-
liardy dolar, analytici pfitom ocekavali, Ze to bude 13,05 miliardy
dolarti. Diky tomu, Ze Velikonoce letos pripadly na 8. dubna, Kraft
dodal prodejctim vice sladkosti jesté v prvnim ¢tvrtleti nez pred rokem,
kdy svatky byly az ve druhé poloviné dubna. Kraft také uvedl, Ze co
se tyce rozdéleni spole¢nosti na dvé divize, jde vSechno podle planu.
Kraft Foods piisobi v Ceské republice a na Slovensku od roku 1992 a je
zde jednickou ve vyrobé susenek a cokoladovych cukrovinek. V obou
zemich ma témér 2 000 zaméstnanct a prodava zde 450 produktt
pod 26 znackami.

CTK

Pivovar Ostravar, nejdéle fungujici pivovar v Moravsko-
slezském kraji, se letos pripravuje na svou jiz stopatnactou
letni sezénu. .V ramci pripravy investujeme do obnovy
zafizeni pres 50 miliont korun,* fika vrchni sladek pi-
vovaru Ostravar Richard Kornas. ,,To je nejvice penéz
za poslednich 15 let.

Na zac¢atku nového tisicileti nastoupil pivovar Ostra-
var program dlouhodobého rozvoje a zlepsovani vyroby.
Do této chvile stal tento program ostravsky pivovar skoro
¢tvrt miliardy korun. Program dlouhodobého rozvoje
a zlepSovani vyroby spociva v tom, ze kazdy rok, pre-
dev$im béhem zimnich mésict, vyuziva Ostravar toto
obdobi s prirozené nizsi poptavkou po pivu k obnové
a modernizaci vyrobnich zafizeni. Loni takto Ostravar
zmodernizoval spilku, predloni zase uvedl do provozu
novou velkokapacitni mycku lahvi.

»Nase nejvétsi investice letos smétuji do finalnich tech-
nologii zpracovani piva, v§ima si vrchni sladek pivovaru
Ostravar Richard Kornas. ,,Kromé téchto investic mame
v planu vybavit novymi pfistroji nasi laboratot, kterd ndm
pomahd strezit kvalitu nasich piv. Za dilezité povazujeme
také investice do ekologie provozu a bezpe¢nosti prace."
Nejvétsi a momentalné probihajici investici v ostravském
pivovaru je vybudovani nového pretlacného sklepa. ,,Pre-
tla¢né tanky slouzi k uchovéani uz filtrovaného piva. To
znamend, ze se jednd o pivo pripravené rovnou ke stac¢eni,
vysvétluje vrchni sladek.

Ostravar v dubnu a kvétnu instaluje a zprovozni
8 novych nerezovych tanka v hodnoté téméf 20 miliont
korun. ,Nové tanky maji vétsi kapacitu nez 26 starych.
Dokéazeme v nich uskladnit celkem 7 tisic hektolitra piva
pripraveného rovnou ke staceni, prozrazuje Richard
Kornas. Ostravar si od novych tanki slibuje jednodussi
manipulaci a sanitaci zafizeni. ,Nové tanky vSak maji
také pozitivni vliv na ekologii - pfinesou uspory ve spo-
ttebé vody i elettiny,“ upozornuje Kornas. Jiz dnes pritom
patfi vyroba piva v Ostravaru k nejefektivnéj$im vibec.
Naptiklad v pripadé nakladani s vodou patti Ostravar
ke svétové $picce. Na jeden litr piva spotiebuji ostravsti
pivovarnici pouhé 3,5 litru vody.

www.pivovary-staropramen.cz
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Skupiné Agrofert loni stoupl zisk,
potravinarska divize vsak vysledky zhorsila

Skupiné Agrofert Holding podnikatele Andreje Babise loni vzrostl konsolidovany zisk meziro¢né téméf o polovinu na 8,7 miliardy

korun. Konsolidované trzby se zvysily na 117,6 miliardy K¢ z predloniskych 92,1 miliardy. Skupina to ozndmila CTK v tiskové

zpravé. Hlavni podil na zlepSeni vysledkdt mél chemicky primysl. Konsolida¢ni celek zahrnuje 202 spole¢nosti, skupina ptisobi

hlavné v zemédélstvi a potravinafstvi.

Hruby provozni zisk (EBITDA) vzrostl na 14,6 miliardy z predlonskych 10,3 miliardy K¢. Hospodarsky vysledek pred zdanénim

loni dosahl 10,7 miliardy K¢. ,Hlavnim divodem tohoto ndrtistu je opétovné zlepSeni hospodateni spolecnosti chemického sektoru.

Naopak zhor$ené vysledky zaznamenal sektor zabyvajici se zpracovanim masa a vyrobou masnych vyrobka, uvedla spole¢nost

v tiskové zpravé. Dodala také, Ze loni nové zatazené spole¢nosti se na vysledku hospodareni podileji pouze nevyznamnou mérou.

Agrofertu nové patrici spole¢nosti pry naopak vyrazné ovlivnily ruist trzeb. Na jejich meziro¢nim zvySeni o takika 28 procent

se podilely téméf z jedné tretiny. Do skupiny mimo jiné patfi chemicky Precolor, Precheza, Deza, Fatra, Synthesia, Lovochemie,

slovenské Duslo a némecka SKW Piesteritz, déle desitky spolecnosti, které se zabyvaji obchodem s komoditami, hnojivy, pesticidy,

osivy ¢i zemédélskou technikou, a firmy zemédélské prvovyroby. Z potravinafskych firem patii Agrofertu napiiklad mlékarny

Olma a Hlinsko, masozavody Kostelecké uzeniny, Masna Krométiz, Krahulik-Masozavod Krahul¢i, pekarny Penam a dvé madarské

pekarenské spole¢nosti.

CTK

Kofola loni zprovoznila linku za 150 miliont
a mezirocné zvysila svij obrat

Ropa, polotovary pro vyrobu PET lahvi, cukr, isoglukéza a ovocné koncentraty. To jsou polozky, které maji nejveétsi

vliv na zvysujici se ceny nealko napoju. Velmi tvrdy konkurenéni trh, ale i nestabilni situace v eurozéné jsou dal$imi

faktory, které nepteji pozitivnim hospodarskym vysledkiim. Presto Kofola v minulém roce zlepsila své kli¢ové ukazatele.

« y

»Rok 2011 znamenal pro Kofolu jednu z nejtézsich zkousek v historii, f1ka Jannis Samaras, generalni feditel Kofoly,

a pokracuje, ,museli jsme udélat zdsadni zmény v Fizeni a zaroven udrzet motivaci nasich zaméstnancti. Domnivam

se, Ze hospodarsky vysledek hovoti za vSe — trh s nealko napoji je velice tvrdy, ale Kofola je zdravou a efektivni firmou.“

Kofola v leto$nim prvnim ¢tvrtleti zvysila ve srovnani se stejnym obdobim loniského roku sviij obrat 0 24,2 milionu

korun, coZ predstavuje nartst o 1,5 procenta. CTK o tom informovala mluvéi Kofoly Hana Novakova, podle které

ke zlep$eni hospodareni pomohla Kofole dobra kondice firmy po zménach v minulém roce i velmi dobry prodej

Kofola jde cestou zdravéjsich produktl bez konzervantd, které vyrabi
na unikatni vyrobni lince hotfill (horky rozliv) v Mnichové Hradisti.

cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

novinek. Generalni feditel Kofoly Jannis Samaras uvedl, Ze leto$ni
vysledky jsou z velké ¢asti ovlivnény minulym rokem, ve kterém
firma provedla dulezité zmény vedouci k efektivnéj$imu fize-
ni. ,Byl to nevyhnutelny proces, o to vic se ale nyni snazime
zbyte¢né neutracet a investovat penize do inovaci, konkrétné
do zdravéjsich ndpojt. Velkou radost mame z riistu trzeb na ces-
kém i slovenském trhu, kde trh v roce 2011 zaznamenal témér
dvouprocentni pokles,“ uvedl Samaras.

Mezi klicové udalosti minulého roku v zivoté Kofoly pa-
trila koupé vyrobce energetickych nédpoji Semtex a Erektus.
Dal$i zdsadni udélosti bylo zprovoznéni nové unikétni linky
za 150 mil. K¢ na ndpoje bez konzervantt v Mnichové Hradisti,
pricemz 44,7 mil. K¢ ziskala Kofola z dota¢nich programu EU.

Kofola je vyrobcem nejen produktti Kofola, ale i sirupti Jupi,
pramenitych vod Rajec, détskych napoji Jupik a dalsich znacek,
jako Semtex ¢i Vinea.

CTK/Kofola
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AKTUALITY

ZDRAV@TNI KLAUN

Obéanské sdruzeni Zdravotni Mun

FUTURPOL pomaha nemocnym détem

Jiz nékolik let prispiva spole¢nost FUTURPOL, ktera se zabyva projekci, vyrobou

C(’}@H{ﬁk{il
vonéhe dditee

dokiidajc, 2 fima

FUTURPOL, s.r.o.

a prodejem automatickych systémil pro potravinarstvi, do fondu obc¢anského sdru-
zeni Zdravotni klaun, které organizuje navstévy zdravotnich klauntd u nemocnych
déti v nemocnicich v CR. Zdravotni klauni dnes pravidelné navstévuji 55 nemocnic
v Cechdch a na Moravé. Celkem 75 zdravotnich klaunt rozesméje roéné vice nez
70 000 malych pacienttl. Nové navstévuji klauni také seniory a geriatrické pacienty.
Vétsina nakladu tohoto sdruzeni je hrazena z dart firemnich a individualnich darcu,

kterym je i firma FUTURPOL.

www.futurpol.cz

Vinarstvi Znovin Znojmo
loni klesl Cisty zisk na ¢tvrtinu

Jednomu z nejvétsich tuzemskych vinatstvi Znovinu Znojmo loni
Klesl ¢isty zisk na témer ¢tvrtinu. Firma vydélala 4,5 milionu korun. Je
to nejméné od roku 2000. Hospodarské vysledky schvalila valna hro-
mada spole¢nosti, CTK to fekl feditel firmy Pavel Vajéner. Ze zisku
firmy ptijde 300 000 korun do socidlniho fondu na pfispévky na stra-
vovani, rekreaci a dal$i. Zbytek je nerozdéleny zisk, uvedl Vajéner.

Znovin loni prodal 5,165 milionu lahvi vina, coz je meziro¢-

né o 8,26 procenta méné. Firme
Kklesly i trzby, které po auditu ¢ini
272,4 milionu korun, coz je mezi-
ro¢né o 15 miliontd méné. Podle
Vajc¢nera se ve vysledcich lonského
roku projevila nizka Giroda hroznt
v roce 2010. ,,S tim souvisel i té-

méf padesatiprocentni narust ceny
hroznt. Do kone¢nych hospodai-
skych vysledkii se promitly také

ndklady souvisejici s pofizenim
310 hektart vinic na Hustopec¢sku
a na Znojemsku. Tim jsme se stali z vice nez 50 procent sobésta¢ni,“
pripomnél Vajéner.

Na snizeni trzeb mél podle néj vliv i pokles prodeje levnéjsich
vin v lahvich o objemu 0,75 litru a zejména v jednolitrovych lahvich.
Znovin patfi k nejvétsim tuzemskym vinatskym firméam. Predloni
mél jen 20 hektart vlastnich vinic. Rozlohu loni zvysil po dvou
akvizicich na vice nez 300 hektart. Firma nejdfive koupila od podni-
katele Andreje Babise Vinice Hustopece s. r. 0., které maji v majetku
kolem 250 hektart vinic. Na podzim prikoupila pfes 50 hektarti vinic
v Oblekovicich na Znojemsku.

CTK

Cukrovaru Vrbatky loni
meziro¢neé vzrostly
trzby i zisk

Spolec¢nosti Cukrovar Vrbatky loni meziro¢né vzrostly
trzby za prodej vlastnich vyrobkii a sluzeb o téméf 52 procent
na 585,7 milionu K¢. Firmé se v minulém roce zvysil i zisk,
a to z 51,1 milionu na 154 miliond korun. Podle vedeni
spole¢nosti cukrovar loni dosahl jednéch z nejlepsich eko-
nomickych vysledki ve své historii. CTK informaci ziskala
z vyro¢ni zpravy spole¢nosti.

CTK

Diky zvy$ené poptavce vyvolané nastupem teplych dni po-
siluje pivovar Holba vyrobu. V nepfetrzitém provozu nyni
pracuje stac¢irna sudu a vari se 6 dni v tydnu od nedéle do so-
boty s kapacitou 6 varek denné. Ve srovnani s mimosezénou
je to tydné az o 2 000 hektolitrt piva vice. ,, Aby byl zajistén
plynuly provoz, najimame na léto brigadniky. Pracuji prede-
v§im ve stacirné sudi, vétsina z nich u nds neni poprvé, takze
provoz dobte znaji, fikd Vladimir Zika a poukazuje také na
posileni dopravy. K rozvozu piva vyuziva pivovar prevazné
vlastni dopravu, pouze ¢ast dodavek, a to predevsim v 1été,
vykryvaji smluvni partnefi. Dle vyjadfeni vedeni narostl
v teplych dnech odbyt piva Holba az o tfetinu. ,,Zatim je nas
denni rekord 1 200 hl, ktery jesté ur¢ité naroste. Ptijemné
pocasi lakd k posezeni na zahradkach a to se promitd do
zvysujici se konzumace predev$im sudového piva,” uvedl
obchodni feditel Zdenék Mares. Letos pivovar prodal celkem
125 tis. hl piva a zaznamenal tak 4procentni narust oproti
lonskému roku.
www.holba.cz
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Pivovar Anheuser-Busch InBev zvysil
Ctvrtletni zisk o 75 procent

Nejvétsi svétovy pivovar Anheuser-Busch InBev hospodaril v prvnim ctvrtleti s ¢istym zis-
kem 1,69 miliardy dolarii (asi 31,8 miliardy K¢). To je proti stejnému obdobi loni naruast asi
0 75 procent. Firma téZila hlavné z niz$ich nakladd, k rastu ji ale pomohl také vyssi odbyt.
Trzby firmy, ktera sidli v belgickém Leuvenu, vzrostly o 3,7 procenta na 9,33 miliardy dolart
(asi 175,4 miliardy K¢). Vice piva firma prodala v Latinské Americe, v Asii, ale i ve Spojenych
statech, pokles odbytu naopak registruje v Evropé. Dalsi rtistovy potencial vidi v Brazilii.
Anheuser-Busch InBev ma v nabidce $irokou $kilu znacek, véetné Budweiseru, Stelly
Artois a Beck'su. Diky jejich oblibé mohl podnik zvysit ceny, coz mu zvedlo ziskové marze.
Pivovar ale platil i niz$i dané a klesly mu finanéni naklady. Ve Spojenych statech se firmé
podafilo zvysit odbyt poprvé po tiech letech. Do Brazilie pak vedeni podniku vklada velké
nadéje napriklad diky oc¢ekavanému ristu platd, coz by mélo zajistit i riist spotteby.
Objem prodeje piva a dal$ich ndpojt ve ¢tvrtleti vzrostl o 1,8 procenta. Zékladni zisk,
jinak také oznacovany jako EBITDA, se zvy$il o 7,4 procenta na 3,55 miliardy dolart
(asi 66,7 miliardy K¢&). To je nepatrné pod odhady analytiki, ktefi v praméru cekali zisk
3,58 miliardy dolari. Spole¢nost Anheuser-
-Busch InBev vznikla v roce 2008, kdy belgicky
pivovar InBev za zhruba 52 miliard dolaru pre-

vzal svého amerického rivala Anheuser-Busch.

Diageo investuje do
zvyseni produkce whisky
jednu miliardu liber

Népojova skupina Diageo Plc investuje v pristich péti le-

Skupina v roce 2009 prodala spole¢nost Pivo-
vary Staropramen a dal$i aktivity ve vychodni
Evropé za 2,2 miliardy dolart spole¢nosti CVC
Capital Partners. Transakce zahrnovala i pivo-
vary na Slovensku, v Madarsku, Cerné Hofe,
tech do zvyseni vyroby skotské whisky jednu miliardu liber v Bosné a Hercegoving, Chorvatsku, Rumunsku
(31,7 miliardy K¢). Chce tak uspokojit rostouci poptavku a Srbsku. Pivovar Anheuser-Busch vede fadu
zrozvijejicich se trhi Asie, Latinské Ameriky a Afriky. Firma,
ktera vyrabi whisky Johnnie Walker, J&B a Bells to uvedla

ve svém prohlaseni. Diageo planuje vystavét jednu az dvé

pravnich sport s ¢eskym pivovarem Budéjovic-
ky Budvar. Oba vyrobci se uz pres 100 let prou
o znacku Budweiser a jeji obmény.

nové palirny, v zavislosti na poptavce, a rozsirit nékteré ze CTK
soucasnych 28 paliren. Investice by méla vytvofit stovky

novych pracovnich mist. Firma je nejvétsim producentem
skotské whisky se zhruba tfetinovym podilem na trhu. V sou-

SIDAT zavedl systém
~Pallet and Labelling
13 zemich Evropy

Od roku 2008 se SIDAT podili na postupném zavadéni systému

¢asnosti vidi vysokou poptavku na trzich od Bostonu po
Peking zvlasté po drahé whisky. = j ii ve
Za poslednich pét let zazila Diageo rust prodeje skotské
whisky o 50 procent na souc¢asné zhruba tfi miliardy liber.
Na celkovém zisku skupiny se whisky podili tretinou. Zhruba
85 procent produkce se vyvazi. Poptavku tahnou hlavné roz- »Pallet and Labelling“ pro spole¢nost Coca-Cola Hellenic. Jedna
vijejici se trhy jako Cina, Brazilie a Rusko. Konkurenéni firma se o rozsahly projekt automatizovaného tisku a aplikaci etiket na
Pernod Richard minuly tyden ozndmila investici 40 miliont palety vyrobku véetné obousmérného propojeni s informa¢nim
systémem SAP. Systém je vytvoren na platformdach Siemens
SIMATIC S7 a SIMATIC IT. Ke dne$nimu dni byl od roku 2008,

CTK kdy byl realizovén pilotni projekt ve dvou zdvodech v Ceské

liber do zvy$eni dodéavek svych nejprodévanéjsich znacek,
vcetné Ballantine's a Chivas Regal.

a Slovenské republice, systém uspésné implementovén jiz

do 24 vyrobnich zdvodt ve 13 zemich Evropy. V sou¢asné dobé

se pripravuji dal$i implementace pro 2 nové zemé.
www.sidat.cz
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13



14

AKTUALITY

Budéjovicky Budvar loni vyrazné zvysil zisk

Budé¢jovicky Budvar, n. p., loni dosdhl velmi dobrych vysledki. Pivovar zvysil objem prodaného piva meziro¢né o 5,5 %, coz je

dvojnasobek v porovnani s primérem ¢eského pivovarnického primyslu. Také vysledky hospodareni vroce 2011 prekro¢ily plano-

vané hodnoty. Hruby zisk se zvysil 0 9 % na 240 mil. K¢ a ¢isty zisk po zdanéni vzrostl 0 9,2 % na 190 mil. K¢. Pocet zaméstnancii

pivovaru loni poklesl o dvé procenta.

Budgjovicky Budvar, n. p., dosdhl v roce 2011 zvy$eni prodeje piva
0 5,5 % na celkovy objem 1,32 mil. hektolitrii. To byla dvojnasobné vyssi
dynamika rustu, nez jaké doséhl cesky pivovarnicky pramysl jako celek.
Pivovar loni doséahl také nejvyssiho objemu exportu v celé své historii
s meziroénim nértstem o 7,7 % a posilil tak svou pozici ¢eské exportni
dvojky: na ceském exportu piva se podilel z vice nez 22 %. Budéjovicky
Budvar zvysil také prodej v tuzemsku, a to o 3,4 %. I v tomto parametru
tak prekonal préimér riistu celého oboru, ktery loni ¢inil 2,7 %. Velmi vy-
znamného navyseni o 6,5 % dosdhl loni prodej svétlého lezaku Budweiser
Budvar, ktery je vlajkovou lodi podniku. Trzby pivovaru se v roce 2011
zvysily o 1,9 % na 1,97 miliardy K¢.

,»V dobé zna¢né ekonomické nejistoty prekrocil Budéjovicky Budvar prakticky vSechny naplanované ekonomické ukazatele. Me-
ziro¢né podnik zvysil hruby zisk 0 9 % na celkovou vysi 239,7 mil. K¢ a Cisty zisk po zdanéni vzrostl 0 9,2 %, dosahl tak 190,3 mil.

v o« oy

K¢, tikd Ing. Petr Zacek, ekonomicky reditel Budéjovického Budvaru. Podnik se dokdzal Gspésné vyrovnat s fadou negativnich

faktort, napriklad s posilovanim ¢eské koruny, presunem poptavky spotiebitelt v celé Evropé do segmentu lahvového piva nebo

s nartistem cen energii, sluzeb a materialtl. V roce 2011 pracovalo v pivovaru 614 zaméstnanct, coZ je mezirocné o dvé procenta méné.

www.budejovickybudvar.cz

Danone loni v Cesku
klesly trzby i zisk

Ceské poboéce francouzského potravindtské-
ho koncernu Danone loni klesl ¢isty zisk na
140,9 milionu korun. Trzby z prodeje zbozi
a vlastnich produktii se meziro¢né snizily
0 3,5 procenta na 3,28 miliardy korun, vy-
plyvé z vyro¢ni zpravy spole¢nosti zvefejnéné

ve Sbirce listin. Zhor$eni finan¢nich vysledka
souvisi s poklesem celého trhu.
,Po lonském poklesu o tfi procenta po-

v

Coca-Cola spustila prvni vetsi
investici v Somalilandu

Americkd spole¢nost Coca-Cola dnes
otevrela stac¢irnu svych napoju v odstépné
somalské enklavé Somaliland. Zavod, ktery
stal 15 miliont dolart (304 miliont K¢), je
prvni vétsi pramyslovou investici na tomto
uzemi. Podle posledniho sdéleni spole¢-
nosti je to sou¢dst planu investovat do roku

2020 do expanze v celé Africe 12 miliard
dolart.

ANKETA

AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI

VIV

je oris

kem pro dodavatele i uzivatele

Zakladni poucka nam fikd, Ze automatizace snizuje potiebu pritomnosti ¢lovéka
pri vyrobnim procesu, coZ ovSéem mtiZe byt zasadni problém p¥i produkci potravin.
Zakladni suroviny jsou totiz ze zcela logickych diivodii dodavany v nestalé kvalité,
na rozdil od plastii nebo oceli, protoze priroda ma své zakonitosti a péstitel muze
jejich vlastnosti ovlivnit jen ¢aste¢né. Proto jsme zastupciim dodavatelit modernich
technologii do potravinaiského sektoru polozili tyto otazky.

Muze pouziti automatizace ovlivnit vyslednou kvalitu potravin kvali nestalosti
kvality, konzistence a dalSich parametrd vstupnich surovin? Jakym zptsobem je
nutno pracovat s nastavenim procesu automatizace v tomto segmentu?

kracoval trh cerstvych mléénych vyrobki
v negativnim trendu i v roce 2011, kdy za-
znamenal v hodnotovém vyjadfeni snizeni
o0 dvé procenta,” uvedlo ve zpravé predstaven-
stvo spolecnosti. V objemovém vyjadfeni trh
meziro¢né klesl jesté vyraznéji, kdyz se snizil
o pét procent.

Situaci na trhu ovliviiuje pokracujici
koncentrace obchodnich fetézctl. Jejich po-
zadavky rostou a zostfuje se konkuren¢ni boj
o spotfebitele projevujici se rostoucim tlakem
na nizké ceny, vyplyva ze zpravy.

CTK

Investice vytvori pfimo 135 pracovnich mist a nepfimo 2500 piilezi-
tosti, uvedla firma. "Pfispéje to ke zkvalitnéni distribuce a maloobchod-
niho sektoru v Somalilandu," uvedl regionalni §éf Coca-Coly Nathan
Kalumbu. Investici firma podnikla s mistnim partnerem Somaliland
Beverage Industries.

Somaliland vyhlasil nezavislost v roce 1991, dosud ale nebyl mezina-
rodné uznan. Zaklada si vsak na své politické stabilité, zejména ve srovnani
se zbytkem Somalska. To nemad funkéni centralni vladu od roku 1991, kdy
se po svrzeni diktdtora Mohammeda Siada Barreho v zemi rozpoutala
obcanska valka. Moznosti v Somalilandu zkouma podle agentury Reuters
fada zahrani¢nich firem. Vedle tézby ropy a plynu se zajimaji hlavné
o sektor stavebnictvi.

CTK
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SRSl ol o) Odpovéd na otazku, zda miize automatizace v pripadech rozdilné kvality vstupniho produktu

MIROSLAV DuB

prokurista

ovlivnit vyslednou kvalitu vystupniho produktu, je na prvni pohled zfejma. Samoziejmé Ze miZe,
a to jak v pozitivnim, tak i v negativnim sméru.

Otdzkou ovsem je, kde konci oblast vlivu automatizace a kde za¢ina oblast vlivu provedeni dané
vyrobni technologie. V nasi praxi se velmi ¢asto setkdvame s pozadavkem koncového uzivatele,
abychom dodévkou automatiza¢niho feseni ,,vylepsili“ funkci technologie tak, aby splnovala poza-
davky na vysledné parametry produktu. Vétsinou vSak u dané technologie neni takovéto vylepseni
pouhymi automatiza¢nimi nastroji principialné mozné. Tato situace se vyskytuje zejména v ptipa-
dech rekonstrukce stars$ich technologii. Zde si koncovy uzivatel ¢asto predstavuje, Ze sofistikovanym
automatiza¢nim systémem lze dosahnout vyssi irovné technologickych funkcionalit, aniz by musel
do vlastniho technologického zatizeni zdsadnim zpisobem zasahovat.

Tuto mylnou vizi je viak nutné jiz v nabidkové fazi odmitnout, coz oviem nebyvé snadné. Casto
jsou v poptavkach uvedeny parametry vyroby, jichz nikdy nebylo dosazeno, popt. jsou opsany z his-
torickych propaga¢nich materiald. V takovychto pripadech je nutné veskerymi moznymi prostredky
koncovému uzivateli sdélovat, Ze pouhd vyména existujiciho fidiciho systému za systém modernéjsi
pozadované vylepseni nepfinese. Je potfebné presvédcit koncové uzivatele, Ze pouze komplexnim
pojetim automatiza¢ni tlohy se zahrnutim vlastnich, popt. externich technologt vyroby je mozné
dosahnout pozadovanych ciltl, a to i za cenu navyseni rozpoctu projektu. Nastaveni procesu auto-
matizace - tedy dle nasich zkusenosti - vede vzdy pres technologické know-how a technologickou
kompetenci. Na tyto predpoklady klade nase firma v oborech, v nichz v potravinatstvi ptisobime
(pivo, mléko, bisquits, slané crackery atp.), velky duraz. Tento nézor je vSak bohuzel v rozporu
s pristupem nékterych konkuren¢nich dodavatelskych firem, pro které zisk zakazky za ,,libovolnou
cenu® prestavuje firemni filozofii

¢erven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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ANKETA

IMI International s.r. o.
- NORGREN

DomMmINIK KNEDLA

obchodni zastupce
pro potravinaisky sektor

V pribéhu lidského byti se lidé od pocatku zabyvali shanénim, vyrobou a uchovavanim potravin.
Zpocatku zabiraly tyto ¢innosti vétsinu ¢asu, pozdéji se promital technologicky pokrok i do tohoto
procesu. V posledni dobé pronika automatizace i do ptipravy potravin. Automatizace umoznuje
lepsi produktivitu prace, vyssi a stalou kvalitu. Je to dano zejména presnym dodrzovanim vyrobnich
postupti ve vSech fazich pripravy potravin od vyroby (péstovani) surovin az po zpracovani téchto
surovin na jidlo. Uplatnéni automatizace je zde jisté spravné a prospésné. Jsou vsak jisté aspekty
pii ptipravé potravin (surovin), které stoji za zamysleni a moZzna nesouvisi ani tak s automatizaci
jako spiSe s intenzifikaci a maximalizaci zisku. Jde o témata, jako je naptiklad opakované péstovani
tychz plodin na stale stejné pudé a pouziti chemickych pripravka misto klasickych hnojiv; coz je
chlévska mrva a hntj. Dale pak krmeni dobytka jadrnymi krmivy misto pici ¢i pouziti vody vazané
na soli v masnych produktech. V neposledni fadé 1ze pfipomenout genovou manipulaci s plodinami
¢i zvitaty. Je to celd fada otdzek, které samy o sobé vydaji na samostatné ¢lanky. Na zavér je nutno
Fici, Ze automatizace je jednoznac¢né pozitivni zalezitost, ktera zbavuje lidi tézké a monotonni prace.
Jeji uplatnéni doporucuji v maximalni mozné mite a usetfené pracovni sily navrhuji pouzit pro ty
¢asti vyrobniho procesu, kde automatizace mozna neni v duchu hesla ,,pracujme hlavou a tézkou
préci nechejme strojim*.

Endress+Hauser Czech s.r. o.

DALIBOR PROKEL

produktovy a marketingovy
manazer

Pouziti automatizace miiZe samoztejmé ovlivnit kvalitu potravin, a to v zavislosti na proménnych
vlastnostech vstupnich surovin. Zélezi zde hlavné na tom, zda lze pottebné vlastnosti surovin po-
psat pomoci néjaké méritelné fyzikdlné-chemické veli¢iny (napt. hustota, viskozita, konzistence,
vodivost, pH, barva atd.). Pak jiZ neni problém potfebnou surovinu na zacatku vyroby vhodné
namichat (podobné se to déla napt. u standardnich blendovanych whisek nebo u vétsiny francouz-
skych vin, aby byla zajisténa vzdy stejnd chut a dalsi senzorické vlastnosti) nebo ovlivnit vlastnosti
suroviny pridanim néjakych slozek v priibéhu vyroby — obvykle tyto latky najdeme v seznamu tzv.
»Eek“ na etiketé hotového produktu. Kazdé takové carovéni se véak vzdy odrazi v cené produktu
- u poctivé vybiranych surovin samoziejmé smérem nahoru. Typickym prikladem je vyroba syra:
ten se standardné vyrabi z klasického mléka znamymi postupy, trh (specialné ve vychodni Evropé)
si v§ak nékdy zada podobny produkt, ale za podstatné niz$i cenu, proto je stejny vyrobce schopen
tento ,,syr“ vyrobit ze suseného mléka, syrovatky a z palmového tuku.

Myslim, ze daleko dulezitéjsi je vSak pouziti vhodnych senzort a ¢idel, které jsou schopny
dlouhodobé vydrzet styk s riznymi surovinami a produkty bez toho, aby do nich uvoliovaly
néjaké latky (jedna se hlavné o rtizné plasty). Déle by tyto senzory mély byt konstruovany tak,
aby nemély nebo po osazeni do technologie nevytvarely riizné stérbiny a zakouti. Z téchto mist je
pak velice obtizné pri ¢isténi (obvykle CIP) odstranit zbytky produktu. Uzivatel pak musi ¢isténi
provadét zbyte¢né dlouho a plytva tak penézi na cistici média a energie. Mnohdy se stejné cisténi
nemusi spolehlivé podafit a zbytky ptivodni varky pak mohou opticky znehodnotit nebo i bakte-
ridlné kontaminovat novou $arzi. Ve svém smutném disledku pak vSechny tyto naklady zaplati
spotrebitel v cené zbozi. Proto dnes prakticky vsichni vyrobci vyuzivajici pfi vyrobé vétsi nebo
mensi automatizaci bez doteku lidské ruky kladou diiraz na pouzité materidly (standardem je zde
nerezova ocel 316L) a tzv. hygienickou konstrukci méficiho zatizeni, minimalné té ¢asti, ktera
prichdzi do styku s méfenym produktem.

Pramyslova automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2012

ROZHOVOR S OSOBNOSTI

PETR POHORSKY

fika $éf potravinarské divize Agrofertu JAROSLAV KURCIK

Investice do modernich technologii nebo konkuren-
ceschopnost ceského potravinarstvi byla tématem
rozhovoru, ktery casopisu Priimyslova automatizace

v potravinarstvi poskytl Ing. Jaroslav Kurcik, clen pred-

stavenstva AGROFERT HOLDING, a. s., ktery je v této
spolecnosti zodpovédny za potravinaiskou divizi.

Konkurenceschopnost ¢eského potravi-
narského pramyslu vici zahranici neni
ani tak véci technologie, ale dotaci, kte-
ré zahrani¢ni vyrobci na rozdil od téch
ceskych dostavaji. To je ¢ini vice konku-
renénimi a umoznuje jim dovoz levnych
potravin do Ceské republiky. Domnivim
se, Ze na Ceském trhu uz neni moc pro-
storu pro dalsi vyrobce a navic se zlep$uje
technicka a technologicka vyspélost ces-
kych producentt. Pokud budu hovorit
o provozech Agrofertu, tak mdme napti-
klad pekarnu, ktera je stard 40 let, zaroven
ale provozujeme vyrobu peciva v jiném
zavodé (v Herinku u Prahy), ktery je nej-
modernéjsi ve sttedni Evropé. Co se tyce
segmentu zpracovani masa, tak i v této ob-

lasti mtizeme plné konkurovat zavodim
ve vyspélych evropskych zemich. Osobné
jsem navstivil nékteré masokombinaty
v zapadnich zemich a minimélné za nimi
nezaostdvame.

Pokud budu hovofit o Penamu, na$ nej-
moderngj$i provoz Pekarna Zelena louka
je plné automatizovany provoz. V soucas-
né dobé vyprodukuje ptiblizné 1 400 tun
peciva za mésic a pracuje v ni 140 lidi.
Jestlize bychom Setfili na technologiich,
jeji kapacita by pfi zminéném poctu za-
meéstnanct byla zhruba 500 tun mési¢né.
Mime zde instalovan dopravnikovy sys-
tém, kdy je prepravka z auta prelozena na
mycku, vycisténa a je dopravena do auto-
matického stohovace, poté je transporto-
vana k jednotlivym linkdm a po naplnéni
pecivem nebo chlebem je predéna do ex-

cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

pedice. Manualni prace nastava az ve zmi-
néné expedici, kde s ni zaméstnanec musi
jednodus$e manipulovat.

Ja se domnivam, Ze u nas podpora vlast-
niho potravinafstvi prakticky nefunguje,
protoze jinak bychom nebyli tam, kde
jsme. Faktem je, Ze CR byla pied 20 lety
v produkci potravin zcela sobésta¢na,
a dokonce jsme méli aktivni saldo zahra-
ni¢niho obchodu. Dnes mdme naptiklad
v produkci prasat sobésta¢nost na tirovni
néco nad 50 %. Kolikrat mi prijde, Ze poli-
tikiim ani nezdlezi na tom, zda bude ¢esky
potravinafsky pramysl existovat nebo ne.
Z mého pohledu je ale potravinova sobé-
stacnost velmi diilezita.

'/
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI | Jaroslav Kuréik

Jde potravinaisky sektor v Evropé
spravnou cestou a myslite si, ze je lepsi,
kdyz budou vznikat velkovyrobci, jako
je Agrofert, nebo spise stfedni a mensi
podniky?

Tvrdim, Ze je zde misto pro velkovyrobce
i pro malé producenty, protoze ten vétsi
je zpravidla zaméfeny na masovou pro-
dukci pramyslovych vyrobkil. Je ale lepsi
pro spotiebitele i konkurenci, kdyz budou
i mensi vyrobci, ktefi budou délat speci-
alni vyrobky v men$im méfitku.

Pieje soucasna doba investicim
do modernich technologii v oblasti
potravinaistvi?

Neni to naprostd nutnost, nékde se
bez modernizace obejit d4, je také otaz-
ka, ¢emu fikame moderni technologie.
V nasi pekdrné v Herinku, o které jsem
hovofil, mame zminény dopravnikovy
systém za 80 miliond, ale kdyz spocitate,
kolik vas stoji zaméstnanci, je navratnost
veelku rychla. Takze je to pouze o tom,
jak si tc¢elnost vynalozenych investic vy-
hodnotite. Je to nejen otdzka efektivity, ale
i standardni kvality produkce a bezpec-
nosti prace, protoze i tam usettite naklady.

Na vasich webovych strankach ho-
vofite o modernich potravinaiskych
provozech. Je pro vas automatizace
cesta nejen k efektivnéjsi, ale i kvalit-
néjsi vyrobé?

Je mozné fict, Ze ano. Investice za skupinu,
kterou Fidim, jsou v fadu stovek miliont
ro¢né, celkovy rozsah investic v minulych
letech a v nejbliz§im obdobi, které jsme
si naplanovali, jde do miliard. Napiiklad
ve spole¢nosti Kostelecké uzeniny, kon-
krétné v provozu Plana, jsme investovali
jen za minuly rok 180 miliont. Slo tam
o investice do vyrobnich linek a do baleni
masa v ochranné atmosféie. Technologie
tady jsou naprosto srovnatelné s nejmo-
dernéjsimi provozy ve vyspélych zemich.

Vyssi efektivita je ¢asto spojovana
s propousténim. Je tomu takii v pfipa-
dé vyrobnich potravinarskych provozi
Agrofertu?

I diky novym akvizicim se pocet na-
$ich zaméstnanct zvysuje, ale kdyz probi-
hd néjaka restrukturalizace, tak se kratko-

dobé snizi pocet zaméstnancu. Ja rikam,
ze se jejich pocet spise optimalizuje.

Podniky spadajici pod Agrofert se
zaméruji na vyrobu masa a uzenin,
mlékarenskych, mlynarenskych a pe-
kaiskych produktt. Citite, Ze jsou
vase podniky co do automatizacnich
technologii podinvestovany, nebo jste
s jejich urovni spokojeni?

To se neda jednoduse tict. Podniky potra-
vinarského primyslu jsou dobfe zajistény,
pokud hovorime o technologiich a auto-
matizaci zv1asté, ale co se tyce pekdren,
tak zde je urcité jesté prostor pro néjaky
dalsi technologicky rozvoj.

V minulém roce jste v Ostravé-Martino-
vé dokoncovali rohlikovou linku za 35
miliond, planujete nyni dalsi investice
do automatizace?

V tomto roce mame v planu investovat
pres 100 miliont korun. Po¢itdme s vy-
ménou dvou vyrobnich linek ve dvou
pekarnach.

Nyni bych odbocil od tématu moder-
nich technologii. V soucasné dobé se
objevuje fada informaci o Spatné ozna-
cenych potravinach, hlavné v obchod-
nich fetézcich. Jak na takové zpravy
mohou reagovat velci producenti po-
travin, jako je Agrofert, prestoze o vasi
produkci nebyla v této souvislosti fe¢?
My se snazime oznacovat vyrobky tak,
aby pak neslo datum vyroby preznacit.
To znamena, Ze je vyti§téné pfimo na eti-
keté, kterd je na vyrobku, a nelze ji tedy

e

odlepit. My jsme zatim neméli to ,,$tést{

a nesetkali se s fetézcem, ktery by se o to
pokousel u nasich vyrobkd.

Napfiklad spole¢nosti Danone nebo
Pepsi Cola prestaly nékterym obchod-
nikdim své zbozi dodavat - jak sami tvr-
di - kvili neimérnému tlaku na ceny.
Jaké jsou vase vztahy s obchodnimi
fetézci?

V Ceské republice je obrovskd konku-
rence obchodnich fetézcti. Tvrdé bojuji
o Cesky trh, coz se prendsi na vyrobce,
ktefi jsou ¢asto nuceni jit na maximalné
moznou nejnizsi cenu. Dalsi zdleZitosti
je rozdil v kultufe chovéni fetézct, pro-
toZe to, co si dovoli tady, by si v domaci
zemi tézko mohli dovolit. Myslim si, ze
tady v Cesku se snazi, aby na vyrobcich
méli daleko vétsi marzi, nez na jakou by
dosahli ve své domovské zemi.

Planuje Agrofert dalsi akvizice po-
travinaiskych provozil u nas nebo
v zahranici?

Cekédme na schvileni akvizice United
Bakeries antimonopolnim tradem. Mélo
by to probéhnout v kratké dobé. Jsme ted
ptitomni v Cesku, na Slovensku a v Ma-
darsku. V Cesku a na Slovensku uz velky
prostor neni, protoZze jsme na hrané povo-
litelnych trznich podilt, ale mame pomér-
né velky prostor v Madarsku a je mozné
se rozvijet i v jinych zemich. Co se tyce
Cerveného masa, v tomto segmentu pod-
nikdme zatim vyhradné v CR a minuly
rok jsme nakoupili hodné firem. Ty nyni
restrukturalizujeme, takZe nepocitam,
ze bychom chtéli realizovat dalsi akvizici
v oblasti produkce ¢erveného masa. Co se
tyée bilého masa, v Cechiach méme zna¢ny
podil a nepocitame s dal$i akvizici, na Slo-
vensku mame mensi trzni podil, ale ani
tam neuvazujeme o daldi akvizici. Agro-
fert je ale dynamicka firma, co plati dnes,
pristi rok muize byt jinak, a kdyZz se nam
bude v potravinafstvi dafit, do budoucna
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se tak nedd nic absolutné vyloucit. Zatim
jsou akvizice téchto firem ,,sponzorované*
chemickou ¢asti Agrofertu. Potravinarské
firmy jsou dnes dilezitou soucasti verti-
kaly Agrofertu a vérim, Ze je to i sazka
do budoucnosti, kdy potravinarskd ¢ast
skupiny bude schopna hrat i vyznamnou
roli.

Rika se, ze potravinaisky sektor krize
obvykle pfilis nezasahne, jaky je vas
nazor?

Lidé v dobé krize za¢nou $ettit nejdiive
na potravinach. Prozatim kupuji méné
véci a spiSe ty levnéjsi, ackoli ja tvrdim,
7e potraviny jsou v Cesku stale jesté levné.
Nékomu se mozna zd4, Ze to je nadnesené,
ale je to logicka tivaha. Opravdu jsou lev-
né a lidé se podle toho i chovaji; spousta
ndkupt kon¢i v odpadkovych kosich. Lidé
si kupovali rohlik za 1,20 K¢, a co nesnéd-
li, vyhodili nebo rozdrobili kachnam, coz

r

na Zapadé neni moc bézné.

Jaroslav Kuré¢ik | ROZHOVOR S OSOBNOSTI

V minulosti se v médiich hovofilo
o ztratovém hospodarieni Kostelec-
kych uzenin, Masa Plana a Hyzy, které
dohromady udajné prodélaly az stovky
milion. Jak si tyto spole¢nosti vedou
nyni?

Je mozné, ze tomu tak bylo, nemam ted
po ruce presnd ¢isla. Hospodareni se po-
hybuje v uréitych sinusoidach. Uzenar-
ské podniky vzdy mély dobré roky, kdy
byly schopny pohybovat se v kladnych
¢islech, nékdy vsak mély i roky $patné.
Drubezarské podniky vytvorily pomér-
né vysoké ztraty, jesté ze maji ty nejhorsi
roky za sebou. Vie totiz pomérné hodné
ovlivnila tzv. pta¢i chfipka. To znamena,
ze lidé jim prestali vérit a nechtéli kupovat
jejich produkty, coz se projevilo i v hos-
podareni. Nejvétsi problém, co se tyce
tvorby hospodaiského vysledku, mame
v ¢erveném mase.

¢erven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

V pfipadé Agrofertu se hovofi o pla-
nech na pofizenidalSich pekaren. Je to
tedy tak, ze se na pekarenskou vyro-
bu soustfedujete vice nez na produkci
masnych produktt?

My jsme dnes jiz nejvétsi sttedoevropskou
spole¢nosti co do pekdrenstvi a mlynaren-
stvi, takto velka firma ve stfedni Evropé
nent. Jestli k tomu dospéjeme i u ¢ervené-
ho masa, tézko Fict, je to mozné. Ocekava-
me vsak, ze rok 2012 bude pro nas velmi
tézky. Lidé budou mit ¢im dal hloubéji
do kapes a ndkup potravin pro né bude
jednou z moznosti, jak usetfit.

A na zavér mirné provokativni otazka
- jaké znacky potravin bychom mohli
vidét na vaSem stole?

Vétsinou si kupuji nase vyrobky a jiné

Ceské potraviny, protoze véfim ceskym
vyrobctim.
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PETR SKRIPSKY ¢ NOAX TECHNOLOGIES AG

Od porazky
k expedici

Vahové terminaly automatizuji procesy vazeni

ve vyrobé masnych vyrobkii a uzenin v divizi

TORO Hlavecnik spole¢nosti CHOVSERVIS a. s.

Moderni vahové terminaly
prinaseji rozhodujici vyhody
Spole¢nost TORO Hlave¢nik pouzivé ne-
rezové pramyslové vahové terminaly noax
ve vSech krocich zpracovani, tj. od pordz-
ky az k expedici. Tim dochazi k zajisténi
nejen trvale vysoké urovné kvality pro-
cest, ale také k narustu produktivity a ke
zvy$eni spokojenosti zaméstnanctl.

Jako samostatnd divize je TORO Hla-
veénik soucéasti CHOVSERVISu a. s.,
spolec¢nosti specializujici se na produkty
a sluzby pro zemédélské chovatele. Nabizi
mimo jiné inseminace, pfenosy embryi,
Slechténi chovii jednotlivych zvifecich ras
a specidlni produkty pro chov zvirat, ale
také porazku zvifat a zpracovani masa.
Pod jménem TORO Hlave¢nik nalezne-
te masné produkty a uzeniny vyrobené
podle tradi¢nich ¢eskych receptur v celé
Ceské republice.

Vazeni, klasifikace, evidence

Prvni misto, kde se pouzivaji vdhové ter-
mindly noax, je pordzka. Poéitacova tech-
nika usnadnuje nejen vazeni a klasifikaci
kvality masa, ale také uklddani dat a tim
ijejich zpétné dohledani. Ke dvéma nere-
zovym priimyslovym pocitactim S12 jsou
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ptipojeny dvé vahy, jedna podlahova vaha

na maso, kiiZe a vnitfnosti a jedna vdha
ve visu, na které se vazi naporcovana téla
zvitat, kterd se dopravuji do chladiren. Za-
méstnanci navic s pomoci ¢tecky ¢arovych
kodu snimaji informace o ptivodu zvifat.
Ke klasifikaci masa pouzivaji feznici mé-
fici zafizeni ve tvaru pistole, kterym lze
ode¢itat mimo jiné podil svalové hmoty
a tuku v mase. Od téchto hodnot se odviji
cena, jaké mohou dané kusy dosdhnout.
Hmotnost a kvalita masa se spoji s udaji o
porazeném kusu a spole¢né ulozi do data-
baze IS. Software pro zatizeni noax, kterd
jsou pouzivana na jatkach, pochdzi od ces-
ké vyvojarské spole¢nosti Aquila TSs. r. o.

Odolné proti silnému dotyku

Co je mysleno slovem ,,robustni, se uka-
zuje v bourdrné masa, kde feznici nakla-
daji metrakové poloviny zvirat na pra-
covni stoly, aby je zru¢nymi pohyby roz-
bourali na jednotlivé kusy masa. Vazeni
zde ma obzvlast velky vyznam, aby bylo
mozné presné vysledovat, jaké mnozstvi
jaké kvality je ve vyrobé pouzito. Na téch-
to pracovistich pouziva spole¢nost TORO
Hlave¢nik dva nerezové priimyslové poci-
tace typu S12, kde jsou ke kazdému z nich
ptipojeny vzdy dvé véhy, stolni nebo na-
jezdova. Pres USB lze k pocitaci pripojit
jesté dalsi periferie: ¢tecku ¢arovych kodi
nebo RFID. Jako aplika¢ni software bézi
na pocitacich program od firmy Neuman

company. Nez termindly nainstalovali,
obavali se technici, zda zatizeni vydrzi
hrubé zachazeni zaméstnancu. Ale pri-
myslové pocitace noax je presvédcily
o opaku.

Jakmile je maso rozbourano na jed-
notlivé ¢asti, prevezou jej zaméstnanci
do chladicich prostor. Zde je uskladnéno
az do chvile, kdy je expedovéno nebo opét
vyzvednuto k vyrobé uzenin.

Véhové termindaly noax maji ve vyro-
bé uzenin dvé funkce: Jednak jsou kusy
masa vyhrazené na vyrobu uzenin jesté
jednou zvazeny a poté zkontrolovany

KOMERCNI PREZENTACE

Snadna a rychla priprava
k expedici
V expedici je posledni misto, kde jsou

znovu vyuzivany IPC noax. Spole¢nost
TORO Hlave¢nik rozlisuje dodavky pro
velkoodbératele a malé spole¢nosti. Pro
drobné odbératele pouziva vdhovy termi-
ndl, ke kterému je pripojena jedna podla-
hova a jedna stolni véha. Ctecka ¢arovych
kodu, ¢tecka RFID a tiskarna etiket jsou
ptipojeny k IPC noax ptes USB. Software
ptipravila firma Neuman Companys. . o.
K dodavkam pro velkoodbératele vyuziva
spole¢nost TORO Hlavecnik vahovy ter-

Pocitacovd technika usnadniuje nejen vdzZeni
a klasifikaci kvality masa, ale také ukladani
dat a tim i jejich zpétné dohleddni.

podle receptury. Vedle toho vede IPC
zaméstnance krok za krokem celou re-
cepturou. Jednotlivé kroky je nutné vzdy
potvrdit pres dotykovou obrazovku. Po-
kud se skute¢né mnozstvi lisi od zadaného
v recepture, systém okamzité zaméstnanci
zobrazi zpétné hlaseni. Pro tyto ukoly je
vahovy termindl noax napojen na dvé
vahy: na podlahové vaze se vazi masné
¢asti, na stolni vaze sul, kofeni a zbyvajici
prisady.
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mindl s pfipojenou jednou vahou ve visu
ajednou podlahovou vahou. Software tak-
téZ pochdzi od firmy Neuman Company.
Piestoze se jedna o rozdilnd mnozstvi,
pracovni postup pti zpracovani zakazky
pro expedici je vzdy stejny: Zaméstnan-
ci expedice zvoli na IPC noax zakazku.
Kazdou polozku zakazky lze zvolit doty-
kem na obrazovku, poté je pozadované
mnozstvi zvaZeno. Jakmile je dosazeno
odpovidajici hmotnosti, na dotykové
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obrazovce se polozka potvrdi a vybere
se dalsi polozka zakdzky pro zpracovani.

Heterogenni vahové systémy

Ve firmé¢ TORO Hlave¢nik jsou pouzivany
vahy od raznych vyrobci. Velkou vyzvu
pak predstavovalo resent, jak pripojit tyto
heterogenni vdhové systémy k vahovym
termindlim noax, aby v§echny procesy
vézeni probihaly hladce a udaje bylo moz-
né posilat do informaé¢niho systému. To
bylo tikolem partnerské spole¢nosti noax
Lesak s. r. 0. Stavajici véahy byly pfipojeny
k vahovym terminaliim noax, poté byly
nastaveny provozni parametry a systém
musel byt okam?zité pfipraven k vazeni.
Pracovnici divize TORO jsou s vykonem
firmy Lesak s. r. 0. jakozto partnerské

Pozadavky a pouziti

CILE

Racionalizace pracovnich procest
Podrobna evidence dat ve vyrobnich
prostorach

Zleps$eni hygieny béhem vyroby
Automatizace pfi vazeni a klasifikaci
masa

Pfesna kontrola a dokumentace krokt
zpracovani

Zajisténi sledovatelnosti dle nafizeni
EU 178/2002

Vétsi technologicka kazen

pfi dodrzovani receptur

Rychlejsi ptiprava k expedici

spole¢nosti noax velice spokojeni: ,,Lidé
ze spole¢nosti Lesak tady skute¢né odved-
li dobrou praci. Zejména kdyz vezmete
v potaz, Ze tu pouzivame rizné vahové
systémy od tff rtiznych vyrobct.®

Nez spole¢nost TORO Hlave¢nik pfi-
stroje noax nainstalovala, pouzivala v pro-
vozu termindly jiného vyrobce, které byly
umistény v ocelovych skiinkach zajistuji-
cich odpovidajici kryti. V nich se ale hro-
madilo teplo a vlhkost. ,,To Zadny pocita¢
nevydrzel déle nez rok, maximalné rok
a pul. Skute¢nost, Ze pocitace noax zad-
nou dalsi skfin nepottebuji a jsou odol-
né proti vlhkosti, se pracovnikiim divize
TORO Hlave¢nik libila uz od poéatku.*

Nejen kompatibilita a robustnost
hardwaru noax, ale také narust efektivity
imponuje: ,,Kdyz srovname, kolik ¢asu

POZADAVKY NA IPC

Pouziti ve vyrobnich prostorach

se zvySenymi pozadavky na hygienu
Denni ¢isténi IPC vysoce korozivnimi
dezinfekénimi prostiedky

Trvalé pouziti v chladném prostredi
Zcela uzaviena konstrukce dle stupné
kryti IP65

Odolnost proti stiikajici vodé, vihkosti
a tukam

Snadna ovladatelnost pro zaméstnance
Dobre ¢itelné displeje

Maximalni bezpe¢nost chodu

v extrémnich provoznich podminkach

® noax Technologies AG
n Industrial Computers
WWW.Noax.cz

Technologies

potfebovaly nase zaméstnankyné pti praci
se starym systémem, nestacime se divit, o
kolik se v§e po nékolika mésicich provo-
zu zrychlilo.“ A také zaméstnanci si IPC
avahové terminaly pochvaluji. Pfirozené
néktefi pti implementaci pfistrojii noax
reptali, ale mnoho lidi se tak stavi ke véem
novinkdm. Kdyz by se ale dnes méli vratit
zpét k tomu, jak to bylo predtim, stopro-
centné by zacali stavét barikady. V divizi
TORO Hlave¢nik o¢ekévaji, Ze produk-
tivita diky pouziti IPC a vahovych ter-
minalt noax jesté dale poroste. Uz ted
se implementace pristrojil noax stala pro
firmu TORO Hlave¢nik naprostym uspé-
chem. Az definitivné dopracuji vSechny
softwarové prvky, doséhnou optimalniho
sledovani toku materialu a tim dalsiho
zvys$eni efektivity. =

HARDWARE

Primyslovy pocitac¢ Steel S12-N8B
Procesor: Intel Celeron M - 1,0 GHz
Ovladani: Dotykova obrazovka
Vahovy kontrolér s jedno-

a vicerozsahovymi moduly
(obchodni vaha tf. I11)

Kryti IP65 (vcetné krytky konektoru)

SOFTWARE
> Operacni systém: Windows 7

PROGRAMY APLIKACI

> Specializovana feSeni pro masny
primysl spoleé¢nosti Aquila TS s. r. o.

> Komisni a vahovy systém spole¢nosti
Neuman Company s. r. o.
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Automatizace a vyrobni proces

Mlékarne Hlinsko

elkokapacitni mlékarenské
provozy se nestavi do cesty
technologickému pokroku, ale
naopak ocekavaji nové inovace ve svété
védy a techniky. Vyuziti pokroku v ob-
lasti progresivnich technologii, jakymi je
automatizace, umoznuje zvy$ovani efek-
tivity vyroby i v tomto odvétvi pramyslu.
Tyto cile v8ak vyzaduji 100% ptipravenost
investi¢nich akci, a to nejen po strance
technické, ale také po strance ekonomic-
kych propoétil a finanéniho zajisténi.
Novy vlastnik Mlékarny Hlinsko, s. r. 0.,
AGROFERT HOLDING, a. s., vénuje sys-
tému modernizace a automatizace velkou
pozornost a do této ¢innosti vklada ne-
malé finan¢ni prostredky.
Technologicka vylepseni v Mlékarné
Hlinsko probihaji prabézné jiz nékolik
let. Nejvétsi rekonstrukei v novodobé his-
torii prodélala mlékarna v letech 2003 az
2005. V tomto obdobi doslo ke zna¢né
modernizaci mlékdrny, coZ znamenalo
porizeni automatiza¢nich prvki pro ¥i-
zeni prevazné ¢asti vyrobnich procest
(tidici systémy) pfijmu mléka, susarny
mléka, vyroby zahu$ténych mlék, vyroby
masla, plnicich a balicich linek a jinych
¢asti strojniho vybaveni. K modernizaci
pattila i rekonstrukce vyrobnich prosto-
rti za icelem zlepSeni hygieny a sanitace.
Tato rekonstrukce spoc¢ivala v kompletni
vyméné inzenyrskych siti, keramickych
obkladu a dlazby, doslo i ke stavebnim

upravam, byly provedeny nové natéry
a malby. Postupna revitalizace podniku
byla podporena zddostmi o dotace, které
vyhlasilo Ministerstvo zemédélstvi CR
v ramci fondt EU.

Pfi ndkupu novych vyrobnich tech-
nologii se spole¢nost snazi upfednostnit
tuzemské dodavatele. Bohuzel situace
v mlékarenském oboru nékdy vyzaduje
»sahnout i po zahrani¢nich dodavate-
lich, jako jsou napt. zndmé spolecnosti
Tetrapak, SIG Combibloc, NIRO nebo
GEA a dalsi. Zatim posledni vyznamnou
inovaci a modernizaci vyrobnich procest
mlékarny je nakup nového sterilizatoru
od francouzské firmy LAGARDE. Pii vy-
béru dodavateld technologickych zafi-
zeni vénuje mlékarna velkou pozornost
instalovanym systémum fizeni - prvkim
automatizace. Soucasny trh nabizi Siroky
sortiment prvki automatizace od riznych
vyrobct, jako jsou napt. firmy SIEMENS,
ABB ajiné.

Velkd pozornost neni v mlékarné
vénovana pouze celkové automatizaci
vyrobniho procesu, ale také prisné kon-
trole zpracovavané suroviny. V centralni
laboratofi se provadi kontrola veskeré-
ho mléka, od syrového kravského mléka
na vstupu pres polotovary v pribéhu vy-
roby aZ po finalni vyrobek uréeny k expe-
dici. Na zékladé laboratornich vysledki
dochazi k rozhodnuti o povoleni nebo
zamitnuti staceni mléka z cisteren do
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R PInéni suseného mléka do papirovych pytld
o hmotnosti 25 kg — susarna mléka NIRO.
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CERTIFIKACE SPOLECNOSTI

ISO

Mlékarna Hlinsko je jednim z prvnich drzitelG
certifikatu jakosti 1ISO 9001:2000 v CR, ktery
stanovuje vieobecnd pravidla a doporuceni, na
jejichz zékladé si spole¢nost vytvari své vlastni
normy, smérnice, postupy i pravidla. Takto
vznika jedinecny systém vyhodnocujici vSechny
procesy v této spolecnosti, a to za Gicelem
daldiho rozvoje smétujiciho ke zvyseni

kvality a bezpecnosti vyrobkd. Systém jakosti
rozsifuje celkovou kvalitu organizace a prispiva
k efektivnimu Fizeni na viech urovnich vyroby
a sluzeb.

HACCP

Roku 1998 zavedla mlékarna systém HACCP
(Hazard Analysis and Critical Control Point -
analyza nebezpedi a kritické kontrolni body),
jenz posiluje jakost a bezpecnost vlastnich
vyrobkl. Jedna se o nastroj managementu,
ktery organiza¢né i technicky zajistuje zdravotni
nezavadnost svych produktd, od prvovyroby

az po talif konzumenta. Vyzaduje dokonalou
znalost pracovnich i technologickych procest.
Za pomoci tohoto systému stanovuje MIékarna
Hlinsko zésady, postupy a odpovédnosti

pfi fizeni vSech cinnosti, které provazeji vyrobni
procesy, a to s cilem zajistit dodrzovani spravné
vyrobni praxe a dosdhnout tak pozadované
kvality a bezpecnosti vyrobka.

V Mlékarné Hlinsko se jedna o cca 18 planu
HACCP. Vzhledem k $ifi sortimentu je udrzovani
systému HACCP zna¢né naroc¢né. Stav systému
je zajistovan tymem odbornikl z rdznych oblasti
(technolog, metrolog, logistik, vyrobni mistr,
vedouci fizeni jakosti, vedouci laboratofe, mistr
udrzby atd.). Systém HACCP obsahuje nejnovéjsi
védecké poznatky v oboru a je pravidelné
provéfovan internimi audity. Certifikace celého
systému HACCP v mlékédrné probéhla naposledy
v roce 2011.

IFS

Jednd se o certifikat stanovujici pozadavky
souvisejici s vysokym hygienickym standardem
a se spravnou provozni praxi v potravinarskych
podnicich. IFS (International Food Standard)

je normou sdruzujici pozadavky normy ISO
9001:2008, HACCP a specifické pozadavky
obchodnikt a konzument.

uschovnych tankt nebo k uvolnéni findl-
niho vyrobku do prodeje. Tato preventivni
opatfeni zajisti bezpe¢nost findlniho pro-
duktu a ochranu koncového spottebitele.

Nejen moderni primyslové technolo-
gie je konecnou zarukou toho nejlepsiho
vyrobniho vystupu. Soucdsti profesional-
niho ovladnuti obsluhy fidicich systému
je neustalé ziskavani znalosti. Tomuto
sméru Mlékdrna Hlinsko vénuje nemalou
pozornost a pravidelné zaskoluje a vzdéla-
va své IT pracovniky a pracovniky adrzby
v oblasti automatizace, a to formou ex-
terniho skoleni nebo pozvanim skolitelt
primo do mlékarny.

Aby se zabranilo kvalitativnim rozdi-
liim mezi jednotlivymi vyrobnimi $ar-
zemi stejného druhu produktu, probiha
pribézna kontrola provozu technologem
vyroby, ktery spolupracuje nejen s opera-
tory vyrobnich zafizeni, ale samoziejmé
i s vedoucimi pracovniky jednotlivych
sttedisek. Velkd pozornost je vénovana
hlavnimu zpracovani mléka. Tuto ¢in-
nost zajistuje stredisko kondenzace, kde
se vyrabi zahu$téna mléka slazena nebo
neslazend, UHT mléka a rtizné druhy
ochucenych mlék. Na této ¢asti vyrobniho
procesu je nejvice zavisla celkové kvalita
findlnich produkta.

Dodrzovani vysoké trovné kvality
neni ovlivnéno pouze pozadavky ze stra-

ny zdkaznika. Mlékdrna je pod prisnym
dohledem zejména krajské veterindrni
spravy a krajské hygienické stanice. Vzor-
ky produktt prochazi kontrolou ve vyse
zminéné laboratofi, ¢ast z nich se odvazi
na kontrolni rozbory do laboratofte Statni-
ho veterindrniho dstavu v Jihlavé. Pfisna
kontrola neni fidicimi pracovniky pocito-
vana jako tlak kontrolnich organt, nybrz
je viimana jako samozfejmost a prvorady
cil, kterému firma vénuje nemalou po-
zornost. ,Dne$ni doba nenabizi prostor
k vyrobé nekvalitnich produktd. Spatné
odvedena prace kazdého z nas se ihned
projevi ve formé ztrat a hlavné dojde k po-
$kozeni dobrého image znacky TATRA,
coz mize okam?Zité vyuzit nase konkuren-
ce,“ vysvétluje technicky reditel Mlékarny
Hlinsko Ladislav Pekat-

Velkd pozornost je také vénovana
likvidaci odpadu a ekologii. Likvidaci
a zne$kodnéni vyprodukovanych odpa-
di zajistuji pro mlékarnu odborné firmy
s prislusnou certifikaci. Mlékarna Hlin-
sko podléhd v oblasti evidence a likvida-
ce odpadt ptimo pod Odbor Zivotniho
prostiedi Krajského uradu Pardubického
kraje a v oblasti ekologie pod Minister-
stvo zivotniho prostredi CR, coZ svédei
o zodpovédném pristupu v oblasti odpadti
a ekologie. =

¥ Pracovisté operétora stiediska pfijmu mléka - systém automatického fizeni.

u

LTS
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Historie a soucasnost

R PInéni hlinikovych tub s oblibenymi produkty - Pikao,
Jesenka, Piknik.

« PInéni a baleni ochucenych mlék — automaticka
aplikace ,br¢ka” na krabicku.

ocatky vzniku této mlékarny

jsou spojeny se zastupci firmy

Nestlé, kteri zahgjili vystavbu
jiz v roce 1939. Uvedenim do provozu
(1. dubna 1943) ptinasi prvni radu mlé-
karenskych produktti ve formé suseného
mléka, mléka pro déti, suseného podmasli
a zahus$téného mléka. Spole¢nost Nest-
1é pokracuje v této produkci az do roku
1948, pricemz o rok pozdéji je prevedena
do vlastnictvi statu. V kvétnu roku 1993 je
odkoupena soukromou spole¢nosti Mlé-
karna Hlinsko, s. r. 0. Ta pokracuje v hlav-
nim vyrobnim programu a roku 1994 roz-
$ifuje vyrobu trvanlivych mlék plnénych
do kartonovych obaltl. Od fijna roku 2011
prochdzi Mlékarna Hlinsko, s. r. 0., trans-
formaci do jednotného systému akciové
spole¢nosti a stava se soucasti spole¢nosti
AGROFERT HOLDING, a. s. Tim nasle-
duje jednu z nejvétsich a nejmodernéjsich
ceskych mlékaren OLMA , a. s., s vyrob-
nimi zavody v Olomouci a Zabiehu, ktera
byla do AGROFERTU HOLDING, a. s.,
zaclenéna jiz v roce 2008.

V soucasnosti je Mlékarna Hlin-
sko, s. 1. 0., spojovana s nabidkou nej-
riznéjsiho sortimentu mlékarenskych
produktil, dodavanych na trh jiz od roku
1958, pod tradi¢ni znackou TATRA. Pod-
statnou ¢ast produkce pokryva vyroba
trvanlivého mléka, coz vyzaduje nejvétsi
podil kravského mléka. Zbyvajici ¢ast
je pak zpracovana na susarné, k vyrobé
masla, smetany a jinych vyrobkd.

Mlékarna Hlinsko pfichazi pravidelné
na trh s novymi produkty pro své zakaz-
niky, coz potvrzuje osm ocenéni ceské
narodni znac¢ky KLASA, z nichz jedno
predstavuje novinku z roku 2010 s nazvem
Farmarské maslo a druhé lonského vitéze
mlékarenského vyrobku Salko Karamel.
K témto ocenénim miizeme pridat zlaté
medaile v soutéZi o nejlepsi mlékarensky
vyrobek Moccacino (2005) nebo tekuty
vyrobek Caffé Latte (2007). V inovaénim
procesu bude Mlékarna Hlinsko velmi
aktivni také vleto$nim roce. V ramci ného
nejen posili své postaveni v produktovych
segmentech, v nichz dlouhodobé pusobi,
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ale vstoupi také na nové trhy. Prvni ino-
vace budou predstaveny v prubéhu jara,
dalsi vlna novych vyrobka bude uvedena
jesté do konce leto$niho roku.

Mlékarna Hlinsko se pravidelné tcast-
ni prodejnich veletrhti a akci, ¢imz udrzu-
je kontakt s obchodnimi partnery nejen
z Evropy, ale i z celého svéta. Od roku
2002 je zapojena do programu Skolni
mléko, ktery umoznuje détem ve Skoldch
zakoupit mlé¢né vyrobky za zhruba po-
lovi¢ni cenu, nez za jakou jsou k dostani
v béznych prodejnach. Jednd se o mlé¢-
ny vyrobek s ndzvem KRAVIK, jenz je
zpracovan hned v nékolika prfichutich.
Je doddvéan do vice nez 150 $kol ve stred-
nich a vjchodnich Cechéch, na Vysociné
a jizni Moravé. Zvyhodnéna cena plati
pro vSechny zéky zdkladnich a specidl-
nich $kol, ale také pro studenty I. stupi
gymnazii, pticemz od roku 2008 se tato
nabidka roz$ifuje také pro déti matet-
skych skol. =

25



26 KOMERCNI PREZENTACE

ING. PETR MATIASEK, ING. PETR TILLMANN - ESONIC A. s.
ING. JAN JANOUSEK — PIvOVARY LOBKOWICZ, A. S.

. “‘uu‘\ HOR,
ING. VLASTIMIL ZEDEK - PIVOVAR CERNA HORA, A. s.

>

Modernizace pritokového pasteru

na plnici lince KEG v pivovaru Cerna Hora

Pivovar Cerna Hora, a. s., ¢len skupiny Pivovary Lobkowicz, a. s., provedl
v letosnim roce modernizaci pritokového pasteru sudového piva tak, aby
zafizeni odpovidalo rostouci kapacité pivovaru a splnovalo dnesni vysoké
pozadavky na kvalitu a energetickou ucinnost pasterace. Kompletni mo-
dernizaci na klic provedla firma ESONIC a. s., ktera se technologii pasterace
a prumyslovou automatizaci v potravinaistvi zabyva jiz vice nez 20 let.

Pivovar Cerné Hora

Prvni pisemnd zminka o ¢ernohorském pivu pochézi jiz
z roku 1298, o pivovaru Cernd Hora potom z roku 1530.
Pivovar je historicky spojen zejména s vyznamnym §lech-

tickym rodem Lichtenstejni. V roce 1949 byl pivovar zna-
rodnén. V roce 1996 se stal pivovar akciovou spole¢nosti
s ndzvem Pivovar Cerna Hora a. s. a od 1. 4. 2010 je plné
soucasti skupiny K Brewery, dnes Pivovary Lobkowicz, a. s.

Pivovar Cerna Hora vyrdbi v soucasnosti 16 druhti piv
a 2 michané napoje. Kromé piva se zde vyrabi i 8 druhti
limondd a dale i pivni destilaty. Pivovar vyuziva vyhradné
tradi¢ni klasické vyrobni postupy (kvaseni piva v otevrenych
kvasnych kadich, dokvasovani v lezackych tancich). Diky
$irokému sortimentu produkttl jsou mimo jiné kladeny

velké naroky i na rozsah a kvalitu provoznich parametrii
prutokového pasteru.

€ Novy pratokovy paster dodany spole¢nosti ESONIC a. s. integrovany
do technologie stacirny KEG.
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Predvoleno: Vruce: O Poruchy:

Pratokovy paster pied dodanim zédkaznikovi. »

Vychozi stav pred rekonstrukci

Vykon i stav ptivodniho pritokového pasteru z roku 1995
jiz nedostacoval rostoucimu vystavu pivovaru, ktery loni
doséhl rekordnich 200 000 hektolitrii. Sanitace zafizeni
byla provadéna z mycich nadrzi plni¢e KEG. Toto feSeni
neumoziovalo sanitaci pasteru s plni¢em a potrubnim sys-
témem od pretla¢nych tank piva v jednom okruhu. Paster
byl vybaven fidicim systémem Siemens SIMATIC S5 a sadou
samostatnych elektronickych regulatori. Tyto zastaralé a jiz
nepodporované fidici komponenty zna¢nym zptsobem
ohrozovaly spolehlivost celého zarizeni a kvalitu pasterac-
niho procesu. Navic jeho prubéh byl zaznamenavan pouze
na mechanicky zapisovac, ktery znaéné omezuje mnozstvi
uklddanych informaci.

Nastaveni projektovych cili

Pivovar prostfednictvim svych pozadavka nastavil hlavni
cile celého projektu. Kli¢covym pozadavkem bylo zvyseni
vykonu pasteru ze stavajicich 60 hl/h na 90 hl/h s moz-
nosti budouciho rozdifeni az na 120 hl/h. Zaroven byla
pozadovana plynuld regulace vykonu pasteru v zavislosti
na aktudlnim vykonu plnice. Pti dané regulaci vykonu je
tfeba s vysokou presnosti dodrzet pocet pozadovanych
pasterac¢nich jednotek. Vzhledem k tomu, Ze stavajici fidici
systém Siemens SIMATIC S5 jiz technicky nevyhovoval,
pivovar si kladl jako dalsi cil projektu jeho nahrazeni novéjsi
verzi S7. V neposledni fadé zdkaznik pozadoval zlepseni
v oblasti sbéru a archivace procesnich dat véetné jejich
nésledné prezentace. Na navrh spole¢nosti ESONIC se
cilem projektu stala také optimalizace sanitace KEG linky.
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Navrzené Feseni a realizace
Po zvézeni vSech pozadavkil pivovaru byl navrzen komplet-

né novy blok pasteru. Z ptivodniho zatizeni byl zachovan
pouze vyrovnavaci tank. Tepelny vyménik s rekuperacni
zénou byl nové navrzen s vyssi ucinnosti tak, Ze mohla
byt zrusena ptivodni dochlazovaci zéna pasteru. Vsech-
ny strojni komponenty pasteru véetné novych cerpadel
a regulacnich prvki byly pfedem sestaveny do spole¢ného
ramu. Nésledné byl blok ve vyrobé osazen elektrickym
rozvadécem a zapojen.

Pred odvozem bloku byly jesté provedeny elektrické
a hydraulické testy zafizeni. Do pivovaru bylo tedy dodano
hotové a odzkousené zatizeni, které se na misté pouze pti-
pojilo k pfivodnimu panelu, véem médiim a stavajicimu vy-
rovnavacimu tanku. Timto zptsobem se dosahlo minimalni
doby odstaveni zafizeni v celkové délce pouhych 3,5 dne.

Optimalizace sanitace KEG linky

Ptvodni usporadani sanitace ve dvou okruzich bylo upra-
veno tak, Ze umoznilo sanitovat v jednom okruhu celou
plnici cestu od privodu piva pies paster a vyrovnavaci tank
az po plnici moduly. Déle byl cely okruh pripojen k sanitaéni
stanici pretla¢ného oddélent, ktera ma dostate¢nou kapacitu
pro sanitaci v tomto usporadani. Pro nastaveni a kontrolu
paralelniho toku sanita¢niho média jednotlivymi plnicimi
moduly se pfivodni potrubi plni¢t osadila analogovymi

snimaci proudéni.

€ Operatorsky panel TP177
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Ukazka prezentace procesnich dat. »

Pasterace pod kontrolou
Novy pritokovy paster ESONIC je vybaven fidicim systé-
mem Siemens SIMATIC S7 s dotykovym panelem TP177.
Pastera¢ni ucinek je fizen za pouziti dynamického mo-
delu firmy ESONIC. Vysoka presnost regulace pastera¢niho
procesu je dosahovana plynulou zménou pritoku a teploty
v zavislosti na odbéru piva plnici linkou, tj. na zméné vysky
hladiny piva ve vyrovnavacim tanku. Pivo protéka do vyrov-
névaciho tanku pouze pti splnéni pastera¢nich podminek.
V ostatnich pripadech je oddéleno na kandl a paster se
protlaci vodou. Pfi najizdéni pasteru, zméné sortimentu,
nahlych vypadcich tepelné energie nebo ukonceni provo-
zu oddéli systém vyrovnavaci tank od pasteru drive, nez
pastera¢ni u¢inek poklesne pod stanovenou mez. Princip
definovaného oddélovani rozhrani znamena, ze pivo miize
pasterem pouze protékat, nikoli vSak stat v deskovém vy-
meéniku nebo ve vydrzniku. Tento efekt poskytuje jistotu
pastera¢niho tG¢inku a pfitom negativné neovliviiuje senzo-
rické vlastnosti piva. Pouzity model regulace tedy pasteruje
pivo velmi Setrné.

Sbér dat na bazi ECS Archive

Sbér procesnich dat z prutokového pasteru zajistuje ap-
likace ECS Archive. Jednd se o robustni systém pro sbér,
archivaci a prezentaci procesnich dat vyvinuty spole¢nosti
ESONIC. Hodnoty jednotlivych méfenych veli¢in a stavii
zatizeni se cyklicky sbiraji a nasledné ukladaji do central-
ni databaze MS SQL Server, ktera je umisténd na serveru
systému ECS Archive. Sada klientskych aplikaci poskytuje
uzivatelim detailni prehled o pribéhu vyroby a aktudlnim
stavu sledovanych veli¢in véetné statistickych funkci pro je-
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Paster

immmmmi [
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Simatic

ECS Archive Client

PC mistr

Podnikova sit

Plni¢
i

T nxn

ECS Archive Server
MS SQL Server
E| OPC Server

Moznost

rozsifeni ECS Archive Client

Vyrobni sit

jich analyzu. Pouzita architektura klient-server umoziuje
pristupovat k procesnim dattim jak lokdlné ze serveru, tak
z uzivatelskych PC v kancelarich pivovaru.

Diky vyse uvedenym vlastnostem systému ECS Archive
je mozné vyhodnocovat a kontrolovat a¢innost pasterace
a prubéh sanitace plnici linie. Méfenim a registraci objemu
Ize ziskat pfehled o pohybu piva, smésného piva a vody
v pasteru. Tato registrace mé vyznam nejen pro stanoveni
rozhrani pivo-smés-voda, ale i pro ekonomické vyhodno-
ceni provozu pasteru. Odchylky od standardniho provozu
jsou registrovany v poruchovém protokolu a podle zavaz-
nosti a Cetnosti (teplota a doba CIP, nizky tlak v pasteru,
prekroceni meze pastera¢nich jednotek apod.) mohou byt
podnétem k provedeni potiebné udrzby.

Pfinosy modernizace

Modernizace prutokového pasteru po vsech strankdch
zvysila dlouhodobou spolehlivost zafizeni. ZruSenim
dochlazovaci zony se snizila celkova energeticka naroc-
nost pastera¢niho procesu. Zavedenim regulace vykonu
pasteru a presnéjsi regulaci pastera¢nich jednotek probihd
pasterace produktu $etrnéjsim zptisobem. Nedochazi tak
casto k vykyviim hladiny ve vyrovnavacim tanku, ¢imz se
snizuje spotfeba CO, a klesd pocet zastaveni a vyjeti paste-
ru. Diky nasazeni nového sbéru dat ECS Archive ma nyni
pivovar k dispozici dlouhodoby archiv procesnich veli¢in
a stavi, ve kterém mohou uZivatelé primo z kancelare zpétné

dohledat pribéh pasterace libovolné sarze produktu.

&« Schéma architektury systému ECS Archive
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PaveL AMBROZ ¢« SCHUNK INTEC S. R. O.

Automatizace a robotika

Jednoduché baleni

Skladaci chapadlo SG 47 rodinné firmy
SCHUNK se sidlem v némeckém més-
te¢ku Lauffen am Neckar otevira vyrob-
cim stroji a zafizeni v potravinafském
a obalovém pramyslu nové moznosti.
Predevsim pfi manipulaci, jako naptiklad
odebirani produktt z pasovych dopravni-
kit a podavani do balicich stroji, odhaluje
SG 47 svoje silné stranky.

Extrémné kratké ¢asy otevieni a zavie-
ni (max. 0,05 s) umoznuji nejkratsi takty
a nékolikandsobné zvysuji produktivitu
robotd, os a kompletnich manipulatoru.
Efektivita této dtlezité vyhody je podpo-
fena sofistikovanym principem dvojitého
pistu. Tak je mozné nastavit celkem 3 riiz-
né polohy celisti. Odebirani i odkladani
vyrobki, at uz jednotlivé, nebo na sebe,
se s timto chapadlem stava jednoduchou
zaleZitosti.

Prakticky to znamena pouze minimal-
ni ovlivnéni potencialu robotd a linear-
nich os. Takto je mozné dosdhnout zvyse-
ni vykonu naptiklad ze 120 na 200 taktuL.
Diky vyméné uchopovacich ¢elisti mohu
byt uchopeny rtizné tvary a velikosti -
dokonce i z neusporadanych odkladacich
pozic.

Velmi kratkych ¢astt dosahuje SG 47
snadno i pti tézkych ukolech. Jeden pri-
klad za vSechny: uchopeni syrt s pri-
mérem 45 mm a toleranci +/-2 mm.
Jednotlivé kousky syra jsou transporto-
vany na pasovém dopravniku a museji
byt umistény do vstupni stanice baliciho
stroje. Syrové kousky jsou z pasu sbirdny
a v Celistech drzeny ve svazku.

Svazky syra se néasledné odkladaji
v taktu </= 0,05 s. Navic muselo chapadlo
vykazovat minimalni vlastni hmotnost,
aby nebyla negativné ovlivnéna presnost
polohovani pfi manipulaci. Diky velmi
lehké konstrukei - SG 47 vazi pouhych
410 g — mohlo byt docileno procesniho
Casu 145 taktli za minutu. Pro kontakt
s potravinami je SG 47 vyrobeno vyhrad-
né z materiald vhodnych pro tento tcel,
jako jsou umélé hmoty a nerezova ocel.

Firma SCHUNK nabizi flexibilni cha-
padlo SG 47 pro nejriznéjsi manipulacni
ulohy v potravinafském a obalovém pri-
myslu. Chapadlo SG 47 mtiZe byt dle pra-
ni zakaznika navic vybaveno extrémné
lehkym a rychlym rota¢nim modulem.

www.cz.schunk.com
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A Jak sbirani, tak odkladani vyrobki,

a to jednotlivé ¢i ve svazcich, se stava
s chapadlem SG 47 snadnou zalezitosti.

¥ Skladaci chapadlo SG - lehka vaha pro baleni
potravin pfi vysokorychlostnich aplikacich.
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PETR POHORSKY

CESTA JE PRO MNE CIL
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spolumajitel Rodinneého pivovaru Bernard, a.s.
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Pod timto pojmem si predstavuji vétsinou kvalitni
pivo, které je vyrabéno ve velkych objemech, prevazné
s pouzitim automatizace a s maximalnim dirazem
na usporu ndkladd. Nemiva zjevné vady, nicméné
mam s nim jeden problém. Nerozeznam jednotli-
vé znacky téchto piv, takze kdyz prijedu naptiklad
do Rakouska, uz si neddvam lezaky, protoze nevim,
kterou znacku piji, a ddvam prednost weizenu (pse-
ni¢né pivo, pozn. red.), ktery ma uréitou chut. Dal$im
problémem, ktery mam s europivem, je, Ze je nudné.

Nema dusi a neni ni¢im zajimavé.

Zde bych rdd podotknul jednu véc: nasim cilem neni
vyznamny rist objemu vyroby, ten je aZ na tfetim
nebo ¢tvrtém misté. KdyZz pfiméfené rosteme, je to
pro mne jen signal, Ze rosteme zdravé. A k vasi otdzce,
jak spolu souvisi tradi¢ni vyroba a automatizace - to
vibec neni v rozporu. Pokud zachovame tradi¢ni
postup od varny, kde vatime dvourmutovym zpii-
sobem, pres oddélené hlavni kvaseni a lezacké zrani
az po dalsi fazi, kdy pivo nepasterizujeme a proda-
vame znac¢nou &ast piva nefiltrovaného a méame s tim
v pohostinstvi velky uspéch, pak automatizace neni
problém. Protoze kdy?Z je proces automatizovany, tak
je presny. Vari¢ tam md tlohu v okamziku, kdy jsou
vykyvy v surovinach. Ty nejsou vzdy stejné, protoze
vareni piva neni strojirenskd vyroba, ale Ziva vyroba
a suroviny nemaji vzZdy konstantni kvalitu. Vari¢ ma
potom moznost do vyrobniho procesu zasahnout
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a néktery parametr zménit. Pokud ale automatizace fidi dany
proces, je to ten nejlepsi zptsob, jaky mize byt, protoze vyrobu
fidime stale stejné. Jak jsem ale rekl, diilezité je zachovat postup,
ktery vychdzi z tradi¢niho sledu vyroby.

To souvisi s va$i prvni otazkou. Rekl jsem, ze europivo byva
kvalitni, ale odlisil bych kvalitu od chutové zajimavosti. Ani
absolutni zptsob automatizace nemusi byt na $kodu, ale pro-
blém je v tom, Ze v nékterych pivovarech nebyva automatizace
néstrojem k nejzajimavéjsi chuti, ale funguje predevsim jako
motiv uspory nakladi a tam vznika problém, proto jsem také
tvrdil, Ze tato piva jsou nudna.

Sladci jsou lidé, ktefi svou praci umi a rozumi ji, vyroba piva
je navic velmi zajimava. Tito lidé jsou navykli na ur¢ité postupy
avzdy, kdyz se délaji zmény v zabéhlych systémech, vyvolava to
v nich v prvé fadé nedtvéru. Asi je to dobte, protoze pak nedo-
chazi ke zméndm v tak tradi¢ni vyrobé, jakou je pivovarnictvi.
Bohuzel ale nadndrodni spolecnosti vari lezdk v obrovskych
objemech. Lezdk je vyrobné velmi ndro¢né pivo, které vyZaduje
vysokou miru ¢istoty, sanitaci, kvality surovin, potfebuje velmi
kvalitni a ¢istou kvasni¢ni kulturu. Jeden mtij kamarad, ktery
se 1éta zivi poradenstvim v oblasti vyroby piva, tvrdi, ze lezak
je pieslechténd psi rasa. Rada jinych druhii piva se totiz vyrdbi
daleko jednoduss$imi zptisoby, u nichz je paradoxné nékdy da-
leko zajimavéjsi chut nez u lezaku. Abych se ale vratil k ptivodni
myslence, nadndrodni spole¢nosti zptisobily, ze lezdk se stal
celosvétové levnym produktem, ackoli na vyrobni strané je to

Velin varny v pivovaru Bernard.
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velmi naro¢ny druh piva. Jak jsem se jiz zminil, je to zptisobeno

snahou o maximalni usporu energii, mezd, ¢asu a podobné.

Prazdroj se v médiich tésné pred timto prohladenim vyjadril, ze
pomahd malym pivovartim, protoze jim dodava kvasnice a dalsi
suroviny a sluzby. Zhruba mésic poté dodavky kvasnic den ze
dne bez upozornéni zrusil. My jsme zareagovali tak, ze jsem
druhy den nabidl prezidentu Ceskomoravského svazu minipivo-
varfi Janu Surdnovi, Ze jsme pfipraveni s nimi okamzité uzaviit
smlouvu na dodavky kvasnic a ostatnich surovin za ptimérenou
platbu. Byl jsem v minulém desetileti zakladatelem a $éfem
tohoto svazu a na rozdil od Prazdroje nevnimam minipivovary

jako konkurenci, ale jako obohaceni trhu o pivni speciality. .
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Podle mého ndzoru je priblizné 130 mi-
nipivovari skute¢nym obohacenim trhu.
Pro giganty jsou konkurenci, nikoli v§ak
objemovou, ale spiSe nabidkou odli$nych
piv, nez vyrabéji oni. Tim nechci fict, Ze
vSech 130 minipivovart nabizi kvalitni
piva, mnohdy se jim néco nepovede, ale
to uz je Zivot. Ja vitam, Ze jsou na trhu
a jejich pocet ddle roste. Je to urcité ob-
noveni tradice, ktera tady byla pred 2.
svétovou valkou a pro tak tradi¢ni obor,
jakym je pivovarnictvi, je to jen dobfe.
Abych zaroven dokon¢il odpovéd na vasi otazku, ja osobné
viibec nemam pocit, ze nam minipivovary ukrajuji z trhu. Nage
znacka je natolik autonomni a odli$nd od ostatnich, Ze ani od
nasich obchodnikt nemam signdly o sebemensim ohrozeni ze
strany minipivovart. Ja je vitdm.

Neprozradim, méte pravdu.

Netvrdil bych, Ze recept samotny je vyjimecny, ale od vybéru
surovin po vyrobni proces se snazime mit vée pod absolutni
kontrolou. Uvedu to na ptikladu. V roce 2000 jsme zachranili
v Rajhradu u Brna tradi¢ni humnovou sladovnu, kterou se jeji
tehdejsi majitel rozhodl zavrit. Nastésti jesté nasledujici rok
potiebovali vyrobit slad, ale v budové jiz zapocaly demontazni
préce, protozZe ji jeji majitel nechtél prodat, ale rozmontovat. My
jsme ji tedy v roce 2000 koupili, postupné tam investujeme a dnes
vyrabime priblizné 6,5 tisice tun humnového sladu, ktery je pro
vyrobu tradi¢niho ¢eského lezdku nejvhodnéjsi, a mame tuto
hlavni surovinu pod vlastni kontrolou. Dfive jsme spotiebovali
jednu tfetinu pro nasi produkci a zbytek prodavali, nyni spo-

Provoz lahvovna, kontrola uzavieni.

Stanislav Bernard

V nékterych pivovarech nebyvd
automatizace ndstrojem k nejzajimavéjsi
chuti, ale je tam predevsim motiv tispory

ndkladii a tam vznika problém.

trebujeme vice nez polovinu a zbytek proddme. Dalsi duleZitou
surovinou pod nasi kontrolou je voda; kilometr nad pivovarem
mame dva vrty s vlastnim rezervodrem. Co do dusi¢nanti ma
tato voda parametry kojenecké vody, je mékka a velmi vhodna
pro varni Gcely, protoze dokaze vyluhovat svou mékkosti pti
vareni zkvasitelné latky. Dalsi dilezitou surovinou je samozrejmé
kvasni¢ni kultura. Uz pied lety jsme si poridili vlastni propaga¢ni
stanici, abychom si kvasni¢ni kulturu mohli propagovat sami.
Chmel nakupujeme vyhradné z Zatecké oblasti. Surovinam je tedy
vénovana velkd pozornost stejné jako celému procesu vyroby.
Kdybych mél nase pivo charakterizovat, uvedl bych vyvazenost
mezi horkosti a plnosti. Nase pivo se vyznacuje zna¢nou plnosti
neboli zbytkovym extraktem, ale musi byt v harmonii s hotkosti,
jedno bez druhého nemuze fungovat.

Bude to zélezet na vyvoji pivniho trhu, ale na druhé strané to
bude také zaviset na nas. Vyvijime nové druhy piva, pfipravujeme
speciality. Zajimavé je, Ze v dne$ni dobé jsou noviny plné zprav
o novych pivech z Heinekenu, ze Staropramenu a z Plzné. My ale

Lahvovna, etiketace lahvi.
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Stanislav Bernard

Novy lezacky sklep.

vyrabime napriklad $vestkové a visniové pivo, coZ jsou naprosto
unikatni napoje uz asi pét let. Nechci ted kritizovat média, ale u
nds pregnantné plati, koho chleba jis, toho pisen zpivej. Docela
se bavim tim, kdyz prijdeme s néjakou novinkou na trh a za ¢tyti
roky nas nasleduje Plzenisky Prazdroj. Bylo to napriklad jantarové
nealko, z Plzné pak prisli s jantarovym birellem. Nebo to byly
bedynky s polovi¢nim piidorysem, ale s jedenacti lahvemi...
a tak bych mohl pokracovat dal. Ale pokud nejde inovace chrénit
patentové, tak je logické, ze se najdou ,,nasledovnici® Tési mne
véak, Ze se po jednadvaceti letech mohu praci bavit. Samoziejmé
Ze penize jsou dulezité, ale kdybych to délal jen kvili nim, byla
by to stra$na nuda.

Ted se na vas divam trochu shovivavé a nezlobte se na mne za
to, ale zrovna v¢era jsem byl na jednani jednoho nejmenova-
ného obchodniho fetézce (rozhovor probéhl 1. dubna 2012,
pozn. red.). Reknu to takto, korupce je zlodéjna a vétsinou je
to kradez statnich penéz, prostiedki nas vSech. Ja bych ted
mohl brecet, Ze jednani s obchodnimi fetézci nejsou tvrdd, ale
vydéracska... a ona jsou, ale neni to korupce. Na druhou stranu
abychom k nim nebyli jenom kriti¢ti, m4 to sviij dtivod i v obrov-
ské konkurenci, kterd mezi obchodnimi fetézci panuje, a podle
mych informaci jsou nékteré z nich na prodej. Kdyz se to secte
s ndkupnimi zvyklostmi Cechti se zna¢nym diirazem na cenu
a s rezignaci na kvalitu, vede to k tomu, Ze se fetézce snazi pro-
davat co nejlevnéji a tyto cenové tlaky se snazi prenést na své
dodavatele. Nastésti nase filozofie jde uz jednadvacatym rokem
jinym smérem, my jsme vsadili na kvalitu a zajimavou chut,

vy

samoziejmé za vy$si cenu, nez je podpriamér. Nase pivo patfi
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI

Lahvovna - mycka lahvi.

k nejdraz$im na trhu, a presto rosteme a nase znacka se dobre
prodava. Jednani s fetézci jsou tvrdd, ale o korupci v zadném
pfipadé nemtizeme hovorit...

Ja to beru a s touto otazkou nemam problém a rad jsem vam
danou realitu vysvétlil. Je to ale o tom, ze v fetézcich bud budete,
nebo ne. Pak to ¢asto konéi slovy stejnymi jako véera: Vic ndm
nedate? Dobre, ale pak pocitejte s tim, Ze vés vylistujeme z nékte-
rych nasich obchodil. Pak nezbyva nez fict: Je to vase rozhodnuti,
$patné rozhodnuti, ale vy v nékterych svych obchodech prijdete
o zajimavou znacku.

Kultovni znac¢ky maji vzdy svuj pribéh, nejsou v fadé a vzdy z ni
vy¢nivaji. Jejich fandové, a zde bych proto nepouzil ani slovo
zékaznici, na nich ocenuji vyjime¢nost. Nase znacka ma svuj
vyrazny piibéh. My jsme pied jednadvaceti lety koupili pivovar za
takovych podminek, Ze bychom méli za par mésict zkrachovat.
Z vyvolavaci ceny 9,5 milionu jsme jej vydrazili za 45 miliont
a 7 miliont za zasoby. Presto jsme tento slozity boj vybojovali
a moc nas to bavilo. Dnes jiz znacka Bernard néco znamend
a sen, aby Bernard byl znac¢kou kultovni, je cesta. Neda se fict:
Ode dneska jsme znackou kultovni. My se lis$ime v§im moZznym,
napiiklad vydavame vlastni lifestylovy magazin, ktery ma s pivem
pomérné malo spolecného, a protoZe jej nemusime prodavat, je
zadarmo. Cesta za kultovni znackou je dlouha a dnes mohu fict,
Ze pro mne cesta je cil.
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DOKONALE SOUZNENI{ TRADICNI FINSKE RECEPTURY A MODERNICH TECHNOLOGII

... velmi jemny lih, kFistalové cista voda,
tajna ingredience, dokonala filtrace vody
alihu, to vse a jesté vice jsou charakteristiky
skvélé vodky Helsinki...

Spole¢nost Helsinki Group s. r. 0. je ceskym
vyrobcem exkluzivnich alkoholickych népoju.
Ziskani tradi¢ni finské receptury pro vyrobu
alkoholu bylo zakladem pro vznik této spole¢-
nosti v roce 2004. Hlavnim vyrobnim progra-
mem je tzv. tvrdy alkohol na bazi vodky vyra-
bény za pouziti specidlnich technologickych
postupi, receptur a technologii pochdzejicich
ze Skandinavie. Dynamicky vyvoj spole¢nosti
a rozsifeni portfolia vyrobku vedlo k potre-
bé vybudovani nové vyrobni haly, ktera by
dodrzela vyrobni postup tradi¢ni receptury
a pfitom pouzila moderni technologii a auto-
matizaci vyroby. Proto vedeni Helsinki Group
oslovilo spole¢nost RMT s. r. 0. Paskov s po-
zadavkem na navrh a dodani komplexniho
vybaveni nové vyrobni haly.

Zakladnim pozadavkem zadavatele bylo
vytvoreni vyrobni linky, ktera by byla plné
automatizovana a fidila by celkovou vyrobu,

ato s dodrzenim postupti tradi¢ni produkee.
Spole¢nost RMT navrhla a zajistila kompletni
dodavku vyrobniho zafizeni, které je posta-
veno na nejmodernéjsich technologiich. Cela
technologicka linka je vybavena modernimi
prvky silnoproudu a polni instrumentace. Ri-
dici systém PLC Siemens Simatic fady S7-300
a interaktivni graficky SCADA systém IGSS
Fidi cely technologicky proces v redlném case.
Viechny ¢asti fidiciho systému a periferni
zafizeni (pracovni stanice a operatorské pa-
nely) jsou propojeny komunika¢ni linkou
MPI a Ethernet. Tim je zaruceno predava-
ni informaci mezi jednotlivymi technolo-
gickymi celky a ztstdvd moznost rozsifeni
systému. Systém IGSS umoznuje plnou dal-
kovou spravu dat pres Internet, podporuje
automatické aktualizace softwaru a sledovani
zabezpeceni dat.

Vyrobni proces za¢ina u staceni 96% eta-
nolu od raznych dodavatelt do univerzalni-
ho staceciho zatizeni. Staceni z autocisteren
a kontejnert riznych objemi se provadi
dle platnych bezpe¢nostnich predpist do dvou
nerezovych zasobnikl o objemu 5 m®. Po na-
plnéni téchto zdsobniki je zahajena postupna
cirkulace v obou zasobnicich ptes filtra¢ni
jednotku. Vlastni cirkulace etanolu probiha
automaticky, a to pomoci ¢erpadla a ovldda-
nych pneumatickych ventilti. Nastaveni doby
cirkulace etanolu v jednotlivych zasobnicich
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je mozné regulovat dle individualnich potieb
na fidicim systému (RS). Ten oteviré a zavira
ventily dle nastaveni doby cirkulace a po vy-
prieni nastavené hodnoty vypina cerpadlo
a zavira ventily. Hladiny zasobniki jsou ne-
ustale hlidany hladinoméry a dalkovou spré-
vou. Automatickd blokace ¢erpadla a uzavieni
ventiltl cirkulovaného zasobniku probéhne
vzdy pii definovaném nartstu ¢i poklesu
hladiny v daném zasobniku. Toto opatfeni
zamezuje havdrii ¢i minimalizuje jeji rozsah.
Kazdy zasobnik je opatfen odvzdusiiovacim
potrubim se dvéma zpétnymi protizédzeho-
vymi klapkami. Pracovni tlak
v zasobniku zarucuje pfivod
¢istého filtrovaného vzduchu
s prislusnym redukénim venti-
lem. Timto dochazi k zaplnéni
zasobniku vzduchem, ktery je

zbaven vzdudné vlhkosti. Oba
zasobniky se vazi presnymi
tenzometrickymi vdhami za
ucelem sledovani hmotnosti obsahu zasob-
niku s pfepoc¢tem na vysku hladiny etanolu.
RS umoznuje funkei zablokovéni cerpadel
pti signalizaci maximalni hladiny v zasob-
nicich, ¢imz je zabranéno jejich preplnéni.
Pfi prepousdténi etanolu ze zasobniku
smérem do vyroby ovlida RS automaticky
ventily. Cerpadlo tla¢i etanol ke smé$ovacimu
ventilu. V ¢asti reverzni osmozy je pripraven
naplnény zasobnik, ze kterého se tla¢i DEMI
voda pomoci ¢erpadla smérem ke smésova-
cimu ventilu. Zde dochdzi ke smiSeni obou
kapalin (¢isté vody a lihu) na vyslednou po-
zadovanou koncentraci alkoholu nastavenou
v RS. Linka pro ptipravu DEMI vody pouzivé
systém reverzni osmozy (RO) s nezbytnou
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predupravou vstupni surové vody, a to fil-
traci mechanickych nedistot, sedimentu, rzi
na vlozkovém filtru.

Filtrace ptes loze aktivniho uhli népliio-
vého filtru s automatickym pranim zajistuje
odstranéni aktivniho chléru a nékterych or-
ganickych latek. Pro vlastni vyrobu demine-
ralizované vody byla navrzena jednotka RO
s minimalni{ kapacitou Q = 1 000 I/h.

K michani findlnich produkti jsou urce-
ny nerezové zasobniky vybavené michadlem
v Ex provedeni. Kazdy zdsobnik je opatfen
dvéma zpétnymi protizazehovymi klapka-
mi. Pracovni tlak v zasobniku
zarucuje privod cistého filtro-
vaného vzduchu s pfislu$nym
redukénim ventilem. Tim je
zaru¢eno naplnéni zasobni-
ku ¢istym vzduchem, ktery je
zbaven vzdu$né vlhkosti. Na-
michané findlni produkty jsou
pomoci ¢erpadla dopravovany
pres deskovy filtr k plni¢ce lahvi, odkud jsou
prepravovany do expedi¢niho skladu. Soucasti
technologie je kompresorové stanice se susi¢-
kou. Slouzi k vyrobé ¢istého a suchého vzdu-
chu, ktery vyhovuje ptisnym hygienickym
normam.

Spojeni technologického know-how Hel-
sinki Group na vyrobu likért a komplexni
dodévky na kli¢ firmy RMT s. r. 0. Paskov
(strojni a mechanickd zatizent, elektro, méteni
aregulace, fizeni technologie) plni jiz ¢tvrtym
rokem ocekavani investora a provozovatele
firmy Helsinki Group s. r. 0. Tfanovice.

Touto jedine¢nou ptilezitosti si pracovnici
RMT s. 1. 0. splnili sviij sen — postavit moderni
zavod na vyrobu kvalitnich ndpojt.
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PETR POHORSKY

asivni produkce téstovin je

jednou z oblasti, kde se bez

automatizace nelze prakticky
obejit, a proto ve spole¢nosti Europasta
v poslednich letech mohutné investuji ne-
jen do novych vyrobnich linek. Nejvétsi
sttedoevropsky producent téstovin pro-
vozuje v Ceské republice a na Slovensku
¢tyfi vyrobni provozy, které patii k nej-
modernéj$im svého druhu v Evropé.

Princip vyroby spo¢iva v michani tésta
slozeného z mouky a vody za plného va-
kua, v protla¢ovani pfes matrici davajici
téstoviné tvar a v odfezavani rota¢nim no-
zem. Déle jdou produkty do predsusérny,
kde se rychle vysusi povrch téstovin, aby
drzely tvar, déle do susarny, kde je v za-
vislosti na su$icim diagramu 4-8 hodin
téstovina dosu$ovana.

,»U téchto linek pouzivame technologii
suseni TAS, kterd umoznuje kratkodobé
zahrati produktu na teploty zajistujici
sterilitu vyrobku, ¢imz se zvysuje jeho
bezpecnost. Bezpecnost produktu je pro
nas nejdilezitéj$im parametrem pii fe-
$eni jakékoli otazky. Jsme certifikovani
na HACCAP a IFS, coz jsou standardy,
bez nichz by se vyrobce naseho formatu
neobesel,“ uvadi vyrobné-technicky re-
ditel spole¢nosti Europasta Pavel Kodat.

Vyrobni linky jsou dale systémem do-
pravnikd napojeny na balici linky. Kazda
zadina kombinaé¢ni vahou, kterd davkuje
do baliciho stroje pozadovanou navazku

téstovin. Z kombina¢ni vahy pak propa-
da téstovina do baliciho stroje. .V nasem
pripadé pouzivame 4 balici stroje od vy-
robce Stiavelli pro vyrobu sackt typu
polstar (flow pack) s kapacitou od 40 do
100 sackt za minutu. Tento zptisob ba-
leni je pomérné jednoduchy, protoze

jato a tim umoznuji lepsi prezentaci zbo-

z{. Tento zplsob baleni je ur¢en hlavné
pro zbozi vysi kategorie, pfevazné vyro-
beného ze semoliny (tvrdd pSenice Tri-
ticum durum). V tomto ptipadé projde
téstovina z kombinacnich vah do balici-
ho stroje, ktery je vybaven segmenty pro

EUROPASTA SE

obchodni jednotky.

Europasta SE je stfedoevropsky vyrobce téstovin. Ve své soucasné podobé je nejvétsim dodavatelem
téstovin v zemich tzv. Visegradu - v Ceské republice, Madarsku, Polsku a na Slovensku; jeho vyrobky
Ize nalézt i v pobaltskych nebo balkdnskych statech. Zaroven je v tomto regionu firma Europasta
jedinym producentem téstovin kapacitné i kvalitativné schopnym uspokojit poptavku nadnarodnich
obchodnich firem na dodavku sortimentu od jednoho dodavatele do viech zemi, kde provozuje své

po zavareni sacku pokracuje pies metal
detektor a kontrolni véhy do kartono-
vacky. Produkty typu polstar jsou baleny
do klopového obalu a uzavirdny tavnym
lepidlem nebo lepici paskou. Zabalené
kartony ze tfi balicich linek jsou doprav-
niky vedeny na paletiza¢ni robot Kawasa-
ki, ktery dokdze nezavisle na sobé ulozit
na palety sortiment za kazdou balici linku
zvlast. Zabalené kartony ze ¢tvrté balici
linky paletizujeme manudlné - tato linka
je pouzivana pro malosériovou vyrobu,“
popisuje Pavel Kodat.

Sofistikovanéj$im zptisobem baleni
je baleni sa¢ku typu cihla (top a bottom
square). Jde o hranaté sacky, které jsou
v obchodnich regalech vystaveny nasto-

tvarovani hranatého sacku. Na vrch sa¢-
ku je jesté aplikovana samolepici etiketa
umoziujici spotrebiteli opétovné uzavrit
sacek po otevfeni svaru. Vykon téchto
strojli se pohybuje na tirovni 60-75 sacka
za minutu, a to v zévislosti na vyrabé-
ném tvaru téstoviny. Sacky poté pokracuji
ke kartonovani.

Kartonovani je v tomto segmentu
oblasti, kterd doznavd nejvice inovaci.
,Od prostého zakartonovani do klopo-
vého kartonu jsme postupné presli ke
kartontim, z nichz probiha prodej pti-
mo, tj. bez vyklddani do regali. V tomto
ptipadé jde o karton skladajici se z téla,
které ma z boku prurezy, aby byl alespon
zéasti vidét sacek, a z vika, jez se pred
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ulozenim do regalu odstrani. Takzvané

exhibition boxy Setfi prodejnim retéz-
ctm naklady souvisejici s manipulaci na
prodejnach - do regali se vkladaji celé
kartony a z marketingového pohledu
slouzi jako viditelna plocha pro osloveni
zdkaznika. Nicméné ani zde vyvoj nekonci
a v minulych mésicich jsme zafadili do
sortimentu baleni umoznujici ,prodej
zvika' Jde o to, Ze se produkty do kartonu
vlozi obricené a krabice se oto¢i ,dnem
vzhuru® Designové je v tomto piipadé
zpracované viko. Pred vloZenim do re-
galu se odstrani télo kartonu a produkty
se do regalu vlozi na viku jako na tacku.
Tento zpusob prezentace je velmi efek-
tivni, hlavné v pripadech, kdy je potteba,
aby zdkaznik co nejvice vidél produkt.
Pro tyto zpusoby kartonovani pouzivame
kartonovaci robot od firmy Morelli, ktery
pracuje na principu uchopeni pfipravené
skupiny sacka robotickou rukou a vlozeni
do kartonu. Takové feSeni mélo umoznit
velkou variabilitu a moznost ¢astych zmén
sortimentu. Toto o¢ekavani se vSak v praxi
nepotvrdilo tiplné. Jako spolehlivéjsi byla
oznacena kartonovacka vyvinuta speci-
alné k baleni téchto hranatych sacku; ta
pochazi od firmy Selematic. Pfed rokem
jsme poridili prvni toto zafizeni, a pro-
toze jsme s nim velmi spokojeni, pravé
uzavirdme kontrakt na dal$,“ vysvétluje
Pavel Kodat.

I kartonovacky pro baleni téchto cih-
lovych sacki jsou napojeny na paletizacni
robot. Samozfejmosti téchto balicich linek
je kontrola produktii metaldetektory, kon-
trola véhy jednotlivych sacku se zdznamy
provedenymi do specialniho softwaru
avyfrazovani jednotlivych kust v pripadé
neptipustné odchylky stejné jako kontrola
véhy celych kartont.

Od vyroby ,,kratkych téstovin® se dosti
lisi vyroba tzv. ,dlouhych téstovin, jako
jsou hlavné Spagety, linguine, bucatiny
a dal$i. Po protladeni tésta matrici jsou
$pagety v parech véSeny na tyce, na nichz
prochazeji susicim procesem. Susici pro-
ces je v tomto pripadé mnohem senzi-
tivnéjsi na spravné nastaveni parametra.
Ptikazdé chybé mutize dojit k pokrouceni
nebo popraskani produktu.

Po vysu$eni a vychlazeni jsou zavé-
sy Spaget rozfezavany a hotovy produkt
je vani¢kovymi dopravniky pfesouvan
na balici stroje. Pfes tenzometrické véhy
jsou pripraveny davky $paget, které jsou
baleny klasickym jednoduchym zptiso-
bem. Baleni produktu je stale stejné jed-
noduché, coz viak neznamena, Ze v této
oblasti nedochdazi k inovacim. S tim, jak
roste rychlost stroji, soucasné stoupaji
i pozadavky na kvalitu zabaleni (nové
stroje pracuji rychlosti az 110 sackd/min).
Jednim z problém, ktery je nutno fesit
pii baleni, jaké je pouzivano u bali¢ki
$paget, je pritomnost ulomku téstovin
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€« Kombinac¢ni véahy pro kratké téstoviny.

« Sekce baleni.

zavarenych do piiénych svari sacki. Re-
$enim, které prislo v posledni dobé na trh,
je tzv. stripping device, coz je mechanis-
mus istici folii pfed svafenim. Z pohledu
zékaznika se stale ¢astéji na trhu objevu-
ji sacky vybavené tzv. easy openingem,
coz je vlastné perforace s prelepkou, jez
umoziluje kone¢nému spotftebiteli sacek
otevrit odlepenim prelepky jen s malym
otvorem a s moznosti opétovného prele-
peni po odebrani $paget. Co se tykd karto-
novani, u §paget stale z vétsi ¢asti funguji
klopové kartony, nicméné i zde se vyrobci
zéakaznika. ,Mdme mnoho kartont nejen
s pestrou grafikou podporujici prodej, ale
hlavné doplnéné o rtizné druhy vyseki
a perforaci, coz umoziuje dobrou prezen-
taci produktu v obchodech,“ konstatuje
Pavel Kodat.

Protoze $pagety a ostatni dlouhé tés-
toviny jsou stale nejprodévanéj$im tva-
rem na trhu, rozhodli se ve spole¢nosti
Europasta posilit kapacity pro jejich vy-
robu vyznamnou strategickou investici.
V této dobé vrcholi uvedeni nové linky
s kapacitou 4,3 t/h do provozu; linku
dodala italskd firma FAVA. Tato linka
je doplnéna balici technologii od firem
Stiavell, Ricciarelly a Selematic. Tech-
nologie umoznuje praktikovat vsechny
inovace zminéné vyse. ,V soucasné dobé
pripravujeme napojeni §pagetové linky
na paletovaci roboty a dale chceme po-
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TESTARNY EUROPASTA

Europasta SE je tvofena divizemi Adriana, Bratfi Zatkové, TERO Rosice a dcefinou obchodni spole¢nosti s plisobnosti na slovenském trhu Ideél Slovakia s. r. 0.

Divize Adriana je moravska téstarna se sidlem v Litovli nedaleko Olomouce. Zalozena byla v roce 1993.V soucasnosti je nejmladsi firmou koncernu s nejvétsi

vyrobni kapacitou. Vybavena je Spickovou italskou technologii se systémem T. A. S. (thermo-active-system) umozujicim pouziti velmi vysokych teplot (az 120 °C)

pri susicim procesu. Vyrobené téstoviny jsou tak témér sterilni.

Divize Bratii Zatkové je jihoc¢eskym koncernem pseni¢ného mlyna, zitného mlyna a téstarny se sidlem v Borsové nad Vitavou u Ceskych Budéjovic.V dobé

svého vzniku v roce 1884 byla prvni stiedoevropskou téstarnou. Firma provozuje technologii od ptednich evropskych vyrobcl: mlyn i téstarna jsou vybaveny

Spickovou svycarskou vyrobni technologii od firmy Bihler, balici linky jsou italské produkce.

Divize TERO Rosice - historie téstarenské vyroby v Rosicich saha do doby prvni republiky, kdy na stejném misté provozovala firma Kellner parni mlyn, tovarnu

na téstoviny, tovarnu na psenicny skrob a obuvnicky lepek. Sou¢asna moderni vyroba tak navazala na zkusenosti a tradice vyroby téstovin.

Dcefina spole¢nost Ideél Slovakia s. r. 0. - pfedni slovensky dodavatel téstovin se sidlem v Bratislavé. V dnesni podobé firma existuje od roku 2006, ovsem

historie jejiho ptsobeni je mnohem delsi. Znacka téstovin Ideél je po léta jednou z dominantnich znacek na slovenském trhu.

kracovat v napojeni vSech paletiza¢nich
robotl na vysokokapacitni ovinovacku
systémem automatickych voziki,“ vysvét-
luje vyrobné-technicky feditel.

Hotové vyrobky jsou skladovany
na paletdch v automatickém regalovém
skladu od firmy Schaffer s kapacitou

Komeréni prezentace

3 500 paletovych mist, coz nyni nepo-
kryva potteby firmy a nuti spole¢nost
vyuzivat kapacity externiho skladu.
»Uvazujeme proto o ztrojnasobeni vlastni
skladové kapacity. Zde hleddme feSeni,
které bude jednak nakladové piijatelné
a soucasné ndm nabidne moZznost dalsich

logistickych operaci, nez je jen uskladnéni
a vyskladnéni. Zde mam na mysli hlavné
moznost ,pickingu‘, to znamena skladani
rtizného zbozi na paletu urcenou k za-
vozu k zdkaznikovi,“ tvrdi o investi¢nich
planech Pavel Kodat.

INTENZIVNIi KOMUNIKACE S DODAVATELEM MUZE ZAKAZNIiKOVI
PRI REALIZACI DOPRAVNIKOVEHO SYSTEMU USETRIT CAS A PENIZE

Kdyz se firma rozhodne potidit si do-
pravnik pro vyssi efektivitu své vyroby,
musi si ujasnit celou fadu aspektu, které
ma cely systém nasledné spliovat. Kazdy
provoz ma sva specifika a je nutna ne-
ustald a kvalitni komunikace zédkaznika
s dodavatelem, ktery ma v této oblasti
fadu zkusenosti. JiZ v pocatku spoluprace
a pak i vjejim prabéhu se tak dd vyhnout
celé radé problémt, jez mohou nastat,
pokud se realizator nemiize dohodnout
s budoucim uzivatelem na tom, jak ma
systém pracovat. Pochopeni z obou stran
tak miize pomoci vSem, ktefi se na rea-
lizaci podileji.

Koncovy uzivatel dopravnikua totiz
nemusi mit technické znalosti a nemusi
se vyznat v technické dokumentaci. Prace
s béznou 2D projektovou a vyrobni do-
kumentaci vede k problémum zpiisobe-
nym vzdjemnym nepochopenim, protoze
ze strany zakaznika je o¢ekavani jiné nez
od dodavatele. Ve fazi pripravy zakazek
to vede k obtiznému vybéru spravné va-

rianty feSeni a ve fazi realizace pak k vice
pracim zptisobenym dodate¢nymi poza-
davky zdkaznika.

Pro podporu lep$i komunikace vy-
uziva spole¢nost Strand nejmoderné;jsi
programové vybaveni pro analyzu toku
materidlu, vytvareni 3D modelt, vizuali-
zaci a sdileni dat. Zakaznik tak uvidi do-
pravnikovy systém ve virtualnim prostoru
co nejpodobnéjsim redlnému prostredi.
Muze porovnat stavajici a budouci stav,
ma moznost ,,projit“ se modelem a po-
moci virtudlni osoby fesit i ergonomické
parametry reSeni (dostupnost, prachody,
dosazitelnost apod.).

Koncept dopravnikového systému je
totiz postaven na nékolika zédkladnich
parametrech — do jakého prostoru bude
linka umisténa, kde jsou vstupy a vystupy,
co chceme dopravniky prevazet a jaky ma
byt prutok v jednotlivych mistech. Do-
pravnikovy systém musi splnit pozadavky
zejména na technickou funkénost, spo-
lehlivost provozu, bezpe¢nost a idrzbu.

O SPOLECNOSTI STRAND

Hlavnim oborem podnikéni spolecnos-
ti Strand, s. r. o., je zakazkové zpra-
covani nerez oceli. Strand navazuje
na tradici zamecnické vyroby v Chrus-
tenicich od roku 1907 a od roku 1966
také na tradici vyroby technologii pro
potravinaisky pramysl. Spole¢nost de-
finuje dvé zakladni obchodni jednot-
ky. Obchodni jednotka DOPRAVNIKY
se zabyvad komplexnim feSenim do-
pravnich a manipulaénich problému
pfi mezioperacni a expedic¢ni pfepravé
predevsim v provozech s vysokymi hy-
gienickymi naroky. Obchodni jednot-
ka ARCHITEKTURA realizuje atypické
objekty z nerez oceli v oblasti sta-
vebnictvi, a to od zabradli a schodist
do rodinnych domu az po rozsahlé pro-
jekty typu stanice metra na Stfizkové.

Richard Budik
STRAND, s. r. o.
www.strand.cz
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NANOTECH NOI.OGIE v potravinarstvi

tekasvetld BUDOUCNOST

anotechnologie se fadi k nej¢astéji diskutovanym technologiim souc¢asnosti.

Jako nanotechnologie se obecné oznacuje védni obor vyzkumu a vyvoje, ktery

se zabyva cilenym vytvarenim a vyuzivanim struktur materidlt v méritku
nékolika nanometru alespon v jednom rozméru (0,1-100 nm). Konstrukénimi prvky
nanotechnologie jsou molekuly, a dokonce i samotné atomy.

Vyhody této technologie jsou znamy. Vzhledem k tomu, Ze z pohledu legislativy EU
se jednd o novou kategorii technologie vyroby - tzv. ,,novel food", je nezbytné schva-
leni Evropské komise. K udéleni schvalenti je nutno predlozit mj. i dlouhodobé studie
prokazujici bezpecnost pouziti pro lidsky organismus, zejména z pohledu dlouhodobé
konzumace. Potravina nebo jeji slozka vyskytujici se v podobé umélych nanomaterialii
musi byt jasné oznacena - v zdvorce za slozkou slovem ,,nano*

Cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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Vyuziti nanotechnologii a nanomateriala

Vyuziti nanotechnologii a nanomaterialii je velmi rozsahlé a v sou¢asnosti jiz nachazi uplatnéni v mnoha oblastech bézného Zivota.

(0]:10]

zdravotnictvi . P
analyzétory, ochranné rousky

strojirenstvi
stavebnictvi
chemicky priimysl nanotrubice, nanokompozity, selektivni katalyza, aerogely
textilni pramysl| nemackavé, hydrofobni a nespinici se tkaniny
elektrotechnicky pramysl
opticky pramysl
automobilovy pramysl nesmacivé povrchy, filtry celnich skel
kosmicky primysl katalyzatory, odolné povrchy satelitl

vojensky pramysl| nanosenzory, konstrukéni prvky raketopland

o,
[}
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)

zivotni prostredi odstrariovani necistot, biodegradace, oznacovani potravin

pamétova média, spintronika, bioelektronika,kvantova elektronika

cilena doprava léciv, umélé klouby, chlopné, nahrada tkani, dezinfekni roztoky nové generace,

supertvrdé povrchy s nizkym tfenim, samocistici neposkrabatelné laky, obrabéci nastroje

nové izola¢ni materidly, samocistici fasadni natéry, antiadhezni obklady

vysokokapacitni zaznamova média, fotomaterialy, palivové ¢lanky

optické filtry, fotonické krystaly a fotonicka vlédkna, integrovana optika

Soucasné poznatky ukazuji na to, Ze by nanotechnologie mohla prispét k fadé inovaci
iv potravinafském sektoru. V nékterych zemich (USA, Cina, Tchaj-wan, Korea, Ja-
ponsko) jsou jiz na trhu potraviny (pridatné latky, dopliky stravy) a materidly pricha-
zejici do styku s potravinami (chladnicky, kontejnery na potraviny, kuchynské nacini,
néapojové léhve, félie) ptipravené pomoci nanotechnologii a dal$i vyrobky a aplikace
jsou ve stadiu vyzkumu a vyvoje. Pfedpokldda se, ze béhem nékolika pristich let dojde
k nartstu aplikaci na celém svété. Zda bude $iroky potencial nanotechnologie v tomto
sektoru vyuzit, zavisi na radé okolnosti, zejména vsak na jeji bezpecnosti, a to jak
pro zaméstnance vyrobnich podnikd, tak pro uzivatele produktt (konecné spotiebitele)
i pro Zivotni prostfedi.

Vazba C-C Hemoglobin Limit rozliseni Cervena krvinka
(0,145 nm) (6,5nm) svételného mikroskopu (0,7 pm)
Glukéza Viry Baktérie
(0,9 nm) (10-100 pm)
] A 4 ] (. 4 1
| | | | |
0,1 nm 1nm 10 nm 100 nm 1 pm 10 pm

Pro nazornost - jeden nanometr pfedstavuje cca 1/10 tloustky lidského vlasu.

Co je to nanotechnologie?
Nanometr (nm) je biliontina (10-9) metru
neboli tisicina mikrometru (um). V pti-
rodé se vyskytuje rada biologickych ma-
teridlt o velikosti nano (viz obr.).
Nanomaterialy maji specifické vlast-
nosti, které jsou dany jejich velikosti,
tvarem, reaktivitou povrchu atd. Existuje
fada definic, jejichz cilem je obsahnout
tyto materidly a jejich vlastnosti. Dosud
jde o navrhy definic, o kterych se disku-
tuje, naptiklad:
nanomaterial - jakakoli forma materi-
alu, kterd m4 jeden nebo vice rozméru
o velikosti nano;
nanonosi¢/nanokapsle - struktura o ve-
likosti nano, jejimz ticelem je nést a do-
pravovat jinou latku/y;
nanotrubice - samostatné duté vlakno,
které mé dva rozméry o velikosti nano;
nanocastice - samostatna jednotka, ktera
ma vSechny tfi rozméry o velikosti nano..

Nanotechnologie (zkracené nanotech) je obecné obor, ktery se zabyva strukturami majicimi minimalné ((

jeden rozmér v rozmezi 1-100 nm.
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Piehled aplikaci v potravinovém retézci
Potravinové slozky ve formé zamérné vyrabénych nanostruktur
Existuji potravinové slozky, které se prirozené vyskytuji ve for-
mé nanostruktur. Napriklad bilkoviny potravin, vétSina poly-
sacharidu a lipidy (tuky). Také globule tuku (tukové kulicky)
Ize povazovat za prirozené nanoddstice. Proces homogenizace
tukovych globuli je ur¢itym druhem nanotechnologického pro-
cesu; dochdzi pti ném ke zmenseni priamérné velikosti téchto
globuli a zvyseni jejich poctu, coz ma za nasledek zvétseni celkové
plochy povrchu.

Funkce: Dosahne se nové nebo zlep$ené chuti, viiné, textury
vyrobku.

Potencialni prospéch: Lze pouzit méné tuku, potraviny lépe
chutnaji, emulze jsou stabilnéjsi; typickymi vyrobky jsou homo-
genizované mléko, nizkotu¢nd zmrzlina, majonéza a pomazanky
s chuti plnotu¢né alternativy.

Dostupnost na trhu: Patii jiz dlouhodobé mezi bézné potraviny,
které jsou na trhu volné dostupné. Zadné specialni oznaceni neni

legislativné vyzadovano.

Systémy dopravy bioaktivnich ldtek do organismu

Funkce: Bioaktivni latky (potravinaiské pridatné latky /aditiva/
slozky potravin / vyzivové dopliky) se zapouzdiuji do nanomicel,
liposomu nebo nosi¢t na bazi biopolymeru.

Potencialni prospéch: Bioaktivni latky jsou béhem vyroby a skla-
dovéani chranény, maskuji se jejich nepfijemné chuti a viné,
dochazi k regulovanému uvolnovani aktivni slozky, zapouzdiené

Y7

slozky se 1épe absorbuji, antimikrobidlni aktivita je vys$i, dosahu-

je se lepsiho vzhledu vyrobku (netvori se napt. zédkal po pridani
aditiva do vyrobku).

Dostupnost na trhu: Na trhu jiz existuje fada materiala za-
pouzdienych do nanonosi¢t (viz organické/anorganické
nanomaterialy).

Organické/anorganické nanomateridly

Funkce: Latky nerozpustné ve vodé se v potraviné lépe disperguji,
nebot maji velky povrch.

Potencialni prospéch: Pro dosazeni pozadovaného ucinku je
zapotiebi mensiho mnozstvi ptislugné latky (aditiva, vyZzivového
doplnku); neni zapottebi pouzivat dalsi slozky, napt. tuk nebo
povrchové aktivni latky; dosahuje se lepsi chuti a viné, lepsi
absorpce a tim dokonalejsi vyuzitelnosti organismem; zvysuje
se i efektivita antibakterialnich G¢inka.

Dostupnost na trhu: Na trhu jiz existuje fada organickych
zapouzdfenych nanomateriald, napt. ptidatné latky (kyselina
benzoova, citronova, askorbova) a potravinové dopliky (vi-
tamin A a E, isoflavony, beta-karoten, lutein, omega-3 mastné
kyseliny, koenzym Q10), i anorganické nanomateridly pouzivané
jako potravindfska aditiva, napt. stiibro (E 174), oxid kfemicity
(E 551), oxid titanicity (titanova béloba E 171), nebo potravinové

vy

doplnky, tj. zelezo, selen, vapnik, hor¢ik, stil aj. (viz obrazek).

Materidly pfichdzejici do styku s potravinami a potravindi'ské

obaly (FCM - Food-Contact Materials)

Funkce:

a) FCM-obaly na bazi nanokompozit (polymer obsahujici
nanojil nebo nanokov/oxid kovu, napf. sttibro, oxid zine¢naty,
oxid titanicity);

b) aktivni FCM-obaly (obsahuji nanoc¢astice s antimikrobidl-
nimi u¢inky, napt. sttibrem nebo nisinem, ¢i se schopnosti
vychytavat kyslik);

¢) inteligentni obaly se zabudovanymi nanosenzory k monito-
rovani a indikci stavu potraviny;

d) kompozity na bazi biodegradovatelnych polymert
a nanomateriali;

e) potahy na bazi nanomaterialt pro FCM.

Potencialni prospéch:

a) lepsi funkéni a mechanické vlastnosti (napf. pevnost, pruz-
nost, bariérové vlastnosti, tepelnd odolnost, antimikrobialni
ucinky, odolnost vici odirani, UV absorpce);

b) inhibice riistu mikroorganismi, ¢imz se zajisti cerstvost;

¢) Cerstvost potravin po relativné dels$i dobu;

d) nanosenzory detekuji neporusenost obalu (u vakuové bale-
nych potravin nebo u potravin balenych do inertni atmosfé-
ry), prubéh teplotnich zmén béhem prepravy nebo skladovani
(napt. zmrazeni-rozmrazeni-zmrazeni) nebo mikrobialni
stav potraviny (zkaZeni potraviny);

e) lepsi mechanické a funkéni vlastnosti;
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f) potahy s antimikrobidlnimi G¢inky (¢asto se uvadi samo-
distici, self-cleaning efekt) nachdzeji uplatnéni ve vyrobnich
zafizenich.

Dostupnost na trhu: FCM-obaly predstavuji sektor, v némz

se nanotechnologie v soucasné dobé nejvice uplatiuje a prav-

dépodobné tomu
tak bude i v nej-
blizsi budoucnosti.

Na trhu jiz existuje

fada vyrobki s an-

timikrobidlnimi
povrchy (chlad-
nicky, zasobniky
potravin, ruzné
kuchynské nacini

a nadobi), népo-

jové lahve s vnit-

ni bariérou proti
unikani plynt, po-
travinové folie aj.

Nanofiltrace
Funkce: Odfiltrovani nezddoucich latek z potravin.

Potencialni prospéch: Odstrani se latky s nezadouci chuti a aro-
matem, latky zpusobujici zdkal (u piva, vina), toxiny (z rostlin-
nych extraktt).

Dostupnost na trhu: Cifeni piva a vina - pouziva se koloidni
kremik.

Dekontaminace vody

Funkce: Uprava pitné vody a odpadnich vod pouzivanych v ze-
médélstvi a pfi vyrobé potravin.

Potencialni prospéch: Odstrani se organické/anorganické zne-
cistujici latky a patogenni mikroorganismy.

Dostupnost na trhu: Technologie na bazi nanozeleza se pouziva
zejména v rozvojovych zemich.

Bezpecnost (zdravotni nezavadnost)

Existuji tfi cesty, kterymi se mohou nanoc¢astice dostat do téla.
Je to kontaktem s pokozkou, inhalaci a konzumaci. Vzhledem
k tomu, Ze je stdle k dispozici mélo informaci o zdravotnim
riziku, které mohou nanomaterialy predstavovat, pozaduji od-
povédné organy na celém svété piisnou kontrolu do doby, nez
bude k dispozici vice poznatku z dlouhodobych studii, zejména
dlouhodobych expozic.

Kdo se zabyvd posuzovinim bezpecnosti

o Evropsky tfad pro bezpe¢nost potravin (EFSA) piedstavuje
hlavni nezavisly organ EU. V ramci EFSA existuje védecka sit
pro posuzovani rizika pti pouziti nanotechnologie. EFSA spo-

lupracuje s ostatnimi agenturami a organizacemi (v EU i me-
zinarodnimi) aktivnimi v oblasti vyuzivani nanotechnologii.

o Pracovni skupina ES pro potraviny nového typu a nano-
technologii (ILSI Europe - Mezinarodni institut pfirodnich
véd), ktera byla ustavena se zdimérem zajistit, aby vSechny
materidly nanorozmérii s potencidlnimi novymi riziky byly
odpovidajicim zptsobem identifikovany a testovany.

o Svétova zdravotnicka organizace OSN pro vyZivu a zemé-
délstvi (WHO/FAO).

o Utad pro potraviny a lé¢iva v USA (US FDA).

Bezpec¢nosti nanomaterialii se zabyvaji védecka pracovisté na ce-
1ém svété. Objevuji se i varovani pred pouzivanim nanomateriali.
Napriklad Némecky federalni institut pro hodnoceni rizik (BfR)
varuje pfed pouzivanim nanostfibra. Pro nedostatek podkladu
v8ak nelze zatim bezpe¢nost nanocéstic stiibra posoudit.

Soucasny postoj k nanotechnologiim v EU

Védecky vybor EFSA vydal:

a) védecké stanovisko ,,Potencidlni rizika nanovédy a nanotech-
nologif pro bezpe¢nost potravin a krmiv* (2009);

b) manuadl/ptirucku pro posuzovani rizika plynouciho z pouziti
zamérné vyrabénych nanomateridlt v potravinach a krmivech
(2011); jde o prvni manual tohoto typu, v némz je uveden
prakticky navod na ur¢ovani potencialnich rizik plynoucich
z pouziti nanotechnologii v fetézci potravin a krmiv; posu-
zovani rizik se zaméruje:

« na potraviny obsahujici aditiva, enzymy a aromata,
« na materialy prichazejici do styku s potravinami,

o na potraviny nového typu,

» na aditiva do krmiyv,

« na pesticidy;

c) Dvé stanoviska k pouziti nanotechnologie:

o panel CEF (panel pro materialy ve styku s potravinami,
enzymy, aromaty a pomocnymi latkami) schvalil pouziti
nanocastic nitridu titanu jako materidlu ur¢eného pro styk
s potravinami (listopad 2008);

o panel ANS (panel pro potravinarskd aditiva a nutri¢ni
zdroje pridavané do potravin) posuzoval pouziti hydrosolu
stiibra jako dopliiku stravy, pfi¢emz dosel k zavéru, ze neni
dostatek informaci pro posouzeni rizika (listopad 2008).

V roce 2011 pripravila Evropska komise ndvrh doporuceni
pro definovani nanomaterialt.

Legislativa

Nanotechnologie a nanomaterialy jsou pfirozenou soucasti vy-
roby konvenc¢nich potravin, nebot charakteristické vlastnosti
mnoha potravin spocivaji ve slozkdch o rozmérech nano, napt.
nanoemulze a pény. Soucasny technologicky pokrok vsak vede
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k zdméru cilené vyrabét a ptiddvat do potravin nanomaterialy.
Vzhledem k tomu, Ze mohou vznikat odli§né formy existujicich
slozek nebo zcela nové chemické struktury, musi Zadatelé, ktefi
chtéji uvést na trh potravinu vyrobenou za pomoci nanotech-
nologie, splnit natizeni Evropského parlamentu a Rady Evropy
(ES) ¢.258/97 o novych potravinich a novych slozkich potravin.

Autorizace nanomaterialti prichdzejicich do kontaktu s po-
travinami se fidi nafizenim Komise (EU) ¢. 10/2011 o materi-
alech a predmétech z plast urcenych pro styk s potravinami.
Pouziti nanomaterialt v aktivnich a inteligentnich materialech
a predmétech urcenych pro styk s potravinami se fidi nafizenim
Komise (ES) ¢. 450/2009 (pozadavek na individudlni posuzovani
rizika z nanocastic).

Znaceni potravin s pridanou nanoslozkou

Diskuse k legislativé tykajici se znaceni potravin s piidanou
nanoslozkou jsou stéle Zivé. Evropsky parlament (EP) doporu-
Cuje, aby se na obalech potravin uvadélo oznaceni ,,vyrobené
nanomateridly“. Je to kompromisni reSeni. Povinnost uvadét
veskeré nanoslozky, tzn. ty o velikosti do 100 nm, by zahrnovala
i prirozené pritomné latky v nanovelikosti (napf. v mléénych
vyrobcich, v majonézach atd.). Povinnosti oznacit obsazené
nanoslozky by pfi striktnim pristupu k uvadéni nanomaterialii
byly postizeny mnohé bézné potraviny. Na vysledek si tedy jesté
musime pockat.

Vyrobci potravin
Vyrobci potravin, ktefi maji zdjem o nanotechnologie, se mohou
informovat, pfipadné i zapojit do ¢innosti Food Drink Europe
(Evropska konfederace vyrobct potravin a napoji), ktera pod-
poruje pouziti nanotechnologie pri vyrobé a baleni potravin.
Tato spolecnost vytvorila vlastni skupinu pro vedeni dialogu
se vSemi subjekty v ramci potravinového fetézce zajimajicimi
se o problematiku nanotechnologie (napt. s prodejci potravin,
se spottebiteli, s Evropskou komisi aj.). Tato spole¢nost rovnéz
monitoruje praci odbornych komisi i EFSA, aktivné se zapojuje
do vyzkumu a dal$ich aktivit, v rdmci nichZ se hledaji moznosti
bezpeéného vyuziti nanotechnologie v potravinarském sektoru.
Od roku 2008 porada kazdoro¢né spole¢nou konferenci zain-
teresovanych subjektii (Nanotechnology Stakeholder meeting).
V roce 2005 byla vytvorena ENTA (European Nanotechno-
logy Trade Aliance). ENTA ma vice nez 50 ¢lent ve 12 ¢len-
skych zemich EU a jejich pocet se stale zvysuje. Cleny ENTA
jsou velké nadnarodni spole¢nosti, ale i MSP. ENTA porada
pravidelné pro priamyslové spole¢nosti konference, kde se dis-
kutuje o problematice tykajici se standardd, postoju verejnosti,

komunikace, rizik, dopadt na zivotni prostedi a odpovédného
rozvoje v oblasti nanotechnologie.

Databaze vyrobk

V dubnu 2005 byl spustén v USA ,, The Project on Emerging
Nanotechnologies®, v ramci kterého se vytvari databaze vyrob-
ki, pti jejichz vyrobé byla pouzita nanotechnologie. Vyrobky
v databazi jsou usporadany do kategorii, pricemz jednu z nich
tvofi potraviny a napoje.

Pristup do databaze: http://www.nanotechproject.org/invento-
ries/consumer/, nasledné zvolte prohlizeni (Browse) > kategorii
»potraviny a napoje“ (Food and Beverage). V databdzi lze vy-
hledavat podle riznych kritérii.

Priklady: Krajeci prkénko, zasobniky potravin s antibakteridlni
upravou, kojenecka lahev s antibakteridlni ipravou (v$e na bazi
nanostiibra).

Spotiebitelé

Spotiebitelé se mohou pribézné informovat, a dokonce i zapojo-
vat do vyvoje nanotechnologie mj. prostfednictvim narodnich ¢i
evropskych sdruzeni, napt. Evropského sdruzeni spottebitelskych
svazti (BEUC). Cilem tohoto otevieného piistupu je poskytovat
spottebiteliim dostatek informaci pro rozhodovani, zda vyrobky
na bézi nanotechnologie ptijmou.

Ukazuje se, Ze nanotechnologie nabizi pti vyrobé potravin
$iroké moznosti uplatnéni. To, které z téchto moznosti budou
vyuzity v praxi, zavisi na jejich bezpe¢nosti pro ¢lovéka a pro zi-
votni prostiedi a také na ekonomickych faktorech. Na trhu v USA
a Asii jiz existuji produkty vyrobené pomoci nanotechnologie.
Evropska unie uvadi, Ze se tyto vyrobky na jejim trhu nevysky-
tuji. Vzhledem k existenci internetového obchodu jsou vsak
nepochybné dostupné i evropskym spotiebiteltim.

Pozitivni u¢inky nanomateridltl v potravinach a potravi-
novych obalech budou mit v pristich letech pravdépodobné
za nasledek jejich dalsi a rozsahlejsi pouzivani. To je argument
pro zodpovédny vyzkum rizik spojenych s timto vyvojem, véetné
ptipadnych regula¢nich opatfeni. =

Cldnek byl zvefejnén se souhlasem
Sdruzent Ceskych spottebitelil.

Cely text prispévku je zvefejnén na
www.konzument.cz/publikace.php.

)) V ramci EU byla vytvorena databaze autorizovanych Food Contact Materials. Pod ¢islem 807 je v ni ((

zahrnuta dosud jedina latka ve formé nanocastic, a to nitrid titanu.

cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

43



44

KOMERCNI PREZENTACE

SNIMAC CAROVEHO KODU
kou rychlost Cteni
kolkl na lahvich s alkoholem

s v 7

prinasi vyso

Ve staté Texas musi byt kazda lahev s al-
koholem prodavana ve velkoobchodé,
naptiklad v hotelich a restauracich, opat-
fena danovym kolkem. Spole¢nost Goo-
dy Goody Liquors z texaského Dallasu
chtéla automatizovat proces ¢teni kolkd,
aby zajistila, ze kazda lahev mad kolek, a
pro ucely auditu uchovavala jeho ¢islo
v databdzi spole¢né s ¢islem lahve. Tato
aplikace je pro ¢teni ¢arového kodu velkou
vyzvou. Systém pracuje rychlosti jedna
lahev za sekundu, pficemz ldhve maji
rizné tvary a $titky maji rtizna pozadi.
Navic mutiZe byt §titek v raznych pozicich
a osvétleni se pribézné méni.

Spole¢nost Cisco-Eagle, kterd budo-
vala automatizovany systém pro nanaseni
kolku, byla schopna dosdahnout jen asi
95% presnosti u prvniho snimace ¢aro-
vého kodu, ktery zkousela. To znamena,
ze snimac neprecetl ¢arovy kod zhruba
kazdych 20 sekund. Ndsledné spole¢nost
Cisco-Eagle vyzkousela snimac ¢drového
kodu Cognex DataMan® 500 a zjistila, ze
se stane jen velmi vzacné, Ze by snimac
kéd neprecetl. ,,Zdkaznicka podpora spo-
le¢nosti Cognex je vynikajici,“ uvedl Sam
Chen, hlavni technik pro robotiku a soft-
ware spole¢nosti Cisco-Eagle. ,,Pribézné
s nami spolupracovali na tom, aby tato
aplikace byla Gspésna.“

Kdyz Joe Jansen koupil v lednu 1964
prodejnu s alkoholem Goo Goo, rozhodl
se ji pojmenovat Goody Goody, aby usetfil

anemusel kupovat novy vyvésni §tit. V té
dobé¢ byla prodejna jen 4,5 m Sirokou bu-
dovou se skladovymi zdsobami ocenény-
mi na 2 400 dolard. Firma dosahla v roce
1969 trzeb 1 000 000 dolart. Spole¢nost
Goody Goody otevrela velkoobchodni
divizi v roce 1966, nasledné ji v roce 1974
prodala, aby se soustfedila na maloob-
chod, a novou velkoobchodni divizi pak
znovu oteviela v roce 1995. Dnes je spo-
le¢nost Goody Goody Liquors nejvétsim
maloobchodnim fetézcem prodejen a jeji
velkoobchodni divize zdsobuje pres 600
hotelii a restauraci v oblasti Dallasu.
Kdyz chtéla spole¢nost Goody Goody
Liquors automatizovat nandseni danovych
kolku, vedeni firmy oslovilo spole¢nost
Cisco-Eagle pro jeji zkusenosti a pied-
stavitelé managementu k tomu dodévaji:
»Dokazala dostat spravné mnozstvi ma-
teridlu na spravné misto a ve spravny cas,
ve spravném poradi, ve spravné pozici,
ve spravném stavu, za sprdvnou cenu
a bezpe¢né.“ Koteny spole¢nosti Cisco-
-Eagle bychom nasli ve spole¢nosti Cisco
Material Handling zaloZené v roce 1953
ave spole¢nosti Eagle Material Handling
zaloZené v roce 1985 ve mésté Tulsa, stat
Oklahoma. Tyto firmy se sloucily v roce
1995. Spolec¢nost Cisco-Eagle dodava
feSeni pro premistovani, skladovani,
vyskladnovani, kontrolu a ochranu ma-
teriala a produktd béhem jejich vyroby,
distribuce, spotteby a likvidace.

Narocna aplikace pocitacového
vidéni

Spole¢nost Cisco-Eagle spolupracovala
s firmou Goody Goody Liquors na vyvoji
systému, ktery by automaticky nandsel da-
nové kolky s 1D ¢arovym kédem a snimal
¢arovy kéd pro ucely ovérovani a sledo-
vani. Lahve s alkoholem se zpracovavaji
vysokou rychlosti na dopravnikovych
pasech. Aplikator kolky nanasi automa-
ticky, ovéem systém musi byt schopen
tesdit pripady, kdy aplikator selze. Systém
pocitatového vidéni je nutny k tomu,
aby identifikoval lahve, které nemaji ko-
lek, aby je bylo mozno z linky vyjmout.
Snimac na bazi obrazu rovnéz zachycuje
¢islo danového kolku, takze je mozno jej
zadat do databaze spole¢né s ¢islem ldhve
pro ptipad auditu.

»V minulosti jsme pro tuto aplikaci
zkouseli rtizné systémy pocitacového
vidéni, ale nardzeli jsme na problémy
se spolehlivosti,“ vzpomind Chen. N4-
ro¢né je mimo jiné to, Ze $titek procha-
zi kolem snimace ¢arového kodu velmi
rychle. Samotné lahve jsou rizné, nékteré
okrouhlé, jiné hranaté, coz ovliviuje zpt-
sob, jakym jsou ¢arové kody prezento-
vany. Linka zpracovava mnoho riiznych
lahvi s alkoholem, pti¢emz mnoho z nich
ma pozadi, proti némuz miiZze byt ¢teni
obtizné, napf. velmi tmavy, velmi svétly
nebo prouzkovany obal a neprithledny
¢i prithledny kapalny obsah. Linka navic
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bézi ve skladu, kde se osvétleni neustéle
meéni s tim, jak se svétla rozsvéceji a zha-
sinaji, a mira prirozeného svétla se méni
s denni dobou a pocasim.“

Vybér snimace ¢arového kédu
Spole¢nost Cisco-Eagle zkousela mnoho
riiznych snimact ¢arového kodu. Jeden
snimac byl schopen precist ¢arovy kod
oproti velice proménlivému pozadi jen
ve zhruba 95 % ptipadi. To
znamenalo selhani kazdych
cca 20 sekund, coz popiralo
hlavni pfinosy automatizace.
Technici spole¢nosti Cisco-Ea-
gle zkouseli jiny snima¢ ¢aro-
vého kddu, ale méli problémy
s jeho integraci s fidicim prv-
kem PLC ControlLogix spo-
le¢nosti Rockwell, ktery ridil
linku s lahvemi. Od vyrobce
tohoto snimace ¢arového kodu
se jim dostalo jen velmi malo
piimé pomoci s feSenim této
kritické otazky.

»Rozhodli jsme se pro sni-
mac ¢arového kédu Cognex
DataMan 500, protoze mél vétsi hloubku
ostrosti, vy$si rozliSeni a technologii de-
kodovani, kterd umoziovala spolehlivé
¢ist ¢arové kody navzdory naroénosti
této aplikace, zdliraznuje Chen. Data-
Man 500 je prvnim snimacem pro logi-
sticky pramysl, jenz vyuzivé technologii
automatického zaostfovani s tekutymi
¢oc¢kami, ktera maximalizuje hloubku
ostrosti pro vyssi spolehlivost v situacich,
kdy se méni pozice snimaného predmé-
tu. Snima¢ DataMan 500 nabizi obrazové
rozliseni 1024x768 bodi. DataMan 500
rovnéz nabizi dekddovani, které umoz-
nuje snadno ¢ist ¢arové kady, které jsou
nedokonale vyti§téné, poskozené, zkresle-
né, kddy na ruivém pozadi, prezentované
z extrémni perspektivy, kody s nizkou vys-
kou, rozmazané kédy, poskrabané kody
a podobné.

»Ostatni vyrobci snimaca ¢arovych
kodi ndm dali své manualy a ¢isla na tech-
nickou podporu, ale my jsme museli do
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zna¢né miry sami pfijit na to, jak nové
produkty pouzit a integrovat,“ pfipomi-
néa Chen. ,Naproti tomu nds spole¢nost
Cognex ucila krok za krokem, jak produkt
pouzivat, a pomohla ndm integrovat jejich
snimac¢ ¢arového kodu do naseho systé-
mu. Kdyz jsme méli problémy, prisli a spo-
lupracovali s nami, dokud aplikace nebyla
uspésnd.“ Snimac ¢arového kodu Cognex
se konfiguruje po pripojeni k osobnimu

pocita¢i. Pomoci grafického uzivatelského

rozhrani se nastavuji parametry, jako je
clona, zesileni, zaostieni, komunikaé¢ni
parametry apod.

Integrace snimace ¢arového
kédu a systému aplikatoru
Snima¢ DataMan 500 komunikuje po-
moci protokolu EtherNet/IP spole¢nosti
Rockwell a ma ovlada¢ pro fidici prvky
PLC Rockwell, které integraci usnadnuji.
Po instalaci ovladace do PLC se kamera
zobrazuje jako komponenta. Prvek PLC
paklze snadno naprogramovat, aby vyda-
val prikazy kamete pro porizeni snimku
s minimdlnim programovanim. V této
aplikaci sta¢i pouhé tti radky kodu pro vy-
dani prikazu snimaci ¢arového kédu k po-
fizeni snimku, ziskani zpétné vazby, zda
byl ¢arovy kod detekovan, ¢i nikoli, a k
zaslani ¢isla ¢arového kodu.

Tésné pred vlozenim lahve na doprav-
nik naéte operator pomoci ru¢niho skene-
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ru ¢arovy kod $titku, ¢imzZ se toto ¢islo au-
tomaticky zadd do databédze. Operator pak
umisti ldhev na linku. Fotosenzor poté
detekuje lahev, kdyz se za¢ne pohybovat
po lince. Linka se miize pohybovat riiznou
rychlosti a PLC sleduje pozici kazdé lahve
nacitdnim impulzt kodéru detekovanych,
kdyz lahev presla pres prvni fotosenzor.
Léhev se pohybuje déle po lince a je na ni
aplikovan danovy kolek. Dalsi fotosenzor
je namontovan na lince tésné pied snima-
¢em ¢arového kodu a davd PLC
signal pri kazdém prachodu
lahve na dopravniku.

PLC zasle signal kamere,
aby zacala porizovat snimky.
Snimac¢ ¢arového kodu zaéne
potizovat snimky, dokud ne-
najde a neprecte carovy kod.
Na zékladé ¢asu a drahy, ktera
ubéhla od okamziku naloZeni
ldhve na linku, PLC vi, kterou
konkrétni lahev snimac¢ ¢aro-
vého kddu cetl, a ulozi ¢arovy
kéd danového kolku na stej-
ny radek databdze, kam dfive
ulozil identifika¢ni ¢islo Stitku.
Pokud snima¢ DataMan 500
nedokaze ¢arovy kéd najit, zasle signal
prvku PLC. Ten pak spusti mechanismus
vyrazeni, ktery na nasledné stanici lahev
z linky odstrani.

»Spolehlivost snimace ¢arového kddu
Cognex je podstatné vyssi nez u ostatnich
kamer, které jsme v této aplikaci zkou-
$eli,“ konstatuje Chen. ,.V podstaté vzdy
detekuje stitek, a to dokonce i na lahvich
s tim nejrusivéjsim pozadim a pii nej-
obtiznéjsich svételnych podminkach.
Snimac¢ ¢arového kodu hrél vyznamnou
roli pti uspéchu této aplikace, jez udettila
obrovské mnozstvi ¢asu, ktery se drive
musel vénovat nanaseni $titkd, rué¢nimu
skenovdni $titkd a zaddvani informaci
o danovych kolcich. Zékaznik je s vyko-
nem systému velice spokojen a doposud
jsme neméli ani jediny servisni hovor ty-
kajici se snimace ¢arového kédu.”

www.cognex.com
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B&R PREDSTAVUJE MODUL PRO MERENI SPOTREBY ELEKTRICKE ENERGIE X20AP

Prvnim krokem k hospodarnéjsimu vyuzivani energie je vlastni schopnost méfit a posuzovat jeji
okamzitou spotiebu. Zjisténé odchylky od obvyklych hodnot Ize zpétné pouzit k ur¢eni momentéalniho
stavu stroje. Za timto t¢elem se odchylky vyhodnocuji v systémech pro sledovani spotteby a hospo-
dareni s energii. Takovymto vhodnym systémem je softwarova sada EnMon (Energy Monitoring)
fungujici v rdmci nadfazeného systému pro fizeni technologickych procestt APROL od spole¢nosti
B&R. K prvotnimu sbéru potfebnych tidajti je nyni k dispozici novy modul pro sledovani spotieby
energie X20AP, ktery méfi napéti, proudy, frekvence a jalové slozky ve vSech fazich. Modul méii

proudy a napéti az po 31. harmonické, tudiz velmi presné. Diky své citlivosti a zabudovanému

¢tvrtému méficimu kandlu je také vhodny k méfeni zpétnych prouda v nulovém vodici.
Nejnovéjsi ¢len typové fady kompaktnich moduli B&R X20 ma vestavéné funkce pfedzpracovani
signald a poskytuje jako digitalni proménné spolu s vychozimi naméfenymi udaji také vypocitané efektivni hodnoty sledovanych veli¢in, ¢imz
zmensuje zatiZen{ hlavniho procesoru stanice I/O. Casové pritbéhy méfenych veli¢in zaznamenané modulem lze vyuZit mnoha riiznymi zptisoby,
napt. k optimalizaci pohybti komponent stroje, kterd déle pfispéje k hospodarnému vyuziti energie.
Novy modul pro méfeni spotieby elektrické energie od spolecnosti B&R je dostupny od dubna 2012 ve tfech verzich se jmenovitymi sekun-
darnimi proudy 20 mA, 1 Aa5A.

www.br-automation.com

VLHKOMER S TEPLOMEREM S PRENOSEM PO SiTI LAN

Vlhkomér s teplomérem pod oznac¢enim TH2E komunikuje po siti LAN, tedy po bézné pocitacové
jako pocita¢. Soucasné méfeni relativni vlhkosti a teploty ptinasi dalsi funkce, jako je naptiklad
vypocet rosného bodu. Obé veli¢iny z modulu TH2E jsou prenaseny jiz v ¢iselné podobgé, relativni
vlhkost v procentech a teplota ve stupnich Celsia, takze nejsou tieba jiz zadné prepocty.

K dispozici je fada komunika¢nich moznosti, vlhkomér s teplomérem TH2E se snadno zacleni
Intelligent Ethernet sensor
from www.papouch.com

do raznych systémi. Umi také upozornit na prekroceni nastavenych meznich hodnot. Pfesnost
méfeni relativni vlhkosti je +/- 2 % v rozsahu 10 % az 90 %, teplota je méfena s piesnosti lepsi nez
0,5 °C v rozsahu +10 °C az +40 °C ¢&i 1,5 °C v rozsahu -40 °C az +90 °C.

Vlhkomér s teplomérem THE je mozné zapujcit k vyzkouseni a technici spole¢nosti Papouch
s. I. 0. jsou pfipraveni poradit s jeho aplikaci.

www.papouch.com

UCHOPOVACI A PALETOVACi SYSTEM ALL-IN-ONE

Standardni uchopovaci a paletovaci systém LEG od predniho vyrobce upinaci techniky a ucho-

povacich systémt SCHUNK flexibilné manipuluje s paletami, proklddacimi deskami a rozdilnymi
produkty. Srdcem je adaptivni servoelektrické paralelni chapadlo LEG, do kterého lze integrovat
rtizné servomotory. Pfes uzivatelské rozhrani je pak mozné jednoduse synchronizovat pohyb robotu
s chapadlem. Funkce manipulace s paletami a proklddacimi deskami jsou integrovany v chapadle,
aniz by bylo potteba dalsich pohont. Hlavnimi rysy je vysokd presnost polohovéni a flexibilni zdvih
jedné celisti az 281 mm. Pomoci fizeni sily uchopeni Ize bez problémt manipulovat i s citlivymi

a kiehkymi produkty. Pti vlastni hmotnosti 30 kg je systém schopen bezpe¢né uchopit a pohybo-

vat s predméty o vaze 25 kg pri silovém styku nebo dokonce az 50 kg pti tvarovém styku celisti.
Na vyzadani je mozné navrhnout i vétsi systémy.
www.cz.schunk.com
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COGNEX IN-SIGHT 7000: JEDINY SYSTEM POCITACOVEHO VIDENI

POWERLINK Q,l
coenEX

v redlném case, jenz je urcen pro vysokorychlostni aplikace priimyslové automatizace. Spole¢nost Cognex si proto dala za strategicky cil vyuzivat

PODPORUJICi PROTOKOL POWERLINK

Spole¢nost Cognex Corporation (NASDAQ: CGNX), predni svétovy dodavatel systému pocitacového vi-

déni a pramyslového snimani ID kodi, dnes oznamila, Ze rozsitila komunikacni schopnosti o komunikaci
po Ethernetu v redlném ¢ase doplnénim podpory protokolu POWERLINK spole¢nosti B&R Automation
do produktové fady pocitacového vidéni In-Sight® 7000. Standard POWERLINK byl integrovan do komu-
nika¢ni sady Cognex Connect™, aby poskytoval vysokorychlostni deterministické fizeni, které se pfimo
integruje s programovatelnymi automaty (PLC) vyvinutymi predni automatiza¢ni firmou B&R Automation
se sidlem v rakouském Eggelsbergu.

Protokol POWERLINK je jednim z kli¢ovych rozvijejicich se standardi pro komunikaci po siti Ethernet

protokol POWERLINK v fadé systému pocitacového vidéni In-Sight 7000 a je jedinym vyrobcem systému pocitacového vidéni, ktery protokol
POWERLINK podporuje.

»Jsme si védomi rostouciho vyznamu deterministického Ethernetu a protokol POWERLINK povazujeme za zdsadni doplnéni komunika¢ni sady
Cognex Connect,“ uvedl Bhaskar Banerjee, manaZer obchodni jednotky Vision Systems. ,,Jsme velmi nad$eni novymi moznostmi, které protokol
POWERLINK otevira pro vyuzivani vysoce integrovanych aplikaci po¢itacového vidéni ve vyspélych automatiza¢nich architekturach.”

Synchronizace mezi systémy pocitacového vidéni Cognex In-Sight 7000 a systémy POWERLINK spole¢nosti B&R Automation POWERLINK
umozni rychleji dodavat vysoce automatizovana feseni uzivatelim vyrobnich linek. Protokol POWERLINK je dostupny pro systémy pocitacového

vidéni In-Sight 7000 jiz nyni. Dalsi informace naleznete na adrese www.cognex.com/cognexconnect.

NOVE RIDICi CENTRUM PRO VSECHNY SYSTEMY POCITACOVEHO VIDENI

A PRODUKTY PRUMYSLOVE IDENTIFIKACE SPOLECNOSTI COGNEX

Spolec¢nost Cognex Corporation, predni svétovy dodavatel systémi pocitacového vidéni a pramyslového snimani ID kodi, oznamila vydani fidiciho
centra Cognex Explorer™. Tento jedine¢ny nastroj graficky zobrazuje vSechny systémy pocita¢ového vidéni Cognex, ¢tecky ID kodi a vizualiza¢ni
systémy pripojené k siti. Zahrnuje také vykonné Gdrzbové nastroje pro zalohovani, obnovu nebo klonovani systémi, provadéni aktualizaci firmwaru
a mnoho dalsiho.

@™ COGNEX

Nastroj Cognex Explorer byl navrzen pro fidici, vyrobni a idrzbové techniky, pro néz bude EXRLORES

pouzivani intuitivniho rozhrani pomoci klikani mysi velmi snadné i bez nutnosti jakéhokoli

zagkolovani. Nové fidici centrum umoznuje:

» zobrazovat identitu, typ a status vSech k Ethernetu pripojenych systému pocitacového

vidéni In-Sight®, ¢te¢ek ID kodu DataMan® a zobrazovacich zatizeni VisionView® v siti;
o prohliZet nastaveni zatizeni, véetné IP adres, verzi firmwaru/softwaru atd.;
o provadét aktualizace firmwaru;
« zalohovat a obnovovat vice systému najednou;

« klonovat systémy a pridavat dalsi systémy k siti;

o priddvat licence pro zafizeni VisionView.

»Ridici centrum Cognex Explorer bylo navrzeno, aby pomahalo nasim zakaznikiim dosahovat dal$iho zvyseni efektivity a ispor naklad@ pti po-
uzivani systému pocitacového vidéni, identifika¢nich produkti nebo vizualiza¢nich platforem spole¢nosti Cognex. Odstrariuje sloZitost instalace

;«

a Gdrzby automatiza¢niho zafizeni,“ vysvétluje Carl Gerst, viceprezident spole¢nosti a feditel obchodni jednotky identifika¢nich produktu. ,Kdyz
se produkt spolecnosti Cognex za¢ne vyuzivat, chceme nasim zakaznikim usnadnit monitorovani a udrzbu systému pomoci jednoho spole¢ného
nastroje,” pokracuje Carl Gerst. ,,Cognex Explorer nabizi pohodlny zptisob monitorovani, spravovani a idrzby v§ech vyuzivanych produktii Cognex
v siti, bez ohledu na to, kde se nachdzeji.“

Ridici centrum Cognex Explorer je dostupné jiz nyni bezplatné viem zakaznikiim spole¢nosti Cognex. Pro stazeni nastroje a dalii informace
navstivte stranku www.cognex.com/explorer.

www.cognex.com

Eerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com
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NAZEV FIRMY WEB

ABBs.r.0. www.abb.cz

abala.eu stroje obaly folie s. r. 0. www.abala.eu

ADAX, spol.sr.o. www.adax.cz

AJP-tech spol.sr. 0. www.ajptech.cz

ARC-Robotics s. r. 0. www.arc-robotics.cz

ASTRO Vlasim spol.sr. 0. www.balicistroje.cz

ATS aplikované technické systémy s.r.o. www.ats-global.com

AUCON s.r.o. Wwww.aucon.cz

BITO skladovaci technika CZ s. r. 0. www.bito.cz

BOTTLING PRINTING s. . 0. www.bottlingprinting.eu

Cognex www.cognex.com

COGNEX

Danfoss, s.r. 0. www.danfoss.cz/vit

Dites spol.sr. o. www.dites.cz

Endress+Hauser Czechss. r. 0. www.cz.endress.com

ESONICa.s. www.esonic.cz

FUTURPOL, s. . 0. www.futurpol.cz

GABEN, spol.sr. 0. www.gaben.cz

Grundfos s.r. 0. www.grundfos.cz

HOBRA - Skolnik s. . 0. www.hobra.cz

Harting s.r. 0. www.Harting.cz

PORTFOLIO PRODUKTU A SLUZEB

Komplexni feseni v oblasti baleni, vkladani do baleni, vyso-
korychlostnich manipulaci z dopravnikovych pést, paletizace
a automatizace procesti v oblasti vyroby potravin a napojt

Balici a potravinaiské stroje a technologie, davkovaci, plnici
a pocitaci technika, skupinové baleni, aseptické do kelimku, do
sacka, krajeni, skladova manipulace, sanitace, metaldetektory

Automatické vyrobni linky, manipulatory, roboty, méfici, fidici
aregulacni systémy

Produkty pro pramyslovou automatizaci, identifikaci zboZi, zna-
&eni vyrobku na technologickych linkach; primyslové snimace,
kamerové systémy, priimyslové znaceni i JUS

Sluzby v oblasti robotizovanych systémd; analyza pozadavku
zékaznika, vypracovani projektu, kompletni montéaz a naprogra-
movani aplikace véetné zaskoleni a servisniho zajisténi

Reseni predevsim v oblasti balicich a potravinafskych stroji

Skoleni a odborné kurzy pro personal idrzby, IT, inzenyring,
programatory i manazery; technicka podpora Siemens Simatic,
Allen-Bradley; poradenstvi Six Sigma, MES, 5tihla vyroba; vyvoj
softwaru

Projekty priimyslové automatizace a technicky servis.

Skladovaci technika: policové, paletové, pojizdné regaly,
spadové dynamické systémy a konzolové regaly, sortiment
plastovych prepravek a boxu, pfislusenstvi

Priimyslové znaceni a kodovani, vyroba dopravnikd, manipula-
tor(, fe3eni pozadavk(i na softwarové vybaveni a komunikaci
s host. PC

Spolecnost Cognex Corporation navrhuje, vyviji, vyrabi a uvadi
na trh systémy pocitacového vidéni a primyslové systémy
snimani ID koda neboli zafizeni, ktera dokazou,vidét”. Spole¢-
nost Cognex je svétovym lidrem v oblasti pocitacového vidéni
a pramyslového snimani ID kodu. Jeji systémy pocitacového
vidéni a snimani ID kodU se vyuZivaji po celém svété, a to v celé
fadé inspek¢nich, identifika¢nich a navadécich aplikaci v ramci
vyrobniho a distribu¢niho procesu

Méni¢e kmito¢tu a kompletnich fe3eni pohont pro potravinai-
sky pramysl. Aseptické feseni pohont - motorova prevodovka
a ménic¢ kmitoctu

Vyroba technologickych fidicich i automatiza¢nich systém,
technologickych vah a navazovacich linek

Priimyslova méfici technika - méfeni hladiny, tlaku, pratoku
ateploty V¢ registracnich pfistroji a zaznamnikd ¢i komunika-
ce a softwaru pro potravinarstvi a farmacii

Praimyslova automatizace, fizeni a monitorovani technologic-
kych procesti, dodavky komponent fizeni a méfeni a regulace,
dodavky fidicich a silovych rozvadéct, vyvoj zakazkového SW
pro fizeni stroju a technologickych celkd, aplikace pro sbér
dat a monitoring technologickych procest, projekce strojni

a elektro, montazni a servisni ¢innosti

Automatizované systémy skladovani, prepravy a davkovani
prvotnich surovin pro potravinarsky a plastikaisky pramysl,
robotizovana centra pro pfipravu, hnéteni a tvarovani tést
v pekérenskych provozech

Vyroba samolepicich etiket s RFID tagem, dodavky spotiebniho
materialu pro potisk etiket, hardware a software pro identi-
fikaci ¢arovym kédem nebo RFID tagy, autorizovany servis

a poradenstvi

Cerpadla pro aplikace v potravinafském a napojovém primyslu
- Cerpadla Hilge

Reseni filtrace v ndpojovém a potravinaiském pramyslu;
hloubkové filtra¢ni desky HOBRAFILT a filtry HOBRACOL,
svickové filtry CANDECOL véetné automatizovanych filtra¢nich
kolon a dalsi

Konektory, switche a RFID do priimyslu, automatizace, dopravy
a telekomunikaci, vykonové, datové, optické a pneu konektory
typu HAN, DIN, TCA, D-sub atd.

POPIS CINNOSTI

Kli¢covymi trhy jsou automobilovy priimysl, vyroba potravin a napojd, farmaceuticky
pramysl, logistika a vyrobci OEM. Spole¢nost Cognex ma sidlo ve staté Massachu-
setts (USA) a regiondlni zastoupeni a distributory po celé Severni Americe, Evropé,
Asii, Japonsku ¢i v Latinské Americe. Také ve vychodni Evropé rozsifuje spole¢nost
Cognex svou lokalni pfitomnost a nyni nabizi technickou podporu a skoleni

v uc¢ebnach svych zastoupeni v polské Vratislavi (Wroctav) a madarské Budapesti.
Dalsi podrobnosti naleznete na webové strance spolecnosti Cognex na adrese
www.cognex.com

Spole¢nost ESONIC a.s. ptsobi od roku 1991 predevsim v oblasti priimyslové auto-
matizace, fizeni a vizualizace technologickych procesu. S jejimi aplikacemi automa-
tizovanych systém fizeni se Ize setkat zejména v potravinaiském primyslu, ale také
v mnoha dalsich oborech. Vyznamnymi zdkazniky jsou jak nadnarodni spole¢nosti,
tak soukromé skupiny a tuzemské podniky. Spolec¢nost ESONIC tzce spolupracuje

i se zahrani¢nimi dodavateli potravinaiskych technologickych celkd. Zaméfuje se
predevsim na komplexni pfistup k potfebam zakaznika a jeji specialisté jsou pfipra-
veni fedit zadanou problematiku od analyzy stavajiciho stavu pfes zpracovani studie
a projektu az po montaz, odladéni a uvedeni zafizeni do provozu. Podle vlastnich

i zakaznickych elektro projektd vyrabi ESONIC silové a fidici rozvadéce, souéasti jeho
dodavek jsou komponenty od renomovanych vyrobcti. Vysokou kvalitu produktd

a sluzeb této firmy potvrzuje mimo jiné jeji certifikace podle norem ISO 9001:2008

Pramyslova automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2012

NAZEV FIRMY WEB

Humusofts. r.o. www.humusoft.cz

IMI International - NORGREN www.norgren.cz

S\

") NORGREN

Y
NS

KODYS, spol.s.r.o. www.kodys.cz

Label design, a. s. www.label-design.cz

LUX-IDents.r. 0. www.lux-ident.com

LOGITRON s. 1. 0. www.logitron.cz

Microsys, spol.sr. 0. www.promotic.eu

M-+W Process Automation s.r. o. www.pa.mwgroup.net/cz

NEOTEC spol.sr.o. Www.neotec.cz

noax Technologies AG WWW.noax.cz

noayx

Technologies

O.K. SERVIS BioPro s. r. 0. www.biopro.cz

Omron Electronics spol. s r. 0. www.industrial.omron.cz

Panasonic Electric Works Czech s. r. o. www.panasonic-electric-works.cz

Pantek (CS)s.r. 0. www.pantek.cz

Papouchss.r.o. www.papouch.com

N\

com

PAPOUCH

PROJECTSOFT HK, a. s. www.projectsoft.cz

PROKOP INVEST, a. s. www.prokop.cz

Prozesstechnik Kropf's. r. o. www.prozesstechnik.cz
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PORTFOLIO PRODUKTU A SLUZEB

Vyvoj, vyroba a prodej softwaru pro védeckotechnické aplikace
a fidici techniku: MATLAB&Simulink, COMSOL Multiphysics,
dSPACE, méfici karty, vyukové modely

Zasluhou vice nez 35 let zkudenosti v oboru zpracovani potra-
vin a napojii jsme vyvinuli kolekci hlavnich vyrobku a technolo-
gii, které prokazaly dlouhd Iéta spolehlivého provozu

Systém fizeného skladu,systém evidence majetku, zafizeni
pro tisk a snimani ¢arovych kod( a RFID, hlasové technologie,
bezdratové sité, z etikety, atd.

TTR tiskarny, aplikatory etiket, terminaly, ctecky car. kodd,
skladové evidence, RFID, etikety, spotfebni material; navrh
feseni, realizace, servis

RFID ¢ipy o frekvencich 125 kHz a 13,56 MHz pro bezkontaktni
identifikaci osob, zvitat, zbozi atd.

Méfici a regulacni technika pro chlazeni, topeni, klimatizaci
a pramyslovou automatizaci

Vyvoj a distribuce vizualiza¢niho SCADA systému PROMOTIC
pro priimyslovou automatizaci; navrhy a realizace aplikaci
v oblasti méfeni, regulace a fizeni technologickych procest

Reseni v oblasti primyslové automatizace a vyrobnich infor-
macnich systému

Kontinualni a vsadkové stroje firmy IKA pro homogenizaci,
dispergaci, michani, vmichavani praskd, hnétace, strojni a vy-
vojova zafizeni, laboratorni reaktory, navrhy technologickych
feseni, poradenstvi

Odolné pramyslové terminaly s dotykovou obrazovkou

a kompletnim krytim IP69k pro extrémni provozni podminky
v potravinaiskych provozech/skladech; vahové terminaly pro
primé pfipojeni az dvou libovolnych analogovych vah (jedno/
vicerozsahové, viceintervalové) s homologaci pro obch. vahy
tf. Ill, jednoduchou integraci do IS tretich stran (SAP, Ql, Aquila,
eso)

Technologie pro vinaisky a napojaisky pramysl, laboratorni
pfistroje, potravinaiské ingredience a laboratorni diagnostika;
od dodani, proskoleni obsluhy az po servis

Ridici systémy, senzory, pohony a fizeni pohybu, komponenty
pro fizeni, bezpe¢nostni komponenty a systémy, inspekéni
systémy

Ridici systémy - programovatelné automaty (PLC), dotykové pa-
nely, pohony, laserové popisovéni, kamerové systémy, senzory,
ionizéry, Citace, casovace, energeticky management

Software pro priimyslové automatiza¢ni a informacni aplikace
od firem Wonderware, Woodhead, Network Vision, Auvesy,
Transpara a Mtelligence

Teploméry a vihkoméry s pfenosem Udajd po pocitacové siti
LAN, méfeni riznych fyzikalnich velicin, software pro zobrazeni,
ukladani a evidenci naméfenych hodnot, vhodné i pro HACCP,
monitorovani pfes web, datové komunikace - pfenosy dat,
spojovani strojli, navaznosti systém, feseni nestandardnich
technickych problémd, systémy pro monitorovani efektivity
vyroby

Komplexni sluzby v primyslové automatizaci, strojnim inzeny-
ringu a pramyslovych informacnich systémech

MIyny, venkovni obilni sila

Ridici technika procesu vyroby a provozu, fidici technika zafize-
ni budov, automatizace, $koleni, poradenska ¢innost, vyhradni
distributor softwaru HMI/SCADA zenon

cerven 2012 | www.prumyslovaautomatizace.com

POPIS CINNOSTI

Spole¢nost noax Technologies AG patfi mezi vedouci evropské vyrobce robustnich
a spolehlivych pramyslovych pocitac. Nase hardwarova feseni koncipujeme jak pro
extrémné drsna, tak pro prostredi citliva na necistoty. Vyrabime kompletné uzaviené
pramyslové a medicinské pocitace a vazni terminaly pro nejriiznéjsi odvétvi stejné
jako periferni zafizeni a pfislusenstvi. Pfi vyvoji a vyrobé nasich kompletné uzavie-
nych pramyslovych pocitacl se opirame o vice nez 20 let zkusenosti. Nase vyrobky
jsou navrzeny tak, aby roky spol: zitém 24hodinovém
provozu i v téch nejtvrdsich podminkach pramyslové vyroby. Bez problémt snasi
Zzér, chlad, vihkost, prach, vibrace, narazy, a dokonce odolaji piisobeni kyselin

a zasad. Potieby nasich zakaznikd jsou pro nas méfitkem, podle kterého se fidime.
Nasim zakaznikiim proto nabizime nejen po¢itace vhodné pro priimyslovou vyrobu,
ale také siroké spektrum sluzeb od odborného poradenstvi a dodavky pres instalaci
az po servis a podporu

& fungovaly v nepi

Vyvijime, vyrabime a doddvame produkty pro pramyslovou automatizaci a elek-
troniku, datové komunikace a méfici techniku. Vytvafime pro vas vysoce kvalitni
a specifické produkty.

Soucasny svét se vyviji rychlym tempem a elektronika se méni kazdym dnem.
Proto je nasi zdsadou partnerstvi s nasimi odbérateli a diraz na vyfeseni daného
problému. Jsme drziteli certifikatu 1ISO 9001 a certifikdtu Czech Banking Credit
Bureau (rating A).

Nase produkty vyrabime tak, aby predstavovaly co nejmensi zatéz pro Zivotni
prostiedi. Ekologicky 3etrné postupy, jako tfidéni odpadu, splfiovéni direktivy RoHS,
apod., jsou pro nasi spolecnost samozfejmosti.

Spole¢nost Papouch byla zaloZena v roce 1990.
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NAZEV FIRM

RMTs.r. 0.

Schmachtl CZ,s.r. 0.

Schneider Electric CZ, s.r. 0.

SCHUNK Intecs. r. 0.

SIDAT, spol.sr. 0.

SIGMA GROUP, a. s.

SSI Schéfers.r.o.

STRAND s. 1. 0.

TIESSE Praha

WEBER czs.r. 0.

PREHLED DODAVATELU PRO POTRAVINARSTVI

ZaloZeno roku 1992

SCHUNK e

Clamping Technology
Gripping Systems

- ®
-

STRAND

w

www.rmt.cz

www.schmachtl.cz

www.schneider-electric.cz

www.schunk.com

www.sidat.cz

www.sigma.cz

www.ssi-schaefer.cz

www.strand.cz

www.tiessepraha.cz

www.weberweb.com

PORTFOLIO PRODU A SLUZ

Poskytovani komplexnich sluzeb predevsim v oblasti procesni
instrumentace, fizeni technologickych procesti a v oblasti
elektro; Spolecnost se specializuje na fizeni technologickych
provozi energetiky a teplarenstvi, hutnictvi, farmacie, priamyslu
celulézy a papiru, chemického primyslu, cementarny, betonar-
ky, kamenolomu, pivovaru, pravny vod, neutralizacni stanice.

Cerpadla, programovatelné automaty PLC, zalozni zdroje,
senzory, elektromotory, filtry, narazové listy, ctecky kodd,
kamerové systémy, vodici fetézy, dalkova ovladani, signalni
zafizeni, vyvévy

Schneider Electric poskytuje feeni pro rozvody elektrické ener-
gie, primyslovou automatizaci, automatizaci a zabezpeceni
budov i domacnosti, kritické aplikace, energeticky monitoring
a Uspory energie

Paralelni, Ghlova a specialni chapadla, manipulatory, robotické
systémy, pfislusenstvi pro roboty, linearni jednotky a systémy,
rota¢ni moduly

Dodavky automatizovanych a informacnich systému a servisni
podpora 24/7 pro vyrobni aplikace na platformach SIEMENS
(MES SIMATIC IT, DCS SIMATIC PCS 7, PLC SIMATIC 57, SCADA/
HMIWinCC atd.), ProLelT - PlantIT (PLC 57), EMERSON - Delta V,
AspenTech a SIDAS (MIS/MES platforma SIDAT) elektroprojekce
v prostiedi E-PLAN, kvalifika¢ni pfiprava v autorizovaném
3kolicim stiedisku Siemens, pfimé dodavky

Cerpadla predevsim pro energetiku, strojirenstvi, zemédélstvi,
vodni hospodéfstvi a pro fadu dal3ich oblasti

Koncepty a fedeni: automatizované skladovaci systémy, optima-
lizované skladovani, intralogisticka feseni

Navrh, vyroba a montaz dopravniki (valeckové, pasové, destic-
kové, fetézové..) a dopravnikovych systém (expedicni trasy,
vyrobni a montazni linky ....)

Automatizace linek s pramyslovymi roboty KAWASAKI

Néfezové stroje Weber na salamy a syry, odblariovacky, staho-
vacky kuzi a vyrobniky ledu

Primyslova automatizace v potravinarstvi

POPIS CINNOSTI

InZenyring - projekéni ¢Cinnost, inzenyrské vedeni a fizeni zakazek, zpracovani
projektové dokumentace v systému EPLAN

Poradenstvi — analyza problému a navrh feseni dle potieby zdkaznika

Obchodni ¢innost - tj. ndkup a prodej zafizeni a pristrojii od zahrani¢nich firem:
« partner pro procesni instrumentaci a analyza¢ni piistroje firmy Siemens (CR)
« exkluzivni distributor firmy Kistler-Morse (USA)

- exkluzivni distributor firmy SEG Instrument (Svédsko)

exkluzivni distributor firmy JENOPTIK (Némecko)

exkluzivni distributor firmy LASE (Némecko)

exkluzivni distributor firmy RIFTEK (B&lorusko)

exkluzivni distributor firmy Woodtech (Chile)

distributor firmy Dralle (Dansko)

distributor firmy Thermo Fisher Scientific (USA)

distributor firmy Optech (Kanada)

systémovy integrator 7T (Dansko)

autorizovany distributor firmy Honeywell (CR)

Montézni prace
Uvédéni do provozu

Servisni ¢innost a Gdrzba - opravy piistrojt, preventivni prohlidky, zaru¢ni a po-
zarudni servis na realizované zakazky; servisni stredisko analyzatort plynd, kapalin,
hustoméra a konzistoméra

Metrologické sluzby - kalibrace zafizeni a pfistrojt, konfirmace, vedeni agendy

Vyroba - dodéavky emisnich systéma a systémt pro méfeni koncentraci plynt tech-
nologickych procesech na kli¢ s vyuzitim analyzator(i a komponentt firmy Siemens

Aplikace laserti v primyslu - dodavky laserovych systéma pro technologické
procesy na kli¢

Schunk nabizi:

stalou vysokou kvalitu ovéfenou certifikatem podle DIN EN ISO 9001

- nejvyssi presnost diky nejmodernéjsim vyrobnim prostiedkiim

« priibézné inovované vyrobky s vyuzitim nejnovéjsich technologii

kompetentni poradenstvi a rozsahlé sluzby zakaznikiim

bezplatné zapujceni libovolného standardniho produktu k odzkouseni u zékaznika
kompletni feseni aplikaci dle pozadavkl zakaznika
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vedouci postaveni na trhu robotiky a automatizace
uceleny sortiment upinaéi stopkovych nastrojt
stacionarni upinaci systémy ve standardnim a specialnim provedeni

Spole¢nost SIDAT, spol. s r.o., byla zalozena v roce 1990 a v soucasné dobé ma
70 pracovniki.

Poskytuje kompletni spektrum dodavek a sluzeb zahrnujici konzultace, analyzy
ekonomické efektivnosti a navratnosti investic, projekéni prace, dodavky HW, mon-
tazni a instalacni prace, vyvoj aplikaéniho SW a jeho uvedeni do provozu, zaskoleni
pracovnikd, pozaruéni servis.

Firma SIDAT je specialista v oborech: vyroba potravin a napojt, vyroba stavebnich
hmot, chemicky a farmaceuticky pramysl, tézba ropy, automobilovy pramysl, ¢isténi
odpadnich vod a likvidace odpadu, manipulace s jadernym palivem v atomovych
elektrarnach.

SIDAT je ocenén certifikatem jakosti podle CSN EN ISO 9001:2009, déle part-
nerskymi certifikaty Siemens (Solution Partner Automation Specialist pro SIMATIC
PCS7 Process Control Systems a pro SIMATIC IT Manufacturing Execution Systems)

a AspenTech (Valued Partner), dale realizacnim partnerem Emerson Process
Management a ProLeiT.

Hlavnim oborem podnikéni spole¢nosti Strand, s. r. 0., je zakdzkové zpracovani
nerez oceli. Strand navazuje na tradici zimecnické vyroby v Chrustenicich od roku
1907 a od roku 1966 také na tradici vyroby technologii pro potravinaisky primysl.
Spole¢nost definuje dvé zakladni obchodni jednotky. Obchodni jednotka DOPRAV-
NIKY se zabyva komplexnim fesenim dopravnich a manipulaénich problémd pfi
meziopera¢ni a expedicni prepravé predevsim v provozech s vysokymi hygienickymi
néroky. Obchodni jednotka ARCHITEKTURA realizuje atypické objekty z nerez oceli

v oblasti stavebnictvi, a to od zabradli a schodist do rodinnych domti az po rozséhlé
projekty typu stanice metra na Stfizkové.
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Nabizime:

= \ledeni projektu

Projekce

= Servis
Udrzba
Metrologie

www.rmt.cz

RMT

Measurement & Control

\ o

Co s nami ziskate?

= Nova technicka reseni

= ZvySeni vyrobni spolehlivosti
= SniZeni vyrobnich nakladl

= SniZeni nakladl na udrzbu

= Celkové zefektivnéni vyroby

e = SCADA 4 Ridici systémy, PLC



