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Ta spravna odpoved
na vsechny vase potreby

Produktivita bez kompromisu.

At uz pracuiji bok po boku s vasimi zaméstnanci v primarni a sekundarnf
vyrobé nebo pii baleni, najdete roboty Staubli ve vSech prostredich
s vysokymi naroky na Gistotu - a stale pracuji spolehlivé a vykonné.

Man and Machine

www.staubli.cz

( X
FAST MOVING TECHNOLOGY TA UBLI

Staubli Systems, s.r.o., Tel.: +420 466 616 125, robot.cz@staubli.com



» ZACHRANITUZEMSKE POTRAVINARE AUTOMATIZACE?

Po konci komunistického rezimu se

véechny vlady chlubily tim, jak se

jim podatilo zastavit riist nezamést-

nanosti ¢i ji pfimo snizit. JelikoZ je

tento c¢asopis o technologiich niko-

liv o politice, neni nutno spekulovat

o zéasluhach jednotlivych vlad. Nyni

se véak zd4, Ze se s mirnou nadsazkou

zadina trend obracet. Vyrobci napfi¢

Petr Pohorsky, Séfredaktor  yiemi obory hls, Ze je pro né nesmir-
po@prumyslovaautomatizace.com né tézké najit pracovniky prakticky
jakkoliv kvalifikované. Zvysuje se tlak na usnadnéni ptijimdni lidi ze zahrani¢i a ukazuje se,

Ze nejniz§i nezaméstnanost v Evropské unii neni pro tuzemsky pramysl jen dobrou zpravou.

Samoziejmé jsou zde desitky tisic lidi, ktefi by pracovat mohli, ale §tédry socilni systém hrazeny
z dani firem, které by je rady zaméstnaly, je k tomu nenuti. Ale ruku na srdce, kdo by chtél mit
na pracovisti osoby s motivaci jit do prace jen proto, Ze musi, pficemZ po fadu let nepracovali.
Resenim by byla podpora mobility pracovnich sil, ale jak je u nas zvykem, jen se o tom mluvi.
Prospéla by i zména ve $kolstvi, kdy by ze kol odchazelo méné absolventt naptiklad humanitnich

obort a vice téch, ktefi by prospéli vyrobnim podnikiim.

ProtozZe pracovni trh je vycerpan a zahrani¢nich pracovniku je také nedostatek nezbyva produ-
centlim potravin a napoji (ale nejen jim) zna¢né pokrocit v automatizaci a robotizaci. Ve sta-
vajicich provozech to Ize ¢asto jen velmi omezené naptiklad z prostorovych divodi. Lepsi ¢asy
pro vyrobce a s tim souvisejici zvy$end poptavka znamenaji i investi¢ni moznosti, které dtive
byly mozné spise u velkych spole¢nosti. Vznika fada projektii na zelené louce nebo kompletni
rekonstrukce stavajicich provozi, ale koncepce jejich vystavby je prakticky vzdy identicka -

automatizace v co mozna nejvyssi mife.

Neni to jen otazka tpor budoucich vyrobnich néklad, ale i omezenych moznosti naboru pracov-
nich sil. JestliZe jsem pii rozhovorech s manazery ¢i majiteli tovaren pravidelné kladl otazku, co
vy$$i mira automatizace udéla se zaméstnanosti v provozu, nyni k tomu neni divod - odpoved
se nabizi sama. Vyrobce, ktery usetfilidi na jednom pracovisti zalepi diry jinde, kde mu zamést-
nanci akutné chybi. Pro dodavatele automatiza¢nich technologii nastavaji opravdu krasné casy
a prakticky od vSech sly$im, Ze tézko stihaji poptavku. Jak dlouho jesté?

Preji Vam vie dobré.
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Vakuove prisavky pro prenos balenych potravin

Nove generace vakuovych prisavek pro manipulaci s velmi tenkymi materialy.
Oproti standardnim plochym prisavkam maji tyto vyhody:

- vnitni zebrovani minimalizuje deformaci folie

- tenky limec zajistuje dokonalé prilnuti k folii

- hodnota dosazeného vakua je az 2x vysSs

- v&tsi hloubka dosaZeného vakua umozriuje snizeni provoznich nakladd
- pro vice informaci navstivte nase webove stranky

WWW.SMC.CZ
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KOMERCNI PREZENTACE

AUTOR: RiTTAL CZECH, S.R.O.

OSI FOOD SOLUTIONS
HYGIENA PRO MLETE MASO

Pure Hygiene - stoprocentni hygiena, uvadi spolecnost
OSI Food Solutions Germany na své vlajce a spoléhd se na nej-
modernéj$i techniku. Diky nejmodernéj$i hamburgerové lince
na svété vyrobi OSI v Giinzburgu denné 5,5 miliont masovych
karbanatkd, které jsou uréeny piedevsim pro obrovskou sit
poboc¢ek McDonald’s v Némecku. Pro optimalizaci vyroby z hle-
diska hygieny hleda OSI neustéle inovativni feeni. ,, Abychom
dodrzeli komplexni pozadavky radné péce, starame se ve firmé
intenzivné o hygienické provedeni v$ech stroju a zatizeni pro
nasi vyrobu,” tika Wolfgang von Ve-gesack, technicky reditel
pro Evropu firmy OSIL.

Ve spolecnosti OSI Food Solutions Germany jsou skfiné s hy-
gienickym designem (HD) znacky Rittal uz fadu let nutnosti.
Kompaktni skfiné a svorkovnicové skiiiiky fady HD znacky Rittal

pouzivané ve véech oblastech vyroby. Spolehlivé chrani citlivou
Fidici techniku proti vodé a ¢isticim prostfedkim - a poskytuji
ucéinnou ochranu proti mikroorganismiim a nebezpe¢né kiizové
kontaminaci.

Specialni vyrobky pro potravinaisky pramysl

Po celd 1éta sazi spole¢nost OSI v oblasti hygienického feseni
vyroby na ochranu poskytovanou skfinémi fady HD, jejichz
vyrobu zahajila spole¢nost Rittal v roce 2007 a které jsou celkové
dimenzovany pro potieby potravinarského pramyslu. Komplexni
uplatnéni nachazeji skfiné HD zejména pfi vSech otevienych
procesech - tedy tam, kde se zpracovavaji citlivé potraviny, na-
ptiklad Cerstvé maso, ryby nebo mlé¢né vyrobky, jesté nezabalené

a nezatavené.

Rozvddécovd skrin fady Hygienic Design spolecnosti Rittal integrovand do vyrobni linky spolecnosti OSI.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2017



Vsechno je hygienicky optimalizovano

Typickym znakem HD je modré, vnéjéi silikonové tésnéni. Za-
jistuje dokonalé utésnéni a chrani elektroniku instalovanou ve
skiini proti vlhkosti a pronikajicimu mokru. Tésnéni je vyrobeno
z jednoho kusu a Ize ho snadno a rychle vyménit. Stavebnicovy
systém HD je doplnén specidlnim prislu§enstvim, které je tech-
nicky optimalizovano pro hygienické pozadavky. Spektrum saha
od uzamykaciho systému se zaoblenymi plochami az po speciélni
nivela¢ni nohy a kabelové prichodky, u nichz byly véechny zavity
zamérné premistény dovnitf.

Hygienicky design zadany ve specifikacich

»UZ prvni kompaktni skiiné HD, které jsme vidéli na veletrhu
v Hannoveru v roce 2007, vzbudily nasi zvédavost a inspirovaly
nas k praktickym zkouskam,“ vzpomina technicky feditel OSI
Thomas Schnitzler. Ski'iné HD nainstalované uprostied vyrobniho
procesu presvédcivé prokazaly jak svoji tésnost, tak moznost
snadného ¢isténi a rychle se dostaly do specifikaci spole¢nosti OSIL.
»Kdykoli se u nas planuji nové stroje a zatizeni, jsou automaticky
specifikovany kompaktni skfiné nebo svorkovnicové skrinky
ze systému hygienického designu,“ dodava Thomas Schnitzler.

Novinky

KOMERCNI PREZENTACE

SPOLECNOST RITTAL

Spolec¢nost Rittal Czech, s.r.o. je dcefinou spolec¢nosti Rittal
GmbH& Co. KG, predniho svétového vyrobce systémovych feseni
pro vyrobu rozvadécu, rozvod proudu, pramyslovou klimatizaci
a T infrastrukturu, véetné softwaru a sluzeb. Re$eni spole¢nosti
Rittal nachazeji uplatnéni ve vsech oblastech primyslu, véetné

strojirenstvi, potravinafstvi, IT a telekomunikaci.

Siroké produktové portfolio spole¢nosti zahrnuje kromé jiného
i komponenty pro kompletni feSeni moduldrnich a energetic-
ky ucinnych datovych center vcetné inovativni bezpecnost-
ni koncepce a fyzického zabezpeceni dat a celé systémové IT
infrastruktury.

Spolecnost Rittal, zalozena v roce 1961, vyrabi své vyrobky
v 11 vyrobnich zavodech a je celosvétové zastoupena prostied-
nictvim 64 dcefinych spolec¢nosti a 40 obchodnich zastoupeni.
Spole¢nost Rittal je s vice nez 10 000 zaméstnanci nejvétsim
¢lenem skupiny Friedhelm Loh Group. Celd skupina FLG za-
méstnava vice nez 11 500 zaméstnanct a v roce 2013 doséhla
obratu 2,2 miliardy EUR. Dalsi informace Ize nalézt na webovych
strankdch www.rittal.cza www.friedhelm-loh-group.com.

CVUT otevrelo centrum informatiky,

robotiky a kybernetiky

Slavnostni otevieni nové budovy CVUT - CIIRC probéhlo
2. kvétna, pii¢emz nové prostory ziskalo CVUT rekonstrukci
a dostavbou byvalé Technické menzy. Budova bude vyuzivana
jako sidlo vysokoskolského ustavu CVUT sdruzujiciho exce-
lentni védu napii¢ informatickymi obory — Ceského institutu
informatiky, robotiky a kybernetiky (CIIRC), déle pro Rektorat,
nékolik kateder Fakulty elektrotechnické a ¢ast Vypocetniho
a informacniho centra CVUT. Stavba stéla 1,4 miliardy korun,
z toho miliarda byla hrazena ze statniho rozpo¢tu, 220 miliont
korun tvofi vratnd ¢ast DPH a téméf 200 miliont korun pak
spolutcast CVUT. Celkové nové budovy ptinesou uZitnou plochu
asi 34 tisic m” a zdzemi aZ pro 1 650 osob.

Oblast odborného zdjmu nejmladsiho vysokoskolského ustavu
CVUT je $iroka: zahrnuje automatické fizeni a optimalizaci,
robotiku, umélou inteligenci, pocitacovou grafiku, pocitacové
vidéni a strojové uceni, navrh softwarovych systému a vypocet-
nich prostfedki, navrh rozhodovacich a diagnostickych systému
ajejich aplikace v medicing, distribuované systémy rozhodovani,

¢erven 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

pramyslovou diagnostiku, telematiku i navrh uZivatelsky ptijem-
nych a vyhodnych fe$eni pro obc¢any a obyvatele (v¢etné smart
homes, smart cities). Jiz dnes se mtize CIIRC pochlubit spolupraci
se $pickovymi vyzkumnymi centry v zahranidi, stal se feitelskym
pracovistém ERC grantu, tf{ projektit Excelentni tymy OP VVV
a ¢tyf projekttt Horizon 2020. Vyznamné podporuje transfer
know-how smérem k pramyslu a spolupracuje s desitkami firem,
naptiklad s Rockwell Automation, Eaton, Siemens, Skoda Auto,
Honeywell, Airbus. Aktudlné buduje prvni testbed pro Priimysl
4.0 v Ceské republice za vydatné podpory firem Siemens a Skoda
Auto i Svazu primyslu a dopravy CR. Spolupréce probihd také
v univerzitni roviné, nejsilnéj$im partnerem projekttt CIIRC
je VUT v Brné, ale probihd i intenzivni spoluprace s VSB-TU
Ostrava nebo Zapadoceskou univerzitou v Plzni.
www.cvut.cz
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Vafo stavi tovarnu na krmiva pro psy a kocky za 207 milionu

Firma Vafo Praha, vyrobce krmiv pro psy a kocky, stavi v Cho-
tovindch na Tdborsku za 207 miliont korun tovdrnu na mokra
krmiva. Otevfe ji v prvnim ¢tvrtleti roku 2018, ro¢ni plano-
vana produkce je 15 000 tun, vznikne 33 pracovnich mist.
CTK to tekla vedouci provozu Nada Faladova. Na stavbu
haly m4 firma od Czechlnvestu pfislib investi¢ni pobidky
51,7 milionu korun.

Vafo Praha, jez vyrabi krmivo pod znackou Brit, méla loni obrat
3,1 miliardy korun, meziro¢né jde o Ctyficetiprocentni narust.
Asi 70 procent produkce jde na export do 60 statd, nejvice do
Skandin4vie. Firma mé v Cesku 200 zaméstnanc, na konci roku
2016 jim zvedla mzdy o deset procent.

V chotovinské hale na pozemku s rozlohou 26 000 metrt ¢tve-
re¢nich se do dvou mésicti za¢nou montovat technologie. ,,Jsme
velky vyrobce suenych krmiv, ale mokra jsme si doted nevyra-
béli - prodavali jsme konzervy a salamky, ale nechavali jsme si je
vyrabét v Evropé a v Asii. A protoze chceme kontrolovat kvalitu
vyrobkd, tak stavime svoji novou tovarnu na mokra krmiva. Pro
Vafo je jedind, ktera se stavi na zelené louce, fekla Faladova. Do
budoucna muiZe na pozemku stat jesté dalsi hala.

Budou se zde délat konzervy, kapsicky a masové salamy pro psy
i ko¢ky, ro¢né 15 000 tun, vyhledové maximélné 25 000 tun.
Spole¢nost mé v jiznich Cechach dva provozy s 25 zaméstnanci:
v Chel¢icich na Strakonicku déla sucha velkoobjemové krmiva
prevazné pro psy, v Ratmirové na Jindfichohradecku vyrabi kr-
meni pro ryby, mor¢ata ¢i fretky. Nejvétsi tovarnu ma spole¢nost
v Chréstanech v okrese Praha-zapad.

Do haly v Chotovinach prijme 33 lidi na pozice obsluha strojt, udrzba,
kontrola kvality, skladovy délnik, laboratof a baleni vyrobka. ,,Po-
ttebovali bychom odborniky znalé v potravinafstvi z oboru feznik —
uzenat, ktery v jiznich Cechach uz skoro zanikl,“ fekla Faladova.

Vafo Praha méla loni obrat 3,1 miliardy korun, meziro¢né na-
rostl o 40 procent. Nejvice diky vyrobkiim znacky Brit Care.
»10 je superprémiové krmivo, hodné druht bez obilnin. Nartst
zéjmu o krmiva bez obilnin a alergenti je veliky, spotiebitel se
ted priklani ke kvalitnéj§im krmiviim,* fekla Faladovd. Zhruba
70 procent produkce firma vyvazi, nejvice do Finska a Svédska,
dale do Francie, par odbérnich mist ma nové v Africe a v Chile.
Z vyrobkii letos chysta nové mléko pro Sténata.
CTK

Vinarska skupina VINIFERA planuje dalsi akvizice

a modernizaci vyroby

Vinatstvi NEOKLAS Sardice, Vinafstvi Muténice a spole¢nost Vino
Trade budou vystupovat pod spole¢nym nézvem Vinarska skupi-
na VINIFERA. Skupina s obratem pres ¢tvrt miliardy korun chce
v budoucnu preskocit ¢eskou jednicku, kterou je Bohemia sekt. Na
akvizice na Moravé a na Slovensku md dalsich 200 miliont korun.
Firma to v poloviné kvétna uvedla v tiskové zprave.

»Nase cile pro letosni rok jsou jasné. Obrat bliZici se k jedné miliardé,
nakup alespon 200 hektart vinic, nové produkty, nové prodejni cesty
a dalsi zvySovani kvality vina pti maximalné vstticnych cenach pro
konec¢ného odbératele. Jednickou na trhu se chceme stat i tak, Ze
koupime jedno nebo dvé zavedend vinarstvi s dostate¢nym portfoliem
vinohrad, a to nejen v Ceské republice,“ uvedl jednatel Vinatské
skupiny VINIFERA Jindtich Robek.

Skupina chce investovat desitky miliont korun do rozsireni kapacit
vinafstvi, techniky pouzivané na vinicich, obnovy vinic samotnych
¢i vyvoje novych produktil a jejich designu. Investice navazuje na
dosavadni modernizaci provozu, v ramci které vznikly nové budovy,
sklad, vyrobni linky a dalsi.

Vinifera aktualné hos-

podafi na 345 hektarech

vinic na 23 vini¢nich

tratich z 15 katastral-

nich tzemf a zpracovava

hrozny z 500 hektart vi-

nic. Do budoucna si sta-

novila cil vlastnit celych

1 000 hektarti. Za timto

ucelem vykupuje vinice

¢i pozemky na Moravé

a Slovensku od mensich péstiteld, zaroven soustavné obnovuje
a rekultivuje staré vinohrady a zaklada nové.

»Nejvétsi poskozeni jsme zaznamenali na Hodoninsku v Muténi-
cich, kolem 80 procent. Celkové dopadly nejhiife loriské vysadby
a vinice, které jiz byly poskozeny dubnovymi mrazy, po$kozeni
je téméf 100 procent, uvedl enolog vinafstvi Neoklas Zdenék
Fibich. Celkové odhadl $kody na vinicich na 60 procent.

CTK

Automatizace v potravinaistvi | éerven 2017
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PepsiCo spustilo v Praze vyrobni linku za 150 miliont korun

Napojarska spole¢nost PepsiCo spustila na pocatku kvétna v praz-
skych Vysoc¢anech novou vyrobni linku za zhruba 150 miliont
korun. Ceska pobocka firmy se ptedloni znovu propadla do ztrity
33,4 milionu korun, uvedla Ze hlavné kvili investicim do marke-
tingu. Loniské hospodarské vysledky zatim nezvetejnila. Svétové
Cisty zisk amerického vyrobce nealkoholickych napoju za prvni
ctvrtleti letos meziro¢né vzrostl o 42 procent na 1,32 miliardy
dolart (32,6 miliardy K¢).

Novou linkou reaguje spole¢nost na zvy$enou poptavku na ces-
kém i zahrani¢nich trzich. Kapacita produkce nealkoholickych
napoji ve Vysocanech vzroste zhruba o 30 procent. Firma chce
vice vyvézet napiiklad do Madarska, doufé o riist exportu o de-
setinu. ,,V poslednich letech se nam dafi zvySovat podil nasich
sycenych limondad na ¢eském trhu. Vloni jsme dosahli v této
kategorii na bezmadla 20procentni podil. Letos bychom chtéli
pokracovat v pfiblizné stejném patnactiprocentnim rustu, jako
tomu bylo loni,” fekl generalni feditel firmy pro Cesko a Slovensko
Josef Neumann.

Ro¢ni kapacita vyrobni linky ¢ini 150 miliént litrd, ptiblizné
dvojnasobek oproti jeji predchiidkyni. Pfitom vyroba sycenych
nealkoholickych napojt v prazském zavodé se tim zvysi o pfi-
blizné 30 procent. Sta¢i se zde napoje znacek, jako jsou mimo

¢erven 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

jiné Pepsi, Mirinda, 7UP, MountainDew a Evervess. Vyrobni
linka vyuziva technologie, které patii k nejmodernéjsim zatize-
nim tohoto druhu v Cesku. ,,Nova linka nim pomiiZe napliiovat
na$e dlouhodobé cile s ohledem na snizovani zatéZe na Zivotni
prostredi, energetickou naro¢nost a vy$si sporu vyrobniho ma-
terialu, uvedl Josef.

V Praze by mélo vzniknout 40 novych pracovnich mist. Spole¢-
nost predloni ke konci roku zaméstnavala 400 lidi, na zac¢atku roku
376. Primérné béhem 12 mésicti ve firmé pracovalo 390 zamést-
nanctl. ,Chceme nasim zédkaznikiim nabidnout dostatek nejen
jiz predstavenych napoji, ale také dalsi zvySeni jejich kvality.
V neposledni fadé tim ziskdvame dalsi prostor pro nové varianty
nebo vyrobu napojovych novinek,“ dodal Neumann.

V prazském podniku se sta¢i kromé Pepsi i dalsi firemni znacky.
Spole¢nost prodavajici napfiklad limonady Mirinda, ¢i 7Up, ale
také vody Toma nebo ledové ¢aje Lipton, exportuje z prazského
zavodu mimo jiné na Slovensko, do Polska nebo do Némecka.
Konkurenéni napojaiské spoleénosti Coca-Cola HBC CR pred-
loni vzrostly trzby o 8,8 procenta na vice nez 6,02 miliardy korun.
O zhruba sedm procent na 354,3 milionti korun ji stoupl zisk.
Lonské vysledky zatim nezvetejnila.
CTK a PepsiCo
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JH Group investuje do dzemu v tubé, zvétsi kapacitu varny

Spole¢nost JH Group, ktera jako jedind v CR vyrabi nahrazku
kandovaného ovoce algindt, investuje letos osm miliont ko-
run do novinky Afracek, dzemi v tubé. Firma méla loni trzby
210 miliont korun, meziro¢né vzrostly o deset procent, zisk
Ebitda bude ¢ty¥i miliony korun. CTK to tekl jednatel spole¢nosti
Tomas Kabes. JH Group mé 90 zaméstnanci, jimZ loni zvedla

platy o sedm procent.

Firma zalozend roku 2001 vyviji a vyrabi hlavné zlepsujici ptiprav-
ky pro pekare a cukrare, celozrnné smési na vyrobu chleba, baget
a rohlikd, suSené a ovocné naplné do jemného peciva. Distribuuje
i sudené mléko na vyrobu zmrzlin, bramborova tésta na vyrobu
knedlikd, halu$ek a kage. ,,V sypkych smésich je vlajkova lod
solamyl, v ndplnich povidla v priimyslovém baleni, fekl Kabes.
Firma letos investuje celkem 20 miliond korun.

Pred ¢tyfmi lety koupila JH Group firmu Natura v Havlickové
Brodé. Postupné tam presunula vyrobu sypkych smési a v Jindfi-
chové Hradci rozsitila mokrou vyrobu. Novinkou je Afracek, loni
ho vyrobila 90 000 tub s ptichutémi jahoda, merunka a $vestka,
na trh chysta i dalsi. Letos investuje osm miliont do bali¢ky tub

a varného kotle. ,,Zvétsi se kapacita varny naplni. Marmelady
doma pouzivame, pfislo mi, Ze kdy?Z si je mazeme nozem, neni to
pohodlné, proto jsme dali ndpIné do tuby. Je to zpestteni vyroby,
cilime na rodiny,“ fekl Kabes.

JH Group mé 17 produktovych fad. Jako jediné firma v CR vyrabi
alginat neboli agar, ndhrazku kandovaného ovoce ze zpracované
motské fasy, jez se dava do biskupského chlebicku. Dfive ho dé-
laly Michelské pekarny, JH Group od nich koupila linku, kterou
repasovala a v roce 2015 zprovoznila.

Mési¢ni firemni produkce je 390 tun, spole¢nost zvazuje, ze
v Havli¢ckové Brodé, kde letos investuje osm miliond do cent-
ralniho vytapéni, postavi centralni sklad. Zatim m4 dva v Praze
a Olomouci. Asi deset procent produkce vyvazi, do Evropy,
nové se chce prosadit v Némecku a Ciné. ,Ve vyvoji pracuje
sedm lidi. Tim, jak jsme mensi ¢eskd rodinnd firma, fe§ime
vyrobu po mensich $arZich a jsme schopni je délat pekarnam

na miru,“ fekl Kabes.
CTK

MultiVacH na zpracovdni surovin ve vakuovém prostredi, které je mozné pouzit vSude tam,
kde se maji prdskové hmoty smisit s kapalinami, dispergované a emulgované. V JH Group bude sluzit jako varna ndplni.
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MANEX

NALVEY We Help You Adapt and Evolve.

MASTERS IN INDUSTRIAL AUTOMATION People. Services. Systems. Software.

Alvey Group dodava reseni na klic:

= PaletizaCni systémy

= Skladové a distribucni systémy

= Standardizované dopravniky palet
= Adaptivni ridici technologie
= Prdmyslovy software

= Servisni sluzby

www.alvey.cz
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NOVINKY

Pterovsky Pivovar Zubr letos investoval zhruba 15 milionii korun
do modernizace linky na staceni piva do plechovek, aby vyrazné
zvysil jeji vyrobni kapacitu. Poptavka po pivu v plechovkach totiz
v posledni dobé rychle roste, jelikoz Cesi stéle ¢astéji popiji pivo
v klidu svého domova a misto tradi¢nich lahvi voli plechovkové
baleni. ,Trh piva v plechovkach roste a my jsme nyni diky pat-
nactimilionové investici do nové bali¢ky plechovek schopni zvysit
vykon celé linky takika o 50 procent, ekl CTK feditel Pivovaru
Zubr Tomas Pluhacek, podle kterého nova technologie zaroven
zvy$i pocet variant baleni i moznosti grafické upravy balici folie.

Podle Pluhacka se tuzemsky pivni trh v poslednich letech vy-
znacuje stale vét$im piiklonem konzumentii k lahvovému a ple-
chovkovému pivu. ,Irh se dal a dal posouva k piti doma a ne
vrestauracich. A plechovka je pohodlnéj$im obalem, ktery je leh¢i
anemusi se vracet, takze ji lidé kupuji ¢astéji,“ podotkl Pluhacek.
Pivo v plechovkach uz tvori takika deset procent vystavu Pivovaru
Zubr. ,,Pfedpokladame, Ze se podil plechovek bude v nésledujicich
letech dal zvySovat. Kvalita piva v plechovkach je dnes uz naprosto
srovnatelna s lahvemi, uvedl Pluhacek.

Podle Ceského svazu pivovarii a sladoven loni v Cesku o 4 procen-
tana 37 procent klesla spotieba sudového piva, naopak o 12 pro-
cent na 6 procent celkové tuzemské spotieby vzrostla konzumace
piva v plechovkach. Oblibé plechovek kromé pohodInéj$i manipu-
lace nahrava i to, ze cenovy rozdil vii¢i levnéjsim lahvim uZ neni
tak vyrazny. Odbornici o¢ekavaji, ze v budoucnu i kviili zdkazu
kouftent, ktery za¢ne platit v restauracich od konce kvétna, bude
pokracovat trend piti piva doma, pri¢emz vyznamnou roli v tom
sehraje pravé pivo v plechovkach.

Pivovar Zubr investuje kazdoro¢né do své modernizace miliony
korun. Investice nabraly tempo po roce 1997, kdy Pterov postihly
katastrofalni povodné. Velkd voda tehdy zaplavila i aredl pivovaru.
»V poslednim ¢tvrtstoleti se zdsadnich investic doc¢kaly prakticky
v8echny ¢4sti pivovaru, a to jak ty vyrobni, technologické, tak
i administrativni,“ fekl Pluhacek, podle kterého souhrnna hod-
nota investic presahla tfi ¢tvrté miliardy korun.

Pivovar Zubr v predchozich letech potidil naptiklad nové staceci
a plnici linky, filtra¢ni technologie ¢i varnu. Opraveny byly le-
zacké sklepy, spilka, strojovna, kotelna i administrativni budova.
»Dalsi vyznamnou investici, realizovanou v lonském roce, byla
kompletni modernizace a novy design obalovych materialti véetné
prepravek a pivnich lahvi,“ podotkl Pluhdcek.

Prerovsky Pivovar Zubr v roce 2016 navzdory chladnéj$imu
1étu udrzel produkci piva na predlonské drovni 255 000 hekto-
litrd, ktera byla nejvyssi za poslednich nékolik let. Vzrostl mu
export, naopak prodej sudového piva v CR mirné klesl. Pivovar
Zubr patfi do skupiny sttedomoravskych pivovart Zubr, Holba
a Litovel. Jejich celkovy ro¢ni vystav je do jednoho milionu
hektolitra piva.
CTK

Mrazirenska firma dokoncila automatizovany sklad,
vejde se tam obsah 130 kamionti

Spole¢nost MD Logistika z Dasic na Pardubicku zprovoz-
nila na pocatku kvétna novy mrazirensky sklad za 55 mi-
liont korun. Skladovaci kapacitu tim zvy$ila o ¢tvrtinu.
Uskladnuje v ném potraviny, které lidé nekupuji denné,
napiiklad draz$i zmrzliny. CTK to fekl generalni feditel
Robert Kuchar. Firma podle Kuchara na trhu dlouhodobé
pocitovala poptavku po skladovacich prostorech. ,Nase
byly vytiZzeny na 100 procent, dokonce jsme si skladové
kapacity museli pronajimat,* fekl.

Diky izolaénim pastim o tloustce 20 centimetrii vnitini klima tolik
neovliviuji teplotni vykyvy pocasi. Bild barva budovy pomaha
odrazet slune¢ni paprsky. Ve skladu je misto pro témér 4 300 palet,
coZ predstavuje zhruba 130 plné nalozenych kamiont a napfiklad
1,84 milionu baleni dvoukilogramovych mrazenych hranolek.

Podnik v prostorach skladuje potraviny, které lidé nekupuji kazdy
den. ,Pomalu obratkové potraviny jsou artikly, které nejsou pro-

duktem denni potfeby, tfeba drazsi zmrzliny, kdy jedna paleta
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je na skladé treba tfi mésice. Ale je to také zamrazené ovoce pro
vyrobu potravin,“ fekl Kuchar. Zaplnit mrazirensky prostor trva
300 hodin. Teplota v ném dosahuje az minus 24 stupni Celsia.

NOVINKY

Vysokozdvizné voziky mezi regaly navadi induk¢ni vodice, aby ne-
mohly nabourat. Pfed dokon¢enim nového skladu tvotilo ptivodni
zazemi v Dasicich 15 000 paletovych mist. Vedle toho ma spo-
le¢nost sklady také v Praze, celkem disponuje 92 000 paletovymi
misty. I nadale chce podnik skladové kapacity rozsifovat. Zvazuje,
Ze nové mrazirenské zdzemi bude v Dasicich plné automatické.

Ceska spole¢nost existuje 15 let a loni vykazala obrat 920 miliont
korun. I s externimi pracovniky pro ni pracuje 500 lidi. Zbozi
rozvazi po Ceské republice a na Slovensko, jeji kamiony jezdi
pro zbozi i do zapadni Evropy. Z obchodnich retézct zasobuje
supermarkety Billa a Globus. Denné rozvazi potraviny na vice
nez 500 mist. Podnik jako mnoho jinych logistickych firem
dlouhodobé hleda fidice. ,Driv se rekrutovali z vojenské sluzby,
dfiv nebyla tato profese tak zprofanovand. Nyni jsou na fidice
kladené vétsi naroky. Firma musi nabizet dobré podminky,“
konstatoval Kuchar.
CTK

Potravinafskd firma Druid pfesunula vyrobu téstovin znacky
Babi&iny nudle z Mladoboleslavska do jiznich Cech. Ceskobu-
déjovicka spolecnost, jez za rok vyrobi 500 tun téstovin, méla loni
trzby pres 250 miliont korun, meziro¢né stouply o pét procent.
Ctvrtinu obratu tvofi téstoviny Babi¢einy nudle. CTK to fekl
majitel firmy Toma$ Aubrecht. Druid chystd nové bezmasé po-
mazanky, posilit chce v lusténinach.

Firma se 60 zaméstnanci, jeZ vznikla v roce 2004, prestéhovala loni
vyrobu téstovin ze Studénky u Bakova nad Jizerou do Sevétina na
Ceskobudéjovicku. ,,Je to ptivodné nakupni stiedisko, byvaly areal
firmy Biogena, ktery byl v dost katastrofickém stavu. Prakticky
jsme to ztloukli na kostru, ménili podlahy, stfechy, okna,“ fekl
Aubrecht. Druid do tfipatrové budovy na 540 metrech ¢tvere¢nich
investoval 20 miliont korun, z toho 3,5 milionu do technologii.
Koupil komplex susaren. ,,Mame tam osm novych susdrenskych
boxt a je$té se délala automatizace mou¢ného hospodaristvi,
evidence spotfeby mouky s okamzitym prehledem, kolik ji v z4-
sobnicich je,“ fekl CTK $éf marketingu Daniel Jirovec.

Predloni Druid fizoval se spole¢nosti Babi¢¢iny nudle, z obchod-
ni spole¢nosti se stal firmou obchodné - vyrobni. Podil ru¢nich
praci pri vyrobé je 80 procent. ,,Bali se ru¢né, nejvétsi tajemstvi
je pomalé sudeni pri nizkych teplotach, susime 11 az 14 hodin

¥«

podle druhu. Téstoviny se krasné prosusi i dovnitf,“ fekl Jirovec.

Yevs
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Firma m4 v CR 3000 zékaznikd, deset procent produkce jde na
export, hlavné na Slovensko, déle do Azerb4jdzénu &i Srbska.
Letos chystd nové bezmasé pomazanky, chce se vic vénovat lus-
téninam. ,,Z italskych ty¢inek jsme zrusili pouzivani palmovych
tukd, privezli jsme si panensky olivovy olej ze Spanélska a vyvi-

« ¥

nuli fadu ty¢inek grissini, fekl Aubrecht. T¥tinovy cukr, ktery
v podilu na obratu zaujima druhé misto, vozi Druid z Mauricia,
Réunionu, Kolumbie a Indonésie. Kuskus dovazi z Maroka,

javorovy sirup z Kanady.

Do dvou let chce mit firma vétsi sklady a vlastni balirnu. Dosa-
vadni sklady s kapacitou 1 500 metrua ¢tvere¢nich chee zvétsit
o tisic metrd. ,,A potfebujeme balirnu produkti. Zatim si je
nechavame balit riizné po republice, asi tfi miliony kust. Radi
bychom to méli jako bezlepkovy provoz, aby do roka jel,“ fekl
Aubrecht.

Druidu meziro¢né vzrostl vysledek hospodareni pied zdanénim.
V roce 2015 byl 5,2 milionu korun, loni kolem 14,5 milionu.
Firma také vede znamkopravni spory o Babi¢¢iny nudle. Ne-
davno vyhrala soud se spole¢nosti vyrabéjici znacku Nudle od
babicky. ,,Babi¢¢iny nudle jsou porad teréem parazitace jinych
firem. Brutalné nds kopiruji, zobrazi Zenu s védle¢kem a nazvou
to Nudle od babicky. Ted je znamka Nudle od babic¢ky zrusend,“
fekl Aubrecht.
CTK
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: DEWILDE ENGINEERING, BELGIE

I kdyz je manualni nafezavani stale ekonomicky pouzi-
telné u malych pekaren, tento postup by se v priimyslové
pekaiské vyrobé rychle ukazal jako nakladové nevy-
hodny. Flexibilni roboticka burika belgické spole¢nosti
Dewilde Engineering nabizi idealni feseni.

Nez se némecky zitny chleba, francouzské bagety a housky dosta-
nou do pece, musi se tésto ur¢itym zptisobem natiznout, aby pri
peceni nedochézelo k deformaci. Pfi sériové vyrobé pekatskych

FAST picker TP80 ve verzi HE je vhodny do potravindrstvi
diky odolnosti vici bézné pouZivanym cisticim prostredkum.

vyrobki nelze tuto praci délat ru¢né. Pro zaméstnance na vyrobni
lince by neustalé fezani do vlhkého tésta predstavovalo neimérné
fyzické nasazeni a s tim souvisejici zdravotni rizika. Pro majitele
firmy je takovato ru¢ni prace jednoduse prili§ ¢asové ndro¢nd,
a proto neekonomicka.

Belgicky vyrobce vyrobnich linek, spole¢nost Dewilde, vyvi-
nula pro tuto praci kompaktni robotickou buriku zaloZzenou na
robotu TP80 Fast Picker s mimorddné rychlou odezvou. Tento
Ctyfosy, vysoce vykonny stroj spole¢nosti Staubli dokaze provadét
220 natiznuti za minutu. Pouhé 3 metry na vyrobni lince zaujima
3D detektor pozice tésta, automaticka stanice vymeény nozi, ¢istici
stanice a samozfejmé robot samotny.

Robot TP80 podle predem definovanych parametrt pfesné na-
fezdva prichozi kousky tésta urcené k peceni. Data o presné po-
loze tésta odesila do robotu predrazeny laserovy skener. Robot
Fast Picker vybere z vyménného zasobniku ten spravny ntz pro
kazdou davku. Pro aplikace, kde ani 220 nafiznuti za minutu
nestaci, nabizi spole¢nost Dewilde buiiku se dvéma roboty TP80
Fast Picker, které pak dokazi provddét 440 natiznuti za minutu.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2017
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Presné narezdvdni pfichozich pekdrenskych produktu podle pfedem NUZ pro nafezdvdni peciva se Cisti automaticky.
definovanych parametrd.

Aplikace premistovdni se ¢tyfmi roboty TP80 na lince. Pracovnice kontroluje chapadlo na zdvihové ¢dsti ramene.

Potencidlni vyuziti roboti v priimyslovych pekdrndch
Automatizacni feseni pro pekdrensky primysl pfi vyrobé sladkého peciva
a cukrdrenskych vyrobkd, slaného peciva a riiznych druht chleba.
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI

AUTOR: PETR POHORSKY
FoTo: RYsZARD PERZYNSKI

My jsme producenti hotovych mrazenych jidel a pfedev$im
mrazenych pizz a v Cechéch a na Slovensku nemame vyrobni
konkurenci. Abych byl uptimny tak ani nepfedpokladam, ze
v nejblizsich letech by v segmentu mrazené pizzy ¢i mrazenych
knedlika néjakd vznikla. Musel by sem ptijit néjaky vyznam-
ny nadnarodni hra¢, protoze vstupni investice do vyroby je
pfi rozumné mife automatizace od pil miliardy korun a vyse.
To jsou natolik vysoké néklady, Ze investice tohoto typu jsou
malo pravdépodobné. Néco jiného je mrazené pecivo, vanocky
a podobné, v tomto segmentu je u nds konkurence vétsi, to je
trochu jiny sortiment.

Je to jednodussi predevsim z hlediska nasledné distribuce. Vy-
robni proces pro chlazenou a mraZenou pizzu je stejny az do
okamziku zamraZeni. My vyrobek zamrazime a zabalime, kdezto
chlazené vyrobky se zabali bez zamrazeni, maximdlné uzaviou do
inertni atmosféry kviili zvy$eni zivotnosti. Je zde problém obchod-
ni, strategicky a distribu¢ni. Nejvzdalenéjsiho zdkaznika mame
na Tchai-wanu, kam doddvame mrazenou pizzu jako privatni
znacku do tamniho Tesca. Chlazeny vyrobek ma nevyhodu pravé
v trvanlivosti, kterd se pohybuje okolo 21 dni pokud je v inertnim
baleni. Tedy z hlediska vyrobniho je to velmi podobné, ale pokud
se tyka distribuce, jsou mrazené potraviny mnohem jednodussi
a umoznuji daleko vyssi obchodni zébér.

V minulosti jsme se o to pokusili nékdy okolo roku 2004, kdy jsme
jesté pod znackou Guseppe uvedli na trh svi¢kovou, drétkovou
polévku, rajskou omacku s knedlicky a dalsi produkty, vydrzeli
jsme s tim dva roky a pak je kvili nizkému prodeji stéhli. Je sice
otazkou, jestli se od té doby pozadavky trhu nezménily, ale pokud
mam informace tak u hotovych jidel tohoto typu je trend spise
chlazeni. Takze narovinu, neni to nas§im zdmérem.

Vyrobni kapacita je dal$i problém, kterému celime, protoze od
roku 2010, kdy jsme si tovarnu koupili od spolecnosti Dr. Oetker,

¢erven 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

narostl obrat na vice nez dvojnasobek a proto pfipravujeme pro-

jekt vystavby nové vyrobni haly.

Moje odpovéd ma dvé roviny. Rist trhu maloobratkovych mra-
zenych potravin je zfetelny. Na druhou stranu je otazkou, do
jaké miry jsou mrazené potraviny popularni, protoze nas clovék
si stale radéji udéla néktera tradicni jidla doma a m4 to spojené
is néjakym zazitkem. MraZena pizza je ale celosvétovy fenomén
a af uz byla ekonomika v jakékoliv kondici, tak tento segment
vzdy rostl. Pokud byla ekonomicka krize, rostl prodej mrazené
pizzy na trovni jednoho az dvou procent, jinak je to okolo $es-
ti procent. Dortstaji ndm mladi, ktefi uz vyrostli na mrazené
pizze a tato skupina spotiebitelt se tak zvétSuje. Budu s vami
polemizovat, jestli je chlazena potravina kvalitnéjsi nez mrazena.
I chlazenou potravinu musite zabalit, dat ji do inertniho prostredi
popt. jinak stabilizovat, coZ jsou postupy, které ji na kvalité moc
neptidaji. U nds se snazime zkvalitiiovat technologické postupy,
které vedou ke zvySovani kvality nasich vyrobkt. Zatim posledni
nas$i novinkou je vyroba nepecené pizzy pro britsky trh. Je to
mraZena pizza, kterd se pece pouze jednou a to az u zdkaznika,
coz ma samoziejmé pozitivni kvalitativni dopad. Nemohu tedy
souhlasit s tvrzenim, Ze vechno, co je mrazené, je méné kvalitni.

To samoziejmé souvisi se zménou Zivotniho stylu. Pamatuji si
mamu, ktera vikendy travila u plotny, protoze varila obédy i ve-
Cefe, ale dnesni generace je jind a nechce travit hodiny ptipravou
jidel.

Je to tak, to nelze popfit.

S tim se dd souhlasit, kone¢ny spottebitel se vice vzdélava, hleda
na obalech slozeni a v osvété se udélal velky kus prace. Nékdy se
ale s vanickou vylije i dité kdy u nds vznikla hysterie, kdyz je ,,e“
na obalu vyrobku tak je to pry $patné. Treba kyselina citronova
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je také écko a neni na ni nic $patného. Dtiraz na kvalitu vsak
plati hlavné ve vyspélych zemich, avSak na vychod od nas je vse
stale diktovano hlavné cenou. Zkuste si vzpomenout, kdy néktery
fetézec inzeroval kvalitu, vzdy jen v reklamé uvidite, kde je jakd
akce a sleva. Tim se v Ceské republice nejen zdeformovaly ceny,
ale i kvalita potravin. Ale souhlasim s vimi, Ze se trend pozvolna
zalind ménit. Stale se vS§ak nemuizeme méfit s trhy na zdpad od
nasich hranic.

Ano, ale ne ve stdvajicim provozu kde neni efektivni to dale
automatizovat, protoze jsme limitovani prostorem. Planujeme
to az v nové hale, kde bude linka vysoce automatizovana. V nasi

Jifi Vicek

spole¢nosti méa automatizace dvé roviny. Tou prvni je, Ze jsme
spolec¢nost, kterd si zaklada na tom, ze mtizeme zakaznikovi na-
bidnout to, co velci vyrobci nemohou. Mame vyrobky s vysokym
podilem ruéni prace, kdy jsme schopni napiiklad garantovat,
ze na pizze bude dvanict krevet a ne méné. I to se jisté da au-
tomatizovat, ale otdzkou je, do jaké miry je to efektivni. Dalsi
rovinou je, Ze se nachazime na vychodoceském trhu prace, kde je
hlavnim hra¢em na trhu prace automobilka Skoda v Kvasinach
ajeji dodavatelé a je téméf nemozné najit zaméstnance a proto,
kde to lze, tak automatizujeme. Pfi prohlidce provozu jste vidéli
vyrobu nepecené pizzy s plnénym okrajem a jesté pred ptl
rokem byste mohli vidét, jak syrovy provazec do pizzy zaklada
ru¢né deset lidi. Dnes na to méme stroj, ktery nas stal nékolik
miliont korun, ale usetfil ndm pravé onéch deset zaméstnancti.
Ne snad, Ze bychom je propustili, ale nasli jsme jim jinou praci
v ramci firmy. Mame totiz, jak jsem zminil, nedostatek lidi a jak
slychdm od dal$ich zaméstnavateld tak maji stejny problém.
Politici by se méli prestat chlubit tim, Ze
snizili nezaméstnanost, ale méli by se
podnikatelim za to za¢it omlouvat a nebo
délat néco pro posileni trhu prace popt.
pro posileni mobility pracovni sily, aby
nebyly regiony, kde se nezaméstnanost
blizi k nule a vedle toho regiony s vysokou
mirou nezaméstnanosti.

Pfesné tak. Automatizuji se totiz hlav-
né procesy, které se ¢asto opakuji, a my
mame vyrobu velmi flexibilni co se tyka
druht, baleni i tvaru. Pizzy mame tfe-
ba o primeérech od 14 do 28 centimetra
a zdroven délame vyrobky v riznych tva-
rech, naptiklad calzone, coz je prekladana
pizza, dale vyrabime snacky, snacky do
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mikrovlnky, gastro pizzy apod., nejsme tedy schopni vyrobu
plné automatizovat pfi flexibilité, kterou nyni zdkaznikovi
nabizime. To je tedy duvod, pro¢ automatizujeme procesy,
které mtizeme. Nova linka v8ak bude pfi zachovani rozumné
miry flexibility mnohem automatizovanéjsi, nez je ta stavajici.
Pokud se tyka robotizace, tak na baleni si to dokazi predstavit,
ale Ze bychom je vyuzivali pfi zdobeni a podobnych ¢innostech,
tak to asi ne.

Takze baleni a pfipadné paletizace, dal s robotizaci
nepujdete.

Presné tak. Od zamrazeni vyrobku dél robotizace ano, ale ty
predchozi procesy asi nikoliv.

Vy jste zminil, Ze jste na hrané vyrobni kapacity ve sta-
vajicim provozu, ale slo by ji presto navysit? Technické
moznosti se v této oblasti neustale posouvaji.

Nékteré procesy jsme jesté schopni zefektivnit, ale zdsadni zvySeni
vyrobni kapacity ndm to nepfinese, protoZe jsme limitovani mis-
tem. Pti aplikaci vykonnéj$ich technologii ndm to muiZe prinést
navys$eni vyroby o pét nebo deset procent, to nam ale nestaci.
Kdyz jsme se dostali na limit produkce, tak jsme uvazovali, jestli
investovat do efektivnéj$iho provozu nebo postavit zcela novy
a zvitézila druhd varianta. Pustili jsme se do kolecka vyfizovani
stavebniho povoleni a do konce letosniho roku bychom také
méli ukondit veskeré planovani. Pies zimu bychom radi doresili
financovani a dokon¢ili vybér dodavatelii a poté bychom uz radi
zacali stavét. Celkova investice bude okolo 400 miliont korun,
coz je na firmu na$i velikosti pomérné hodné, proto se musime
dobfe pripravit.

Predpokladam, ze ona investice se kona asi hlavné s ohle-
dem na expanzi na zahranicnich trzich...

Ano, je to hlavné kvuli naemu prémiovému vyrobku, tedy ne-
pecené pizze s plnénymi okraji, ktera je tolik uspésna ve Velké
Britdnii a pokud s ni chceme expandovat na dalsi exportni trhy,
pak musime byt kapacitné ptipraveni.

V nové hale tedy nebude kladen zasadni diiraz na roboti-
zaci, jak jste zminil, v ¢em tedy bude spocivat vysoka mira
automatizace?

Hlavné v tom, Ze pfi podobném poctu lidi na sméné, jaky mame
dnes, bude kapacita vyroby trojnadsobna. Bude tam automatické
michdani tést, ptiprava a davkovani surovin az po baleni. Stale
v$ak chceme zachovat jen rozumnou miru automatizace a ztstat
vysoce flexibilni. Pokud totiz vyrabite stdle stejnou pizzu o stej-
ném praméru, pak si dokdzu predstavit velmi vysokou miru
automatizace. Jestlize si v§ak chcete zachovat pocetné vyrobkové
portfolio, musite najit rozumny kompromis.
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JSME SPECIALISTE NA VYROBU
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Dodavame kompletni vyrobni linky
pro pekarny a cukrdrny

FrostFood pouziva pece J4

J4 s.r.o. | Primyslova 96
503 02 Pfedméfice n. Labem
tel.: 495 581 139

jA@jd.cz
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I ta flexibilita se da automatizovat, ale je pak otazka, jestli
se to vyplati...

Samoziejmé, to je jedna véc, tou dalsi zalezitosti pak je, co si
stanovime pod pojmem flexibilita. Vyroba riiznych tvart se da
automaticky nastavit, ale jsou zde rizné receptury, také vyrdbime,
jak jsem zminil, pe¢enou a nepecenou pizzu, pro nepecenou
mame specidlné vyvinuté tésto se ,,selfrising” efektem. Je to pi-
zza, kdy si zékaznik doma pizzu upece a ta mu krasné naroste.
Zachovani flexibility tzn. zachovani specidlnich receptur ma sva
omezeni pokud se tyka automatizace a robotizace. Na pocatku
vyroby vzdy musi byt pekat.

Rekl jste také, ze mnoho technologii mate ze zahrani-
¢i, cesti dodavatelé tedy nejsou schopni uspokojit vase
pozadavky...

Odpovéd na otdzku zni ano, ale abych byl vii¢i Cechéim férovy,
je to ddno tim, Ze tento typ technologii se déla individualné pro
kazdého zakaznika. U nds historicky takové strojirenské firmy
nebyly a dnes jsou v Evropé tfi hlavni hraci, ktefi se soustfedi
na produkci pekarenskych a zdobicich linek. Pro ostatni nema
moc smysl jit do téchto technologii, protozZe tito hlavni vyrobci

Rozvalovaci linka na tésto spole¢nosti Tromp Group integrovand se zafizenimi tietich stran.
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maji v tomto oboru fadu desitek let zkusenosti
a jsou schopni vam nabidnout individualni

feSeni za rozumné ceny.

Zeptal bych se na energetiku, protoze
mate horké pekarenské provozy, pak
i chladirenské a mrazirenské, coz dava
prostor pro tspory.

My u nés odpadni teplo rekuperujeme. Mate
pravdu v tom, Ze spotfeba energii je u nas
vysoka, protoze korpus u italské pizzy vyjde
z pece, ktera ma 400 stupnl, u americké pak
280 stupnt a béhem pil hodiny pak musite
vyrobek dostat na teplotu minus osmnéct
stupiit. Snazime se tedy teplo jimat, kdy be-
reme odpadni teplo z peci a také z mrazicich
kompresort. Mrazici kompresory tady bézi
prakticky nepretrzité. V ramci vyroby tepla
a teplé vody jsme cca ze 70% sobésta¢ni.

Linka na vyrobu nepecené pizzy s plnénymi okraji pro britsky trh. Stroj nahradil prdci deseti lidi.

Rozvalovaci linka na tésto spole¢nosti Tromp Group.
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AUTOR: PETR POHORSKY

NOVE TRENDY V PIVOVARSKYCH TECHNOLOGIICH
NA TRADICNI MEZINARODNI KONFERENCE

Jiz sedmy ro¢nik mezinarodni konference Automatizace a mo-
dernizace pivovart 2017 probéhl v minipivovaru Dviir Perlova
voda ve ¢tvrtek 20. dubna a tématem bylo zavadéni pokrocilych
technologii do tohoto tradi¢niho vyrobniho odvétvi. V programu
nechybéli prednasejici znami z minulych akci, jako byl Ondrej
Stépanek z SMC Industrial Automation, ktery hovofil na téma
»Moderni sprava a automatizace monitoringu rozvodu stlaceného
vzduchu v pivovarech®. Od uplné prvniho ro¢niku na této konfe-
renci nechybi zastupce spole¢nosti SIDAT a opét jim byl Radim
Novotny, ktery si pfizval na pédium Petra Kubose z Kaspersky Lab
s velmi aktudlni prezentaci ,, Automatizace v pivovarstvi a aktualni
kybernetické hrozby*.

Mezi tradi¢ni partnery se jiz fadi i Leo$ Blazek z Rittal Czech,
ktery popsal nabidku rozvadé¢a pro potravinatsky a ndpojovy
pramysl. Dal§im stalym partnerem je KROPF Solutions, jejiz
zéstupce Roman Sonka si ptizval Ondteje Sykoru z Plzeiiského
Prazdroje a spole¢né ucastniky sezndmili s vizi ,Krok za krokem
k pivovaru budoucnosti“. Rakouské dodavatele technologii opét
prezentoval Emilian Axinia ze spole¢nosti COPA-DATA, jenz
promluvil na téma Na cesté k ,,chytrému pivovaru® - jak lépe
profitovat z automatiza¢nich a IT technologii. Také Petr Matiasek
z firmy ESONIC hovotil ze zdstupcem pivovaru, pticemz jeho
prezentaci ,,Vyvoj automatizace v pivovaru Starobrno“ doprovodil
dal§imi podrobnostmi Libor Dosedél ze spole¢nosti Heineken CR.
Novymi tvafemi na pédiu byl Daniel Rukavicka ze spolecnosti
SCHMACHTL s tématem ,,Automatické filtry Boll&Kirch pro
filtraci louhovych lazni v my¢kach lahvi a jejich pfinos pro uzi-
vatele Poprvé se také predstavil Petr Sedina z firmy Festo, jenz
hovotil 0 armaturach a procesnim fizeni pro pivovarstvi.

Po del$i odmlce k pfitomnym promluvil i Jan Vesely, ktery po
mnoho let vedl Cesky svaz pivovarti a sladoven. Zahrani¢ni pivo-
vary prezentoval sladek némeckého pivovaru Palmbréiu Eppingen
Zdenék Prokop jenz hovortil na téma automatizace vyroby v ma-
lém némeckém pivovaru a moderniza¢ni vyhledy do budoucna.
Nase vychodni sousedy ze Slovenska pak zastoupil sladek ze

¢erven 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

spolecnosti Pivovary Topvar Jaroslav Klein a hosty konference
zaujal prezentaci ,Intenzifikdcia vyroby ochutenych piv vyuZitim
automatického inline davkovania komponentov na std¢acie linky*.

Neoficidlni a velmi zajimavé povidani v odleh¢eném duchu si
zéjemci mohli poslechnout po prohlidce mistniho pivovaru, kdy
Ondrej Koucky, feditel pivovaru Starobrno, vzpominal na své
pusobeni v Indii a pfistup tamnich zaméstnanct k technologic-
kému pokroku vyroby.

Déjistém letosniho rocniku byl aredl Dviir Perlovd voda.

Sdl byl opét slusné zaplnén.
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ProfesiondlIni tlumoceni je pro mezindrodni konferenci nezbytné.

Mezi vystavovateli opét nechybéla spolecnost JUMO.

Pivovary potrebuji nejen vyrdbét pivo, ale i sklenice.

Chutné jidlo je nutnosti.

Opét se natdcel krdtky film a mezi respondenty nechybél Zdenék Prokop,
ktery nyni pisobi v némeckém pivovaru Palmbrdu Eppingen ve funkci

Degustace zahrani¢nich piv nemohla chybét. slddka.
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Hostim byl k dispozici i prezentacni viiz MiniExpotainer od spole¢nosti V prijemném prostredi si zdjemci mohli prohlédnout novinky
Festo. a prozkoumat jejich funkénost.

Ochutndni piva z tanku je oblibenym zdzZitkem v ramci prohlidky Konference se tradi¢né kond v misté s pivovarem a jeho prohlidka
pivovaru. je samozrejmosti.

Velmi zajimavd byla prezentace Ondreje Kouckého, jenZ vzpominal na O zdbavu se postarali i zkuseni hudebnici z kapely Slapeto.

své plisobeni v indickém pivovaru.
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Hlavni partnefi konference

SVIC. SIDAT

AUTOMATION-INFORMATICS

r
7

Partnefi konference

KROPF

SOLUTIONS

( BOHEMIACHLAD )
PRAHA

SCHMACHTL
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FANUC

Silny partner pro kompletni manipulacni proces

Nikdo jiny VA&m nenabidne tak ucelenou nabidku.
poskytovat vSe, co potfebujete pro zrychleni, zpruznéni
a zefektivnéni Vasich manipulacnich procesd. Idealnf
roboty pro sbirani, baleni a paletizaci umoznuji
perfektni synchronizaci a hladky pribéh procesd od
prvniho do posledniho kroku. Nezalezi, zda je Vase
zbozi velké nebo malé, lehké nebo tézké, robustni

Ci kirehké, vzdy mame perfektni Feseni pro vsechna
pramyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow

FANUC Czech s.r.o. E m

Tel.: +420 234 072 900 :

.
www.fanuc.cz E
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[ Systém rozvadecovych skrini
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Zarucena ochrana a snadné cisténi

m strecha se sklonem 30°
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