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Professional
Automation Solutions >

Zalezi nam
na efektivite
vasi vyroby

Rozumime potiebam pivovarniki
z velkych prumyslovych
pivovarul i minipivovaru.

Jsme specialisté na komplexni automatizaci

a digitalizaci vyroby, tvofime stabilni feSeni

s vysokou pfidanou hodnotou
a vizi budouciho rozvoje.

esonic.cz

Komplexni sluzby pro vas na miru

< Analyza a navrh feSeni
pro optimalizaci vyroby

< Projekce a vyroba
technologickych
zarizeni

< Automatizace
a digitalizace vyroby < Dodavky na kli¢

< Modernizace
vyrobnich zarizeni

< Optimalizace
sanitacnich procesu
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Program konference

Registrace Gcastniku

Zahajeni konference

Ing. Martina Ferencova, vykonna feditelka Ceského svazu pivovarii a sladoven

Téma prezentace: Dopad vladnich opatieni na ceské pivovarstvi a moznosti feseni vzniklé situace

Ing. lvo Kanak, MBA, reditel zavodu, Pivovar Radegast

Téma prezentace: Sofistikovana feSeni rekordnich Uspor vody v pivovaru Radegast

Ing. Jan Jirec, Packaging Leader, Heineken Ceska republika

Téma prezentace: Conected brewery

Ladislav Kraus, Sales engineer, YASKAWA Czech s.r.o.

Téma prezentace: Paletizace plechovek a prace se sudy v pivovaru Nymburk a feseni pro paletizaci lahvi Airgrip

Prestavka na obcerstveni

Ing. Tomas Kopecky, jednatel, CHEOPS spol. s r.o.

Téma prezentace: Systém absolutniho trasovani Zivotnosti KEG sudu v brazilském Anheuser-Busch InBev

Ing. Ondfej Janik, System Sales Engineer a Ing. Marek Gasparik, specialista FOOD, ifm electronic spol. s r.o.

Téma prezentace: Rychla digitalni CIP stanice

Radek Velebil, obchodni feditel, KUKA

Téma prezentace: Novy robot pro pivovary a ukazka realizace s robotem KUKA

Ing. Tomas Fronék, reditel Factory Automation, Siemens, s.r.o.

Téma prezentace: Pivo 4.0 — digitalizace pro lepsi pivo, ne pro pInéni tabulek
Obéd + prohlidka pivovaru

Ing. Rébert Obertik, technicky reditel, Banskobystricky pivovar, a.s.

Téma prezentace: Desetileti vyznamnych investic do automatizace, Uspor vody a energii

Martin Vrba, hlavni inzenyr, Techfood s.r.o.

Téma prezentace: Evoluce ve sladovani pro malé a stfedni pivovary v plné automatizovaném rezimu

Mgr. Silvia Mrvik, aplikacni specialistka a Ing. Petr Cetlovsky, oblastni manazer prodeje, Hamilton Bonaduz AG

Téma prezentace: Online méreni koncentrace kvasnic v kvasni¢cném hospodaistvi

David Siky¥, aplikaéni specialista, Balluff CZ s.r.o.

Téma prezentace: Sbér dat s vyuzitim inteligentnich snimacd s monitorovaci funkci pro prediktivni strategii a zvyseni
efektivity

Milan Starec a Tomas Vodochodsky, Cernokostelecky pivovar

Téma prezentace: Priimyslova revoluce v ceském pivovarnictvi

Pavel Prouza, pivovar Lobec
Téma prezentace: Zachrana a oziveni parostrojniho pivovaru v Lob¢i u M3ena
Ukonéeni pifednaskové ¢asti a ochutnavka pivnich vzorku

Prohlidka pivovaru

Spolecensky vecer s rautem a hudbou



2

Partneri

T E c H : : F 0 0 D Techfood s.r.o.

Zaméfujeme se zvlasté na obory produkce potravin a napojt. Investorlim pfipravujeme navrhy prostorového
usporadani a vhodny vybér nejlepsich dodavateld jednotlivych komponentt. Nasi klienti dostavaji idealni fe-
3eni v zavislosti na rozpo¢tovych moznostech. Dliraz klademe na adekvatni Groveri automatizace a robotizace
s ohledem na aktudlni i budouci vyrobni plany.

Pro pivovary rovnéz vytvaiime ucelené technologické studie. Kvalitné pfipravend technologicka studie ma
pro investora fadu vyhod:

« je hlavnim podkladem pro technologicky i stavebni projekt

« je klicovym aspektem pro vybérova fizeni na dodavatele technologie i stavby

« stanovi velmi piesné pfedpokladané investi¢ni naklady bez ohledu na finalni vybér dodavatele
« zamezi predimenzovani ¢i poddimenzovani jednotlivych technologickych i stavebnich celki

« plné respektuje zdmér a vize investora

YAS KAW A YASKAWA Czechs. 1. o.

SALLUrr

BOTTLING
PRINTING

Spole¢nost Yaskawa byla zaloZzena v Japonsku roku 1915 a roboty a jejich pfislusenstvi vyrabi pod znackou
MOTOMAN od sedmdesatych let minulého stoleti. V sou¢asné dobé se jedna o jednoho z nejvétsich vyrob-
cU robotickych feseni na svété, ktery nabizi kompletni ekosystém v oblasti robotiky a automatizace. Kromé
samotnych robotd vyrabi firma neobycejné Siroké portfolio nejriiznéjsich polohovadel, pojezd(, nebo pfimo
hotovych fedeni pro véemozné aplikace. Pro manipulaci s lahvemi ma napfiklad vlastni feseni AIRGRIP. Robo-
ty Yaskawa paletizuji plechovky s pivem, ¢i keg study. Ve filmu Terminator si mizete v§imnout velmi pékné
vyrobni linky...

Anton Paar Czech Republic s.r.o.

Anton Paar vyviji, vyrabi a distribuuje vysoce pfesné laboratorni pfistroje a procesni méfici systémy a nabizi uZivatelsky spe-
cificka feeni automatizace a robotizace. Je svétovym lidrem v méfeni hustoty, koncentrace a obsahu CO, a na poli reologie.
Anton Paar GmbH je ve vlastnictvi charitativni nadace Santner Foundation.

Balluff

Spolecnost Balluff je po desetileti uznavany partner v oblasti primyslové automatizace poskytujici spolehliva flexibilni fe-
Seni v rznych prdmyslovych odvétvich s tradici delsi nez 90 let. Sidlo vedeni spole¢nosti je umisténo v Neuhausenu a.d.F.
nedaleko Stuttgartu v Némecku s celosvétovym zastoupenim 61 dcefinymi spole¢nostmi a vyrobnimi zavody na viech
kontinentech.

Balluff si osvojil celou fadu technologii s velmi riznorodymi a inovativnimi funkénimi principy zahrnuijici prvotfidni systémy
pro snimani a méfeni polohy, primyslovou identifikaci, bezpe¢nost a kamerové aplikace.

Uplny rozsah sortimentu dopliiuji $pi¢kové sbérnicové a konektorové technologie a obsahla fada ptislusenstvi. Nasi za-
kaznici oceruji vysoky standard kvality, ktery prekracuje platné normy a ktery poskytujeme nejen ve vyrobcich, ale také v
poradenstvi a sluzbach.

Bottling Printing

Pasobime na trhu primyslového znaceni a automatizace jiz 27 let. Nabizime Sirokou $kalu znacicich stroj(, které se mimo
jiné pouzivaji v potravinaistvi a napojovém priimyslu. Nasi odbornici pomohou s volbou nejvhodnéjsiho typu stroje, se
kterym oznacite jakykoliv material nebo produkt. Pro dosazeni téch nejlepsich vysledkl vzdy testujeme jednotlivé techno-
logie pfimo na vzorcich vyrobkd. Nasi prioritou je spolehlivé znaceni, které vydrzi i naro¢né prostredi a bude dlouhodobé
citelné na rdznych typech materialG. Odborné kvalifikovani technici se postaraji o instalaci stroje véetné jeho pravidelného
servisu a udrzby. Diky nasim zkusenostem vybereme technologii, ktera nejvice odpovida kvalité, potfebam a rozpoctu na-
Sich zékaznikG.
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DENWEL - Excellence in Process Technology

Vyrébime a instalujeme technologicka zatizeni a poskytujeme inZenyrska reseni, kterd pomahaji pivovariim optimalizovat
jejich vyrobni procesy. Bez ohledu, zda se jedna o ru¢ni, poloautomaticky nebo plné automatizovany systém, vzdy budete
vyuzivat bezpecné technologie ohleduplné k Zivotnimu prostredi a zvysujici efektivitu vyroby od prvniho dne provozu.
Tym projektantl a procesnich inzenyru zajistuje audity, zakladni a provadéci projekty, podklady pro vybérova fizeni, pfipra-
vuje technologicka feseni a studie proveditelnosti. Nasi kvalifikovani technici jsou vzdy pfipraveni poskytnout konzultace,
technickou podporu a servis.

ESONIC a.s.

Spolec¢nost ESONIC a.s. je jednim z pfednich dodavatel( v oblasti primyslové automatizace technologickych procesu a vy-
robnich informacnich systému. Spole¢nost se specializuje na komplexni automatizaci predevsim v ndpojovém a potravi-
narském pramyslu v pfevazné mife s pouzitim procesnich systému SIEMENS Braumat, ProLeiT Plant iT nebo ESONIC ECS
System. Spolec¢nost je dlouholetym partnerem piednich svétovych vyrobct pivovarskych technologii GEA Brewery Systems
a ZIEMANN HOLVRIEKA. Mezi nejvyznamnéjsi zakazniky spole¢nosti ESONIC v oblasti potravinaistvi patii napfiklad Plzerisky
Prazdroj, Heineken, Pivovary Staropramen, Pivovary Lobkowicz, Karlovarska Becherovka, STOCK, Coca-Cola a cela fada dal-
sich vyznamnych tuzemskych i zahrani¢nich firem.

Hamilton

Spole¢nost Hamilton Company se specializuje na vyvoj, vyrobu a zakazkové Gpravy pfesné méfici techniky, pracovnich sta-
nic automatizované manipulace s kapalinami a systému pro spravu vzorkd. Procesy spole¢nosti Hamilton Company jsou
optimalizovéany pro co nejvyssi kvalitu a flexibilitu. At uz jde o zakazkovou jehlu s rychlou dobou dodani, senzor pH specidlni
délky nebo komplexni feseni pro plnou automatizaci pracovniho toku vasich analyz, miZzete se spolehnout, Ze produkty
Hamilton vzdy spini vase potieby.

Hamilton Company je prednim globalnim vyrobcem jiz vice nez 60 let, se sidly v Renu, stat Nevada, Franklinu, stat Massa-
chusetts, v rumunském Temesvaru a Svycarském Bonaduzu a zastoupenimi po celém svété.

CHEOPS spol. s r.o.

Zvysuijici se naroky na kvalitu spolu s prokazatelnosti klicovych vlastnosti vedlo spole¢nost Cheops spolu s Braziskym Ambe-
vem k vyvoji systému absolutniho trasovani Zivotnosti sudu. Kazdy sud s sebou nese unikatni identifika¢ni kéd v podobé la-
serem gravirovaného matrix kédu. Pfi vstupu do linky roboticka depaletizace kontroluje, zda je sud kompatibilni s aktualnim
nastavenim linky - tj. velikost obalu, typ fittingu apod. Z kvalitativniho hlediska se verifikuje interval pro pretésnéni fittingu,
ale i doba, po kterou byl sud v obéhu. Pokud sud kontrolami projde, posle se do linky, kde se umyje a naplni. Kriticka data
ze viech procest jsou zaznamenavana do databéze - sud si s sebou tedy nese, mimo jiné, prdzdnou a plnou vahu, objem
naméfeny pritokomérem pfi pInéni nebo parametry kritickych veli¢in pfi myti. Nechybi doba spotieby a kéd produktu.
Roboticka paletizace nasledné paruje zabalené palety se sudy. Neoznacené sudy se na vstupu do linky automaticky kéduji.
Odpada tak, na obsluhu naroc¢nd, instalace tagli nebo samolepek. Zvlastni kodovani s sebou nese automaticky kontrolni
sud, ktery sbira kritické data ze vSech soucasti myciho a pIniciho procesu. Sém vyhodnocuje a reportuje, sam se i nabiji. Linku
na 300 sudl za hodinu tak obsluhuje pouze jeden ¢lovék...

ifm electronic spol. s r.o.

Svétovy leader v oblasti primyslové senzoriky. Mimotadné velké portfolio produktd spole¢nosti ifm electronic zohlednuje
nejen viechna standardni feseni, ale také zvlastni pozadavky jednotlivych prdmyslovych odvétvi. Soucésti naseho vyrob-
niho programu jsou kromé polohovych a procesnich senzorli také senzory pro fizeni pohybu a bezpecnostni technika,
produkty pro priimyslové zpracovani obrazu, identifika¢ni systémy a systémy pro mobilni pracovni stroje. Rodinna skupina
s vice nez 7 000 zaméstnanci v 85 zemich svéta poctivé a s vysokou kvalitou od roku 1969 vyviji, vyrabi a distribuuje senzory,
ovladaci prvky, software a systémy pro primyslovou automatizaci a digitalizaci po celém svété.

JSP, s.r.o.

JSP je predni cesky vyrobce a dodavatel v oblasti méfeni a regulace - pfistroju pro méfeni teploty, tlaku, hladiny, pritoku
a tepla, systému on-line chemické analyzy vody a pary, vazicich a davkovacich systéma. Rozséhlé portfolio procesni instru-
mentace dopliuji ucelena feseni ,na kli¢”. V oblasti SKR a elektro JSP zajistuje kompletni projekéni prace, dodavky celych
méficich okruhl, montaze, uvedeni do provozu a nésledny servis. JSP je i vyznamnym integratorem dodévek pro investi¢ni

celky nabizejici plnohodnotny outsourcing sluzeb MaR.

JUMO Méfreni a regulace s.r.o.

JUMO je jednim z vedoucich vyrobcl v oblasti prdmyslovych senzor( a automatizacni techniky. Nase inovované spektrum
produktd zahrnuje cely fetézec od senzorli az po automatizacni feseni pro teplotu, tlak, analyzu kapalin, pratok, hladinu
a vlhkost. JUMO si vzdy klade za cil nabidnout zdkaznikiim po celém svéte optimalni feseni ve vécech procesniho zabezpe-
Ceni, efektivity energie a optimalizace nakladu.
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AUTOMATIZACE

V POTRAVINARSTVI

KUKA

Firma KUKA nabizi pomoci sité specializovanych systémovych partneri feseni pfizpisobena na miru kazdému pozadavku.
Roboty nakladaji a vykladaji balici stroje, kartonuji, etiketuji, paletizuji a kompletuji k odbéru, nebo zvysuji efektivitu jiz s
predstihem ve fazi zpracovani.

Murrelektronik CZ, spol. s r.o.

Spole¢nost Murrelektronik nabizi Siroky sortiment produktd pro zajisténi spolehlivého napéjeni strojd a zafizeni, moduld
pro zpracovani signald, signaliza¢nich a propojovacich jednotek, jednotek vzdélenych vstupt a vystupt jak pasivnich, tak
i aktivnich pro priimyslové sbérnice a velké mnozZstvi variant propojovaci kabelaze a konektord.

Siemens

Siemens je lidrem inovaci a technologii v oblasti priimyslové automatizace a digitalizace. Diky tizké spolupraci s nasimi part-
nery a zakazniky nabizime komplexni portfolio feseni pro digitalni transformaci ve vyrobnim i zpracovatelském pramyslu.
Pokrocila digitalizace spolu se zvysujici se flexibilitou vyrobnich procest poskytuje prdmyslovym podnikim po celém svété
nové prilezitosti. Digitalni technologie umoziuji rychleji reagovat na rostouci a individualizované pozadavky zékaznik(i a
zkratit dobu potfebnou pro uvedeni na trh.

Kazdé pramyslové odvétvi i kazdy podnik ma specifické potieby a pozadavky. Diky nasim dlouholetym zkusenostem a
komplexnim znalostem trhu mlzeme nasim zakaznikm nabidnout nejvhodnéjsi feseni, produkty a sluzby, které mohou
efektivné vyuzit ve svych podnicich. | pivovary potiebuji neustale rozsifovat svoji nabidku, byt flexibilni, udrzovat trvale
vysokou kvalitu vyrobku a efektivné vyuzivat zdroje. Nase portfolio feseni pro digitalni podnik nabizi potiebné produkty a
sluzby pro kompletni nebo postupnou integraci a digitalizaci celého vaseho hodnotového fetézce. Diky nasim inovativnim
feSenim umime svym zakaznik(im poskytnout vyznamnou konkuren¢ni vyhodu

SMC Industrial Automation CZ s.r.o.

SMC je globalnim lidrem trhu v oblasti primyslové automatizace s pneumatickymi a elektrickymi systémy. Standardni port-
folio zahrnuje 12 000 prvkd s vice nez 700 000 variantami, od Upravy stlaceného vzduchu, pres ventily, pohony a elektro-
nické prvky, az po prvky pro vakuum, coz umoznuje vyhovét i nejnaro¢néjsim pozadavkim automatizace. Spole¢nost SMC
byla zalozena roku 1959 v Tokiu, v Japonsku, jako vyrobce filtrG a filtra¢nich vlozek ze spékaného bronzu. Nepietrzity vyvoj
pneumatickych prvkl az k sofistikovanym resenim prlimyslové automatizace zajistilo SMC celosvétovy Uspéch. Dikazem je
podil 30% na globalnim a 65% na Japonském trhu.

SMC, s hlavnim sidlem v Tokiu, mé celosvétové pres 400 pobocek v 82 zemich na 5 kontinentech. Pres 4 800 prodejnich tech-
nikd je pfipraveno poskytnout $pickové poradenstvi a technickou podporu nasim zakaznikiim. SMC predstavuje unikatniho
globélniho dodavatele. Tfi roky po sobé bylo SMC zafazeno v magazinu Forbes mezi 100 nejvice inovativnich spole¢nosti na
svété. Diky 35 vyrobnim zavodiim a husté prodejni siti garantuje SMC vysokou pruznost dodavek kvalitnich a inovativnich
prvkd po celém svété.

Automatizace v potravinarstvi

Casopis Automatizace v potravinafstvi je uréen producent(im potravin a napojti a svym jednostrannym zaméfenim
na tento progresivni a stale rostouci segment je zaroven jedinym svého druhu v Ceské republice a na Slovensku. Jed-
notliva vydani se bezplatné dostanou k rukam vedeni podnikd, technickych feditell, technologt a dalsich pracovnik

zodpovédnych za rozvoj vyroby a nutné investice. Cast vydani je v pribéhu roku priibézné distribuovéna odborné
vefejnosti na prednich veletrzich, konferencich a seminatich.

Vse o primyslu

Prdmyslové podniky celi vyzvam v podobé zrychlujici se potieby reagovat na trzni prostiedi. Projekty digitalizace,
automatizace, robotizace ¢i jiné modernizace vyroby jsou zadany ze viech segmentl pramyslu, u podnikd vsech
velikosti. Novy zpravodajsky portal s pfisnymi pravidly publikace a vybérem unikétnich a ucelnych pfispévk( dava
manazerim v prdmyslu snadno se zorientovat v dostupnych technologiich a trendech priimyslové vyroby na prahu
nové revoluce. V neposledni fadé stejny nazev nese podcastovy porad, ktery piinasi rozhovory s inspirativnimi lidmi
z pramyslu.
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Stoleti VoKl astni pivni

J kulturu.
Y/

PIVOVARSKE STATISTIKY
2020

ZAKLADNI STATISTICK
UDAJE O PRORUKC
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Zdroj: Generiln Feditelstvi cel a Cesky svaz pivovarii a sladoven, z.s.




Aktudlni pomér on-trade / off-trade je 26 : 74.

Podil piva prodaného v restauracich poklesl o 9 p.b..
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Zdroj: Cesky svaz pivovari a sladoven, z.s.

Spotieba piva v CR véetné nealko a importu poklesla o 6,3 % a dosahla 15,61 mil. hl.
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Spotreba na obyvatele poklesla a v roce 2020 jeji Groven Cinila 135 |
(o 7 litrd méné, nez v predchozim roce).
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Zdroj: Cesky svaz pivovaril a sladoven, zs.




Opét vzrostl podil lezakd, tj. stupfiovitost |1-12.
Jejich podil dosahuje 55,8 %.
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Zdroj: Cesky svaz pivovari a sladoven, z.s.

Nejpopularnéjsim obalem roku zustava klasicka pivni lahev.

Velky pokles je patrny u sudi a cisteren.

Podil z celkového vystavu
rok 2019 rok 2020 index 20/19
Lahvové pivo 40 % 46 % 107 %
Sudové pivo 33 % 25% 70%%
PET lahve 1% M % 100 %
Plechovky 12% 16 % 113%
Pivo v cisternach 4% 2% 54 %

Zdroj: Cesky svaz pivovari a sladoven, z.s.

Celkovy import piva vzrostl o 56 tis. hl, tj. o 12,8 % (z 437 tis. hl na 493 tis. hl).

Podil importu na celkové tuzemské spotrebé cini 3 %.
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SLADARSTVI

Pocet Vyrobav | Podil na
Typ sladovny sladoven tundch vystavu
Obchodni sladovny 13 464 95,5
Humnové sladovny 14 2 45
CELKEM 27 486 100 %
BeneSov Nosovice
Brodek u Pferova ~ Nova Paka
Broumov Nymburk
Bruntdl Nymburk
Dobruska Plzen
Hodonice Prost(f:jov
Chodova Plana Prost&jov
Jablonec nad Nisou Rajhrad u Brna
Kolin Suchomasty
Kounice Tabor
Kroméfiz Vratislavice nad Nisou
Litovel Zabfeh na Moravé
Mseno Zahlinice

Namest na Hané

SLADARSTVI

+ Zdruhui sladu tvofi priblizné 96 % cesky

tesan

slad, zbyvajici podil pfipada na slad
mnichovsky, karamelovy, diastaticky a

barevny slad a na slad psSeni¢ny.

« Podil importovaného sladu na tuzemské

vyrobé piva je 4 %.

« Slad se importoval piedevsim ze Slovenska.




Produkce sladu cinila 486 tis. tun sladu, coz je o 10,5 % méné nez v roce 2019.
Do zahranici se vyvezlo |85 tis. tun, tj. pokles exportu o 17 %.

Export Cini 38 % z celkové produkce, v roce 2019 byl podil exportu 41 %.

600,000 543800 546500 547569 543100
500 000 485600
400 000
300 000 267714
236995 248379 .0,
200000 184602
100 000 I

[
Vyroba ®2016  W2017 w2018 w2019 #2020 Export

Zdroj: Cesky svaz pivovarii a sladoven, Jeémenafska ro¢enka 2020 (VUPS), Cesky statisticky tfad

Cesky slad se vyvazi do 41 zemi.

Nejvyznamnéjsimi odbérateli sladu jsou Polsko a Némecko.

Nejdynamiétéjsi meziro&ni narust zaznamenal vyvoz do Rakouska a Slovinska, naopak vyvoz klesl do vétsiny
ostatnich teritorii.

Pokles vyvozu sladu o 17 % byl zpisoben pFedeviim koronavirovou pandemii.
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Zastavovani Uzemi je spolu s erozi nejvétsim problémem zemédélskych pid soudasnosti!
Alarmujici Ubytek orné pudy.

Od roku 1991 bylo zastavéno nebo jinym zpiisobem vyjmuto 287 tis. hektarl orné pudy, coz je vice nez soudasna
osevni plocha jarniho je¢mene.

Za 30 let bylo kazdy rok ztraceno téméF 10 tis. hektard.

1991 1996 2001 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

1=
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ZTRATY CESKYCH
PIVOVARUYV ROCE 2020

CETA — ZTRATY CESKYCH PIVOVARUYV ROCE 2020

+  Dlouhotrvajici a opétovné uzavieni restauraci a barii vyrazné prohlubuje dosavadni ztrity v celém segmentu HORECA. diouho ocekivané otevien restauraénich
zfizent v prosinci lofiského roku trvalo pouhjch 15 dni a segment pohostinstvi a ubytovani se tak Fadi mezi nejvice zasazené segmenty.

«  nejistotu podnikatelskjm prostiedim silné prohlubuje absence systematickjch viidnich scénifii rozvoliiovini bezpeénostnich opatieni. celj segment HORECA je pripraven
spolupracovat na vytvoreni vhodnjch udritelnjch podminek sméfujicich k postupnému oiveni ekonomickjch aktivit a zamezit tak dafsimu prohloubeni vanikajicich zerit,je jsou

jiz v tuto chvili pro mnohé subjekty likvidaén.

s restriktivnimi opatfenimi vyznamné pokles! celkovy vystav piva Eeskych pivovaris v segmentu on-trade. nejvétsi meziroéni propady lze sledovat predeviim v mésicich dubnu (-81
%) a listopadu (-89 %). mezironé dolo k celkovému propadu vystavu piva v segmentu on-trade o 31 %

«  spotfebni zvyky se pod vlivem bezpecnostnich opatfeni a pandemické situace vjrazng zménily a Ize proto predpoklidat, Ze se tyto zmény promitnou také do opétovného
nastartovani celého segmentu HORECA. Zatimco napF. v kvétnu 2020 ai 84 % spotFebitelii predpoklidalo stejnou nivitévnost restauraci jako v predeslém roce, tak na
konci roku 2020 jiz 69 % spotFebiteli povaiuje tzv. domici setkini za &steénou nebo i tplnou nihradu navitév restauraci, hospod, kaviren a bar.

+  Dle idaji o tydennich tribach Zeskjch pivovari v segmentu ON-TRADE odhadujeme, e ztrty trieb pivovarii v segmentu ON-TRADE za rok 2020

prekrogily hranici 6 mld. K& Tato suma ziroveii nezahrnuje ztrity, jeZ souvisei s omezenim oteviraci doby béhem obdobi, kdy mohly byt restauraéni provozovny otevieny.

Vedle toho také tato Eistka nezahrnuje ztrty vice nez pétiset Eeskjeh minipivovari.

CETA — ZTRATY CESKYCH PIVOVARUYV ROCE 2020

1578




Vyvoj vystavu piva v segmentu ON-TRADE v letech 2019 a 2020
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Pocet eskych pivovaru dle roéniho vystavu piva a tydenni trzby

(w(m " Potet pivovarll ‘TRADE (tréni medidn) celkem

4010000 hi 519 - -

050000 hi 35 1337326 K¢ 46806 411 K¢ |

40100000 hi 2 1637881 K 42584 918 Ke

o150 000 hi 2 1583734 K¢ 39503345 K |

0200000 hi 10 1610808 K 16108076 K&

nad 200 000 i 18 11892202 k¢ 214061 254 K¢
Celkem 359 154 005 K¢

Otevrené/zavi'ené restauracni provozovny v jednotlivych tydnech v roce 2020

2ita
Otevieno/Zavieno Tyden xké)
Otevreno 1-11. tjden =
Zavieno 12.19. tyden 2585908836 |
Otevrené zahradky 20.-21. tyden 395 069 406
Oteveno 22.41.tjden - |
Zavieno 42-48. tyden 2388374128
Oteveno 4950, tjden - |
Zavieno 51-52. tyden 682392 608
Celkova ztrita 6051744978 !




PODPORA CESKEHO PIVA A PIVOVARNICTVi

RESTART Fotebujeme poIckou podpora s | ¥ Podporte nat projek Berpeind restaurace
Jasny plén na obnovu pivovarnictvia | v Pomozte nam zajistit bezpecny ndvrat lidi do hospod, aby nezanikly.
8astr0 oboru ¥ Umonéte nam zskat finanén prostiedky 2 Narodniho plénu obnovy na nase inovativ
projeky.
“ALGHOLOVAPOUTKA | Foricbujeme sabin darove 7 Zachovelte soutasné nastavent spotfebnl dand 3 OPH na o
prostredi a vyvazenou regulaci v Podpoite spole¢nou diskuzi viech zainteresovanych stran napfiklad formou Eeského
alkoholu, na nizse budeme moci f6ra 0 alkoholu a dravi po vzory EU
spolupodilet. ' Berte potaz existjici a fungujic samoregulacia el potencid.
' Inciute mezisektorovou debatu o prevenci zneuivin alkoholu
Potrebu] 7 Dovolte nam spolwivaTet environmetant poltka Ceska
implementaci evropské v Podpotte nate snahy v oblasti cirkularity obald.
environmentaln legilatvy. V' Podpote nase inovativni akiivity v obasti zemedélstl
T B[V Zachovelte a podporte spoleCanskou T Ieglatvnl Jedmetnost pva
budoucnost a udrzet jeho skvélou v Podpotte nate snahy o 2dpis teské pivni kultury do UNESCO.
celosvétovou reputac v

Newytviejte regulace, které jeété vice omez udriitelny rozvoj oboru,




RADECGAST BREWERY
Coherent Approach to Water Savings

17 June 2021
Radegast Team

Am 1in the right place here with this topic? &

The right digital technologies can create impactful results for
manufacturers —

but a successful technology roll-out needs to be supported by
culture, capability building and process standartisation.




Radegast Brewery and Water @I




Presentation Background @

The brewery team has succeeded in reducing water usage from 4.08 hi/hl in F09 to to 2.53 hl/hl in C19 (an
improvement of almost 38%). The results presented here (1.55 hl/hl) have been achieved by applying the

3R basic principles of water - Reduce: 0.77 hl/hl, Reuse: 0.41 hi/hl, and Recycle: 0.37 hi/hl -
To achieve a stepwise water
ion, the team y p the “water journey” as a multiple-phase process, set hard targets
defined by a fact-based lysis with technical rigour, and y i d all teams

Ing. Ivo Kanak, MBA | 17

Initial Analysis and Measurements @

As the first step, the teams conducted an initial analysis:
= Processes

= Meters

m Systems (metrology, data validation, IS, GEM)

= Quick wins

General basis: Process Identification & Mapping, Process Description, Analysis of the
existing system of process performance measurement, Proposal of performance
indicators’ structure, Proposal of the method of data capture, Proposal of the method of
data processing & presentation, Review of measurement system suitability, Proposal of
standardization and improvement for the process performance measurement system

Process performance measurement requirements: measurement validity, completeness,
sufficient detail, sufficient frequency, required accuracy, visualization of measurements
to detect performance gaps, timing, invariability of measured data over time,
comprehensibility of information and specific responsibilities for measurement results

Organizational Design @

Key Outputs
«Develop water program for each business ur

«Develop water reduction schedules GTE‘_:;

«Utilities program planning o s ires e R i
“Utilities data integrity @ ==
«Skills competence levels

mpilation of utiities budget ;

rewery performance monitoring and corrective actions
ngoing optimization

«Problem solving (systemic) prese

Brewary S0
Taek Forcs Tesm

B i
Haid &1 S —
Fmma Teeaia
B i g

- i, st et i bt

[

Packaging =0

Taak Foros Tesas A et Key Outputs
e pme =Qualty and effectiveness of SD programs
Muirterarne Pl =Water Usage discipline

=Utilities skills, competencies and numbers
«Utilties standards

~Budget & SIC reviews

“Design Water Usage packages

=Support of High-level problem solving / FFA
«Evaluation of new technology (BAT)




& Do's &

We started from the premise that in the reality the value of 1m? of water is NOT just the price you pay for the water.
You have to treat it, heat and cool it to make D Water, heat it if it is used for CIP, and then finally there is the cost of its
treatment before its return to the environment.

“If your people are not actively engaged in saving water and energy through Focused Improvement, Problem Solving,
Water usage Best Practices, F etc., then you won'’t be competitive.” Therefore, the brewery
team followed the 6 Do’s:

Do 1 - Integrate and make visible the SD elements in everyone'’s priorities, goals and incentives - from Plant
Manager to Operator. Unless there is clarity in what is important and what practices are needed to deliver,
your goals will not be achieved;

Do 2 - Ensure all employees understand the priorities and how their jobs influence these priorities in their
specific areas;

Do 3 - Ensure employees are given the opportunity to see & understand how our business works;

Do 4 - Ensure that the Task Force Team'’s message is consistent to operational level (L1/L2);

Do 5 — Remember that STls need to be visible and consistent with similar weighting of importance through all
levels;

Do 6 — Our innovation tools are Problem Solving and Focused Improvement, so use them effectively.

SIC on Daily and Weekly basis

+

Weekly SIt

Data analysis and
evaluation (Water
Spec)

Weekly report

Moz} processing

SIC meeting at
Reports distribution department and
plant level

SIC meeting at TD
level

Tuesday.

Interactive Reporting - Weekly Monitoring

rennenng

]
LT
i
i
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Lever List Status &
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Cuarterly Targets & CAP - Fact based technical skills &

m The brewery’s annual goals are cascaded top-down: from plant mar through to
m The annual selected KPlIs and targets, including water usage, are translated into quarterly goals
m For each quarter, STIs with Target, Threshold and Outstanding are set in detail for everyone

teams

To upgrade our employees’ knowledge and skills, Competence Guides specify in great details the professional
competences required for each role -

m 100% of our employees have completed both the formative and st tive comp it

m Water savings best practices have been integrated into these sets of competences

m The CAP initiative also includes individual development programs to close the gaps identified in an employee’s
knowledge

The competence guides are ‘live’ documents, continuously developed and updated as needed and to reflect
process and technology changes

The ways to enhance the skills &

| Extarnal

Packags solubens Extiémal 2airsas i snhanis imowieigs (The Tachnizal
Univanidty in Pragua, Tre ingtinge of Chamical Technology, #ie.h

Lisver Lt Extemal sudts (Grundios, Tebodin |

Inler-Brawery vitits Collabzeabion with Technical Urivers ites (The Tecreical
University in Ottrava. The inattute of Chemical Tachinology
In Praguse, fo |

Shared lsaming Autiches in Bechnical arnals

Auditrg Extamal Eniming

Ragulnr mostings of TF 50 Crech Repubiic  BAT knowledge
Intnmal ¥aining




CAPEX & OPERATIONAL l&
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Examples of team efforts &

Every counts

Reuse of water from the compressor cooling systern E““&m"“ ‘I
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Rounding of cooling water at C02 Recovery plant 6 &

It's a reduction in water used for cooling of compressors that compress CO2 from Fermentation. The heated
water from compressors goes to a glycol heat exchanger where it is cold down and then reused for cooling of the
compressors. The heated glycol is chilled in another heat exchanger at evaporating of liquid CO2.

¢ This improvement for 2 200 k CZK
~has brought a saving of more than
12 450 m3 of water a year.

"‘Water” viewr of CIP plants in the brewveery mﬁms

» Centralize or decentralize CIP plants in the brewery

= Brewery with a recent layout - central CIP plant
= Scattered brewery areas — autonomous CIP plant with the shortest possible
sanitation circuits

Optimize CIP sanitation recipes

Use VOLUME automatic cleaning

Calibrate all CIP flow meters on regular basis

Optimize number of final flushes based on pH measurement (safe minimization)
Collect final flushes into a CIP tank designated for returnable water

Use reusable disinfectants

Work with recipes not requiring responses of programmers when you need to
modify

» Cleaning of floors and production areas

= Use special floor scrubbers
= Wash floors and areas down by means of water hoses equipped with saving
nozzles and stop valves

Reuse of rinsing water at Kegging 6 &

The final rinsing water from kegs had been drained ito the sewer in amount of 3 litres of one
washed keg.

The realized idea was to redesign drainage pipes from single lines to one manifold that is
connected to a new collection tank and the water can be reused for surface cleaning of kegs.
This ‘small’ improvement for 250 k CZK has brought a saving of more than 5 200 m?of water
ayear.

f
i




Reuse of water from EBI cooling 6 &

There used to be a system of three showers behind the bottle filler for rinsing of filled bottles. At check
measurements were verified water consumptions of the single showers.

Then it was suggested that is possible to use water
from cooling of EBI for second and third showers behind
the filler.

There was installed a system for automatic collecting
and pumping of water from EBI to the showers - from
stainless container at EBI with level monitoring and a
pump, pipelines, automatic valves for water source
switching.

This ‘small’ improvement for 50 k CZK has brought a
saving of more than 2 500 m® of water a year.

Reuse of water from biomonitoering 6 &

A biomonitoring fish tank is used at Brew house for preventive QC of brewing water.

Water from the aquarium is collected in a storage tank
and then it is pumped to WWTP to be used for biogas
sprinkling in a bigas washer. So, drinking water
previously used for that was replaced this way.

This ‘small’ improvement for 70 k CZK has brought a
saving of more than 1 900 m?of water a year.

Savings achieved by Process Area &
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Summary @

m Radegast Brewery has shown that water performance does not necessarily correlate with brewery size

m This achievement has been made despite the brewery team having to make up for the factors that play
against water reduction:
- very unfavourable /ayout (for historical reasons)
- high seasonality of beer production and sales volumes
- number of SKUs up (batch sizes down) and keg beer share down
- variation in water temperature at the inlet to the site (it reflects the outdoor temperatures in the seasons of the
year (4 to 15°C))
- there are still areas before modernization — e.g. lager cellar with manual cleaning of lager tanks
- etc.
m The greatest savings over the period were generated in the Utilities area (Cooling Plant 89%, Boiler Plant 71%
and CO, Recovery Plant 73%), without waste water recycling

All 4 [ TN I BT T e TR LT | R Y TTRRTIEN T R RTERE R [N

I [ R R PRI [ 1 el DR (PR
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Recommendations &

It's a long-term journey and sustainability is the key

Communicate Why and How you want to achieve it

Set SMART Targets for your organization reflecting a brewery size, SKU complexity and structure of facilities;
2.50 hl/hl is a quite challenging annual target

Use Active targeting

Focus on Quick Wins and key projects promising significant contributions to water savings in the first place
(80/20)

Look into CIP procedures

Use ‘beer — beer’ Brand changes on Packaging lines

Encourage a culture of improvement proposals

Link the targets to the incentives across the organization (engage all people of the organization in it, from Plant
Manager to Operator)

Use Lean Six Sigma methodology in practice

Enhance employee development through CAP across the organization

When you invest in any new technology, the water use should be prioritized

Contact Details &

Radegast Brewery, Nosovice, Czech Republic

Plant Manager: Ivo Kanak, E-mail: ivo.kanak@asahibeer.cz

Service & Facility Supervisor: Bretislav Vlacil, E-mail: bretislav.vlacil@asahibeer.cz
Water Treatment Specialist: Jiri Toman, E-mail: jiri.toman@asahibeer.cz

Technical Director: Pavel Semik, E-mail: pavel.semik@asahibeer.cz
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God bless you!l
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Connected brewery

Ing. Jan Jirec | 25

Before:

* dependent upon manual data collection

« did not know real status any time

* time consuming for searching root
causes based on manual data

« difficult identified root causes

* no online dat

H

Connected brewery - why ?

K — gy

Connected brewery - why ?

Why Connected brewery i

* opportunity to work even more effectively o

 help to react immediately and focus on real root cause (GP from | =*=
Global HEI — Warka) ;

Expectation: .

* elimination/reduction of minor stops and speed losses on bottle '
line and due that improve OPI on the line -

Other benefits:

« visualization which helps make immediate actions to improve
performance and focus on specific problem

¢ transparency

« sharing data with other breweries - sharing GP

* connect people and machines

= - o
10 ks e

LB oaod b d Mo o

LAl Wit & i




Connected brewery - how does it work ?

Tool of digitalization: Deliverables:
* data are collected from PLC of machines 1. Real time dashboard
through CB kit to cloud 2. Production analytics dashboards

3. loT platform (data access)

-y
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Connected brewery - implementa Krusovice HEI CR

* installation CB kit

* set up use case development — focus on Packaging on
production improve mainly MS&SL

« shopfloor tour (line set up, processes, validate data)

* use case final definitation + time line to completion

* created online production dashboard , Grafana“

* wrap up + next steps

Costs CB project:

CB kit 165000 EUR

loT Platform 1500 EUR/month
Dashboards&Analytics 1000 EUR/month

Grafana online dashboard _




dashboard ,,Grafana“

Progress:
- Foam station status
- Status of filler
~ Visualisation of line

\_ - SKU

Connected brewery - output

Bottle line online production

* we know exactly and immediately
what is going on every time

SKU overview

Status of filler

Status of foam station

Speed of filler and time of production

- React faster

- More accurate data

- Transparency

- Help focus on real problems
- Part of DCS

.

N ... THEINEKEN
o : :

B ...
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»Grafana“

1st version

- trigger points
- foam station status
- status of filler
- status of other machines
- different speeds
- visualisation of line
- SKU info
~ in line, pressure,
\ temperature

Connected brewery - output

CAN line online production dashboard

2nd version

*  we know exactly and immediately Speed of filler and time of production
what is going on every time

" 11 [ [
Status of filler
Visualisation of line

Status of foaming station

Status of other machines

- React faster -
- More accurate data

- Transparency

- Help focus on real problems|
- Partof DCS

B part of

es
Packaging

about 6,6%

improved about 2,1%.

In money talk:

:‘h

Connected brewery - results at Bottle line

« focused on speed loss — cooperation with
technicians — elimination of losses
* MS and speed loss were decreased

« total effectiveness of line (OPI )

*  with the improved OPI, you could deliver O - O Bl b i
the same volume using less 202 manned
hours, which equates 50k EUR saving.

Bliewa sluges B el s Bt L

Real speed 25439 Real speed 28655
bottles/hour bottles/hour

EI
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Connected brewery - results at CAN line

focus on speed loss, minorstops and breakdowns

* collaboration with technicians focus on NS

* OPlimproved from 47,4 to 66,4%

* MSaSl improved from 23% to 4,2%

* real speed improved from 19320 cans/hour to
30072 cans/hour

In money talk:

With the improved OPI, you could deliver the same
volume using less 184 manned hours, which equates
32k EUR saving.

-
- e
h" "HEINEKEN

Connected brewery - next steps -

Extend CB in other breweries / lines / departments in OPCO
* Uuse new usecases

!.
Fctned mplemened s 0.0 i
% J

* connect additional data

« upgrade visualisation

h.=
Create / use new dashboards '

* MSaSL dahsboard

* Production analysis dashboard
* Automatic OPI —vision

¢ Online DCS

<tk
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YASKAWA

ROBOTIZACE PRO MALE PIVOVARY - AIRGRIP
VYUZITi ROBOTU V PIVOVARU NYMBURK

Ladislav Kraus, 17. 06. 2021

2021 YASKAWA CONFIDENTIAL INFORMATION A

YASKAWA

YASKAWA

+ 1915 — ZaloZeni spole¢nost Yaskawa Electric v Japonsku
« 1974 — Prvni elektricky fizeny robot v Japonsku

« 2004 - ZaloZeni spole¢nosti Yaskawa Czech, se sidlem v

Chrastanech u Prahy. Pocet zaméstnancu 24 nf\_
- — 4

« Spole¢nost Yaskawa sjednocuje celkem 78 dcefinych podnikl
a v soucasnosti zameéstnava 13 600 lidi po celém svété
« Vyrobni zavody Yaskawa jsou i v Evropé

+ Slovinsko — tovarna na roboty a tovarna na zakaznické robotické buiiky

« Svédsko — Ridici systémy a typizované robotické buriky

Ladislav Kraus

29
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Ladislav Kraus

YASKAWA PORTFOLIO

- Roboty pro manipulaci a montaz - nosnost 0,5 - 600kg

+ Roboty pro svafovani a fezani ~ dosahy od 700 - 3120mm

+ Roboty pro baleni ~ nosnost 2 - 6kg a vysoka rychlost -
+ Roboty pro paletizaci —~ nosnost 80 — 800kg
+ Roboty kolaborativni — nosnost 10 - 20kg

+ Polohovadla a drahy k robotum

2

+ Software

2021 YASKAWA CO!

POTRAVINARSKE APLIKACE

Paletizace vajec Schubert partner, Proagro Nymburk (AUMETO, |.A.N)

Dojeni krav ZD. Dolany (Farmtec)

Cokoladovny Carla a Cloetta
Okurky Hamé

Pivovar Nymburk (NT Technics)

22021 YASKAWA

YASKAWA

AIRGRIP

Yaskawa feSeni pro malé pivovary.

2021 YASKAWA CONFIDENTIAL INFO!
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AIRGRIP

« Stavebnicova konstrukce jednotky AirGrip

AIRGRIP

Air Grip World

YASKAWA

A

POSTRIZINSKE

technics

ROBOTICKA PALETIZACE PLECHOVEK

NMP 1500 RP — vykon 15 000 pl/hod
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PALETIZACE PLECHOVEK

* Paletizuji se zabalené skupiny (traye) 0,33I, ¢ 0,5 plechovky piva

na paletu. Tray ma format 3x2, 4x3, respektive 6x4 plechovky.

Na vstupu do podavace jsou jednotlivé traye nejprve napocitany
a pfipadné vhodné natoceny tak, aby byly pfipravené pro
uchopeni nastrojem robota a to v zavislosti na pozadovaném

vzorci paletizace

« Ctyfosy robot MPL160 (nosnost 160kg) ¢ekd na davku

plechovek, které skldda na paletu v pozadi

* Robot s plnym nastrojem

* Nastroj je konstruovan s tzv. podtrhavaci deskou

PALETIZACE PLECHOVEK

* Nabirani trayl s plechovkami z dopravniku

YASKAWA

technics

ROBOTICKA DEPALETIZACE A PALETIZACE KEG SUDU

vykon 120 sudi/hod
KEG sudy: 20DIN/EURO, 30DIN/EURO a 50DIN/EU

©2021 YASKAWA CONFIDENTIAL INFORM




PALETIZACE A DEPALETIZACE SUDU

3. Sud po hontrole -
phpraven pro pinés:

e
1. Prindné sudy
(depaletiace)

& Pry sud pled vidkovhnie
6. Pak swdy- wrtup Py sud pled v ~m

PALETIZACE A DEPALETIZACE SUDU

TESIME SE NA VAS U NASEHO ROBOVYCEPU
HEZKY ZBYTEK DNE ©

« sledujte nas na www.cz.yaskawa.eu.com a na n m

YASKAWA
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OO
CHEOPS

Producer of machines and devices for food industry

\ We bring solution to you ...
... Since 1992

a@ \iirohce strojii a zafizeni pro potravina¥sky primysl

"'c =

Stabilni rodinna spoleénost bez ciziho kapitalu
Diouhodoby meziro&ni riist jak obratu, tak poétu zaméstnanci
Projekty po celém Svété pro nejvétSi pivovarnickeé skupiny

.. 0 roku 1992 ...z Chotéhore do celého Svétal ..

a@ Wjrohce strojii a zafizeni pro potravina¥sky primysl

w v v -~

MOLSON

vvvvvv

% COORS =2z :
ABInBev ~ ~ Heineken

.00l roku 1992 ...z Chotéhote do celého Svétal ..
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aﬁé \jrohce strojil a zaizeni pro potravina¥rsky priimysl

- Verifikacni systémy pro myti a pinéni KEG sudi
- Samostatny vzorkovaci sud

- Virtualni vzorkovaci sud

- \zdalené on-line monitorovani

- Preventivni diagnostika

- Pokroéila identifikace chyh

- Absolutni trasovani sudii

..ot roku 1992 ...z Chotébofe do celého Svéta! ..

a@ LZAKLADNI PRINCIPY MYTI SUDU

Pulsni myti

- protismérné
do fittingu

- myti stény

- myti plasté

..ot roku 1992 ...z Chotéhofe do celého Svétal ..

a&é MONITOROVANI PARAMETRU VZORKOUACIM SUDEM

~—~ Nef e N\

-0 roku 1992 ..z Chotéhofe do celého Svétal ..
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aﬁ} Wrohce strojii a zaiizeni pro potravina¥sky priimysl

.. 0 roku 1992 ...z Chotéhofe do celého Svétal ..

d@é Vyjrohce strojil a zafizeni pro potravinarsky priimysl

Absolutni trasovani sudii - k éemu to je?

- Kaidy sud je opatien QR kédem

- Privstupu do linky je kéd naéten

- Porovnava se kompatibilita s nastavenim linky
- Kontroluje se Zivotnost tésnéni fittingu

- Lapisuiji se kritické parametry myti a pinéni

- Iapisuje se vaha prazdného a piného sudu

- Iapisuje se posledni kontrolni sud

.. 0 roku 1992 ...z Chotéhore do celého Svétal ..

@ Wjrohce strojii a zafizeni pro potravina¥sky primysl

Paletizaéni robot — finalni ¢asova znacka, parovani s paletou
Automatické vzorkovaci sudy, unikatni kéd

paletizaéni robot, vstupni éteni informaci

.00l roku 1992 ...z Chotéhote do celého Svétal ..




aﬁé. Wyrohce strojil a zafizeni pro potravinaisky primysl

Pouiity hardware:
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..ot roku 1992 ...z Chotébofe do celého Svéta! ..

aﬁé. Wyrohce strojii a zafizeni pro potravinaisky primysl
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Ifm electronic

Rychla digitalni CIPka

Marek Gasparik
Sales Engineer / Food industry

& +420 737 242 457
i

Ondfrej Janik -
System Sales Engineer  x g
+420 737 242 458 ."

ifm electronic

Vas globalni partner pro FOOD

i#m - neiirii partialia pra potravinire 1 mad iy dis druhiha dee

Pelchavh wensaika
» Sengory pro bootrol pobyb
¢ Eabeldd sdrudovac! kety, decentraind " ,"
v Progeiel wnstnka B
= Kdimk
- Saleey

= Kamery

= deniifbace

. Sigralizace

= Poen

= Vibraor 8 conciton monioning
n W dedani

v Pahdenshd

neh - v
s s

ifm|moneo

lloT platforma pro bézného smrtelnika

31.5.2021
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lloT platforma pro bézné smrtelniky

Power to you !

Naucte se chytat ryby

Projekty usilujici o propojeni jednotlivych drovni Fizeni
byvaiji ¢asto piili§ sloZité, a proto si je firmy nechavaiji
realizovat na kli¢, protoze si mysli, Ze jejich
zameéstnanci nemaji potfebné know-how. To roztaci
spirdlu zavislosti na dodavatelich, stagnaci internich
kompetenci a brzdi dalsi rozvoj.

,Chces$-li hladového nasytit jednou, chyt mu rybu.
Chces-li ho zbavit hladu natrvalo, nau¢ ho ryby
chytat.”

Moneo vas nauci chytat ryby.

lloT platforma pro bézné smrtelniky T s l

Drag & Drop . N

Rast a smysl prace

Neéktefi vasi lidé jsou schopni zvlanout vice, nez si
myslite. Date-li jim kvalitni nastroje, smysl jejich
konani a dosazitelné cile, pak muzete vytvorit
prostiedi podporujici rist a spolupraci.

Digitalizacni  projekty ~ dnes  jiz  nevyzaduji
programatory, konzultanty, integratory a mnohdy ani IT
odborniky. Diky novym technologiim staci najit
Clovéka nebo tym lidi, ktefi chtéji rust.

Dejte nadSencim moneo a nechte se prekvapit.

i)

1loT platforma pro bézné smrtelniky

Digitalizacni zraloci

loT — otevieny standard pro v§echny

Ocean digitalizacnich projektd je plny Zralokd, ktefi si
chtgji urvat tu kousek ruky, onde kousek nohy z
kazdého, kdo se pokusi na $iré more vyplout.

21. stoleti pfineslo technolgie, které jsou oteviené
véem a které nikdo nevlastni. Takovou technolgii je
lloT — internet véci. Tuto technologii zvliadne student
prvniho roéniku stfedni $koly a maZe slouZit vdem i
véemu.

Nenechte se okousat vendor-lockingovymi Zraloky,
zachovejte si vSechny oudy a zkuste moneo.

1)




Rychla digitalni CIPka

Case-study

Projekt: Zvyste celkovou OEE CIPky

« OEE muzeme zvysit, kdyZ zvysime alespon jeden
z nasledujicich parametrt (ideélné kombinaci)
+  Vykon
+  Dostupnost
+  Kvalitu

01.06.2021

Rychla digitaini CIPka

Vykon

Zvyste Vase zisky

+ Zrychlete proces
+ Vodivostni senzory fady LDL

+ Tlakové senzory s keramickou membranou s
thermal docouplerem pro zrychleni méfeni
hladiny v tanku

Zamezte plytvanim produktem

+ Chytré a beztdrzbové level switche fady LMT,
které detekuji zbytky produktu v tanku

Méfte spotfeby vstupnich materiall a pocitejte
vynos za cyklus

Optimalizujte a zkratte kalibracni proces na
minimum

i

01.06.2021

Rychla digitaini CIPka

Kvalita

Vyrabéjte porad ve stejné kvalité

« Zabraiite nechténé kontaminaci
+ Vodivostni senzory fady LDL
+ Tlakové senzory s keramickou membranou

» Vyvarujte se zhorSeni kvality diky Spatné teploté
+ Dvaojité teplotni senzory s funkci ,self calibration

check” fady TCC

« Megjte vzdy korektni data

« Diky digitalni technologii 10-link eliminujete
snizeni kvality pfenosu signalu vnéjsimi vlivy

i
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@ I0-Link

Rychla digitalni CIPka
Dostupnost rachened

Eliminujte zbyte¢né prostoje ve vyrobé i

« Hlidejte technicky stav Vaseho zafizeni ': {'
+ Stav loZisek na motorech ¢erpadel Ize jednose
L
' 0

hlidat pomoci vibragnich senzort

+ Nehledejte problém po celé technologii - lokalizujte

+ Mate komplexni diagnostiku kazdého 10-inkL &\
zarizeni (senzor, ventil atd...), ktera Vas zavede k D ) ‘D
Jjadru pudla®
+ Uz nikdy neététe navod pro nastaveni 0 : "{0
+ Vsechna nastaveni mate uloZzena pod danym 'P!
portem na 10-link masteru a toto nastaveni se Ned .
automaticky prehraje do nového zafizeni c LY
” b
Al
i \ o
m'm @ il 01.06.2021 10
-

Rychla digitaini CIPka

Spolehlivost

To v8e je mozné jen diky kompletnimu
nerezovému programu M12 v kryti IP69K

+ 10 moduly
* AS-interface a |O-link program v Q
. i =11 i
Switche v ;I
«+ Distributory napajeni 24V DC e
- ' ) e''e
+ Proppojovaci technika (konektory M8 a M12 s i bez
LED, ethernetové kabely, svorkovaci konektory T
IP69K atd...) e \
gl ‘
LR
o'e  @% gul
-

&

ﬁ 01.06.2021 | n




Dékujeme

#ifminnovation

Marek Gasparik
Sales Manager / Food industry
+420 737 242 457

Ondrej Janik
System Sales Engineer
+420 737 242 458




KUKA

KUKA

Novy KUKA KR QUANTEC 2

Vas nejlepsi zaméstnanec

KUKA

Agenda

* Quantec 2
* Projekt Kulbacher Brauerei
* Projekt Magnifica

&P%

KULMBACHER




KUKA

Pro¢ KR Quantec 2 ?

v Rada KR QUANTEC je nejvice prodavanym robotem v ramci produktového portfolia priimyslovych
robotli KUKA, od roku 2010 bylo dodano vice nez 100 000 kust

v'Nové 300kg nosnost

v Nizké TCO pro nejlepsi investice

v Nové rezimy pohyb( pro maximalni rychlost
v Novy servisni a udribovy koncept

Atomaticce v pivovarech 2021 Radk el | 1762021 | v bk com gt

KUKA

Prehled
Novy KR QUANTEC — Standardni varianty
—— S -
300 [ [ e
(RIS RozlozZeni variant pro nosnosti od
i i i | | 120kgdo 300kg a dosahu od
250 I [ 2700mm az po 3900mm. b,
9 KR 250 R2700-2 T
‘ ‘ KR 240 R2900-2 ‘ ‘ I
Nosnost[kg] I I |-
200 mmazm sz wlcu—: KR w Raac—z 3 ©
} } T © ExTT
i | KR 120 R3500 -2 K (press)
150 S R
=g =
[ [ | [
1 KR 120 R2700-2 KR 120 R3100-2 7
100

2500 3000 3500 4000

Dosah [mm]

KUKA

TCO - Celkové naklady na vlastnictvi TS Mean time between falure
., P . " MTTM: Mean time to maintenance
Nahradni dily a udrzba MTTR: Mean time to repair
v'Vyzmamné zlepseny MTBF na celou mechaniku robotu véetné energetickych paket Nejlepsi
v'50% snizeni poétu hlavnich komponentti modularni systém KR QUANTEC ve své
v'Snizeni narokd na adrzbu v porovnani s pfedchozi generaci MTTM nizsi o vice nez 50% tridé

—Vyména oleju kazdych 20.000h (pouze jeden typ oleje, zadny tuk ve srovnéni s konkurenty)

— Vizuélni kontrola

— Z4dné mazani kabelt

— Zadné povinné vymeény kabelovych svazkii (ve srovnani s konkurenci)

— Zadné vymény baterii v robotu q
v Optimalizovany MTTR diky zjednodu3ené vyméné komponent (motory, pfevodovky)

\




KUKA

Technicka data
Porovnani konstrukce A3 — srovnéni s predchozi generaci

s KR QUANTEC

KR QUANTEC-

KUKA

Opce
Vedeni energii

v’ Snadna vyména nebo snadna dodateéna montaz na spodnim nebo hornim rameni
v" Uspora délky kabelu pro ekonomicky vyhodnou instalaci

v’ Mensi opotfebeni pro delsi Zivotnost

v' Méné rusivych hran pro snadnéjsi simulace a stavbu pracovnich bunék

v' Vylep$ena ochrana proti opotfebeni na ose 5

KUKA
Opce
Nové KR QUANTEC Ready Packy
Prioritni dodavky
v'Dodaci Ihiita 4 tydny (EX Works)

v'Dodaci Ihita pro vét$i mnozstvi robotd je na vyzadani
v Preddefinované typy robotd a specifikaci pro kli¢ové aplikace




KUKA

Projekt pivovar Kulmbacher

KUKA

Projekt pivovar Magnifica AMBEV

KUKA

| Dékujeme za Vasi pozornost

&
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| Kontakt

Published by Siemens DI-CZ FA
Tomas Fronek

Head of Factory Automation
Digital industries

Factory Automation

Siemens s.r.o., Siemensova 1, Praha
+420 727 921 204
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Skvélé receptury ety ot

S p réva a Snadna tvorba dashboardii

a reportt

opakovatelnost -

Kvalita ingredienci
- . Schopnosti slé‘ ;
Spolehlivé technologie
A " '
P \ Y

Specializovany partner P

receptu

Srozumitelné rozhrani
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SIEMENS
lngemuity for Uife

Digitalizace minipivovaru s napojenim na cloud
Pripadova studie: Intuitivni ovladani, vétsi
flexibilita, zpétna vazba od zakaznika

Zvy3eni produktivity diky odstranéni

manualnich procesu

— Kompaktni feSeni pomoci novych ménici
a fidicich systéma

— Stabilita kvality a chuté s vyuzitim

ukladani receptur

Vyrazné usetfeni prace sladka

Sbér dat z prodeje a od zakaznik( pfimo

do BRAUMAT

Cloudovy nahled na technologii

SIEMENS
lngenuity for Ufe

Integrace zpétné vazby od
zéakaznikd

Informace online o spotfebé
Online informace o pocasi

Zvlhéovaé sladu
Rizeni Braumat

Presné parovani
lahve a receptury

2 pivovary v jednom, A tomatické odstranéni mlatu

15 HL a 60 HL

Pneumatické ventily Automatické chlazeni

Pfipadova studie — femeslIny pivovar - technologie SIEMENS
Mini pivovar s Braumat V8.0 Ingemuity for Ufe

o
o
£
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Zakladni funkéni celky SIEMENS
Ingenuity for life

Mindsphere + Mendix
+ Cloud
« Aplikace pro sbér zakaznické
spokojenosti
« Dlouhodobé trendy v datech

Industrial Edge
« Prace s daty
+ Optimalizace provozu

Braumat V8.0
« Rizeni technologie
* Vizualizace + ovladani

Page7  Unrestricted | © Siemens 2021 | Tomas Fronek

SIEMENS
lingewaity for Ufe

BRAUMAT V8.0 Lean
Stihlé Feseni [ Skalovatelnost
pro malé a stredni e 2 E—
plvpvary,. , I ; Flexibilita
Univerzalni Skalovatelny

systém pro automatizaci -

pivovaru. Nizké naklady

BRAUMAT to nejzajimavéjsi — SIEMENS
Recepturné fizena automatizace postavena na SCADA/PLC Ingenuity for ife

BRAUMAT je systém pro fizeni pivovaru a jinych recepturnich systému
- Postaveny na platformé $7-1500

+ Jadrem je graficky vykonny recepturni systém

* Unikétni upgradovatelnost - systém nezastarava

- Skalovatelnost od micro aZ po mega systémy

- Jednoduchy na pouZiti, jak inzenyring tak sprava

+ Jedna 3kolend osoba zviadne obsluhu i tpravy celého systému

- Snadny na naugeni - jedno tydenni skoleni vam dé ve co potfebujete

+ Velka instalovana baze - 40 let na trhu

- —
Replay-Mode Graficka sprava receptur a Route Control System
Zaznam a zpétné prehravani véech varek Procesni prehled na jednom Efektivni management transferu
procesnich dat, snadné hledani chyb monitoru, snadné pro obsluhu. materidlu s hledanim cest a hlidanim

pravidel.

Paged  Unrestricted | © Siemens 2021 | Tomas Fronek




Postavené na single-CPU

Kompaktni plnohodnotné feseni

* Reporting varek

» Automatické davkovani a vazeni
chmelu a sladu

Bezpecny kyberneticky koncept
— sprava uzivateld, Sifrovani,
aktualizace

Page10  Unrestricted | ©°S

. o
SIEMENS
lingemuily for life |

"o

Industrial Edge

Vly znate procesy a technologii my
poskytujeme ekosystém.

« Otevieny ekosystém umoznujici
snadné a bezpeéné napojeni IT
na vyrobni technologii.
Jednoducha sprava dat,
$kalovatelnost i pouzitelnost

Page 11 Unrestricted | © Siemens 2021 | Tomas Fronek

SIEMENS
lngemuity for Uife
o .

Zamérite se na svou problematiku.
O zbytek se postara Industrial Edge

Operation

System

Hardware

Page 12 Unrestricted | © Siemens 2021 | Tomas Fronek

SIEMENS
lingesuity for life
iyl

VSe zaméfite na své
know-how

Zabezpecni od vyroby —
neni treba zadna sprava

g

Skalovatelny HW pro vasi
potrebu




Industrial Edge SIEMENS
Rozsifeni moznosti vasi vyrobni technologie Ingemuity for Uife.

Vyroba a cloud E

Konektivita

« Flexibilita na trovni vyroby
* Lokalni procesovani dat a vizualizace
+ ,Aplikace”

Lokalni zpracovani dat

Zabezpeteni

Otevienost

Automatizace / Braumat AIML ve vjrobé

Rizeni procesd, stabilni s vysokou ‘

dostupnosti.

Page 13 Unresticed | © Somans 2021 | Tomas Fondk
Virtualni sensor SIEMENS
monitoring fermentace Ingenuity for life

Virtualni senzor je matematicky model procesu ktery se
meéfit neda nebo je to narotné

- Fermentace s variabilitou vstupniho materialu

* Nezname presné viastnosti surovin

- Detekce zazatku a konce fermentace

+ Predpovéd pribéhu fermentace

* Alarmy a korekce procesu pfi problémech

- Online zpracovéni méfeni

« Navratnost bshem jednoho roku

b oo

6o (oW )

100NN ST IS 100101

3110191 100
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SIEMENS
lngenaity for Ufe

IOT suite

Propojeni technologie a cloudovych
sluzeb snadno a s pfidanou
hodnotou obou svéta.

Sbér dat ze vSech systému,
novych i starych

Snadné nasazeni a tvorba

dashboardl

Moznost roz$
technologie

Page1s U
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10T Suite umoznuje vstup stavajici
technologie do svéta loT

SIEMENS
lngemuity for ife

Rychlé nasazeni a
ozZiveni nezavislé na
dalsi technologii

Ziskani lepsiho
prehledu diky

lokalnimu sbéru a dashboardim

Transparentnost diky
lokalnim specifickym

Efektivni komunikace diky
mapovani a sdileni jen
potfebnych informaci a

e )

béhem 1 hodiny predzpracovani dat délanym na miru hodnot

vlastnim elektrikafem
Page 16 Unresticted | © Siemons 2021 | Tomas Fronek

Transparentiost a 2pétnd vazba v celém Petézci SIEMENS

L
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40 let zkuSenosti se systémy
pro vareni piva.
Nové trendy se stabilnim zakladem.

SIEMENS

Ing. Tomas Fronék | 53

Dékuji za pozornost!

Published by Siemens DI-CZ FA
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INVESTIC DO

AUTOMATIZACE, USPOR

VODY A ENERGII

Ing. Rébert Obertik, technicky riaditel
Banskobystricky pivovar a.s.

ILETI VYZNAMNYCH

Instalacia mikrofiltracie sudového piva -
Vymena teplovodnej nadrze -
Priprava na informatizéciu pivovaru -
Vytvorenie ddtovych rozvodov -
Automatizécia varne -
Prechod vdhového systému z windows 3.11 na PLC automat

Instaldcia PLC automatu na kontrolu teplét vo varnych nddobdch - zrealizované
Ciastocne zrealizované

Iber ddt z varne do IS -
Automatizécia kotolne -

Instaldcia automatickéno riadenia vyhrevu napdjacej nddrze pre parné kotle - zrealizované

Automatizdcia strojovne -
Instaldcia meracich prvkov na pivniciach -
Rekonstrukcia chladenia -
Automatické udrziavanie teploty na pivniciach -

PREZENTACIA Z ROKU 2011
CO NAS CAKA

zrealizované
zrealizované
zrealizované

Ciastocne zrealizované

zrealizované

zrealizované
zrealizované
zrealizované
zrealizované

-zrealizované

Kompletnd vymena stacacich liniek

FlaZe - vietky stroje a dopravniky. 2012 -2020
Plechovky - Ingtaldcia plechovkovej linky 2015
Roboticka paletizacia KEG sudov 2019
In3talécia samostatnej CIP pre sta&iame 2015

Automatizacia energetiky

+ Rekontrukcia chladenia - vymena kompresorov a zautomatizovanie riadenia 2012

+ Vymena pamych kotlov @ riadenia 2015
+ Vymena technolégie na vyrobu ladovej vody 2020

Automatizécia hlavnej vyroby
Automatizacia varne 2017 -2021
Automatizécia chladenia miadiny 2020
Automatizécia hlavného kvasenia 2020
Vymena Filtracie 2017

Vymena centréinej CIP 2018

Vymena potrubnych rozvodov 2015 - 2021

Automatizécia riadenia pivovaru

+ Zavedenie cenfrdineho informacéného systému vrgtane virobnych procesov 2018

VYZNAMNE INVESTICIE 2010-2021

KEG sudy - vymena KEG linky 2010 - prvé investicia do technolégie od vzniku novej spolognosti v roku 2007




KEG LINKA

VYSTAVBA
PLECHOV
KOVEJ
LINKY

ROK 2015
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VYMENA
FILTRA -
2018

s ROBOTIZACIA
B KEG LINKY 2019

VYMENA
VIRIVEJ
KADE
2020

\-q




ZMENA
SPOSOBU
VYROBY
LADOVE)

VODY 2020

N

ZATEPLENIE
BUDOV,
VYMENA
OKIEN,
VYMENA
OSVETLENIA ,
A SVETLIKOV

— ™
JE REALNE ZMENIT ZA 10 ROKOV V
PIVOVARE

S KAPACITOU 150 TIS. HL

» Obnovit fechnolégiu na dnesné standardy a poziadavky legislativy

» Vymenitf vietky staré rozvody - potrubné, elektrické, dopravnikové
za moderné

» Nahradit Zelezné Casti nerezovymi

« Irekonstruovat budovy aby spliiiali tandardy hygieny
« Inizit energeticky ndrocnost - ciel je 0 20%

« Setrit vodu - $pecidlna Uloha

» Kompletne prepoijit vyrobu s informacnym systémom
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SETRENIE VODOU

Stard norma 10 | vody/ 11 piva
Spotfreba vody v roku 2010 60 888 m3 vystav 83 518 hl 7.3Ivody /1 | piva
Potreba vody v roku 2020 85927 m3  vystav 135749 hl 6,3l vody /1 | piva
Nasim cielom je spotreba 5l vody /1 | piva
Kde je potrebné riesit Uspory

+ Uniky na rozvodoch, netesnosti

« Umyvanie povrchov

» CIP Procesy

. Iunelovy pastér

+ Uprava vody reverznou osmézou

+ Navrat kondenzu

———]

INVESTICIE, KTORE OVPLYVNILI
SPOTREBU VODY A ENERGI

Vymena parného kotla 2015

Vymena svetlikov vo vyrobnych haldch 2015

Vymena chladenia, zmena spdsobu vyroby ladovej vody 2020

Instaldcia CIP 2020

Vymena rozvodov - vodné , parné, potrubie pre chladiace média 2015-2020
Zateplenie (zaizolovanie) budov 2021

Vymena okien 2021

Vymena vykurovania 2020 -2021 - odstavenie parného vykurovania
Vymena osvetlenia za LED technoldgiu 2021

+ Réznorodost obalov - velkost, farba, baliky ...,

» Velkd variabilita vyroby - vela druhov - dopyt po Specidinych pivach

+ Vysoké ndroky na hygienu a bezpecnost vyrobku - certifikcia vyroby
+ Nedostatok pracovnych sil

« Smart riTe§renio - dopifianie surovin a materidlu — automatickd komunikdcia s dodévatelmi qj

« Ivysenie pridanej hodnoty - efektivita

» Voda ajej parametre - vstupnd aj vystupnd sa menia

UDU PRIORITY BUDUCNOSTI 2
SME PRIPRAVENI2

Malé davky réznych druhov vyrobkov
Ndroky na oznacovanie - jazykové mutdcie, povinné Udaje na obaloch

Elimindacia ludskych chyb — automatizdcia
QOdstrdnenie manudinej préace -

Tlak na ekoldgiu - otdzka ¢o bude z jednocestnymi obalmi , zdlohovanie plechoviek a

Prepojenie pldnovania s vyrobou

odberatelmi
Efektivita skladovania - ndroky na skladovacie priestory

Energetickd udrzatelnost vyroby




]

RIZIKA KTORE OVPLYVNIA
INVESTICIE

« Dopyt po pive je problematické udrzaf

« Ceny a kvalita vstupnych surovin

« Ceny technolégii

» Dostupnost technoldgif - aktudiny nedostatok materidlov a Cipov
« Kvalifikovand pracovnd sila - problém so vzdeldvanim

« Logistické ndklady

« Legislativa

« Vysoké dariové zafazenie, ktoré md potencidl rast
« Narastajuce legislativne povinnosti - atesty, revizie, certifikdcie, oznacovanie

* Kampane o skodlivosti alkoholu

————

~ POUZIVAME MODERNE
TECHNOLOGIE, ALE VYRABAME PIVO
ZA POVODNE CENY

» Sme obmedzeni zdrojmi resp. ndvratnostfou investicie

« Existuju automatizované linky a roboty, ale cena je vysokd
« Cena piva 12° flaskovd v roku 2013 0,39 €

« Cena piva 12° flaskovd v roku 2020 cca 0,42 €

» Rozdiel je v ponuke v roku 2010 /2020 a hlavne v automatizdcii
« Reldtko 10 €/Automat 1500€
« Cena programdatora/Cena elektrikéra
* Tlak na vy’/volr novych vyrobkov s vyssou cenou - na trhu sa objavuju
nové piva, ktorych cena je ndsobne vyssia ako cena standardnych piv
« Vyrazné inovdcie v oblasti chmelenia - studené chmelenie
« Vyssie stupriovitosti - pecidine piva
« Ochutené ndpoje

DAKUJEM ZA POZORNOST




60 | Martin Vrba

EVOLUCE VE SLADOVANI
PRO MALE A STREDNIi PIVOVARY
V PLNE AUTOMATIZOVANEM REZIMU

Martin Vrba - hlavni inzenyr, TECHFOOD s.r.o.

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH %2} FOOD

PRODUKCE SLADU V CR

v CR se vyrébi slad ve 28 sladovnach

+ 11 sladoven je pivovarskych

17 sladoven je obchodnich

+ zarok 2018 bylo vyrobeno 547 565 tun sladu
5. misto mezi producenty sladu v Evropské unii
*na export Slo 45 % produkce

* Polsko (37 %), Némecko (13 %), Rakousko (10 %)
a Japonsko (8 %)

+ celkem se cesky slad vyvezl do 47 zemi svéta

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobec TEcH == FOQD

VYROBA SLADU V CR ZA 25 LET (v tis. tun)

1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018

Automatizace a modernizace pivovar( 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TEEH :: FOO[’I




PODILY NA VYROBE PODLE TYPOLOGIE SLADOVNY

+ v 11 pivovarskych sladovnach se vyrobi 24,4 %

- pokud od 11 pivovarskych sladoven oddélime 2 sladovny ze
skupiny ASAHI (Plzefi a NoSovice) tak zbyvajicich 9 sladoven vyrobi
jen11,3%

v 17 obchodnich sladovnach 75,6 %

*  pfi stejném rozdéleni obchodnich sladoven zjistime, Ze podil
5 sladoven skupiny SOUFFLET vyrobi 85 % sladu a 12 ostatnich 15 %

* posledni thel pohledu nam fika, Ze 7 sladoven ze skupin ASAHI
a SOUFFLET vyrobi 86 % z celkové produkce sladu v CR a ostatnich
21 sladoven zbyvajicich 14 %.

v 17 humnovych sladovnéch se vyrobi pouhych 5,5 % sladu
v 11 pneumatickych 94,5 %

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

MODERNIi BUBNOVE PNEUMATICKE KLIiCIDLO

- EXKURZE DO MINULOSTI
- ZAKLADNI DATA

- PROC CRAFTOVA BUBNOVA SLADOVNA
- EKONOMICKE ASPEKTY

- POTENCIONALNI INVESTOR

Automatizace a modernizace pivovar( 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

EXKURZE DO MINULOSTI

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17.6.2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOGD




OD GALLANDA A HEINDLA...

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

K MODERNIMU BUBNOVEMU KLIiCIDLU

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17.6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

... A CRAFTOVE PNEUMATICKE SLADOVNE

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD




PRIJEM JECMENE A MACENI

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

HVOZDENI A ODKLICOVANI

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TEEH == FOGD




SKLADOVANI SLADU

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

ZAKLADNI DATA BUBNOVYCH SLADOVEN

1 ai 5 sladovacich bubnti
kapacita 1 bubnu 4 aZ 12 tun

rocni kapacita 360 (1 buben a 4 t/3arzi)
aZ 5760 (5 bubnu & 12t/3arii) tun

v kombinaci s praZicem vyroba karamelovych a barevnych sladii

1 aZ 2 sladovaci bubny s integrovanym hvozdem

od 3 bubnui externi kruhovy hvozd
plnd automatizace

Nl

vzdaleny monitoring vyroby a historie vyrobenych Sarzi

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobec TECH == FOOD

PROC CRAFTOVA BUBNOVA SLADOVNA?

celorocni provoz - aktivni chlazeni a vétrani
bezobsluzny vyrobni proces

vysoky standard hygieny vyroby
minimalizace zastavhovych rozméri

vysoka Zivotnost

vyroba specialnich sladii

sladovani i jinych obilovin

vysokd homogenita jednotlivych SarZi

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOGD




A CO EKONOMIKA?

nizka investicni cena v porovnani s humnovymi sladovnami
- optimalizovand doba navratnosti
* nizké persondlni naklady

- srovnatelné vyrobni naklady sladu v porovnani s velkymi
pneumatickymi sladovnami

+lokalni vyroba z mistnich zdrojii surovin

+ moiznost vyufiti lokalnich energetickych zdrojii (bioplynové
stanice, fotovoltaika)

+ v pripadé vhodného brownfieldu nizké stavebni naklady

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

KDO JE POTENCIALNI INVESTOR

* pivovarské skupiny za ucelem vyroby
specialnich sladii nebo pro PR ,,CRAFT"

- pivovarské skupiny bez vlastni sladovny -
cast vlastni vyroby = mensi riziko zavislosti

« skupina craftovych pivovarii - spoletna
investice do vlastniho sladu

« prvovyrobci obilovin - navrat k obchodnim
rolnickym sladovnam

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢ TECH == FOOD

ZAUJAL VAS PROJEKT SLADOVNY?

TECH 3; FOOD

Automatizace a modernizace pivovar(i 2021 | 17. 6. 2021 | pivovar Lobe¢
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KONTAKTUJTE NAS!
PRIPRAVIME PRO VAS STUDII NA MiRU

TECH 3% FOOD

Ve spolupraci se spole¢nosti

PIVIRRE

DEKUJI VAM ZA POZORNOST

TECHFOOD, s.r.o. Martin Vrba Petr Pohorsky
Guty 4, 739 61 Tfinec +420 739785313 +420 777 793 395
www.techfood.cz vyroba@techfood.cz projekty@techfood.cz
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HAMILT2N

Online méreni koncentrace kvasnic

v kvasni€éném hospodarstvi

EXCELLENCE

Starts
Here

1989 2004 2007 2010 2014 2015 2021
Receptury Pretlakovane Optické Inteligentni Online Single CO, senzor
slozeni pH pH senzory kyslikové senzory méfeni Use pH

skla senzory zivych

bunék




Kvasni¢né hospodarstvo &

Ciel: spolahlivé meranie koncentracie zivych kvasnic

=

!.l I 1

KYASHICNE HISPODARSTYO
L Propagicia
Zunuwinovanm

et Wemanic

Wy nandimy Lank

o

Offline meranie @

Offline vzorky vyzaduju ¢as a zdroje

GATHER
Pre zistenie koncentracie buniek je MATERIALS

potrebna offline analyza vzoriek.

Monitorované parametre STERILIZE
Celkova koncentracia buniek (TCD)
Koncentracia Zivych buniek (VCD)

Viabilita % / % mftvych buniek PREPARE
SAMPLES &

ANALYZE
SAMPLES

CLEAN UP

= iy in ADJUST
PROCESS

Offline meranie @

V ¢om je problém?

Problematické odobratie reprezentativnej vzorky
» Koncentracia kvasnic uskladnenych v kvasni¢énom tanku byva v rozmedzi 1E9 — 3E9 buniek/ml
« Kvasnice vo vysokych koncentraciach velmi rychlo sedimentuju a tazko sa mieSaju
« Kvasniény tank: su kvasnice v homogénnom stave v ¢ase odobratia vzorky z tanku?
* Odobranie malého mnozstva (100 pl - 1 ml) homogénnej vzorky pre analyzu v laboratériu
Meranie offline vzoriek méze byt nepresné
« Spolahlivost offline merania — rutinné meranie v laboratériu? Pocet laborantov? Pocet m
jednu vzorku?
Casovy posun
+ Mikrobiologické laboratérium obvykle nepracuje 24/7

* Odobrané vzorky su analyzované az rano

» Vzroky kvasnic obsahuju vela plynov, a preto mozZe vzorka musiet pred analyzou odstat az 12h




Incyte =

Online meranie hustoty Zivych buniek (VCD)

Monitorovanie permittivity

Striedavé

B Meranie v striedavom elektrickom poli e?ncké pole

B I6ny sa v bunkach a médiu pohybuiu o ans
smerom k elektrodam electréda Zivé bunky

W Zivé bunky s neporugenou membranou su ‘ l l
polarizované —

B Pri uvolneni elektrického pola sa ‘ i ‘

relaxacia ionov presne koreluje s
koncentraciou zivych buniek

M Ziaden vplyv média, pevnych &astic,
mftvych buniek alebo ich zvyskov
Mptve bunky maji poskodena

membranu a nedaju sa
polarizovat

Dencytee =

Online meranie celkovej hustoty buniek (TCD)

Monitorovanie turbidity

B Meranie v NIR (Near Infrared
Range)

B Farba média nevplyva na
meranie

W Meranie priesvitajuceho svetla
- intenzita svetla je na
detektore konstantna

Kvasni¢né hospodarstvo &

Ciel: spolahlivé meranie koncentracie zivych kvasnic

EVAINENE HIAPOOLTETYD
L Fiopagicis
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y n
Propagacia =
LepSia kontrola procesu s online meranim

- v" Presné stanovenie koncentracie Zivych kvasiniek
v" Udrzanie kvasnic v logaritmickej faze

v Stanovenie konca propagacie

v Dostatok kvasnic pre zakvasovanie

v ZvySenie reprodukovatelnosti

v" V¢€asné odhalenie odchylok

Kvasni¢né hospodarstvo &

Ciel: spolahlivé meranie koncentracie zivych kvasnic

Zakvasovanie @

Konstantna kvalita s online meranim koncentracie zivych buniek

Zakvasovanie podla
« objemu
hmotnosti
< online merania mnoZstva pouzitych kvasnic — turbidita alebo permittivita

V8etky metédy (okrem premittivity) nemeraju koncentraciu Zivych buniek, a su teda nepresné, ¢o
moze viest k vysokej variabilite medzi jednotlivymi fermentaciami a kvalitou produktu.

Online meranie zivych kvasnic pomocou senzoru Incyte

» Zakvasovanie vzdy s rovhakym

E mnozstvom zivych kvasnic
Z » ZvySenie reprodukovatelnosti
Q) e » Konstantna kvalita
B - ‘ » Konzistencia produktu
| s Setrenie zdrojov

|:| >




Zakvasovanie =7)

Incyte v kvasni¢nom potrubi
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Kvasni¢né hospodarstvo &

Ciel: spolahlivé meranie koncentracie zivych kvasnic

KVASNENE HOSPOOANSTYVO

3 Zher kvawnic

Zber kvasnic @

LepSia kontrola zberu podla online merania

e, —— 71

v Presné vyhodnotenie zbieranych kvasnic po¢as prebiehajuceho zberu

v Automatizacia celého procesu zberu kvasnic

v’ Zbieranie kvasnic na zaklade koncentracie Zivych buniek umoZznuje rozhodovanie o ich vyuZiti v redlnom
Case priamo pocas prebiehajuceho zberu

v Nie je potrebné ¢akat na analyzu zbieranych kvasnic v laboratériu

v Uspora ¢asu a zdrojov vdaka presnejsiemu planovaniu

v" Minimalizovanie strat kvasnic a piva




Zber kvasnic

Incyte: koncentracia zivych kvasnic

T vmrec
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Zber kvasnic

Koncentracia kvasnic
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Ciel: spolahlivé meranie koncentracie zivych kvasnic

Kvasnicné hospodarstvo

&P




Kvasniény tank =7

Lepsia kontrola uskladnenia kvasnic podla online merania

v' Okamzité a vzdy presné informacie o koncentracii Zivych kvasnic uskladnenych v kvasni¢nom tanku
v Uspora ¢asu a zdrojov vdaka presnejiemu planovaniu zakvasovania

v Zvysenie kontroly nad kvasniénym hospodarstvom

Kvasniény tank =)

Koncentracia kvasnic

Evasnibng tank

T i~

- T

— il

]

Kvasni¢né hospodarstvo &

Mnoho vyhod online merania koncentracie kvasnic

Online monitorovanie koncentracie kvasnic umoznuje efektivnejsie
ovladanie v kvasni¢énom hospodarstve.

B Presné a vzdy aktualne meranie koncentracie zivych kvasnic
Zakvasovanie s optimalnym mnozstvom Zivych kvasnic
Okamzita informacia o prebiehajicom procese

Menej namahy a nepresnosti pri odbere vzoriek a ich analyze
ZvySenie reprodukovatelnosti procesov

Konstantna kvalita produktu

V¢asné odhalenie odchylok

Efektivna optimalizacia procesov

Uspora ¢asu a zdrojov vdaka presnej$iemu planovaniu

Minimalizovanie strat piva a kvasnic




Procesni analytika

Inteligentni senzory

)
—J Arc Wi 2G Adapter BT
° 2x 4-20 mA

»

Modbus

Profibus DP

Tablet s ArcAir aplikaci:
B kalibrace
B konfigurace
W diagnostika
B verifikace
B produktova
kalibrace

23

Procesni analytika

Inteligentni senzory

W Optické senzory pro méfeni rozpusténého kysliku (DO)

B Vodivostni senzory

=

W pH senzory

=il - ===

B Prenosny pfistroj na méfeni rozpusténého kysliku

Hamilton: kontaktni osoby

&P

Petr Cetlovsky
Area Sales Manager Czech Republic / Slovakia
PA Sales East Europe and Switzerland

E-Mail: pcetlovsky@hamilton.ch
Mobil: +420 602 565 466

Silvia Mrvik

Application Specialist BioPharma
PA Customer Support

Hamilton Germany GmbH

E-Mail: smrvik@hamilton.ch
Telefon: +49 89 248 804 170
Mobil:  +49 151 21 66 22 77




BALLUFF

David SikyF

Aplikaéni specialista

SBER DAT S VYUZITiM INTELIGENTNICH SNiMACU
S MONITOROVACI FUNKCI
PRO PREDIKTIVNi STRATEGII A ZVYSENi EFEKTIVITY

David Sikyf | 75

BALLUFF

PROBLEMY BEZNE VYROBY

» Odstavky zpusobené poruchami linky

» Nedostatek kvalifikovaného personalu (udrzby)

» Absence prediktivniho planovani udrzby a vyroby

» Casové naroéna prestavba linky na jiny typ produktu

» Nedostatek dat z vyrobniho procesu pro eliminaci kritickych prvku linky
a sledovani kondice

BALLUFF

PROC DIGITALIZOVAT A SBIRAT DATA
O CHOVANI{ A STAVU STROJE / LINKY?

Zkraceni ¢asu odstavek "H Zvyseni flexibility stroje pfi zménach
zarizeni H-j formatu/receptury

Zkraceni doby na zprovoznéni Ziskani dat pro monitorovani stavu,
stroje a feseni problému diagnostiku a analyzu procesu

- AT Spinéni zvysSujicich se poZzadavki na
% ZvySeni efektivity vjroby B bgzpeénos){ p(J)travin p
Sledovani funkce pfi extrémnich
& procesech g&isténi




STRUKTURA TOKU DAT

BALLUFF

VYUZITI INTELIGENTNICH SNIMACU
S MONITOROVACI FUNKCI

Diagnosticka data: @ I0-Link

e & o: :D.. 4 E_'

VLHKOST MONITOROVANI KVALITA
NAPETi A PROUDU SIGNALU

VIBRACE NAKLONENI TEPLOTA

BALLUFF

/4

g

STAV LED
PROTREDI  SIGNALIZACE

VYUZITi INTELIGENTNICH SNIMACU
S MONITOROVACI FUNKCI

==
=, {
~ @
/ ‘
J e
J
Provozni data: @ T0-Link

=

o m F o v T

¢ = & 7 X -

POCITANI POCITANI POCITANI KONTROLA ZPOZDENI KONFIGURACE

PROVOZNICHHODIN  STARTU SEPNUTI RYCHLOSTI SIGNALU ~ SIGNALU PINU

BALLUFF

/4

o A
LOGICKE PING
BLOKY




ALIZACE ZDANLIVE
ODUCHYCH PROCESU

DIGITALIZACE NAMERENYCH HODNOT

BALLUFF

DIGITALIZACE ZMENY POZICE
VLASTNOSTI SNIMACE BDG

@ I0-Link

Intuitivni uZivatelsky displej
s aktualni a cilovou hodnotou

Pouzdro certifikované
spolec¢nosti Ecolab odolné

agresivnim médiim a isticim < BN
prostiedkiim ./

*

Kryti IP69K vhodné pro
Casté myti

BALLUFF

Zalozni baterie s dlouhou
Zivotnosti pro uréeni pozice
po ztraté napajeni

Stalé monitorovani stavu
snimace pro predchazeni
neplanovanym prostojum

Duta hfidel z nerezové oceli




BALLUFF

DIGITALIZACE ZMENY POZICE

Hlavni ptinosy:

» Zkraceni ¢asu pro nastaveni jednotlivych zmén
» Snadna obsluha diky navadéci signalizaci

> Zpétna kontrola nastavené pozice RS

» Snizeni po¢tu neshodnych kusu pfi sefizovani

» Zvyseni efektivity a variability stroje

BALLUFF
SNIMAC PRO SLEDOVANI KONDICE
e emes mauum]




BALLUFF
SNIMAC PRO SLEDOVANI KONDICE
Soucéasné méfené veliginy Kompaktni design
Vibrace, kontaktni teplota, okolni tiak, Maly rozmér pro snadnou integraci
relativni vihkost do novych i existujicich zafizeni

Pouzdro z nerezové oceli
Chrani proti viiviim okolniho prostredi
a mechanickému poskozeni (IP67 / IP69K)

Vyhodnoceni udaja
Statistické vyhodnoceni parametri uvniti
snimade (RMS, primér, min/max apod.)

Indikace stavu / udalosti
Automatizovany monitoring,
hlidani definovanych hranic

10-Link rozhrani
Pro pohodinou integraci se $irokou
$kalou moznosti parametrizace

Flexibilni procesni data Konektor M12x1, 3-pin
Soucasny prenos péti méfenych Pro kompatibilitu s béznymi sitovymi
nebo vypoctenych hodnot 10-Link moduly
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BALLUFF

PMSys - PORTABLE MONITORING SYSTEM

& »> & = [

Altin-One

’,

PORTABLE

BALLUFF

CMTK - CONDITION MONITORING TOOLKIT

~§ ME,A Q) &, /1




80 | David SikyF

BALLUFF

PRIKLAD DIGITALIZOVANE LINKY

BALLUFF

PRIKLAD DIGITALIZOVANE LINKY

L LASR L

BALLUFF

PRIKLAD DIGITALIZOVANE LINKY




BALLUFF /Lv:ms s

Inovativni feSeni
pro témeér vSechna
odvétvi primyslu

David Sikyr | 81

BALLUFF

Globalni sit pro optimalni péci
o zakazniky

BALLUFF. NALEZNETE V 68 ZEMICH S 38 DCERINYMI SPOLEENOSTMI
PRO VYVOJ, VYROBU, LOGISTIKU A PRODEJ

BALLUFF

WWW.BALLUFF.CZ
¥ . " . -
= - e e ™ o :
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BALLUFF

ZVEME VAS K DALSI DISKUSI ...

Obchodni oddéleni: obchod@balluff.cz / +420 281 000 666
Technicka podpora prodeje: tsm.cz@balluff.cz / +420 281 000 655

SALLUrr

BALLUFF
A GLOBAL PROMISE

©) innovating automation
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4 Konzultace v oblasti
~% B é_- techniky a technologie

Ny Kompletni poradenstvi | B
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KONTAKT

Petr Pohorsky
projekty@techfood.cz
+420 777 793 395

Techfood s.r.o.
Guty 4
739 55 Trinec

www.techfood.cz T E C H : : F O O D
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umyslove roboty

‘O narocne vyropbni

aplikace
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YASKAWA Czech s.r.o.

West Business Center | Za Trati 206 | 252 19 Chrastany

www.yaskawa.eu.com +420 257 941 718 | info.cz@yaskawa.eu.com



