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CESKYM POTRAVINARUM SNAD SVITA NA LEPS{ CASY KVULI
KONKURENTOVI VE STRAKOVE AKADEMII
Pro &eské vyrobee potravin a napoju pfisla jiz v minulém roce zfejmé
ptiznivé zprava. Druhy nejvyznamnéjsi post v ceské vladé se dostal
Andrej Babi$, majitel chemicko-potravinaiského koncernu Agrofert.
Firmu sice papirové opustil, ale samoziejmé ztistal jejim majitelem
a dé se tedy Cekat, Ze nenecha obor padnout az téméf na dno, jak to
s ispéchem predvadéla prevazna vétsina polistopadovych vlad. Pochopil
to i nejvétsi dovozce potravin Polsko, jehoz predstavitelé neddvno az

hystericky varovali pfed budoucimi aktivitami nového ministra financi.

Leonardo

Logicky se obavaji krokd, které by vedly k omezeni dovozu na ¢esky trh,
Petr Pohorsky, séfredaktor a jakkoliv to Andrej Babi$ (velmi stroze) popird, néco na tom asi bude.
po@prumyslovaautomatizace.com  Pro Polaky je tak vladni angazmé druhého nejbohatiiho ¢eského obéana
veskrze $patnou zpravou. Dokonce mnohem horsi nez aféry s kvalitou
polskych potravin, které uz tak znamenaly omezeni kazdoro¢niho nértstu dovozu. Staéi zpfisnit kontroly,
vysvétlit je (vcelku logicky) zajmem o bezpecnost a zdravi obyvatel, podpofit prvovyrobce a zpracovatele
potravin na Groven, jaka je obvykla v okolnich zemich, a (nejen) polsky dovoz za¢ne zfejmé pomalu klesat.
Nejde v$ak samoziejmé jen o polské vyrobce, ale o v§echny zemé, které si z ¢eského trhu kvili lajdactvi
minulych politickych garnitur udélaly vyznamné odbytisté. V rozhovoru s Ladislavem Steinhauserem jsme
se také dotkli tohoto tématu, protoze dostate¢nd produkéni kapacita ¢eského potravinaiského sektoru neni
jen otazkou ekonomickou (lepsi obchodni bilance, vys$si zaméstnanost), ale i bezpe¢nostni.
Motivace Andreje Babi$e tak v tomto ohledu nebude nezistna, ale co, pal to Cert. Jestlize se spole¢né
s Agrofertem ,,svezou® i jeho tuzemsti konkurenti, a jinak to bude jen téZko mozné, pak at je jeho moti-
vace tieba zistna. Cesti zemédélci a zpracovatelé potravin si po dvou dekaddch trestuhodného opomijeni
a lhostejnosti zaslouzi mit ve Strakové akademii nékoho, kdo se za né bude prat, a v tomto pfipadé by bylo
s podivem, pokud by tomu tak nebylo.
V tomto vydani se kromé jiného vénujeme obecnému tématu nérokiim automatizace. Pouziti téchto
technologii pfi vyrobé potravin a napoji se vyznamné li$i napiiklad od automobilového primyslu, protoze
v pivovarstvi ¢i mlékdrenstvi se nelze spoléhat na jediné a kone¢né nastaveni ddvkovani surovin, doby ohfevu, ]
lezeni a jinych procedur. Technici a technologové totiz pracuji s pfirodnimi produkty, a zatimco naptiklad
v automobilce do tovarny prichézi stéle stejné dily vyrobené z identickych materiald, o mléce, sladu, masu
a dal$ich produktech luht a haji to samoziejmé nelze fici. I proto je automatizace v tomto oboru tak zajimava

a bavi nds i fadu nasich ¢tendit.
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AUTOR: JAROMIR FIALA

REDAKTORI SI MOHLI SAMIVYZKOUSET
PROGRAMOVANI PRUMYSLOVEHO ROBOTA

Praktickou ukazku pramyslovych robott
usporadala pro odborné novinare spo-
lecnost Universal Robots koncem tinora
v Praze. Danského vyrobce a jeho produk-
ty predstavil Jesper Sonne Thimsen, ktery
zastava pozici Area Sales Manager, Central
& Eastern Europe. Ptizvana byla i redakce
¢asopisu Automatizace v potravinafstvi.

Praktické predstaveni robota nam ukazal
David Veltrubsky ze spole¢nosti Exactec
PLC, robotic & vision. Bylo mozné se
presvédcit, Ze programovani je skute¢-
né intuitivn{ a jednoduché. Na uvitanou
nam nejprve robot uvatil kivu, nasledné
rozdal vizitky a pak uz jsem se jej snazil
naucit vizitky pfemistovat osobné. Nikdy
jsem tuto moZnost programovat robota
nemél. Mél jsem nejprve trochu obavu, zda
bude poslouchat nebo ne, ale byl iZasny a
velmi Sikovny. Nastavitelné rameno jsem
premistoval a ukdzal mu ru¢né pohyby,
které mél provést. Robot si pohyby pres-
né zapamatoval. Prostfednictvim prak-
tické dotykové obrazovky s grafickym
rozhranim jsem doplnil potiebné funkce
uchopovacich nastrojti, aby mohl vizitky
uchytit a nasledné polozit. Pak uz po spus-
téni pracoval zcela sam a z bali¢ku vizitek
premistoval jednu za druhou, kam jsem
mu ukazal.

Tradi¢ni roboti (pfedstaveny robot byl
opravdu jako Zivy, proto si dovoluji psat
roboti, a ne roboty) jsou ¢asto velmi velci,
hlu¢ni, malo flexibilni, téZce programova-
telni a finan¢né ndro¢ni. Spole¢nost Uni-
versal Robots predstavuje roboty, kteti
mohou automatizovat vétsi pocet ukoli

a procest, jsou velmi kompatibilni a lze
je pouzivat, aniz by bylo tfeba je odsti-
nit. Maji velmi nizkou hmotnost (18 kg,
25 kg), ktera umoznuje jejich snadné
premistovani v provozu, dosah 850 mm,
rozsah kloubt +/- 360° u v$ech kloubt,
jsou velmi bezpecni, spliuji evropskou
normu bezpe¢nostnich pozadavka na pra-
myslové roboty ISO 10218, jsou pomérné
ABS a mohou pracovat pti teplotach od
0do 50 °C.

Roboti spole¢nosti Universal Robots jsou
vyuzivani nejen ve vyrobni sféfe, napt.
v USA, Indii, Ciné, Spanélsku, Némec-
ku, Sv;'rcarsku, Dénsku, Polsku, CR apod.,
pro paletizaci, depaletizaci, plnéni, baleni
potravin (ovoce, zelenina), lakovani, §rou-
bovani, lepeni apod., ale nepostradatelné
je jejich vyuziti také ve vyzkumnych insti-
tucich a na univerzitach. Nyni, asi zatim
ojedinéle, nasli uplatnéni dokonce i ve
sféte zdravotnickych sluzeb jako ,fyzio-
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AUTOR: LEONARDO TECHNOLOGY S. R. O.

JIHOCESKA

S LASERY OD

Znaceni bez nakladii na Elopak obaly, za pouziti pokro-
kové laserové technologie, jako prvni v Ceské republice
pouzila spolecnost Madeta s lasery Solaris od Leonarda

a uspory jsou prokazatelné.

Nejvétsi zpracovatel mléka v Ceské repub-
lice, spole¢nost Madeta, hledal zptisob, jak
usetfit naklady na vyrobu mléka. Jednim
z procesu ve vyrobé mléka je jeho baleni
andsledné znaceni datem vyroby, sménou
a ¢islem linky.

Pravé inkjet inkoustové systémy jsou
nakladnym zatizenim vyzadujicim péci
o zafizeni, spotfebni materialy, jako je in-
koust a solvent, a také pravidelny servis.
Dalsi strankou je ekologie vyroby. A jak
zde usetfit?

Zménou technologie znaceni z inkjet zati-
zeni na pokrokové nové laserové systémy
se sice musela provést investice do znadi-
ciho systému, ktery nahradil zastaralou
technologii, ale nasledné tspory jsou po-
Citatelné. Laser nemd zadny spotfebni ma-
terial, nelije se do néj Zadny inkoust nebo
tedidlo. Zivotnost laserové CO, trubice je
u 10W laseru 45.000 hodin. Ro¢ni uspo-
ry pii 24hod. provozu se pohybuji nad
100.000 K¢, coz je markantni Gspora.

Vicevrstvy obalovy materidl Elopak zacho-
vava svézest produktu a jeho dlouhodobé
chutové vlastnosti. Z toho diivodu neni

mozné jej poskodit tak, aby byl ovlivnén
obsah obalu. Laser znadi do svaru dvou
materiald, a to jen do horni lakované vrst-
vy a nepropaluje dalsi vrstvy a neovlivni
negativné obsah.

Kazdy z péti zavodit Madeta md své ,,spe-
ciality“ - produkty, které se mohou vyra-
bét pravé a jen tam, a ne jinde. Protoze je
pravé tam - a ne jinde - uméji nejlépe.
Pravé v Madeté pak bylo mozno ukazat
nejlepsi laserovou technologii Solaris.

bfezen 2014 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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TEMA VYDANI

AUTOR: PETR POHORSKY

VE VYSOCE KONKURENCNIM
ODVETVi VYROBY POTRAVIN
EXISTUJi UNIKATNI NAROKY

V éfe automatizace vyroby potravin, jez vede ke sniZzovani nakla-
du, museji pracovnici v oblasti prace s potravinami, od vedoucich
zavodd aZ po manazery kvality, implementovat nové techno-
logie a vytvéret efektivni spojenectvi s externimi odborniky
a dodavateli. Jednou z hlavnich charakteristickych vlastnosti
automatizace vyroby potravin je vyvinuti spravné kombinace

inovativnich potravinarskych produktii a rozsiteni produkto-
vé rady, které maji nejvétsi dopad na hospodarsky vysledek.

Z4dné jiné priimyslové odvétvi, snad kromé farmaceutické vy-
roby, neni vystaveno takovym pozadavkim na kvalitu vyroby,
jako je tomu v pifpadé vyroby potravin. U¢inné programy pro
sledovéani a dosledovatelnost nejsou volitelné - predpisy je vy-
zaduji. Spickové a §tihlé technologie, od zpracovani surovin az
po moderni softwarova feeni, davaji zfetelnou konkurenéni
vyhodu i malym provozovndm na zpracovani potravin. ,,Kli-
¢ovymi faktory pfi pofizovani novych technologii jsou zvyseny
tlak ze strany tvorby predpist, kde je nutné splnit pozadavky
EU a narodni legislativy, bezpe¢nost a dosledovatelnost surovin
a vétsi integrace kontroly kvality, potvrzuje Robert Ondrejas,
projektovy inZenyr automatizace ve spole¢nosti Mondelez CR

Coffee Production ve Valag§ském Mezitici. ,,Patti k nim i rychlost
zpracovani, vysoké pozadavky na hygienu a obalové materialy,
dodéva Bohumir Hales, produktovy manazer ve spole¢nosti
LAPP KABEL.

»Mezi hlavni néroky v oblasti technologii zpracovani potravin pa-
tfi pfechod od manualni prace k plné automatizovanym linkam.
Dale je to snizovani nakladu pti soucasném zvySovani kvality,
jeji kontrola a bezpe¢nost potravin, fikd manazer ¢eské pobocky
spole¢nosti ABB Richard Lukes. Robert Ondrejas pridava dalsi
faktory: ,,Je nutné 100% splnéni legislativnich pozadavki a cer-
tifikata, 100% bezpeénost produktu, ale i bezpe¢nost a ochrana
zdravi pracovnikd. Déle excelentni stabilita, funkénost a spo-
lehlivost feseni a také vynikajici navratnost investice,“ popisuje
Robert Ondrejas.

»Velké naroky jsou kladeny predevsim na legislativu a technolo-
gickd zatizeni. Nédklady na zpracovani nebudou klicové, ale velmi
dulezité,“ doplnuje Vladimir Vesely, vedouci zdvodu Pivovaru
Poutnik. ,D4 se o¢ekavat i zvySeny tlak ze strany tvorby predpist
z divodu nesmyslnych rozhodnuti EU nebo nasich kontrolnich

organt,“ upozornuje Vladimir Vesely. ,, Divodem zvySeného tla-
ku ze strany tvorby predpisti jsou i platné normy s pozadavky na

pouzité materidly i aplikované procesy, reaguje Bohumir Hales.

Vysoce konkuren¢ni prostredi, velice proménlivé ndklady na
material a suroviny, pozadavky predpist a fizeni jakosti, to vie
patii ke kli¢ovym nérokdm pro dosazeni ziskovosti v potravinai-
ském pramyslu. Aby vyrobci potravin uspéli, museji mit vyrobu
a vyrobni marze pevné pod kontrolou... a navic je nutné, aby se
na zakladé presnych dat dokazali v¢as rozhodnout v otazkach
prodeje a provozu. ,,Irend je zvy$ovani vyroby, snizovani ceny
a ndhrada kvality masovou reklamou. Kdo si mysli, Ze bez toho
prezZije, musi byt hodné dobry ¢i snilek nebo oboji,“ fika rezolutné
Ladislav Sés, jednatel sokolovského Pivovaru Permon.

Automatizace v potravinafstvi | bfezen 2014

Vyrobci potravin reaguji na poptavku po standardech vyssi kvality
potravin. Také pozadavky na sanitaci jsou stale castéji nedilnou
soucasti automatiza¢niho systému - efektivita sanitace musi slou-
Zit jako dynamicka soucast §tihlé koncepce neustalého zlepsovani
procesu. ,,Da se ocekavat vy$si poptavka po automatizovanych
sanita¢nich systémech z diivodu zvysenych pozadavki na procesy

¢isténi a dezinfekce,“ tvrdi Bohumir Hales.

Provozni efektivita zacina na zakladni vyrobni
urovni

Provozni efektivita by méla byt implementovana ve vSech dru-
zich vyrobnich organizaci. Operatofi automatizace stroji v
potravinarském zavodé (kde je ¢asto niz$i mzdova zakladna
nez u jinych pracovnikii automatizace), ktei{ maji pravomoc
zdokonalovat proces, jsou diikladnéji proskolovani a ziskavaji
tim podrobnéjsi znalosti. Je pak vice nez vysoka pravdépodob-
nost, Ze splni nebo prekrodi vyrobni cile. Tato strategie pouze
zvy$uje rostouci naro¢nost ziskat a udrzet kvalitni zaméstnance
ve vyrobé potravin. ,V oblasti potravinarstvi stdle existuje vy-
soky podil manudlni prace. Cili prostor pro snizovani nakla-
di existuje pravé v oblasti snizovani podilu manualni préce,
predevsim v oblasti jednoduché manipulace, mysli si Richard
Lukes. ,,Bezpecnost a kvalita je pro zdkaznika zdsadnim fakto-
rem pri vybéru potravin. Snizenim procenta manualni prace
se sniZuje i moznost jakékoli kontaminace,“ dodava. ,Naklady
na vyrobu potravin se daji snizit integrovinim automatizace,
tedy pouzitim robott v propojeni s kamerovym systémem pro
identifikaci materidlt a procest, pridéva se Bohumir Hales.

Spolehlivost, flexibilita a efektivita zafizeni musi byt u automa-
tizace vyroby potravin peclivé zvazena, protoZe davkovy proces

(rtizné receptury pro kazdy vyrabény potravinarsky produkt)

bifezen 2014 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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ma Casto vliv na rychlost spousténi a odstavky. Rostoucimu tla-
ku ¢eli i sklady s automatizovanou distribuci potravin, protoze
maloobchodnici trvaji na specidlnich objednavkach, véetné ¢as-
te¢né zaplnénych palet... a dokonce i na dodéni potravinaiskych
produktii po jednotlivych kusech. ,,Planovani skladovych zasob
v realném case a prognézovani se tykd nejen potravinarského
pramyslu, ale vyrobcii ve vech odvétvich. Ani vyrobce, ani
prodejce, ba ani distributor si nemuze dovolit velké skladové
zasoby, a to jak z divodi finanénich, tak z dtivodu neustalého
tlaku na zvySovani ¢erstvosti potravin,“ vysvétluje Richard Lukes.

Automatizace je nakonec jedinym fesenim problému se stale
téz$im udrzenim pracovnika v pramyslu zpracovani potravin.
Problémy s pracovni silou, rostouci potteba dosledovatelnosti,
bezpecnost potravin a konkurence ze strany nizkonakladovych
globalnich vyrobcti posiluji rostouci trend smérem k vy$si au-
tomatizaci v tomto odvétvi. Automatizace umozni vyrobctiim
a distributoriim potravin dosahovat konzistentniho kladného
riistu a navratnosti investic. ,,Pfes nutnou pocatecni investi-
ci do automatizace se ukazuje, Ze je to jak ze sttednédobého,
tak iz dlouhodobého pohledu jedind cesta ke snizovani naklada,“
je presvédcéen Richard Lukes.
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AUTOR: AUTOMATICA

VELETRH

HLASI REKORDN/| UCAST,
PREDSTAVENY BUDOU | TECHNOLOGIE PRO VYROBU POTRAVIN A NAPOJU

Svétovy veletrh Automatica 2014 jiz nyni, témért pul roku pred svym zahdje-
nim, hldsi rekordni pocet pfihlasek. ,To tu jesté nebylo,“ prohlasuje Armin
Wittmann, vedouci manaZer veletrhu.

Na veletrhu AUTOMATICA 2014, ktery se bude konat ve dnech 3. - 6. ¢ervna
2014 na mnichovském vystavisti, je jiZ nyni obsazeno vice nez 60 % vystavni
plochy a nové veletrzni oblasti servisni robotiky bude vénovana vlastni hala.

V soucasné dobé pracuje ve svété priblizné 100 000 servisnich roboti, pricemz
svij vrchol zazivaji roboti v oblasti mediciny s 20procentnim nartstem v po-
rovnani s rokem 2011. Nejvétsi uplatnéni Ize zaznamenat v oblasti chirurgie;
primérna cena zafizeni se zde pohybuje kolem 1,5 milionu dolart. Vzestup
pti nasazeni robotd a manipuldtort zazivaji transportni systémy bez ridice
v oblasti intralogistiky a také roboti v oblasti mediciny. Rozhodujici jsou
rovnéz navigaéni techniky, diky nimz mobilni roboti pracuji.

Své uplatnéni nachazeji roboti také v mnoha oblastech vyroby potravin,
népojové techniky ¢i v zemédélstvi, nejvice pti procesu dojeni. Stéle vice se
roboti objevuji i ve stavebnictvi, pfi demolicich, v oblasti idrzby a ¢isténi, pti
zachranarskych pracich a v ramci podvodnich systémi. Velmi popularni je
pouzivani roboti jako podpiirnych zatizeni pro seniory a lidi s postizenim, kde
slouzi k terapii, tréninku ¢i ke zlep$eni fyzickych funkei nebo jako inteligentni
protézy. Nevahejte a navstivte tento jedine¢ny veletrh robotiky a automatizace!

»Jesté nikdy jsme neobdrzeli od navstévniku a vystavovatelt tak dobra hod-
noceni jako v ptipadé posledniho ro¢niku veletrhu v roce 2012,“ zdtraznuje
Armin Wittmann. S rekordnim poétem 31 000 navs§tévniki z vice nez 100
zemi se veletrh Automatica 2012 zapsal jako vyznamny mezinarodni veletrh
automatizace a robotiky, ktery nemd ve svété konkurenci. Celkem 720 vy-
stavovateli ze 40 zemi se pfedstavilo v 5 halach na vystavni ploe 40 000 m>.

Velky zajem navstévniki byl zaregistrovan z Ruska, Turecka, Polska, Brazilie,
Japonska a Koreje, ale i z Ceské republiky a ze Slovenska.

Veskery veletrzni a zdkaznicky servis poskytuje www.expocs.cz.
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vYUZITIUKAZATELE OEE
KE ZLEPSOVANI CELKOVE
EFEKTIVITY VYROBY

Clanek nabizi inspiraci pro vyuziti ukazatele celkové efektivity
pro zlep$eni vyroby a popisuje vyuziti konkrétniho néstroje pro
zvy$eni provozniho zisku podniku v praxi.

Jednou z metod, jak miize manazer rychle zlepsit ekonomické
vysledky podniku, je zvy$ovani efektivity vyroby. Vyssi efekti-
vita znamena lep$i vyuziti soucasnych zdrojii podniku, v tomto
ptipadé vyrobnich linek. Vyuziti vyrobnich zatizeni miizeme
méfit pomoci nejznaméjsiho vyrobniho ukazatele — celkové
efektivity OEE (Overall Equipment Effectiveness). Zkusenos-
ti z nasi praxe pro vyhodnocovani efektivity zatizeni ukazuji,
7e zdaleka ne v§echno je v tomto sméru ve vyrobnich podnicich
optimalni a efektivita vyrobnich technologii a linek ¢asto kolis4.
V mnoha ptipadech je mozné pomoci vhodnych opatteni zvysit
efektivitu vyroby.

Manazeti podnikil i mistfi ve vyrobé pottebuji pro rozhodovani
informace o okamzitém stavu i o uplynulém ¢asovém obdobi.
Pokud vérohodné informace maji, dafi se jim vyrobu zlepSovat.
Na lidském faktoru nezavisly, automatizovany sbér dat a monito-
ring vyroby (na rozdil od ru¢né porizovanych udajir) predstavuje
objektivni informaci hodnoceni efektivity vyroby. Vhodnym
pomocnikem pro zji$tovani vysledki vyroby v redlném case
a pro rozbor pri¢in neuspokojivych hodnot muize byt aplikace
COMES OEE.

V praxi byl syst¢ém COMES OEE zvolen mnoha uzivateli, ktef{
ocenuji vestavéné funkce, moderni architekturu i rychlost insta-
lace. Aplikace dokaze automaticky monitorovat vyrobni data a
vyhodnocovat je v podobé mnoha statistik (obr. 1).

Priklady z praxe
Je zajimavé, jak Siroké spektrum ciltt bylo manazery podnikt
sledovano nasazenim systému COMES OEE.

bifezen 2014 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

Obr.1: Priklad statistiky aplikace COMES OEE

Zjistovani skutec¢né doby béhu technologii
Vyznamny vyrobce potravin mé v nékolika zdvodech mnoho
technologickych zatizeni. Protoze dodava do obchodnich retézct,
které rychle méni svoje pozadavky, potyka se vyroba neustile
s plnénim termini a rozsahem vyrobnich objednéavek. Z této
situace plynuly i diskuse vyroby s managementem na témata:

» Je ve vyrobé dostatek technologickych zafizeni?

» Maji se poridit dalsi technologicka zafizeni?

» Pracuje Gdrzba pruzné pti udrzovani zatizeni v chodu?

Cilem nasazeni COMES OEE bylo rychle zjistit a zdokumentovat
vyrobni realitu. Realizace probéhla ve dvou etapach, nejprve
probéhla instalace monitoringu béhu na vybranych zafizenich
(vitadu dni od rozhodnuti) a po ovéieni piinosi byl monitoring
roz$ifen na 100 vybranych zafizeni ve tfech zavodech. Vysledkem
bylo zjisténi skute¢ného vytizeni zatizeni a ziskani podkladii pro
optimalizaci organizace vyroby.

Vyuzivani pracovni doby
Vyznamny vyrobce pomiicek pro zdravotnictvi pracuje na 2- az
3sménny provoz. Management zdvodu chtél ovéfit, jak je vyu-
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zivana pracovni doba na kli¢ovych strojich, ktera predstavuje
uzké misto produkce. Vyroba sice plnila pldn, ale management
predpokladal, Ze by vyuziti stroji mohlo byt vyssi. Problémy
byly indikovany predev$im ve vecerni a no¢ni sméné, kdy neni
pritomen management v plné mife. Po instalaci COMES OEE
se ukazalo, Ze uvedené smény maji skutecné rezervy a po splnéni
planu vyroby neni pracovni doba vyuzita az do konce. Pfitom je
mozné na klicovych strojich vyrobit vice vyrobka.

Informovanost vyrobniho tymu

Dulezitym faktorem, kterym COMES OEE ptispivéa k uspéchu
procesu zlep$ovani vysledkd, je informovanost celého vyrobniho
tymu, véetné operatort a délnikd. V praxi se osvéd¢ilo pfimé
poskytovani informaci pracovnikiim na termindlech u stroji
nebo v podobé velkoplo$nych obrazovek Andon (obr. 2), ktefi
jsou pribézné informovani o vysledcich své prace. Tato informo-
vanost je prvni a samocinné ptisobici faktor zlep$ovani vyroby,
jehoz ucinnost Ize vyznamné zvysit zainteresovanosti vyrobniho
tymu na vysledcich.

Obr. 2: Priklad Andon obrazovek nad linkami
v potravindrském pramyslu

Snizeni zmetkovitosti vyroby

Vyrobce dili v automotive vyrabi dily vsttikovanim plastt a chtél
zlepsit rovnomeérnost kvality vyrobniho procesu. Cilem instalace
systému monitoringu jakosti bylo okamzité informovat tudrzbu
zafizeni, Ze nastavaji opakované neshody v kvalité vyrobku opo-
trebenim nebo poskozenim formy. Po instalaci systému COMES
doslo k okamZitému informovani udrzby forem a sefizovaci
v ptipadé neshod zptisobenych stavem formy, ale i z jinych p¥icin.
Udrzba tak mtize okamZité zasdhnout (napt. vyménit formu) tak,
aby pocty neshodnych kust neprekrodily stanovenou toleranci
a nedochazelo ke ztratam efektivity.

ZAJIMAJIi VAS MOZNOSTI ZVYSENI EFEKTIVITY
VASICH VYROBNICH LINEK?

CHCETE ZVYSIT PROVOZNI ZISK VASI FIRMY?

Aplikace COMES OEE umozni zjistit rezervy ve vyrobé a pomoci
zvysit jeji efektivitu az o desitky procent!

S COMES OEE ziskate prehled o produkci strojd, jejich odstavkach
- downtime management (DTM ), poctu shodnych a neshodnych
kustd a divodech neshod - quality management.

Ziskate nejdilezitéjsi KPI statistiky, jako jsou OEE a sménové
protokoly jak na termindlech ve vyrobé, tak i na PC manazerQ
nebo mobilnich piistrojich. COMES OEE mUze také podporovat
podnikovy program neustalého zlepsovani, jako je stihla vyro-
ba - Lean manufacturing, Six Sigma, Kaizen, nebo prosté ,jen”
pomuze k efektivnéjsi vyrobé.

COMES OEE pfinasi:
vérohodné informace o efektivité vasi vyroby v redlném case
statistiky, ukazujici kde a jak mudzete zlepsit vyrobu a zvysit
jeji efektivitu
motivaci vyrobnimu tymu pro dosazeni nejlepsich vysledkd
v praxi osvédcené feseni s referencemi pro dané odvétvi
pramyslu
rychlou implementaci fadové ve dnech a snadnou spravu
diky moderni IT platformé

Vice informaci, véetné referenci a zkusenosti uzivateld, ziskate
na www.oee.cz a www.oee.sk.

COMPAS automatizace, spol.sr. o.
Obchodni oddéleni:
+420 567 567 200

POMAHAME VAM K USPECHU!

COMES OEE pomaha zlepsit celkovou efektivitu zafizeni
v optimaliza¢nich procesech:

Vyrobit vice vyrobkii:

» motivaci vyrobniho tymu, vyuzivanim pracovni doby

» snizenim prostojil - diky evidenci a analyze skute¢nych pricin
prostoji

» sledovanim taktu - zdznamem dosazenych hodnot, upozor-
novanim na prekroceni vyrobnich cykla

» sledovanim propustnosti zafizeni — napf. vytizenim jednot-
livych zafizeni v lince a rozborem pfi¢in tohoto stavu

Zlepsenim pomeéru shodnych a neshodnych vyrobkii, evidenci
a analyzou pricin:

» chybovosti obsluhy,

» sefizovacich Casu, reakei na odstraniovani poruch,

» problém technologie vyroby aj.

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2014

Systém COMES

Aplikace COMES OEE je samostatné vyuzitelnou ¢asti MES sys-
tému COMES, ktery obsahuje dalsi potfebné vyrobniIT funkce,
které 1ze kdykoliv doplnit formou puzzle, napt.:

kratkodobé kapacitni planovéani vyroby (tydenni, denni plany)
prehledova vizualizace a operativni fizeni vyroby

fizeni pracovnich sil ve vyrobé

receptury a jejich sprava

materialy a jejich sprava (operativni inventura), kusovniky
oznacovani vyrobku (¢arkovy kéd, 2D, RFID),

traceability

sbér, zobrazeni, analyza a archivace technologickych dat
podpora optimalizace technologickych procest

podpora optimalizace jakosti

dokumentace vyroby, vyrobni protokoly

komunikace na IT systémy (ERP, MIS) a do technologie (¥idici

YV VY Y VY VY VY VY VY VY VvYYVvYyy

systémy, systémy znaceni)
» fizeni ddrzby

Systém COMES si mohou uZivatelé také konfigurovat sami nebo
vyuzit i sluzeb spolupracujicich IT firem. Vyrobce systému, firma
COMPAS automatizace s. r. 0., hleda nové systémové integratory,
kterym nabizi spolupraci.

Inzerce

KOMERCNI PREZENTACE

Modernizace automatizace

Firma COMPAS automatizace, spol. s r. 0. poméahd podnikim
modernizovat technologicka zafizeni v ¢asti elektro a automa-
tizace, prispiva tak ke zvy$eni jejich spolehlivosti a v nékterych
pripadech i ke zvy$eni normovaného vykonu.

Piinosy zlepsovani celkové efektivity OEE

OEE m4 primy vliv na ekonomické vysledky podniku, néklady,
produkci a provozni zisk. Je proto velmi dtlezitym ukazatelem
pro management, ktery pfi jeho priibézném vyhodnocovani
miiZze pozitivné ovliviiovat vysledky vyrobniho podniku ¢asto
jen s minimdlnim usilim nebo néklady na investice.

Osvédcenou standardni aplikaci COMES OEE je mozné in-
stalovat pro prakticky jakékoliv zafizeni v kratkém case fadu
dni a tak ziskat potfebné informace k dal$imu zlepSeni vyroby.
Blizsi informace o systému a nasazeni v odvétvich strojirenstvi,
automatice, potravinarstvi, farmacii a dalsich oborech najdete
na www.oee.cz a www.oee.sk.

Connecting Global Competence

Informace:

EXPO-Consult + Service, spol. sr. 0. | Brno
Tel. +420 545 176 158, 545 176 160
info@expocs.cz
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Pied chvili jsme se vratili z prohlidky vyrobnich prostor,
kde jste fikal, Ze separat p¥i vyrobé vasich produktii nepo-
uzivate. Kdyz predtim na vas cekali na vratnici, vratny fikal
do telefonu:, Pockej, uz ti tam jede separat.” Jak to tedy je?
Do nasich vyrobku separat neddvame, ale jednd se o vyrobni
saldm pouzivany pfi produkci pro jednoho zékaznika.

Je to tedy ten nejlevnéjsi vyrobek, ktery tady Ize najit?
Zakaznik to chce za ur¢itou cenu do salatd, tak mu to zde vyra-
bime. Garantuji, Ze v Zadném nasem vyrobku separat nenajdete.

Pro snizeni ceny velkovyrobci casto napichuji maso vodou,
pridavaji séju ¢i krevni plazmu, coz zvysi hmotnost. Jak
postupujete vy, abyste byli konkurenceschopni a zaroven
mohli vykazovat zisk, kdyz tyto pfidavky nepouzivate?
Kdykoliv vam podepisi, Ze tyto pfidavky skute¢né nepouzivame.
Musime tak vénovat vétsi pé¢i nadim vyrobkiim, Setfit energii,
praci. Nemohu si ale dovolit prodavat za nizkou cenu, vydélat
musime.

Na svych webovych strankdch mate uvedenoii cislo vaseho
mobilniho telefonu; volaji vam proto nékdy i lidé nespo-
kojeni s kvalitou vasich produktd?

Budete se divit, ale co se tykd kvality, je$té se mi to nestalo. Je tam
i e-mailovd adresa, kam dostdvam devadesat procent pochval-
nych e-mailét hodnoticich nage vyrobky, coz mé zvlasté v Ceské
republice prekvapuje.

Ta priblizné jedna desetina jsou tedy kritické e-maily?
Samoziejmé se to stavd, kazdy ma jinou chut, predstavy.

Takto primy kontakt na majitele spolecnosti je pomérné
dost neobvykly jev; nelitujete tohoto kroku? Dovedu si
predstavit, ze vam volaji lidé, jejichz hovor byste jinak
vyfizovat nechtél.

Prodavam své jméno na vyrobcich, musim dat lidem moznost
vyjadrit se. Z mé strany je to i divéra ve vyrobky, které jsem casto
ani nevidél, a presto jsem je podepsal svym jménem. Lidé proto
musi mit moznost mi fict: ,Clovéce, ty kas, Ze tvoje $unka je
nejlepsi, ale ona neni.“ Nastésti se to nestava.

Jste autor ¢i spoluautor mnoha publikaci o mase a vyrobé
masnych produktt. Z toho bych tedy usuzoval, Ze vas tento
obor musi bavit. Jak skloubit zabavu a tvorbu zisku, ktera
je nezbytna pro chod spolecnosti této velikosti?

Bavi mé préce, a kdyZz sem chodim, mluvim s lidmi o tom, co
zlep$it a co nového mohu firmé pfinést. To je ta kazdodenni
rutina. Ale zdroveri si mohu plnit své sny, tj. psat knihy povidek
o pfirodé, odborné publikace, ryze odborné, pro které ¢lovék musi
néco nastudovat, a pak lehké ¢lanky, které zajimaji lidi kolem; ty
pisi nejradéji. Clovék se z nich dozvi, Ze vyroba masa a masnych
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produkti je véda, ale na druhé strané to poddvam s uréitym
odleh¢enim. Napsal jsem fadu knih a letos chystam dalsi, bude
se jmenovat O mase. Jak jinak? Bude moji dvacatou knihou.

Statistiky hovofi o tom, ze i masné produkty v Polsku ¢i
Némecku jsou pFi srovnatelné, ¢i dokonce vyssi kvalité
levnéjsi nez u nas. Cim je to podle vas zptisobeno?

Jsou to jen nékteré vyrobky. V Ceské republice chybi domaci
produkce a kazdy dovoz surovinu jisté zdrazuje. I polské maso
prodané u nas musi promitnout naklady na dopravu. Vim o kva-
lité a cené dovozového masa z praxe malo. Moje firma vyrabi
z domdcich surovin, mame vlastni jatky.

Jaky je pomér dovozu a vlastni produkce ve vasi
spolecnosti?

Dovazime asi 5 procent surovin, protoze ndm chybi dostatek
libového masa na Sunku. Skoda 7e u nds chybi politika sobésta¢-
nosti ve vyrobé potravin.

Byla tedy problematika sobéstacnosti surovin léta zane-
dbavana oproti Rakousku, Némecku nebo i Polsku?

Ano, pro stat je jisté velmi dilezité, aby zajistil bezpec¢nost, a tou
jeivyroba potravin. Dfive vSechny lidské komunity dbaly na to,
aby mély své zasoby potravin, vlastni zvirata, kterd se chovala.
Pokud se néco stalo, lidé je mohli snist. Doufdm, Ze se v Evropé
nic nestane, ale to nemusi byt valka, sta¢i velkd ndkaza v chovech
zvifat. Pokud se tak stane, omezi se export... a co budeme délat
my? Zeméd¢€lstvi a potravinarsky primysl dava lidem praci.
Neni mozné, aby na nejlepsich polich staly solarni panely, ale je
tfeba, aby se tam péstovalo obili, to se prohnalo pres zvifata a pak
se vratilo zpét do zemé. Proto tvrdim, ze dostatek potravin patti
ke kli¢ovym bezpe¢nostnim otazkam statu.

Myslite, ze se to v poslednich letech zlepsilo?

Predeslé vlady o tom nemluvily, nase navrhy nikoho nezajima-
ly. Prvni ministr zemédélstvi, ktery zacal hovofit o potravino-
vé sobéstacnosti, byl Miroslav Toman. Ten dobte védél, o ¢em
hovori!

A zménil néco on konkrétné?

Ano, ale je to béh na dlouhou trat. Pokud se nebude pokraco-
vat nastartovanym smérem minimalné deset let, pak se mnoho
nezméni. Némecko si to dobfe uvédomuje a je dnes nejvétsim
producentem veptového masa v Evropé. Pro¢ to délaji? Cesi by
fekli, ze jim pachne hnojem venkov, ale oni védi, co jim pfinasi,
hodné investovali. CR misto toho, aby vyvazZela, a ja tvrdim, Ze
na to ma predpoklady, tak dovazi.

Nezbyva nez souhlasit. Nyni na vlivny vladni post nastoupil
Andrej Babis, ktery vlastni nejvétsi potravinaisky kolos
Agrofert. Myslite si, Ze i proto, Ze je na tom osobné zain-
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Jsem presvédceny, ze dobte vi, o co jde.
Sly$el jsem i nového ministra zemédél-
stvi, doufam, Ze si je toho védom také.
Drzim palce vlad¢, aby to zacala prosa-
zovat, a pokud tomu tak bude, jen dobre.
Ale zdsadnich vysledku za tak kratky cas
dosdhnout nemtize.

Nevim, jakym zptsobem by se mohl pti-
mo podporovat. Na druhou stranu necht je
v CR stabilni a silny potravinaisky podnik,
ktery bude vykazovat zisk a vytvaret jej.
Neni dobré, kdyz v zemi neexistuje hege-
mon, silny hraé. Veskery potravinafsky
pramysl uz tyto vladce md, kromé mas-
ného pramyslu. Ani Kostelecké uzeniny
(soucast Agrofertu, pozn. red.) nemaji
takovy podil, aby mohly fict, Ze jsou roz-
hodujicim hracem.

Ano, statni sféra potiebuje podnikatelské-
ho ducha a je dobfe, Ze je tam ¢lovék, ktery
jej ma. Bude to mit tézké, protoze fada lidi

Ladislav Steinhauser

mu bude vy¢itat napojeni na soukromy
sektor, svoje podniky. Stat jen prerozdéluje
penize, které vytvofila vyroba a obchod,
aje tedy dobré, Ze u toho bude ¢lovék, kte-
ry se na jejich vytvareni vyznamné podilel.

Stroje dovazime skoro vSechny, stejné jako
ndhradni dily, obalové materialy, které se
v CR nevyrabéji. Dopad ale citime i na
cenu Ceskych surovin. Nasi zemédélci
také zdrazili. Zajimavé opatieni udélaly
supermarkety, které zdrazily jen dovazené
vyrobky, ale odmitly zvysit ceny téch, jez
se vyrabéji v tuzemsku.

Ale nejdfive musi-
me vydélat. Pokud
vak vytvarime
ztratu, coz nas
obor nyni vytvari,

tak ndm to logicky neprospivd. Pokud
pracujeme s ro¢nim ziskem kolem 1 pro-
centa, a s tim jsme spokojeni, pak se ceny
surovin a dal$ich vstuptt musi promitnout
do kone¢nych cen. Cena suroviny déla 70
az 80 procent nakladu.

Na konci roku nebudeme, nikdy jsme za-
tim ve ztraté nebyli. Mési¢ni ztraty jsou
ale normalni, bézné dva nebo tfi mésice
v roce prodélavame.

Nevim. Kdyz jsme stavéli tento podnik,
byl muj sen 3 tuny vyrobkd denné. Nyni
je to 30 tun denné, jsme schopni vyrobit
140 tun. O tom se mi nikdy nezdalo.

Clovék by mél vzdy jit stiizlivou cestou.
Drzime se pti zdi, budujeme jen z toho, co
méme, a pokud nemdme zisk, nemiizeme
investovat. Nevim, co bude pristi rok.

Samoziejmé, bez toho by to neslo, inves-
tice jsou velké. V neddvné dobé nam po-
mobhla Evropska unie. Kazda nase investice
ma navratnost priblizné 50 procent a to
nds nuti znovu zisk investovat.

Automatizace v potravinafstvi | bfezen 2014

Perfektni tym

Kompletni Feseni pro sbirani, baleni a paletizaci

Silny partner pro kompletni manipulacni proces

v pramyslu umoZiuje FANUC Robotics poskytovat vSe, co potrebujete pro
zrychleni, zpruznéni a zefektivnéni Vasich manipulaénich procesd. Idealni roboty
pro sbirani, baleni a paletizaci umoZfuji perfektni synchronizaci a hladky pribéh
proces( od prvniho do posledniho kroku. Nezélezi, zda je Vase zbozi velké nebo

malé, lehké nebo tézké, robustni Ci krehké, vidy mame perfektni reSeni pro
véechna primyslova odvétvi a aplikace. Smart, strong, yellow.

Fast pickers - extra pfesny, pro procesy do 200 cykld za minutu
High-speed packers - extra rychly, pro vysokorychlostni balici aplikace
Power palletisers - extra silny, pro zatizeni do 1 350 kg

FANUC Robotics Czech
Tel.: +420 234 072 900
www.fanucrobotics.cz
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Jaké vyznamné investice jste v posled-
ni dobé realizovali?

Vidéli jste dnes pti prohlidce kréjeci linky,
expedici, sklady, socidlni zdzem{ a rezervy,
coZ jsou provozy postavené v poslednich
dvou letech. V zad4tcich jsme viibec netu-
$ili, Ze bychom nékdy méli vlastni krajeci
linky a dodavali do supermarketu.

Takze mista je dost a zbyva dokoupit
technologie a dale automatizovat, aby
se pokryla poptavka.

Da se to tak fici. Poptavka po nasich
vyrobcich je stale. Musime byt ale opa-
trni, protoze tlak na ceny je extrémni
a permanentni.

Zminil jste se, ze vétsinu technologii
dovazite z Némecka. Je to proto, ze
cesti dodavatelé nejsou dostatecné
kvalitni?

U nas to, co potiebujeme, nikdo nevyrabi,
maximalné snad jen nékteré komponenty,
ale kréjeci, mélnici ¢i balici linky dovézime
z Némecka.

Nasi dodavatelé tedy nejsou dostatec-
né schopni, je to tak?

To ne, tady ale tradice vyroby téchto tech-
nologii skoncila se zdnikem prvni repub-
liky, néco pak vyrabél podnik Masny pru-
mysl, ale to véechno padlo po roce 1989.

Pired casem jsem hovoril s majitelem
Madety Milanem Teplym, ktery kvali
narustu vyroby hodla posilit technolo-

gie a automatizaci vyroby, ale jiz proto
nehodla pfibirat vyznamnéjsi pocet
novych pracovniki. Jakou cestou se
budete ubirat vy?

My pijdeme stejnou cestou. Byli jsme
dnes u linky, v dobé vasi navitévy bohuzel
stala, na vyrobu skladané $unky o pri-
méru 25 centimetrt. Toto umi jen néko-
lik firem v CR. Piivodné jsme u ni méli
10 lidi, vykon byl desetinovy ve srovnani
s automatem.

Vy tedy rovnéz nepropoustite, ale ani
nepribirate...

Pfibirdme hlavné v letnim obdobi, pro-
toZe jsme nejvétsim vyrobcem vazanych
$pekackd, které jsou sezonni.

Vétsi spolecnosti, nez je ta vase,
mohou vyznamné automatizovat
vyrobu a mit konkuren¢ni vyhodu
oproti malym vyrobclim, tfeba z ven-
kova. Myslim to tak, Ze mohou vyrabét
ze stejné kvalitnich surovin jako vy,
ale firma o 3 nebo 4 lidech si nebude
pofizovat napfiklad krajeci nebo ba-
lici linku. Vy se tak pfi stejné kvalité
muzete dostat na nizni cenu. Je to ta
prava cesta pro vyrobce, jako jste vy?
Je to ta jedind cesta. Jinou nemame. Aby-
chom udrzeli kvalitu a mohli dodavat
stejnou surovinu jako malf vyrobci, ktefi
mohou prodavat za pfijemnou cenu, pro-
toZe maji malé rezie, prodavaji ve svych
prodejnach a podobné, my musime au-
tomatizovat a zvysit efektivitu. Nam na-

skakuji naklady na baleni, logistiku, zisk
chce i supermarket, takze jedina cesta je
automatizace. Ale i ta je i¢elnd jen u prac-
nych postupt a velkych vykonii. Mohu
udélat metrovou Sunku, ale neusettim na
narédzeci lince nebo udirné. Pti krdjeni
vSak ano. Pak md smysl poridit si tfeba
drahou automatizovanou kréjeci linku.

V Ceské republice je nyni trendem na-
vrat zakaznikd do malych prodejen na
ukor supermarketi, do nichz hlavné
dodavate. Nejsou pro vas mali ven-
kovsti vyrobci nyni vétsi konkurenci
nez drive?

Ne, v naem okoli to necitime. V na-
$ich prodejnach je objem prodeje stejny.
Externi prodej roste, ale riistem poctu
zékazniku.

Vyvazite i do zahranici; jak moc vam
export pomaha?

Pro nas je to zcela novy segment, viibec
jsme s exportem nepocitali. Podnik se sta-
vél jako regiondlni vyrobna, pak jsme zaca-
li dodévat na celou Moravu a nésledné i do
Cech. Posléze se nam to ,,néjak vymklo
z rukou a zacali jsme zdsobovat i okolni
zemé. Je to ale urcité pozitivni.

Kdyz jsme prochazeli podnik, zminil
jste se, ze stavite jatky. To je tedy nyni
vase nejvétsi investice?

Dostali jsme se do zajimavé situace. Tady
byly jatky z roku 1920, avak v katastrofél-
nim stavu. Zcela jsme je prestavéli, nové

Automatizace v potravinaistvi | brezen 2014

vybavili a pak postavili masnou vyrobu,
kter4 stale roste. Jatky jsou na$im nejstar-
$im provozem a blokuji ndm misto, které
je pro nas cenné. Muzeme maso koupit
odkudkoli, tfeba z Polska nebo Némecka.
Chceme ale nasi kvalitu a byt nadale sta-
bilizujicim prvkem v regionu, kde ro¢né
nakoupime za ptl miliardy surovin. Zna-
mena to, ze tady nékdo musel vypéstovat
obili, vyprodukovat prasata, skot. Dame
lidem v okoli praci, platime v terminu.

Andrej Babis a jeho Agrofert majii pr-
vovyrobu, chovaji tedy vlastni prasa-
ta, maji jatka a zpracovatelské zavody.
Uvazujete, ze byste v budoucnu po-
kryl svou poptavku stejné kompletné?
Chovu nerozumim a nechci jej délat. Je jiz
obrovsky zabér, kdyz pokryvame vyrobu
od jatek pfes zpracovani aZ po prodej.

Myslite si, Ze Groven technologické-
ho zabezpeceni ve vasi spole¢nosti
je srovnatelna napriklad s Némci ¢i
Rakusany?

Na to odpovédéla rakouska televize v roce
2005, kdyz informovala, ze Ceskosloven-
sko tidajné neplni evropské veterinarni
predpisy. Redaktofi k ndm jeli pfimo od
ministra zemédélstvi, asi je nikdo nechtél
narychlo ptijmout. Prosli si provoz, na-
taceli a prohlasili, Ze provoz je na stejné
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urovni jako ty v Rakousku. Méli jsme v ra-
kouské televizi vybornou reklamu!

Mate ve firmé technologicka feseni, na
ktera jste hrdi, a konkurence je vtom-
to sméru za vami pozadu?

Postavili jsme jako prvni linku na velko-
pramérovou sklddanou $unku. Po dvou
letech ji postavily i Kostelecké uzeniny.
Pokud tak obrovska firma za¢ne vy-
rabét to, co stfedni firma, je to pro nas
vyznamendni.

O kterou sunku se jedna?
Sunka Moravia.
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Pfed ¢asem mi ekl Stanislav Bernard,
spolumajitel pivovaru Bernard, zZe vita
existenci minipivovarii, protoze obo-
hacuji trh o nové chuté, presto pro néj
nejsou konkurenci. Jak vy vnimate
existenci venkovskych uzenaia?
Inspiruji mé v fadé véci, hlavné v pokore.
Dostal jsem se v kratké dobé hodné vyso-
ko, necekal jsem, Ze budu vyrabét vlastni
produkty, podepisovat je svym jménem,
ale pti vyrob¢ je nedélam vlastnima ru-
kama. Jsem rad, kdyZz navstivim malého
vyrobce a feknu si, m¢él jsi spravné stat
12 hodin u kutru, v§echno namichat...

Uvazoval jste nékdy o prodeji podniku
nebo jste dostal nabidku?

Dostal jsem zajimavou nabidku, az mé
prekvapila, pak jsem si ale uvédomil, co
bych vlastné délal. Nic jiného nezZ toto
femeslo neumim. A co je horsi, nevédél
bych, co s penézi. Co vydélam, investuji do
podniku a vezmu si jen tolik, co potfebuji.
Jsou zde zaméstnané i mé déti.

Takze rodinna tradice bude
pokracovat?

Vétim, Ze ano, byl bych velmi rad. Chci,
aby firmu brali jako svou jistotu a budovali
ji jako rodinny podnik. Pro mé ale vyraz
rodinny podnik znamend i to, Ze je tady
zaméstnand fada rodin, kamaradi.
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AZERBAJDZANSKY VYROBCE SYCENYCH LIMONAD
POUZIVA KOMPLETNI LINKU Z HRADCE KRALOVE

Mnoho vyrobcii nealkoholickych napojii
ze zdsady povazuje za nejdulezitéjsi stroj v
celé vyrobni lince rotaéni plnic s uzavirac¢-
kou a vyplachovackou lahvi, tzv. triblok.
Jde o jednu z nejdilezitéjsich soucasti
linky, ale Ize viibec Fici, jaky ze strojii ma
v lince nejvétsi vyznam?

Posledni zku$enost v komplexni dodéavce
celé pripravy a vyroby napoje uskutecni-
la firma InCoMi s. r. 0. v Azerbajdzanu,
konkrétné v hlavnim mésté Baku, kde sidli
vyrobce napojt spole¢nost Ayan MMC.
Jednalo se o zafizeni na vyrobu tekutého
cukru z krystalického cukru, nasledné
zpracovani sirupt podle konkrétnich re-
ceptur, vyrobu syceného népoje a centralni
CIP stanici pro sanitaci dvou vyrobnich li-
nek. VSechny dodané stroje pracuji v plné
automatickém rezimu a jsou fizeny pres
centralni fidici systém ovladany z jednoho
dotykového panelu. Béhem instalace vy-
robni technologie u zékaznika do$lo mimo
jiné k prelozeni celého ovlddaciho prostre-
di do azerbajdzanstiny. Spoluprace s mist-
nimi lidmi byla vybornd a za jejich pomoci
doslo k apravé ovladaciho softwaru pfimo
na misté a presné podle jejich prani.

Tfinddobovd automatickd sanitacni stanice

Priprava tekutého cukru
Samotna vyroba nealkoholického ochu-
ceného syceného ndpoje zadind pripra-
vou a zpracovanim krystalického cukru.
Zpravidla v tunovych Zocich dodavany
cukr vstupuje do systému pres nasyp-
ku, kde dochazi k jeho pfisavani pomo-
ci ejektoru do proudu vody. Systém ma
schopnost naséat jednu tunu krystalického
cukru za hodinu. Tento vykon Ize navysit
az do hodnoty $esti tun za hodinu. Béhem
rozpousténi cukru krystalu v horké vodé
probéhne také jeho pasterace pti teploté
az do 95 °C. Podle prani zakaznika umi
firma InCoMi s. r. 0. nabidnout rozsifeny
modul rekuperace tepla. Diky rekuperaci
$etfi vyrobce nemalé naklady na energii,
které v ro¢nim rozpoétu tvori podstatnou
cast propoctové kalkulace. Stroj na vyrobu
tekutého cukru mize byt vybaven snima-
¢em refrakee, coz umoziluje mit kontrolu
nad pozadovanou refrakci hotového teku-
tého cukru.

Vyroba sirupt

Systém na vyrobu sirupii navazuje jako
druhy v poradi na vyrobnik tekutého
cukru. Na zakladé pozadované refrakce

hotového sirupu nadavkuje stroj tekuty
cukr, tekutou kyselinu citronovou a vodu
spole¢né se vSemi ingrediencemi ma-
nualné pripravenymi obsluhou. Ingre-
dience v podstaté tvori chutovou bazi
budouciho sirupu a vstupuji do systému
pfes nasypku a ejektor. Jako alternativu
dava InCoMi s. r. 0. zdkaznikovi na vybér
moznost automatického dévkovani jed-
notlivych ingredienci podle ptipravené
receptury. Vyrobeny sirup je uskladnén
a pripraven k davkovani do mixeru na jed-
nu hodinu provozu. Znamena to tedy,
ze lze kazdou hodinu ménit sortiment
vyrabéného napoje. Proplach siruparny
(a ostatnich stroji1) probiha v pribéhu
smény bud teplou, nebo studenou vodou
automaticky. Kazda linka ma vzdy svij
»vlastni“ systém na vyrobu sirupt.

Hotovy syceny napoj

Vyrobnik ochucenych sycenych napoju,
nazyvany obvykle mixer nebo sodamixer,
stoji posledni v fadé samotné vyroby hoto-
vého nealkoholického népoje. Stroj miize
mit mnoho modifikaci a je samoziejmé
také schopen vyroby nasycené vody, jemné
syceného i nesyceného ochuceného napo-

Systém na vyrobu tekutého cukru z cukru krystalu
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je, napt. ledovych ¢aji, ¢i mirné nasyce-
nych ovocnych ndpoji. Miize byt vybaven
dvéma zpisoby odvzdu$néni vody, on-line
méfenim refrakce ndpoje nebo trovné
nasyceni oxidem uhli¢itym. V Baku byly
oba sodamixy bez sirupové nadrze a sirup
byl piivadén rovnou ze siruparny. Systém
sodamixu se v zakladni verzi zpravidla
sklada z péti nddrzi a pracuje po davkach.
Smichand voda se sirupem prochazi ejek-
torem, kde se sméSuje s oxidem uhlicitym.
Pfed vy¢erpanim hotového népoje do pl-
nice se mixer postara jesté o jeho ,,uklid-
néni®, aby pfi plnéni limonada v lahvich
nepénila.

Sanitace

V  Baku instalovala spolec¢nost
InCoMi s. r. o. také zafizeni na cisténi
véech stroju v lince, které pfichdzi pfimo
do styku s napojem. I systém na sanita-
ci dodava zpravidla vzdy presné podle
prani zékaznika. CIP stanice muze byt
dvou- az ¢tyfnaddobovd, nebo lze pouzit
Také tento dodany stroj je v Baku ovla-
dan centralné z jednoho fidiciho panelu
umisténého na hlavnim rozvadéci vyrob-
niku tekutého cukru. Kompletni dodana
technologie na vyrobu napoje, véetné sa-
nitace, pracuje nepretrzité na dvé smény
podle pozadavki jiz tti roky bez jediného
problému ¢i poruchy. Vykonovy rozsah
nabizené technologie vyroby sirupti a syce-
ného napoje lezi v rozmezi od 4 tisic az po
30 tisic litrti hotového népoje za hodinu.

Stroj uréeny k vyrobé sirupti na bdzi cukru a sirup z umélych sladidel
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Stroj na syceni a pInéni piva nebo na syceni
a plnéni nealkoholického ndpoje

PREDSTAVENI FIRMY

InCoMis. r. 0. je malou vyrobni spole¢nos-
ti, ktera ma bohaté zkusenosti ve vyrobé
a zpracovani zejména syceného, ale také
nesyceného ochuceného i neochucené-
ho nealkoholického néapoje. Lidé ze spo-
le¢nosti InCoMi s. r. 0. z Hradce Kralové se
zabyvaji vyrobou stroju do napojového
primyslu vice nez deset let a maji tak bo-
haté zkusenosti zejména ve zpracovani
sirupd, tekutého cukru a vyroby syceného
ochuceného napoje. Mezi dalsi zkusenos-
ti spolecnosti InCoMi s. r. 0. patfi také pas-
terace ndpoju ¢i vyroba sanitacnich stanic
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Mixer na vyrobu syceného/nesyceného
ochuceného ndpoje a sycené vody

PIVOVARY, SODOVKARNY...

Vyrobni a obchodni spole¢nost InCoMi
s. r. 0. mimo zminéné technologie vyviji
a vyrabi plnici poloautomatické stroje
na syceni a plnéni piva, ale umi i nasytit
predem pripraveny ochuceny nealkoho-
licky ndpoj ¢i vodu. Mimo vyrobu a vyvoj
se také InCoMi s. r. o. zabyva poraden-
stvim a konzultacemi v oblasti (nejen)
vyroby ndpoju. Provozuje webové stranky
www.vypito.cz, kde piinasi konecnym
spotrebiteldm informace o nealkoholic-
kych napojich a nabizi reklamni prostory
pro vsechny vyrobce limonad, stav, nek-
tartl, ovocnych napojl i vod na ceském
a slovenském trhu. Jestlize vas jakkoliv
tato prezentace oslovila, miizete navstivit
firemni stranky www.incomi.cz a kontak-
tovat jeji pracovniky.

Pohled na kompletni technologii vyroby sirupt a CIP stanice
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AUTOR: LEONARDO TECHNOLOGY S. R. O.

LEONARDO & LASER
PATRI K SOBE JAKO
CHLEB & SUL

Bez inkoustu Ize znacit potraviny diky laserové technologii od spolecnosti Solaris
Laser. Jako unikatni a prvni v Ceské republice zavedli tuto technologii v pekarné
a cukrarné Sazava s vykonnym laserem od Leonardo technology.

Bezkontaktni znaceni chleba bez ptidani inkoustu, a tedy bez
spottebniho materialu, zcela bez zdpachu a ovlivnéni chuti chleba,
tak to je specifikace vyhod pro znaceni laserem. Sta¢i tak mélo,
jen skvély napad a pak nadstandardni spoluprace s pekarnou
uplatiiujici nové trendy a premyslejici nad marketingem presa-
hujicim zavedené tradice. Leonardo technology dovedlo takovou
spolupraci k realizaci pracovisté, které je samostatné, vklada se
mezi dopravniky a neovliviiuje rychlost produkee.

V nabidce jsou standardné CO, lasery pro znaceni o vykonu
az 100 W, které byly nékolikrat instalovany do linek na std¢eni
piva do lahvi. Pro znaceni na chleba nebylo potieba pouzit az
tak vykonny laser. Vlastni grafiku pro znaceni vytvaii pekarna
a cukrdrna Sdzava sama na pocitadi. Jednoduchou variabilitou
je mozné tisknout denné rtizné texty, jako jména z kalendare,
PF prani nebo i riizné grafiky. Beztdrzbovost laseru a absence
spotfebnich materidlu, jako jsou inkousty a fedidla, velmi uspoii
néklady a posune marketing vyrobku o pékny kus dal.

Zacinalo se testy na chleba, ktery po aplikovani laserového zafeni
z laseru Solaris ménil prekvapivé barvu na bilé znaceni zcela bez
inkoustu. Prvotni poZadavek pro identifikaci vyrobku i atraktivni
vzhled byl vyfesen, ted byla nutnd uz jen vlastni instalace laseru
na dopravnik. Tady prekvapila vysoka rychlost produkee, ktera

vyzadovala pouziti vysokého vykonu laseru.

Historie pekarny a cukrarny Sézava saha az do 90. let minulého
stoleti, kdy dva spolumajitelé rozhodli postavit novou pokrokovou
moderni pekarnu na zelené louce. Moderni je i architektonické
pojeti budovy s vyrobou, kterd ziskala ocenéni stavba Pardubického
kraje roku 2010.V odbornych kruzich je pekarna a cukrarna Sdzava
kvalitou svych vyrobku a sluzeb zafazovana mezi TOP pekarny
Ceské republiky. Nékteré produkty, jako napfiklad velky konzumni
chléb, pfi jehoz vyrobé se pouziva vetsi podil zitné mouky oproti
standardu, je zcela unikatni a je ¢asto kopirovan, respektive zamé-
novan s jinymi vyrobky, a tak bylo potfeba jednoduse identifikovat

ty lepsi vyrobky. Solaris laser a instalace od Leonardo technology
dokdzala zménit bézny chleba na velmi atraktivni produkt.
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NETRADICNIi RESENI PRO BALENI POTRAVIN,

NAPOJU A KOSMETIKY Z CESKA

Potrebujete zajimavé zabalit
vase stavajici vyrobky?

Jednou z moznosti je pouzit jako obal

sacky s uzavérem.

Toto reseni nabizi:
- zajimavé zabaleni vasich vyrobka

« moznost opétovného uzavieni vyrobku pfi jeho ¢aste¢ném spotiebovani

« bezpecnost pfi pouziti (nenf sklo)
+ snadnou manipulovatelnost s vyrobkem pfi pouzivani

» velkou Usporu mista pfi manipulaci a logistice, vaha a objem

« Setrnost k Zivotnimu prostredi

Séacky s uzavéry maji uplatnéni pfi baleni

v potravinarském, kosmetickém a prdmyslovém odvétvi.

Nabizi moznost baleni:

- medd, pastik, jogurtovych a pudinkovych vyrobkd,
hof¢ic, kec¢upd, vina, oleju atd.

+ tekutych mydel, krém0 atd.

+ malitskych barev, primyslovych a motorovych oleju atd.

Firma D+K Drmela, s. r. 0. nabizi jak dodavky sackud dle prani
zakaznik(, tak i technologii pro plnéni. Automaticka plnici
linka SAO1 je schopna zabalit r(izné druhy tekutych a gelovych
vyrobku az do hustoty 60 000 MPa. Linka pracuje v automa-
tickém rezimu a je navrzena i pro horké plnéni. Nami doda-
vané sacky je mozno nasledné pasterizovat anebo sterilizovat
v autoklavu pfi teploté 121 °C. Timto krokem se v pfipadé
potravinovych vyrobk( nemusi tyto vyrobky dale stabilizovat.

www.dk-technologie.cz, trade@dk-drmela.cz

Inzerce

1@\ ISV

15. duben 2014, NH Hotels, Olomouc

Tematické okruhy:

e moznosti dodavatelll pfi automatizaci, modernizaci a udrzbé podnikd

v potravinaFském préimyslu

e vyvoj automatizace vyroby potravin
e investi¢ni zaméry v potravinaiském prlimyslu

Zed’ za Vas sice nepostavime, ale s pecenim chleba pomoct miiZzeme!

Soucasnost i budoucnost modernizace, automatizace a bezporuchovy chod provoz( firem z potravinaigkého préimyslu bude tématem druhého roéniku
konference, ktery pod upravenym nazvem navazuje na lofiskou akci Automatizace, modernizace a Gdfba v potravinarském préimyslu.

e dlleZitost investic do modernizace provozé pro udrZeni a zvyseni konkurenceschopnosti

v porovnani se zahrani¢nimi podniky

CONIROL ...

ENGINEERING ZEMRDRTBA

pidmysiavédie podeike

WWW.KONFERENCE-TMI.CZ

Seminare

{TRADEMEDIA

pro inzenyry LiNTemNATIONAL
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ENERGETIKA V POTRAVINARSTVI

AUTOR: PETR POHORSKY

VYUZITI KOGENERACE CI TRIGENERACE

VA4

MUZE VEST KE ZVYSENI ENERGETICKE UCINNOSTI
U VYROBY POTRAVIN A NAPOJU

Energeticky Guc¢inna vyroba ma zasadni vyznam v souvislosti s tim, jak ménici se
ekonomické a ekologické naroky nuti vyrobce a vyvojare zavodii premyslet o alter-
nativnich formach vyroby. Kogenerace ¢i trigenerace je stale diilezitéjsi variantou

ziskavani energie, o které je mozno uvazovat pfi navrhovani zavodi na vyrobu

potravin a napoju ¢i pri rekonstrukci téch stavajicich, a poskytuje atraktivni dlou-
hodobou variantu pro vedeni spolecnosti.

Typické centralizované elektrarny byly di-
ve generatory velkého mnozstvi energie,
ptedevsim tepla. V souc¢asné dobé teplarny
reguluji aktudlni vyrobu tepla podle po-
ptavky (1éto — zima) nebo ,,prebyte¢né®
teplo vyuzivaji k pohonu turbiny a vyra-
béji elektrickou energii pro pokryti svych
potteb nebo je dodéavaji (prodavaji) do
elektriza¢ni soustavy. A to vée podle toho,
co je v dany okamzik vyhodnéjsi nebo po
jakém typu energie je vétsi poptavka. Mlu-
vime tedy o kogeneraci - sou¢asné vyrobé
tepla a elektrické energie.

PrestoZe teplarny investovaly desitky mi-
liard korun a drasticky sniZily emise, stéle
vyrabéji energie z uhli a stale tedy nejde
o bezemisni zdroje. Zna¢nou nevyhodou
velkych tepldren zustava vysokd mira
energetickych ztrat v mnohdy zastaralé
horkovodni siti, tj. nez se teplo dostane
k odbérateli.

Zastanci decentralizované vyroby elek-
tfiny a tepla vyuzivaji toho, Ze na trhu je
dostatek dostupnych kogenera¢nich jed-
notek, které jsou schopny flexibilné plnit
pozadavky provozu pfimo v zavodé ¢i v ja-

kékoli fabrice. Diky kogenerac¢ni jednotce
si provozovatel nejenze vyrobi teplo, ale
i elektfinu pro svou pottebu. Horsi je to
v soucasné dobé s prodejem ,,prebyte¢né”
elektrické energie do sité. Vykupy jiZ ne-
jsou tak podporovany jako dfive a toto vie
ovliviiuje ekonomiku provozu jednotky.

Hlavné u zpracovani potravin a napojti je
uzitecna tzv. trigenerace, protoze vyuziva
energie k vyrobé chladu, coz je jeho dob-
rym umisténim v cyklu a¢innosti. Diky
tomu, Ze kogeneracni, resp. trigenerani
jednotky spaluji predevsim plyn, mtzeme
hovotit o ekologické vyrobé.

Bohuzel ceny plynu jsou u nds stale vys-
$i nez ceny uhli. V porovnani cen plynu
v USA a EU se dostavaime dokonce na
dvojnasobnou cenu za plyn. A to je jed-
nim z nejvétsich problému intenzivnéjsiho
roz$iteni kogenerace. ,V napojovém a po-
travinarském primyslu jsou jisté oblasti,
kde se vyhody téchto technologii projevi
naplno pozitivné, v ostatnich jiz méné.
Ur¢ité bych v kazdém ptipadé doporucil
zpracovani dukladné ekonomické rozva-
hy na zékladé redlnych hodnot spotteb

avynost,” podotyka §éfredaktor casopisu
All for Power Stanislav Cieslar.

»Nasazeni kogenerace ¢i trigenerace ma
stejna uskali jako u jinych segmentt po-
tencidlnich klientt. Jde vidy o maximalni
vyuziti vyrobené energie - tedy elektfiny,
tepla a chladu. NejdulezZitéjsi je proto na-
vrh vykonu, zptisobu provozu a dal$ich
technickych parametrt presné dle potfeb
potencialniho klienta - dle pribéhu spo-
tfeb energii jeho energetického hospo-
darstvi,“ vysvétluje Roman Mendrygal,
predseda predstavenstva spole¢nosti Me-
nergo. ,Obecné vétsi uskali jsou v aplika-
cich s potfebou vyssich teplot a zejména
pary a pti aplikacich s potiebou chladu
pod hodnoty -10 °C,“ upozornuje Michal
Rzyman, generalni feditel CEZ Energo.

»Musime si uvédomit, Ze princip koge-
nerace vyzaduje vyuziti veskerého vyro-
beného tepla (v pripadé trigenerace pak
chladu), legislativa zavadi v této souvislosti
pojem ,uzite¢né‘ teplo. Déle je nutno pro-
véfit, zda Ize v daném misté kogenera¢ni
jednotku pfipojit k siti. Teprve poté je
mozné podniknout dal$i kroky vedouci
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k implementaci kogenerace do energe-
tického systému podniku se zohledné-
nim potiebnych parametri produkované
energie. V neposledni fadé je také nutno
pocitat s tim, Ze kogenerace patfi mezi
podporované zdroje (provozovatel cerpa
dotace na vyrobu elektfiny), a proto jsou
ze strany statnich orgni dosti pfisné po-
Zadavky tykajici se ptipojeni k elektrické
siti, provozu téchto zafizeni ¢i méfeni
a vykazovani vyrobené energie. Splnéni
veskerych legislativnich podminek pak
muze znamenat pomérné velky rozsah
¢innosti,“ dodava Vlado Murar, marke-
tingovy manazer spole¢nosti Tedom.

Napriklad zavod na vyrobu suseného
mléka mize mit malou potiebu chlazeni,
zatimco u vyroby syrt se o¢ekdva vyso-
ka mira vyuziti fizeni teploty a chlazeni.
A naopak, zavod na vyrobu suseného
mléka bude mit relativné vyssi poptavku
po teple. Vyjmeme-li z této uvahy chla-
zeni, kazdy zdvod muiZe vyuzivat ptibliz-
né stejné mnozstvi energie v poméru ke
vstupnimu objemu mléka. Rovnovéha je
mimoiadné dilezitd a vyvojar musi zajis-
tit, aby zvazovand kogenera¢ni linka byla
odpovidajici, aby se dosahlo rovnovahy.
»Kogenerace, resp. trigenerace se naplno
vyhodné projevuje tam, kde 1ze plné vyuzit
teplo, pfipadné chlad, a to i v letnich mé-
sicich. Idedlni je i velké a vyrovnana spo-
treba tepla ¢i chladu v prabéhu roku. A to
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potravinarsky a napojo-
vy pramysl v mnohych
svych oblastech myslim
napliuje,“ domniva se
Stanislav Cieslar.

»V pripadé nasazeni
kombinované vyro-
by elektfiny a tepla,
plynové trigenerace
a plynovych tepelnych
¢erpadel v segmentu
potravinafstvi je zfe-
telny nartstajici za-
jem o budovani téchto
zatizeni,“ pridava se
Michal Rzyman. ,Kde
je téméf celoro¢ni potieba teplé (horké)
vody, tam je mozné nasadit klasickou ko-
generaci zaloZenou na plynovém pistovém
spalovacim motoru, a kde je potfeba navic
i chladu, tam lze uvazovat o trigeneraci,
klasicky se jedna napt. o mlékarny, kde
je celoro¢ni potieba teplé i chladné vody.
Nasazenim kombinované vyroby elektiiny
atepla dochdzi k vyznamné spore nakla-
dii na paliva, celkova uc¢innost je az 90%
a uspora energii je az 40% ve srovnani
s oddélenou vyrobou elektfiny a tepla,”
uptesiiuje generdlni feditel CEZ Energo.

»Nasazeni kogenerace je mozné i v pe-
karnach, které nemaji horkovzdusné elek-
trické ¢i rekuperacni pece, tedy jsou to
ty, jez vyuzivaji olejové pece. Je zde velka
vyhoda stabilni spotfeby tepla béhem ce-
1ého roku. Dale pak pro suseni produkti
nebo surovin. Pfi vyrobé piva lze vyuzit
kogeneraci i trigeneraci. Tam vysoce ener-
getické provozy zatim jen mélo vyuzivaji
uspornych opatteni, coz je zfejmé dano
tim, Ze mohou kvili stejné poptavce neu-
stale zvySovat cenu piva,“ mysli si Roman
Mendrygal. ,,Potravinatrsky pramysl je
specificky svymi potfebami tepla a chla-
du aje tfeba vzdy davat pozor, jaké teploty
jsou pro jednotlivé technologie vyzadova-
ny. Napfiklad v kombinaci s kogenera¢ni
jednotkou neumoznuji obvykle pouzivana
absorp¢ni chladici zatizeni na bazi rozto-
ku LiBr (v procesu trigenerace) dosazeni
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teploty niz$i nez cca 4 °C. Je tedy potie-
ba spravné vybrat vhodnou technologii
a spravné vyhodnotit ekonomicky pfinos
jejiho nasazeni, pfipadné se pokusit nalézt
vhodnéjsi reseni,“ vysvétluje Tomds Bicak,
vykonny feditel COGEN Czech (sdruze-
ni pro kombinovanou vyrobu elektfiny
a tepla).

»Spatné navrzend technologie kogenerace
miZe ptinést fadu problému a néklady na-
opak zvysit. Kogeneraci je tfeba rozumét
nebo se obracet na odborniky,“ upozor-
nuje Vlado Murdr. ,,Investice do energe-
tickych zafizeni jsou vét§inou investicemi
dlouhodobymi. Spatné nastaveni vykonu
muze velmi snadno zptsobit, Ze instala-
ce kogenera¢ni jednotky nepfinese ani
ocekavané spory energie, ani financni
vynosy,“ dodava Tomas Bicak.

Dalsi roli hraje to, Ze feSeni musi zohled-
novat odbéry ve $picce a technické poza-
davky vyplyvajici ze zptsobu fungovani
energetickych zafizeni - funguji lépe,
Cistéji a s mensimi naroky na adrzbu,
pokud bézi konzistentné. ,V konkrétnich
realiza¢nich ptipadech mohou vzniknout
mozné komplikace v souvislosti s uplatné-
nim vyrobené elektrické energie v distri-
bu¢ni siti ¢i komplikace s hygienickymi
pozadavky hluku,“ pfipomina Stanislav
Cieslar. Tyto podrobnosti je nutno mo-
delovat a optimalizovat, aby bylo nalezeno
to nejvhodnéjsi feseni pro danou aplika-
ci. V dnesni dobé rostoucich ndkladi
na energii je evidentni, Ze 1ze dosahnout
skute¢nych ziskl jak v ekonomickém,
tak v ekologickém smyslu, a to vyuzi-
tim projektu efektivni kogenerace nebo
trigenerace.

Kogenerace, at jiz ve velkych teplarenskych
zdrojich, nebo prostfednictvim mensich
kogenera¢nich jednotek, je v8ak i pres
uvedenad rizika na vzestupu. Napriklad
v sousednim Némecku chtéji zvysit podil
elektfiny vyrobené v kogeneraci na 25 %
do roku 2020, coz bez rozvoje teplarenstvi
a tepelnych sit{ a rozvoje decentralizova-
nych kogenera¢nich zdroji ur¢ité neptjde.
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ZENON PRIPRAVUJE
VYROBCE MINERALNICHVOD ADELHOLZENER

Jméno Adelholzener symbolizuje vynikajici kvalitu a nepretrzi-
té inovace. Z téchto divodi tato némecka spole¢nost neustéle
vylepsuje sviij systém plnéni a nasazuje nejmodernéjsi dostupné
vyrobni technologie. Pro fizeni a sledovani vyrobniho systému
spoléha Adelholzener na zenon, soubor HMI/SCADA softwa-
rovych nastroju od firmy COPA-DATA.

Adelholzener zaméstnava kolem 420 pracovnikil, starajicich
se o plynulou vyrobu a prodej 1é¢ivych a mineralnich vod, v¢etné
velkého mnozstvi riznych nealkoholickych népojt pod znackou
»Adelholzener®a ,,Active O," Voda pochdzi z hloubek bavorskych
Alp, ze zdroje mineralni vody leZiciho 140 metrti pod povrchem
zemé v chranéné oblasti. Adelholzener pouziva pro proces staceni
nejmodernéjsi technologie, aby tak zajistil konstantni vysokou
uroven kvality a hygieny. Ve spolupraci s dodavateli vyrobnich
zafizeni, jako je firma Krones, je Adelholzener schopen doséh-
nout jak vynikajici kvalit, tak i splnit naro¢né ekologickeé predpisy.

Systém staceni do lahvi - inovativni a vykonny
Adelholzener vyrabi své produkty celkové na deviti stacecich
linkach. Tti z nich jsou uréeny pro plnéni do vratnych PET lahvi,

NA BUDOUCNOST

tfi pro plnéni do jednorazovych PET lahvi a zbyvajici tfi pak
pro plnéni do vratnych sklenénych lahvi. Pomoci téchto linek
je Adelholzener schopen vyrabét az 240 000 lahvi za hodinu.
Od roku 2004 jsou nasazeny dva systémy pro tiidéni vratnych
PET lahvi. Po¢itatem fizené automatické t¥idéni lahvi napfi¢
zdvodem umoznuje znovupou?ziti ekologickych PET lahvi, které
jsou plnény v mistnostech s vysokym ndrokem na hygienické
predpisy za dodrzeni aseptickych podminek.

zenon - spravné feseni

Adelholzener pouziva systém zenon od COPA-DATA pro své
procesy staceni napoji do lahvi jiz fadu let. Pfedtim, na poc¢atku
90. let, nebyl pouzivan komplexni vizualiza¢ni systém - jen né-
kolik jednoduchych aplikaci zaloZenych na operaénim systému
DOS. Izolovana feSeni v minulosti prevlddala a standardem byla
sériova komunikace. Herbert Schrobenhauser, jenz je ve firmé
Adelholzener odpovédny za technologie fizeni a monitorovani,
vysvétluje: ,Nasim cilem bylo v té dobé ziskat mnohem vhodnéjsi
a vypovidajici ndhled na na$ vyrobni systém a stroje a umoznit
jejich intuitivni a flexibilni ovlddéni. Povazujeme COPA-DATA
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za technologického lidra v oblasti vizualiza¢nich feseni, a proto
jsme se rozhodli pro zenon, na Windows zalozeny HMI/SCADA
systém, pro vSechny nase aplikace.”

Dal$im vyznamnym faktem pro zvoleni zenonu byla jeho
vysoka uroven kompatibility s jinymi systémy. zenon miize byt
nasazen v intranetu i internetu a pracuje se viemi opera¢nimi
systémy Microsoft, od Windows CE po Windows 8. zenon muize
byt nasazen na mnoho rozli¢nych cilovych zatizenich. Uzivatel
pouziva stale stejné vyvojové prostredi nezavisle na tom, zda
pracuje na CE panelu nebo na PC. Jakmile jsou vytvofeny pro-
ménné, obrazy a dal3i objekty, mohou byt pouzity na riznych
platformach bez nutnosti jakychkoliv dodate¢nych tprav.

Pro rozsahlé skalovatelné projekty muze byt zenon snadno
konfigurovan jako decentralizovany systém s integra¢nim pro-
jektem. Je to intuitivni nastroj, kde neni pti vyvoji finalni aplikace
vyzadovana znalost programovani. To pfindsi zna¢nou vyho-
du pti pouziti riznymi typy uzivatelt — elektrikafi, pracovniky
udrzby apod. - zenon vSem poskytuje predptipravené vyspélé
funkce a zajistuje tak bezpecnost a spolehlivost systému. Hubert
Schrobenhauser doplnuje: ,,Bylo pro nas téz dilezité najit part-
nera, ktery bude schopen rychle reagovat na pfipadné problémy
pti zavadéni a nabidnout nam efektivni podporu.“

Velky rozsah aplikaci

Pro maximalni vyuziti vlastnosti zenonu jej Adelholzener na-
sazuje jak pro sledovani, tak pro fizeni celého systému plnicich
linek. zenon také monitoruje vyrobni data (jako teploty, efektivitu
vyrobnich linek, drovenn CO, v népojich, pomér smési apod.)
a zaznamendvd vechny operace provedené uZivatelem. Diéle
spravuje a vyhodnocuje poruchové hld$eni, monitoruje kvalitu
dodavané vody a dalsi parametry vodniho zdroje.
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Mimo vizualizaci linek a stroji vyuziva Adelholzener zenon
pro automatizaci budov. Monitoruje a fidi dodavky vzduchu,
pary, elektfiny, CO,, O,, N,, stejné jako reguluje topeni, vzducho-
techniku a klimatizaci. zenon také idi interni ¢istirnu odpadnich
vod pfi dodrzeni predepsanych norem, pficemz je dosazeno
nadprimérné urovné Cistoty na vystupu.

Vyhody pro uzivatele: Pfestoze je zenon pouzit ve vSech moz-
nych aplikacich, uzivatelé musi byt vyskoleni pouze jednou a zis-
kané znalosti mohou pouzit pro jakoukolivimplementaci v ramci
celého podniku. Navic jsou zna¢né snizeny naklady na spravu a
udrzbu vizualizaénich systémi diky standardizaci feSeni.

Univerzalni aplikace od vyroby po kontrolu
kvality

zenon zobrazuje vyrobni data (jako napt. pocet lahvi, informace
o $arzich, ¢asové intervaly) vSech plnicich linek a soubézné archi-
vuje data prostfednictvim zenon Archive Server. Archivni data
jsou ukladana v komprimovaném tvaru na centralnim serveru,
bez moznosti jejich ndsledného zmanipulovani. To umoZznuje
firmé Adelholzener splnit pfisné predpisy dle FDA. FDA (,,Food
and Drug Administration®) je ufad pro ovéfovani a povolovani
farmaceutickych vyrobkt v USA a jeho normy jsou prejima-
ny i pro oblast vyroby ndpoji a potravin. Je také zodpovédny
za ochranu verejného zdravi a sledovani kvality lékarskych za-
Fizeni a potravin.

Data uloZend a archivovana zenonem mohou byt déle zpra-
covana v manazerském informacnim systému ,Qualifax®. Ten
poskytuje rychly ndhled na cely vyrobni proces od dodavky
surovin az po vystupni produkt. Vyrobni data dodana zenonem
jsou kombinovana s master daty tykajicimi se znaceni, etiket,
receptur apod. pro zlepseni planovani vyroby a logistiky.
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Dynamické reportovdni vyroby pro analyzy OEE
a spotreby energii dle ISO 50001

Pro zaji$téni vyroby planovaného produktu v definovanych
$arzich musi systém umoznit pfesny a jasny vybér surovin pro-
stfednictvim automatického skenovani. Ctecka ¢arovych kédt
preéte véechny informace o kontejneru (suroviny, informace
o produktu, urovné plnéni apod.). Diky tomu je mozné presné
sledovat jednotlivé prabéhy Sarzi — dtlezita charakteristika kvality
u Adelholzener.

Jestlize je kvalita vyroby automaticky zaji§téna, zaméstnanci
se mohou soustfedit na své aktudlni ulohy - vyrobu napojt.
zenon zaznamenava veskera relevantni data pro dany pocet la-
hvi, typ ndpoje a vyrobni fazi. Poté jsou v§echny tyto informace
archivovany a zobrazeny v trendu, ktery zobrazuje aktualni stav
vyroby. Jasny prehled o technologii umociiuje ,,zenon worldview*,
pouzivany firmou Krones. Tento typ obrazu zobrazuje kompletni
nédhled vsech vyrobnich linek s vizualizaci aktudlnich statust
jednotlivych stroji. Navic umoziuje vzdjemnou diagnostiku
mezi linkami, zobrazuje poruchy a stroje, na kterych se objevily.
zenon umoznuje v tomto obraze pouzit zoom pro pribliZzeni mista
poruchy na dané lince a zobrazeni detailniho nahledu - naptiklad
aZ na uroven ventild.

zenon nabizi ergonomické a intuitivni ovldddni vyrobni technologie
pro kazdého uzivatele

Vyznamné vylepseni vykonu

Cilem vedeni Adelholzeneru bylo vylep$eni obsluhy vyrobnich
linek prostfednictvim zenonu pro zajisténi plného fizeni efektiv-
niho vystupu a optimalizace vyuzZiti vyrobniho zatizeni. Herbert
Schrobenhauser uzavira: ,,zenon ndm umoznil dosdhnout naseho
planovaného cile. Nasi nejdulezitéjsi zasadou bylo zajistit kvalitu
nasich produktd, coz je nezbytny pozadavek v napojovém i po-
travinarském primyslu. Soucasné jsme chtéli identifikovat dalsi
potencial optimalizace pro posileni nasi firmy do budoucnosti.“

Dnes jsou vSechna vyrobni data dostupnd na prvni pohled.
Adelholzener miize délat nyni rychlad rozhodnuti pro zajisténi
optimalni efektivity vyroby. Vyrobni data souvisejici s kvalitou
jsou také v zenonu sledovana, aby byla u veskerych produkta
zajisténa presné stanovena kvalita. Efektivni vystup nyni dosdhl
400 miliént plnéni za rok - zvy$eni o 100 miliént plnéni za po-
slednich deset let.

Na konci léta 2011 se vedeni podniku rozhodlo pro rozsiteni
stavajiciho portfolia o dal$i produkt ze skupiny néstroji rodiny
zenon - zenon Analyzer, specializovany nastroj pro celofiremni
analyzu vyrobnich parametrt a dat o spotfebach médii a nasled-
ny automatizovany reporting. Adelholzener ma tak k dispozici
nejen kompletni prehled spotteb v§ech hlavnich i pomocnych
zafizeni (budovy, technologie aj.), ale predevsim také efektivni
nastroje pro zlep$eni spotfeby pti vSech ¢innostech a optimali-
zaci energetické naro¢nosti. Adelholzener ziskal po roce a ptil
certifikaci svého systému managementu hospodareni s energii
dle ISO 50001:2011, ¢emuz prispél do zna¢né miry pravé zenon.

www.prozesstechnik.cz
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ABB PREDSTAVILA NOVOU ROBOTICKOU TECHNOLOGII NAVADENOU

POCITACOVYM VIDENIM
Systém pocitacového vidéni spole¢nosti ABB poskytuje vyssi
spolehlivost pro aplikace navadéné pocitacovym vidénim, pfi-
¢emz jejich nastaveni trva jen 25 % Casu ve srovnani s tradi¢nimi
feSenimi.

ABB Integrated Vision je vykonny systém inteligentni kamery,
diky némuz je zavadéni robotickych aplikaci navadénych pocita-
¢ovym vidénim rychlejsi a snadnéjsi nez kdy dfive. S pouzitim
navadéni pomoci 2D po¢éitacového vidéni mohou vyrobci preci-
znéji sledovat produkty, zdokonalit management dodavatelského
fetézce, zvysit kvalitu, odstrariovat nedostatky u problematickych
linek a procestl a vyrazné rozsitit pouziti robotické automatizace.

Systém ABB Integrated Vision, vyuzivajici prvky spolec¢nosti
Cognex®, pouziva sofistikované zobrazovaci technologie, jako je
algoritmus PatMax® patentovany spole¢nosti Cognex a urceny
pro vyspélou lokalizaci dili. Vysledkem je robustni inspekce,
detekce vad, navadéni a méfeni, ¢imz je zajisténo, ze vyrobené
produkty spliuji ty nejvy$si normy.

Veskeré tyto schopnosti jsou uzite¢né jen tehdy, je-li snadné je
nastavit, zavadét a udrzovat. RobotStudio, silny, ale jednoduchy

programovaci nastroj spolec-
nosti ABB na bazi PC, nyni
poskytuje platformu pro
rychlé a snadné vytvare-
ni ukolt pro poéitaco-
vé vidéni. Operétori
mohou volit funkce,
nastavovat paramet-
ry, obsluhovat za redl-
nych podminek a vybi-
rat z knihovny obvyklych
aplikaci po¢ita¢ového vi-
déni. Inteligentni kamera
nabizi tu nej$irsi fadu za-
budovanych komunika¢nich
protokold, které pfimo komunikuji
s robotem.
www.abb.com/robotics

RYCHLE A PRESNE SNIMACE DATAMAN 8050 ZA DOSTUPNOU CENU

Spole¢nost Cognex Corporation, pfedni svétovy dodavatel systé-
mil pocitacového vidéni, uvedla na trh svou doposud nejrychlejsi
a cenoveé nejvyhodnéjsi fadu primyslovych snimaci DataMan®
8050. DataMan 8050 se vyznacuje provedenim s odolnym krytem
pro naro¢né podminky na provozni urovni zdvodu a je vybaven
algoritmy ¢teni spole¢nosti Cognex svétové tridy, dokaze tedy
snadno a rychle ¢ist i obtizné ¢itelné ¢arové kody.

»Nové snimace DataMan 8050 a 8050X stavéji na uspéchu naseho
$pickového ru¢niho snimace ¢arového kédu DataMan 8500°,
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ktery definoval standard v oblasti ¢teni koda DPM (ptimo ozna-
¢ovanych na dilech),“ sdélil Carl Gerst, viceprezident spole¢nosti
a feditel obchodni jednotky identifika¢nich produkti.

Patentované snimace DataMan 8050 a 8050X jsou idedlni pro
aplikace v mnoha vyrobnich prostfedich, jako je automobilovy
pramysl, spotiebni elektronika, letectvi a balici technika. Snimace
DataMan 8050 a 8050X vyuzivaji algoritmus 1DMax+, jenz je
patentovany spole¢nosti Cognex, s technologii Hotbars™ pro
dosahovani vysoké rychlosti ¢teni, a to i u poskozenych, nizko-
kontrastnich nebo pfimo barvou nanasenych ¢arovych koda.
Spickové algoritmy pro 2D kédy umoziiuji snimaci 8050 rychle
dekddovat nejriiznéjsi 2D symbologie, véetné kédt DataMatrix,
QR, PDF417 a Aztec.

Modulérni provedeni fady DataMan 8050 se prizptisobuje mé-
nicim se komunika¢nim potfebdm zdkaznika. Rada DataMan
8050 je dostupna s kabelovymi i bezdrdtovymi komunika¢nimi
moduly a podporuje pramyslové standardni komunikaci, véetné
USB, USB Keyboardu, RS-232 a bezdratové komunikace Blue-
tooth se zakladovou stanici. Snimace fady DataMan 8050 jsou
navrzeny pro naro¢nd pracovni prostfedi a maji odolné a pru-
myslové pfizptsobené produktové prvky, stejné jako celou fadu
pramyslovych kabelt a pfisluSenstvi doplnujicich tento produkt.
WWW.cognex.cz
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B&R PREDSTAVUJE NOVOU GENERACI SVE TECHNOLOGIE PRO PRENOS

ZOBRAZOVANYCH DAT

Spole¢nost B&R uvadi na trh Smart Display Link 3 - nejno-
véj$i technologii pro prenos zobrazovanych dat. Tato verze jiz
osvédcené technologie umoziuje pouziti kabelt délky az 100 m
(vzdalenost mezi PC a panelem) a reflektuje zejména pozadavky
vyrobctt moduldrnich stroju a vyrobnich linek. Technologie
Smart Display Link byla poprvé predstavena v roce 2004. Jiz tehdy
umoznila zdkaznikiim spole¢nosti B&R umistovat operatorské
panely az do vzdalenosti 40 m od fidiciho PC.

Technologie Smart Display Link 3 sjednocuje riizna komunikaéni
meédia a nahrazuje je jedinym standardnim ethernetovym kabe-
lem. Tim klesaji naklady na kabeldz - pii vétsich vzdalenostech
velmi vyznamné. Tenky kabel s konektorem RJ45 se také snadno
vejde do rtiznych prichodek, ztiZzenych mist ¢i do nosnych ramen
panelil. Technologie Smart Display Link 3 souc¢asné prinasi $pic-
kovou grafickou vykonnost, nebot graficka data jsou prenasena
z fidiciho PC pfimo na panel, a to bez jakéhokoliv dodate¢ného
predzpracovani. Technologie je pouzitelna bez ohledu na opera¢-
ni systém pocitace. Smart Display Link 3 je diky své modularité
pouzitelny pro vSechny operatorské panely tfidy Automation
Panels firmy B&R - tedy nejen pro produkty nové, ale i pro

PLATFORMA EPLAN 2.3:

predchozi generace paneld. Technologie Smart Display Link 3
je tudiz kompatibilni se véemi v souc¢asné dobé provozovanymi
operatorskymi panely tfidy Automation Panels.

www.br-automation.com

VESTAVENY SYSTEM PRO PREDBEZNY NAVRH TECHNICKEHO RESENI

Faze pfedbézného ndvrhu technického feseni a faze detailni
konstrukce zatizeni spolu tzce souviseji, ale tradi¢né jsou zpra-
covavany pomoci riznych softwarovych konstrukénich systémd.
Nyni jsou jiz zaclenény v systému EPLAN, protoze systém pro
predbézny ndvrh technického fesent je souddsti platformy EPLAN
2.3. Inovované funkce zvysuji kvalitu projektu a konzistenci
dat a soucasné snizuji naklady na nasledné konstruké¢ni prace
a ptipravu vyroby.

Predbézny néavrh technického feseni je rozhodujici fazi kon-
strukénich praci. Zahrnuje stanoveni technické koncepce stroje
nebo zafizeni a pocate¢ni odhad celkového objemu konstrukénich
praci. Platforma EPLAN 2.3 dava této klicové fazi projektu novy
zédklad. Pfimo v platformé EPLAN je mozné realizovat v3e, co je
soucdsti predbézného navrhu technického reseni: grafické nacrty,
funkéni schémata a seznam proménnych, vychozi technicka data
pro pohony, snimace a vstupy/vystupy PLC nebo kusovniky pro
kalkulaci materidlovych nakladii. Na zakladé uplnych dat z této
faze, bez nutnosti zaddvat nova data nebo je prevadét z jiného
systému, lze nasledné navrhnout detailni technickou konstrukei
zafizeni a postup jeho vyroby ¢i montéze.

Vyhodou pro uzivatele je velmi snadné zaskoleni a jednoducha
préce s timto novym systémem vychdzejicim z platformy EPLAN.
Nov¢ integrovana soucast platformy EPLAN umozniuje zlepsit

konzistenci dat a zvysit kvalitu projektu. Soucasné se snizuji
naklady na cely proces vyvoje stroje/zatizen.

www.eplan.cz
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Mezindrodni veletrh
elektrotechniky, elektroniky, automatizace, komunikace, osvétleni a zabezpe&eni

AMPER
2 0 1 4

future technologies

www.amper.cz

Elektroenergetika — vyroba, rozvod a distribuce elektrické energie ¢ Vodice a kabely
e Elektroinstalacni technika a inteligentni elektroinstalace ¢ Osvétlovaci technika
e Elektrotepelna technika ¢ Pohony a vykonova elektronika, napajeci soustavy e Elektronické
soucastky a moduly ¢ OPTONIKA — Optické a fotonické soucastky a zafizeni  Méfici a zkuSebni
technika ¢ Automatizace, fizeni a regulace ¢ Zabezpecovaci technika e Informacni, komunikacni
a navigacni technika e Naradi, pomucky a vybaveni e Vyrobni zafizeni a komponenty pro
elektroprimysl e Sluzby, media a instituce
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Cheete zvysit -
provozni zisk o se vz,

jake rezervy mé nase vyroba

sve vyroby? e o
a jak je mohu vyuzit
Kk jejimu zlepSeni!®

Pomuize vam
univerzalni
systém mereni
vykonnosti linek:

COMES" OEE

Informace a zkuSenosti uZivatelli na
WWW.0ee.cz

Compas automatizace, spol. s r.0.

Nédrazni 610/26, 59101 Zdr nad Sézavou

tel.: +420 567 567 111, fax; +420 567 567 112
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