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VEGAPULS 64

Radarovy hladinomér nové generace pro spolehlivé méfeni kapalin
pomoci 80 GHz technologie

VEGAPULS 64 je prvni procesni radarovy hladinomér pro méfeni kapalin, pracujici na frekvenci
80 GHz. Tato vysokofrekvencni technologie pfindsi presné zaméfeni radarového paprsku.
To znamend, Ze tento hladinomér poskytuje spolehlivé méfeni i v nddrzich s vnitfnim zafizenim,
jako jsou topné spirdly a michadla. Uzky vyzafovaci mikrovinny paprsek se vyhybd témto
prekdzkam a pfipadné nénosy na sténé nadrze nemaji Zadny vliv na vysledné méreni.

S nejmensi anténou svého druhu, je VEGAPULS 64 neprekonatelny pro pouZiti v malych
skladovacich nebo procesnich nédrZich.

Radar je schopen méfit kapalnd média se Spatnymi odrazovymi vlastnostmi az prakticky na dno
nadrze. Dokonce i média s hustou pénou na hladiné, extrémné turbulentni hladina produktu,
kondenzace nebo ndnosy na anténé, nemaji vliv na méfeni a hladinomér VEGAPULS 64 si udrzuje
svou presnost a spolehlivost.
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Vyhradni zdstupce sp i VEGA Gri KG pro CR a Slovensko:
LEVEL INSTRUMENTS CZ - LEVEL EXPERT s.co. [ KSEE
Pribramska 1337/9, 710 00 Ostrava
Ceska republika

LEVEL INSTRUMENTS CZ Tel.: 00420 599 526 776, 00420 599 526 171 nebo 174
LEVEL ExPERT Fax: 00420 599 526 777, Hot-line: 00420 774 464 120

E-mail: info@levelexpert.cz
http://www.levelexpert.cz




» AUTOMATIZACE, ROBOTIZACE
A INFORMATIKA V ZEMEDELSTVI
BUDOU HRAT STOUPAJICI ROLI
V PRODUKCI POTRAVIN

Pokud se jedna o nejnovéjsi trendy v oblasti automa-
tizace v potravindfstvi, téméf vyhradné je tim minén
zpracovatelsky sektor. At uz se jednd o davkovani,
michani, kontrola procesnich kroki jako jsou kva-
$eni, vafeni, peceni, zrani a dal$i formy zpracovani
¢i samotnd automatizovana expedice véetné plnéni

a baleni, to vie jsou obecné znamé postupy a fada

dodavatelt i uzivatelt sofistikovanych technologii

Petr Pohorsky, $éfredaktor

s nimi md mnoho zkudenosti. Asi nejblize k bézné

po@prumyslo izace.com

znamé automatizované prvovyrobé je senzorické
alaboratorni vyhodnocovani vstupnich surovin, které probihd jak u zemédélskych podnika,

tak u téch zpracovatelskych.

Samotna prvovyroba vak od seti ¢i sazeni az po sklizen nebo odchov zvifat skytd celou
fadu moznosti, jak nejen zefektivnit praci, ale i omezit ztraty nejen na vysledném produktu
¢i pohonnych hmotach. I zde jsou k dispozici v§eobecné znama feseni jako automatizované
zavlazovani ¢i davkovani krmeni, robotické dojeni a ¢im dal vice se hovoti o autonomnich
traktorech ¢i kombajnech, ale to jsou jen dil¢i kroky. I typicky cesky statek muze vyuzit
nejmodernéj$i techniky, jak informatiku o celkovém stavu produkce povysit na zcela jinou
urover. To vie pak jakozto komplexni feseni pfindsi nejen pfimou finan¢ni tsporu, ale Setti

i ¢as a ndmahu, které je v zemédélstvi vic nez dost.

Pravé na strankach bfeznového vydani ¢asopisu Automatizace v potravinafstvi se moder-
nim technologiim v zemédélstvi vénujeme ve dvou ¢lancich a to je pouze zacatek. Tomuto
tématu budeme v dalsich ¢islech vénovat ¢im dal vice prostoru, protoze jsou zde i dalsi
aspekty vyroby a jejiho vyhodnocovani, kterym se tuzemsti zemédélci nevénuji budto
viibec nebo v nedostate¢né mife. Informaéni technologie, senzorika, snimace, robotika,

bezpilotni prostiedky nebo i druzicové snimky budou v Zivoté ¢eského zemédélce ¢im dal

Ch filonihe

CHCETE DOSTAVAT CASOPIS AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTVI?

vétsi roli a my budeme u toho.

Bezplatné si jej mizete objednat elektronicky na portalu
www.prumyslovaautomatizace.com
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COLOS V6
PRIPRAVEN
PRO PRUMYSL 4.0

COLOS V6 JE SOFTWARE, KTERY SPOJUJE
centralizovand produktovd data, systémy pro fizenf linek, obsluhu,

tiskdrny a zarizeni pro kontrolu kédud ve zcela integrovanych
FeSenich. e e

CoLOS V6 vam pomuze: @ @

. snizit vyrobni naklady na prebalovani a vyfazovéni vyrobka T e T

. eliminovat chyby obsluhy s, : @
. zvysit vyrobni vykon omezenim prostoju Gi ColOS 3

. chrénit hodnotu znacky dodrzovanim predpist v dodavatelském retézci

CoLOS Base V6 CoLOS Factory l e‘ @

mosgrgregty  WPER e e
je vybaveny software pro tvorbu dovoluje souc¢asné ovladat az

zprav a jejich spravu. Dovoluje soucasné 99 zaftizeni. Rizeni a monitorovanf

ovladat az &tyfi zatizeni. Rizenf tisku na Urovni zdvodu.

a monitorovani tisku na drovni linky.

. obchod@ondrasek.cz
www.ondrasek.cz
E www.markem-imaje.com
: +420 558 639 611

KOMPLEXNI ZNACICI TECHNOLOGIE PRO VYROBNI A BALICI LINKY

ONDRASEK INK-JET SYSTEM
OFICIALNf PARTNER MARKEM-IMAJE PRO CR
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KONZERVARENSTVI

AuTor: CTK

SUSICKY SPAK CHCE ZVYSIT VYKONNOST,
KAPACITU, EFEKTIVITU | FLEXIBILITU
VYROBNICH LINEK

Susicky vyrobce ke¢upt, dresinki, omacek, majonéz nebo hoi¢ice
Spak Foods pripravuje rozsifeni kapacity vyroby az o 30 procent.
Do jara 2021 pristavi vyrobni a skladovaci objekt a za dalsi rok
ho vybavi technologii. Naklady budou ptes 20 milionti korun.
Trvale ziskova firma, ktera funguje od roku 1991, investovala
dosud v Susici asi ptl miliardy korun, fekl CTK 74lety zakladatel
firmy Hans Peter Spak z Vidné. Jeho rodinna firma ma ve Vidni
dalsi zavod se 45 lidmi, mensi nez zavod v Susici.

Podnik ted produkuje od nedélniho vecera do péatku na tfech
linkdch asi 60 tun vyrobkii denné. Pokud by zavedl nepretrzity
provoz, mohl by vyrédbét az dvojnasobek. ,,Nechceme ale sahat do
stavajicich rezerv. Rozsifenim kapacity chceme zvysit vykonnost,

kapacitu, efektivitu i flexibilitu, a pfitom zlstat na tfech sméndch,“

tekl provozni feditel Cenék Kohousek. ,,Rychlost vystavby zalezi
na procesu schvalovani,“ doplnil k pfistavbé. Nasledné rozsifeni

vvvvvv

Spak Foods loni utrzil za své vyrobky pfes 500 miliont korun,
meziro¢né o jednotky procent vice. ,Nejvice, o pét az deset pro-
cent meziro¢né, posilujeme uz zhruba pét let na ceském trhu, kde
proddme 30 az 35 procent produkce, uvedl Spak.

Zbytek produkce vyvazi firma do vice nez deseti zemi, zejména
do Rakouska, Itélie, Madarska, Svédska a na Slovensko. Novym
silnym trhem je Albanie a prvni dodavky zamifily nové do USA.
Dal$imi z&jmovymi trhy jsou Spanélsko, Dénsko a Norsko.
Firma chce podle Spaka postavit ve stfednédobém horizontu
dalsi sklad hotovych vyrobki, na néj uz ma sta-
vebni povoleni, a exportovat ze Susice do v§ech

evropskych zemi.

Spak postavil v Susici v roce 2011 zcela novy zavod
a produkuje 650 druhti vyrobkd. ,,Polovinu produkce
tvoii ke¢upy. Hlavni surovinou je raj¢atovy protlak,
ktery dovazime vyhradné z italské plné automatizo-
vané firmy, kterd odebira rajcata od farméid, a ne

ze sklenikd,“ fekl Kohousek. Repkovy olej a jogurty
kupuje firma v Cesku.

Na druhém misté v objemu vyroby jsou dresinky
a omacky, tfeti majonézy a nasleduji hot¢ice. Stejné
jako v zahrani¢i je také v Cesku stale vétsi poptavka
po vyrobcich bez chemickych konzervantt a barviv.
Firma se 140 lidmi, kde jsou kromé jednotek agen-
turnich pracovnikd vyhradné stdli zaméstnanci, ma

i vlastni vyvojovou a testovaci laboratof.

Automatizace v potravinaistvi | brezen 2020
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: PETER KEMPTNER

DIKY SBERU DAT SE SYSTEMEM zenon

Vyroba $iroké $kaly napoju ve sklenénych lahvich, PET lahvich,
plechovkach a kartonech déla ze spole¢nosti SMLC, dlouhodobé-
ho partnera PepsiCo, nejvétsi firmu zabyvajici se stacenim napojt
v Libanonu. Implementace systému Fizeni linky na softwaru zenon
od COPA-DATA znamenala konec ru¢niho sbéru dat a umoznila
automatizované ziskavani obsahlych informaci dtlezitych pro

7N

efektivni fizen{ procest staceni.

Pfichod domadcich chladni¢ek, obchodnich domi a supermarke-
tl v padesatych letech minulého stoleti znamenal pro vyrobce
népoji typu PepsiCo vyznamnou zménu chovani trhu. Tvarci
Pepsi Coly véas zachytili ptileZitost pro senza¢ni celosvétovy rist
reprezentovany nové vzniklou skupinou spotfebitelil. V roce 1952
uzavreli spolupraci se spole¢nosti Société Moderne Libanaise
pour le Commerce (SMLC), jez sidli v Bejratu, hlavnim mésté
Libanonu, a ktera se od té doby zabyva sta¢enim a distribuci po-
pularnich PepsiCo znacek nealkoholickych napoju, ledového ¢aje,

sportovnich napoju, dzust, energetickych napoji a balenych vod.
Se svymi deseti sta¢ecimi linkami na sklenéné lahve, vyfuko-

vané PET lahve, hlinikové plechovky a kompozitni kartony je
SMLC nejvétsim napojovym producentem v zemi. Spole¢nost

fliins -
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Systém fizeni linky zaloZeny na platformé zenon poskytuje SMLC
vycerpdvajici informace pro efektivni proces plnéni.

ziskala béhem své dlouhodobé ¢innosti fadu ocenéni, jako tieba
v neddvné dobé od PepsiCo International udélenou cenu ,,Per-
formance with Purpose®, jez ohodnotila zna¢né usili vykonané
se zaméfenim na snizovani spotfeby vody a energii.

Ackoliv procesy staceni u SMLC byly obecné celkem efektivni,
sbér vyrobnich dat a informaci pro management zahrnoval pre-
devsim ru¢ni zaznam dat pomoci papirovych formulaia a tabul-
kovych procesort. Protoze vyrobni persondl a persondl udrzby
maji jiné pracovni priority a s ohledem na pofizovani zdznamii
mnohé vedlejsi aktivity, ziznamy byly ¢asto nepfesné a nékdy
i protichidné. V nékterych piipadech se spiSe jednalo o reflexi
zadaného stavu nez o reporting skute¢nych hodnot.

Proto spole¢nost zapocala kroky k modernizaci zaméfené na
vylepseni kvality a efektivity. To zahrnovalo organiza¢ni zmény;,
investice do novych linek na nejvyssi technologické trovni a také
vystavbu novych vyrobnich prostor. V ramci této transformace se
management rozhodl investovat do softwaru, ktery bude schopen
efektivné pokryt vSechny staceci linky. Hlavnim cilem bylo zlepseni

Line 7 Immm .

.
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Reporty Ize generovat ve velmi krdtkém case, prakticky viechny detailni
informace lze zobrazit béhem chvilky.

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2020



toku informaci z prostfedi vyroby smérem na nejvyssi rozhodujici uroven, pro podporu
rychlejiho rozhodovani managementu zalozeného na lepsi informovanosti. Vedlejsim
ukolem bylo také ziskani a poskytnuti informaci pro Cistici procesy CIP (Cleaning in Place).

SMLC zadalo zakazku na implementaci pilotniho projektu pro jednu plnici linku firmé
Teknologix. Tento tym specialistl na pramyslovou automatizaci, jenz také sidli v Bej-
rutu, ma dspésnou reputaci z riiznych automatiza¢nich a optimaliza¢nich projektd,
které uspésné v predchozich letech pro SMLC implementoval. Na rozdil od evrop-
skych dodavatelt zde byla také vyhoda, Ze nebylo nutné do nabidky realizace zahrnout
zna¢né naklady na dopravu pfi uvadéni systému do provozu u zakaznika a naslednou
poprodejni podporu.

Pro snizeni mnozstvi dat ur¢enych k pfenosu a zpracovani navrhl dodavatel konfiguraci
systému s pouzitim samostatného PLC pro kazdou jednotlivou linku, které ma za tkol
z jednotlivych stroju linky data shromdzdit, logicky seskupit a predzpracovat do vhod-
ného formétu informaci. ,,Piestoze jsme védéli, Ze je tento koncept spravny a stravili
jsme mnoho dni a noci tsilim vyplnit pozadavky SMLC, nebyli jsme schopni zdkaznika
dokonale uspokojit,” pfipousti Lucien Kazzi, zakladatel a CEO spole¢nosti Teknologix.

»Dtvodem bylo, Ze jsme nepouzili spravny software.*

Pavodné zvolené softwarové produkty selhaly pfi implementaci mnoha pozadavki
zékaznika ohledné reportingu, ackoliv se jednalo o zavedené systémy procesni vizuali-
zace od velkych globalnich dodavatelii automatizacnich feseni a obohacené mnozstvim
ptidavnych moduld i upgradi. ,Museli jsme stravit nékolik mésicii programovanim
skriptii k zobrazeni Ganttova diagramu, ktery ¢erpal informace z implementovaného
systému,” fika Lucien Kazzi. ,Reporty byly také velice pomalé, vykresleni Ganttova
diagramu zabralo dvé minuty, obvykle dochdzelo k selhani pti jejich obnovovani a ¢asto

skon¢ilo jejich vykonavani celkovym padem.

Bylo uc¢inéno nékolik pokust s vyuzitim riiznych platforem, ale zddna nebyla schopna
zcela uspokojit véechna definovana kritéria. Pfi hledani vhodnéjsi platformy pro své
fedeni zjistil Lucien Kazzi, Ze pfedni technologicky dodavatel stroji pro staceni a baleni
spoléhd ve svych fesenich fidiciho systému na software zenon od COPA-DATA. ,,Pokud
je toto spravné feseni pro né, je velkd Sance, Ze jsem nasel to, co pottebuji,“ domyslel si
arozhodl se kontaktovat COPA-DATA.

To se ukazalo jako spravny krok pro zdchranu celého projektu. zenon mize byt plnohod-
notné pouzit okamzité po své instalaci, projekty jsou vytvareny v uZivatelsky privétivém
grafickém rozhrani, a to ¢isté konfiguraci a bez nutnosti jakéhokoliv programovani.
Lucien Kazzi potvrzuje, Ze pouziti platformy zenon bylo nejen snazsi nez implementace
jiného systému, ale obecné mnohem intuitivnéjsi, nez bylo predpokladano. Diky tomuto
rozhodnuti Teknologix uspésné dokondil sviij prvni systém fizeni linky pro SMLC jen
nékolik tydnii poté, co technici absolvovali své ivodni zenon $koleni. ,Tento rychly
vyvoj zna¢né podpotila vysokd flexibilita néstroje pro dynamicky reporting, kterym
zenon disponuje, umoznujici snadné vytvareni reporta kvality, analyz produktivity

biezen 2020 | www.prumyslovaautomatizace.com
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PRIPADOVA STUDIE

Liree: 7 I Graghical Anabyits

Implementace feSeni v systému zenon firmou Teknologix odstrariuje
potrebu rucniho sbéru dat a zobrazuje na prvni pohled skute¢nou
efektivitu linky.

vy

i analyz vedoucich k odhaleni prvotni pfi¢iny problému za vy-
uziti kold¢ovych grafti ¢i Pareto diagramu, uvadi Lucien Kazzi.
»Dalsim kli¢em k ispéchu byla vynikajici kvalita a rychla reakce
poprodejni podpory COPA-DATA'

Pouzitim platformy zenon implementoval Teknologix ve velmi
kratkém case komplexni fe§eni pro sbér dat a fizeni celé linky.
Automatizacni experti pouzili zkuSenosti ziskané pti této uvodni
implementaci k vytvofeni $ablon, takZe nasledna implementace
dalsich ctyt linek probihala velmi rychlym zptisobem. Systém zalo-
Zeny na softwaru zenon nyni obsluhuje 5 linek na vyrobu népoju,
jednu pro vratné lahve, dvé pro PET lahve a dvé pro plechovky.

Rozsahly seznam komunika¢nich ovlada¢t umoziluje komuni-
kovat v systému zenon se stroji od rozli¢nych vyrobct s pouzitim
riiznych fidicich jednotek (PLC). Vytvorenim standardnich PLC
bloku bylo dokonce mozné integrovat star$i vyrobni zafizeni.
Optimalizovana databazova struktura softwaru sniZuje paméto-
vé naroky na ukladani dat i na ¢as pottebny k nacitani reporta.
Zatimco ve starém systému Cinila nasbirana data z jedné staceci
linky az 500 GB za mésic, v fedeni zaloZeném na systému zenon

Lirse 7 ‘ AlwiT Snalyak

e,

L -

BB, Ths |

Analyza cetnosti alarmi pomdhd SMLC zamérit se na hlavni pri¢iny
prostoju a vylepseni celkové efektivity zdvodu.

S vyuzitim schopnosti dynamického reportingu, ktery zenon poskytuje,
implementovalo SMLC sledovdni a vizualizaci ¢isticich procest CIP
(Cleaning in Place).

je generovano pouze 10 GB za cely rok. Také napiiklad Ganttiv
diagram je nyni vygenerovan béhem dvou sekund, coz dtive trvalo
dvé minuty, a navic nedochdzi k zadnému selhani.

Implementace predstavila schopnosti dynamického reportingu.
Zatimco predchozi systémova architektura umoziovala zobrazo-
vat pouze statickd casova obdobi, v rozsifujicim modulu platformy
zenon s nazvem Roz$ifeny trend (Extended Trend) je mozné
data pro porovnani libovolné seskupovat a také v redlném case
sledovat aktualni hodnoty. Ganttliv diagram, jenZ programatori
z Teknologix v pfedchazejicim softwaru vyvijeli déle nez dva mé-
sice, nakonfigurovali v modulu Rozsifeny trend za jednu hodinu.

Resen{ zalozené na platformé zenon, implementované firmou
Teknologix, odstranilo nedostatky svého piedchidce a splnilo
veskeré pozadavky koncového zakaznika, ktery jiz nyni zvazuje
dalsi rozvoj ve formé integrace prediktivni analyzy. ,Novy systém
fizeni linky zaloZeny na platformé zenon eliminoval potfebu
ru¢nich zdznami a poskytl ndm dynamické reportovani pro
management véetné reportt kvality, analyz produktivity, ana-
lyz zdrojové pficiny a kategorie prostoji,“ fikd Shady Khoury,
provozni feditel SMLC. , To nam dava plnou transparentnost
nasi produkce a poskytuje ndm informace pottebné pro udélani
chytrych rozhodnuti opfenych o solidni zéklad jako je tieba
validace navrhu akumulace linky*.

Pouziti systému zenon pro fizeni staceci linky u SMLC
Centralni monitorovaci systém

Odstranéni ru¢niho sbéru dat

Komplexni informace pro management

Rychld validace navrhu akumulace linky

Vysoka stabilita systému, nizké pozadavky na pamét
Rychlé vytvéreni novych a dynamickych informacnich grafa
bez programovani

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2020



PROC CEKAT NA ZITREK?

Jiz dnes se mlzete spolehnout na specialisty v oboru préimyslové automatizace. S desitkami let zkuSenosti, vasni pro
inovativni feSeni a se skvélymi komponenty vam prinasime technologii zitrka.

Pro vas uspéch. WWW.SMC.CZ
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AUTOR: BoscH TERMOTECHNIKA $.R.O.

PARNI KOTLE BOSCH
V POTRAVINARSKEM PRUMYSLU

Spole¢nost Bosch Termotechnika s.r.o. se
zabyva vyrobou a prodejem zdroju tepla
od domécnosti az po priamyslové odvétvi.
Divize Prumyslovych kotlti Bosch, kterd
ma nejbliZe k vyrobé potravin, zajistuje
zékaznikim dodavku kotlt a pfislusen-
stvi pro vyrobu pary, horké ¢i teplé vody,
ale i sluzby a nésledny servis.

Priimyslovych kotli Bosch, které jsou za-
rukou vysoké kvality, se v Némecku a Ra-
kousku vyrobi 900 kusti ro¢né. Nyni jsou
instalovany jiz ve 140 zemich svéta. Na vy-
soké urovni je i nasledny servis. Technici
Préimyslovych kotlit Bosch jsou k dispozici
na telefonu 24 hodin denné 365 dni v roce.
Diky husté siti servisnich regiont jsou ga-
rantovany kratké ¢asy pro zajisténi piipad-
nych nahradnich dilt k odstranéni poruch.

V ramci svého produktového portfolia
muze spole¢nost Bosch Termotechnika
nabidnout parni kotle, horkovodni kotle
a teplovodni kotle ¢i kogeneracni jednotky.
V oblasti potravinarské vyroby vsak maji
parni kotle nejvétsi vyuziti.

Parni kotle Bosch se stale vice dostavaji
do popredi zdgjmu zékaznikd, hledajicich
usporné zdroje pary zarucujici v soucas-
nosti a budoucnosti nizké provozni na-
klady na provoz a obsluhu, nizké emise
$kodlivin odpovidajici sou¢asnym legis-
lativnim pozadavkiim vyhl. 415/2012 Sb.
Ve spoluprici s projektanty a montdznimi
partnery se realizovala fada instalaci pro

zékazniky, ktefi nevahali a rozhodli se pouzit pro svou vyrobu parni kotle Bosch.
V mnoha ptipadech zdkaznici vyuzili systémové nabidky feseni.

Na dal$ich radcich jsou pfedstaveny a popsany konkrétni instalace a systémy s parnimi
kotli Bosch.

Provoz: Vyroba piva - Pivovar Kldster, a.s.
Instalované zafizeni: Parni kotel Bosch UNIVERSAL UL-S-IE 4000x10 v¢. napéjeci nadrze WSM-V,
kondenzatniho modulu CSM a kondenzac¢niho ekonomizéru ECO6

Vareni piva ma v obci Kldster Hradisté nad Jizerou dlouhou tradici. Pivovar, ktery patti
do pivovarnické skupiny Lobkowicz, klade diraz predev$im na vyrobu Setrnou k Zivot-
nimu prostfedi a pfirodnim zdrojim. Vzhledem k tomu, jak je vyroba piva energeticky
narocny proces, bylo cilem rekonstrukce kotelny zrealizovat co nejhospodarnéjsi zdroj
pary. Vysledek se dostavil po zprovoznéni parniho kotle UL-S-IE 4000x10 téméf ihned.
Celkova spotteba zemniho plynu klesla zhruba o 16 %. Této tspory je dosazeno predevsim
diky modulovanému vykonu kotle reagujiciho pruzné na pozadavky odbéru pary a diky
velkému parnimu prostoru vélcového parniho kotle UL-S-IE tfitahové konstrukee, kterd
zabranuje opakovanym cetnym startim kotle spojenymi s energetickymi ztratami. Déle
se do této uspory vyznamné promitlo vyuziti energie ze spalin ve spalinovém vyméniku
pro predehfev napdjeci vody a kondenza¢niho vyméniku ECO6 pro ohfev uzitkové vody.
Rizeni parniho kotle Bosch zajistuje tidici systém kotle (BCO). Ten vyhodnocuje nejen
provozni data kotle, pocet starttl, automaticky proces odluhu a odkalu, ale také kontroluje

Obr. 1: Pivovar Kldster v obci Kldster Hradisté nad Jizerou
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stav teplosménnych ploch na strané spalin
avody. V kombinaci s funkci automatického
najizdéni kotle (SUC) zajituje i najizdéni
kotle ze studeného do provozniho stavu
bez zasahu obsluhy. Soucasti dodavky sta-
vebnicového feSeni byla i napdjeci nadrz
WSM-V, ve které je zajisténa radnd piiprava
napéjeci vody termickym odplynénim v¢.
davkovani antikoroznich inhibitort. Diky
modulovému systému firmy Bosch byla cela
instalace zrealizovana v kratkém case ke
spokojenosti zakaznika.

Parni kotle LOOS/Bosch zajistuji vyrobu
procesni pary i v dalsich pivovarech - pivo-
var Velké Popovice, Litovel, Platan, Svijany
a Vratislav.

KOMERCNI PREZENTACE

Obr. 2: Parni kotel UNIVERSAL UL-S-IE 4000x10

Obr. 3: Spalinovy kondenzacni
vyménik ECO6 pro ohrev uZitkové
vody a zvyseni ucinnosti zafizeni

Provoz: Vyroba masnych vyrobkd — SKALICAN, a.s.
Instalované zafizeni: Parni kotel Bosch UNIVERSAL UL-S-IE 7000x13 v¢. modulu napajeci nadrze WSM-V, kondenzatniho modulu CSM

a kondenzacniho ekonomizéru ECO6

Dal$im dikazem pouziti systémového
feSeni od Bosche je parni kotel UL-S-IE
7000 x 13 s pfisluSenstvim pro potreby
vyroby masnych vyrobku v zdvodé SKA-
LICAN a.s. Vzhledem k ptedchozim zku-
$enostem s parnim kotlem spole¢nosti
LOOS, jejiz naslednickou firmou se stala
spole¢nost Bosch Termotechnika, bylo
jiz pfi navrhu nového kotle uvazovano
nad osvéd¢enym technickym fe$enim. Po
kalkulaci vSech potfeb pary pro vyrobni
proces pani projektantkou byl navrzen ke
stavajici technologii kotel tfitahové kon-
strukce UL-S-IE 7000x13 s integrovanym
ekonomizérem véetné hotdku spliujiciho
emise NOx dle podminek vyhl. 415/2012
Sb. Soucasti dodavky systémového fese-
ni byl i modul napéjeci nddrze WSM-V,
modul kondenzatni nadrze CSM a kon-
denza¢ni spalinovy vyménik ECO6 pro
vy$$i vyuzZiti energie ze spalin. VSechny
moduly a ptislusenstvi jsou optimdlné
navrzeny s ohledem na aktudlni potfe-
by pary, mnozstvi vratného kondenzatu
a potieby pridavné vody. Celé toto fizeni

je zajisténo z fidiciho systému kotelny
SCO, ktery komunikuje spole¢né s roz-
vadécem kotle BCO.

Parni kotle LOOS/Bosch zajistuji vyrobu
procesni pary i v dal$ich provozech vyro-
by masnych vyrobka - Maso West Klato-
vy, Kostelecké uzeniny, Drubez Klatovy,
Vodnanska dribez Modrice.

Obr. 5: Parni kotel UNIVERSAL UL-S-IE 7000x13

biezen 2020 | www.prumyslovaautomatizace.com

Boilor Contrel

Obr. 4: Ridici systém kotle BCO s intuitivnim
ovldddnim
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Provoz: Vyroba mlé¢nych vyrobkd -
BOHEMILK, a.s.

Instalované zafizeni: Parni kotel Bosch UNI-
VERSAL UL-SX-IE 8000x18 v¢. modulu napéjeci
nadrze WSM-V

Spole¢nost BOHEMILK a.s. se rozhodla
k realizaci spornych energetickych opat-
feni v ramci vyrobniho aredlu spole¢nosti.
Vys$i ucinnost vyroby péry je jedna z cest,
jak snizit naklady pfi zpracovani mléka.
Cely projekt nové parni kotelny byl fe-
$en v ramci vybérového fizeni s castec-
nou finanéni podporou z fondt Evropské
unie. V ramci tohoto vybérového fizeni
obstalo nejlépe technické feseni s kotlem
UL-SX-IE 8000x18 pro vyrobu prehraté
pary, které predlozila nase montdzni fir-
ma s letitymi zkusenostmi s kotli Bosch.
Parni kotel UL-S-IE 8000x18 je valcové

Obr. 6: Stary parni kotel na vyrobu prehfdté
pdry s nizkou uéinnosti

konstrukce, kterd se sklada z valcového
plasté kotle, predniho a zadniho dna, asy-
metricky ulozeného plamence spojujici
ob¢ dna a vnitfni vodou chlazenou komo-
rou zarovych trubek 2. a 3. tahu vystrojené
nezbytnym prislusenstvi pro bezobsluzny
provoz 72 hodin. Souéasti kotle je také spa-
linovy vyménik pro zvy$eni Gi¢innosti a ne-
zbytny prehfivak, kterym je garantovana
pozadovana hodnota teploty prehraté pary.

Obr. 7: Parni kotel UNIVERSAL UL-SX-IE 8000x18

Pro vys$si vyuziti energie ze spalin je cely
systém doplnén o modul chlazeni napéjeci
vody. V dtisledku sniZeni teploty napéjeci
vody dojde k lep$imu ochlazeni teploty
spalin a s tim spojené zvySeni u¢innosti
ekonomizéru.

Parni kotle LOOS/Bosch zaji$tuji vyrobu
procesni pary i v dalsich provozech vyroby
mléénych vyrobkid — Mlékarna Klatovy.

Provoz: Vyroba mineralnich vod a limonéad - Podébradka, a.s.

Instalované zafizeni: 2x parni kotel Bosch UNIVERSAL U-MB 1650x13 v¢. modulu napajeci nadrze WSM-V a kondenzatniho modulu CSM

Na fadé instalaci nejsou pouzity pouze
valcové parni kotle typu UL-S-IE, ale
v portfoliu ma Bosch Termotechnika
i fadu parnich kotla U-MB s parnim vy-
konem do 2 000 kg/h. Parni kotle fady
U-MB se vyznacuji uzkou konstrukci,
ktera umoznuje jednoduchou dopravu
asnadnou instalaci i do stisnénych prostor,
nendro¢nou Udrzbu a obsluhu, nizké emise
a staly tlak pary i pfi sttidavych zatézich.
Pravé diky prednostem typové konstrukéni
fady parnich kotltt U-MB nasla uplatnéni
pro potfeby zdkaznika Podébradka a.s.,
kde je para vyuzivana pro piipravu teplé
vody, cukernych roztokd ¢i rtizné Cistici
procesy pti vyrobé a std¢eni ndpoju. P¥i na-
vhu nového zdroje pary se kladl duraz na
plné automatizovany ridici systém, kterym
lze dosahnout velkych tspor. S ohledem
na tento pozadavek byl navrzen a dodén
moduldrni systém Bosch se dvéma par-
nimi kotli U-MB, napéjeci a kondenzatni

nadrzi, napdjeci a ¢erpadlové moduly v¢.
fidiciho systému s datovym vystupem do
nadfazené regulace — vSe optimdlné sla-
déno. Pouzitim tohoto konceptu feseni se
dosahlo planovanych provoznich tspor
i uzivatelského komfortu.

Jaky je vyhled do budoucna? Cena ener-
gii rozhodné klesat nebude. Ptjde pouze
o to, jak nejlépe vyuzit energie z paliva pro
vyrobu pary pro vyrobni proces. Vy$e uve-
dené instalace s parnimi kotli Bosch jsou
priklady moznosti, jak elegantné zvysit
ucinnost kotlovych zatizeni a snizit na-
klady na vyrobu pary.

Vice informaci o Pramyslovych kotlich
Bosch najdete na webovych strankdch
www.bosch-industrial.com/cz. V pfipa-
dé dotazt nevahejte kontaktovat technic-
ké zastupce, jejichz kontaktni idaje jsou
k dispozici také na strankdch.

Obr. 9: Modul napdjeci nddrze WSM-V v¢.
cerpadlovych moduli PM
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PIVOVARSTVI

AuTor: CTK

PIVOVAR KAMENICE ZDVOJNASOBIL ROCNI KAPACITU

Pivovar Kamenice pldnuje, Ze letos doda na trh az 22 000 hektoli-
tri piva. ProtoZe do lezédckého sklepa pridal 19 nerezovych tankt
na zrani piva, zvysil svou vyrobni kapacitu proti minulému roku
skoro na dvojnasobek. Spole¢nost zacala vafit pivo pred tfemi
lety v nékdej$im panském pivovaru u zdmku v Kamenici nad
Lipou na Pelhfimovsku, ktery opravila. Po¢ita s dal$im riistem
produkce, fekl CTK jednatel Milan Houska.

»Jesté nds Cekd jedna faze roz§ifovani na 30 000 hektolitrii, to
by mélo probéhnout béhem pristiho roku. Tim bychom byli na
maximdlni ro¢ni kapacité, kterou jsme od za¢atku planovali,“ fekl
Houska. Pivovar byl slavnostné otevien 28. fijna 2017. Vedle velké
varny ma maly pivovar obohacujici nabidku o pivni speciality.

Vloni pivovar prodal skoro 12 000 hektolitra piva. Zaroven inves-
toval ptes 20 miliont korun, nejvic do lezackych tank. Firma si
také nechala na miru vyrobit prvni automatickou staceci linku,
ted ji technici zprovoziuji. ,,A abychom byli -H

schopni to pivo distribuovat, tak jsme poridili ]

v lonském roce 3500 sudd,“ doplnil Houska A
vycet nejvétsich investic.

Do sudi pivovar sta¢i pres 80 procent piva, za-
tim ru¢né. Nova linka podle jednatele dokéze
naplnit 50 padesatilitrovych sudii za hodinu,
udetif praci t¥ilidi. ,,Ale jelikoz se rozsifujeme,
ti lidé se pfesunou na sanitaci, vafeni piva,
na expedici,“ uvedl. Linka na sta¢eni piva do
ldhvi by méla pribyt pristi rok.

Pivovar hleda odbyt i za hranicemi, nejvic
zatim vyvazi na Slovensko a do Italie. ,,Pak
mame Bulharsko, rozjizdime Rusko a Dén-
sko,“ uvedl jednatel. Ve velké varné se vafi
sedm druht piv. Po roce testovani k nim ptibyl

bfezen 2020 | www.prumyslovaautomatizace.com

jedendctistupnovy Kamenicky Galus, ktery obsahuje vyluh z ko-
fene kozince blanitého. Tato bylina pouZivana v tradi¢ni ¢inské
mediciné by méla poméhat zlepsit odolnost organismu. Recepturu
pivovar podle Housgky vyladil ve spolupraci s prazskym Vyzkum-
nym ustavem rostlinné vyroby.

Ptvodni kamenicky pivovar skon¢il v roce 1947, budovy naposled
slouzily jako sklady. Houska na jejich zachranu pouzil penize,
které vydeélal pfedchozim podnikdnim. Arealu vrétil podobu
z roku 1861. ,,Co vydélavame, se vraci do pivovaru a jesté hodné
let to budeme takhle praktikovat, uvedl.

Veetné obchodnich zastupci pivovar zaméstnava 20 lidi. Dal$ich
az 25 lidi pracuje v jeho pivnici, podle sezony. Lorisky obrat
Pivovaru Kamenice byl skoro 50 miliont korun, letos by podle
jednatele mél stoupnout k 70 milionim. Minoritnim akcionafem
spolec¢nosti je od loniska firma Buchers Capital.
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AuTOR: DANIEL KAVvAN, MARK INDUSTRIES S.R.O.

ClJPOD DROBNOHLEDEM
NIZKA INVESTICE A VYSOKA RYCHLOST

Znaceni produkttt pomoci CIJ (Continous Ink-Jet, v ¢estiné Kon-
tinudlni Ink-Jet) se v potravinafstvi vyuziva jiz dlouho dobu,
naptiklad pro znaceni obali i samotnych potravin. Obecné je
lze vyuzit pro znaceni primdrnich i sekundarnich obald, mezi
které se radi karton, etikety, rizné plasty a folie (PE, PA), sklo,
polystyren a mnoho dalsich.

Ackoliv je CIJ konstantné pod tlakem jinych znacicich technologii,
stéle se jednd o velmi populdrni a v nékterych ohledech nenahra-
ditelnou znacici technologii. Mezi hlavni vyhody patfi predevsim
nizka porizovaci cena samotného stroje a rychlost znacent, ktera
je jedna z nejvys$ich u programovatelnych znacicich technologii.

CIJ byva ¢asto nahrazovano lasery nebo termalnim inkousto-
vym znacenim (TIJ). Pro¢ tomu tak je? Tato technologie totiz
skryvé nékolik zdkladnich nevyhod,
které nezkuSenému uzivateli nemusi
byt na prvni pohled zfejmé. Pro je-
jich pochopeni se nejdrive podivame
na princip fungovani kontinuélniho
Ink-Jetu.

Zaklad stroje tvofi dvé provozni kapa-
liny - inkoust a fedidlo. Ob¢ jsou dr-
Zeny v samostatnych nadrzich. Pomoci
pumpy nebo pump se v utrobdch stroje
misi a pod tlakem putuji do tiskové hla-
vy. Tésné pred vystupem z hlavy jsou
rozdéleny na malé kapicky a je jim dan
elektricky naboj. Tyto kapicky jsou poté
pomoci dvou elektrod vychylovany ve
vertikalnim sméru (horizontalni vy-
chyleni zajistuje pohyb produktu sa-
motného). Nakonec dopadaji na zna-

¢eny objekt. Pti kontaktu s povrchem  petail znaceni

(okam?Zité nebo do nékolika sekund) se fedidlo odpati a zGstane
pouze inkoust.

Inkousty a fedidla rozliSujeme naptiklad podle chemické baze. Na
savé materialy jsou ur¢eny kapaliny na bazi vody ¢i oleje, na nesavé
povrchy se pouzivaji substraty MEK (methylethylketon). Dalsi
mozné rozliSeni je podle barvy, a to na nepigmentové a pigmen-
tové. Pigmentové barvy, napriklad bild, obsahuji mikroskopické
pevné Castice pro docileni pozadovaného kontrastu. Tyto ¢astice
jsou abrazivni a vyzaduji specialni interni komponenty.

Bez ohledu na typ a skupinu, fedidlo funguje jako nositel barviva
a umoziluje mu pritok strojem a jeho adhezi na znaceny produkt.
Hlavou CIJ stroje neustéle proudi smés fedidla a inkoustu (odtud

nézev kontinualni). Pokud je mezi zna¢kami mezera nebo neni
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potieba znacit (jednotlivé znaky je tfeba si predstavit jako matrici
bodit), nejsou kapicky vychyleny a vraci se specidlnim kanalkem
zpét do systému.

Hlavnim problémem je, Ze odpafovani fedila probihd neustéle —
kdykoliv je stroj pfipraven znacit. Inkoustu se spotfebuje pouze
tolik, kolik jej ulpi na findlnim vyrobku, ale fedidla se spotfebuje
3-10x vice. Z tohoto faktu prameni elementarni nevyhoda CIJ
technologie - vysoké provozni naklady.

Vedle spotfebniho materidlu je tfeba mit na paméti dalsi ne-
zbytné investice, zejména do udrzby. Po urcitém poctu hodin
je nutné vymeénit nékteré komponenty - filtry (jak kapalinové,
tak vzduchové), interni hnaci pumpu, vystupni trysku a dalsi.
CIJ je navic relativné naro¢ny na béznou udrzbu. I pii kratké
odstévce na nékolik dni ¢asto dochdzi k zaschnuti inkoustu uvnitt
stroje. Navzdory sebelep$imu samocisticimu systému se jedna
o obvyklou zavadu, jez je v lep$im piipadé fesitelnd pouhym
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vycisténim trysky, v horsim ptipadé je pak nutna kompletni
vyména tiskové hlavy.

I kdyz ma CIJ celou fadu nevyhod a moznych tskali, stale patfi
mezi nepostradatelné technologie. V soucasné dobé je hlavni pri-
oritou nejen sniZeni provoznich néklad, ale také celkové zvySeni
rentability této technologie pti zachovani nebo zlep$eni kvality.

V MARK industries chapeme, jak je dilezité snizovat vyrobni
naklady u nasich klientt, a proto stanovujeme ceny tak, aby Gspora
pti nakupu inkoust a fedidel dosahovala hodnot pfes 50 %. Nase
inkousty a fedidla se vyznacuji maximalni kvalitou, totoznou
s originalnimi naplnémi. Na prdni zdkaznika je také mozné slozeni
upravovat a dosahnout zlep$eni parametrd, napfiklad v odolnosti
viici otéru, teploté, riznym chemikaliim a tekutindm.

www.markindustries.cz

CJES Make-Up
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PIVOVARSTVI

AuTor: CTK

STALE VICE STACEJI DO PLECHOVEK,
INVESTOVALY UZ STOVKY MILIONU KORUN

Na letosek pripada 85. vyroci zahdjeni prodeje plechovkového
zivani obalti v nékterych krajich Ceské republiky. Napad pouzit
plechové konzervy, pouzivané od zacatku 19. stoleti Gspésné
k uchovavani potravin, také k prodeji piva, se ve Spojenych statech
objevil uz v roce 1909. Dalsi 25 let, poznamenanych mimo jiné
prisnou prohibici, ale trvalo, nez se povedlo tuto myslenku uvést
do Zivota. Prvni plechovky s chmelovym mokem se na pultech
obchodti v Richmondu v americkém staté Virginie objevily pfed
85 lety, 24. ledna 1935.

»Napojové plechovka je skute¢né skvély, k napoji Setrny a spotre-
biteli oblibeny obal. Podle Global Data prodeje nédpojt v plechov-
kachv CR vzrostly z 95 milion litrd v roce 2009 na 287,7 miliont
litrti v roce 2018, tedy o 203 %. Stavajici systém t¥idéni odpadu
bohuzel naprosto nestiha reagovat na tento riist prodejii a nejmé-
né 65 % napojovych plechovek v CR kon¢i ve smésném odpadu
nebo v prirodé. Jen v roce 2018 jsme takto ,vyhodili’ 6 582 tun
hliniku, z ¢ehoz by $lo vyrobit 263 miliont novych
plechovek. Zatimco vyroba ,panenského’ hliniku
predstavuje obrovskou zatéZ pro Zivotni prostredi,
tenkosténné plechovky se daji efektivné recyklovat.
K tomu je ale nutny co nejucinnéjsi sbér, coz by
rozhodné zajistil zalohovy systém,“ uvedla Andrea
BroZzova za iniciativu Zalohujme.cz.

Pivovary Svijany a Konrad v Libereckém kraji inves-
tovaly v poslednich letech desitky milionii korun do
potizeni vlastnich linek na sti¢eni piva do plechovek.

V Konradu loni na podzim dokon¢ili linku na plnéni plechovek
a spustili zkugebni provoz. Od ledna uz jede linka v plném pro-
vozu. Do plechovek by chtéli letos stocit az pétinu planovaného
letosniho vystavu, ktery je 150 000 hektolitri.

Uz vice nez rok plni na vlastni lince plechovky pivem v Pivova-
ru Svijany, ktery je nejvétsi v kraji. Loni naplnili 15,3 milionu
plechovek, zhruba o polovinu vic nez v roce 2018. Je to bezmala
11 procent ze 709 896 hektolitrti piva, které loni ve Svijanech
uvafili. Letos je v planu uZ zhruba 17 miliont plechovek.

Budvaru roste prodej v plechovkach,

Dudak omezi plasty

Pivovaru Budé&jovicky Budvar roste prodej piva v plechovkach.
Loni v nich prodal pres pétinu piva, zhruba 370 000 hektolit-
ri. Strakonicky pivovar Dudék omezi prodej piva v plastovych

lahvich, z ¢asti je nahradi vratnymi sklenénymi. Pivovar Samson

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2020



z Ceskych Budéjovic neddvno investoval asi 50 miliont korun
do moderniho plnice a pasteru. CTK to fekli feditelé pivovart.

Dudak, Méstansky pivovar Strakonice, prodava 60 procent piva
v sudech, 40 procent v lahvich. Dudak, jediny ¢esky pivovar,
jejz vlastni mésto, prodava pivo i v plastu, 0,5 procenta z vy-
stavu, ktery byl predloni 56 560 hektolitrt. Je to 300 hektolitra
ro¢né. Letos plasty omezi. Kromé litrovych PET lahvi pro ne-
filtrované pivo Sklepak nabidne i sklenéné litrové lahve, vratné
a zalohované.

Pivovar Protivin zacal stdcet pivo do plechovek v dubnu 2017. Byly
s ni spojeny investice do filtrace a tlakovych nadob pro pfipravu
piva, dohromady pfes sto miliond korun.

Pivovar Radegast dokonc¢uje v No$ovicich na Frydecko-Mis-
tecku stavbu linky na plnéni plechovek a centralniho skladu za
vice nez 600 miliont korun. Stavba linky souvisi s rostoucim
zéjmem o pivo v plechovkach. Tento trend potvrzuje také druhy
velky pivovar v Moravskoslezském kraji, Ostravar. CTK to fekli

zastupci pivovart.

Dokonéovand linka na staéeni piva do plechovek v Nosovicich
bude uréena pro lezaky i vycepni piva, zejména pro znacku Ra-
degast, a pro nealkoholické pivo Birell véetné jeho ochucenych
variant. Jeji kapacita bude 60 000 plechovek za hodinu a pivo bude
mozné stacet do velikosti plechovek 330, 400, 500, 550 mililitri.

Zubr zvysuje produkci piva v plechovkach,
hlavné na export

Nékolikaprocentni ro¢ni nartist prodeje piva v plechovkach vy-
kazuje v poslednich letech Pivovar Zubr. Kvtili rostouci poptavce
investoval v roce 2017 zhruba 15 miliont korun do modernizace
linky na stdceni piva do plechového obalu. ZvySuje se zejména
export plechovkového piva, které prerovsky pivovar vyvazi az
do asijskych zemi. Diky patndctimilionové investici do nové
bali¢ky plechovek mize Pivovar Zubr zvysit vykon celé linky
takika o 50 procent. Nové technologie podle Pluhac¢ka zaroven
zvysila pocet variant baleni i moznosti grafické apravy balici folie.

Pivovary v Kralovéhradeckém kraji davaji prednost sklenénym
obaltim, staceni piva do plechovek je pro vétinu z nich stéle
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okrajovou zaleZitosti. V blizké budoucnosti se to zfejmé nezméni,

vyplynulo z ankety mezi zastupci pivovari.

Vyhradné do sklenénych obalti a klasickych sudii staci pivo
trutnovsky pivovar Krakono$ s ro¢nim vystavem na trovni
125 000 hektolitr. Nachodsky pivovar Primator ma vystav okolo
130 000 hektolitri ro¢né, sta¢i do plechovek maximalné dvé
procenta své produkce. Pivovar si své pivo do plechovek nechava
na zakazku sta¢et mimo pivovar.

Malé pivovary v Kralovéhradeckém kraji do plechovek nestaceji
viibec. Treba krkonossky pivovar Trautenberk, ktery sidli na
Pomeznich Boudach, ale uvaZzuje o staceni ¢asti své produkce do
jednorazovych pétilitrovych plechovych soudki. Vystav tohoto
pivovaru je zhruba 4 500 hektolitrii piva a postupné se zvysuje.

V Usteckém kraji preferuji sklo a plast

pred plechovkami

Pivovary v Usteckém kraji ddvaji prednost sklenénym ¢i plas-
tovym obaltim, staceni piva do plechovek je pro vétsinu z nich
stle okrajovou zalezitosti. V blizké budoucnosti se to ziejmé
nezméni, vyplynulo z ankety. Pivovartim by se pofizeni linky na
plechovky nevyplatilo.
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Krasnolipsky pivovar Falkenstejn na Dé¢insku otevieny v srpnu

roku 2013 stadi pivo do skla a plastu. ,,Podil skla a plastu je 50
na 50, nékdo chce sklenény obal, nékdo ho vylozené odmita,*
tekl CTK jednatel pivovaru Jan Srb. Sté&eci lince na hlinikové
plechovky se ale jednatel vyhledové nebrani. ,,Uvaha tam je, pokud
by k tomu doslo, tak jsou to dalsi investice, uvedl Srb a dodal,
Ze zatim to neni aktudlni. Maly pivovar Kocour ve Varnsdorfu
na Dé¢insku také nevylucuje hlinikové obaly, v blizké budouc-
nosti jejich zavedeni ale nepldnuje. Velkobrezensky pivovar na
Ustecku, ktery vaf{ pivo pod znackou Heineken, v hlinikovych
plechovkach pivo prod4va, fekla CTK Eva T4borska, pracovnice
pivovaru. Sta¢i nejen do hlinikovych obali ale i do plastovych
a sklenénych, dodala.

Nejvétsi pivovary na Vysocing, které oslovila CTK, staceji pivo
do nerezovych sudu a vratnych sklenénych lahvi. Nevratné obaly
pouzivaji vétsinou jen jako doplnék sortimentu. O plechovky
roz§itil v tomto kraji nabidku zfejmé jen Méstansky pivovar
Havlickav Brod.

V Klasickych obalech, tedy v sudech a sklenénych lahvich, se
prodava pivo Poutnik, kterého pelhfimovsky pivovar ro¢né uvari
asi 50 000 hektolitrii. Okrajovou zélezitosti je podle vedouciho
pivovaru Vladimira Veselého pivo v PET lahvich, které je k mani
jen v podnikové prodejné.

Rodinny pivovar Bernard v Humpolci, nejvétsi producent piva
na Vysocing, prodava v sudech 60 procent produkee, zbyvajici
sta¢i do lahvi ze skla. ,,O staceni do jinych obald, tedy plasto-
vych lahvi a plechovek, neuvazujeme. Sviij nazor jsme vyjadrili
ptipojenim se k iniciativé Zalohujme.cz,“ uvedl mluvéi pivovaru
Zdenék Mikulasek.

Zajem o plechovkové pivo v nékterych
stfedoceskych pivovarech stoupa

Zajem o plechovkové pivo podle nékterych stiedoceskych pivo-
vari stoupd, trend je podle Drahoslavy Pittnerové z Tradi¢niho
pivovaru v Rakovniku dlouhodoby. ,Vzhledem k tomu, Ze jsme
pomérné velmi proexportné orientovany pivovar, az polovinu
produkce vyvazime, myslim si, Ze u nas to mtiZe byt je$té malinko
vice,“ uvedla Pittnerovd. Pivovar nema sta¢irnu na plechovky,
vyuziva externi spole¢nost. Projektovou dokumentaci na vlastni
sta¢irnu uz nechal pfipravit, ale zatim neni rozhodnuto, zda a kdy
by stavba mohla zacit.

Do rozsifeni linky na sta¢eni do plechovek loni investoval i kru-
$ovicky pivovar, ktery ma ro¢ni vystav kolem jednoho milionu
hektolitra.

Nymbursky pivovar, ktery vari Postfizinské pivo, plni do ple-
chovek zhruba tfetinu své produkce. Ke stdceni vyuziva vlastni
linku, jeji rozsifovani do budoucna zatim neplanuje. Kapacita
nyni sta¢i a odpovida poptavce. Pivovar v plechovkach nabizi
i nealkoholické pivo.

Nedavno obnoveny Méstansky pivovar v Kutné Hore zatim staci
do plechovek jen malé mnozstvi své produkee. ,,S plechovkami
jsme zacali, neni jich zase tolik. V podstaté zac¢iname ten trh
ziskévat,“ fekl CTK obchodni teditel Richard Moravec. Zajem
o plechovkové pivo podle néj stoupd, zatimco naptiklad velké
PET lahve zikaznici uz nevyhledavaji v takové mife jako dfiv.

Plzensky Prazdroj zprovoznil novou linku na sta¢eni napoji
do plechovek v ¢ervnu 2017 a stéla 340 miliont korun. Zvysila
soucasnou kapacitu z dosavadnich 60 000 plechovek za hodinu
na 100 000 obali. K tradi¢nim tfetinkdm a pullitram pribylo
pét novych objemt plechovek od 200 mililitra az po jeden litr.
Prazdroj, ktery zacal se sti¢enim do plechovych obalti uz v roce
1993, m4 v CR linku na plechovky jen v Plzni, kde se stéceji také
produkty dvou dalsich ¢eskych pivovari ze skupiny, tedy Velkych

Popovic a Radegastu.
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NA CO DAT POZOR PRI UDRZBE PIVOVARU,

Kazdy, kdo provozuje pivovar, se s tim maize snadno setkat: vyro-
ba je napldnovand a probihd scezovani. Divny zvuk pfevodovky
muize v lepsim ptipadé celou varku zpozdit, v hor$im, kdyz se
prevodovka opravdu porouchd, vam hrozi nepffjemna a naro¢nd
ruéni prace pti ,,dolovani“ mlata.

Predchézeni takovym situacim neni nijak slozité. Mate vypracova-
ny plan pravidelnych kontrol dulezitych bodii a ten dodrzujete —
v tom pripadé si servisni firma uz davno vsimla, Ze v pfevodovce
neni dostate¢né mnozstvi oleje, technici zjistili, kde je problém,
vyménili gufero a olej doplnili.

Nebo méte smluvné zajisténé servisni prace ve velmi kratké dobé
avytipované nahradni dily k problematickym bodiim technologie
na skladé. Pak uz oprava (v tomto pfipadé pouze doplnéni oleje)
také probéhla, protoze jste si v§imli nestandardniho zvuku ptevo-
dovky a preventivné zavolali servis. Ten byl diky dobré smlouvé
hotovy do druhého dne.

Podle nasich zku$enosti je optimalni mit sjednané servisni
sluzby, kdy pribézné probiha kontrola celé vyrobni tech-
nologie, a nalezené mozné problémy se fesi s predstihem.
Stejné tak se nevyplati podcenovat doporucené servisni
intervaly u jednotlivych ¢asti technologie a technologic-
kych celki a je potieba si opravdu hlidat terminy servis-
nich kontrol. Vyhodou smlouvy se servisni spole¢nosti je
ito, ze terminy pravidelnych prohlidek za vas hlida pravé
servisni spole¢nost.

Vznik dalsich problémt je mozné omezit proskolenim
persondlu a dislednym dodrzovanim technologickych
postupt. Napriklad ¢erpadlo opravdu neni nutné pred
vpusténim Cerpané tekutiny zahfivat chodem nasucho.
Provozni tekutina je naopak nutna pro chlazeni ¢erpadla.
Nasledna vyména ucpavek nepatii k nejlevnéjsim.
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K pravidelné kontrole servisnim technikem obecné doporuc¢ujeme
stav oleje v prevodovkach a v predlohéch ptevodovek (u pivovart
to bude prevodovka na mladinové panvi a na scezovaci kadi),
tésnost chladicich cest u viech nadob (naptiklad CK tanky, lezdcké
tanky), kontrolu v§ech ¢erpadel (tésnost mechanickych ucpavek,
tésnost spojt). Podle mnozstvi odpracovanych motohodin je tfeba
kontrolovat kompresor a vyvijece dusiku.

Je dobré si pohlidat i dal$i nebezpe¢né body v technologii, jako
je napriklad vyvije¢ pary, upravna vody, vyrobnik ledové vody,
chlazeni glykolu, napojeni pfivodu pary na duplikator varny,
odvod kondenzatu z varny a dal3i.

Zkuste si ve spoluprici s vasi servisni spole¢nosti nastavit kont-
rolni a servisni pldn a poctivé ho dodrzujte - uvidite, Ze se vam
vlozeny ¢as i penize vyplati. Vénujte se femeslu, kterému dokonale

rozumite a vSe ostatni nechte na svém dodavateli.
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Obvykle se neptam hned v prvni otazce na automatizaci,
ale tady mi to neda. Z jakého diivodu jste se rozhodl takto
rozsahle automatizovat minipivovar? Vzdyt manipula¢niho
robota si casto nemohou dovolit ani mnohem vétsi provozy.
Kdyz jsem dfive prochdzel nékteré pivovary, tak to byly obvykle
desitky let staré provozy, kde se zastavil ¢as a to byl pro mne trochu
odstra$ujici priklad. Také je dnes velky problém sehnat pracovité
lidi a to byl také vyznamny motiv. TakZze tu tézkou pivovarskou
dfinu sem chtél nahradit néjakou sofistikovanou technologii.
Nechtél jsem ale vlastni vyrobni proces automatizovat v maxi-
malni mife, naptiklad varnu mame stale manualné ovladanou,
takZe se nemuzeme jit divat na televizi, aby za nds vafil automat,
je tam porad sladek a podslddek, ale snazil jsem se technologii
ptizptisobit tomu, aby se lidé uz tolik nenadreli.

Pokud se tykd téméf plné automatizované lahvovny, tak jsme
zadinali se dvéma plnicima jehlami, coZ bylo pracovisté o roz-
mérech 1,5 na 1,5 metru, kde musel zaméstnanec se v$§im ru¢né
manipulovat a na konci ru¢né vlozit lahve do etiketovaciho stroje.
Doslo mi, Ze takto nemtizeme donekone¢na pracovat. Vidél jsem
to v jinych malych pivovarech, kde je na place 10 nebo 15 lidi,
ktefi se v§im ru¢né manipuluji, je to pak takovy mumraj lidi
a byvd tam zna¢nd chybovost. Pfemyslel jsem co s tim, jezdil po
veletrzich a po fadé konzultaci jsme s kolegy vytvorili navrh, jak
by to mélo vypadat po strojni a technologické strance a na zdkladé
toho jsme to nésledné postavili.

Robot vam tedy odstranil hodné manualnich ¢innosti...
Hlavné tu tézkou a nepfijemnou préci. Bez néj bychom museli
dat $pinavou ldhev do stroje, pak dat vlhkou naplnénou ldhev
s etiketou zpét do prepravky a uvédomil jsem si, ze takto by to
nebylo dobte. Také mdme od pocatku automatickou CIP stanici,
coz jsem vidél v mlékarenském primyslu, kde jsem ptisobil az do
konce 90. let na technické pozici. Byla na poc¢atku vrcholem nasi
automatizace, kdy si slidek mohl precizné vy¢istit trasy i nddoby,
aniz by to musel délat ru¢né.

Robot na lahvarenské lince je tedy multifunkéni, co vSechno
zvlada?

Pracuje s lahvi, pfepravkou a s paletou, tedy kompletni paletizaci
i depaletizaci. Pracovnik jen narovna lahve do ptepravek, preprav-
ky na palety a uloZi je do doku. Robot uz pak udéla ostatni kroky,
tedy rozrovna paletu, bedynky a lahve narovna na jednotlivé
dopravniky, podle programu pak naplnéné a etiketované lahve
ulozi do bedynek a bedynky na paletu. Personal tedy jen narovna
bedynky se $pinavymi lahvemi do jednoho doku a z druhého

biezen 2020 | www.prumyslovaautomatizace.com

doku musi odvézt naplnéné lahve do skladu. Mezi tim je proces
automatického myti, plnéni, zatkovani a etiketovani.

Jak rychle se investice vrati?

Mime na to uvér, ktery ndvratnost trochu protahuje, ale i tak jsme
na obdobi maximalné do 8 let. Ale je to samozfejmé dano tim,
kolik piva budeme prodavat. Pokud by vyroba §la takovym tem-
pem, jak jsme si naplanovali, tak by se investice vratila za zhruba
4 roky, ale kviili rdznym restrikcim se nam nedati prodavat podle
planu. Neni to ale jen o navratnosti, ale také standardizaci kvality
a jeji zvySeni. Lahve jsou precizné umyté i etiketované. Kdyz se
na tu lahev podivéte tak kvalita etiketovani je na Grovni velké-
ho nadnarodniho pivovaru. My mame na lahvi pfedni etiketu,
kréek a zadni etiketu, coz vam zadny jiny minipivovar neudéla.
Kompletné automatizovand lahvova linka na tak malém prostoru
nam pomaha i pti prodeji, protoZe pti objednévce nékolika palet
to s lidmi za kratkou dobu prosté neudélate.

Uvazujete také o plné automatizaci varny?

Té stavajici nikoliv, ale u té nové planované uz ano. Jeji velikost by
meéla byt 50 hektolitrt, a pokud bychom uvaftili dvé varky vjeden
den a umistili je do dvouvare¢ného tanku, tak bychom i dosahli
znaénych energetickych tspor. Také bychom Setfili personalné
avice bychom se mohli pivu vénovat na spilce a vlezackém sklepé.
Uz vime, co chceme, ale je to otdzka financi a s tim spojeného
odbytu na trhu. Nyni mame objem varny 32 hektolitrti a 27 hek-
tolitrii vyrdzené mladiny. Nové tanky v lezackém sklepé uz jsou

pfipraveny na novou varnu.

U
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Dase podle vas obecné fici, od jakého vystavu uz se vyplati

automatizovat varnu?

0Od 20 tisic hektolitri ro¢né, dnes vyrabime do 10 tisic. Pokud se
nam podafi nase exportni plany, tak se budeme priblizovat tomu
prvnimu ¢islu a jestlize nikoliv, tak ziistaneme na druhém dislu.
Dnes je v Ceské republice okolo 500 minipivovarii a veskerou
jejich produkei musite nékde na trhu udat. Kdyz jsme v roce 1999
zadinali, tak jich bylo 79.

Kdyz je varna malého pivovaru pIné automatizovana, mam
na mysli hlavné proces od vystirky az po chmelovar, ne-
vytraci se pak ono femesiné vyrabéné pivo? Nebude to
pak zplisobem vyroby vice pfipominat velky primyslovy
pivovar?

U nas ale u toho vzdy bude slddek. Nebude to jako v Némecku,
kde si hospodsky koupi automatizovany pivovar a sladka po-
$le $krabat brambory, kdyz to trochu pfezenu. U nds malych
pivovarnikil hraji dtlezitou roli i suroviny a spravny vyrobni
postup. Na spilce kvasi osm ¢i devét dntt a v lezackych tancich
zraje 25 a vice dnt. Nenfi to tak, ze bychom jej chtéli mit za
4 dny hotové. Nepouzivame a ani nebudeme ptidavat zadné
surogaty, stabilizatory, tetra hop a jiné pomucky. Bud budeme
délat ptivodni ptirodni produkt, nebo nés ta automatizace do-
zene do toho, Zze budeme délat néjaky pramyslovy tryskac. Ale
nema smysl si hrat na maly Staropramen, Plzeni nebo Budvar,
musime jit jinou cestou.

Diskutovana je technologie HGB. Také ji pouzivate nebo
o tom uvazujete?

To urcité ne, protoze kazdé nase pivo je samostatna kapitola.
Nedéldme to tak, Ze navarime ¢trndctku a pak to nafezeme na
ostatni stupiiovitosti aZ po desitku. Proto ma kazdé nase pivo sviij
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charakter a chutnd tak, jak si jej pfipravime a jakym zptsobem na
ném pracuje sladek. Technologii HGB tedy pofizovat nebudeme
a zaméfime se na vyuziti naptiklad mikrofiltrace.

Jesté pied 11 lety, kdy jste vznikli, bylo u nas minipivovara
jen malo, podle vas 79, dnes jiz témér pét stovek. Je proto
Reknu to asi tak, kdybychom nefungovali ptes deset let na trhu,
tak bych do tohoto oboru uz asi nesel, protoze si neumim pred-
stavit, Ze bych se pral s dal$imi péti sty konkurenty.

Takze pokud vas chapu spravné a chcete se v budoucnu
pohybovat kolem vystavu 20 tisic hektolitrt, tak vam ne-
zbude nez ziskat exportni trh, v tuzemsku uz produkci
v tomto rozsahu neudate.

Ur¢ité, uz kdyz se budeme chtit pfehoupnout pies 10 tisic, tak
musime jit na zahrani¢ni trhy, tam se kvalitni ¢eské pivo porad
uplatni. UZ dnes si k ndm jezdi pro pivo zakaznici z Polska a ze
Slovenska. Ozval se nam zakaznik z Recka a mame poptévky
ze zapadni Evropy. O naSe pivo se zajimaji i zdkaznici z Izraele,
Irska nebo Lotyska, ale v takto vzdalenych zemich narazime
na problém trvanlivosti. Pokud pocet takovych poptavek bude
nartstat, pijdeme cestou mikrofiltrace nez pasterace. Tito
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI | Nasik Kiriakovsky

zékaznici totiZ po nas chtéji to samé, co jim nabizi velké pri-
myslové pivovary, tedy aby bylo pivo pasterované a filtrované.
U takovych produkti je pak trvanlivost okolo jednoho roku,
a to my neumime.

My vyrabime jen spodné kvasena piva a ta svrchnimi kvasinkami
viibec. Piva typu ALE, IPA, APA apod. jsme tady vafili, ale jen pro
jiné pivovary za Ucasti jejich sladka a vétsinou i z jejich surovin.
Pokud se tykd speciald tak je délame pro VIP zakazniky a to jsou,
abych tak fekl, piva na miru. To znamend, Ze prijde zakaznik, kte-
rému sice nase pivo chutnd, ale chce to své mit origindlni, zkratka
aby chutnalo jinak. Déldme pivo pro Petra Formana, ktery stvoril
Divadlo bratfi Forman a ten si u nds vymyslel Deadlager, ktery
vychazi z nasi polotmavé jedenactky, obdobného charakteru, ale
s jinymi parametry, tedy s jinou stupniovitosti, hotkosti a barvou.
Dodnes se v tomto divadle prodava.
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AuTORI: ROMAN CHLUMSKY — ESONIC A.s. A STEPAN TKADLEC — UNETICKY PIVOVAR A.S.

INTENZIFIKACE A AUTOMATIZACE VARNY

Unéticky pivovar a.s. v roce 2019 dokondil intenzifikaci a automa-
tizaci varny tak, aby zafizeni spliiovalo naroky na nartist vykonu,
vysoky stupen automatizace a standardizace vyroby. Komplexni
modernizace byla provedena firmou ESONIC a.s., ktera se zabyva
komplexnimi dodévkami v¢. priamyslové automatizace v potra-
vinafském a ndpojovém pramyslu vice nez 25 let.

Ptvodni varni souprava zahrnovala dvé nddoby, fizeni procesu
probihalo manudlné pomoci ovlddaciho panelu. Funkee i spo-
lehlivost jednotlivych ¢asti technologie jiz zcela neodpovidala
rostoucim pozadavkiim na kvalitu produkce, zvy$eni vykonu,
uroven automatizace a tim i bezpe¢ny provoz zafizeni.

Hlavni cile projektu byly stanoveny v zadavaci dokumentaci

vybérového fizeni. Zamérem investora bylo rozsifeni stavajici
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dvounddobové varni soupravy o jmenovitém varu 27 hl na ¢tyt-
néddobovou varni soupravu s plnou automatizaci procesu vareni
a renovaci stavajiciho zafizeni varny. Jedno z hlavnich kritérii
projektu bylo tedy zvySeni vykonu varny soucasné s tisporou
mzdovych nakladt. Ridici systém musel zajistit bezpe¢ny plné
automaticky soubéh vyroby riiznych receptur. Soucasti feseni byla
také i dlouhodoba archivace veskerych procesnich parametri,
pokro¢ily vyrobni reporting $arzové orientovany s automatickym
generovanim varnich listd a podrobnym sledovanim a uklddé-
nim vyrobnich parametrt pro snadnou zpétnou dohledatelnost
pribéhu vyroby.

Jednim z klicovych pozadavki zadani bylo také splnéni pfisnych
vykonnostnich parametri zafizeni, dale pak dodrzeni predepsa-
ného ¢asu na odstavku vyroby, pro provedeni véech potfebnych
montaznich praci strojnich i elektro. Toto bylo dosazeno vhodné
zvolenou predmontdzi a provedenim pfipravnych praci za pro-
vozu varny, ¢imz se minimalizovala vlastni odstavka vyroby pro

provedeni findlni montéze. Dalsi pozadavek spocival v prevzeti
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Editace receptury

technologické garance za ptivodni zafizeni varny a plnd integrace
do nového usporadani varni soupravy a nového fidiciho systému.

Zékladem fe$eni bylo doplnéni stavajici varny o dal$i dvé varni
nadoby, vystiraci kad' a rmutovaci panev. Déle pak tprava a do-
plnéni potrubnich propojeni, dodévka cerpadel, dopravniki,
pneumatickych armatur a dal$ich nezbytnych prvka MaR.
Reseni tidiciho systému bylo postaveno na bdzi Simatic S7-1500
spole¢né s nadfazenym moduldrnim procesnim fidicim progra-
mem ECS System, ktery byl vyvinuty spole¢nosti ESONIC a. s.,
uspé$né nasazovany v celé fadé obdobnych projekti. V rdmci
projektu byla vyménéna nékterd procesni instrumentace a do-
plnéna dal$imi prvky pro dosazeni predpokladu plné automati-
zace. V dal$i pfipravované etapé investor planuje do centralniho
tidiciho systému zahrnout napt. fizeni kvasného procesu spilky
a CKT, déle pak fizeni centralni CIP stanice pro studeny blok.

Cilem nového fidiciho systému bylo také snizené potieby zasahii
operatora do automaticky vykonavanych procesti na minimum,
¢imz vznikl ¢asovy fond, ktery byl vyuzit v ostatnich provoznich
celcich pivovaru.

Jak jiz bylo zminéno, fizeni procesii na varné, sbér, uklddani
procesnich dat a komplexni kontrolu nad vyrobnim procesem
zaji$tuje ECS System. Jedna se o moduldrni procesni fidici a mo-
nitorovaci systém uréeny pro automatizaci vyrobnich zafizeni
a technologickych celkil. Tento systém vznikl na zakladé vice
nez dvacetiletych zkusenosti firmy ESONIC a. s. v tomto oboru.
Poskytuje nastroje a funkce pro sbér a monitoring procesnich
dat, vizualizaci a ovladani procesu, fizeni $arzové a kontinudlni

vyroby, sledovani materidlovych tokd, sledovani a vyhodnocovani
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produktivity vyrobnich linek a technologii, prezentaci vyrobnich
dat formou reporta a protokoli.

ECS System zna¢nou mérou prispiva také ke standardizaci a zvy-
$eni kvality vyroby trvalou kontrolou a fizenim kli¢ovych uka-
zateltl. Kdykoli Ize snadno zpétné dohledat a provéfit pribéh
vyroby formou protokold, reportii a grafii. Parametry a vyrobni
postupy zadané povéfenymi osobami jsou systémem opakované
dodrzovany a kontrolovany. Systém vsak vzdy umoziuje ruc-
ni zdsah operatorovi, tato skute¢nost je zaznamenana spole¢né

s procesnimi daty.
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Scezovaci kdd' a mladinovd pdnev Obrazovka vystirdni a rmutovdni

Piinosy modernizace
Modernizace dlouhodobé zvysuje spolehlivost zatize-

ni, stabilizuje parametry vyrobniho procesu, vyraznym
zptisobem zvysuje standardizaci vyroby, zvysuje komfort
obsluhy a navysuje kapacitu varny. Vys$si stuper automati-
zace prispiva ke zvyseni standardizace vyrobniho procesu,
mimo jiné také diky podstatnému snizeni nutnosti zasahu
operatora do vyrobniho procesu.

Rizeni procesu pomoci ECS System ptinasi vyssi flexi-
bilitu vyroby diky receptnimu fizeni, coz obzvlast oceni
pivovary, které produkuji vet$i mnozstvi druhii piva.

Ptinasi vyhody pfi vyvoji novych druh piv, prehlednou
. ; ;! L, L, . .. [Teplovodnihospoddrstvi
archivaci receptur, jednotlivych vyvojovych kroka pti
ladéni vysledného produktu. Dile pak umoznuje zvy$eni

vykonu varny diky snadnému stfidani vyrabénych sort.

Planovana budouci integrace dalsich vyrobnich uzla do

centralniho systému pfinese prehledné fizeni celé vyroby,

snadnéjsi udrzbu a rozifovani technologie vyroby, vcetné

|

integrace systému tretich stran.

V neposledni fadé po dlouhodobém vyhodnoceni projek-
tu doslo i k uspote mzdovych nékladu, nizsi energetické
néroc¢nosti v¢. lepsiho vyuziti odpadniho tepla, ddle pak
i k snadnéj$imu a kontrolovanéj$imu zpiisobu sanitace
varny.
[ s

Rizeni procesu systémem ECS prinasi vyssi flexibilitu ~ 7e/ed receptur

vyroby diky receptnimu fizeni. Modul ECS Archive po-
skytuje pivovaru detailni piehled o priibéhu celého pro- KLiCOVE BENEFITY PROJEKTU

cesu v podobé grafii a protokoltl o ukonceni jednotlivych
vyrobnich operaci. Systém poskytuje mimo ptehlednych = podstatné navyseni vykonu varny

= vyznamné snizeni mzdovych naklad( na vyrobeny hektolitr

= nizsi energeticka naroc¢nost produkce a lepsi vyuziti odpadniho tepla
= snadnéjsi sanitace varny a jeji kontrola

= jednodussi vyvoj novych druht piv diky receptnimu fizeni

klicovych mnozstevnich a kvalitativnich ukazatelt také
udaje pro zpétnou dohledatelnost vyroby.
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AUTORI: ANTON GERER - ATP JoURNAL, RADEK VELEBIL - KUKA

MODERNIZACE PROCESU PALETIZACE

Automatizace v banskobystrickém pivovaru byla v 70. letech
minulého stoleti postavena na bazi reléovych ¢lentl, koncovych
spinacii apod. ,,Na tu dobu to bylo na pomérné slusné urovni
a dokonce jesté dnes nam nékteré z téchto systémi stale funguji
a vyuzivame je. Samozfejmé nasi snahou je, abychom ¢asem
vSechny tyto systémy nahradili modernimi automatiza¢nimi
prvky,“ konstatuje technicky reditel pivovaru Rébert Obertik.

Samotny pivovar Ize podle Roberta Obertika rozdélit na dvé hlav-
ni skupiny - vyroba piva a vyroba finalniho vyrobku, tj. sti¢eni do
lahvi, plechovek a sudu. ,,V ramci hlavni vyroby byly z velké ¢asti
zachovany ptivodni strojni a technologickd zafizeni, do kterych
postupné pridavame métici, regulaéni a automatiza¢ni prvky. Za
posledni dva roky predstavovala investice do modernizace hlavni
vyroby témér dva miliony eur,“ uvadi Robert Obertik. Druhd

zminénd oblast - staceni - byla témér kompletné automatizovana

véetné propojeni PLC systémi nékterych jejich ¢asti. ,Moderni-
zaci jsme z hlediska toho, jak postupuje vyroba piva aZ po finalni
vyrobek, délali v podstaté odzadu - na provozu staceni. Divody
byly jednozna¢né dany trhem a zédkazniky, kteti si zZadali delsi
trvanlivost finalniho produktu, flexibilnéj$i dodavky do prodejen
a modernéjsi vzhled obaltL.“

Aby se pracovnici osvobodili od fyzicky namahavych ukont, sahl
banskobystricky pivovar po vyuziti robotiky. V roce 2010 probéhla
modernizace linky na plnéni piva do sudd, kdy byla spusténa do
provozu linka se $pickovymi parametry doslova na svétové turovni.
Jiz pti této modernizaci se pivovar snazil usnadnit praci na lince
pti manipulaci se sudy, ale navazujici ¢innosti - kontrola uzavért
¢i samotna paletizace - ziistaly v manualnim reZimu, coz byl
dlouhodobé neudrzitelny stav. Pracovnici manipulovali se sudy
o hmotnosti 62,5 kilogramt, kdyz je prekladali z vale¢kového
dopravniku na paletu.

V Cervenci roku 2019 byl nasazen priimyslovy robot KUKA
KR240R2500 prime, ktery pievzal monoténni a namahavou
praci manipulace se sudy. Kromé prevzeti sudu z valeckového
dopravniku je pfemisti na pracovi§té s kamerovym systémem,
kde probéhne kontrola pfitomnosti a spravného nasazeni uzavéra
a vyznaceni $arze, data vyroby a data spotieby. Nasledné robot
ukldda sudy na pfipravenou paletu. Procesy plnéni, dopravnikové
trasy, kamerové systémy a ¢innosti robota jsou vzdjemné synchro-
nizovany, pticemz PLC jednotlivych ¢asti navzajem komunikuji.
Primyslovy robot KUKA byl zvolen na zékladé dobrych referenci
z instalaci v jinych pivovarech. Roboty fady KUKA Quantec jsou
diky svym vlastnostem nejcastéji nasazovany v automobilovém
primyslu nebo oborech s nim souvisejicich. Pfestoze se muize
zdat, ze paletizace KEG sudu v pivovarstvi a robot, ktery vétsinou
manipuluje s bodovacimi klestémi pfi svafovani karoserii nebo
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jinych ¢asti automobil®, nemaji nic spole¢ného, ve skute¢nosti se
v obou aplikacich projevi silné stranky této fady pramyslovych
roboti KUKA. Tuhd a pevna konstrukee zajisti dlouhodobou
spolehlivost, vysoka rychlost i pti zatézi kolem 240kg umozni
dosahnout vysokého vykonu paletizace.

150 000 hektolitri piva ro¢né, 30 ocenéni kvality na rtiznych do-
maAcich a mezindrodnich akeich, 12 druht vyrabénych napojt - to
ve dnes charakterizuje pivovar pod Urpinem. Vedeni podniku se
véak nehodld s témito Cisly ¢i kvalitou uspokojit, a proto neustéle
pracuje na zlep$ovani procesi. ,,Snahou naseho technického
oddéleni bude v nasledujicim obdobi naplanovani modernizace

Robert Obertik, technicky feditel Banskobystrického pivovaru
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nékterych technologickych ¢asti, jako je naptiklad kvaseni piva,
kde by byla pfinosem instalace novych snimact teploty, regulac-
nich ventilt ¢i nového PLC pro fizeni kvasného procesu. Nasazeni
novych prvki automatizace by zlepsilo i efektivitu a presnost
tizeni dopravnikovych tras a radi bychom zmodernizovali i zbylou
¢ast procesu vareni, uzavira Robert Obertik.

Podle Ustniho podani se pivovarska tradice v Banské Bystrici
odhaduje na vice nez 500 let. Pivovarskymi podnikateli vtomto
kouté Slovenska byli nejprve kolonizovani Némci, po nich
uhersti praimyslnici a potom obchodujici Zidé. V zachovanych
archivnich dokumentech se z obdobi udélovani prav méstu
objevuje i pravo vafit pivo v domech na namésti. Prvni zminka
o baleni piva do lahvi pochazi z roku 1516. Vareni piva v Banské
Bystrici bylo velmi rozsitené v 17. stoleti. V kratkém obdobi
vzniklo pres 80 pivovar(.

Z pokoleni na pokoleni'si v poslednich desetiletich jediny velky
pivovar a sladovnu piedavala rodina Heritzova, a to az do roku
1942, kdy je prebira novy majitel Jan Berius. Rychlym tempem
modernizuje zafizeni v ¢asti vareni a staceni.V 50. az 60. letech
minulého stoleti vyrdbél pivovar 3 000-5 000 hektolitrd piva
mési¢né v sortimentu 7°, 10°, 12° a svatecni 16° tmavé pivo.
Rozvoj pivovarstvi pokracoval dal a na tradicich vyroby piva
Zlatopramen byl postaven novy moderni pivovar v Radvani-
-Krélovy, ktery dostal jméno Urpin. Zakladni kamen byl polozen
vroce 1968 a po tiech letech vystavby byl uveden do provozu
novy zavod s kapacitou 350 000 hektolitr(i piva ro¢né. Roky
transformace hospodarstvi znamenaly nejen zménu nazvu
spole¢nosti na Banskobystricky pivovar, a. s., s nosnym pro-
duktem Urpiner, ale také zajem novych majitelt podpofit jeho
dalsi rdst modernizaci téméf vsech procesu.
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ZEMEDELSTVI

AuTor: CTK

PODPORI ROBOTIKU V ZEMEDELSTVI

Regionalni agrarni komora Jiho¢eského
kraje se letos bude podilet na projek-
tech, diky nimz se do zemédélstvi zavadi
elektronika a robotika. Spolupracuje i na
modernizaci laboratoti potravinarské $ko-
ly ve Veseli nad Luznici, kde si budou moci
zemédélci nechat zdarma otestovat vzorky
plodin. CTK to fekla feditelka jihoceské
agrarni komory Hana Stastn4. Letosni roz-
pocet komory je 2,2 milionu K¢.

Komora uspotada letos asi 20 vzdéla-
vacich akci a proskoli 2000 zemédélcu
i starostt a studentu. ,, Letosek je zlomovy
v nastavovani podminek nové zemédél-
ské politiky. Budeme se snazit, aby méla
jednodussi pravidla a aby zemédélci méli
minimalné stejné podpory jako dosud,“
fekla reditelka.

Agrarni komora se zaméfi na projekty
spjaté s elektronikou. Loni propagovala
hledéni srn¢at pfi se¢i pomoci droni.
Spolupracovat bude na zavadéni robotiky
v oboru. Se skupinou Leading Farmers
chysta pilotni projekty pro zkousku robo-
tickych plecek a secich stroji. Spolupracuje
is taborskou firmou Agrosoft, ktera vyviji
software pro chov dojnic. Komora podpo-
ruje i platformu pro bezpe¢né elektronické
obchodovéni s komoditami, také moder-
nizaci laboratoi{ SOS ekologické a potra-
vindi'ské ve Veseli nad Luznici. Zemédélci

si tam budou moci zdarma nechat udélat
analyzu vyrobkd, co se ty¢e obsahu pesti-
cidu a latkového slozeni.

Agrarni komora se podili i na projektu
takzvaného chytrého je¢mene pivovaru
Samson ze skupiny AB InBev. Analytici
v ném radi zemédélctim, jaky typ je¢mene
pouzivat a jak se o néj starat. Cesti zemé-
délci patti podle feditelky v tomto ohledu
k nejvzdélanéjsim na svété.

Jiho¢eska agrarni komora bude rovnéz ini-
ciovat opatteni, aby zemédélci lépe zvla-
dali dopady sucha a kdrovcové kalamity.

»Zakladem je, aby méli pestrou skladbu
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plodin, protoze jsme porad ,dobytkarskym'
krajem. Mdme vyhodu, Ze péstovani krm-
nych plodin je ptiznivé z hlediska zadr-
Zovani vody, pomaha tomu i organicka

« ¥

hmota od zvirat,“ fekla feditelka.

Pocty skotu k dubnu 2019 v kraji meziro¢né
vzrostly o 519 na 222.416 kust. Kraj se na
chovu skotu v CR podil{ téméf 16 procenty,
vyplyva ze statistickych dat. ,Pocty v po-
slednich letech neklesaji. Podafilo se zavést
podpory: zemédélci maji podpory na mas-
nd telata, na zlep$eni podminek v chovech
dojnic. Nové by se mél podporovat vykrm
bykd, jsou i cilené podpory na dodavky

Vo« y

mléka v nejvyssi kvalité,“ fekla Stastna.
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AuToRr: Jikf MusiL, CEO CESKEHO ARGOTECH STARTUPU AGDATA

ZEMEDELCUM SE OTEVIRAJI SIROKE MOZNOSTI
MODERNIZACE POLI A LUK

Nase ptiroda prochazi zménami. Mizeme debatovat o tom, jaky ~ Zemédélci musi neustale vyhovovat novym vyhlaskdm a ptiro-
vliv na to mdme my lidé, ale musime se smifit s tim, Ze ur¢ité  zené pak nemaji ¢as na svou praci. Souvisejicim problémem je
obmény krajiny se zkratka déji. Neumime sice zméfit, jaké dopady i vyrazny nedostatek lidi v oboru, takze se dostdvame do situace,
budou mit klimatické promény na ptidu nadich zemédélcti, ale  kdy zemédélci musi plnit rtizné byrokratické pozadavky, a poté
néjaké jiz pocitujeme, obzvlast kdyz si v obchodé priplacime stile ~ jim uZz nezbyva ¢as na samotnou préci na poli. Dusledkem toho
vice za zeleninu ¢i mlé¢né vyrobky. je fyzické i psychické pretiZeni. Jak z této bludné spiraly ven?

Zemédélce z toho nemuizeme vinit. Oni pouze reaguji na to, jak se  Jednim z ndstroj, jak si uleh¢it praci, je digitalizace zemédélstvi.

méni jejich pole a co po nich pozaduje ¢eskd i evropska legislativa. ~ Cesky zemédélec ma mnoho moznosti, jak své pole ¢&i louky
Ta je jednim z vinikd soucasného stavu ¢eského zemédélstvi. modernizovat, aby mél s jejich spravou a administrativou méné
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prace, ale bohuzel je nevyuziva, a tak v evropském méritku stale
zaostava. V soucasné dobé se stat zacina o digitalizaci zajimat,
a dokonce vznikaji skvélé akademické projekty na Ceské zemédél-
ské univerzité jako ,,Chytra krajina® ale je dilezité, aby dusledné
zacali digitalizovat sami zemédélci a nebali se novinek, které jim
mohou zna¢né ulehdit praci, $etfit penize a hlavné as.

Ceské republice stale chybi souvisla vladni strategie, ktera by
zemeédélce dostatecné vzdélavala a zaroven je k vyuziti digitalnich
technologii pobizela napriklad formou dota¢ni politiky. Aktualné
registrujeme dillezitd regulatorni opatfeni na zadrzovani vody
v krajiné. Nékdo miize namitnout, Ze to je malo a vlada by méla
délat vice, ale chapejme to spiSe jako prvni krok ministerstev
zemédé€lstvi a Zivotniho prostiedi k tomu, Ze ¢e$ti zemédélci bu-
dou mit kone¢né ucelené a akceschopné vedeni. Chytra dota¢ni
politika by mohla zménit soucasnou situaci, kdy jsou zemédélci
odkdzani na slozité mechanismy EU, na které kapacitné sami
nestacia vlep$im pripadé si musi najimat drahé externi agentury.

Ptitom situace nevypada tak $patné, jak by se mohlo zdat. Ceska
republika ma idealni podminky pro to, aby plné digitalizovala
pudu uréenou pro zemédélstvi a mohla by se stat digitalnim
premiantem v celé Evropské unii, coz by tuzemskym zemédélcim
jisté¢ pomohlo. A opravdu staci jen malo. Presvédcit zemédélce,
aby modernim technologiim dali zelenou, a zdroven pokracovat
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ZEMEDELSTVI

v kontinudlni politice statu, ktery by farmdaium poskytnul dosta-

te¢ny informacni servis a pomohl jim vhodné zvolenou dota¢ni
politikou. Potiebné sondy ¢i meteostanice jsou jiz dnes k dostani
a samotna instalace neni nijak zvlast naro¢na.

Mohli bychom tak pruzné reagovat na zmény v krajiné. Napiiklad
medidlné propirané sucho v krajiné je jisté problémem, ale roz-
hodné ne jedinym. Zemédélci se musi potykat s ubytky sklizné
¢i novymi skiidci. Pokud by v§ak méli diky sondam ¢i senzorim
lepsi prehled o své pudé, tak by mohli podniknout kroky, aby za-
branili vétsim skoddm. Stejné tak jim moderni technologie miize
pomoci s byrokracii a rovnou jim naptiklad vypocitd, jakou ¢ast
ptidy musi revitalizovat, aby odpovidali nejnovéjsim pozadavkiim.
Nikdo preci nemtize po zemédélci chtit, aby chodil s metrem po
svém poli a sloZité pocital, kde ho md prerusit remizkem ¢i souvis-
lym stromovym porostem. I takové malic¢kosti mohou v disledku
zemédélci uetfit ¢as a energii, kterou miize pak investovat jinde.
Digitalizace zeméd¢lstvi pfirodu sama nespasi a klimatickym
zméndm se tak jako tak nevyhneme, ale rozhodné mtiZze napo-
moci tomu, Ze zemédélci budou moci u¢innéji reagovat na nové
podminky a zmirni dopady nezadoucich vlivi.. K tomu staci zacit
vyuzivat dostupnou infrastrukturu, o které bohuzel ¢asto nemaji
tuSeni a nevi, Ze za né nejriznéj$i ¢innosti miize vykonavat sofis-
tikovany systém. Ten uzZ mame, tak proc jej nevyuzit?
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COMES WMS PRO RIZENI INTERNI LOGISTIKY

Ceska potravinatfskd spole¢nost NUTREND je vice neZ étvrt
stoleti lidr na trhu s produkty sportovni vyzivy a s potravinami
pro aktivni Zivotni styl. Vlastni nejmodernéjsi technologie a tisice
metr{ vyrobnich i skladovych prostor. Sitkou portfolia i jeho

zaméfenim nemd na trhu konkurenci.

V roce 2018 oslavila spole¢nost NUTREND 25 let uspésného
pusobeni na ¢eskych i zahrani¢nich trzich a vyznamné rozsitila
své prostory. K nad¢asové administrativni budové s kancelafemi
ptibyly stovky ¢tvere¢nich metr vyrobnich hal, skladii a kancela-
Fi. Ve vyrobnim aredlu spole¢nosti zaroven vyrostl jedine¢ny mul-
tifunkéni komplex NUTREND WORLD v modernim designu,
s konferen¢nimi prostory, fitness centrem, obchodem, wellness,
hotelovymi pokoji a stylovou restauraci. Spole¢nost NUTREND

rovnéz neustale expanduje do zahranici, v souc¢asné dobé dodava

své produkty do témét 60 zemi.

Spole¢nost Compas automatizace dodéva pramyslovou auto-
matizaci, vyrobni informacni systém COMES, stroje, zaf{zeni
a implementuje roboty. Patfi mezi ¢eské lidry ve svych oborech
a nabizi unikdtni integrované feseni Digitalni tovarny pro davkové
vyroby pro odvétvi potravinarstvi, farmacie a dalsi obory. Jadrem
feseni je vlastni MES/MOM systém COMES, ktery umoznuje
provazané optimalizovat véechny vyrobni i logistické procesy,
jakost i udrzbu.

Dynamicky se rozvijejici ceskd potravinafska spolecnost
NUTREND zvolila pro fizeni svych vyrobnich a logistickych
procesti koncept Digitalni tovarny Compas.

Compas Digitalni tovarna znamena v $ir§im smyslu plnou
integraci:
vyrobniho IT (vyrobni informa¢ni MES/MOM systém COMES)
Fidicich systémi a jejich SW pro automatizaci stroji
a technologii
stroji, zafizeni a technologii véetné implementace robot

Jednotlivé funkéni oblasti jsou v COMES nazyvany koncepty.
Jednim z konceptti pro moderni logistiku je COMES WMS.
K jeho prednostem patfi flexibilni konfigurace a vyuzitelnost pro
riizné typy procestl, od kusovych, sériovych az po davkové vyroby.
Logistika tovarny vyuzije COMES WMS pro $iroky rozsah apli-
kaci, od fizeni malého skladu nédhradnich dilt az po kompletni
Fizeni interni logistiky v¢etné funkce automatické traceability.

S architekturou webovych technologii mohou uzivatelé provo-
zovat COMES WMS na libovolnych koncovych zatizenich. Jsou
pro né k dispozici odolné mobilni terminaly uréené do priimys-
lového prostredi, se snimaci s volitelnym dosahem a mnozstvim
prislusenstvi, které zpfijemnuje a usnadnuje celodenni praci
manipulanta.

Automatizace v potravinaistvi | brezen 2020



Pro méné¢ intenzivni praci umoz-
fiuje COMES WMS vyuzit i bézné
tablety nebo smartphony. Identi-
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vyrobniho procesu.

Systém pomiiZe vyrobnimu tymu v fizeni logistickych procest
a snizi mozné chyby zptisobené lidskym faktorem. Do budoucna
pldnujeme logisticky systém COMES WMS aplikovat i v dalsich
vyrobdch, jako je vyroba geld, tekutych produktu a ty¢inek.

Koncepty COMES jsou uzivatelsky konfigurovatelné vyrobni
IT funkce. Patii mezi né koncepty COMES: APS, HR, MOM, OEE,
WMS a Maintenance. Svoji provazanosti tvoii koncepty feseni
Digitalni tovarny

Administrativu pfijmu, ukladani a vydeje materialt ze skladu ma-
Zeme doplnit o zaskladiiovani materidlt automatickym zaklada¢em
nebo pomoci skladového voziku (regalového zakladace). Operator
skladového voziku je fizen frontou praice COMES WMS. Jednotlivé
pozadavky mu jsou zobrazovany na terminalu skladového voziku,
kde si je vybird a postupné zpracovava. Po vybéru pozadavku CO-
MES WMS zasle skladovému voziku souradnice zdrojové a cilové
lokace materidlu. Na tyto soufadnice vozik automaticky najede.
Ukonceni skladové operace potvrdi operator pomoci ¢tecky.

Pofadavky ke zpracovini

Folad] |[Tye KA
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P#iprava materidlu do vyroby

V praxi obvykle celopodnikovy IT systém (ERP) prubézné pre-
dava COMES (COMES APS) data pozadavka na vyrobu (ob-
jednavky zakaznikd, vyrobni ptikazy, pozadavky). COMES na
zéakladé téchto dat vytvaii detailni rozvrh vyroby. Dle nastaveného
algoritmu (napf. ¢as pfed planovanym za¢atkem vyroby) jsou na
zékladé rozvrhu vyroby vytvareny v COMES WMS pozadavky
na ptipravu/vychystdni materiald. Plan prace (fronta vyrobnich
ptikazi) je taktéz predavan konceptim COMES Batch a COMES
OEE, ktery vyrobni prikazy zobrazuje na operatorskych termi-
nalech jednotlivych pracovist.

Doddvky materidlii do vyroby

COMES WMS fidi pfesun potfebnych materidlt ze skladu na
konkrétni pracovisté tak, aby byly k dispozici pfed planovanym
zahdjenim vyroby. V pribéhu vyroby jsou do fronty prace sklad-
nika generovany systémem COMES pozadavky na doplnéni ma-
terialu na pracovisté (zajistuje koncept COMES OEE na zakladé
sbéru dat z vyroby). Navic miZe operator ptimo ve vyrobé vytvorit
mimoradny pozadavek na material, ktery zpracuje COMES OEE
a zasle do fronty praice COMES WMS.

Sledovidni tokii materidlii a traceability

V tovéarnich a jejich procesech je stale vice vyzadovana funkce
dosledovatelnosti (traceability), a to pfedev$im v regulovatelnych
vyrobach (potravinafstvi, farmacie, kosmetika, zdravotni pomicky),
ale i nékterych dalsich odvétvich. Pracovisté je v COMES WMS
uvazovano jako skladova lokace, na které COMES WMS eviduje
kompletni historii pohybt materialt. Funkénost traceability v ramci
tizeni pohybti materialtl od surovin pres meziprodukty az po pro-
dukty realizuje COMES WMS, coZ mtize probihat bud prostred-
nictvim ru¢né potizovanych informaci, nebo i plné automaticky pri
nasazeni integrovanych feseni Compas, ktera jsou datové provazana

s pohyby materiali provadénych fidicimi systémy technologii.

1 Obal OBE-DD2E2
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To plati jak pro procesni cast vyroby
(prvovyrobu), kde postup vyrobnich operaci
(workflow) obvykle tidi COMES Batch, tak pro
Fizeni a sledovéni findlni vyroby, které zabez-
pecuje koncept COMES OEE. Na jednotlivych
pracovistich jsou v COMES OEE (na operator-
skych termindlech) spoustény operace vyrobnich
ptikazu. Pro flexibilni procesy nabizime moznost
uplatnéni principu Industry 4.0 ,,vyrobek/vyrob-
ni davka ridi svoji vyrobu dle svoji specifikace®. Shdad
To je vhodné feseni pro procesy s potfebou Cas-

tych zmén vyrobnich operaci v redlném case.

Rizeni interni materidlové logistiky

Pokud je na pracovisti vyroben meziprodukt, ktery miize byt
presunut na dalsi pracovisté nebo uloZen na skladovou lokaci,
generuje COMES OEE pozadavek na pfesun tohoto meziproduktu
do fronty praice COMES WMS. Nasledna vyrobni operace je
déna specifikaci v technologickém postupu zhotoveni vyrobku.

Manipulant logistiky (nebo automaticky dopravni systém) prove-
de fyzicky presun meziproduktu, ktery potvrdi ve fronté prace na
termindlu COMES WMS (naprt. naskenovanim ¢arového kddu).
Pokud jsou prepravni obaly (prepravky, krabice, kontejnery, ...)
oznaceny ¢ipem RFID, ktery lze na jednotlivych lokacich snimat,
probihd potvrzovani pozadavku ve fronté praice COMES WMS
zcela automaticky.

Vsechny presuny jsou ukladany v COMES WMS a jsou nasledné
vyuzivany pro funkci traceability vyrobku.

Clanek struéné popisuje ¢ast moznosti COMES WMS pro auto-
matizaci skladovych operaci a fizeni i sledovani interni logistiky
vyroby s ptikladem nasazeni ve spole¢nosti NUTREND.
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Ukazali jsme vzdjemnou provazanost vyrobnich IT funkci Digi-
talni tovarny Compas pro davkové vyrobni procesy a provdzanost
jednotlivych koncepttt COMES, které tvofi jadro feseni.

S vyuzitim sluzeb firem Compas automatizace a Compas robotika
mohou podniky budovat funk¢né integrované a plné automatizo-
vané investi¢ni celky, s jednotnym fizenim procestl. Investi¢ni cel-
ky obsahuji specifikaci vyrobk pres fizeni a ovladani vyrobnich
operaci, fizeni ru¢nich nebo automatickych presunii materialii
k zatizenim obsluhovanych roboty s automatizovanymi sklady
materiald. S Compas feSenim miizete dosahnout vysoké automa-
tizace (produktivity, efektivity a jakosti), snizovani ztrat i ndkladi
vyroby a sméfovat k celkové optimalizaci vyroby.

Kromé Digitélnich tovéren fizenych hierarchicky nabizime i nové
vyvinuté decentralizované fizeni vyroby s vyuzitim ,chytrych®
prvka vyroby a jejich digitdlnich dvojcat (AAS) a nabizime feSeni
»Chytré“ digitalni tovarny v rodicim se standardu platformy

Industrie 4.0.

Pomahame Vam budovat tovarny budoucnosti.
COMIES WS

Lokacn Wy

Fracowilth m

COMES OEE
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VINARSTVI

AuTor: CTK
AUTOR FOTOGRAFIE: MICHAL SCHNEIDER

LAHOFER DOKONCUJE NOVE SIDLO ZA 120 MILIONU,
SOUCASTI BUDE | NOVY VYROBNI PROVOZ

Nové sidlo s ndv§tévnickym centrem a venkovnim amfitedtrem
otevie na za¢itku kvétna Vinafstvi Lahofer. Netradi¢né pojatd
stavba ve tvaru vlny je postavena podle navrhu architektonické
kancelafe Chybik+Kristof Architects a stoji mezi Dobgicemi
a Suchohrdly na Znojemsku. Jeji stavba pfisla na 120 miliont
korun. CTK to tekl marketingovy a obchodni feditel vinafstvi
Daniel Smola.

»Vyrobni ¢ast zahrnuje lisovnu, sklep s kapacitou okolo 750 000 li-
tri v tancich, skladovaci prostory a moderni lahvovaci linku. Je tu
ikancelarska ¢ast pro administrativni pracovniky, ktera vizudlné
pfimo navazuje na nav§tévnickou ¢ast, uvedl Smola.

Pravé ve velkoryse pojatém navitévnickém centru s vyhlidkou do
krajiny je dobfe patrny zamér architekti, aby budova napodobo-
vala tvar kopcovitého vinohradu. Jednotlivé zebra ¢leni mistnost
klenutou podobné jako tradi¢ni sklepy ve stejné vzdalenosti
jako mezi radky vinohradu. To na jafe jesté zdtrazni vinohrad

vysazeny v tésné blizkosti nového sidla.

»Prvni navitévniky privitime pii slavnostnim otevieni 1. kvétna,
kdy ptipravime i doprovodny program v amfiteatru. Od kvétna
bude néavstévnické centrum, kde bude mozné vino ochutnat
i nakoupit, otevené sedm dni v tydnu. Od ¢ervna pak chceme
kazdy ¢tvrtek v amfiteatru porddat koncerty, divadelni vystoupeni
a promitani letniho kina pravidelné az do srpna, uvedl Smola.

Dostavba nového sidla ptinese novinky i do technologickych
postuptl. Az dosud pouzivalo Vinafstvi Lahofer vyhradné nere-
zové tanky. Na prani sklepmistra za¢ne letos v novych prostorach
pouzivat i dfevéné sudy, betonové tanky a kvevri nddoby.

Vinafstvi Lahofer je jednim z nejvétsich péstiteld révy vinné
v Ceské republice, hospodaif na 430 hektarech vinic. Skupina
firem Lahofer, kam patfi také Vinice Lahofer, Hotel Lahofer,
Vinaistvi Hanzel a internetovy obchod Vinotrh.cz, zaméstnava
120 lidi a loni prodala 800 000 lahvi vina vlastnich znac¢ek. Roéni
obrat firmy byl zhruba 90 milionti korun.
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AuTor: CTK

VYROBCE PIZZY FROSTFOOD

PORIDI NOVE TECHNOLOGIE S POKROCILOU AUTOMATIZACI

Spole¢nost FrostFood, ktera v Rokytnici v Orlickych horach
vyrabi mrazenou pizzu a dal$i potraviny, chysta letos investice
do dalsiho rozsifeni vyroby za asi 160 miliont korun. Investice
z vét§iny souvisi s rostouci vyrobou plnénych mrazenych pizza
snackil pro spole¢nost McCain. Od roku 2013 FrostFood zvysil
obrat vice neZ trojnasobné. CTK to tekl feditel a spolumajitel
spolec¢nosti Jifi V1cek.

Dodavky pro svétového vyrobce a dodavatele mrazenych jidel
McCain rokytnicka spole¢nost zahajila v roce 2018 a obrat v tomto
roce hlavné diky tomu zvedla o 23 procent na 483 miliont korun.
Loni trzby spolecnosti stouply meziro¢né o 33 procent na novy
rekord ve vy$i zhruba 640 milionti korun. Asi 80 procent trzeb
FrostFood loni ziskala z exportu.

»Planovand investice souvisejici s dodavkami pro McCain ¢ini
asi 100 milion korun. Méla by nam umoznit zvy$eni produkce
pizza snacki, které McCain prodéava na francouzském trhu, asi

o ¢tvrtinu, fekl V1éek. Loni byl McCain nejvétsim obchodnim
partnerem FrostFoodu s podilem na obratu kolem 30 procent.

Letos FrostFood ¢eka obrat na lofiské tirovni, ale po dokonceni
investic pfedpoklada v dalsich letech, podle vyvoje trhu, zvyseni
na vice nez 800 miliont korun. Stavajici pocet asi 220 pracovniki
by se pfes riist viroby mél spiSe sniZzovat, protoze nova technologie
bude vyrazné automatizovana.

Hlavnim produktem firmy FrostFood nadale ztstdvd mrazena
pizza, kterd se na lonském obratu podilela 53 procenty a firma
hodld jeji vyrobu také zvySovat. ,U pizzy je pro nas hlavnim
trhem Velka Britdnie, kde jsme se pred Sesti lety prosadili v fe-
tézci Aldi s nepecenou zmrazenou pizzou s okrajem plnénym
syrem,” fekl Vlcek.

Pizzu a dal$i vyrobky Rokytnicti dodavaji predevsim pod privat-
nimi znackami obchodnim fetézctim do vice nez 20 zemi Evropy.

V segmentu vyroby pizz privatnich znacek je FrostFood podle V1-
¢ka druhym nejvétsim producentem v Evropé po némecké firmé
Freiberger. Ro¢né FrostFood vyrobi 12 az 15 miliont kust pizz.
Investice firmy za roky 2010 az 2019 dosahly 328 milion korun.

V Cesku a na Slovensku prodava FrostFood pizzu od roku 2013
pod vlastni zna¢kou DonPeppe. Znac¢ku DonPeppe nesou také
mrazené ovocné a slané knedliky, kterych loni firma prodala
za 66 miliont korun. ,,V knedlikdch jsme na ¢eském trhu ¢islo
jedna s podilem 50 az 60 procent. U pizz mame v Cesku podil
asi 20 procent,” fekl Vl¢ek. Celkem md spole¢nost ve vyrobnim
portfoliu pfes 200 vyrobki v riznych cenovych urovnich a chu-

tovych variantach.

Vyroba mrazenych i chlazenych jidel mé podle Vi¢ka pred sebou
dobrou budoucnost. ,Lidé, predevs§im mladsi generace, si ¢im dél
vice vazi svého volného ¢asu a nejsou ochotni jej travit varenim

o sy
a ptipravou jidla,“ fekl.

Spole¢nost vznikla v roce 1993 pod nazvem Guseppe, v roce 1994
zahdjila v zavodé v Rokytnici v Orlickych horach vyrobu zmrazené
pizzy. Koncem roku 1997 firmu od ceskych zakladatelt koupila
norska Orkla, v roce 2008 se vlastnikem stal némecky potravinar-
sky kolos Dr. Oetker. V roce 2010 od néj firmu koupil management

podniku ve spoluprici se skupinou zahrani¢nich investoru.
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Monitorovaci a merici moduly

Papago od papouch.com méri teplotu, vihkost,
koncentraci CO,, vitr, vstupy, vystupy, termoclanky, ...

PAPAGO measuring module® je
nova fada loT modull k méreni
raznych veli¢in, monitorovani i
ovladani pres Ethernet (sit' LAN),
WiFi nebo GPRS.

Spole¢né vlastnosti:
Ethernet nebo WiFi
Cistokrevné PoE napéjeni

Moznost externiho napajeni
Snadné integrace
Robustni hlinikova krabicka

« Moznost uchyceni nalistu DIN
Komfortni webové rozhrani
Notifikace mailem

Komunikaéni protokoly:
XML, http GET, SNMP, Modbus

ROZHRANI:

ETH WIFI GPRS

PAPAGOTE"
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Dalsi typy pripravujeme ...
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READER
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teplota, vlihkost
rosny bod

Pt100, Pt1000

termoclanek K

bezkontaktni
CtecCky
digitalni 1/0
environment

monitor

prumyslova
meteostanice

koncentrace
CO,

Navstivte nas na veletrhu AMPER 2020 v Brné 17. - 20. brezna!

Elektronika na zakazku
od papouch.com

Vyroba ridicich systému nejen pro gastronomii a stroje v potravnindrstvi

papouch.com

Strasnicka 3164, Praha 10

267 314 267
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AUTOR: JSP INDUSTRIAL CONTROLS

KOMPLEXNI RESENI MERENI A REGULACE
PRO POTRAVINARSKE APLIKACE OD JSP

Spole¢nost JSP je pfedni Cesky vyrobce a dodavatel v oblasti
meéfeni a regulace — pristrojii pro méfeni teploty, tlaku, hladiny,
pritoku a tepla, systémti on-line chemické analyzy vody a péry,
vazicich a davkovacich systému. Rozsdhlé portfolio procesni in-
strumentace dopliiuji ucelena feseni ,,na klic“. V oblasti systémit
kontroly a fizeni JSP zajistuje kompletni projekéni prace, dodavky
celych méficich okruhd, sluzby vlastni akreditované kalibra¢ni
laboratore, montaze, uvedeni do provozu i nésledny servis. JSP je
ivyznamnym integratorem dodavek pro investi¢ni celky nabizejici
plnohodnotny outsourcing sluzeb MaR.

JSP se béhem svého, bezméla 30letého ptisobeni na trhu, podi-

lela na fadé vyznamnych projekttl v tuzemsku i zahranici, a to

zejména v energetickém sektoru. Jeji komplexni dodavky méfici

aregulaéni techniky jsou Zadané i v dalsich odvétvich pramyslu,

iv potravinafstvi, kde JSP jiz zanechala nemaly pocet Gspé$nych

aplikaci, mezi které patfi napi.:

= Obsazeni 4 linek plosinovymi vahami pro vazeni tésta a tuku
pro pekarensky komplex La Lorraine (obr. nize).

= Meéfeni teploty v procesu zpracovani cukru a méfeni pritoku
lihu v cukrovarech skupiny Tereos TTD.

= Kompletni vybaveni kalibra¢ni laboratore v¢etné proskoleni
a metodiky pro pivovary Plzensky Prazdroj a Velkopopovicky
kozel.

= A fada dal$ich instalaci, napt. v pivovarech Svijany a Radegast,
mlékarnach Opoc¢no, Madeta, Polabské mlékarny a dalsich

vyrobct potravin.

Méreni a regulace v potravinafstvi

Dnesni potravinarsky primysl je doslova protkan misty, kde je
pouziti procesni instrumentace nezbytné. At uz se jedna o skla-
dovani, ddvkovani surovin, tepelnou Gpravu, fermentaci a dalsi
procesy, kterymi produkty prochazeji - véude je zapottebi znat
veli¢iny, jako je teplota, tlak, prutok, hladina nebo hmotnost,
které s témito procesy souvisi.

Pfesna a spolehliva instrumentace mé proto ptimy vliv na:
= zvy$ovani kvality produktii a spolehlivosti procesu,

= zlep$ovani bezpecnosti procesu,

= zvySovani produkee,

= zlepSovani efektivity procesu — snizovani nédkladuL.
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Zakladni pozadavky na procesni instrumentaci jsou v potravinatském pramyslu
velmi specifické — nejvétsi duraz je kladen zejména na hygienu. Protoze mohou byt
ptistroje v pfimém kontaktu s potravinami, je nutné, aby jejich material byl vhodny
pro kontakt s nimi, a nemohl je kontaminovat (schvaleni FDA). Pouzdro ptistroju
by nemélo vést ke zbyte¢nému usazovani produktu na jeho ¢astech. Idedlni je hladké
provedeni bez zbyte¢nych nerovnosti. Rovnéz je diilezity vysoky stupen kryti alespon
IP67. Ptistroje by také mély vydrzet CIP - Cleaning In Place, druh sanitace, pfi kterém
se technologie oplachuje prostiedky o teploté az 120 °C. Z divodu castého ¢isténi
procesni technologie je dtilezité rychlé a snadné vyjmuti a pfipojeni ptistroje — to
nejlépe zajistuje systém pripojeni Clamp.

Na zakladé téchto pozadavki JSP nabizi fadu spolehlivych a kvalitnich pfistroji pro
méfeni a regulaci teploty, tlaku, pritoku a hladiny, schopnych zastoupit nespocet
aplikaci v tomto odvétvi primyslu.

Novinka v sortimentu s 10-Link

Nové fada snimaci 837 T pro teplotu a 836 P pro tlak amerického vyrobce Allen-
-Bradley vyniké predevsim velkou presnosti, kompaktnimi rozméry a spolehlivosti.
Siroky rozsah provedeni téchto zatizeni je pfeduréuje jako viestranné snimaée pro
méfeni teploty a tlaku kapalin, plynt a par.

Provedeni s displejem nabizi plnou podporu komunikaéniho standardu IO-Link, jehoz
vyhody shrne pozdé¢jsi odstavec. Zakladni konfiguraci snimace lze provést pfimo
na misté pomoci tlacitek na displeji a pokro¢ila nastaveni na dalku pomoci software
Studio 5000 Logix Designer pres IO-Link. Kompaktni a oto¢né pouzdro v rozsahu
320° zajisti pohodlnou obsluhu i na komplikovanych mistech instalace. Snimace
s displejem déle disponuji volbou mezi vystupy 2x PNP nebo 1x PNP s analogovym
vystupem 4 az 20 mA.
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Inzerce

Dodavame
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Jsme pfipraveni vam pomoci
pri vybéru nebo specifikaci
konkrétnich typt pfistrojl

primo pro vase aplikace.

poptavky@jsp.cz
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Hygienické provedenti je idedlni pro aplikace v potravinarském,
néapojovém, kosmetickém a farmaceutickém primyslu. Snimace
jsou dostupné s Tri-Clamp pfipojenim a snimace tlaku disponuji
¢elni membranou, zabranujici usazovani méfeného média uvnitt
pfistroje.

Oba druhy snimaci 1ze dodat i v kompaktni verzi, bez displeje,
pouze s analogovym vystupem 4-20 mA a bez podpory IO-Link.
Snimace tlaku v tomto provedeni nabizi jedno z nejmensich

pouzder na trhu.

Typ 837T 836 P
Méfici rozsah* -50 az +250 °C -1 az +689 bar
Vystup 4az20 mA a 1x PNP nebo 2x PNP
Pfesnost < +0,5% rozsahu < +1% rozsahu
Provedeni s displejem s displejem
bez displeje hygienické
hygienické s ¢elni membranou
miniaturni RTD miniaturni
Délka jimky* 25 az 400 mm -
Proces. pFipojeni G2, G¥a" G'" M/F
2"NPT, 4"NPT Y4"NPT M/F
Tri-Clamp %", 172", 2" SAE 7/16-20 UNF
M/F
Tri-Clamp 172", 2"
Smacené casti nerez. ocel 316L
Stupen kryti IP65alP 67

* zavisi na provedeni

Inzerce

Co je to 10-Link?

IO-Link je prvni mezindrodné normalizovanou techno-
logii pro komunikaci se senzory a akénimi ¢leny na svété
(IEC 61131-9). Vykonnd obousmérnd komunikace bod«<->bod
je zaloZena na dlouho zavedeném 3vodi¢ovém piipojeni sen-
zoru a akéniho ¢lenu. I0-Link tedy neni zadnd primyslova
sbérnice, ale pokraovani vyvoje stavajici, osvédéené tech-
nologie pfipojeni senzorii a akénich ¢lend. PouZivaji se stan-
dardni konektory (obvykle M12) a 3 nebo 4vodi¢ovy kabel
az do délky 20 metr.

Prostrednictvim IO-Link ziskate pfistup ke vem konfigurac-
nim parametriim snimaci, procesnim a diagnostickym datiim
a sou¢asné muzZete monitorovat stav zafizeni béhem chodu.
I0-Link navic urychluje zavddéni snimaca do provozu diky
snadnému prenosu konfigurace ze serveru do snimace.

Komplexni dodavky JSP

Reseni JSP nemusi znamenat pouze dodavku komponent, ale
i celkovy névrh feseni aplikace na miru pro konkrétniho zékazni-
ka, v¢etné montaze, uvedeni do provozu, kalibrace a nasledného
servisu a sluzeb.

Pro dalsi informace nebo specifikaci nabidky nevéhejte kontak-
tovat nade specialisty technické podpory na poptavky@jsp.cz.
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MASNY PRUMYSL

AuTor: CTK

VISCOFAN ZPROVOZNI
AUTOMATICKE ROZBALOVACI CENTRUM

Firma Viscofan CZ, ktera vyrabi v Ceskych Budé&jovicich uméla
stiivka pro potravinafsky pramysl, zprovozni v bfeznu automatic-
ké rozbalovaci centrum. Investuje do néj Sest miliont K¢. Firma
nyni hledd 20 zaméstnanci, protoZe ma letos vic zakazek, nez
predpokladala. CTK to fekl jednatel Miloslav Kamis.

Lonské vysledky spole¢nost, jez zaméstnava 600 lidi, zatim ne-
zvertejnila. V roce 2018 méla trzby 6,2 miliardy K¢ a zisk EBITDA
(zisk pred zapoétenim urokd, dani a odpistt) 870 miliont K¢, loni
planovala trzby 6,3 miliardy.

Viscofan CZ postupné automatizuje vyrobu. Jednim z poslednich
a nejvétsich projektd je automatické rozbalovaci centrum na
vstupni materidly, uSetfi manipulaci a ru¢ni prace. ,,Kdyz ptfijede
z4kladni materidl v baleni, automaticka rozbalovaci linka ten
material samostatné rozbali a pripravi k zavazeni k technologiim,“
fekl Kami$. Centrum nahradi praci osmi lidi, které firma vyuzije
na jinych pozicich.

Diky nartistu poctu zakazek potfebuje firma vyrabét vic, nez
planovala. V prvnim ¢tvrtleti prijme 20 operdtort a sefizovacil.
Bude je hledat v CR i v zahrani¢i prostfednictvim projektu Rezim
Ukrajina. ,Na pracovnim tGfadu nejsou a potfebujeme, aby kvalita
lidi odpovidala standardu, ktery chceme drzet,“ fekl jednatel.

Firma vyznamné investovala i v minulosti. V roce 2018 zpro-
voznila automatickou balici linku: jeden pracovnik do ni vkla-
da vyrobky, linka vSe zabali a dalsi pracovnik odveze na paleté
hotové vyrobky. ,,Linku obslouzi dva az tfi lidé v jedné sméné,
coz je vyrazny dopad, kdyz to napocitite ¢tyfmi sménami,“ fekl
tehdy Miloslav Kami$. V roce 2019 si firma pofidila prvniho
robota a modernizovala technologie, zvétsila vyrobni kapacity,
dalsi penize investovala do energetickych uspor jako recyklace
odpadnich vod.
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Viscofan CZ vyrabi kolagenové a celofanova stivka, plastové
ifibrousové obaly (fibrous je papirové stifvko potazené viskézou,
pti¢emz papir se vyrabi z vldken palmy abaka, stfivko se pouziva
hlavné na salamy). Nejvic se firmé dati s jedlym kolagenem,
ro¢né vyrobi zhruba dvé miliardy metrt tohoto stfivka. Lon-
skou novinkou je vegetarianské stievo, jez vznikd v Némecku
av CR se dokoncuje. Viscofan CZ dodava vyrobky do 115 zemi,
tii procenta mii{ do CR.

Firma je souddsti $panélské skupiny Viscofan Group, nejvétsiho
svétového vyrobce umélych sttivek uréenych zejména pro po-
travinafsky pramysl, drzi 32 procent svétového trhu. Skupina
ma 4 600 zaméstnanctl. Cisty zisk skupiny v roce 2018 byl témé¥
124 miliont eur (asi 3,19 miliardy K¢). Vysledky za lonsky rok
zvetejnila skupina 27. Gnora. Loni v prosinci koupila za 13,5 mi-
liont dolart (asi 306 milionti K¢) americkou firmu Nitta Casings,
ktera vyrabi jedly kolagen. Viscofan CZ se na vysledcich skupiny

podili téméf 23 procenty. Letos oslavi 25 let existence v Ceskych

Budéjovicich.
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AUTOR: LEVEL INSTRUMENTS CZ

SPOLEHLIVE MERENI VYSKY HLADINY
A TLAKU V POTRAVINARSTVI

Spole¢nost Level Instruments CZ - Level Expert, s. r. 0., se spe-
cializuje na dodavky méf¥ici techniky pro primyslové provozy,
zejména techniky k méfeni vysky hladiny kapalin a sypkych
latek, rozhrani mezi nemisicimi se kapalinami a v neposledni
fadé i k méfeni tlaku.

Spole¢nost nabizi také ptistroje a systémy vyhovujici specifickym
pozadavkiim nejriznéjsich odvétvi primyslu. Ptistroje uzivateli
poskytuji spolehlivé udaje o poloze hladiny méteného produktu,
tj. 0 jeho mnozstvi, o tlaku, a to bez ohledu na druh média.

Tento ¢lanek je zaméfen na hladinoméry a snimace tlaku pro
potravinaf'ské provozy. Ptistroje se pouZivaji v nejriiznéjsich pro-
cesech, skladovacich i michacich nadrzich apod.

Pracovnici spole¢nosti Level Instruments CZ — Level Expert maji
s dodavkami méficich a regula¢nich pristroji pro potravinarsky
pramysl desitky let zkusenosti. Co se tyce techniky pro zatizeni
s vysokymi pozadavky na hygienu, snimace némeckého vyrobce

VEGABAR 28

Prevodnik tlaku pro

monitorovani tlaku v pfivodnim

potrubi do nadrze s louhem

= Dobrd cistitelnost diky provedeni
snimace s ¢elni membranou

= Kompaktni provedeni

Bluetooth komunikace pro

pohodlnou diagnostiku

= 360° zobrazeni stavu pfistroje,

spinaciho stavu nebo signalizace

chyby

VEGA Grieshaber KG méti vysku hladiny a tlak v nadrzich a po-
trubi s mimofddnou presnosti a s velkou spolehlivosti. Jejich
instalace, nastaveni a uvedeni do provozu jsou zcela jednodu-
ché. Snimace jsou z certifikovanych materialt a jejich ptipojeni
odpovida hygienickym standardiim. Jsou odolné proti tlakovym
raziim a maji dlouhou Zivotnost.

Snimace VEGA jsou certifikovany v souladu s nafizenim Ev-
ropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialech
a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami, se smérnicemi
sdruzeni EHEDG, potravinafskymi standardy 3A a v souladu se
standardy FDA pro americky trh.

Méreni zaplnéni tanku s bezinkovou stavou

Pfi vyrobé bezinkového koncentratu, z néhoz se vyrabi ptirodni
potravinaiské barvivo, je tfeba bezinky nejprve rozdrtit. Pro
zachovani kvality se drcend smés ovoce chladi. K tomu, aby byla
zarucena kvalita a dodrzeny hygienické standardy, je tfeba presné
méfit teplotu a zaplnéni zasobni nadoby.

Vyska hladiny v nadrzi je do 10 m, teplota média 0 az +5 °C.
Problémy v této tloze muze pusobit kromé nizké teploty také
kondenzace nad hladinou.

Potravinarsky zdvod pouziva k méfeni vysky hladiny hydrosta-
ticky princip: u dna nadoby je umistén snimac tlaku Vegabar 82.
V této uloze se s vyhodou pouziva to, Ze Vegabar 82 dokaze
méfit i teplotu, a neni proto tieba instalovat dodate¢ny snimac
této veliciny.

Proc pravé Vegabar 82? Vyhodou je to, Ze snimac je vyroben z ma-
teriald, které odpovidaji pozadavkiim FDA i podminkam evropské

smérnice EC 1935/2004 pro materialy a predméty urcené pro styk
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s potravinami. Vegabar 82 navic kromé tlaku, z néhoz se odvozuje
vyska hladiny, méti integrovanym senzorem i teplotu. Snimac je
spolehlivy, jeho cena je vyhodna, nevyzaduje udrzbu a umoziuje
nepretrzity provoz. Dlouhodobé stability je dosaZeno uZitim suché
méfici buriky Certec s ¢elni keramickou membranou.

Keramicky senzor snimace Vegabar 82 je nejen odolny v $irokém

rozsahu teplot, ale i proti teplotnimu $oku. Univerzalni standardni

pristroj zvlada provozni teploty az +150 °C. Extrémni faktor

pretizeni 200krat je jedine¢ny na trhu. Tento snimac¢ tlaku je

vhodnym a vyhodnym fe$enim v 80 % tloh v procesnim pri-

myslu, napft. pro:

= monitorovani vstupniho tlaku v kanaliza¢nich potrubich,

= méfeni tlaku a pretlaku v pretlakovych nadobach,

= méfeni hladiny papirenské buni¢iny v bélicich vézich (chrani
vytla¢nd ¢erpadla pied poskozenim chodem nasucho),

= sledovani podtlaku v destila¢nich kolonach (do absolutniho
vakua)

Méreni hladiny pfi vyrobé polyvinylacetatu
Polyvinylacetat - zakladni material nékterych druhti zvykacek - se
vyrabi v reakéni nddobé se ¢tytbodovym michadlem. Suroviny
za¢inaji reagovat béhem michani. Pro zajiSténi plynulé produkce
je nutné presné méfit hladinu v rozsahu do 7,5 m. Médium ma
v$ak malou dielektrickou konstantu a hladina je neklidna. Teplota
v reaktoru je +120 az +150 °C, tlak 120 az 150 kPa.

Vegapuls 64 je snima¢ pro kontinudlni méfeni polohy hladiny
kapalin. Pracuje s pfenosovou frekvenci 80 GHz, coz je tfikrat
vice nez u béznéji pouzivanych hladinoméri. Proto mohou mit
antény a mechanické pripojeni mensi rozméry. To je vyhodné
u malych nadrzi nebo v izkém prostoru. Velmi dobré zaostrovani
signdlu (divergence 3°) umoziiuje pouziti v nadobach s mnoha
zafizenimi, jako jsou napf. michadla a topné spiraly.

Skladovaci nadrze na alkohol

Nadrze na skladovani alkoholt jsou povazovany za potencialné
vybusné, a proto se nachazeji ve zvlastnich mistnostech. Kdyz je
tteba alkohol pouzit, je cerpan piimo do pfislu§né vyrobni nado-
by prostiednictvim systému zvaného ring main. Pro spolehlivé
méfeni hladiny v nadrZi a pro monitorovani napéjeciho tlaku
v potrubi jsou zapottebi spolehlivé mérici pristroje.

Pouziva se snimac tlaku Vegabar 82, ktery je univerzalné po-
uzitelny k méreni tlaku plynd, par a kapalin. Diky keramické
méfici burice je mozné jej pouzit také k méfeni abrazivnich médii.
Zaroven je zarucena velka pretizitelnost a odolnost proti vakuu.
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Radarovy hladinomér VEGAPULS 64 v pfirubovém provedeni
v kombinaci méreni pres kulovy ventil

Snimacem lze rovnéz méfit rozdil tlaku u dna a nad hladinou
a z néj pii zndmé hustoté vypocitat vysku hladiny.

Jako hladinovy spinac je v téchto nadobach pouzit vibra¢ni spina¢
Vegaswing 63. Nezavisle na montazni poloze spolehlivé rozpo-
zna droven hladiny s milimetrovou presnosti. Spina¢ je urcen
k detekci minimélni nebo maximalni hladiny. MiiZe se pouzit
ijako ochrana proti pfeplnéni nebo ochrana proti chodu ¢erpadla
naprazdno. Poloha spinaciho bodu se ur¢uje pomoci volitelného
prodlouzeni. Dodéva se i v provedeni do zafizeni se zvySenymi

pozadavky na hygienu.

Michaci a davkovaci nadrz pro jogurt

Pti vyrobé jogurtu méni bakterie mlé¢ny cukr (laktézu) na ky-
selinu mlé¢nou. K jejich optimalnimu ristu je tfeba mléko ¥i-
zen¢ zahtivat a michat v michaci a davkovaci nadrzi. Pfi tom se
mléko zahustuje a kyselina mlé¢nd déva jogurtu jeho kyselou
chut. Vysledny produkt se potom ochladi. Pfi dal$im zpracova-
vani jsou do jogurtu pridany kousky ovoce, ofechy nebo obilné
vlocky a ve je smichano dohromady. Aby bylo naplnéni nadrze
optimaélni, je nutné spolehlivé méfit polohu hladiny a detekovat
jeji limitni hodnoty.
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Radarovy hladinomér pro potravindisky primysl - Vegapuls 64

Rozsah méfeni je do 10 m, provozni teplota 0 az 135 °C a tlak
-100 az +500 kPa (-1 az 5 bar). Snimace musi odolavat nejen
podminkam pfi vyrobé jogurtt, ale i pfi myti mezi jednotlivymi
vyrobnimi davkami.

V této tloze lze s vyhodou pouzit radarovy snimac Vegapuls 64,
protoze tento bezkontaktni a pfesny pristroj neni ovliviiovan
michadly a jeho zapouzdiena anténa odolava procestim ¢isténi
a sanitace CIP a SIP. Méfeni neni ovliviiovano zménou hustoty

jogurtu pii vyrobé.

Jako ochrana proti pfeplnéni v michaci a ddvkovaci nddrzi slouzi
spolehlivé a presné vibra¢ni hladinové spinace Vegaswing 63. Je-
jich spinaci bod je nezavisly na méfeném médiu a métici vidlicky
z korozivzdorné oceli jsou odolné proti ¢isticim procestim, abrazi
a ulpivajicim nanostm.

Zasobniky ¢okolady
Pfi konsSovani se okolada pri teploté +50 az +65 °C dvé hodi-
ny az tfi dny mich4, hnéte, $leha a provzdusnuje v konSovacim

oy

stroji. Béhem konsovéni se tfi$ti shluky kakaového misla, aby

VEGABAR 38

Hydrostaticky tlakovy snimac
pro méfeni hladiny v louhové
lazni

= Keramicka méfici burika
CERTEC?® je zcela odolna vici
louhové vodé

Dobra (istitelnost diky ¢elnimu
provedeni membrany
Bluetooth komunikace pro
snadné ovladani

se v ¢okoladé rovnomérné rozlozilo. Tim se zvy$uje homogenita
¢okoladové hmoty, zlepsuji se jeji chutové vlastnosti a kvalita.

Jakmile ¢okolada opusti konovaci stroj, je udrzovana pri teploté
ptiblizné +45 °C ve velkych nadrzich s kapacitou az 60 t. Michadlo
zaji$tuje homogenitu hmoty a stejnou teplotu skladovaného pro-
duktu v celém objemu. Pro hlidani maximalni hladiny ¢okolady
v téchto uzavrenych nadrzich se pouzivaji limitni hladinové spi-
nace Vegacap 63. Poskytuji spolehlivé vysledky, protoze nejsou
citlivé k nanostim a nédlepim na ty¢ové sondé a neovliviuje je
konzistence a teplota tekuté ¢okolddy. Pro limitni spinace Vega-
cap 63 je charakteristickd snadnd montdz a uvedeni do provozu.

V néadrzich je vSak dilezité i kontinualni monitorovani hladiny.
Ovéfenym feSenim je pouziti snimace hydrostatického tlaku
Vegabar 82, ktery je instalovan na dné nadrze. Je opatten cel-
ni keramickou membranou, kterd vylu¢uje poskozeni abrazi
nebo zaneseni procesniho ptipojeni tekutou ¢okoladou. Méfeni
neni ovliviiovano michacim zafizenim. Keramicka méfici burka
Certec® vynika dlouhodobou stabilitou. Elektronika snimace
je chranéna robustnim pouzdrem. Samoztejmosti je moznost
snimac ¢istit a sterilizovat postupy CIP a SIP.

Snimadem Vegabar 82 je mozné méfit polohu hladiny az 3 m
stfedné tekuté ¢okoladové hmoty. Provozni teplota je +20 az
+100 °C, tlak 0 az 500 kPa.

K méfeni polohy hladiny ¢okolady v plnicich nadrzich se pouziva
radarovy hladinomér Vegapuls 64. Tento bezkontaktni snima¢
je odolny proti abrazi a ndnostim. Kompaktni konstrukce zjed-
nodusuje montdz a minimalni mrtva zéna umoznuje spolehlivé
méfeni i v malych nadrzich.

Nejnovéjsi Vegapuls 64 je prvni 80GHz provozni radarovy hladi-
nomér na svété uréeny k méfeni kapalin, ktery otevira zcela novou
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éru v méfici radarové technice. Spole¢nost Vega tak nyni nabizi
kompletni sortiment spolehlivych snimact s vyhodami 80GHz
radarové techniky jak pro méfeni kapalin, tak pro méteni sypkych
materiald. Hladinomér Vegapuls 64 je diky svym vlastnostem
vhodny pro pouziti v chemickém, farmaceutickém a potravinar-
ském préimyslu. S nejmensi anténou svého druhu je idedlni ho
pouzit v malych skladovacich nebo procesnich nadrzich.

Mimoradny dynamicky rozsah

Cim vét$ je dynamicky rozsah radarového hladinoméru, tim $irsi
je jeho rozsah pouziti a tim lepsi je spolehlivost méfeni. V tomto
ohledu Vegapuls 64 ziskava predni postaveni na svétovém trhu.
Muize métit média se Spatnymi odrazovymi vlastnostmi s vyraz-
né lep$imi vysledky nez pfedchozi radarové hladinoméry, a to
v podstaté az na dno nddrze. Dokonce ani média s hustou pénou
na hlading, extrémné turbulentni hladina produktu, kondenzace
nebo ndnosy na anténé nemaji vliv na méteni a hladinomér Ve-
gapuls 64 si udrzuje svou presnost a spolehlivost.

Méfteni tlaku a limitni méfeni v procesu ¢isténi
lahvi

Pred plnénim piva nebo jinych ndpoji jsou lahve dukladné
vycistény. Lahve se plni do systému a plni se louhem v nadr-
i myciho zafizeni, ¢imZ se odstrani veskera hruba necistota
a kontaminace. Voda se pfi riznych teplotach rozprasuje pomoci
vysokotlakych trysek do lahvi, aby se odstranily veskeré zbyvajici
nedistoty a ziravina. Pro zajisténi optimalniho provozu systému
je hladina v nadrzi hydrostaticky méfena. Kromé toho se méfi
tlak v pfivodnim potrubi do nadrze a ve vodovodnim potrubi
k proplachovacim tryskam.

Vyhody:

= Spolehlivost

= Schvélené materidly v souladu s FDA a EC 1935/2004

= Cenov¢ efektivni fedeni

= Nepfetrzité monitorovani zajistuje optimélni provoz systému
= Uzivatelsky pfijemné feSeni

= Kompaktni provedeni

Zavér

Vsechny dodavané ptistroje vyhovuji pfislusnym ¢eskym i ev-
ropskym normam a jejich spolehlivost je ovéfena dlouholetym
provozem u nds i v zahrani¢i. Mnoho let zkusenosti umoznuje
pracovnikim spole¢nosti porozumét specifickym pozadav-
kim daného odvétvi a spravné na né reagovat. Spolecnost
Level Instruments CZ - Level Expert je pfipravena dodat

bfezen 2020 | www.prumyslovaautomatizace.com

KOMERCNI PREZENTACE

méfici techniku pro jakékoliv primyslové odvétvi, a to véetné
bezplatného technického poradenstvi, vypracovani navrhu
FeSeni, zaptij¢eni snimaca a jejich vyzkouseni u zékaznika

v konkrétni aplikaci.

Pro limitni detekci hladiny vody a pro detekci pfitomnosti vody v potrubi
slouzi kapacitni spinace VEGAPOINT 21 a VEGABAR 38 pro hydrostatické
méreni tlaku v nddrzi

VEGAPOINT 21

= Limitni kapacitni spina¢ hladiny pro monitorovani hladi-
ny v nadrzi s louhem

= 360 ° zobrazeni stavu spinani pro snadné rozpoznani
stavu spinani

= Kompaktni konstrukce usnadnuje cisténi

= Bluetooth komunikace pro snadné ovladani
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Bidfood Opava za 50 milionti

prestaveél prostory a zvysi
produkci

Vyrobce zmrazenych jidel Bidfood Opava zahajil na konci inora
tyden vyrobu v prostorach, do jejichz ptestavby a novych techno-
logii investoval 50 miliont korun. Bude tak moci vyrazné zvysit
produkci masa v Gpravé sous-vide, po némz v poslednich letech
roste poptavka. CTK to fekl teditel spole¢nosti Jan Vilimec.

Rekonstrukee zacala v ¢ervenci a skoncila v inoru. ,,Potfebovali
jsme zvétsit kapacitu. Nase aktualni kapacita je 450 tun masa
sous-vide mési¢né a ten prostor je pripraveny na to, aby se tam

¥y

vyrobilo az 1000 tun mési¢né,” fekl Vilimec.

Sous-vide v prekladu znamena ,,ve vakuu® Jde o kuchatskou
metodu, pfi niZ se potraviny pripravuji ve vzduchotésném umélo-
hmotném obalu ve vodni lazni s kontrolovanou teplotou. Pfiprava

masa je tak ¢asové velmi ndro¢nd, jen samotna tepelna uprava
napiiklad u hovéziho masa trva 12 hodin.

Vyhodou oproti restauracim, které na tak dlouhou ptipravu ne-
maji Cas, je podle Vilimce moznost koncentrovat se na jeden
vyrobek. ,,Zatimco v restauraci kuchat pfipravuje deset jidel
najednou, my vyrabime jeden produkt a technologové ho méri,
sleduji, laboratot bere vzorky - my se extrémné koncentrujeme
na to, aby ten vyrobek byl vzdy stejny,“ fekl reditel. Zatimco
jindy tfeba zase tuzsi, firma je podle néj dokdze upravit tak, Ze
zakaznik dostane témér vzdy stejnou kvalitu.

Firma diky novému provozu pfijme 20 az 30 zaméstnanc. Nyni
ma zhruba 400 pracovnikd, v hlavni sezoné, kterd s nartstem
vyroby zmrzliny trvé zhruba od kvétna do srpna, zaméstnava
az 500 lidi.

CTK

Vyrobce bramburki Hobza
instaluje novou linku, vyrobi
vic prichuti

Vyrobce brambiirka Petr Hobza SNACK ze Strédznice letos v sr-
pnu chysta instalaci vyrobni linky za vice nez 40 miliont korun.
Umozni vyrabét soucasné brambiirky az $esti riiznych prichuti.
Soucasna dokéze jen jednu. Divodem je rostouci pocet pfichuti
a ¢im dal vy$$i poptavka predeviim ze zahranici, fekl CTK vy-
robni feditel Petr Hobza.

Firma se chysta pridat k tradi¢nim prichutim, jako je slana, ces-
nekovd, paprikova a slaninovd, také napiiklad limetkovou, dale
brambiirky s prichuti ¢edaru a papricek jalapefio, pepfe a roz-
marynu ¢i smazené cibulky. Uz loni firma avizovala, Ze béhem
dal$ich dvou let investuje do modernizace vyroby, zvyseni jejiho
objemu a do modernizace skladovani 140 miliont korun. Denni
kapacita md po vsech investicich dosédhnout az 30 tun, dosud
byla 12 az 13 tun.

Vyroba je také ekologi¢téjsi, protoze firma potidila nedavno no-
vou fritézu, kterd vyuziva rekuperace k ohfevu oleje pro smazeni,
vyuzije se tedy odpadni teplo. Systém je uzavieny a emise oxidi
dusiku a oxidu uhli¢itého jsou minimalni.

Firma v poslednich letech vyznamné roste nejenom v Cesku, ale
hlavné v zahranidi. ,,Pravé rostouci poptavka v blizkém zahranici,

ale i naptiklad ve Spojenych statech, nas dovedla az k razantni-
mu navyseni vyroby. Aktualné se nam zacina vice darit také na

v o«

Ukrajiné,“ uvedl obchodni reditel Petr Hobza mladsi.

Predlonsky obrat firmy, kterd vznikla v roce 1988, dosahl 165 mi-
liont korun a zisk pfed zdanénim ptesdhl deset miliond. Bram-
birky se od chipsti odliduji tim, Ze chybi proces blansirovani,
tedy proplachnuti lupinkii vodou pred smazenim. Vyroba je sice

CTK
e
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Lahofer dokoncuje nové
sidlo za 120 milionq,
soucasti bude i novy
vyrobni provoz

Nové sidlo s nav§tévnickym centrem a venkovnim amfitedtrem
otevie na zac¢atku kvétna Vinarstvi Lahofer. Netradi¢né pojata
stavba ve tvaru vlny je postavena podle navrhu architektonické
kancelate Chybik+Kristof Architects a stoji mezi Dobsicemi
a Suchohrdly na Znojemsku. Jeji stavba prisla na 120 miliont
korun. CTK to fekl marketingovy a obchodni feditel vinafstvi
Daniel Smola.

»Vyrobni ¢ast zahrnuje lisovnu, sklep s kapacitou okolo 750 000
litrti v tancich, skladovaci prostory a moderni lahvovaci linku.
Je tu i kancelafska ¢ast pro administrativni pracovniky, ktera
vizudlné pfimo navazuje na nav§tévnickou ¢ast,“ uvedl Smola.

Pravé ve velkoryse pojatém navstévnickém centru s vyhlid-
kou do krajiny je dobte patrny zamér architektd, aby budova
napodobovala tvar kopcovitého vinohradu. Jednotliva Zebra
¢leni mistnost klenutou podobné jako tradi¢ni sklepy ve stejné
vzdalenosti jako mezi fadky vinohradu. To na jafe jesté zdtrazni
vinohrad vysazeny v tésné blizkosti nového sidla.

»Prvni navstévniky pfivitime pfislavnostnim otevieni 1. kvétna,
kdy ptipravime i doprovodny program v amfiteatru. Od kvétna
bude navstévnické centrum, kde bude mozné vino ochutnat
i nakoupit, otevfené sedm dni v tydnu. Od ¢ervna pak chceme
kazdy ¢tvrtek v amfitedtru poradat koncerty, divadelni vystoupe-
ni a promitani letniho kina pravidelné az do srpna,“ uvedl Smola.

Dostavba nového sidla pfinese novinky i do technologickych
postuptl. Az dosud pouzivalo Vinafstvi Lahofer vyhradné nere-
zové tanky. Na pfani sklepmistra za¢ne letos v novych prostorach
pouzivat i dfevéné sudy, betonové tanky a kvevri nadoby.

Vinafstvi Lahofer je jednim z nejvétsich péstitelt révy vinné
v Ceské republice, hospodati na 430 hektarech vinic. Skupina
firem Lahofer, kam patfi také Vinice Lahofer, Hotel Lahofer,
Vinarstvi Hanzel a internetovy obchod Vinotrh.cz, zaméstnava
120 lidi a loni prodala 800 000 lahvi vina vlastnich znacek. Ro¢ni
obrat firmy byl zhruba 90 miliont korun.
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Ondrasovka otevrela
v Moravském Berouné halu
za 40 milionu korun

Vyrobce minerélnich vod Ondrasovka oteviela v Moravském
Berouné novou logistickou halu, zvysila tak kapacitu tamniho
zavodu o 35 procent. Hala v ¢asti mésta Ondrasov, kde se mi-
nerélka stadi, stala spole¢nost spolu s prilehlymi komunikacemi
40 milionti korun. CTK to sdélili zdstupci firmy.

Podle generalniho feditele Ondrasovky Libora Duby si firma od
haly mimo jiné slibuje mensi opotfebeni technologii, které nebudou
vystavené povétrnostnim vliviim. ,,Pfipravovali jsme ji priblizné
dva roky. Nebyl to uplné standardni projekt, potykali jsme se se
spodni vodou a vyskovym usazenim navazujicich staveb,“ dodal
finan¢ni feditel firmy Jifi Suk. Firma také v posledni dobé investo-
vala do tepelného hospodatstvi ve skladu v Bfvanech a do novych
technologii na rozpousténi cukru v Ondrasové a ve Znojmé.

V poloviné ledna zacal Utad pro ochranu hospodaiské soutéze
posuzovat nakup spole¢nosti Ondrasovka a Karlovarska Korunni
skupinou Kofola. Transakci zdstupci spole¢nosti ozndmili loni
Vv prosinci.

Kofola dfive uvedla, ze ndkupem Karlovarské Korunni a Ondra-
$ovky chce rozéitit své portfolio o tradi¢ni ¢eské mineralni vody
a posilit na ¢eském trhu svou pozici v kategorii balenych vod.
Karlovarska Korunni a Ondrasovka patfi spole¢nosti Ondrasovka

Holding ze skupiny Arca Capital.

Skupina Arca Capital je majitelem Ondrasovky od roku 2007
a stoprocentni podil v Karlovarské Korunni skupina koupila
pred tfemi lety. Trzby OndraSovky a Karlovarské Korunni loni
dosahly podle zastupcii Kofoly 850 miliont korun. Vétsinovym
akcionafem skupiny Arca Capital je s 60 procenty Rastislav Veli¢.
Dalsich 30 procent akcif vlastni Peter Kristofovi¢ a desetinovy
podil ve skupiné ma Henrich Kis.
CTK

Vyrobce susenek
v Lovosicich investoval
do zvyseni kapacity

Vyrobce susenek Mondelez zvysil vyrobni kapacitu v tovarné
v Lovosicich na Litoméficku. Do renovace dvou z péti linek in-
vestovala spole¢nost pres 155 milionti korun. Informovala o tom
CTK. Obe¢ linky uvedl podnik do plného provozu na zalitku
leto$niho roku. Na jedné se vyrabéji vybrané druhy pecenych
krekri a na druhé mini susenky. Produkty jsou uréené pro ¢esky
trh a zaroven se vyvazeji do fady evropskych zemi.

Tovéarna v Lovosicich vyrabi 130 druht oplatek, susenek a sla-
nych produktd, mezi nimiz jsou tradi¢ni znacky Opavia. ,,Po-
datilo se ndm nejenom zvysit vyrobni kapacitu produktd, ale
také rozsifit portfolio produktd, uvedl feditel lovosické tovarny
Nicolas Bouchet. Lovosicka tovarna zaméstnava 350 lidi, dalsi
zavody ma Mondelez v Opavé a Marianskych Laznich. Tovarna
v Lovosicich vyziva mistni dodavatele surovin. Mouka do su-
$enek je z pSenice péstované s minimalnim pouzitim pesticidtl
a umélych hnojiv.
CTK

Pivovar Ferdinand loni
investoval do nové usporné
mycky lahvi

Benesovsky Pivovar Ferdinand loni zvedl vystav na 29 016 hek-
tolitra piva z predlonskych 28 604 hektolitrti. Zvysila se hlavné
produkce lahvového piva, sdélil CTK Ladislav Lojka z pivova-
ru. Z celkového ro¢niho vystavu se do sklenénych lahvi plni
6 000 hektolitrti a do plastovych lahvi 1 500 hektolitrii piva. Zbytek
vyroby kondi v sudech. Plechové obaly pivovar podle zastupct
firmy nepouzivd a do budoucna o nich ani neuvazuje.

»A to hlavné proto, Ze tento materidl neni uplné Setrny ke svému
obsahu, tedy k pivu. Aby bylo pivo z plechu dobré, je potieba ho
spottebovat v kratké dobé po naplnéni a predev$im plechovky
skladovat v chladu, coz se v prodejnich sitich bohuzel nedéje,“

uvedla Veronika Céslavska z beneSovského pivovaru.

Pivovar s 30 zaméstnanci loni investoval do nové my¢ky lahvi pro
staceci linku. Zatizeni odbavi za hodinu az 14 000 lahvi, oproti
predchozi mycce z 90. let minulého stoleti spotfebuje 0 30 procent
méné vody. Investici podporila Evropska unie.

CTK
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Jednoplastovy
vycepni tank

pro cepovani sycenych
i nesycenych napoju

¢ tlakova nadoba o objemu 300 litra

< velikostné navrzeno pro manipulaci
i ve vnitfnich prostorech

+» lze bezproblémové ulozit na manipulacni
vozik

¥ mozno vybavit rGznymi typy pritokomért
$  vyska: 1200 mm

S sirka: 790 mm

4> vaha: 80 kg

4> maximalni provozni tlak: 3 Bar

Dodavatel: Techfood s.r.o.
www.techfood.cz

TECH 35 FOOD

ProMinent Dosiertechnik CS, spol. s r.o.
Uprava vody, davkovani a skladovani chemikalii

Spole¢nost ProMinent Dosiertechnik CS, spol. s r.o. je
dcefinnou spole¢nosti matefské némecké firmy ProMinent
GmbH se sidlem v Heidelbergu (zaloZzeno 1960) a zaroven
od roku 1992 vyhradnim obchodnim a servisnim
zastoupenim pro Ceskou republiku.

Dodavky a servis zafizeni pro davkovani a skladovani

chemikalii

o dodavky a servis davkovacich
membranovych solenoidovych
i motorovych Cerpadel,

e plunzrova, hadicova, vietenova Cerpadla,

* plastové PE/PP zasobniky az do objemu
50 m® pro vodu nebo chemikalie,
regulatory a sondy pH, redox, vodivosti,
volného i celkového chloru, ClIO,, Os,
chloritan(, kyseliny peroctové, H,0,
kompletni davkovaci stanice v€. nadrzi a
elektro vystrojeni a fizeni, napf. IBC
matecné tanky, specialni provedeni na
zakazku v¢. ATEX

Uprava a dezinfekce vod pitnych, procesnich a
pramyslovych, chladicich, napajecich i odpadnich

e automatické zmékc&ovaci filtry 4 .
a filtry pro odstranéni Fe a Mn,
o filtry na odstranéni dusi¢nant
nebo arsenu,
e gravitacni piskové filtry
INTERFILT SK,
o membranové systémy -
ultrafiltrani a nanofiltracni
jednotky a reverzni osmozy,
elektrodeionizace vody

ProMinent

& a

e UV lampy, ozonizatory,
generatory oxidu chloricitého,

o elektrolyzéry (vyroba NaClO
i plynného Cl, elektrolyzou),

* automatické stanice typu Ultromat
na pripravu roztokd POF, KMnOy,
PAC a dalsich,

* kompletni technologické celky
- Upravny vod, stanice méfeni
a regulace, neutralizaéni systémy
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Kofola vybuduje v Ostravé
své nové sidlo
v Dolnich Vitkovicich

Spolec¢nost Kofola, ktera je jednim z nejvyznamnéjsich vyrobcii
nealkoholickych népoju ve stiedni Evropé, béhem dvou let vy-
buduje své nové sidlo v aredlu byvalého Dolu Hlubina v Dolni
oblasti Vitkovic v Ostravé. Za zhruba 180 milionti korun tam
zrekonstruuje budovu Novych koupelen. Soucasti projektu, ktery
ma byt dokonéen v roce 2022, bude i navitévnicka stezka. CTK
to fekla mluvci Kofoly Jana Ptacinska Jiratova.

»Naskytla se ndm vyjime¢na ptilezitost - stat se sou¢dsti Dolni
oblasti Vitkovice, kterd se v poslednich letech proménila na
jedine¢né vzdélavaci, spolecenské a kulturni centrum. Pravé
zde jsme zakoupili budovu Novych koupelen, které bychom
radi vdechli novy zivot,“ uvedl provozni feditel Skupiny Kofola

René Musila.

Po rekonstrukci dostane cihlova budova, kterd sousedi s klubem
Heligonka, novou prosklenou nastavbu. ,Vzhledem k tomu, Ze jde
o prestavbu pamatkové chranéné budovy, jejiz revitalizace nese
znac¢né naklady, tési nas, Ze se nam podatilo na realizaci projektu

ziskat dotaci Integrovaného regionalniho opera¢niho programu
ministerstva pro mistni rozvoj. Radi bychom s realizaci zacali
v prvni poloviné roku 2020, uvedl Musila.

Ptacinskd uvedla, Ze zaméstnanctim Kofoly i navstévnikim by
se méla budova otevtit v roce 2022. Vznikne v ni interaktivni
navstévnicka stezka. ,,Diky ni se budou moci navstévnici sezna-
mit nejen s historii Kofoly, poznat firemni kulturu stejnojmenné
spole¢nosti, ale projit si i netradi¢ni zazitkovou trasu,“ uvedla
mluvéd.

CTK

Pivovar Dudak bude
automatizovat ¢pavkové
chlazeni a rekonstruovat
zasobnik na vodu

Strakonicky pivovar Dudéak zvy$il loni meziro¢né vystav
0 120 hektolitrti, uvaril 57 223 hektolitrii piva. Pivovaru rostl
vystav tfetim rokem v fadé. K vysledkiim pomohly lepsi exportni
vysledky na Ukrajiné a v Madarsku. Letos chce pivovar vice vyva-
7et do Ruska. CTK to v tiskové zpravé oznamil medialni zistupce
pivovaru Pavel Pechousek. Loniské trzby a zisk pivovar neuvedl.

Pivovar, ktery ma veskera piva v nepasterované podobé, hod-
noti rostouci vystav jako velky uspéch. Meziro¢ni nartist ve
dvou letech po sobé zaznamenal naposledy na konci 80. let
minulého stoleti. ,Na rostoucim vystavu se nejvice podilel
export a rekordni prodej vano¢niho specialu. Léto pro nas sice
nebylo tak uspésné, ale dafilo se nam predevsim v zavéru roku,
zejména v prosinci,“ uved] feditel pivovaru Dusan Krankus.

Jediny cesky pivovar, ktery vlastni mésto, planuje od letoska

do roku 2022 investice za desitky milionti korun. Letos bude
podle Krankuse automatizovat ¢pavkové chlazeni a rekonstru-
ovat zasobnik na vodu. Z druht piv se loni nejvic darilo svétlé
jedendctce.

CTK
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KUIKA

Nova generace KR QUANTEC
_vytvorena na zakladeé Vasich prani

Novy robot KR QUANTEC je prvni robot na svété, ktery ma digitalni pohybové rezimy.

Oproti predchozi Gspésné generaci s instalaci vice nez 100 000 robot0, pfinasi mnoho inovaci.
Optimalizovana konstrukce vynika vyssi tuhosti, mensimi vnéjSimi rozméry a ma o 10% vetsi
pracovni obalku pfi vy3sich nosnostech. Nové softwarové doplriky (Motion Modes) optimalizuji
pohyby a vykon robotu a Iépe se tak pFizplsobi Vasi aplikaci. Snizenim parametru TCO pfispiva-
me k Vasi efektivni vyrobé budoucnosti.

Vice informaci najdete na www.kuka.com/new-kr-quantec

_Performance

_Dynamic

www.kuka.com



. & BOSCH

Stvoreno proZivot

Jste pripraveni na
nové emisni limity?

Bosch Termotechnika s.r.o. divize Priumyslové kotle nabizi:

» Teplovodni a horkovodni kotle o vykonu 650 - 38 000 kW

» Parni kotle (syta i prehrata para) o vykonu 175 - 55 000 kg/hod

» Prislusenstvi kotelny (napajeci a kondenzacni nadrze, vyuziti odpadniho tepla,
akumulatory pary, spalinové vyméniky)
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