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Komplexni meérici a monitorovaci systémy pro Vase vyrobni linky.
Mereni energii Vam prinasi uspory.
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» INVESTICNI AKTIVITAV OBORU NEBYVALE ROSTE

Agrofert 10 miliard (Olma, Kostelecké uzeniny, Cesk4 vejce Farms, pekarny Lieken), Budvar
1,5 miliardy, Madeta 300 milionti, Hamé 180 miloni, PepsiCo 150 miliont. To jsou nejvétsi
projekty ozndmené jen za lonsky rok az leto$ni leden. Chystaji se vSak také dalsi investice,
naptiklad vyrobce tradi¢nich tvartizkii A.W. z Logtic na Sumpersku ptipravuje delsi dobu zcela
novy vyrobni provoz, pozadu neziistane s novou mrazirnou ani United Bakeries.

Rada dalsich vyrobcii potravin a napoji planuje ¢i neddvno realizovala investice za desitky mi-
lionti korun. Ob¢as nam i nékdo napi$e do redakce, Ze shani vhodného dodavatele, ale nemtize
jej najit. To by se pred par lety stalo jen tézko, po zakazkach byl hlad, ale dnes je spise poptavka
po téch, kteti by je uméli ¢i stacili udélat.

Kdyz navstivim néktery provoz, ¢asto sly$im, Ze se chtéji pustit do novych projekti ¢i moder-
nizace, ¢im dél populdrnégj$i jsou i roboty, v pripadé tohoto oboru hlavné baleni, paletizace
a depaletizace. Casto vSak jen &ekaji na dotace, které jisté kiivi trh a jsou ekonomicky nezdravé,
ale jestlize se nabizeji, pak by investofi byli sami proti sobé, pokud by jejich potencidlu nevyuzili.

Jiz 20. dubna nase redakce porada tradi¢ni mezinarodni konferenci Automatizace a modernizace
pivovarti 2017 a také tento obor zazivé dobré ¢asy. Konzumace v tuzemsku sice mirné poklesla,
ale dati se vyvozctim. Treba Budvar je jiZ na hrané vyrobnich kapacit, a proto tolik investuje,
pomalu mu prestava stacit i linka na plnéni do plechovek, kterd piivodné fungovala jen 3 dny
v tydnu, v dal$ich letech se v§ak chysta jeji rozsifeni. Nastésti s tim v Budvaru proziravé pocitali
uZ ptijejim projektovani, a tak to nebude zasadni problém. Investice v§ak planuji i ostatni velké
¢i stredni pivovary. Naptiklad v Protiviné pfipravuji zcela novou linku na plnéni do plechovek,
loni jednu dokonc¢ili i v Nymburce. Tradi¢né silni jsou v investicich i v Bernardu, kde se také

oy

chystaji posilit staceci kapacity i rozsifit varnu.

Rychly technologicky rozvoj v8ak zazivaji i malé pramyslové pivovary, coz je v nasich podmin-
kach uz pivovar s vystavem nad 10 000 hektolitrii ro¢né. I zde se ¢asto investuji desitky miliont

a automatizace a dokonce i robotizace v takovych provozech ptibyvaji pomérné rychle.

Preji Vam vse dobré.

Cislo 13
Rocnik 6
2017

Naklad: 2 500 vytiskd
Periodicita: 4x rocné
Povoleno: MK CR E 20752

Copyright: CTK

BEZPLATNE ZASILANI LZE OBJEDNAT NA
WWW.AUTOMATIZACEVPOTRAVINARSTVI.CZ

y podle tiskového zédkona za pravdiy udaja
obsazenych v inzerci a pfispévcich oznacenych jako ,Komer¢ni prezentace”.
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NOVINKY

V pivovaru v Kamenici nad Lipou se opét vari pivo,
firma planuje vybudovat i velky provoz

V byvalém pivovaru v Kamenici nad Lipou se po prestavce trvajici
70 let opét vari pivo. Spole¢nost, ktera rozlehlou budovu v sou-
sedstvi zdmecké zahrady od lonska opravuje, uvedla 1. bfezna
do provozu prvni malou varnu. Délnici uz také ptipravuji misto
pro druhy velky pivovar, v némz by mél sladek zacit vafit pivo
zatatkem zati. CTK to fekl Milan Hougka, jednatel spole¢nosti
Pivovar Kamenice.

Sladek Robert Franék prvni bfeznovy den zalozil prvni varku
v malém pivovaru, ktery bude mit ro¢ni vystav do 1 000 hektolitrti
piva. Vznikl tpravou nékdejsi pivovarské lednice. Prvni uvarené
pivo bude dvanactistupniovy svétly lezak. Na prvni ochutnavku

pro vefejnost, kterd se uskute¢ni 15. dubna pfi velikono¢nich
trzich na zdmku, bude pfipraveno i desetistupiiové pivo a po-

lotmavi tfinactka.

Velky pivovar by mél mit nejdrive vystav 12 000 hektolitrd, ktery
by mél vyhledové stoupnout az na 25 000 hektolitr. Spole¢nost
ma ale jesté vétsi plany. V pivovaru vznikne také pivnice s re-
stauraci a muzeum pivovarstvi na Kamenicku. ,,Chtéli bychom
tu mit i pivni lazné, welness a do budoucna ubytovani, priblizil
Houska. Cely projekt s ndklady kolem 100 milionti korun by mél
byt hotov do tfi let.

CTK

Poli¢sky pivovar vloni uvatil 119 996 hektolitrti piva, o tfi procenta
vice nez v predchdzejicim roce. CTK to tekl majitel pivovaru
Karel Witz. Produkce podniku roste kazdy rok, od roku 2010 se
témér zdvojnasobila. Aby pivovar mohl zvysit svoji vyrobni kapa-
citu az o 50 procent, ¢ekaji jej v pristich 15 az 20 letech ndkladné
investice. Witz podotyk4, Ze si na né musi podnik nejprve vydélat.
Do péti let planuje vybudovani druhé ¢istirny odpadnich vod,

po této investici uvazuje o rozsiteni pivovaru jesté o dvé spilky.
»Pod obéma spilkami bude tfiposchodovy nerezovy lezacky sklep.
Potom musime postavit obchodni oddéleni se sklady na sudové
i lahvové pivo, na zavér novou varnu véetné technologie. Zatim
u nds vyuzivame médénou varnu z roku 1930, uvedl Witz.

CTK

evsrsvrs v

JacobsDouweEgberts ve Valasském Mezirici rozsiruje vyrobu

vvvvv

Vsetinsku rozsifuje vyrobu, prijala kviili tomu 50 zaméstnan-
cti. Je jedinym vyrobnim zavodem JDE v Cesku a pracuje v ni
pres 300 lidi. Vyroba se rozsifuje zejména v oblasti takzvanych
kavovych podt, tedy kapsli, sdélil CTK teditel zdvodu JDE ve

vvvvv

Zaméstnanci tovarny podle néj z velké ¢asti pochazeji z tamniho
regionu. Dalsi rozsifovani vyroby v budoucnu nevylou¢il, budou
to vSak spiSe postupné kroky. ,,Dnes patti zavod ve Valagském
se tam i instantni porcované kavy,“uvedl generdlni reditel JDE
v Cesku Toma$ Tarcala. V Praze jesté sidli centrala spole¢nosti
pro Ceskou republiku, ktera zaméstnava asi 150 lidi.

......

rodakem Arnostem Dadakem, ktery zde zacal podnikat v roce
1905. Po roce 1989 se jeho potomkiim podafilo na tradici navazat.
Nyni je kdva Dadak jednim z produkti spole¢nosti JDE, stejné
jako znacky Jacobs, DouweEgberts, Tassimo, LOr ¢i Pickwick.

CTK

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2017



Agrofert buduje v Némecku pekarnu
za 8,5 miliardy korun

Chemicky a potravinaisky koncern Agro-
fert buduje v Némecku pekdrnu za 8,5 mi-
liardy korun. C4st vyrobnich linek m4 byt
v provozu letos na podzim. Koncern do
svych pekdren béhem tff let investuje de-
set miliard korun, zbylych 1,5 miliardy
v Cesku. Napsaly to Hospodai'ské noviny
(HN). Agrofert a dal$i svou firmu SynBiol
nedavno prevedl do svéfenskych fondi
ministr financi a $éf hnuti ANO Andrej
Babis, firmy tak dal maji moznost ¢erpat
nendrokové dotace.

Nové pekdrna je druhou nejvétsi investici
Agrofertu, pie denik. Pro némecky trh
bude vyrabét balené a predpecené pecivo.
Vznika ve Wittenbergu, asi 100 kilometra
jizné od Berlina v aredlu Babi$ovy chemic-
ky SKW Piesteritz, coz by mélo prinést
usporu v nakladech. Pekdrnu Agrofert
stavi na vlastnich pozemcich, bude vyu-

zivat odpadni teplo z chemicky a spolu
s ni nakupovat energie.

,Obor pekafiny nyni hodlame nejvic roz-
vijet a budeme do néj masivné investovat,*
fekl HN predseda predstavenstva Agro-
fertu Zbynék Prusa. Investice v Némecku
smétuji do jednoho z nejvétsich zdejsich
pekarenskych fetézcti Lieken, ktery Agro-
fert koupil od italské potravinarské firmy
Barilla pred ¢tyfmi lety. Nékteré zavody
fetézce v uplynulych letech Agrofert zavrel.
V Cesku investuje Agrofert do stavby nové
pekarny v Rosicich u Brna a do novych
linek na vyrobu chleba, tousti a sendvici
v Zelené louce u Prahy. V Rosicich firma
za 600 miliont korun zbourala starou tés-
tarnu a novou pekarnu otevtela v minulém
tydnu.

CTK

NOVINKY

Po opravé pivovaru by ve
Vysokém Myté mohla byt

i pivovarska skola

Po obnoveni vyroby ve starém pivovaru pobliZ centra Vysokého Myta by
v arealu mohla fungovat i §kola zamérend na pivovarstvi. ,,Podobna v regionu
zatim chybi. Podminkou je ale ziskani evropské dotace na celkovou opravu
objektu, zatim se dala do potadku jen stfecha zchatralé budovy,“ fekl CTK
majitel pivovaru FrantiSek Richter. ,,Skola by i pro lidi mimo obor vyuc¢ovala
technologie a postupy pti vafeni piva, zfejmé formou kurzi a semindi. Rad
bych ale dosdhl toho, Ze by nds néjaka odborna $kola zastitovala a poskytovala
stfedoskolské a vysokoskolské lektory," uvedl Richter. Podle néj je spojeni
vyroby piva a $kolstvi vyhodné.

Pivovar Richter koupil v roce 2015. V Praze jiz provozuje Jihoméstsky pivovar,
Vinohradsky pivovar a Pivovar u Bulovky s restauracemi. Cast arealu ve Vyso-
kém Myté by chtél majitel pfeménit na prostory pro kulturni akce nebo na byty.
Pivem planuje zdsobovat nejen vlastni restauraci v aredlu, ale i dal$i zatizeni
ve mésté a okoli. Vystav by podle néj mohl dosahnout zhruba 5000 hektolitra
ro¢né. Sazi pritom na lokalni patriotismus mistnich konzumenta.

bifezen 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

Spole¢nosti Jan Becher — Karlovarskd Becherovka
v loniském ucetnim obdobi do konce ¢ervna 2016
Kklesly trzby o 67 miliont korun na 1,265 miliardy.
Také zisk pred zdanénim likérce klesnul 187 miliontt
na 176 milionu korun, vyplyva z Gcetni uzavérky
firmy. Soucasny zavod v Bohaticich, kam se prestého-
vala vyroba z ptivodniho sidla v centru mésta, vyrabi
deset milionti lahvi ro¢né, informovala CTK medi-
alni zdstupkyné likérky Monika Klegova. Do tohoto
aredlu bylo investovano pfiblizné devét miliond eur
(asi 243 miliont korun). Nejvyspélejsi prostredky
zajistuji nejen ochranu proti vzniku ekologickych
havarii, ale i vysledky v ramci recyklace, kdy se ve
vyrobnim procesu recykluje 96 procent odpadu. Kar-
lovarska Becherovka vyrabi vlastni likéry i prodava
dalsi destilaty z matef'ského koncernu Pernod Ricard.

CTK
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NOVINKY

Pivovar Svijany postavi stacirnu
plechovek za 100 miliont korun

V leto$nim roce chce firma podle mluv¢i Pivovaru Svijany Petry Winklerové investovat
sto miliont korun do vlastni std¢irny plechovek o obsahu 0,33 a 0,5 litru. Zatim si je
nechaval pivovar plnit jinde. ,,Do budoucna by klasické plechovky mohly tvorit zhruba
deset procent objemu vyroby,“ fekla CTK mluvéi Pivovaru Svijany Petra Winklerova.
Podle Winklerové zaznamenavaji ve Svijanech pokles odbytu sudového piva v posled-

nich Sesti letech.

Pivovar Svijany patfi do desitky nejvétsich pivovarii v zemi. Jesté v roce 1997 mu pri-
tom hrozilo uzavteni, kdyz podnik prevzaly Prazské pivovary. Pfed likvidaci ho tehdy
zachranila skupina lidi kolem sladka Franti$ka Hordka, ktery pak dlouha léta podnik
také vedl. Od obnoveni vyroby v roce 1998 se podarilo produkci pivovaru zvysit vice
nez ¢trnactindsobné predev$im diky investicim za vice nez pul miliardy korun. Pfes
vyrazné zvy$eni vyroby si uchoval tradi¢ni zptsob vafeni piva, vyuziva i ptivodni su-
roviny — humnovy slad a Zatecky chmel.
CTK

Viscofan mél trzby
pres Sest miliard
korun, otevrel
novou linku

Ceskobudéj ovickd firma Viscofan CZ,
vyrobce umélych stiivek pro masny pri-
mysl, méla loni trzby 6,1 miliardy korun.
Meziro¢né klesly, kdyz v roce 2015 ¢inily
6,3 miliardy. Loni spole¢nost postavila lin-
ku na plastikové obaly. CTK to fekl jedna-
tel spole¢nosti Miloslav Kami$. Viscofan
CZ zaméstnava 650 lidi.

»Je to velice dobry vysledek. Re$ime hlavné
EBITDA, ta je 1,2 miliardy korun, pokra-
Cujeme v trendu. Meziro¢né je to trosicku
leh¢i pokles, ocekavali jsme vyssi prodeje
celuldzy nez v realité celosvétove byly, a jak
se konkuren¢ni prostredi priostfuje, tak se
trh lehounce posunul spie k vyrobkim,
planuje firma $estiprocentni narast EBIT-
DA. Podle Kamise se zlepsi celul6zové pro-
deje. ,,Protoze mame stfevo nového typu,
které by mélo byt daleko vice konkuren-
ceschopné z hlediska trhu,“ fekl jednatel
Viscofan CZ.

Firma vloni investovala 196 milionu
korun, zejména do vyvoje plastikovych
technologii. Letos bude investovat okolo
150 miliont. ,,Veliky highlight lonského
roku je, Ze jsme postavili samostatné vy-
vinutou extruzni plastikovou linku, pokla-
déam ji za nejlepsi technologii, kterou jsem
na svété vidél,“ fekl Kamis. Jde o vyrobni
linku na plastikova stieva.

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2017



B&R Novinka) ' BECKHOFF,
SIEMENS, OMRON, YASKAWA,
ROCKWELL AUTOMATION, FASTECH

a dalsi

—lektrické pohony
s Vasim motorem

Spole¢nost SMC rozsifuje nabidku elektrickych pohonl o
variantu bezmotorovych jednotek, ke kterym mizete pri-
pojit motor 16 prednich vyrobcd.

Najit idealni reSeni pro Vasi aplikaci bude malickosti.

O

SMVC.

WWW.SmMC.CZ
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KOMERCNI PREZENTACE

AUTOR: RiTTAL CZECH, S.R.O.

CELLER LAND GEFLUGEL

HYGIENICKA OCHRANA RIDICI ELEKTRONIKY

Kazdy den opousti oba zavody specializované na porazku a porcovani driibeze spole¢nosti Celler Land Gefliigel vice
nez 500 000 baleni cerstvého kuieciho masa. P¥i vyrobé cerstvého driibeziho masa musi byt dodrzovany nejpfisnéjsi
hygienické normy. Skiiné s hygienickym designem znacky Rittal chrani citlivou fidici elektroniku pfi kazdodennim

Cisténi a desinfekci jednotlivych casti zafizeni.

»Nase zkusenosti byly natolik pozitivni, Ze jsme pouzili skiiné HD
celoplos$né pti vybaveni nové poboc¢ky ve Wietze — a rozhodli jsme
se spravné.”, fika Fabian Tholke, vedouci udrzby ve spole¢nosti
Celler Land Gefliigel.

Skiiné s hygienickym designem v centru
vyrobniho procesu

Skiiné s hygienickym designem (HD) znacky Rittal, které splnuji
vysoké hygienické pozadavky potravinarského sektoru, posky-
tuji spole¢nosti Celler Land Gefliigel dalsi bezpec¢nost produktit

a procest ve vyrobé: Jsou vyrobeny z nerezové oceli a opatfeny
$ikmou stfechou, aby je bylo mozno ¢istit beze zbytku. Typickym
znakem HD je modré, vnéjsi silikonové tésnéni. Zajistuje dokona-
1é utésnéni a chrani tak elektroniku instalovanou ve skfini proti

vlhkosti a pronikajicimu mokru.

Skfiné odolavaji kazdodennimu ¢isténi

Skiiné s hygienickym designem mély svoji premiéru v nékolika
¢astech vyrobni linky spole¢nosti EmslandFrischgefliigel. V tom-
to sidle spole¢nosti Celler Land Gefliigel, které bylo otevieno

Balici linka s integrovanou rozvddécovou skiini Hygienic Design spolecnosti Rittal pro ochranu fidici elektroniky v potravindiském provozu.

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2017



v roce 2003, byly nejprve za provozu testovany pouze jednotlivé
skriné. Bylo dulezité, aby testovaci skiiné uspé$né odolavaly ka-
zdodennimu ¢isténi. Poréznost tésnéni a prosakovani, ke kterym
opakované dochézelo u pfedchozich feseni skfini a které zpuso-
bovaly poskozeni citlivé fidici elektroniky, se u HD uz nevyskytly.

Pouziti v oblasti dopravniho pasu a baleni

Hlavni oblasti pouziti sk¥ini HD ve Wietze je nékolik kilometra
dopravnich past, které v komplexnim porcovani zajistuji ptesné
nacasovanou dopravu nebo presny odsun nejriiznéjsich kutecich
vyrobkii. Skiiné jsou rovnéz pevnou soucdsti oblasti baleni, kterou
tvoii celkem osm linek.

Navstivte nas na veletrhu AMPER 2017 ve dnech
od 21. do 24. bfezna a na vlastni oci se pre-

svédcte o vyhoddach nabidky rozvadécovych
skiini fady Hygienic Design. Tésime se na Vas
v hale P na stanku 4.02.

Inzerce

KOMERCNI PREZENTACE

SPOLECNOST RITTAL

Spolecnost Rittal Czech, s.r.o. je dcefinou spolecnosti Rittal
GmbH& Co. KG, pfedniho svétového vyrobce systémovych feseni
pro vyrobu rozvadécu, rozvod proudu, primyslovou klimatizaci
alT infrastrukturu, véetné softwaru a sluzeb. Redeni spole¢nosti
Rittal nachazeji uplatnéni ve viech oblastech primyslu, véetné

strojirenstvi, potravinarstvi, IT a telekomunikaci.

Siroké produktové portfolio spole¢nosti zahrnuje kromé jiného
i komponenty pro kompletni feSeni moduldrnich a energetic-
ky ucinnych datovych center véetné inovativni bezpe¢nost-
ni koncepce a fyzického zabezpeceni dat a celé systémové
IT infrastruktury.

Spolec¢nost Rittal, zaloZzend v roce 1961, vyrabi své vyrobky
v 11 vyrobnich zdvodech a je celosvétové zastoupena prostied-
nictvim 64 dcefinych spole¢nosti a 40 obchodnich zastoupeni.
Spolec¢nost Rittal je s vice nez 10 000 zaméstnanci nejvétsim
¢lenem skupiny Friedhelm Loh Group. Celd skupinaFLGzamést-
nava vice nez 11 500 zaméstnancti a v roce 2013 doséhla obratu
2,2 miliardy EUR. Dal3i informace Ize naléztna webovych stran-
kach www.rittal.cz a www.friedhelm-loh-group.com.

bfezen 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz
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TECHNICKE INOVACE

AUTOR: JIRT FLIEGER, F SYSTEM

NASTAVENI BOCNiHO VEDENT PASOVEHO DOPRAVNIKU
LZE POMOCI NOVEHO PATENTU
ZVLADNOUT DO 15 VTERIN

Pfenastaveni bo¢niho vedeni pasového dopravniku pro zménu
rozméru produkovaného vyrobku je v tovarnach obvykle zélezi-
tosti i nékolika hodin. Novy patent pochézejici z USA si s timto
ukolem, ktery jinak znamena praci nékolika operatorti a udrzbara
a zna¢né prostoje, poradi do 15 vtefin. Jedna se o automatické
kompletni nastaveni pozadovaného rozméru a to véetné zatacek,

které jsou nejnaro¢néjsi ¢asti pro vyménu bocnic.

Systém predstavuje oproti tradicnim mechanickym metodam
vyznamné zlepSeni. Je zkonstruovan s diirazem na jednoduchou,
nendkladnou instalaci tak, aby koncovym zédkaznikiim pfinesl
vedle velké flexibility vyrobni linky rovnéz snizeni provoznich
nakladii a zvyseni produktivity. Znamena tedy zna¢nou usporu
nakladti i vzhledem k odstranéni zna¢né ¢asti prostojir i zdlouhavé

prace kvalifikované obsluhy.

Pti vyrobé potravin a ndpoji se mnohdy na vyrobu kompletni
produktové fady ¢asto pouziva pouze jedna vyrobni linka. K dis-
pozici jsou pak riizné obaly v rozdilnych velikostech a pii zméné
vyrabéného produktu nezbyva obsluze nez prenastavit bo¢ni ve-
deni, aby jednotlivé polozky byly na dopravniku stabilni z déivodu
bezpe¢né manipulace. Pracovnici na sméné pak stravi i hodiny
nad pozadovanou zménou. Spole¢nost F System dodava na ¢esky
a slovensky trh technickou inovaci ,, ASTRRA One Touch®, ktera
je urcena pro automatické prenastaveni bo¢niho vedeni produktii
jako jsou lahve, krabicky, tedy véechny vyrobky, které jsou obvykle
v obalech o raznych formétech.

Jednotlivé pohony (aktuatory) systému jsou umistény podél
celé linky. Jsou bud linedrni nebo rota¢ni a jsou fizeny tzv. seg-
ment koordinatorem, komunikujicim bezdratové pomoci Wi-Fi



s fidicim PC (pramyslové PC nebo tablet s Wi-Fi). Napdjeny
jsou napétim 24 V DS, které je vedeno jako pétefni rozvod
podél celé linky.

Systém pohontt ma navic kryti IP67 a je prakticky bezadrzbo-
vy, tzn. ze uzivatel pfi jeho provozovani nevynakladd zadné fi-
nan¢ni ndklady navic. Dal$i nezanedbatelnou vyhodou systému
»ASTRRA One Touch® je jeho prinos k bezpec¢nosti prace u do-
pravnikd instalovanych ve vyskach, nebot pracovnici adrzby
nemuseji pii prestavovani bo¢niho vedeni vylézat do vysek.

Velice zajimavé je na systému automaticky prestavitelného bo¢ni-
ho vedeni ,, ASTRRA One Touch® jeho Fizeni. Komunikace je pii
prenastavovani vedena vyhradné bezdratové, pomoci primyslové
Wi-Fi, ¢imz se eliminuje téZzkopddné a finan¢né nékladné vza-
jemné propojovani jednotlivych bodd, napt. s centralnim fidicim
PLC. Jediné, co ,ASTRRA One Touch® pottebuje je pfipojeni
jednotlivych bodii k napdjeni 24V DC podél celého dopravniku,
coz neni nikterak nakladné.

Nedilnou a velice zajimavou soucasti systému ,,ASTRRA One
Touch" je jeho ovladaci software, pracujici s opera¢nim systémem
Windows. K ovladani pfenastaveni bo¢niho vedeni dopravniku
se tak muze pouzit i jednoduchy tablet s Wi-Fi a s opera¢nim
systémem Windows, na kterém je instalovan ovlddaci software,
dodavany spole¢né s ,, ASTRRA One Touch® Po samotné insta-
laci a konfiguraci systému se pro kazdy novy produkt zadava do
databdze vyrobkt pouze jeho $itka ¢i pramér. Rozméry mohou
byt zadavany s velikosti kroku 0,1mm a pro odli$eni jednotlivych
produkti Ize rovnéz zadat jeho jednoduchy obrazek. Ovladaci
software tak miize pracovat absolutné nezavisle na stavajicim
fidicim systému a neni tak nutny zdsah do pripadného fidiciho
systému linky ¢i PLC.
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A

Z PLNICI LINKY V BECHEROVCE

ZNAMENALO

Znamy vyrobce tradi¢niho likéru Jan Becher - Karlovarska Be-
cherovka, a.s. chtél odstranit zbyte¢nou praci obsluhy pfi manu-
dlnim zaddvéani vyrobnich dat a jejich nasledném vyhodnocovani.
Firma zvolila jako dodavatele spole¢nost KROPF Solutions, kterd
instalovala systém zaloZeny na softwaru zenon, jenZ umozni
komunikovat s témét kteroukoliv tidici jednotkou nebo ERP
systémem, protoze disponuje vice nez 300 riiznymi primymi
ovladaci. Diky tomu je Karlovarska Becherovka do budoucna

nezavisla na pouzitém hardwaru a samoztejmé také strojich.

Nez si vyrobce slavné Becherovky zenon potidil, tak bylo nutné
mit ukazdého stroje papir s tuzkou. Kdyz pak naptiklad u plnice
praskla lahev, operator ji musel vyjmout, vy¢istit stroj a znovu jej
spustit. JelikoZ obsluha linky obvykle neméla spustény stopky, tak
¢as odstavky mnohdy jen odhadovala. Z ptivodné zapsanych 5 mi-
nut mohlo byt nakonec minut tteba 10. Tady uz mohla vzniknout
prvni chyba a sménovy mistr opét do tabulky uvedl, Ze sména

| ZLEPSENI

trvala ur¢itou dobu, z toho ¢istd vyroba opét néjaky ¢as. Z papiru
vycetl poznamky operatort, zaznamenal je do excelové tabulky,
ale ani zde se nedala vylou¢it chyba ¢lovéka. Excel samoziejmé
tyto udaje spocital, ale to vSak neposkytovalo uZzivatelsky komfort

a s daty se pak nedalo ani jednoduse pracovat.

»Pokud bychom chtéli takto ziskana data statisticky analyzovat,
znamenalo by to pro nas mnoho dalsi prace a pfedev$im vysledek
by nakonec s velkou pravdépodobnosti neodpovidal skutecnosti.
Diky tomuto systému mame uplny piehled o nejcastéjsich problé-
mech a poruchéch, jejich opakovaném vyskytu a délce jejich trvani.
Navic mame vSechny potiebné informace k dispozici béhem né-
kolik mélo vtetin. MiZeme tak okamzité reagovat na neo¢ekévané
udélosti a zamezit tak zbyte¢nym prostojiim ve vyrobé. Navic nyni
jiz zaméstnanci nemusi myslet na to, jak dlouho zastaveni trvalo
a mohou se vénovat tomu hlavnimu, coZ je odstranéni problému
a co nejrychlejsi opétovné zahdjeni vyroby. Presné vime, kde jsou
nase slaba mista. Néjaky problém se mize opakovat tak ¢asto,
ze by se mohlo zdat, Ze se jednd o nejvétsi diivod zastaveni, ale
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analyzou dat v pfednastaveném reportu lehce miizeme zjistit, Ze
frekvence vyskytu je opravdu znacnd, ale vlastni Casova ztrata
je oproti jinym zanedbatelnd, jelikoZ jednotlivé zastaveni trva
nékolik malo sekund. Hlavnim problémem pak mtize byt zavada,
kterd se opakuje jednou za den, ale vyroba je kvili ni zastavena

na desitky minut, “ fekl Tomds$ Bryzgal, feditel vyrobniho zavodu
Jan Becher - Karlovarska Becherovka, a.s.

Firmé tedy neslo pouze o to, ziskat zdznamy samotné, jelikoz
podobnymi informacemi disponovala jiz dfive, i kdyz zadavani
dat probihalo z vétsi ¢asti manudlné. Cilem bylo mit data, se kte-
rymi je mozno pracovat za ucelem vyssi efektivity vyroby. Diky
presnym datiim je pak mozné stanovit efektivitu vyroby a cil.
»Dostat se k vyty¢enym cilim mtizeme tak, Ze vyfesime problémy,
které nam program identifikoval. Program je tedy pomocnik,
ktery poméha stanovit objem vyroby pro dané obdobi a to vede
ik planu investic do udrzby, protoze vite, se kterym strojem jsou
nejéastéjsi problémy a muzete se vénovat i prediktivni udrzbé.
Vidy je to ale samoziejmé také o lidech, protoze pokud by vam

program dodaval $pi¢kové reporty a nikdo by s nimi nepracoval,
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byly by k ni¢emu. Program méme nasazen v plném provozu od
ledna 2016, ale detailné se ziskanymi daty zabyvame na denni
bazi az poslednich 10 mésicii a je to vidét i na nasich vysledcich,*
popisuje Tom4s Bryzgal.

Komunikace mezi jednotlivymi segmenty linky je realizovina
pomoci Ethernetu. Zatizeni disponujici pouze sériovym rozhra-
nim byla vybavena pievodniky MPI/Ethernet. Zna¢nou ¢asovou
usporu prinesla funkce pro ptimy import proménnych (z jed-
notlivych PLC programi). Vlastni server je v tuto chvili uréen
predevsim ke sbéru dat, ktera dile prezentuje pomoci klientt.
Jednim z nich je prehledny dotykovy panel s FULL HD rozli-
$enim, ktery je nainstalovan pfimo u plnice a nabizi stejna data
(1:1) jako jiz zminovany server. Dalsi pfistup k datim a funkcim
poskytuje WEB server, ktery nabizi informace také manazertim,
jak v rdmci zdvodu, tak mimo néj. Zdalezi pouze na uzivatelich,
zda budou déle data prezentovat pomoci webového prohlizece,
mobilni aplikace ¢i dashboardu, protoze nejsou omezeni vybérem
operac¢niho systému, ani rozli$enim.

PrihlaSeni uzivateli je zajisténo pomoci
¢ipti. Na serveru je k dispozici také primy
komunika¢ni ovlada¢ pro ¢tecku téchto
¢ipt, a tudiz neni zapottebi zZddné dalsi
Fidici jednotky. V systému maji admini-
stratofi moznost nastaveni riznych uzi-
vatelskych opravnéni. Uzivatelé ziskavaji
kompletni piehled o funk¢nosti jednot-
livych oblasti vyroby doplnény o reporty
(dle vlastniho vybéru) a moznosti manual-
ntho zadévani dal$ich informaci tykajicich
se vyroby. Zaméstnanci spole¢nosti tak
maji k dispozici jedine¢ny nastroj, ktery je
informuje o celém priibéhu vyroby, poma-
hd jim déle analyzovat data a vyhledavat
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slaba mista produkce. Mohou tak okamzité reagovat na vzniklé
udélosti a diky automatickym vykonnostnim ukazatelim useti{
nemalé prostredky. Jako dal$i krok Karlovarskd Becherovka zva-
Zuje moznost integrovat data o spotfebach energii a existujiciho
systému vyuzit zaroven jako EMS.

Systém je vyuzivan ke sbéru dat a jakakoliv porucha ¢i zastaveni
linky se automaticky zaznamenava. V Becherovce maji nastave-
no, ze pokud je zastaveni del$i nez 10 sekund, tak systém sam
vyhodnoti, kde se stala chyba. Pokud se jednd o diivod zastaveni,
¢i poruchu, kterou je mozné identifikovat automaticky pfimo
z Fidiciho systému (naptiklad zasekld lahev, pfipadné nedosta-
tek materidlu), je tato informace poskytnuta obsluze, ktera tuto
zpravu vyhodnoti. Nastavaji ale také situace, kdy systém dtivod
nerozpoznd, protoze zastaveni bylo zptisobené pfimo operato-
rem. V tomto ptipadé ma operator k dispozici preddefinované
»divody zastaveni®, které je mozné zadat do systému manualné.

»Miame tak detailni pfehled o vSech divodech zastaveni, kterd
se odehraji béhem dne, tydne, mésice ¢i roku. Takto ziskané
informace jsou poté vybornym zikladem pro reporty za libo-
volné obdobi pro jednotlivé vyrobky. Vime také, kolik ¢asu jsme
ztratili nepldnovanymi odstavkami a jak dlouho trvala planovana
zastaveni, naptiklad z dvodu pfenastaveni linky pro rtizna ba-
leni a jednotlivé trhy. Zname také efektivitu OEE, kterou mame
nastavenu podle definice nastavené v koncernu Pernod Ricard,
abychom byli porovnatelni s ostatnimi zavody firmy. Kazdy den
dostavame report za uplynuly den, kdy OEE bylo naptiklad 63 %
a kvalita vyroby 99,5 %. Poté si systém sam dopocitava informa-
ce, které ziskava z fidiciho systému, kdy do linky bylo vlozeno
naptiklad 50 000 ldhvi, ale do kartonovacky jen 49 800. Dopocita
rozdil 200 1ahvi, které musely byt vyfazeny naptiklad z divodu
poskozeni lahve ¢i etikety,” vysvétluje Tomas Bryzgal.

Diky novému systému je nyni mozné si kdykoliv stéhnout reporty
ve formé grafti ¢i tabulek. ,,To byl pak jeden z hlavnich benefitt
tohoto systému, kdy jsme ziskali pfesné to, co jsme chtéli. V pri-
béhu tvorby projektu ndm realizitor nikdy nefekl, Ze néco nejde,
protoze takto to mame prednastavené. Kdyz jsme totiz hledali
jiné dodavatele, ktefi by nam mohli dodat software na efektivni
Fizeni zdznamu o vykonnosti linky, tak mnoho systému uz bylo
predpripravenych a nebyla zde tak velkd moznost pravy systému
presné dle nasich pozadavkd, coz vzhledem ke specifikiim nasi
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vyroby nebylo akceptovatelné, podotkl Tomas Bryzgal.
Vyznamnym benefitem je také omezeni prostoju. Jak bylo uvede-
no vyse, diivéj$i manudlni zaznamenavani odstavek linky zdrzo-
valo nejen operatory, ale i sménového mistra, ktery musel s daty
pracovat po skonceni ¢innosti linky. Zavedeni tohoto systému
zaloZeném na zenonu tyto ¢innosti odstranilo.

Vysledkem téchto snah je, Ze se vyrobni zavod v Karlovych Varech
v parametrech OEE dle standardi Pernod Ricard dostal z 55,5 %
na hodnotu 61,5 %. Nyni se Karlovarska Becherovka v ramci
koncernu Pernod Ricard dostala do lepstho priméru mezi v§emi
ostatnimi zavody, pokud se tyka celkové efektivity provozu plnici
linky. ,,Toto povazuji za opravdovy tspéch, protoze na rozdil od
naprosté vét$iny ostatnich tovaren Pernod Ricard mame jen jednu
plnici linku, coZ pfind$i mnoho komplikaci, jelikoz pti kazdé
zméné vyrobku musime prestavovat linku. Vétsi vyrobci mohou
mit vy$si efektivitu zptisobenou pravé vy$§im poctem vyrobnich
linek. I nas obalovy material ve formé ovalné lahve s nékolika
embossy a specificka etiketa s prodlouzenymi pasky nepatii k nej-
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jednodussim na zpracovani,“ popisuje Tomas Bryzgal.

Karlovarska Becherovka muize do budoucna i uvazovat o dal§im
rozéifeni systému zenon o funkci fizeni chodu plnici linky. Systém
je schopen dat poZadavek na snizeni nebo zvyseni rychlosti plnice
nebo jakéhokoliv dalsiho stroje a v idedlnim ptipadé odhali, ve
které ¢asti linky je pripadny technicky problém. Pokud je tfeba
zdvada na kartonovacce, systém zpomali plni¢ z 10 000 ks lahvi
za hodinu na 3 000 ks lahvi a po odstranéni zavady zase najede
na plny vykon. Idedlni rychlosti vyroby na jednotlivych strojich
jsou prednastaveny a reaguji na danou situaci. Rychlost vyroby
tak neni urc¢ovdna operatory, jako je to nyni bézné. ,Musime
si ale nejprve vyhodnotit, zda by to pro nds mélo zadouci efekt
v porovnani s investici,“ dodava Tomas Bryzgal.
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ROZHOVOR S OSOBNOSTI

AUTOR: PETR POHORSKY
FoTo: RYsZARD PERZYNSKI

Jsou to nasi partnefi vice nez 15 let, vlastnili 33 procent a zby-
1é dvé tietiny Jaroslav Michael Pafik a Marko Patik, ale pted
dvéma lety Jaroslav Michael Pafik zemfel. Marko Patik se pak
s akcionafi spole¢nosti Moulins de Kleinbettingen dohodl, ze
si majoritu prohodi mj. v souvislosti s nastupem nové generace
rodiny Mullerd. Slo tedy jen o zménu majority, nikoliv ze by sem
vstoupil novy akcionaf.

JelikozZ jsou z oboru a vlastni velky mlyn a pekdrnu v Lucembur-
sku, tak s ndmi spolupracuji na vyhledavani vhodnych investic-
nich ptilezitosti pro modernizaci nasi vyroby. Nyni uvazujeme
o tom, Ze bychom vybudovali néjakou vhodnéjsi mrazirenskou
kapacitu, nez jakou nyni mame, protoZe trend spotfeby mraze-
ného peciva je pomérné intenzivni.

Mame tfindct pekdren, ty potfebuji udrzovat i modernizovat
a potiebuji zachovavat vysoky hygienicky a provozni standard.
Dodavéame do vétsiny velkych mezinarodnich fetézcii a tak tra-
di¢ni jen femeslnd pekarina je nyni v tomto objemu nemyslitelna.
Neni to v§ak o néjakych bombastickych investicich, ale o doplnéni
stavajicich technologii tfeba tam, kde je nyni velky podil ru¢ni

vyroby. Nejvyznamnéjsi investice v Fddech mnoha miliont euro
by méla smérovat pravé do mrazeni. Ceska pekatina je atypicka,
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protoze rohlik se ji jen u nds a na Slovensku, takze se nyni pfi
tom velmi saturovaném trhu ned nikam moc expandovat. Kdyz
ale udélate hezky a kvalitni mraZzeny vyrobek a dnes je poptavka
po kvalité vysokd, muZete jej nabizet minimalné po celé sttedni
Evropé.

SpiSe uvazujeme o prestavbé stavajicich kapacit. Jsou to pekarny
postavené za minulého rezimu, takze jsou to pomérné grandi6zni
stavby s velkymi halami a rozlehlymi pozemky. Asi tedy piijdeme
touto cestou, neni to ale definitivni. Béhem jednoho az dvou let
by mohlo padnout kone¢né rozhodnuti.

U vyroby mrazenych produktii ur¢ité, tam se dé pocitat s rozsah-
lou automatizaci uz jen kvuili sterilité vyrobkii a dosazeni dlouhé
trvanlivosti. U ostatnich produktt vzhledem k tomu, Ze 80 procent
jsou nebalené vyrobky a jsou distribuovany v prepravkach, o tom
zatim neuvazujeme.

To jsou hezké zalezitosti, ale finan¢né naro¢né. Na§ konkurent
spadajici pod Agrofert dokdzal vytdhnout 1,5 miliardy na moder-
nizace dvou tovaren, nase spole¢nost v takové kondici zatim neni.
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Ne.

To je delikatni téma. My mame sidlo v Praze, coZ nam situaci
komplikuje viéi ptipadnému ziskani penéz z Evropské unie.
Navic jsme velka firma a investice sméfuji do regiontt do mensich
a stfednich firem, takZe zatim jsme na zadny titul nedoséhli.

I to se tykd mrazeného peciva, protoze rovnéz v tomto segmentu
je trh pomérné saturovany. Velci producenti mrazenych vyrobkii
se orientuji na odbytové atraktivnéjsi vyrobky, jako jsou kaiserky,
croissanty nebo bagety, které chrli v desitkach tisic kusti hodino-
vého vykonu. Do takto konkuren¢niho prostfedi my se zasadni
investici jit nechceme, protoze by to nemuselo byt Gspésné. Jelikoz
prakticky vSechny evropské firmy k nam typy vyrobk, které jsem
zminil, bez problému dodévaji, tak chceme jit cestou produkti,
které stale maji své misto na trhu. Dnes roste poptavka po special-
nich chlebech, jako jsou bramborovy, kovarsky, femeslny, zkratka

Ivan Flek

vyrobky s ur¢itym podilem rué¢ni prace. Lidé chtéji, aby to bylo
ozdobené, nafiznuté nebo néco podobného, pozaduji vanocky,
koblihy, zkratka produkty, které umime chutné a dobte vyrobit
a nejsou vystaveny takovému konkurenénimu prosttedi.

Myslim si, Ze to nepotiebujeme.

My jsme naopak zahrani¢ni trhy v Polsku, Madarsku nebo na Sloven-
sku opustili a soustfedujeme se jen na Ceskou republiku. Samoziejmé
myslime na export, ale vyrobnich kapacit tady mdme dnes dost.

Samoztejmé Ze ano, pracovni sila je ¢im dale draz$i, coz neni
zplisobeno jen socialistickou vladou, ale minimélni mzda neustale
roste. Jakdkoliv ru¢ni prace se proto prodrazuje a ne vzdy vam
obchodni partnefti v podobé nadnarodnich fetézcti dovoli ndklady
promitnout do ceny. Jakdkoliv technicka inovace je pfinosna a my
se dnes snazime veskeré investice planovat s rychlou ndvratnosti,
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abychom zaroven usetfili pracovni sily a dodrzeli technologicky
standard, ktery zakaznik vyzaduje.

Pekatina je spise tradi¢ni obor, vidy tam pottebujete ¢lovéka,
ktery dohlédne na to, aby se spravné pripravilo tésto, dobre se
propekl chleba a podobné. Ze bychom v budoucnu méli tfeba 10
procent nynéjsiho stavu pracovniki, tak k tomu asi nedojde. Tlak
na tradi¢ni vyrobu, feknéme venkovského typu je znacny, lidé
nechtéji jist typické industrialni pecivo. Kdysi jsme zkouseli délat
strojové razené vanocky a ukazalo se to jako propadak. Lidé chtéji
ru¢né pletené copanky a jinak to neoceni, pfestoze byl vyrobek
chutové totozny s tim ru¢né vyrabénym. Sli jsme radéji tou cestou,
kdy jsme ze tfi pekdren udélali patefni a plnosortimentni provozy
v Praze, Brné a Liberci a které se podileji v soucasné dobé i na
mrazirenské vyrobé. Téch zbyvajicich deset se sousttedi na lokalni
vyrobu, kdy provozy musi byt par kilometrii od zdkaznika, aby
chleba ¢i rohlik prijely do obchodu zcela Cerstvé. Jen tim jsme
pocet pracovnika snizili o 40 procent.

Je to samozfejmé ruku v ruce. Kdybych mél zdroje Agrofertu,
tak bych si fadu pfinosnych investic dokdzal predstavit, ale neni
to priorita.
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Ivan Flek

ROZHOVOR S OSOBNOSTI

Byla by to hlavné cesta zbozi, kdyz produkt vypadne z pece, tak
bych si predstavil robotizovanou manipulaci, kdy by vyrobek
automaticky skoncil v expedici a fidi¢ by si to jen nalozil. U nas do
toho stale vstupuje ru¢ni manipulace s ulozenim do poéitacky pro
rozpo¢itani na jednotlivé typy zbozi a rozdéleni na prislusné linky,
takZe ten proces je pomérné pracny oproti tomu, co dnes existuje
v modernich provozech. Vyrobek vypadne z pece o teploté zhruba
250 stupnit a je sterilni. Kdyz se s nim pak manipuluje v prostedi,
které neni stoprocentné sterilni, tak i Zivotnost toho vyrobku je
kratsi, nez bychom si prali. Takze investice do sterilniho prosttedi
arealizovat to, cemu se fika bila pekarna, kdy vyrobek projde bez
dotyku lidské ruky az do zabaleni, je pro nés prioritou, na kterou
bychom v nejblizsich letech také chtéli dosahnout. Trvanlivost
vyrobku se totiz zvy$i dvakrat nebo tfikrat.

Céstec¢né ano.

Hlavné v poslednich mésicich obrovsky, v tom jsme asi vSichni na
jedné lodi, jak nasi dodavatelé, tak odbératelé i my. Kvalifikova-
ného ¢lovéka dnes prakticky nejde sehnat, pracujeme s riiznymi
skupinami lidi, které se snazime zaucit. Zapojili jsme se do pro-
gramu vézenské sluzby a zaméstnavame i odsouzené, samoziejmé
z téch mirnéjsich kategorii, nejsou to zddni vrazi. Dost se nam
to osvédcilo, protoze jsou to lidé s vysokou motivaci, protoze
se dostanou ven, pracuji v teple, maji moznost néco dobrého
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u nds ochutnat, pfivydélat si néjakou korunu a tuto $anci vitaji.
Za posledni pulrok se nam nékolikrat stalo, ze kdyZz odsouzenci
skoncil trest, tak se u nas okamzité hlasil, Ze chce pokracovat. Je
to celkem zajimavy socidlni projekt.

Ano, kdyz jsem se s nékterymi bavil, tak mi fikali, Ze tfeba tfi roky
pracovali v pekdrné, nez je zavreli, maji to femeslo radi, bavi je,
tak az je pusti, tak by se sem chtéli vratit. Jsou mezi nimi velmi
zrucni lidé, jen tu svou zruc¢nost nékdy vénovali bankomatim
nebo podobnym vécem a ne vyrobé zbozi. Mdme ale s nimi po-
zitivni zkusenosti a vézenska sluzba si to také pochvaluje, protoze
jim pomdhdme socializovat lidi po propusténi.

Ano, ale je to problematické, protoZe potravinarstvi a specialné
pekarina neni moc lukrativni obor, platové je to pod celostat-
nim priamérem. Loni u nds mélo odbornou praxi 24 u¢nt a po
dokonceni studia k nam nastoupil jeden a ostatni se rozprchli
zpravidla do jinych obort.

Netekl bych, Ze v tomto oboru maji Cesi problém, protoze je u nis
pres 600 malych i velkych pekaren, a proto i vyrobci technolo-
gif maji slu$nou ptilezitost k dodavkam. Dokazi vyvijet velmi
kvalitni a moderni technologie, jdou s dobou, at uz v oblasti
automatizace nebo lepsich standardnich vykonu. Maji samoziej-
mé mnoho konkurenti tfeba v SRN a Italii, ale cesky standard
neni vibec $patny.

Ivan Flek

Snazime se hlavné navazovat na to, co tady jiz mame instalovano,
protoZze nema cenu mit linku, na ni sedm strojt a kazdy od jiného
vyrobce. Kdyz uz k nam nékdo néco dods, tak jej zpravidla zveme
k roz§itenim a modernizacim.

Rekl bych, 7e to bude okolo 70 procent.

nez pted patndcti lety. Dvé tietiny naseho odbytu tvofi nadnarodni
fetézce, které maji ohromnou silu i proto, ze v souc¢asné dobé je zde
mnoho nadbyte¢nych vyrobnich kapacit, hovoti se 0 30 az 50 pro-
centech. Kromé toho, Ze fetézce maji silnou vyjednavaci pozici, tak
jesté soutézi mezi sebou a kdyz nékdo zlevni rohlik o 30 halér, tak
to udélaji i vSichni ostatni. Nevypada to, Ze by se v dohledné dobé
mélo néco zménit, takze rentabilita je v naSem oboru na hranici
¢erné nuly, coz pak ma dopad na investice a rozvoj. Nékolik velkych
pekéren v posledni dobé zavielo, protoze ten tlak neustaly.

Podobnych tGvah probéhla celd fada, ale dokud budou nosnymi
produkty rohlik a chleba, které jsou silné vazany na danou loka-
litu z hlediska Cerstvosti a chuti, protoZe i chleba ma jinou chut
na Uherskobrodsku a jinou na Plzenisku, nékde dévaji vice Zita,
jinde méng, ten to chce s kminem, jiny bez, tak musime lokalni
chuté a zvyklosti dodrzovat. Je to i otazka dojezdové vzdalenosti,
protoze nase pekarny jsou rozmistény tak, aby pokryly celou
republiku a zaviit nékterou pekdrnu znamena vzdat se pomérné

vyznamného regionu.
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FIRMA

NASADILA

ELEKTRONICKE RIZENI VYROBY
VE VIZI

Nutrend D.S., a.s. je ¢esky, dynamicky se rozvijejici vyrobce spor-
tovnich dopliku vyzivy a potravin, ktery na ¢eském trhu ptisobi
od roku 1993 a své produkty vyvazi do vice nez 40 zemi svéta.

V roce 2011 firma obohatila svoje portfolio o zdroj artéské
vody Horsky pramen z podhtiti Hrubého Jeseniku, ktery vyvéra
v hloubce 170 metra. Tato voda se pouzivd nejen pro vyrobu
ochucenych napoju, ale je také pfimo stacena a prodavana pod
znackou Nartes.

Pro sbér dat a fizeni vyroby zavodu, ktery vyrabi balenou vodu,
zvolil Nutrend koncept Elektronického fizeni vyroby firmy COM-
PAS automatizace, spol. s r.0. Zdkladem konceptu Elektronického
Fizeni vyroby, ktery funguje v souladu s vizi Industry 4.0 pro fizeni
davkové vyroby (MOM pro davkové vyroby), je MES/MOM
systém COMES.

« Sledovani vstupti a vystupti vyroby
o Podpora fizeni jakosti
o Sledovéani vyuziti strojniho zafizeni

« Komunikace s ERP Vision32

« Rizeni navazovny

« Rizeni ptipravy ochucenych
napoji (varna)

o Zpracovani elektronického

zdznamu o vyrobé
Obr. 1: COMES menu s prehledem
implementovanych funkcnosti.

Traceabilita vyroby

bfezen 2017 | www.automatizacevpotravinarstvi.cz

« Poutiti ¢arovych kéda pro sledovani materidla v prabéhu

vyroby
o Elektronické zpracovani laboratornich testt

Vyrobni technologie se skldda ze zasobnikt vody (dale vyuzivana
ve vyrobnim procesu), navazovny (pfiprava surovin pro vyrobu
ochucenych ndpoji), michacich zasobnikd pro vyrobu ochu-
cenych napojt (varna), plnicich linek pro plnéni lahvi, barel
a kanystrti a pomocné CIP technologie.

Kazda z plnicich linek je sloZena z nékolika strojii rtizného stari
s rliznymi fidicimi systémy. Konfigurace plnici linky je typicka
pro vyrobce balenych nealko napoji do plastovych obalti (obr.2).

Obr. 2: Priklad konfigurace plnici linky nealkoholickych ndpoji.

Vyfukovacka na zacatku linky zajistuje vyfukovani plastovych
lahvi z preforem. Lahve jsou dopravovany do plnicky, kde jsou
plnény prislu$nym ndpojem (voda nebo ochucené napoje). Néa-
sleduje oznaceni pomoci etikety nebo slivy, zabaleni do skupi-
nového baleni, volitelné pfipevnéni prepravnich ousek a finalni
baleni na paletu.

Sbér dat ze strojt je realizovan podle moznosti jednotlivych
stroji, bud pripojenim hardwarovych signalt (chod, vyroben
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kus) k prevodnikiim nebo pfimou komunikaci se stroji, které
jsou vybaveny PLC systémy Siemens Simatic.

Pfi implementaci systému Elektronického fizeni vyroby byla
vyrobni technologie vybavena operatorskymi termindly, ¢te¢kami
a tiskdrnami ¢arového kodu, vahy v navazovné byly pripojeny
k systému COMES. Architekturu systému zobrazuje obr 3.

Centrala Olomouc

Kancelafsti uzivatelé ~ COMES Logon ERP Vision32
COMES Modeller
COMES CCI

COMES OEE
Ethernet |

b_

Internet ——————— Vzdaéleni uzivatelé D
Zavod na zpracovani vody |
[ I Ethernet [
Tiskarny, ctecky, vahy Operétorské terminaly Vyrobni linky
.—-o

¢

7L WL

Obr. 3: Architektura systému.

=

Systém COMES je provozovan na serveru v centrale spole¢nosti
a IT sluzby jsou poskytovany do lokalniho vyrobniho zavodu.

Suroviny a obaly jsou pfijimany a primarné vedeny v ERP, kde je
také kazda $arZe oznacena jedine¢nym ¢arovym kédem. Suroviny
a obaly vstupuji do jednotlivych ¢asti vyrobni technologie dle
schématu na obr. 4.

Obr. 4: Vyrobni technologie balenych vod Nutrend.

MES systém COMES z ERP systému nacitd ¢iselnik materialt
a stav jednotlivych Sarzi materiali na skladu a vyrobni ptikazy
vetné BOM.

Vyrobni ptikazy jsou v COMES odpovédnym pracovnikem uvol-
nény pro zpracovani a zaplanovany. Zaplanované vyrobni prikazy
jsou podle jejich typu pfidéleny odpovidajicim vyrobnim dsekim
a zobrazeny na prislusném termindlu (navazovna, varna, plnici
linka) operatorovi.

Po spusténi vyrobniho piikazu na navazovné je operator veden
procesem navazovani jednotlivych surovin dle BOM (fizeni vy-
robnich operaci navazovny - MOM).

Pro identifikaci jednotlivych navazovanych surovin vyuziva ope-
rator ¢tecku, kterou snima ¢arové kody surovin.

Obr. 5: Pfiklad obrazovky navazovdni suroviny.

Po navézeni suroviny syst¢ém COMES vytiskne ¢arovy kéd pro
oznaceni navazené suroviny.

Po ukonceni navazovani vech surovin vyrobniho piikazu je
vyrobni piikaz zobrazen na operatorském termindlu varny. Po
spusténi vyrobniho ptikazu je operator veden a kontrolovan
MOM systémem COMES, ktery ho vyzyva k davkovani jednot-
livych surovin v daném poradi. Operator nadavkovani potvrzuje
sejmutim ¢arového kédu suroviny.

Po dokonéeni operaci vyrobniho pfikazu na varné presune systém
COMES provadéni vyrobniho pfikazu na plnici linku. Zde je
k vyrobnim operacim pfifazen obalovy materidl (naskenovanim
¢arovych kodi) a systém sleduje zpracovani vyrobniho prikazu na
jednotlivych strojich linky (vyrobené kusy, prostoje a neshodné
vyrobky). Celkové vyrobené mnozstvi je pocitano na zékladé
palet zabalenych na paletizaci, ktera je poslednim pracovistém

v ov1

linky. Systém kazdou paletu oznaci ¢arovym kédem.
Vyrobené palety jsou dale zpracovavany v ERP, do kterého jsou

z MES/MOM systému COMES prendsena data o vyrobenych
kusech, spotfebovanych surovinach a obalech.

Automatizace v potravinafstvi | biezen 2017



Zahrnuje funk¢nosti pro sledovani a podporu kvality.

Evidence métidel

Tato funk¢nost zahrnuje evidenci méfidel a jejich typt, COMES
hlida platnosti kalibrace jednotlivych méfidel a umoziiuje k mé-
fidlam ukladat souborové piilohy, napt. kalibra¢ni protokoly.

Obr. 6: Ciselnik méFidel.

Funkénost pro podporu prace laboratofe umoznuje vytvorit
testové specifikace materiald z jednotlivych uzivatelsky specifi-
kovanych atributd.

Pfi pfijmu nové $arze vstupniho materialu (surovina, obal) nebo
tvorbé nové $arze produktu systém na zakladé testovych specifi-
kaci automaticky generuje materidlové testy.

Pracovnici kontrolujici kvalitu nédsledné doplnuji data k jednotli-
vym atributim testu. A to jak pfimo z operatorského termindlu ve
vyrobé, tak i z kancelatského PC. Test je po doplnéni pracovnikem
potvrzen a schvélen pracovnikem s opravnénim test schvalit.

Stéry

COMES funké¢nost umoznuje stanovit provadéné typy stéra,
jejich periodu, systém hlidd a upozornuje na jejich provadéni.
Nasledné COMES umoznuje evidovat provedeni stért a jejich
vysledky v¢etné moznosti pfipojeni souborovych priloh.

Sanitace

Funk¢nost umoznuje pracovniku oddéleni jakosti stanovit sani-
ta¢ni pfedpisy, které jsou sestavené z uzivatelsky specifikovanych
sanita¢nich kroki.

Sanita¢ni pfedpisy je mozno za stanovenych provoznich podmi-
nek spoustét a jejich jednotlivé kroky potvrzovat z operatorskych
terminald.

Obr. 7: Ciselnik sanita¢nich krokd.
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Pro sledovani vyuziti strojniho zafizeni byl nasazen standardni
koncept COMES OEE, detailni popis je uveden na webovych
strankach firmy Compas.

Reporting

Pro operativni fizeni vyroby a jakosti generuje systém COMES
statistiky a protokoly, napt.:

« Report ptijmu a spotfeb materidl

« Report navazovani

o Report dévkovani

« Report traceability

« Report materidlovych testt

o Report sanitace

» Reporty OEE

Prinosy Elektronického fizeni vyroby

Koncept Elektronického fizeni vyroby, jakosti a udrzby vyvinula
firma COMPAS automatizace s.r.o. pro podporu flexibility, vysoké
efektivity a jakosti vyroby podnikd v oblasti IT (ERP a MES)
a automatizace na principu systémové integrace. Tyto vyznamné
prinosy jsou ve shod¢ i s cili Industry 4.0 pro davkové vyroby,
proto jsou realizovana fe$eni v souladu se soucasnymi trendy
a maji dlouhodobé pfinosy pro rozvoj vyrobnich podnikii i jejich
konkurenceschopnost.

,Systém COMES vyuzivame hlavné v oblasti vyroby a kva-
lity. Diky systému jsme zabranili moznosti vzniku neshod
s ohledem na zaménu surovin a materiald, pfipadné moznost
zapomenuti pridani néjaké slozky do procesu michani. Velmi
dobré a snadnd je také dohledatelnost - traceabilita surovin,

je i systém uvolnovani hotovych vyrobkd z pohledu kvality”

Pavla Machalova
manazer kvality
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AUTOR: WEIDMULLER/DESTILA

SPOJENI TRADICE A INOVACI
V PIVOVARSTVI

Spole¢nost DESTILA s.r.o0. je vyrobcem
minipivovart, péstitelskych palenic a za-
tizeni na filtraci piva. Vefejnost vSak ma
znacku DESTILA spojenou predev$im
s plynovymi kotli pro vytapéni rodinnych
domku a bytu, které se zde vyrabéji vice
nez Ctyticet let.

V soucdasné dobé md Destila okolo 70 za-
méstnanct a dvé vyrobni provozovny,
v Brné a ve Slavkové u Brna, a obchodni
kancelar v Praze. Obrat spole¢nosti ¢inf
pfes sto miliont korun ro¢né.

Destila byla zalozena v roce 1947, kdy
v dobé zaloZeni predstavovala hlavni ¢in-

LeZdcké tanky v pivovaru Antos ve Slaném.

nost firmy vyroba destila¢nich piistroji
pro péstitelské palenice. Odtud také na-
zev spole¢nosti. Po¢itkem Sedesatych let
byla také zahdjena vyroba naplavovacich
filtrti pro filtraci piva, vina a dalsich ndpo-
ju. S rozvojem malych soukromych firem
zadala riist poptavka po potravinatském
sortimentu, zejména po minipivovarech.

V soucasné dobé ve svété pracuje kolem
$edesati minipivovart a vic nez deset ma-
lych primyslovych pivovartt dodanych
Destilou. Jejich celkova vyrobni kapacita
zna¢né presahuje 200 000 hl piva ro¢né.
Pivovary z Destily najdeme kromé Rus-
ka také v Kazachstanu, Azerbajdzanu, na

Ukrajiné, v Mongolsku, Vietnamu, Polsku,
na Slovensku, ve Francii a koncem tohoto
roku i ve Finsku. Destila proto patfi mezi

nejvétsi ceské exportéry téchto technolo-
gickych celki.

V Ceské Republice funguji minipivovary
z Destily nejenom v Brné a Praze, ale i ve
Slaném, Jincich, Unéticich, Sobotiné, Kr-
nové, Jablonném, Hustopecich. Kazdym
rokem vak takovych mist piibyva. Destila
vybudovala i vlastni pivovar s palenici a re-
stauraci ve Slavkové u Brna.

V poslednich péti letech Destila dodala
rovnéZ minipivovary pro vzdélavaci a aka-

Kvasné tanky napojené na I/O systém u-remote v pivovaru Antos ve Slaném.
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Priklad rozvadéce fizeni vybaveného produkty Weidmdtiller doddvaného spole¢nosti A.P.O.

demické instituce. V Ceské republice se
jedna o dva minipivovary, prvni na Ag-
ronomické fakulté Mendelovy univerzity
v Brné a druhy byl spustén v minulém roce
na Zemédelské fakulté Jihoceské univerzity
v Ceskych Budgjovicich. V zahraniéi byly
v minulém roce uvedeny do provozu dva
minipivovary, které slouzi pro vzdélavani
budoucich sladkd.

Prvnim je minipivovar ve francouzské sko-
le ENILBIO ve mésté Poligny. Na konci
roku 2016 byl instalovan minipivovar pro
Chemickou fakultu Vratislavské Polytech-
niky v Polsku. Pivovary v téchto institucich
slouzi pro praktickou vyuku studentt i pro
védecké ucely.

Destila se u svych pivovard snazi drzet
krok s moderni dobou, ktera si zdda ¢im
dal vétsi podil automatizace a pouZivani
modernich technologii. K Fizeni jednot-
livych technologickych procest, ovladani
motord, ¢erpadel apod. se uz dnes samo-
zfejmé vyuzivd pramyslovych PLC.

V této oblasti vyuziva sluzeb specializova-
né firmy zaméfujici se na dodavky kom-
pletniho feseni priimyslové automatizace
A.PO. cz, spol. s.r.o.

Moznosti jak zefektivnit ovladani a provoz
minipivovaru a usetfit tak i prostredky, je
vyuziti decentralizovaného systému fizeni
minipivovaru za pomoci moderniho 10
systému vyuzivajictho priimyslové komu-
nikacni sbérnice. Pro tyto ucely je vyuzivan
IO systém u-remote dodavany spolecnosti
Weidmiiller s.r.o.

Hlavnim divodem pro pouziti modu-

larniho systému u-remote je jeho velka
univerzalnost.

Systém u-remote, detail aplikace.
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Systém obsahuje fadu modult, aby bylo
mozné integrovat $iroké portfolio - mo-
duly digitalnich vstupi a vystupi, analo-
gové vstupy a vystupy, Citace, moduly pro
ptipojeni teplotnich ¢idel a bezpe¢nostni
moduly.

Destila v roce 2007 obdrzZela spolu s pivo-
varem Cerna Hora a firmou Pivo Praha
od Ceského svazu pivovari a sladoven
Vyroéni cenu E O. Poupéte za mimorad-
ny spolecensky piinos pro rozvoj ¢eského
pivovarstvi a sladafstvi za specialni techno-
logii vyroby nealkoholického piva pomoci
destilace ve vakuu.

Technologie jsou vyrdbény na zakazku
nebo jako kusova vyroba, a proto vyzaduje
od pracovniki tvofivy a individualni pti-
stup k zakdzce a vysoce kvalitni zvladnuti
femesla, at uz jde o svafovani nebo opra-
covani nerezové oceli. Vzhledem k nizké
sériovosti vyrobkil se ve vyrobé nelze spo-
lehnout na vysoky stupeil automatizace.
Konkurenceschopnost dodavek roste se
sloZitosti vyrobku a pfidanou hodnotou,
takze nejhodnotnéj$i devizou Destily je
zkuSenost a tradice.
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Automatizace v pivovarstvi

Inovativni |/0 systém u-remote

Staci jeden pohled a vidite vSe potiebné
Diagnostika chyb nebyla nikdy snaZzsi. S LED
u jednotlivych kanalu a stavovymi kontrolkami
u kazdého modulu méate na u-remote

k dispozici veSkeré potfebné informace.
Nepostradatelné vyhody pro bezpecné
spousténi a rychlou udrzbu systému.

" NOVINKA

PROFlsafe

Rychlejsi zapojeni

u-remote pouziva systém zasuvného zapojeni
a prehledny design, aby bylo mozné co
nejrychleji ziskat pfesné zapojeny systém.
Kazdou komponentu zapojite spravné

na prvni pokus.

Rychlé a cilené FfeSeni vypadkaui zafizeni
Vyrobni prostoje mazete zkratit vyuzitim
unikatni diagnostiky zpfistupnéné
integrovanym webovym serverem. P¥i
nouzovém vypnuti tak muZzete rychleji
identifikovat chyby a cilené je fesit.

9 — Novy zarezovy HD

konektor

Prinasi dalsi

moznosti

snizeni nakladu.

V jednom modulu

je mozné pfipojit

az 8 proudovych

o smycek. Kazda
smycka je
pfipojena vlastnim
konektorem.

Ridici systém
Nouzovy vypinat
Svételnd zavora
Motor Stykac

Integrovana bezpeénost bez specialnich Fidicich jednotek
Implementujte bezpecnostni feSeni praktickym a snadnym zapojenim

k Fidicimu systému. Pro konfiguraci vasi bezpecnostni aplikace staci, kdyz
jednodus$e zapojite vas§ bezpecnostni napéajeci modul pfed pfislusné standardni
moduly vystupl. Nepotiebujete pouzivat bezpecnostni PLC s odpovidajicimi
vystupy nebo pridavat nadbytec¢na bezpecnostni relé.
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PIVOVARSTVI

AuTor: CTK

LA

Rodinny pivovar Bernard roz$ifuje varnu,
aby v ni bylo mozné uvatit aZ dvojnasob-
né mnozstvi piva. ,Vystav humpolecké-
ho pivovaru rok od roku stoupa. Nynéjsi
varna se uz v letnich mésicich dostavala
na hranici své kapacity a musela byt v pro-
vozu i nonstop,* fekl CTK spolumajitel
pivovaru Josef Vavra. V zavodé zdroven
délnici v téchto dnech dokoncuji rekon-
strukci provozu na staceni piva do 1ahvi.
V souctu jde o investice prevySujici 70 mi-
liont korun.

Pivovar sidli nad ndméstim a kviili okoln{
zéastavbé nemd moznost zavod rozsirovat.
Proto musi dobte vyuzivat své vnitfni pro-
story. ,Na jeden hektar jsme toho vmést-
nali tolik, co jini nedokdzali dat ani na pét
hektart,” fekl Vavra. Pokud bude vyroba
piva stoupat i nadale, bude uz pivovar za
nékolik let muset zacit stavét nové provo-
zy na ,zelené louce®. Pozemky na to ma.
Vystavba by se ale vzhledem k vysokym
nékladtim uskute¢iiovala postupné a i po
jejim dokonceni podnik nadale po¢ita také
s vyuzivanim svého nynéjsiho aredlu v cen-
tru Humpolce.

Stavebni prace v pivovaru trvaji od lonské-
ho listopadu. V zdvodé ted pracuji desitky
zaméstnancii nékolika firem. Nejdrive pii-
stavovali budovu na staceni piva do lahvi

b4

'

ROZSIRUJE
VARNU A STACIRNU LAHVI

avunoru v ni dokoncovali montaz novych
technologii. Mezi nimi je i mycka na bed-
ny, kterou pivovar dosud nemél. ,,Zlepsi
se pracovni podminky a kvalita staceni,
umozni nam to i lep$i kontrolu sta¢eného
piva,“ rekl k této investici mluv¢i pivovaru
Zdenék Mikulasek. Stac¢eni piva bylo nyni
preruseno, linka se znovu rozjede v pfistim

tydnu.

Stavbafi ted v pivovaru pracuji na dalsi
ptistavbé budovy, do niZ budou nasledné
jefabem osazeny dvé nové velké nerezové
nadoby pro varnu. Tato investice by méla
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byt dokonéena do jara, kdy prodej piva
zadina stoupat, uvedl mluvéi. Od minulé-
ho roku ma pivovar k dispozici rozsifeny
lezacky sklep.

Bernard vafi nepasterizované, nefiltrova-
né a kvasnicové pivo, kromé toho ¢tyti
druhy nealkoholického piva. V sortimentu
ma i svrchné kvagené pivo. Ro¢ni vystav
pivovaru loni stoupl o 4,4 procenta na re-
kordnich 315 400 hektolitrti piva. Obrat
podniku loni ¢inil 636 miliond korun. Trz-
by za pivo se na ném podilely 599 miliony
korun, meziro¢né se zvysily o 2,5 procenta.
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MLEKARENSTVI

AuTor: CTK

CHYSTA NEJMODERNEJSI

MLEKARNU

Jihoceska Madeta, nejvétsi zpracovatel
mléka v zemi, letos investuje okolo 300
milionti korun. Do konce roku chce na Ta-
borsku piestéhovat zdvod z Ripce do Plané
nad Luznici. CTK to fekl feditel firmy Mi-
lan Teply. V Plané postavi spole¢nost také
dalsi syrarnu. ,,Budeme rusit zavod Ripec.
V Plané by to méla byt nejmodernéj$i mlé-
karna ve stfedni Evropé¢, to bychom chtéli
letos, koncem roku by mélo byt v§echno
prestéhované. Chtéli jsme zaviit i Pelhfi-
mov a neudélame to, bude tam trvanlivé

«y

mléko jesté néjaky cas dal,” fekl Teply. Ma-
deta tak bude mit vyrobni kapacity v Plané,
Jind¥ichové Hradci a Ceském Krumlové,
Ceské Budé&jovice budou nadale fungovat
jako obsluzné misto.

Do Plané se z Ripce uz prestéhovala syrér-
na, z ni tam predla vétsina zaméstnancd,
asi 20 lidi. ,Nabidku samoziejmé dostali
viichni. V Ripci dosud zGstévé jesté asi 230
zaméstnancu, nabidku pfejit do zavodu
v Plané dostanou také véichni,* fekla CTK

vl

mluv¢éi Madety Marta Faktorova. Vyroba
z Ripce na Taborsku do Plané nad Luznici
se pfesouvd postupné. Investice se pohybu-
je v Fadu desitek miliont ro¢né. ,.V Plané
chceme stavét dalsi syrarnu na tvrdé syry,
prikoupili jsme tam deset hektart a na
dvou hektarech uz jsou haly,“ fekl Teply.

V unoru se zacala stavét dal$i vyrobni hala,
bude slouzit k vyrobé tavenych syru. ,,Fini-
$ujeme také investice na druhé etapé sté¢ho-
vani, coz je platkovani syri, instaluji se tam
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vyrobni linky," fekl feditel zavodu Plana
David Fajfr. Platkovna rozjede zku$ebni
provoz v bieznu nebo v dubnu, bude tam
pétlinek, z toho dvé automatizované. Jedna
z nich bude mit oproti nejrychlejsi lince
z Ripce dvojnasobnou kapacitu.

»Vykon linky by mél byt sto stogramovych
balickt za minutu, to je dvakrat vétsi vy-
kon, nez m4 nejrychlejsi linka v Ripci,
ktera mé padesat bali¢kii za minutu, fekl
Fajfr. Dalsi aspory prinese podle mluvei
Madety Marty Faktorové to, ze dosud se
syry z Plané pievazely do platkovny v Rip-
ci, kde se balily, coz ted odpadne. Do Plané

jiz Madeta vloni pfestéhovala syrarnu, kde
se déla polomékky ptirodni syr Blatacké
zlato, ktery se vyrabi nepfetrzité od roku
1939. Zavod v Ripci, kde vyroba skondi,
firma podle Faktorové prodavat nebude.

Madeta vyrdbi 260 mlé¢nych vyrobkd,
z toho tvorii jednu ¢tvrtinu syry. O plat-
kovy syr maji lidé podle Fajfra stale vétsi
zajem. ,,Zakaznicky trend jde k tomu, Ze
chtéji origindl zabalené syry, aby védéli,
ze si kupuji syry od nds, protoze pultové
prodeje syru v fetézcich jsou leckdy ano-
nymni a zdkaznik viibec nevi, co si kupu-
je. Priklon jde k platkovanym syram od
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vyrobce, tim padem se pozadavky na nds
navysuji a my chceme navy$ovat vyrobni
kapacitu, ekl Fajfr.

Madeta zdroven posiluje na Blizkém vy-
exportuje kolem ¢tvrtiny své produkee,
hlavnimi vyvoznimi artikly jsou maslo,
susené mléko a bilé prirodni syry. Na Bliz-
kém vychodé je spole¢nost podle Teplého
etablovana od roku 1953 v Libanonu. Od-
tamtud zdsobovala Spojené arabské emi-
raty, Jordansko, Syrii ¢i Kuvajt. ,A hlavné
Libanon, ten byl nejzdatnéjsi. Ta situace
trva, pribylo su$ené mléko, bilé syry ve
slaném nélevu akawi, proddvime tam
maslo, jde to pod znac¢kou Tatra. Libanon
dominuje, ale ted se to jesté hodné stéhuje
do Emiratd, ty vylétly hodné nahoru. V Sa-
udské Arabii jsme 'number one', vozime
tam dva tisice tun bilych syrt ve slaném
nélevu,“ uvedl Teply.

Madeta, jenz zaméstnava asi 1 500 lidi
a jejiz obrat v roce 2015 ¢inil 5,5 miliardy
korun, mé zhruba 680 dodavatelt mléka.
Letos neprodlouzi smlouvy se 44 z nich,
kvtli hospodarskym sankcim EU vii¢i Rus-
ku, které predstavovalo pro ¢esky mléka-
rensky pramysl velké odbytisté. Spole¢nost
zpracuje kolem milionu litrd mléka denné.
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PRODUKCE VAJEC

AuTtoikt: KAREL HANZELKA, AGROFERT, CTK A REDAKCE AUTOMATIZACE V POTRAVINARSTV{

OTEVREL U PLZNE
AUTOMATIZOVANOU TRIDIRNU VAJEC

LA

Spole¢nost Ceska vejce Farms oteviela na po¢atku ledna novou
centralni tfidirnu vajec ve Vejprnicich u Plzné. Tento provoz ma
kapacita zafizeni dosahuje az 200 miliont kusti vajec. Dodavateli
budou vlastni, ¢eské farmy prodéavajici vejce prostfednictvim
spole¢nosti Ceska vejce.

»Novou tfidirnou ve Vejprnicich se snazime déle modernizovat
celkovou produkci vajec v koncernu Agrofert. Z ¢eskych farem
se vejce dostanou bez kontaktu s lidskou rukou az k zakaznikovi,
protoze vejce jsou dovdZzena na paletach, kde je za pomoci moder-
ni techniky rozttidime, zkontrolujeme jejich kvalitu a bezpecnost.
Nasledné je miizeme s oznacenim a v obalech expedovat pfimo
do obchodii. Tim jsou zaruceny ¢erstvost, maximalni hygiena, ale
ivhodné zachdzeni a dohledatelny piivod produkce. Zékaznik ma
diky tomu jistotu, co kupuje,” uvedl Jindfich Machécek, reditel
zemédélské divize Agrofert.

Vejce jsou dodéna do prijmového skladu na plastovych paletach,
v plastovych prolozkach s plastovymi proklady a manipula¢ni

pracovnik paletu presune vysokozdviznym vozikem k robotu.
Obsluha pouze odebird sestohované vyprazdnéné obaly a pfemisti
je do oddéleni mycek. Robot s vykonem 180 000 kust vajec za
hodinu vlozi prolozky s vejci do plné automatizovaného tfidiciho
stroje. Tridici stroj vynda vejce z prolozek a s kazdym vejcem
pracuje individudlné. Vejce jsou detekovana a nasledné tfidéna
podle kvalitativnich parametrt a podle hmotnosti.

Jednotlivé parametry jsou na tomto stroji FeSeny automaticky
soustavou specidlnich snimacu a detektort podle téchto kritérii:
kvalita (povrch vejce a celistvost skorapky), detektor oteviené
skorapky (tekouci vejce), detektor kiapt, Cistota skorapky, detek-
tor $pinavych vajec a barvy skordpky, vaje¢ny obsah (pfitomnost
krevnich skvrn), detekce zkazenych vajec, detektor krve a hmot-
nost vejce s elektronickym snima¢em hmotnosti. Principidlné pak
kamerovy systém detekuje oteviené skorapky, znecisténi a barvu
skotapky a pritomnost krve, akustické snimace hlidaji krapy
a elektronicka vaha hmotnost. InkJet popise kazdé vejce kodem,
ktery ur¢uje metodu chovu, zemi piivodu a ¢islo hospodarstvi.
InkJet pracuje v kontinualnim procesu davkovani inkoustu. Potisk

A Automatické balici drdhy umoZzriuji balit vyttidénd a oznacend vejce
do prolozek nebo do malospotrebitelskych obald.

<« Novd centrdlni tfidirna vajec Vejprnice.
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Netridénd surovina je vkldddna do stroje automaticky pomoci
robotického vykladace palet.

je komunika¢né propojen s fidicim SW tfidi¢ky a na kazdé proslé
vejce lze umistit bud spole¢ny znak anebo zcela individualni ozna-
¢eni. Podle operatorem zadaného programu jsou definované typy
vajec pfemistény na zvolené balici drahy. Zde jsou vejce ukladédna
primo z unddecu stroje do vybranych typt obalu.

Kazdé vejce ma od pocatku do konce nezaménitelnou pozici
a je zcela oddélené zaevidovano a bez kontaktu s jinym vejcem
zabaleno. To jednak vyrazné zvySuje vytéZnost prvojakostnich
vajec a jednak umoznuje stoprocentni statistiku a evidenci pro
adresnost piivodu i nasledného urceni. Lidskd obsluha stroje spo-
¢iva zejména v nastaveni poZzadovaného programu vyroby (zadani
dodavatele, specifikace odbératele a jeho pozadavek na mnozstvi,
typ vajec a typ obalu atd.), zakladani obalového materidlu a ode-
birdni zabalenych prolozek a nebo malospotiebitelskych obalt
ajejich ukladani do prepravnich kartont. Vejce jsou zabalena do
obalu pozadovanym odbératelem (krabicky s Sesti, deseti, patnacti
kusy atd.). Na obal jsou vyznaceny trvanlivost a ¢islo t¥idirny.

Vsechny vyse uvedené operace provadi stroj, vlastnich vajec se
nedotkne v prabéhu zpracovani lidska ruka. Pracovnici odebiraji
zabalend vejce z balicich drah a ukladaji je do kartonii na palety
ajsou odvazena do expedi¢niho skladu a k zékaznikiim. Plastové
prolozky, palety a proklady projdou myc¢kami a po dtkladném
umyti se vraci na farmy. T¥idici stroj je vyroben vyhradné z ma-
teridla schvélenych pro pouziti v potravinafském pramyslu, je
dokonale ¢istitelny a je vybaven UV dezinfekci vajec k zamezeni
k¥izové kontaminace. Po sméné je ¢ast stroje rozlozena a vloZena
do specidlni mycky, kterd je soucasti dodavky a umyta. Zbytek stro-
je je konstrukéné pripraven na umyti tlakovou vodou a sapondtem.
Vejce jsou material specificky pravé krehkosti skorapky, a proto
manipulace s nimi je velmi citlivy proces. Automatizace toho-
to procesu je naro¢ny tkol a na trhu se li$i nabidka vhodného
fe$eni pravé podle vysledného efektu (tj., zda skute¢né strojové
zpracovani nejen odstrani namahavou lidskou praci, usetti pocet
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PIné automatickd detekce nestandard( je doplnéna o zdlozni systém
prosviceni vajec.

pracovnich sil, ale také zda nebude zptsobovat zhor$eni kvality
vajec, zda nebude vytvaret vejce s poskozenou skofdpkou - kiapy).
Dal$im neméné vyznamnym faktorem jsou spolehlivost a funke-
nost vybraného automatu, protoze ten bude souéasti vyrobni
linky a jakékoliv vypadky jeho funkce znamenaji prostoje celého
vyrobniho procesu.

»Vyrobit takovou linku umi pouze nékolik firem na svété, v Evropé
je to kromé spole¢nosti MOBA B.V. spole¢nost Staalkat Interna-
tional B.V., v USA podobné stroje vyrabi firma Diamond. Vybé-
rové fizeni na dodavku technologie vyhrala spole¢nost MOBA,“
doplnil Jindtich Machacek. Firma je také jiz nyni pfipravena na
ptipadné navyseni vyrobni kapacity. Linku 1ze provozovat v pro-
dlouzenych nebo druhych sméndch, kapacitu skladii vajec a obal
lze déle navysit regalovym systémem. Cely projekt je feSen jako
tzv. otevfeny systém, tzn. umoznuje nasledné rozsifeni vybavy
provozu o dal$i robotiku a automatizaci manipula¢nich procesi.
»Pokud bychom po¢itali navratnost stavby ze soucasné ceny vajec,
tak je investice nenavratnd. Takze pokud se néco nezméni, tak to
bude $patné pro chov nosnic,“ uvedl Machdacek. Podle néj byla
loniska vykupni cena vajec 20 haléttt pod naklady, dle Ceského
statistického uradu ¢inila 1,63 koruny za kus. ,,Ale ja si myslim,
Ze to je vykupni cena s obalem, protoZze cena vsech vajec, které
jsme vyprodukovali a dodali do fetézct, byla 1,55 koruny, ptitom
néklady jsou 1,70 koruny, fekl. Podnédkladova cena se drzela cely
lonisky rok. ,,Pokud vezmeme loniskou produkei Agrofertu 250 mi-
liont vajec, tak jsme na 50milionové ztraté, uvedl Machacek.
V roce 2015 byla produkce vajec v mirném zisku.

Cena se podle Sykory pred Véanoci mirné zvedla a ted je na Girovni
vyrobnich nakladu, ale fetézce uz zase tla¢i na nizsi ceny. ,Do
CR se dovazi vejce za dumpingové ceny, za které je neumi nikdo
vyrobit,“ uvedl. V CR se vyrobi ro¢né asi 2,2 miliardy vajec, z toho
950 milionti v malochovech na dvorcich, zbytek ve velkochovech.

Dovazi se kolem 800 miliont vajec, tfi ¢tvrtiny z Polska.
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Na konci automatickych balicich drah obsluha odebird findlni vyrobek.

Novou ttidirnu vlastni Cesk4 vejce Farms, stoprocentné ovlddana
Agrofertem, kterd ma v majetku jesté vlastni chovy ve Vejprni-
cich a v Plesné. Dal$im vyrobcem vajec ze skupiny Agrofert je
Agropodnik Hodonin se ¢tyfmi farmami, z nichz jsou dvé v Ce-
chéach a dvé na Moravé. Agrofert koupil vejprnickou dribezarnu
predloni spolu s chovem s kapacitou 62 000 slepic. Celkem ma
skupina ve svych farmach 800 000 nosnic.

Vystavba centrdlni tfidirny vajec trvala 9 mésicti a celkova inves-
tice dosdhla 135 miliont korun. ,,Pracovni uplatnéni zde najde
25 zameéstnanctll. Provoz je z vétSiny automatizovan, coz mimo-
chodem zajisti naptiklad spravné ulozeni vajec $pickou doli a pri
teploté mezi +5 °C az +18 °C. Novy provoz je vyjimecny zejména
vysokym standardem hygieny a produktivitou prace. Hodinova
kapacita tfidirny ¢inf az 126 tisic kustl, pficemz vejce putuji do
rtiznych obalil dle pozadavku zakazniku. Naprosta vétsina pro-
dukce je ur¢ena pro tuzemské obchodni retézce,“ dodala Lucie
Kobianova, feditelka spole¢nosti Ceskd vejce CZ.

Strojni vybaveni pro tfidirny vajec se v tuzemsku nevyrabi. Ge-
nerdlnim dodavatelem technologie i opera¢ni softwarové vybavy
pro tfidéni a baleni vajec je nizozemska spolecnost MOBA, B.V.
Vlastni vyroba MOBA tvofi pievaznou ¢ast dodavky.

Subdodavatelé se podileli na dodéavce znacicich systémi na vejce
(kontinudlni Ink-jet tiskdarny VIDEOJET) a na malospotiebitelské
obaly (kazetové Ink-jet tiskarny JASON) a na dodévce nékterych
pramyslovych my¢ek (pro sanitaci plastovych palet a prokladu
byla zvolena spole¢nost UNIKON).

Vejce, kterd zdkaznik kupuje v obchodech, musi byt povinné
oznacena kvili dohledatelnosti pivodu produktu. Na vejci na-

jdete napt. znaceni 1 CZ 1234. Jak se v kodu vyznat? Prvni ¢islice
oznacuje metodu chovu nosnic: 1 - vejce nosnic ve volném vy-
béhu, 2 - vejce nosnic v halach (na podestylce), 3 - vejce nosnic
v klecich, 0 - vejce nosnic v ekologickém zemédélstvi (BIO).
Nasleduje kéd producenta, pomoci néjz zjistite skute¢ny ptivod
vajec: CZ - Ceska republika, SK - Slovensko, PL - Polsko atd.

v 7y

Posledni ¢tyféisli znamend registraéni ¢islo hospodarstvi (chovu).

Spolec¢nost Ceska vejce CZ byla zalozena v roce 1999 aktivitou né-
kolika z nejvétsich producentii vajec v CR. Jejim hlavnim tkolem
je centralné zajistit odbyt vétsiny produkce téch vyrobct vajec,
kteti jsou jeji soucasti. Vytvorenim odbytové spolecnosti reagovali
vyrobci na vyvoj situace na trhu. V dobé, kdy se na nasem trhu
etablovaly jednotlivé zahrani¢ni i tuzemské maloobchodni fetéz-
ce, bylo nutnosti vytvotit subjekt, ktery by témto uskupenim byl
odpovidajicim partnerem pfi vyjednavani obchodni spoluprace.
Subjekt s jednotnou obchodni politikou, disponujici dostate¢nym
vyrobnim zdzemim, s dlouholetymi zku$enostmi z vyroby, zpra-
covani a distribuce Cerstvych vajec.

Spole¢nost Ceska vejce CZ zobchoduje 300 milionti vajec ro¢né
a fadi se mezi $picku ve svém oboru. Centralni tfidirna je dalsi
velmi vyrazny krok, ktery bude ndpomocen k upevnéni pozice
spolecnosti na trhu a zaroven povede k jesté dokonalejsimu ser-
visu pro odbératele spole¢nosti.

Vejce jsou predné jakostné predtiidéna — nejprve jsou oddélena
vejce s otevienou nebo piilis zaspinénou skofapkou z dalsiho stroj-
niho zpracovani. Nasledné jsou vejce osetfena UV svétlem, které
zajisti témér 100% likvidaci mikroorganismu na povrchu, pricemz
vajecny obsah zlistane zcela nedotcen. Operator rozhodne o od-
déleném baleni vajec s oznacenym nedostatkem, napf. vejce pro
dalsi zpracovani vytlukem pro vyrobu tekuté vaje¢né hmoty, nebo
vejce urc¢end k vafeni apod.

Sanitace material( je feSena viceuroviové, stroj ma vlastni inte-
grované cistici okruhy (C.I.P). Cely stroj Ize cistit tlakovou vodou
a pénotvornymi ¢inidly. Stroj se vyznacuje vysokym stupném roze-
biratelnosti ¢asti, které prichdzeji do styku s vejci a umoznuje tyto
casti prlbézné ménit kazetovym zplsobem za Cisté rezervni sady.

Vyjimatelné dily Ize Cistit externé ve specidlni pramyslové mycce,
ktera tvoii soucast dodavky. Stroj ma celkem ¢tyfi zabudované UV
dezinfek¢ni jednotky, které zajistuji dezinfekci dilG, prichazejicich
do styku s vejci. Kompletni,plastovy program” (tj. plastové proloz-
ky, plastové palety a proklady, ve kterych je dodavéna netfidéna
surovina) Ize bezprostfedné po vyprazdnéni slitovat ve specialnich
pramyslovych myckach dodanych soucasné s tfidicim strojem.
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PAPAGO

monitorovaci a merici moduly
pro vyrobu i skladovani

PAPAGO jsme navrhli tak, aby umélo méfit rizné parametry a zpfistupnit je
v univerzalnich datovych formatech k integraci do dalSich systému a internetu véci (loT).

Spolecné vlastnosti:

* Ethernet nebo WiFi

« Cistokrevné PoE napéjeni

* MozZnost externiho napajeni

70 mm

* Spotreba typ. jen 1,8 W
» Robustni hlinikova krabicka
» Komfortni webové rozhrani

» Notifikace mailem

89 mm * Komunikacni protokoly:
95 mm XML, http GET, SNMP, Modbus

pro termoclanky

2x teplota az do 1350 °C 5x kontakt, 1x relé teplota, vihkost, 2x kontakt, 1x relé
pro Pt100/1000 specialita
2x teplota, vlhkost a rosny bod 2x az do 850 °C, presnost 0,01° parazitni méreni Pt100/1000

Vyvijime a vyrabime elektroniku na zakazku od roku 1990. Nase prvni zafizeni pro internet véci
(loT) byl teplomér TME jiz v roce 2005. Radi vyrobime néco i pro Vas.

papouch@papouch.com +420 272 732 827

WWW.papouch.com
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INVESTICE V POTRAVINARSTVI

AuTor: CTK

HAME INVESTUJE V RUSKU,

TECHNOLOGICKE INOVACE PLANUJE |V TUZEMSKU

Potravinafska firma Hamé hodl4 investo-
vat do svého zdvodu v ruském Bogoljubovu
asi 200 kilometrti od Moskvy. Ze zhruba
30 miliond K¢ pujde tretina do vylepseni
vyroby, zbytek je urceny na celoplo$nou
marketingovou kampan. ,,Na pristi rok
jsme v Rusku napléanovali zhruba ¢tvr-
tinovy rast, ekl CTK generalni feditel
Hamé Martin Strupl. Spole¢nost podle
néj nakoupi technologie s vétsi efektivitou
a s vétsi kapacitou. Vydaje na marketingo-
vou kampan odpovidaji velikosti ruského
trhu. Ctvrtinovy rtist v Rusku je pro Hamé
vyznamny, Rusko se na trzbach spole¢nosti
podili asi jedendcti procenty.

Ze zahrani¢nich trhii se Hamé podle n¢j
dafi nejlépe pravé v Rusku, tamni trh vy-
kazuje nejvyssi dynamiku pti slusném za-
kladu. Spole¢nost v ruském zavodé vyrabi
jenom urdity sortiment, zejména masové
produkty, kojeneckou vyzivu a kecupy.
»Do budoucna bychom chtéli posilit ko-
jeneckou vyzivu, které tam dnes délame
jen urcité druhy,“ dodal Strupl. Zbozi ze
zavodu Hamé dodava i do okolnich zemi.

V minulych dvou letech Rusko a okol-
ni trhy prosly stagnaci. ,,Kolaps nastal
na Ukrajiné z hlediska jeji mény hfivny.
V Rusku byl pokles z hlediska rublu, ani

ne tak trhu jako takového. Ostatni zemé,
jako Kazachstén, Azerbajdzdn, Uzbekistan,
zaznamenaly také docela silnou devalvaci.
Tim, Ze tam nevyrabime, ale dovazime,
at uZ z Ruska nebo z Ceska, nase zbozi
bylo razem drazsi. Ted se to trochu vzpa-
matovavd, letos trhy rostou. Loni padaly,“
doplnil Strupl.

Hamé by rado zvysilo prodej svého zbozi
i v Ciné. Podle Strupla v tom zatim rusky
zévod firmy nehraje zésadni roli. ,.Cinsky
spotiebitel preferuje eské zbozi pted rus-

« y

kym, i kdyzZ je znacka stejnd,” fekl. Hamé
do Ciny dovazi zejména kojenecké vyzivy
a raj¢atové a sladké vyrobky. Na dovoz
masnych vyrobki do Ciny totiz Cesk4 re-
publika nema certifikaci.

Hamé v tomto roce planuje investice za
170 az 180 miliont korun, tedy podob-
né jako vloni. Nejvétsi penize ptijdou do
ceskych zavodd. ,,Do Podivina potizujeme
dvé tplné nové technologie na navyseni
kapacity a vyrobu novych vyrobki, Bzenec
kompletné prestavujeme s cilem zefektiv-
nit a navysit kapacitu, v Kunovicich jsou
to spi$ technologické zaleZitosti,“ uzaviel
Strupl. Hamé je od letosniho roku souéasti
skupiny Orkla. Ma sedm vyrobnich zavodi
v Ceské republice a tii v zahrani¢i - v Rus-
ku, Rumunsku a na Slovensku. Firma ma
zhruba 2 500 zaméstnancu.
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Inovace v automatizaci
ve vizi Industry 4.0

Pro nové technologie

| rozvojové projekty

PRUMYSLOVA
AUTOMATIZACE

ROBOTIKA
VYROBNI

Pomahame Vam k Uspéchu, www.compas.cz, www.comes.eu




Rittal - The System.

Faster — better — everywhere.

[ Systém rozvadecovych skrini
Hygienic Design

Zarucena ochrana a snadné cisténi

B stfecha se sklonem 30°

B silikonové tésnéni Navstivte nas

s moznosti vymeény na veletrhu AMPER

SAnf p 2.5 od 21. do 24. brezna.
® snadno Cistitelné uzavéry

i TéSime se na Vas
a skryte panty v hale P.

>> ROZVADECE >> ROZVOD PROUDU >> KLIMATIZACE >>ITINFRASTRUKTURA>>SOFTWARE&SLUiBY>>

FRIEDHELM LOH GROUP www.rittal.cz



